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	Voi käyttää myös muun toimijan mallipohjaa
	Liite 2



Pakkaustarvikkeiden

ja kuorimateriaalin
Valmistus- ja lisäaineiden 

Lihan vastaanotto 

vastaanotto 

(lihaa lukuun ottamatta)

(tuore liha < 7 ºC)



vastaanotto


(pakastettu liha < -18 ºC)

Varastointi

Varastointi

Varastointi
                   Varastointi



       

(tuore liha 2 ºC)            (pakastettu -18 ºC)







Punnitukset
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Lisäykset
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Esikäsitellyt

 



(esim. rouhinta, kutterointi)





lihalajitelmat





Punnitus






Sekoitus blenderissä






Kutterointi




kuorimateriaali
Ruiskutus kuoreen



sulkimet (klipsit)





Kypsennys (savustus, keitto) 






(aika, lämpötila)








Jäähdytys





(aika, lämpötila)





        





Kohmetus








Kuoriminen

Uudelleen-







prosessointi


Pakkaaminen, etiketöinti
Siivutus












Varastointi, 2 ºC




Lähetys
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