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Sisalto

* Lisdaaineen maaritelma ja
lisdaineryhmat

* Lisaaineiden markkinoille
saattamisen ja kayton saannot

* Lisdaaineiden alkuperaa, koostumusta
ja puhtautta koskevat vaatimukset

 Sallitut lisdaineet ja niille annetut
enimmaismaararajoitukset

Lisaaine vs. valmistuksen apuaine

Siirtoperiaate (carry over)

Uutteiden lisdaineellinen kaytto

Varit alumiinilakoissa

Lisaaineiden esiseosten
pakkausmerkinnat ja asiakirjat

 Yhteenveto
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Lisaaineen maaritelma

* Ei tavanomaisesti kayteta sellaisenaan
elintarvikkeena

e Ei tavanomaisesti kayteta
elintarvikkeelle ominaisena ainesosana
riippumatta siita, onko elintarvike-
lisdaineella ravitsemuksellista arvoa

* Aineen lisaaminen elintarvikkeeseen
teknologista tarkoitusta varten
elintarvikkeen

valmistuksen,
prosessoinnin,
kasittelyn,
pakkaamisen,
kuljetuksen tai
varastoinnin aikana

johtaa siihen, etta elintarvikelisaaine
sellaisenaan tai muuttuneessa muodossa
tulee joko suoraan tai epasuorasti
kyseisen elintarvikkeen ainesosaksi
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Lisdaineryhmat

e arominvahventeet

* emulgointiaineet

* hapettumisenestoaineet

* hapot

* happamuudensaatdaineet
* hyytel6imisaineet

* jauhon kasittelyaineet

* kantaja-aineet

 kiillotusaineet

* kiinteyttamisaineet
* kompleksinmuodostajat

 kontrastin lisaajat

kosteudensailyttajat

makeutusaineet

muunnetut tarkkelykset

nostatusaineet

paakkuuntumisenestoaineet

e pakkauskaasut

* ponneaineet

sakeuttamisaineet

sulatesuolat

stabilointiaineet

sailontaaineet

tayteaineet

vaahdonestoaineet

vaahdotusaineet

variaineet

(EY) N:o 1333/2008), liite |
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Markkinoille saattaminen ja kaytto 1

* Elintarvikkeisiin kaytettavien * Ainoastaan liitteen Il B-osassa lueteltuja

lisdaineiden tulee tayttaa asetuksessa
(EU) N:o0 231/2012 annetut alkuperas,
koostumusta ja puhtautta koskevat
vaatimukset. Jos lisaaine ei ole sille
annettujen vaatimusten mukainen,
sita ei saa markkinoida tai kayttaa
elintarvikkeiden valmistukseen.

Ainoastaan lisdaineasetuksen (EY) N:o
1333/2008 liitteessa Il luetteloituja
kantaja-aineita ja lisdaineita saa kayttaa
lisdaineissa (osat 1 ja 2), aromeissa (osa
4), entsyymeissa (osa 3) ja
ravintoaineissa (osa 5).

lisdaineita voidaan saattaa markkinoille ja
kayttaa elintarvikkeissa.

Lisaaineita voidaan kayttaa liitteen Il D-
osassa luetelluissa elintarvikkeissa
(elintarvikeryhmat 0-18) noudattaen E-
osassa annettuja kayton ehtoja.

Lisaksi sallitaan artiklan 18
siirtoperiaatteen (carry over) mukainen
lisdaineen esiintyminen elintarvikkeessa.

Markkinoille ei saa saattaa
elintarvikelisaainetta tai elintarviketta,
joka sisaltaa kyseista lisaainetta, jos
lisdaineen kaytto ei ole lisaaine-asetuksen
(EY) N:o 1333/2008 mukaista.
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lilr i
Markkinoille saattaminen ja kaytto 2
e Kun lisaaineita myydaan yksittain * Lisaaineiden ilmoittamisesta lopullisen
sellaisenaan tai sekoitettuna muihin elintarvikkeen pakkausmerkinndissa
ainesosiin/valmistusaineisiin niiden saadetaan elintarviketietoasetuksella (EU)
pakkauksista ja asiakirjoista tulee |6ytya N:0 1169/2011
asetuksessa (EY) N:o 1333/2008 vaaditut * Eikasitelld tassa esityksessa
tiedot » Pakkausmerkintavaatimukset on koottu
* Muille kuin lopullisille kuluttajille myytavaksi Elintarvikeparanteiden valvontaohjeeseen
tarkoitettujen lisdaineiden ja Elintarviketieto-oppaaseen

pakkausmerkinndissa ja asiakirjoissa tulee
olla artiklojen 21 ja 22 tiedot

e Lopullisille kuluttajille myytavaksi
tarkoitettujen lisaaineiden
pakkausmerkinnoissa tulee olla artiklan 23
tiedot (= yleiset pakkausmerkintavaatimukset
1169/2011 ja muut asetuksen (EY) N:o
1333/2008 artiklassa 23 mainitut tiedot)
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Lisaaineille annetut alkuperas,
koostumusta ja puhtautta koskevat
vaatimukset: (EU) N:o 231/2012



Esimerkki: karmiinille (E 120) annetut alkuperas,
koostumusta ja puhtautta koskevat vaatimukset

Synonyvmit

Madiritelmé

Vin-indeksinumero
Emnecs

Kemiallinen mim

Kemiallinen kaava

Molekyylipaino

ClI Matural Red 4

Karmiinihappo saadaan kokkinilin vesi-, vesi-alkoholi- ta1 alkoho-
liuutteista. Kokkinili koostuu lajin Dactylopins cocous Costa k-
vatuista naaraspuclisista hyontersisti.

Karmiinit ovat karmiinthapon alumimilakkoja, joissa alumiinia ja
karmiinihappoa ajatellaan olevan lasnd molaansessa suhteessa 1:2.
Virjddvd ainesosa on karmimihappo. Vihaisid maind sen aminoi-
tua muotoa 4-aminokarmiinihappo saattaa myis esiintyi.
Kaupallisissa tuotteissa viinjifivd amesosa karmunihappo vor esim-
tyi yhdessi ammomium-, kalsium-, kalium- tm natnmumkationien
kanssa, yksin tm1 yhdistyneend. ja niiitd kationeja voi esintyd
myds ylimifinn. Kaupalliset tuotteet vorvat sisaltad myds valkuais-
pitoista amesta, joka on periisin kayietysta hyonteisesta.

T5470

Karmunihappo: 215-023-3; karmmmt: 215-724-4

T-p-D-glukopyranosyyli-3.5.6,8-tetrahydroksi- | -metyyh-9, 1 0-diok-
soantraseeni-2-karboksyylihappo (karmumhappo); karmimi on -
min hapon hydratoitu alumimikelaatt

CaaHag0y3 {km:i:inihnppn}
49239 (karmunihappo)
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Pitoisuus

Kuvaus
Tunnistaminen

Spektrometria

Puhtaus

Liuotinjadmit

Kokonaistuhka

Proteiini (N * 6,25)

4-aminckarmunihappo
Laimennettuun ammomakkin liukenematon ai-
nes

Arseem

Lyijy

Elohopea

Kadmium

Mikrobiologiset vaatimukset
Salmonella spp.

Vihintdan 90 % karmiinthappoa; vihintagn 50 %0 karmimhappoa

kelaateissa.

Punnisesta tummanpunaiseen, mureneva kiinted aine tan jauhe

Karmiinihappo:
Absorbanssimaksimi ammomakin vesiliuoksessa nom 518 nm:ssd
Absorbanssimaksimi laimeassa suolalivoksessa noin 494 nm:ssi

E | %l cm laimeassa suclahappolivoksessa on korkeimmassa ar-

vossaan 139 poin 494 nmessi

4-sminokarmunihappo:

Absorbanssimaksimi ammoniakin vesiliuoksessa 535 nm:ssa
Absorbanssimaksimi laimeassa suolalisoksessa 530 nm:ssi

E 1 %/1 cm ammomakin vesilivoksessa on korkeimmassa arvos-
saan 260 noin 535 nm:ssd, kun pH on 9.5

Kaupallisissa tuottcissa karmiinithappe voidaan crottas aministasn
HPLC-menetelmalld

Etanoli: Enintddn 150 mg'kg
Metanoli: Enintdéin 50 mg'kg
Karmiinihappo:  Enintééin 5 %
Karmiimi: Enint@dn 12 %4
Karmiinihappo:  Emintéén 2.2 %
Karmiim: Enintiisin 25 %5

Enntiiin 3 % suhteessa karmiinihappoon
Karmiini: Enntiiin 1 %

Enintiifin | mg/'kg

Enintiiiin 1,5 mgkg
Enintiifin 0.5 mgkg

Enintiiin 0,1 mgkg

Ei saa esintyi 10 grammassa

Tiimin virin alumiinilokkojen kipttd on solfitt.

i (N
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E 250 NATRIUMNITRITTI

Esimerkki: Natriumnitriitti Tf o,

Synonyymit
Mairitelms
EINECS 231-555-9
Kemiallinen nimi Natriummnitriitta
Kemiallinen kaava NaNOs
Jos lisdaine ei ole sille asetuksessa (EU)
Molckyylipaino 0900 N:o 231/2011 annettujen vaatimusten
Pitoisuus Vihintain 97 % vedettomasti aincesta (') mukainen, siita ei saa markkinoida tai
Kuvaus Valkoinen kitcinen jauhe tai kellertavit kokkarcet kayttaa elintarvikkeiden valmistukseen!!
Tunnistaminen
Nitruttitesty Lipaisee testin
Matriumtesti Lipiiisee testin
Puhtaus
Kuivaushiivio Enintiéin 0,25 % (4 h, silikageelin palls)
Arsceni Enintiiin 3 mgkg
Lyijy Enintiiin 2 mgkg
Elohopea Enintiiin | mgkg

{ 1) Saa myyd3 vain seoksena suolan tai suolavalmisteen kanssa.

3.11.2022
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Kuka vastaa lisdaaineelle annettujen alkuperaa, Tf i

koostumusta ja puhtautta koskevien vaatimusten

tayttymisesta?

* Lisaaineen valmistaja, sekoittaja, tuoja,
toimittaja jne.

* Vaatimusten tayttymisesta tulee olla
todisteena riittava dokumentaatio eli
soveltuvin osin omavalvonta-
tutkimukset, analyysitodistukset,
tuotespesifikaatiot jne.

* Tietojen tulee kulkea esim. lisaaineen
valmistajalta sen toimittajalle

* Dokumentteja tulee tarkastella osana
Oiva-rivin “11.1 Lisaaineet, aromit ja
entsyymit” tarkastamista

* Myos lisdaineen kayttajan on huomioitava
asia jollain tavoin

* Lisaaineen kayttaja voi varmistua

vaatimusten tayttymisesta toimittajalta
saamillaan/pyytamillaan asiakirjoilla,
kuten tuotespesifikaatioilla ja/tai
analyysitodistuksilla

Kayttaja voi osoittaa
puhtausvaatimuksiin liittyvan
riskinhallinnan myds
hankintasopimuksilla tai toimittajien
auditoinneilla

Oleellista, etta lisdaineen kayttaja on
jollain tavoin huomioinut asian

3.11.2022
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Esimerkkina lisdaineiden sekoittaja/toimittaja

* Esimerkkina suomalainen toimija, joka e Toimijan tulisi pistokoeluontoisesti
« ostaa lisdaineita EU:sta ja/tai EU:n varmentaa saamiensa spesifikaatioiden,
ulkopuolelta ja analyysitodistusten jne. paikkansa
e vilittda niitd sellaisenaan ja/tai lisaa pitavyytta tekemalla omavalvonta-
niihin ainesosia (=valmistaa esiseoksia) tutkimuksia

ja valittaa edelleen

* Toimijan ostamista yksittaisista
lisdaineista tulee I6ytya dokumentaatio,
josta voidaan varmistua, etta asetuksen
(EU) N:o 231/2012 vaatimukset
tayttyvat

* Toimijan saamat tuotespesifikaatiot,

analyysitodistukset ja/tai tekemat
omavalvontatutkimukset
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Sallitut lisaaineet ja
enimmaismaararajoitukset:

lisdaineasetuksen (EY) N:o 1333/2008
liitteen Il soveltaminen




Esimerkki: Mita lisdaineita sallitaan muffinssiin?

 Etsi asetuksen (EY) N:o 1333/2008
liitteen Il D-osasta elintarvikeryhma,
johon tuote voisi kuulua. Tassa voit
kayttaa apuna komission tarkempia
kuvauksia elintarvikeryhmista.

 Etsi sitten D-osassa valitsemasi
elintarvikeryhma liitteen Il E-osasta.
Tuotteeseen saa kayttaa kaikkia ryhman
alla mainittuja lisaaineita annetuilla
ehdoilla.

* Osa E-osan elintarvikeryhmissa

sallituista lisaaineista annetaan ryhmina:
Ryhma |, Ryhma Il jne. Ryhmiin kuuluvat
lisdaineet on luetteloitu liitteen Il C-
0sassa.

Elintarvikeryhman O alla (E-osa)
luetteloiduista lisdaineista osa (esim.
pakkauskaasut) sallitaan kaikissa
elintarvikeryhmissa (1-18) ja osa (esim.
silikaatit) kaikissa kuivissa jauheissa.

Elintarvikeryhmaan 18 kuuluvat kaikki
ne elintarvikkeet, jotka eivat kuulu
ryhmiin 1-17.

3.11.2022
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https://food.ec.europa.eu/system/files/2017-09/fs_food-improvement-agents_guidance_1333-2008_annex-2.pdf

Muffinssin elintarvikeryhma: (EY) N:o 1333/2008 liite I, D-osan “
NumeroNimi ____ ____________________________

I <aikki elintarvikeryhmat
Maitotuotteet ja maitotuotteita jaljittelevat tuotteet

VIRasvat ja 6ljyt seka rasva- ja 6ljyemulsiot
mjéételé, mehujaa ja niiden kaltaiset valmisteet
MHedelmétja kasvikset

I Viakeistuotteet
_VIUa ja viljatuotteet

Lelpomotuotteet
Liha

_Kala ja kalastustuotteet

Munatja munatuotteet

Sokerit, siirapit, hunaja ja poytamakeuttajat

mSuolat, mausteet, keitot, kastikkeet, salaatit ja proteiinituotteet

Erityisravinnoksi tarkoitetut elintarvikkeet sellaisina kuin ne
maaritellaan direktiivissa 2009/39/EY

Juomat

mPikkusuolaiset ja valipalat

MJélkiruoat lukuun ottamatta ryhmiin 1, 3 ja 4 kuuluvia tuotteita
(WA Direktiivissa 2002/46/EY madritellyt ravintolisat
Jalostetut elintarvikkeet, jotka eivat kuulu ryhmiin 1-17, paitsi

imevaisille ja pikkulapsille tarkoitetut ruoat

Leipomotuotteet

Leipé ja sampylat

1yMWPelkiastaan seuraavista aineksista valmistettu leipa:
1 vehndjauho, vesi, hiiva tai kohotusaine, suola

Pain courant francais; Friss buzakenyér, fehér és félbarna
kenyerek

Konditoriatuotteet

3.11.2022 16



Muffinssiin sallitut lisdaineet ja lisaaineille annetut

enimmaismaara- ja muu

Alaviitteet

i (N

t rajoitukset: (EY) N:o 1333/2008 liite Il, E-osa

onditonatuotteet

I ryhma
Il ryhma
Il ryhmia

Liite I,

C-osa

Il ryhma

IV ryhma

E 160biii)
E 160d

E 200202
E 220-228
E 280283

E 310-320
E 338-452
E 450 (ix)
E 392

E 405

E 432-436
E473-474
E 475

E 477

E 481482
E 483

E 491-495

Lisaaineet
Varit, joihin sovelletaan quantum satis -periaatetta

Vérit, joihin sovelletaan yhdistettyd enimma&ismadras

Varit, joihin sovelletaan yhdistettyd enimmaismagras

Palyolit

Annatto-norbiksiini

Lykopeeni

Sorbiinihappo — kaliumsorbaatti
Rikkidioksidi — sulfiitit
Propionihappo — propionaatit

Proovylizallaatti, TEHO ja BHA
Fosforihappo — fosfaatit — di-, tri- ja polyfosfaatit

Magnesiumdivety-difosfaatti

Rosmariiniuutieet

Propyleeniglykoli-alginaatti

Polysorbaatit

Rasvahappojen sakkaroosiesterit — sokerighyseridit

Rasvahappojen polyelyseroliesterit
Rasvahappojen 1,2-propyleeniglykoliesterit

Stearoyyli-2-laktylaatit
Stearyylitartraatti

Sorbitaaniesterit

quantum satis
200

200

guantum satis

10
25
2000
50
2000

200
20000
15 000
200
2000
3000
10000
10000
5000
5000
4 000
10000

(25)

(25) (76)

(1) (2)
(3)
(1) (6)

(1)

(1) (4)
(4) (81)
(41) (48)

(1)
(1)
(1)

(1)

Soveltamisaika:

31 paivddn heindkuuta 2014
Soveltamisaika:

1 pdivasta elokuuta 2014

Ainoastaan sellaiset, joiden energiasisaltdd on vahennetty, tai

lisattyd sokeria sisadltdmattomat.

Ainoastaan tuotteet, joiden vesiaktiivisuus on yli 0,65.

Ainoastaan kuivakeksit.

Ainoastaan valmiiksi pakatut konditoriatuotteet (mukaan

lukien jauhopohjaiset makeistuotteet), joiden vesiaktiivisuus

on yli 0,65.
Ainoastaan kakkujauheet.

3.11.2022
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Alaviittest

i (N

onditoriatuotteset
E 491495 Sorbitaaniesterit

E 541

E 541

E 501

E 902

E 903

E S04

E 950

E 954

E 955

E 959

E 961

Matriumalumiini-fosfaatti, hapan

Matriumalumiini-fosfaatti, hapan

Mehildisvaha, valkoinen ja keltainen
kandelillavaha

Karnaubavaha

Sellakka

Aszesulfaami K

Sakariini ja sen Ma-, K- ja Ca-suolat
Sukraloosi

Meohesperidiini DC

Meotaami

10 000 (1)
1 000 (38)
400 (38)

guantum satis

quanfum satis

200

quantum satis

2 000

BOO (52)
80O

50

60

Ainoastaan skonssit ja kuohkeat sokerikakkutuotteset
Soveltamisaika:

31 pdivadn tammikuuta 2014

Ainostaan kuohkeat sokerikakut, jotka on tehty erivarisista
osista, joita hillo tai levittywd hyyteld pitdd yvhdesss ja jotka an
paillystetty maustetulla sokerimassalla (enimmaismaara
koskee ainoastaan kakun taikinaosaa)

Soveltamisaika:

1 paivastd helmikuuta 2014

Ainoastaan pienten suklaapillysteisten konditoriatuotteiden
killlotusaineena.

Ainoastaan pienten suklaapdillysteisten konditoriatuotteiden
kiillotusaineena.

Ainoastaan pienten suklaapdillysteisten konditoriatuotteiden
kiillotusaineena.

Ainoastaan pienten suklaapdillysteisten konditoriatuotteiden
kiillotusaineena.

Ainoastaan lisdttyd sokeria sisdltamattamat jastelototterdt ja
—vohvelikeksit.

Ainoastaan lisattyd sokeria sisdltamattdmat jaatelotdtterot ja
—vohvelikeksit.

Ainoastaan lisattyd sokeria sisdltamattomat jaatelototterot ja
—vohvelikeksit.

Ainoastaan lisdttyd sokeria sisdltamattomat jaatelototterdt ja
—vohvelikeksit.

Ainoastaan lisdttyd sokeria sisdltamattomat jagtelototterdt ja
—vohvelikeksit.

3.11.2022
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i (N

onditoriatuotteet
E 962 Aspartaamiasesulfaamisuola 1 000 (11)b (49) (50)
E 969 Advantaami 10
E 964 Paolyglysitolisiirappi 300 000

(1) LisZaineet voidaan lisdta yksindan tai yhdessa.

{2): Enimma&ismadra koskee yhteismadrds, ja maarat ilmoitetaan vapaana happona.

(3): Enimma&ismaarat ilmoitetaan 50;:na ja koskevat kaikista I5hteistd saatavaa kokonaismadras; jos S0,-pitoisuus on enintdén
10 mg/fkg tai 10 mg/l, katsotaan, ettei lisdainetta esiinny.

{4): Enimmaismadra ilmoitetaan P,05na.

(6): Propionihappoa ja sen suoloja voi esiintyd joissakin fermentoiduissa tuotteissa hywdn valmistustavan mukaisten
fermentaatioprosessien tuloksena.

{11): Enimmaism&drat ilmoitetaan a) asesulfaami K -ekvivalenttina tai b) aspartaami-ekvivalenttina.

(41): llmoitetetaan kokonaisrasvapitoisuudesta.

(49): Kaytettivit enimmaismaarat on madritetty sen rakenneosien eli aspartaamin (E 951) ja asesulfaami K:n (E 950)
enimmaismadrien perusteella.

(50): E951:n ja E 950:n enimmaismaara ei saa ylittyd, kun aspartaamiasesulfaamisuolaa kiytetddn joko yksinddn tai yhdessad E
950:n tai E 951:n kansza.

(51): Kaytettdvat enimmaismaarat ilmoitetaan vapaana happona.

(52): Kaytettdvit enimmaismaarat ilmoitetaan vapaana imidini.

{25): Kunkin seuraavan varin maard saa olla enintddn 50 mg/kg tai 50 mg/fl: E 122 ja E 155.

[38): llmoitetaan alumiinina.

{46): Karnosolin ja karnosiinihapon yhteismadrana.

(60): Stevioliekvivalentteina ilmoitettuna.

[76): Seuraavista alumiinilakoista perdisin olevan alumiinin enimma&ismaard on 5 mg/kg: E 120 karmiinihappo, karmiini. Muita
alumiinilakkoja ei saa kayttds. Asetuksen (EY) M:o 1333/2008 22 artiklan 1 kohdan g alakohtaa sovellettaessa kyseistad
enimmaismadrdd on sovellettava 1 pdivastd helmikuuta 2013.

(81): Fosfaattien kokonaism@ara ei saa ylittda aineille E 338—-452 vahvistettua enimmaismaaraa.

Ainoastaan Essoblaten — vohvelipaperi.

Ainoastaan Essoblaten-vohvelipaperi

Ainoastaan tuotteet, joiden energiapitoisuutta on vahennetty
tai jotka eivat sisdll3 lisdttya sokeria

Soveltamisaika:

29 pdivasta marraskuuta 2012 |dhtien

3.11.2022
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Enimmaismaararajoitus "quantum satis”

* “quantum satis” -periaatteella
tarkoitetaan sita, etta

* enimmaismaaraa ei vahvisteta
lukuarvona (= saa kayttaa tarpeen
mukaan) ja etta

 elintarvikelisaainetta on kaytettava
hyvan valmistustavan mukaisesti
enintaan halutun tarkoituksen
saavuttamiseksi tarvittava maara
edellyttaen, etta kuluttajia ei johdeta
harhaan.

(EY) N:o0 1333/2008), art 3
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Vastaus esimerkkiin ”Mita lisaaineita sallitaan

muffinssiin?”

* Muffinssiin sallitut lisdaineet loytyvat
lisdaineasetuksen (EU) N:o 1333/2008
liitteen Il E-osan elintarvikeryhman ”7.2
Konditoriatuotteet” alta.

* Muffinssiin sallitaan kaikki I, 11, Il ja IV
ryhman lisaaineet, jotka on luetteloitu
liitteen Il C-osassa.

* Lisaksi sallitaan elintarvikeryhman ” 7.2
Konditoriatuotteet” alla yksittain
mainitut lisdaineet, kunhan sarakkeissa
”Rajoitukset/poikkeukset” ja
"Alaviitteet” annetut ehdot tayttyvat ja
enimmaismaararajoitukset eivat ylity.

e Muffinssin pakkaukseen sallitut
pakkauskaasut loytyvat E-osan
elintarvikeryhman ”0 Kaikissa
elintarvikeryhmissa sallitut
elintarvikelisaaineet” alta.

* Huom. myds siirtoperiaatteen kautta
sallitut lisdaineet (dia 34-39).

3.11.2022
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Nz
Sallittujen lisdaaineiden ja enimmaismaararajoitusten w ﬂ
hakeminen Euroopan komission internetsovelluksella

e Linkki sovellukseen

* Lisdaaineen E-koodilla tai nimella voi hakea
elintarvikeryhmat, joihin lisdaine on sallittu

 Elintarvikeryhman nimella voi hakea kyseiseen
elintarvikeryhmaan sallitut lisaaineet

" Food Additives

Welcome Homepage Additives Categories Legislation Documents
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Food Additives

Weloame Hafmepage Addtives Categones Legislatsa Docurments

Homepage
Homepage

Introduction

Welcome O 0 - o]

Welcome to the database on Food Additives. ~ e ) | e

This database can serve as a tool to inform about the food additives approved for use in food in the EU and their conditions of use. It is based on the Union list of food. This list is in Annex [T of Regulation (EC) Mo 1333/2008. Y - o b= e

| v

Getting started

+ Food addtives database user guide ® (02/02/2017)
+ Flash Demo (11/11/2011)
+ Flagh Demo (pdf version) ™ (11/11/2011)

Disclaimer

This database s made available solely for the purpose of information. It has no legal value. The Commission dedines any responsibility or liability whatsoever for errors or defidencies in this database. Information in the database may not be timely, complete or accurate, Neither the
Commission nor any person acting on behalf of the Commission is responsible with regard to the improper use of the database and its contents. The offical authorisations of food additives are published in the Official Journal of the European Union. Legislation on the food additives is also

avadlable on the Europa Food Safety website hitp://ec,europa.eufood/safetyifood improvement agents’additives/ey miles en

Huom ”Disclaimer”
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Food Additives Categories

Browse the structure
e
[:l All categories of foods excuding foods for infants and young _children, except where specifically provided for (D) 0
L -I:J Dairy products and analogues (1) 1
® I Fats and oils and fat and il emulsions (2) 2
I:J Edible ices (3) 3
& I::I Fruit and vegstahles (4) 4
7 confectionery (5) 5
& I:J Cereals and cersal products (6) 6
® | Bakery wares (7) 7 =
® 7 eat (®) 8
E I:J Fish and fisheries products (9} ]
v Eags and eqg_products (10 10
® 7 sugars, syrups, honey and table-top sweeteners (11) 1
" [J Salts, spices, soups, sauces, salads and protein products (12) 12
C 2 Foods intended for particular nutritional uses as defined by Directive 2009/39/EC (13) 13
® 7 Beverages (14) 14
il I:J Ready-to-eat savouries and snacks [15) 15
I Desserts exclu ding_products covered in cateqory 1, 3 and 4 (16) 16

w3
Food supplements as defined in Directive 2002/46/EC. The maximum levels of use indicated for colours, polvols, sweeteners, and E 200-213, E 338-452, F 405, E 416, E 432-436, E 459, E 468, E 473-4%
consumption prepared following the instructions of use provided by the manufacturer. The dilution factor for these food supplements that have to be diluted or dissolved has to be communicated togeth

I Processed foods not covered by categories 1 to 17, excluding foods for infants and young_children (18) 18
I Carrers and additives authorized for use in Food additves (19)

I:j Additives authorised for use in Food flavourings (21)
& I:J Additives authorised for use in Nutrents {22}
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Category: Bakery wares (7)
General data

Description This category covers products which are prepared mainly with cereal flour or cereals and may have undergone a treatment, e.g. baking, steaming, extrusion. Inclu
Ready-made dough can be included in each subcategory.

Subcategories i

& Lj Bread and rolls (7.1} 7.1
ﬂj Fine bakery wares (7.2) 7.2 t—
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General data
Description

I’m:uuﬁ_{ﬂ

Additives linked to this subcategory

E Mo
= E 160b[i) Annatto norbixin
= E 1604 LyEopans
= E200-202 Sorbic acid - potassium sorbate (Sa)
» E2X0-228 Sulphur dioxide - sulphites
= E 28D - 283 Propionic acid - propionates
= E310-320 Propyl gallate, TBHC and BHA
= E338-341.E Phosphoric acid - phosghates - di - tri- and polyphosphates
343 and E 450 -
452
= E 392 Bxtracts of rosemary
= E405 Propane-1, 3-diol alginate
= E 432 - 436 Polvsorhates
= E 450 (ix) Magpesivm difrydrogen diphosohate
» E473-474 Sucrose esters of fatty adds-sucroghcerides
= E475 Polyglycerol esters of fatty acids
= E477 Propane-1,2-diol esters of fatty acids
»| B a1 -2 Sodiven and Calcium stearovl-2-lachiates
» E483 Steary] tarirate
= [E 491 - 4495 Sorbitan esters
= E 541 Sodium aluminium phosphate acidic
= E 901 Beeswan, white and yell
= E902 Candelila wax
» E903 Carnauba wax
= E 904 Shellac
= E950 Acesulfame K
= E 951 Aspartame
= E 952 Cyclamic acid and its Na and Ca salts

Additive name

Subcategory: Fine bakery wares (7.2)

[First page] << 12 >>

Created by SANCO_E_3,

Maximum limit, restrictions [ exceptions

ML = 10 mg/kg
ML = 25 mngkg
ML = 2000 mg/kg , only with a water activity of more than 0,65

ML = 50 mg/kg , only dry biscuits

Rl
ML = 2000 mg/kg , only prepacked fine bakery wares, (including flour confectionery) with a water adtivity

bl
ML = 200 mg/kg , only cake mixes

ML = 20000 mg/kg

ML = 200 mg/kg

ML = 2000 mg/kg
ML = 3000 mg/kg
ML = 15000

ML = 10000 mg/kg

el

ML = 10008 mg/kg
ML = 5000 mg/kg
ML = 5000 mg/kg

ML = 4000 mg/kg
ML = 10008 mg/kg

;L = 400 mg,/kg , only sponge cakes produced from contrasting coloured segments held together by jam «

sugar paste (the maximum limit applies only to the sponge part of the cake)

&bl

quantum satis only as glazing agents only for small products of fine bakery wares coated with chocolate
quantum satis only as glazing agents only for small products of fine bakery wares coated with chocolate
ML = 200 mg/kg , only as glazing agents only for small products of fine bakery wares coated with chocolat
quantum satis only as glazing agents only for small products of fine bakery wares coated with chocolate

ML = 2000 mg/ka , onby essoblaten - wafer papar
ML = 2000 mg/kg , only cornets and wafers, for ice-cream, with no added sugar

ML = 1000 mg/kg , only eszoblaten - wafer paper

3.11.2022
[Last page]
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Taustatiedoksi: Mihin lisaaineiden enimmaismaararajoitukset Tf ;

perustuvat?

Kun kayttoon halutaan uusi lisdaine tai jo
kaytdssa olevan lisaaineen kayttoa
halutaan laajentaa tai rajoittaa, siita
tulee jattaa hakemus Euroopan
komissiolle = EFSAnN turvallisuusarvio.

EFSA maarittaa uudelle lisaaineelle rajan,
jonka alittavalla tasolla lisdaaineen saantia
voidaan pitaa turvallisena eli ns.
hyvaksyttavan paivasaannin (ADI).

Lisaksi EFSA arvioi, voiko kyseinen ADI-
arvo ylittya niilla kayttokohteilla ja -

maarilla, joita hakemuksessa ehdotetaan.

Jos hyvaksyttava paivasaanti ei ylity,
lisdaineen kaytto katsotaan turvalliseksi
ja se voidaan hyvaksya.

ADI-arvoja kaytetaan apuvalineena, kun
lainsaadannossa maarataan, missa
elintarvikkeissa ja miten paljon kutakin
lisdainetta saa kayttaa.

Talla pyritaan siihen, etta yksittaisen
lisdaineen maara ei ylita hyvaksyttavaa
saantirajaa eli ADI-arvoa tavanomaisessa
ruokavaliossa.

Lisaaineelle ei anneta ADI-arvoa, jos
kielteisia vaikutuksia ei havaita
suurissakaan kayttomaarissa.

Tallaisille lisaaineille voidaan sallia useita
kayttokohteita ilman enimmaismaara-
rajoituksia (esim. askorbiinihappo)

3.11.2022
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RUOKAVIRASTO

Livsmedelsverket ® Finnish Food Authority

Lisaaine vs. valmistuksen apuaine



[ ] (X} [ ] [ ] [ “
Lisaaine vs. valmistuksen apuaine [

* "Elintarvikelisaaineella” tarkoitetaan ainetta, e "Valmistuksen apuaineella” tarkoitetaan aineita,

* jota ei tavanomaisesti sellaisenaan kayteta * joita ei kuluteta varsinaisina elintarvikkeina,
elintarvikkeena ja * joita tarkoituksellisesti kdytetdan tiettya

* jota ei tavanomaisesti kayteta teknologista tarkoitusta varten raaka-
elintarvikkeelle ominaisena ainesosana aineiden, elintarvikkeiden tai niiden
riippumatta siita, onko elintarvikelisaaineella ainesosien kasittelyssa tai prosessoinnissa, ja
ravitsemuksellista arvoa, ja * jotka itse tai joiden johdannaiset saattavat

* jonka lisaaminen elintarvikkeeseen esiintya lopputuotteessa tahattomasti mutta
teknologista tarkoitusta varten teknisesti vaistamattomana jaamana, josta
elintarvikkeen valmistuksen, prosessoinnin, ei aiheudu vaaraa terveydelle ja jolla ei ole
kasittelyn, pakkaamisen, kuljetuksen tai teknologista vaikutusta lopputuotteeseen

varastoinnin aikana johtaa tai sen voidaan

perustellusti olettaa johtavan siihen, etta

elintarvikelisaaine sellaisenaan tai

muuttuneessa muodossa tulee joko suoraan

tai epasuorasti kyseisen elintarvikkeen Lisdaineasetus (EY) N:o 1333/2008

ainesosaksi Maa- ja metsatalousministerion asetus (1020/2011) valmistuksen

apuaineista ja asetus (775/2018) valmistuksen apuaineista
elintarvikkeissa annetun maa- ja metsatalousministerion

asetuksen liitteen muuttamisesta
3.11.2022



Esimerkki: Kuorittujen perunoiden kasittely Tf 3 ﬂ
natriumsulfiitilla (E 221)

* Lisaaineellinen kaytto * Apuaineellinen kaytto
* Perunoihin lisataan sulfiittiliuos * Perunoihin lisataan sulfiittiliuos
e Sulfiittiliuos tulee mukaan osittain e Sulfiittiliuos poistetaan ja
tai kokonaan pakkaukseen perunat huuhdellaan vedella

ennen pakkaamista
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Siirtoperiaate: (EY) N:o 1333/2008,
artikla 18



Siirtoperiaate (carry-over) (1a) Tf > ﬂ

Lisaaineen esiintyminen sallitaan lisaksi

* muussa kuin asetuksen (EY) N:o 1333/2008 liitteen Il D- ja E-osassa
tarkoitetussa koostetussa elintarvikkeessa, kun lisaaineen kaytté on sallittu
vhdessa koostetun elintarvikkeen ainesosista (art 18 siirtoperiaatteen kohta 1 a)

e Esimerkki: Maustettuun jogurttiin (01.4) voi tulla hillon mukana lisaaineita,
jotka ovat sallittuja hilloon (04.2.5), vaikka ne eivat suoraan lisattyna olisi
sallittuja jogurtin elintarvikeryhmaan 01.4

POIKKEUKSET: Asetuksen (EY) N:o 1333/2008 liitteen Il A-osassa esitetaan
elintarvikkeet, joissa lisaaineen (taulukko 1) tai varin (taulukko 2) esiintymista ei
voida sallia art 18 siirtoperiaatteen 1a nojallakaan
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Siirtoperiaate (carry-over) (1b)

Lisaaineen esiintyminen sallitaan lisaksi

* elintarvikkeessa, johon on lisatty lisaainetta, aromia tai entsyymia, kun

* lisdaineen kaytto lisdaineessa, aromissa tai entsyymissa on sallittua (asetuksen (EY)
N:o 1333/2008 liite Ill),

* lisaaine on siirtynyt elintarvikkeeseen lisaaineen, aromin tai entsyymin mukana ja
 lisaaineella ei ole teknologista tehtavaa lopullisessa elintarvikkeessa

(art 18 siirtoperiaatteen kohta 1 b)

e Esimerkki: Maustettuun jogurttiin (01.4) voi tulla siihen sallitun varin mukana
kantaja-aineita tai lisdaineita, jotka ovat liitteen Ill mukaan sallittuja kyseiseen
variin. Varin lisaaineilla tai kantaja-aineilla ei kuitenkaan saa olla teknologista
vaikutusta lopullisessa jogurtissa, vaan teknologisen vaikutuksen tulee
kohdistua variin.

3.11.2022
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Nz
Siirtoperiaate (carry-over) (1c) ==l

Lisaaineen esiintyminen sallitaan lisaksi

* elintarvikkeessa, joka on tarkoitus kayttaa yksinomaan koostetun elintarvikkeen
valmistukseen ja edellyttaen, etta koostettu elintarvike tayttaa asetuksen (EY)
N:o 1333/2008 liitteen Il E-osan vaatimukset (art 18 siirtoperiaatteen kohta 1 c)

e Esimerkki: Elintarvikeryhmassa ”12.2.2 Maustamisseokset ja maustekastikkeet”
ei sallita varia annatto (E 160b). Annattoa voidaan kuitenkin lisata
maustamisseokseen, joka toimitetaan maustetun jogurtin (01.4) valmistajalle.
Jogurtin valmistaja varmistaa, etta annatto on sallittu hanen valmistamaan
tuotteeseen seka tekee tarvittavat reseptilaskennat sen varmistamiseksi, ettei
annatolle jogurtissa sallittu enimmaismaararajoitus vylity.
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Elintarvikkeet, joihin ei sovelleta
siirtoperiaatetta

« Aidinmaidonkorvikkeet
e Vieroitusvalmisteet

* Imevaisille ja pikkulapsille tarkoitetut
viljapohjaiset valmisruoat

* Erityisiin laakinnallisiin tarkoituksiin
suunnattunut ruokavaliovalmisteet
joita tarkoitetaan direktiivissa
89/398/ETY, jollei asiasta erikseen
saadeta

3.11.2022
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Milla perusteella / mita kautta lisdaine voi tulla
esimerkiksi vaniljakreemitaytteiseen kaaretorttuun?

Lisdaine on sallittu lisdaineasetuksen (EY) N:o 1333/2008 liitteen Il E-osan elintarvikeryhmaan ”07.2
Konditoriatuotteet” ja/tai

Lisdaine on sallittu esim. kaaretorttuun tulevaan
» koristeeseen, paallysteeseen tai taytteeseen ryhman ”05.4 Koristeet, paallysteet ja taytteet” mukaisesti
tai
* hedelmapohjaiseen taytteeseen ryhman ”04.2.4 Hedelma- ja kasvivalmisteet” mukaisesti
(siirtoperiaatteen art 18 kohta 1a) ja/tai

Lisdaine on sallittu esim. kaaretorttuun sallittuun variin ja silla ei ole teknologista tehtavaa lopullisessa
elintarvikkeessa (siirtoperiaatteen art 18 kohta 1 b) ja/tai

Lisdaine voi tulla kaaretorttuun myos esim. sellaisen jauhoseoksen mukana, joka ei tayta ryhmalle 706.2.1
Jauhot” annettuja vaatimuksia, kunhan vaatimukset tayttyvat lopputuotteessa eli kaaretortussa eli
jauhoseoksen mukana tulevat lisdaineet ovat sallittuja elintarvikeryhmaan ”07.2 Konditoriatuotteet”

(siirtoperiaatteen art 18 kohta 1c)
* Elintarviketeollisuus kayttaa usein taman kaltaisia ns. esiseoksia, joita esim. jauho- tai maustetoimittaja raataloi
teollisuudelle
Kun sovellat siirtoperiaatteen art 18 kohtaa 1a, muista tarkistaa liitteen Il taulukoista 1 ja 2 ne elintarvikkeet,

joihin siirtoperiaatetta ei voi soveltaa 3.11.2022
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Livsmedelsverket ® Finnish Food Authority

Uutteiden lisaaineellinen kaytto



lilr a3
Teknologisessa tarkoituksessa kaytetyt uutteet 1
* Elintarvikkeista tai muista luonnollisista  Fysikaalisesti ja/tai kemiallisesti
ainesosista saatavia valmisteita, uuttamalla saaduissa valmisteissa
» joilla on teknologinen vaikutus lisdaineellinen ainesosa on uutettu
lopullisessa elintarvikkeessa ja erilleen ravintoaineista ja aromaattisista
* jotka saadaan aineksen selektiivisell3 aineista.

uutolla (esim. pigmentit),

pidetaan myods ko. asetuksessa
tarkoitettuina lisaaineina, koska niita ei
kayteta tavanomaisesti sellaisenaan
elintarvikkeena tai elintarvikkeelle
tyypillisena ainesosana.

(EY) N:o 1333/2008: resitaali (5)

3.11.2022
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Teknologisessa tarkoituksessa kaytetyt uutteet 2

* Edella kuvattujen selektiivisten
uutteiden kaytto elintarvikkeisiin ei ole
sallittua, ellei teknologisesti vaikuttava
kemiallinen aine, esim. vari, ole
identtinen asetuksessa (EY) N:o
1333/2008 mainitun vastaavan
lisdaineen kanssa ja tayta sille
asetuksessa (EU) N:o 231/2012
annettuja puhtausvaatimuksia.

* Jos teknologisesti vaikuttava kemiallinen
aine ei ole hyvaksyttyjen lisaaineiden
luettelossa, sita ei voida kayttaa ennen
kuin lisaaine on hyvaksytty EU:ssa.
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Esimerkki: Pinaatin selektiivinen uute

* Pinaattia sellaisenaan, kuivattuna tai
konsentroidun mehun muodossa saa
kayttaa esimerkiksi pastaan eika sita
katsota elintarvikevariksi, vaikka se
toissijaisesti varjaakin.

e Konsentrointia, kuivausta, kypsennysta
tai jauhamista ei katsota selektiiviseksi
erottamiseksi, kun lahtoraaka-aineen,
tassa pinaatin, keskeinen koostumus

sailyy.

* Jos pinaatista uutetaan selektiivisesti
klorofyllit, ne katsotaan variaineeksi E
140, jonka tulee tayttaa ko. lisaaineelle
asetetut puhtausvaatimukset ja
lisdainelainsaadannossa saadetyt kayton
ehdot.

* Klorofyllien (E 140) kaytto ei ole sallittua
pastaan.

3.11.2022
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Varit alumiinilakoissa: (EY) N:o
1333/2008, liitteen Il osa A



Varien alumiinilakat 1

* Vareja lisataan elintarvikkeisiin
sellaisenaan tai niista valmistettuina
alumiinilakkoina.

e Varien kayttéa alumiinilakoissa
rajoitettiin vuonna 2014.

e Ainoastaan lisdaineasetuksen (EU) N:o
1333/2008 liitteen Il A-osan taulukossa
3 lueteltuja vareja voidaan kayttaa
alumiinilakoissa

> E100,E101,E102,E 104, E 110, E
120, E 122, E 123,E124,E127,E 129, E
131, E 132, E 133, E 141, E 142, E 151, E
155, E 163, E 180

* Muita alumiinilakkoja ei saa kayttaa.

e Varista valmistettua alumiinilakkaa voi

lisata elintarvikkeeseen ainoastaan, jos

* vari on sallittu kyseisessa
elintarvikeryhmassa ja

* elintarvikeryhman alaviitteena on
maininta, etta kyseista varia voi kayttaa
tahan elintarvikeryhmaan
alumiinilakkana (liite Il, E osa)
Esim. konditoriatuotteiden (7.2) alaviite
(76): “Seuraavista alumiinilakoista
perdisin olevan alumiinin
enimmdismdéiré on 5 mg/kg: E 120
karmiinihappo, karmiinit.

3.11.2022
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Nz ﬂ
Varien alumiinilakat 2 llf

 Lisaksi elintarvikkeen valmistajan tulee
varmistua, ettei alumiinilakasta tulevan
alumiinin maara ylita alaviitteessa
annettua enimmaismaaraa lopullisessa
elintarvikkeessa (- reseptilaskenta).

 Jotta tasta voi reseptilaskennalla
varmistua, varin tuotespesifikaatiosta
tulee loytya varin alumiinipitoisuus
(artiklan 22 kohdan 1g tieto).
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Esimerkki: Kakun varjaam

kayttaa kakkuun?

* Leipomo valmistaa tiikerikakun tyyppista
kuivakakkua, jossa on variraitoja

* Yksittain myytavien varien
spesifikaatiossa on annettu seuraavat
tiedot

» Sokerikuloori (E150a), alumiinilakka
e Karmosiini (E122), alumiinilakka

e Patenttisininen V (E131)

e Karmiinit (E120), alumiinilakka

e Kakun elintarvikeryhma on 07.2
Konditoriatuotteet (1333/2008, liite Il, D
ja E osa)

e Vari E 150a on Il ryhman vari (liite ll, C
osa) javarit E 120, E 122 ja E 131 ovat llI
ryhman vareja (liite Il, C osa), jotka ovat
salllittuja konditoriatuotteisiin

[ ] [ ] o0 ® o0 " a
inen — voiko vareja T

Kuitenkin ainoastaan karmiinia (E 120)
voidaan lisata kakkuun alumiinilakkana,
koska se vareista ainoa, joka mainitaan
konditoriatuotteiden alaviitteessa 76
Varia E 150a ei saa markkinoida eika
kayttaa mihinkaan elintarvikkeeseen
alumiinilakkana (= saadostenvastainen
elintarvikevarin alumiinilakka, koska ei
|oydy taulukosta 3)

Koska patenttisininen (E 131) ei ole
alumiinilakka, sita voi kayttaa kakkuun
Vastaus: Vareja E 120 ja E 131 voi kayttaa
kakkuun

3.11.2022
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Muille kuin lopullisille kuluttajille
myytavaksi tarkoitettujen lisaaineiden
pakkausmerkinnat ja niihin liittyvat
asiakirjat: (EY) N:o 1333/2008 artiklat 21
ja 22




Artikloissa 21 ja 22 tarkoitetut lisaaineet

Muille kuin lopullisille kuluttajille myytavaksi
tarkoitettuja lisaaineita, joita myydaan
* yksittain sellaisenaan tai sekoitettuna toisiin
lisdaineisiin, aromeihin ja entsyymeihin
e sekoitettuna muihin ainesosiin ja valmistusaineisiin,
kuten maustamisseoksiin ja maustekastikkeisiin,
jauhoihin, mehuihin, hilloihin, sokeriin jne
e toimialan kayttamia ns. ”“business to business”
esiseoksia, jotka on tarkoitus kayttaa yksinomaan
koostetun elintarvikkeen valmistukseen edellyttaen,
ettd koostettu elintarvike tayttaa asetuksen (EY) N:o

1333/2008 liitteen Il E-osan vaatimukset (art 18
siirtoperiaatteen kohta 1 c)

 tai niihin on lisatty muita aineita, kuten lisaaineen
kantaja-aineita ja lisdaineita ((EY) N:o 1333/2008, liite
1))
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Muille kuin lopullisille kuluttajille myytavaksi tarkoitettujen lisaaineiden
pakkausmerkinndt ja niihin liittyvat asiakirjat ((EY) N:o 1333/2008 artikla 22) 1

Vaadittu tieto Pakkauksessa

1. a) jokaisen elintarvikelisdaineen osalta asetuksessa (EY) N:o 1333/2008
saadetty nimi ja/tai E-numero taikka myyntiseloste, jossa on mainittu
jokaisen elintarvikelisdaineen nimi ja/tai E-numero

1. b) maininta "elintarvikekayttoon” tai “rajoitettuun elintarvikekayttoon” tai
tarkemmat tiedot sen aiotusta elintarvikekaytosta;

1. c) tarvittaessa erityiset sailytysta ja/tai kdyttoa koskevat vaatimukset

1. d) eran tunnistemerkinta

1. e) kayttoa koskevat ohjeet, jos niiden ilmoittamatta jattaminen voisi
haitata elintarvikelisdaineen asianmukaista kayttoa

1. f) valmistajan, pakkaajan tai myyjan nimi tai toiminimi ja osoite

X

3.11.2022
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Muille kuin lopullisille kuluttajille myytavaksi tarkoitettujen lisdaineiden
pakkausmerkinndt ja niihin liittyvat asiakirjat ((EY) N:o 1333/2008 artikla 22) 2

Vaadittu tieto Pakkauksessa

1. g) merkinta kunkin sellaisen ainesosan tai ainesosaryhman X
enimmaismaarastd, jonka maara elintarvikkeessa on rajoitettu, ja/tai

asianmukaiset tiedot selkedssa ja ymmarrettavassa muodossa, jotta

ostaja voi noudattaa asetusta (EY) N:o 1333/2008 tai muuta asiaa

koskevaa yhteison lainsaadantoa; kun sama maaraa koskeva rajoitus

koskee kokonaista ainesosien ryhmaa, kaytettyna yksin tai yhdessa,

prosenttiosuudet voidaan yhdistaa ja ilmoittaa yhtena lukuna; maaraa

koskeva rajoitus ilmaistaan joko lukuarvona tai quantum satis —

periaatteen mukaisesti

1. h) nettomaara X
1. i) vdhimmaissailyvyysaika tai viimeinen myyntipaiva X
1. j) soveltuvissa tapauksissa tiedot elintarvikelisdaineesta tai muista X

aineista, joihin viitataan elintarviketietoasetuksen (EU) N:0o 1169/2011
liitteessa Il (allergioita tai intoleransseja aiheuttavat aineet ja tuotteet)
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Muille kuin lopullisille kuluttajille myytavaksi tarkoitettujen lisaaineiden
pakkausmerkinnat ja niihin liittyvat asiakirjat ((EY) N:o 1333/2008 artikla 22) 3

Vaadittu tieto Pakkauksessa

2. Kun lisdaineita myydaan sekoitettuna toisiinsa ja/tai muihin X
elintarvikkeen ainesosiin, niiden pakkauksissa tai astioissa on oltava

luettelo kaikista ainesosista niiden prosenttiosuutta

kokonaispainosta vastaavassa alenevassa jarjestyksessa

3. Kun lisdaineisiin lisdtdan aineita (elintarvikelisdaineet tai muut X
elintarvikkeiden ainesosat mukaan luettuina) varastoinnin, myynnin,

standardoinnin, laimentamisen tai liukenemisen helpottamiseksi,

niiden pakkauksissa tai astioissa on oltava luettelo kaikista ainesosista

niiden prosenttiosuutta kokonaispainosta vastaavassa alenevassa

jarjestyksessa

*Lahetykseen liittyvat asiakirjat toimitetaan lahetyksen mukana tai sitd ennen, edellyttaen, etta kyseisen tuotteen
pakkauksen tai astian helposti nakyvassa osassa on merkinta “ei vahittdaismyyntiin”

Edellisista kohdista poiketen, kun lisdaineet toimitetaan tankeissa, kaikki tavaraeraa koskevat tiedot voidaan antaa vain
lahetykseen liittyvissa asiakirjoissa, jotka toimitetaan lahetyksen mukana

Tiedot on esitettdva ostajien helposti ymmartamalla kielella (art 21) 311.2022 49



Esimerkkina toimitus leipomolle

TUOTESPESIFIKAATIO
Tuote: JauhoMix keksien valmistukseen

Ainesosat: vehnajauhot, rikkidioksidi E 220 (0,04%),
dekstroosi, ja kurkumiini E 100 (0,03 %) (1g, 2 ja 3)

Kurkumiinin kantaja-aineina polysorbaatti 80 E 433
(50 %) ja propyleeniglykoli E 1520 (40 %)
(1gja 3)

Kayttoohje: Sekoitettava hyvin ennen kayttoa (1e)

Valmistaja: Jauhopeukalot, Kuusitie 2, Vuorela (1f)

| /)Y
Al i

JauhoMix 20 Kg(1h)
Vehnajauhon ja lis3aineiden
(E 220, E 100) seos
elintarvikekdyttoon (1a, b, j)

Eranumero 122134 (1d)

Sailytys valolta suojattuna
< 25°C, 12 kk (1c)
Viimeinen myyntipaiva
2/2019 (1i)

e S
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Esimerkki: lisa- ja
valmistusaineiden seos
lihatuotteiden
valmistukseen

Lisdaineet E450, E451, E 316,
E331 ja E250 sallitaan tietyin
ehdoin elintarvikeryhmissa 8.3.1
ja 8.3.2 eli markkinointi
lihatuotteisiin ok

Puuttuu enimmaismaarallisten
lisdaineiden (E450, E451, E316 ja
E250 maarat (esim. prosentti-
osuudet seoksesta) (1g)

Lis3aineiden E450 ja E451
maara voidaan ilmoittaa
yhtend lukuna (P,0s-
pitoisuutena) (1g)

Product spesification

q4

\

paste form e.g. sausages, salami,
elc

VELTRO
CARNIVELT SAU 1050

DESCRIPTION PACKAGING

Blend of additives in powder form fior 25 KG papér bags with PE inner,
meat products
APPLICATIONS

PROPERTIES Meal based progucts, .
CARNIVELT SAU 1050 Improves the | Salami, panza, e.L.c. according to the
characlenstics of meat products in -~ | E.U. food regulations.

DIRECTIONS FOR USE
0,5%, on the weight of the final

-Stabilizes the color product, could be used in the cutter
-Improves the water retention (in the beginning together with meat
-Improves the homogenization and in injesction brine.
texture of the paste MICROBIOLOGICAL DATA
-Prevents fal séparation and surtace TPC 10,000 chuigr
-Prolongs self life GMO STATUS
it does nol contain any Genetically
Modified Organisms and thus does
nof need special labeling according to
E.U. regulations
182972003, 1830/2003
COMPOSITION USAGE INTRUCTIONS |
E450.E451, Dextrose, Sall, E316, 50y 0,5%, based on the paste. Can be
flour . E331, E250. used in the cutter together with meat
~ a of can be diluted in the brine.
SPECIFICATIONS ALLERGENS LIST
Appearance; Off white powder, with | Milk and products thereo!
characlenstic taste and favor Eggs and products thereof -
Nutritional Data 100 gr Soy and products thereof +
Protein 5 gr Meat and products thereol -
Fat: 03gr Fish and products thereol
Carbohydrates 2359 Crustaceans & products thereof
Fibers 03 gr Muts and products theneof
Ash 1 grmax Mustard and products thereof
Maisture: 5 gr max Cereals containing ghuten -
STORAGE Celery and products thereol
In a cool and dry place for 12 months | Sulfates > 10ppm

VELTRO 5.A THESSI PATIMA 12000 SCHIMATAR VIOTIA GREECE
TEL+302202050713 FAX = 300202056645 E-MAL piplieels o
RO

valmistajan, pakkaajan tai myyjan nimi ja osoite (1f)

Annosteluohjeen noudattaminen
yksin ei riita varmistamaan, etta
lisdaineiden maarat ovat
lopullisessa elintarvikkeessa
lainsaadannon mukaiset.
Tarvitaan kayttajan omat
reseptilaskelmat tai seoksen
toimittajan tarkemmat laskelmat.

Laskelmien tekemiseen tarvitaan
enimmaismaarallisten lis3aineiden
maarat lisaaineseoksessa.

Lahde: BTSF 3112023

531



Nz
Kuka vastaa lisdaineseosten pakkausmerkinnoista ja W ﬂ
niihin liittyvista asiakirjoista?

 Lisdaineen/lisdaineseoksen valmistaja,
pakkaaja, tuoja, toimittaja ja markkinoija

* Tietojen tulee kulkea toimituksen
mukana

e Kayttajan tulee vaatia ko. tiedot, jos ne
puuttuvat tai niissa on puutteita, jotta
han esim. pystyy tekemaan tarvittavat
reseptilaskennat

l
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Yhteenveto

* Jos lisaaine ei ole sille annettujen
vaatimusten mukainen, siita ei saa
markkinoida tai kayttaa elintarvikkeiden
valmistukseen.

 Elintarvikkeisiin saa kayttaa ainoastaan
lisdaineasetuksessa luetteloituja
lisdaineita noudattaen asetuksessa
annettuja ehtoja

* Elintarvikeryhmittain sallitut lisaaineet

 Siirtoperiaatteen perusteella sallitut
lisdaineet

* Lisaaineiden esiseosten pakkauksista ja
asiakirjoista tulee loytya vaaditut tiedot.
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