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Sisalto

* Aromin ja aromiryhmien maaritelmat
 Aromiasetuksen soveltamisala

* Aromien ja savuaromien markkinoille
saattamisen ja kayton saannot

e Elintarvikkeisiin sallitut aromiaineet

e Elintarvikkeisiin sallitut aromi-
valmisteet, paistoaromit, aromien
|lahtoaineet, muut aromit ja aromien
raaka-aineet

* Muita aromiasetuksessa annettuja
rajoituksia

e Elintarvikkeisiin sallitut savuaromit

* Aromien esiseosten pakkaus-
merkinnat ja asiakirjat

* Termin “luontainen” kayttoa
koskevat erityisvaatimukset

 Yhteenveto

e Esimerkki: SALMIAK-FLAVOUR ja
makeiset, joihin kaytetty aromiseosta

3.11.2022 3



Elintarvikearomit ‘i'f :

(EY) N:o 1334/2008

 Lisataan elintarvikkeeseen antamaan tai * Ainetta tai seosta, jolla ei ole aromaattisia
muuttamaan tuoksua ja/tai makua. ominaisuuksia, ei voi kayttaa tai ilmoittaa

e Eiole tarkoitettu kulutettavaksi sellaisenaan.

e On valmistettu tai koostuu seuraavista
aineryhmista eli aromiryhmista:

aromina.

 Eivoi kayttaa teknologiseen (esim.
sdildontaaineena), ravitsemukselliseen,
fysiologiseen tai profylaktiseen

aromiaineet (flavouring subtances) tarkoitukseen

aromivalmisteet (flavouring preparations)
paistoaromit (thermal processing flavourings)
savuaromit (smoking flavourings)

muut aromit (other flavourings)

aromien lahtbaineet (flavour precursors).
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Markkinoille saattaminen ja kaytto
* Aromien markkinoille saattamisen ja * Markkinoille ei saa saattaa aromia tai
kaytdn ehdot annetaan aromia sisaltavaa elintarviketta, jos
aromiasetuksessa (EY) N:o 1334/2008 aromien kaytto ei ole ndaiden asetusten

* Savuaromien markkinoille saattamisen ja mukaista.

kayton ehdot annetaan asetuksessa (EU)
N:o 1321/2013 seka jaljitettavyyteen
liittyvat tietovaatimukset asetuksen (EY)
N:o 2065/2003 artiklassa 13
e Savuaromeja koskevat lisaksi
aromiasetuksen (EY) N:o 1334/2008

artikloissa 14 ja 15 annetut
tietovaatimukset
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Aromiaineet ja luontaiset aromiaineet

* Aromiaineet ovat maariteltyja
kemiallisia aineita (puhtaus yleensa > 95
%), joilla on aromaattisia ominaisuuksia

e Esim. ammoniumkloridi, kofeiini,
glysyrritsiinihappo, limoneeni, mentoli,
vanilliini, asetaldehydi (paarynaaromi)

NH,CI
CBH10N402

C10H16

C10H20O
CgHgOg3

C,H,0

* Luontaiset aromiaineet saadaan

soveltuvilla fysikaalisilla, entsymaattisilla
tai mikrobiologisilla menetelmilla kasvi-,
eldin- tai mikrobiologista alkuperaa
olevasta raaka-aineesta.

Raaka-aine voi olla kasittelematonta tai
kasitelty yhdella tai useammalla
aromiasetuksen (EY) N:o 1334/2008
liitteessa Il mainitulla perinteisella
ruoanvalmistusmenetelmalla.

Esim. mentoli, joka on saatu tislaamalla
minttudljysta tai imoneeni, joka on
saatu tislaamalla appelsiineista
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Aromi-
asetuksen
(EY) N:o
1333/2008
liite 1l

Luettelo perinteisista ruoanvalmistusmenetelmista

Pilkkominen Kuorruttaminen

Kuumentaminen, keittaminen, Viilentaminen
paistaminen, karistaminen (enintdaan

240 °C:n lampdtilassa) ja

painekeittdminen (enintdaan 120 °C:n

lampotilassa)

Leikkaaminen Tislaus/vakevointi

Kuivaus Emulgointi

Haihduttaminen Uuttaminen, myos liuotinaineuutto
direktiivin 2009/32/EC* mukaisesti

Kayttaminen Suodattaminen

Hienontaminen

Hauduttaminen Maserointi
Mikrobiologiset prosessit Sekoittaminen
Kuoriminen Siivilointi
Puristaminen (pressing) Jaahdytys/jaadytys

Paahtaminen/grillaaminen Pusertaminen (squeezing)

Liottaminen

*Suomessa taytantoonpantu Maa- ja metsatalousministerion asetuksella 1020/2011 (ja 775/2018)
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Uuttoliuottimien kaytto 1

* Maa- ja metsatalousministerion * Edellisen lisaksi saa uuttoliuottimena
asetukset 1020/2011 ja 775/2018 kayttaa vain asetuksen liitteessa
valmistuksen apuaineista mainittuja aineita siina maaratyilla

 Elintarvikkeen valmistuksessa saa ehdoilla.
kayttaa uuttoliuottimena vetta, johon e Uuttoliuottimen tulee olla elintarvike-
saa lisata sallittuja happamuuden- kayttoon soveltuvaa (puhdasta).

saatOaineita, seka muita uuttamiseen
soveltuvia elintarvikkeita, joilla on
liuotinominaisuuksia.

e Uuttoliuotin tulee poistaa uuton jalkeen.
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Uuttoliuottimien kaytto 2

I. Uuttoliuottimet (1), joita saa kayttaa hyvan valmistustavan mukaisesti kaikkiin
kayttotarkoituksiin:

Propaani
Butaani
Etyyliasetaatti
Etanoli
Hiilidioksidi

2)

Asetonil

Typpioksidi

—

1) Uuttoliuotinta katsotaan kaytetyn hyvan valmistustavan mukaisesti, jos sen Kdytdn seurauksena
on vain kuluttajan terveydelle haitattomia teknisia jaamia tai niiden johdannaisia.

(2} Asetonin kaytto oliivin jaanndsoljyn jalostukseen on Kielletty.
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Uuttoliuottimien kaytto 3

Il Uuttolivottimet, joita saa Kayttad seuraavilla endoilla:

Uutraliuotin

Heksaanil)

Metyyliasetaatti

Etwlimetwllkmﬂni':z:'

Kayttd
Raswvojen ja dljyjen valmistus
1al frakuoint seka Kaakaowoin
valmistus

Raswvattomien
proteiinivalmisteiden ja
rasvattomien jauhojen
valmistus

Rasvattomien viljan itujen
valmistus

Kofelinin seka arsytavien ja
katkeran makuisten aineiden
poistaminen kahvista ja
teesta

Sokerin valmistaminen
slirapista

Raswvojen ja oljyjen fraktiointi

Kofelinin seka arsyttavien ja
katkeran makuisten aineiden
poistaminen kahvista ja
teesld

Enimmaismaara elintarvikkesessa

1 mg/kg rasvassa, oljyssa tai
kaakaovoissa

10 mg/kg elintarvikkeessa, joka
siséltaa rasvatonta proteiinivalmistetta
ja rasvatonta jauhoa 30 mg/kg
kuluttajalle myyntivalmiissa,
rasvaromassa soijatuotteessa

& mg/kg rasvattomissa viljan idutssa

20 mg/kg kahvissa ja teessa

1 mg/kg sokerissa

5 mag/kg rasvassa tai Gljyssa

20 mg/kg kahvissa tai teessa

i (N

Kofelinin seka arsytiavien ja

katkeran makuisten aineiden 2 mg/kg paahdetussa kahvissa ja 5

Dikloorimetaani
poistaminen kahvista ja mg/kg teessa
teesta
Metanali Kaikkiin elintarvikkeisiin 10 mg/kg
Propan=2=oli Kaikkiin elintarvikkeisin 10 mg/kg
Rasvasta puhdistettujen )
) ) ) 0.009 mg/kg rasvasta puhdistetussa
Dimetyylieetteri elainperdisten

. ) proteiinituotieessa
proteiinituotieiden valmistus

("} Hexsaanilla tarkotetaan kaupallista valmistetta, joka KOoStUU ensisijassa asyklisista
tyydyttyneista hiilvedyista, jotka sisaltavat kuusi hilliatomia ja jotka tislautuvat lampdtilavalilla 64_
70 C Heksaanin ja etyylimetyyliketonin kayttd yhdessa on kielletty

(2} n-Heksaanin maara luottimessa saa olla enintasn 50 mg/kg. Etyylimetyyliketonin ja heksaanin
kayitd yhdessa on kielletty.

3.11.2022
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Nz
Uuttoliuottimien kaytto 4

Il Uuttolivottimet, joita saa kayttda seuraavilla ehdoilla:

Uuttolivottimen enimmaismaara elintarvikkeessa, johon sitd on joutunut
Uuttolivotin sellaisten aromien mukana, jolden valmistamisesn luonnon
aromilahteista sita on kayiety

Dietyylieetteri 2 mg/kq
Heksaanil ") 1 mg/kg
Sykloheksaani 1 mg/kg
Metyyliasetaatti 1 mg/kg
Burtan-1-oli 1 mgi/kq
Butan-2-oli 1 ma/kq

Etyylimetyyiiketonil) 1 mg/kg

Dikloorimetaani 0,02 mg/kq
Propan-1-oli 1 mg/kg
Sykloheksaani 1 magikg
1.1.1.2-

tetrafiuoroetaani 0.02 mg/kg
Metanoli 1.5 mg/kg
Propan-2-oli 1 mg/kg

('} Heksaanin ja etyylimetyyliketonin kayttd yhdesss on kielletty
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Aromivalmisteet

* Aromivalmisteet ovat kompleksisia seoksia (ei
maariteltyja kemiallisia aromiaineita).

* Niita saadaan soveltuvilla fysikaalisilla,
entsymaattisilla tai mikrobiologisilla menetelmilla

e elintarvikkeesta tai

* kasvi-, eldain- tai mikrobiologista alkuperaa olevasta
raaka-aineesta, joka ei ole elintarvike.

* Elintarvike tai raaka-aine, josta aromivalmisteet
saadaan, voi olla kasittelematonta tai kasitelty
vhdella tai useammalla aromiasetuksen (EY) N:o
1334/2008 liitteessa Il mainitulla perinteiselld
ruoanvalmistusmenetelmalla
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Esimerkkeja aromivalmisteista seka mauste- ja : o ﬂ

aromikayton ero

* Aromivalmisteet ovat kompleksisia
seoksia ja uutteita, esimerkiksi

* tuoreesta piparmintusta uutettu
minttudljy on aromivalmiste, mutta
minttudljysta tislaamalla eristetty tai
synteettisesti valmistettu mentoli on
aromiaine

 vaniljasta uutettu vaniljauute on
aromivalmiste, mutta vanilliini
aromiaine

MAUSTEKAYTTOA, kun

kaytetaan esimerkiksi o
sellaisenaan tuoreena tai AROMIKAYTTOA

kuivattuna jauheena / \

maustamaan
l AROMIVALMISTE AROMIAINE

— minttudlly —— mentoli

— vaniljauute —  wvanilliini
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Paistoaromit

* Paistoaromit ovat valmisteita, joita
saadaan kuumentamalla seosta, jonka
ainesosilla ei valttamatta ole
aromaattisia ominaisuuksia, mutta joista
vahintaan yksi ainesosa sisaltaa typpea
(amino) ja toinen ainesosa on pelkistava
sokeri.

* Paistoaromien valmistuksessa
kaytettavat ainesosat voivat olla
elintarvikkeita tai muita raaka-aineita
kuin elintarvikkeita.

* Typen lahteita: aminohapot ja niiden
suolat, peptidit, proteiinit, naiden
hyrolyysituotteet

* Pelkistavia sokereita:
dekstroosi/glukoosi, ksyloosi

* Paistoaromien valmistukseen liittyvia
rajoituksia diassa 53

3.11.2022

15



Savuaromit

* Savuaromit ovat valmisteita, joita
saadaan fraktiointi- ja
puhdistusprosessin avulla
kondensoidusta savusta

e Talléin saadaan primaarisia
savukondensaatteja, primaarisia
tervafraktioita ja/tai primaarituotteista
saatuja savuaromeja.

3.11.2022
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Aromien lahtoaineet

* Aromin Idhtoaineella tarkoitetaan * Esimerkkeja lahtdaineista: hiilihydraatit,
ainetta, jolla ei valttamatta ole oligopeptidit ja aminohapot
aromaattisia ominaisuuksia, mutta joka
lisataan elintarvikkeeseen ainoana
tarkoituksena tuottaa elintarvikkeen
valmistuksen aikana makua hajoamisen
tai muiden ainesosien kanssa
reagoimisen seurauksena

* Elintarvike + aromin ldhtoaine -
prosessointi = elintarvike, jossa uusi tai
muuttunut aromi

e Lahtoaine voi olla saatu elintarvikkeesta
tai muusta raaka-aineesta kuin
elintarvikkeesta
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Muut aromit

* Muulla aromilla tarkoitetaan aromia,
joka ei kuulu edella esitettyjen
maaritelmien piiriin.

* Esimerkkina puutisle: Monimutkainen
aineseos, joka saadaan tislaamalla

puuetikan ja etanolin reaktiotuotteita.

Neste, jonka maku ja tuoksu
muistuttavat rommia ((EY) N:o 1334,
liite |, E-o0sa).

* Myos ns. grilliaromit kuuluvat ryhmaan
muut aromit. Niita syntyy, kun 6ljya tai
rasvaa kuumennetaan hyvin nopeasti
aarimmaisen kuumaksi, jolloin saadaan
aikaan grillimainen aromi (eivat ole
saaneet hyvaksyntaa).

3.11.2022
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Nz
Elintarvikkeen ainesosat, joilla on aromaattisia W ﬂ
ominaisuuksia

* Elintarvikkeen ainesosalla, jolla on * Esim. kaneli, joka sisaltaa makua antavaa
aromaattisia ominaisuuksia kumariinia
tarkoitetaan muuta elintarvikkeen
ainesosaa kuin aromia.

e Ainesosaa lisataan elintarvikkeeseen
antamaan tai muuttamaan makua.

* Ainesosassa luontaisesti esiintyvat,
aromia antavat aineet voivat tiettyina
pitoisuuksina olla terveydelle haitallisia.

3.11.2022 19



Raaka-aine

* Raaka-aineella tarkoitetaan kasvi-, elain-,
mineraali- tai mikrobiologista alkuperaa
olevaa ainesta, josta valmistetaan aromeja
tai elintarvikkeiden ainesosia, joilla on
aromaattisia ominaisuuksia.

* Raaka-aine voi olla elintarvike tai muu
raaka-aine kuin elintarvike
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Soveltuva fysikaalinen menetelma

* Soveltuvalla fysikaalisella menetelmdilld
tarkoitetaan fysikaalista menetelmas,

* jolla ei tarkoituksellisesti muuteta aromin
komponenttien kemiallista luonnetta
(esim. sentrifugointi) kuitenkaan
rajoittamatta liitteessa Il olevaa
perinteisia ruoanvalmistusmenetelmia
koskevaa luetteloa, ja

* jossa ei kayteta muun muassa
singlettihappea, otsonia, epaorgaanisia
katalyytteja, metallikatalyyttej3,
organometallisia reagensseja ja/tai
ultraviolettisateilya
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Muu raaka-aine kuin elintarvike

Edella aromivalmisteen, paistoaromin,
aromin lahtoaineen ja raaka-aineen
maaritelmia sovellettaessa alakohtaa

”muu raaka-aine kuin elintarvike” pidetaan
aromiasetuksessa (EY) N:o 1334/2008
elintarvikkeena, jos raaka-ainetta on
todistettavasti kaytetty merkittavassa
maarin aromien valmistuksessa

(artiklan 3, kohta 3: tasta lisaa
myohemmissa dioissa)
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Aromeihin lisattavat ainesosat

* Aromit voivat sisaltaa lisaaine-
asetuksen (EY) N:o 1333/2008 liitteen
lIl mukaisesti sallittuja

* elintarvikelisaaineita ja kantaja-aineita
ja/tai

* muita elintarvikkeiden ainesosia, jotka
on sisallytetty teknisista syista

4 OsA

Elintarvikearomeissa esiintyviit elintarvikelisiiaineet, mukaan lukien kantaja-aineet

Aromirvhmit, joithin lisdaimnetta voi-
daan lisdtd

Lisdaineen L -
; Lisdaineen nimi
E-koodi
E 1503 Trietyvlisitraatii
E 1517 Glyseryvlidiasetaatti (diasetiini)
E 1518 Glyseryvlitriasetaatti (triasetiini)
E 1520 Propaam-1.2-dioli (propvlesmig-

lvkol1)

Kaikki aromit

3 000 mg'kg kaikista ldhteistd
nautintavalmiissa elintarvikkeissa
ta1 elintarvikkeissa. jotka ennas-
tetaan valmistajan ohjeiden mu-
kaisesti: vksindan tai yvhdessa
Juomissa, kermalikdsrejd lukuun
ottamatta, E 1320:n enimmais-
midréd kaikista ldhteistd on

1 000 mg/l.

(EY) N:o 1333/2008, liite Ill, taulukko jatkuu
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Aromiasetuksen (EY) N:o 1334/2008
soveltamisala 1

* Asetusta sovelletaan .

* aromeihin, joita kaytetaan tai on
tarkoitus kayttaa elintarvikkeissa

* elintarvikkeiden ainesosiin, joilla
on aromaattisia ominaisuuksia

* elintarvikkeisiin, jotka sisaltavat
aromeja ja/tai ainesosia, joilla on
aromaattisia ominaisuuksia

e aromien raaka-aineisiin ja/tai
sellaisten elintarvikkeiden
ainesosien raaka-aineisiin, joilla
on aromaattisia ominaisuuksia

3.11.2022
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Aromiasetuksen (EY) N:o 1334/2008 i > ﬂ
soveltamisala 2

* Asetusta ei sovelleta e Esimerkiksi

* aineisiin, joilla on yksinomaan * raaka kala tai mausteyrtti ei
makea, hapan tai suolainen maku, sellaisenaan kaytettyna ole aromi.
kuten kaikki sokerit, makeutus- Kalasta tai mausteyrtista voidaan
aineet, suola (natriumkloridi), kuitenkin valmistaa aromeja
sitruunahappo * haudutettu tee sellaisenaan ei

* raakoihin elintarvikkeisiin myoskaan ole aromi. Jos

* koostamattomiin elintarvikkeisiin ja haudutettua teetd (=nesteosaa,
sekoituksiin, kuten tuoreisiin, uutetta) kdytetadn toisen
kuivattuihin tai pakastettuihin elintarvikkeen ainesosana
mausteisiin ja yrtteihin eika tee- ja tarkoituksena vaikuttaa tuoksuun tai
yrttisekoituksiin sellaisenaan makuun, kyseessa on aromikaytto

edellyttaen, etta niita ei ole kaytetty
elintarvikkeiden ainesosina
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U .(‘h?
Aromien kayttoa alettu laajemmin saadella W%ﬂ
vasta 2010-luvulla

* Aromiasetus (EY) N:o 1334/2008 on e Kaytossa olevista, muista raaka-aineista
tullut voimaan 20.1.2009 ja sita on kuin elintarvikkeista peraisin olevista
alettu soveltaa 20.1.2011. aromivalmisteista, paistoaromeista,

aromien lahtoaineista ja aromien raaka-
aineista tuli jattaa hyvaksyntaa koskevat

* Aromiasetusta taydennettiin sallittujen
aromiaineiden luettelolla vuonna 2012, o
minka jalkeen ainoastaan luettelossa hakemukset Euroopap komissiolle
mainittuja aromiaineita on saanut 22.10.2015 mennessa.
kayttaa elintarvikkeissa. e Tavoitteena oli julkaista vuonna 2016

sallittujen aromivalmisteiden,
paistoaromien, aromien lahtoaineiden
ja raaka-aineiden luettelot.

* Koska yhtaan hakemusta ei jatetty,
luetteloita ei saatu julkaistua.
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Elintarvikkeisiin sallitut aromiaineet:
(EY) N:o 1334/2008, liite |



Nz
Markkinoille saattaminen ja kdaytto - aromiaineet W ﬂ

* Yli 2000 aromiainetta, jotka luetteloitu
aromiasetuksen (EY) N:o 1334/2008 NH4C|

liitteen | A-osan taulukossa 1
. C8H10N402
* Saa saattaa markkinoille ja kayttaa

elintarvikkeissa liitteen | A-osan C.-H
jaksoissa 1 ja 2 ja taulukossa 1 annetuilla 10" *16

ehdoilla
C10H200

e Muita aromiaineita ei saa markkinoida C.H.O
elintarvikekayttoon tai kayttas 8" '8~3
elintarvikkeissa

C,H,0
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Miten luen aromiasetuksen (EY) N:o 1334/2008 1"{ 3 ﬂ
liitteen 1 A-osan taulukkoa 1

* Taulukon 1 sarakkeessa 1 annetaan * Jos sarake 7 on tyhja, aromiaineiden
aromiaineen FL-numero ja sarakkeessa 2 kaytto sallitaan hyvien tuotantotapojen
kemiallinen nimi. mukaisesti

* Nimetyn aromiaineen puhtauden on * Merkinta sarakkeessa 8 kertoo, etta
oltava vahintaan 95 %, jollei toisin aineen turvallisuusarvio on kesken

mainita sarakkeessa 6.

e Sarakkeessa 7 annetaan mahdolliset
kayttorajoitukset elintarvikeryhmittain.
Siina numeroina annettujen
elintarvikeryhmien nimet [6ytyvat
liitteen | A-osan jaksosta 1.

* Aromiaineita, joille on annettu
kayttorajoituksia, voidaan lisata
ainoastaan sarakkeessa 7 mainittuihin
elintarvikeryhmiin.

3.11.2022 30



Esimerkkeja taulukosta 1

(EXT 2 N T (T T (U /I T O

Kemiallinen CAS-nro  JECFA- EN-nro Nimetyn aineen Kayttorajoitukset Alaviite Viittaus

FL-nro

2.015
09.012

14.068

nimi nro

Mentoli 89-78-1 427

Sitronellyyli- 150-84-5 57
asetaatti

2- 1073-26-3 1319
Propionyyli-
pyrroli

puhtaus vahintaan 95
%, jollei toisin mainita

63 JECFA
202 Vahintaan 92 %; JECFA

toissijainen ainesosa:
4—-6% sitronelloolia

11942 2 EFSA
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FL-nro Kemiallinen CAS-nro  JECFA- EN-nro Nimetyn aineen Kayttorajoitukset Alaviite Viittaus
nimi nro puhtaus vahintaan 95
%, jollei toisin mainita
16.016 Kofeiini 58-08-2 11741 Aromiaineena kayttoa EFSA

koskevat rajoitukset:
Ryhmassa 1 enintaan
70 mg/kg.

Ryhmassa 3 enintaan
70 mg/kg.

Ryhmassa 5 enintaan
100 mg/kg.
Ryhmassa 14.1
enintaan 150 mg/kg.

6.032 Teobromiini 83-67-0 Aromiaineena kayttoa EFSA
koskevat rajoitukset:
Ryhmassa 1 enintaan
70 mg/kg.
Ryhmassa 14.1
enintdan 100 mg/kg. 3112022 32



Aromiaineet, joille on annettu li'f
elintarvikeryhmakohtaisia kayttorajoituksia 1

FL-nro | Aromiaine FL-nro | Aromiaine

02.139 Deka-2,4-dien-1-oli 05.127 Okta-2(trans),4(trans)-dienaali
02.153 Hepta-2,4-dien-1-oli 05.140 Deka-2(trans),4(trans)-dienaali
02.162 Heksa-2,4-dien-1-oli 05.141 Deka-2,4,7-trienaali

02.188 Nona-2,4-dien-1-oli 05.173 Nona-2,4,6-trienaali

05.057 Heksa-2(trans),4(trans)-dienaali 05.186 2,4-Oktadienaali

05.064 Trideka-2(trans),4(cis), 7(cis)-trienaali 05.194 Trans-2, trans-4-nonadienaali
05.071 Nona-2,4-dienaali 05.196 Trans-2, trans-4-undekadienaali
05.081 2,4-Dekadienaali 07.215 d-Kamferi

05.084 Hepta-2,4-dienaali 09.573 Heksa-2,4-dienyyliasetaatti

05.101
05.108
05.125

Penta-2,4-dienaali
Undeka-2,4-dienaali
Dodeka-2,4-dienaali

14.152
14.155
16.012

Kiniinisulfaatti
Kiniinimonohydroklorididihydraatti
Glysyrritsiinihappo
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Nz
Aromiaineet, joille on annettu W ﬂ
elintarvikeryhmakohtaisia kayttorajoituksia 2

FL-nro | Aromiaine

16.016 Kofeiini
16.032 Teobromiini

16.048  Ammoniumkloridi * Jos aromi/aromiseos sisaltaa edelliselld

tai talla sivulla mainittuja aromiaineita,
aineen nimi ja pitoisuus aromiseoksessa
16.061 Neohesperidiinidihydrokalkoni tulee ilmoittaa spesifikaatiossa

16.113 Rebaudiosidi A

16.119 N-(2-metyylisykloheksyyli)- 2,3,4,5,6-
pentafluorobentsamidi

16.126 3-[(4-amino-2,2-dioksido- 1H-2,1,3-
bentsotiadiatsin-5- yyli)oksi]-2,2-
dimetyyli-N- propyylipropaaniamidi

16.060 Glysyrritsiinihappo, ammonioitu

17.038 Gammaglutamyylivalyyliglysiini
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Ryhman Elintarvikeryhma

numero Nz
1 Maitotuotteet ja maitotuotteita jaljittelevat tuotteet llr El
Elintarvike- 2 Rasvat ja Oljyt seka rasva- ja 6ljyemulsiot
ryhmittainen
luokittelu 3 Jaateld, mehujaa ja niiden kaltaiset valmisteet
Rajoituksia 4.2 Hedelma- ja kasvisjalosteet
sovellettaessa
elintarvikeryhmia 5.3 Purukumi
sellaisina kuin ne on
vahvistettu asetuksen © Vilja ja viljatuotteet
(EY) N:o 1333/2008
liitteesss || 7 Leipomotuotteet
8 Liha
9 Kala ja kalastustuotteet
10 Munat ja munatuotteet
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Ryhman Elintarvikeryhma

numero " _@?
11 Sokerit, siirapit, hunaja ja poytamakeuttajat W
12 Suolat, mausteet, keitot, kastikkeet, salaatit ja
proteiinituotteet
13 Erityisravinnoksi tarkoitetut elintarvikkeet
(2009/39/EY)
14.1 Alkoholittomat juomat
14.2 Alkoholijuomat, mukaan luettuina niiden

alkoholittomat ja vahan alkoholia sisaltavat vastineet

15 Pikkusuolaiset ja valipalat

16 Jalkiruoat lukuun ottamatta ryhmiin 1, 3 ja 4 kuuluvia
tuotteita

17 Ravintolisat (2002/46/EY), paitsi imevaisille ja

pikkulapsille tarkoitetut ravintolisat

18 Jalostetut elintarvikkeet, jotka eivat kuulu ryhmiin 1-

17, paitsi imevaisille ja pikkulapsille tarkoitetut ruoat
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Carry-over

Aromiaineen esiintyminen sallitaan

* muussa kuin liitteessa | tarkoitetussa
koostetussa elintarvikkeessa, kun
aromiaineen kaytto on sallittua yhdessa
koostetun elintarvikkeen ainesosista

ESIMERKKI: Jalkiruokiin (elintarvikeryhma 16),
kuten pannacotta, ei sallita kofeiinia.
Jalkiruokaan voidaan kuitenkin lisata
raemakeisia (elintarvikeryhma 5), joihin on
lisatty kofeiinia

 elintarvikkeessa, jota on tarkoitus kayttaa
vksinomaan koostetun elintarvikkeen
valmistukseen, edellyttaen, etta koostettu
elintarvike tayttaa aromiasetuksen vaatimukset

ESIMERKKI: Siirappiin (elintarvikeryhma 11) ei
sallita teobromiinia. Raaka-ainetoimittaja voi
kuitenkin toimittaa alkoholittomien juomien
(14.1) valmistajalle siirappia, johon on sekoitettu
teobromiinia (asiakirjoissa ja pakkauksissa tulee
olla diojen 67 ja 68 tiedot). Juomien valmistaja
varmistaa, etta teobromiini on sallittu hanen
valmistamaan juomaan ja tekee tarvittavat
reseptilaskennat sen varmistamiseksi, ettei
teobromiinille annettu enimmaismaararajoitus
juomissa ylity.
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Elintarvikkeisiin sallitut aromivalmisteet,
paistoaromit, aromien lahtoaineet, muut
aromit ja aromien raaka-aineet: (EY) N:o
1334/2008, artiklat 8 ja 9



Markkinoille saattaminen ja kiytté 1 Tf%ﬂ

* Elintarvikkeista saatuja * Muista raaka-aineista kuin elintarvikkeista

 aromivalmisteita, saatuja
* paistoaromeja (kun liitteen V * aromivalmisteita,

vaatimukset tayttyvat), * paistoaromeja ja
e aromien lahtoéaineita seka e aromien lahtbaineita
 elintarvikkeiden ainesosia, joilla on saa saattaa markkinoille ja kayttaa

aromaattisia ominaisuuksia elintarvikkeissa ilman erillistd hyvaksyntaa,
saa saattaa markkinoille ja kayttaa jos raaka-ainetta on todistettavasti kdytetty
elintarvikkeissa ilman erillist3 merkittdvassd mddrin aromin valmistuksessa

eikd ole syytd epdilld siitd valmistettujen

hyvaksyntaa, jollei ole syytd epdiilld aromien turvallisuutta

niiden turvallisuutta

* Esimerkki: Mansikanlehtea ei ole kaytetty
elintarvikkeissa sellaisenaan, mutta sita on
kaytetty raaka-aineena aromien valmistuksessa
— eivaadi turvallisuusarviointia ja hyvaksyntaa

* Esimerkki: raa'asta ja paistetusta kalasta voi
valmistaa aromivalmisteita, mutta ei yli 240
C°:n lampotilassa karistetysta kalasta (ei
liitteen Il mukainen ruoanvalmistus-
menetelm3, dia 8)
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Markkinoille saattaminen ja kaytto 2

* Jos raaka-ainetta ei ole todistettavasti e Ryhmaan "muut aromit” kuuluvat
kaytetty merkittavissa maarin aromin aromit vaativat aina turvallisuus-
valmistuksessa, sen kayttdé aromin raaka- arvioinnin ja hyvdaksynnan.
aineena vaatii turvallisuusarvioinnin
(EFSA) ja hyviksynnéin (Euroopan
komissio).

* Hyvaksytyt muut aromit sisallytetaan
liitteen | osaan E.

* Jos aromi tai raaka-aine saa
hyvaksynnan, se sisallytetaan
aromiasetuksen (EY) N:o 1334/2008
liitteen | osaan B-D tai F.
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Nz
” [ ] [ ] [} o0
Onko raaka-ainetta todistettavasti kaytetty W
[} [ X J o o0 o0 oo o [ ] [ ] ”
merkittavissa maarin aromin valmistuksessa?” 1
* Toimijan velvollisuutena on selvittaa ja e Komission aromitydéryhmalla on kesken
tarvittaessa osoittaa raaka-aineen ja/tai tulkinta, mita ajankohtaa "tahan
aromin kayttohistoria. saakka” tarkoittaa
» Kayttoalue voi olla EU:ssa tai EU:n ’ Elif'l‘(ﬁ' rfalfa‘ai”ee”,a olla
ulkobuolella. ayttohistoriaa aromien
P valmistuksessa ennen 20.1.2009
* Aromiasetuksen tarkka sanamuoto: (aromiasetuksen voimaantulopaiva)
...raaka-aineita, joita on “tédhédn saakka” tai ennen 20.1.2011 (soveltamispaiva)
todistettavasti kdytetty merkittavéssa e On myos keskusteltu aikarajasta
mddrin aromien valmistuksessa, 22.10.2015, johon mennessa ei-
pidetddn tdssd asetuksessa elintarvikkeista valmistetuista
elintarvikkeena... aromeista tuli jattad hakemus EU:lle

* Joka tapauksessa kaytto aivan
viimevuosilta ei riita
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Nz
”Onko raaka-ainetta todistettavasti kaytetty W ﬂ
merkittavissa maarin aromin valmistuksessa?” 2

* Tapauskohtainen arviointi: * Komissiolla on tyon alla ohje, josta voi
olla apua aromikayttohistorian

* Kirjallisuustieto
selvittamisessa.

e Kaupallista tietoa sisaltavat
asiakirjat, toimialan ohjeet,
myyntimaarat, laskut, reseptit,
katalogit jne.

e Kaikki ns. nettisivutieto ei
valttamatta kuitenkaan ole riittava
todiste merkittavasta kaytosta
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Lahdeaineistoa

e Komission aromityéryhman
ohjeluonnoksessa esitettyja lahteita

Fenaroli’s Handbook of Flavor

Ingredients, 2010

Council of Europe (Natural sources of

flavouring), 2000

Council of Europe (Natural sources of

flavourings), 2008

NETTOX -kasviluettelo, 2007

US Code of Federal Regulations Title 21,
parts 172.510, 182.10 to 99 and 184 to
end

* Toimialan julkaisemia lahteita
e FEMA’s Flavour Ingredient Library

e FEMA’s GRAS Flavouring Substances 26,

2013

e THIE Tea and Herbal Infusions Europe,

2019 (https://thie-online.eu/)
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file://VALPRA-7A-25P/Ruoka/ELLI/ELITA/KETU/ELKO/Lisäaineet, aromit ja entsyymit/Vaatiiko aromi turvallisuusarvioinnin/Lähdeaineisto/Reference information/Natural_sources_of_flavourings_2000_ReportNo1.pdf
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https://www.accessdata.fda.gov/scripts/cdrh/cfdocs/cfcfr/cfrsearch.cfm
https://www.femaflavor.org/flavor-library
file://VALPRA-7A-25P/Ruoka/ELLI/ELITA/KETU/ELKO/Lisäaineet, aromit ja entsyymit/Vaatiiko aromi turvallisuusarvioinnin/Lähdeaineisto/FEMA 26. GRAS Substances (4728-4778).pdf
file://VALPRA-7A-25P/Ruoka/ELLI/ELITA/KETU/ELKO/Lisäaineet, aromit ja entsyymit/Vaatiiko aromi turvallisuusarvioinnin/Lähdeaineisto/Tea_Herbal_Infusions_Europe.pdf
https://thie-online.eu/

Voiko raaka-aineesta
valmistaa aromeja?

Raaka-aine

Tavanomainen
elintarvike

Ei uuselintarvike ravintolisissa,
osoitettu pienimuotoista
kayttoa yrttiteena, mausteena
tai annoskoristeena

Hyvaksytty uuselintarvike

Hyvaksymaton uuselintarvike,
mutta kaytetty todistettavasti
merkittavissa maarin aromin
raaka-aineena

Kaytetty aromina vain
alkoholijuomissa

Voiko raaka-aineesta valmistaa
aromeja?

Kylla, ellei ole syyta epailla
elintarvikkeesta valmistettujen
aromien turvallisuutta

Paasaantoisesti ei. Tarvitaan
aromikayttohistoriatietoa

Vaatii tapauskohtaista arviointia.
Riippuu, milla kayttoehdoilla
hyvaksynta on annettu

Kylla, ellei ole syyta epailla
raaka-aineesta valmistettujen
aromien turvallisuutta

Ei. Tarvitaan laajempaa
aromikayttohistoriatietoa
elintarvikkeissa
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Muita aromiasetuksessa (EY) N:o
1334/2008 annettuja rajoituksia



Aineet, joita ei saa lisata elintarvikkeisiin ®
: 7o
sellaisenaan W o

Agariinihappo

Aloiini

Kapsaisiini
Aromiasetuksen :jp:::;:pymm’ umarin
(EY) N:O 1334/2008 Beta-asaroni
Liite |||, A-0sa 1-allyyli-4-metoksibentseeni, estragoli

Syaanivetyhappo

Mentofuraani

4-allyyli-1,2-dimetoksibentseeni, metyylieugenoli
Pulegoni

Kvassiini

1-allyyli-3,4-metyleenidioksibentseeni, safroli
Teucrin A

Tujonit (alfa ja beta)
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1=
Aromiasetuksen (EY) N:o 1334/2008 Liite lll, B osa:

Tiettyjen aromeissa ja elintarvikkeiden ainesosissa,
joilla on aromaattisia ominaisuuksia, luontaisesti
esiintyvien aineiden sallitut enimmaismaarat
tietyissa koostetuissa nautintavalmiissa
elintarvikkeissa
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Aineen nimi Koostettu elintarvike, jossa aineen maara on Enimmaismaara mg/kg
rajoitettu

Beta-asaroni e Alkoholijuomat 1,0
1-allyyli-4-metoksibentseeni, ¢ Maitotuotteet 50
estragoli (*) * Jalosteet, jotka sisaltavat hedelmia, vihanneksia
(mukaan luettuina sienet, juuret, mukulat ja
palkokasvit), pahkinoita tai siemenia 50
e Kalatuotteet 50
e Alkoholittomat juomat 10
Syaanivetyhappo * Nougat, marsipaani tai sen korvikkeet tai
vastaavat valmisteet 50
e Sailotyt kivihedelmat 5
e Alkoholijuomat 35
Mentofuraani * Minttua tai piparminttua sisaltavat makeiset,
lukuun ottamatta hengityksen raikastamiseen
kaytettavia erityisen pienikokoisia makeisia 500
* Hengityksen raikastamiseen kaytettavat
erityisen pienikokoiset makeiset 3000
*  Purukumi 1 000
e Minttua tai piparminttua sisaltavat
alkoholijuomat 200
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Aineen nimi

4-allyyli-1,2-
dimetoksibentseeni,
metyylieugenoli (*)

Pulegoni

Kvassiini

Koostettu elintarvike, jossa aineen maara on
rajoitettu

Maitotuotteet

Lihavalmisteet ja lihatuotteet, myos siipikarjan
ja riistaeldinten lihasta valmistettuna
Kalavalmisteet ja kalatuotteet

Keitot ja kastikkeet

Kulutusvalmiit pikkusuolaiset

Alkoholittomat juomat

Minttua tai piparminttua sisaltavat makeiset,
lukuun ottamatta hengityksen raikastamiseen
kaytettavia erityisen pienikokoisia makeisia
Hengityksen raikastamiseen kaytettavat
erityisen pienikokoiset makeiset

Purukumi

Minttua tai piparminttua sisaltavat
alkoholittomat juomat

Minttua tai piparminttua sisaltavat
alkoholijuomat

Alkoholittomat juomat
Leipomatuotteet
Alkoholijuomat

Enimmaismaara mg/kg

20
15
10

60
20

250

2 000
350

20

100
0,5

1,5

3.11.2022

49


https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/HTML/?uri=CELEX:02008R1334-20190521&qid=1583146382268&from=FI#E0007

Aineen nimi

1-allyyli-3,4-
metyleenidioksibentseeni,
safroli (*)

Teucrin A

Tujonit (alfa ja beta)

Kumariini

Koostettu elintarvike, jossa aineen maara on
rajoitettu

Lihavalmisteet ja lihatuotteet, myos siipikarjan
ja riistaelainten lihasta valmistettuna
Kalavalmisteet ja kalatuotteet

Keitot ja kastikkeet

Alkoholittomat juomat

Karvaanmakuiset alkoholijuomat eli bitterit
Likdorit, joissa on karvas maku
Muut alkoholijuomat

Alkoholijuomat, lukuun ottamatta Artemisia-
suvun kasveista valmistettuja
Artemisia-suvun kasveista valmistetut
alkoholijuomat

Artemisia-suvun kasveista valmistetut
alkoholittomat juomat

Perinteiset ja/tai kausittaiset leivonnaiset, jotka
sisaltavat pakkausmerkinnan perusteella kanelia
Aamiaismurot, mysli mukaan lukien
Konditoriatuotteet lukuun ottamatta perinteisia
ja/tai kausittaisia leivonnaisia, jotka sisaltavat
pakkausmerkinnan perusteella kanelia
Jalkiruoat

Enimmadismaara mg/kg

15
15
25

N O B

10

35

0,5

50
20

15
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(*) Enimmaismaaria ei sovelleta, kun koostettu elintarvike ei sisalla lisattyja aromeja ja
ainoat lisatyt elintarvikkeiden ainesosat, joilla on aromaattisia ominaisuuksia, ovat tuoreita,
kuivattuja tai pakastettuja yrtteja ja mausteita. Komissio ehdottaa tarvittaessa
jasenvaltioita ja viranomaista kuultuaan tahan poikkeukseen muutoksia, jotka perustuvat
jasenvaltioiden toimittamiin tietoihin ja uusimpaan tieteelliseen tietoon, ottaen huomioon
yrttien ja mausteiden seka luontaisten aromivalmisteiden kayton.
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A osa: Raaka-aineet, joita ei saa kayttaa valmistettaessa aromeja tai elintarvikkeiden

ainesosia, joilla on aromaattisia ominaisuuksia I _@- El
Raaka-aine W
Latinankielinen nimi Yleisnimi

Acorus calamus L:n tetraploidinen muoto Kalmojuuren tetraploidi muoto

B osa: Tietyista raaka-aineista valmistettujen aromien ja elintarvikkeiden ainesosien,
Aromiasetuksen (EY) joilla on aromaattisia ominaisuuksia, kdytt6a koskevat edellytykset

N:o 1333/2008 Kayttedellytykset

Liite IV: Luettelo

.. . . Latinankielinen nimi Yleisnimi
raaka-aineista, joiden . _ . o = :
kayttoon liittyy Q'uassm amara L. ja Kvassia Raa a--alr.1ees.ta va rmstettu1a
. . . Picrasma excelsa (Sw) aromeja ja elintarvikkeen
rajoituksia ) L -
ainesosia, joilla on aromaattisia
ominaisuuksia, voidaan kayttaa
vain juomien ja leipomo-
tuotteiden valmistuksessa.
Laricifomes officinalis (Vill.: Fr)  Lehtikuusenkaapa Raaka-aineesta valmistettuja
Kotl. & Pouz. tai aromeja ja elintarvikkeen
Fomes officinalis ainesosia, joilla on aromaattisia
Hypericum perforatum L. Makikuisma ominaisuuksia, voidaan kayttaa
Teucrium chamaedrys L. Teurikka vain alkoholijuomien

valmistuksessa.
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A osa: Raaka-aineet, joita ei saa kayttaa valmistettaessa aromeja tai

elintarvikkeiden ainesosia, joilla on aromaattisia ominaisuuksia Tr -@' El
Raaka-aine
Latinankielinen nimi Yleisnimi

Acorus calamus L:n tetraploidinen muoto Kalmojuuren tetraploidi muoto

B osa: Tietyista raaka-aineista valmistettujen aromien ja elintarvikkeiden ainesosien,
Aromiasetuksen (EY) joilla on aromaattisia ominaisuuksia, kiyttoa koskevat edellytykset

N:o 1333/2008 Kayttedellytykset

Liite IV: Luettelo

.. . . Latinankielinen nimi Yleisnimi
raaka-aineista, joiden . _ . o = :
kayttoon liittyy Q'uassm amara L. ja Kvassia Raa a--alr.1ees.ta va rmstettu1a
. . . Picrasma excelsa (Sw) aromeja ja elintarvikkeen
rajoituksia ) L -
ainesosia, joilla on aromaattisia
ominaisuuksia, voidaan kayttaa
vain juomien ja leipomo-
tuotteiden valmistuksessa.
Laricifomes officinalis (Vill.: Fr)  Lehtikuusenkaapa Raaka-aineesta valmistettuja
Kotl. & Pouz. tai aromeja ja elintarvikkeen
Fomes officinalis ainesosia, joilla on aromaattisia
Hypericum perforatum L. Makikuisma ominaisuuksia, voidaan kayttaa
Teucrium chamaedrys L. Teurikka vain alkoholijuomien

valmistuksessa.
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Aromiasetuksen (EY) N:o 1333/2008 Liite V: y ey,
Paistoaromien valmistukseen liittyvia rajoituksia W

A osa: Valmistusta koskevat edellytykset

a) Tuotteiden suurin sallittu lampotila kasittelyn aikana on 180 °C.
b) Lampokasittelyn kestoaika saa olla korkeintaan 15 minuuttia 180 °C:n [ampdtilassa.
Alhaisemmassa lampotilassa aika voi olla pidempi esimerkiksi niin, etta

kuumennusaika kaksinkertaistuu, kun lampotila laskee 10 °C:lla. Enimmaisaika on 12
tuntia.

c) Suurin sallittu pH-arvo kasittelyn aikana on 8,0.

B osa: Erdiden aineiden enimmaismaarat

2-amino-3,4,8-trimetyyli-imidatso[4,5-
flkinoksaliini (4,8-DiMelQx)
2-amino-1-metyyli-6-fenyyli-imidatsoli[4,5- 50
blpyridiini (PhIP)
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Elintarvikkeisiin sallitut savuaromit:
(EU) N:o0 1321/2013



Maaritelma, markkinoille saattaminen ja

kaytto

e Savuaromilla tarkoitetaan valmistetta,
joka saadaan fraktiointi- ja
puhdistusprosessin avulla
kondensoidusta savusta

e Ainoastaan kymmenta asetuksessa (EU)
N:o 1321/2013 kuvattua savuaromien
primaarituotetta voidaan saattaa
markkinoille ja kayttaa elintarvikkeiden
valmistuksessa asetuksessa
maariteltyjen ehtojen mukaan

e Kaikkien muiden vastaavien tuotteiden
kayttd on kiellettya

SF-001:
SF-002:
SF-003:
SF-004.:
SF-005:
SF-006:
SF-007:
SF-008:
SF-009:
SF-010:

Scansmoke PB 1110

Zesti Smoke Code 10
Smoke concentrate 809045
Scansmoke SEF 7525
SmokEz C-10

SmokEz Enviro-23
Tradismoke™ A MAX
proFagus-Smoke R709
Fumokomp

AM 01

3.11.2022 56



Savuaromien kayton saantoja 1

e Savuaromien primaarituotteiden tulee
tayttaa asetuksessa (EU) N:o 1321/2013
sille annettu kuvaus.

e Savuaromien kayton on oltava asetuksen
liitteessa vahvistettujen kayttéehtojen,
myds enimmaismaarien, mukaista.

* Jos primaarituotteita kaytetaan
savuaromien valmistukseen,
enimmaismaaria mukautetaan
vastaavasti.

e Kun savuaromeja kaytetaan
vhdistelmina, yksittaisten aromien
maaraa vahennetaan vastaavassa
suhteessa.
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Savuaromien kayton saant

e Savuaromiasetuksessa (EU) N:o
1321/2013 annetut savuaromien
enimmaismaarat tarkoittavat maaria
markkinoille saatetuissa elintarvikkeissa
tai niiden pinnalla.

e Tasta poiketen kuivattujen tai
tiivistettyjen elintarvikkeiden osalta
enimmaismaaria sovelletaan
pakkausmerkinndissa olevien ohjeiden
mukaan valmistettuihin tuotteisiin
ottaen huomioon vahimmais-
laimennuskerroin.

Oja 2

e Kun savustetaan savuaromista tuotetulla
savulla eli nestesavulla
(elintarvikeryhmat 8.2 ja 9.2),
savustuksen aikana tapahtuvan
savuaromien katoamisen vuoksi voi olla
vaikea arvioida, kuinka paljon
savuaromeja on jaljella lopullisessa
tuotteessa. Savuaromien kayton on
kuitenkin oltava hyvien tuotantotapojen
mukaista.
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Savuaromien kayton saant

e Savuaromin esiintyminen sallitaan

* muussa kuin asetuksessa (EU) N:o
231/2013 tarkoitetussa koostetussa

elintarvikkeessa, kun primaarituotteen

kaytto on sallittua yhdessa koostetun
elintarvikkeen ainesosista (carry over)

 elintarvikkeessa, jota on tarkoitus
kayttaa yksinomaan koostetun
elintarvikkeen valmistukseen,
edellyttaen etta koostettu elintarvike
tayttaa asetuksen vaatimukset (carry
over)

Oja 3

* Savuaromin primaarituotetta tai siita
valmistettua savuaromia toimittavan
toimijan on huolehdittava, etta
vastaanottaville elintarvikealan toimijoille
toimitetaan seuraavat asetuksen (EY) N:o
2065/2003 artiklassa 13 vaaditut tiedot:

* |uvan saaneen tuotteen tunnus, SF-luku,
sellaisena kuin se on asetuksen (EU) N:o
1321/2013 liitteessa

* |luvan saaneen tuotteen kayttoehdot
sellaisina kuin ne mainitaan (EU) N:o
1321/2013 liitteessa

e primaarituotteesta saadun savuaromin
osalta kvantitatiivinen suhde primaari-
tuotteeseen, jotta tuotteen vastaanottava
toimija voi kayttaa savuaromia asetuksen
(EU) N:o0 1321/2013 liitteessa esitettyjen
kayttoehtojen mukaisesti.
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Esimerkkina SF-001 Scansmoke PB 1110
(EU) N:o 1321/2013, liite

Tuotteen nimi Scansmoke PB 1110
Luvanhaltijan nimi Azelis Denmark A/S
Luvanhaltijan osoite Lundtoftegaardsvej 95

2800 Lyngby
TANSKA
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Tuotteen kuvaus ja 1. Raaka-aineet: 90 % pyokkia (Fagus Tf i ﬂ
luonnehdinta sylvatica), 10 % tammea (Quercus alba)
2. Eritelma:
—pH:2,1-2,9

— Vesi: 47,0—-56,0 %

— Happopitoisuus (etikkahappona
ilmaistuna): 8 —12 %

— Karbonyyliyhdisteet: 17 — 25 %

— Fenolit (kuten syringoli, mg/g):
10,5 - 20,1

3. Puhtausvaatimukset:

— Lyijy: < 5,0 mg/kg

— Arseeni: < 3,0 mg/kg

— Kadmium: < 1,0 mg/kg

— Elohopea: < 1,0 mg/kg
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Kayttoehdot Elintarvikeryhma

1.7 Juusto ja juustotuotteet 2,0

2. Rasvat ja 6ljyt seka rasva- ja 0,002
oljyemulsiot

3. Jaatelo, mehujaa ja niiden 0,005
kaltaiset valmisteet

5. Makeistuotteet 0,05
8.1.2 Raakalihavalmisteet 2,0

sellaisina kuin ne maaritellaan
Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetuksessa (EY) N:o

853/2004

8.2 Lihajalosteet 2,0
9.2 Jalostettu kala ja jalostetut 2,0
kalastustuotteet, myds nilvidiset

ja ayriaiset

9.3 Kalanmati 2,0

Enimmaismaara g/kg

Rajoituksia
sovellettaessa
tarkoitetaan
elintarvikeryhmia
sellaisina kuin ne
on vahvistettu
asetuksen (EY) N:o
1333/2008
liittteessa Il
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Kayttoehdot | Elintarvikeryhma

Paivamaara, josta
alkaen tuote on
sallittu
Paivamaara,
johon asti tuote
on sallittu

12.2 Yrtit, mausteet ja
maustamisseokset
12.5 Keitot ja liemet

12.6 Kastikkeet
12.7 Salaatit ja maustetut levitteet
14.1 Alkoholittomat juomat

14.2 Alkoholijuomat, mukaan luettuina
niiden alkoholittomat ja vahan
alkoholia sisaltavat vastineet

15. Pikkusuolaiset ja valipalat

1. tammikuuta 2014

1. tammikuuta 2024

Enimmaismaara g/kg

0,23
1,0
0,23
0,02
0,02

2,0
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Muille kuin lopullisille kuluttajille
myytavaksi tarkoitettujen aromien
pakkausmerkinnat ja niihin liittyvat
asiakirjat: (EY) N:o 1333/2008 artiklat 14
ja 15




Artikloissa 14 ja 15 tarkoitetut aromit

Muille kuin lopullisille kuluttajille myytavaksi
tarkoitettuja aromeja, joita myydaan

* yksittain sellaisenaan tai

* sekoitettuna toisiin aromeihin, lisdaineisiin
tai entsyymeihin ja/tai

* sekoitettuna muihin
ainesosiin/valmistusaineisiin ja/tai niihin on
lisatty muita aineita, kuten aromien
lisdaineet ja kantaja-aineet ((EY) N:o
1333/2008 liite Ill)

¢
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Muille kuin lopullisille kuluttajille myytavaksi tarkoitettujen aromien
pakkausmerkinndt ja niihin liittyvat asiakirjat ((EY) N:o 1334/2008 artikla 15) 1

Vaadittu tieto Pakkauksessa

1. a) myyntikuvaus: joko sana “aromi” tai aromin tarkempi nimi tai kuvaus X

1. b) maininta "elintarvikekdyttoon” tai “rajoitettuun elintarvikekayttoon” tai X
tarkemmat tiedot sen aiotusta elintarvikekaytosta;

1. c) tarvittaessa erityiset varastointia ja/tai kdyttoa koskevat vaatimukset X
1. d) erdn tunnistemerkinta X
1. e) painon mukaan alenevassa jarjestyksessa luettelo seuraavista: X

- esiintyvat aromiryhmat
- kunkin muun tuotteeseen sisaltyvan aineen tai ainesosan nimi tai
silloin kun on tarkoituksenmukaista, E-numero

1. f) valmistajan, pakkaajan tai myyjan nimi tai toiminimi ja osoite X
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Muille kuin lopullisille kuluttajille myytavaksi tarkoitettujen lisaaineiden
pakkausmerkinnat ja niihin liittyvat asiakirjat ((EY) N:o 1334/2008 artikla 15) 2/2

Vaadittu tieto

1. g) merkinta kunkin sellaisen ainesosan tai ainesosaryhman
enimmaismaarastd, jonka maara elintarvikkeessa on rajoitettu, ja/tai
selkeasti ja helppotajuisesti ilmaistuna muut tarkoituksenmukaiset
tiedot, joiden avulla ostaja kykenee noudattamaan asetusta (EY) N:o
1334/2008 tai muita asiaan liittyvia yhteison saannoksia

1. h) nettomaara
1. i) vahimmaissailyvyysaika tai viimeinen kayttopaiva

1. j) soveltuvissa tapauksissa elintarvikkeisiin sisaltyvien ainesosien
merkintdjen osalta tiedot aromeista tai muista aineista, joihin viitataan
tassa artiklassa ja jotka luetellaan elintarviketietoasetuksen (EU) N:o
1169/2011 liitteessa |l (allergioita tai intoleransseja aiheuttavat aineet
ja tuotteet)

X

*Lahetykseen liittyvat asiakirjat toimitetaan lahetyksen mukana tai sitd ennen, edellyttaen, etta kyseisen tuotteen

pakkauksen tai astian helposti nakyvassa osassa on merkinta “ei vahittdismyyntiin”

Edellisista kohdista poiketen, kun aromit toimitetaan tankeissa, kaikki tavaraeraa koskevat tiedot voidaan antaa vain

|lahetykseen liittyvissa asiakirjoissa, jotka toimitetaan lahetyksen mukana

Tiedot on esitettava ostajien helposti ymmartamalla kielella (art 14)
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Kuka vastaa aromiseosten pakkausmerkinnoista ja

niihin liittyvista asiakirjoista?

* Aromin/aromiseoksen valmistaja,
pakkaaja, tuoja, toimittaja ja
markkinoija

* Tietojen tulee kulkea toimituksen
mukana

e Kayttajan tulee vaatia ko. tiedot, jos
ne puuttuvat tai niissa on puutteita,
jotta han pystyy varmistumaan
aromien vaatimustenmukaisuudesta

Product spesification

Product number: 0172836
Product: SALMIAK-FLAVOUR

Flavourings Quantity in %
Flavouring substances

-Ammonium chloride 3.8
-Caffeine 2.2

-Other flavouring substances
Flavouring preparations

Other ingredients

Propylene glycol E 1520 91.22]
Water
Triacetin 1.9

Technical parameters
Apperance: liquid
Storage, shelf life

Shelf life two years
Storage conditions ambient temperature (22°C)

Decralation: Flavourings, caffeine

Date: 13.2.2020

Delicious Flavours
Aromitie 2

01234 Herkkula
Finland
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Termin "luontainen” kayttoa koskevat

erityisvaatimukset: (EY) N:o 1334/2008
artikla 16



Luontainen aromi

* Jos termia luontainen kaytetaan
kuvaamaan aromia, kaytettavien
aromiainesten on oltava kokonaan
peraisin luonnosta

* Luontaisten aromien raaka-aineet on
merkittava elintarvikkeen pakkaukseen
paitsi, jos niita ei tunnisteta aromissa tai
elintarvikkeen maussa

* Jos raaka-aine mainitaan, vahintaan 95
prosenttia aromiaineksesta tulee olla
peraisin mainitusta raaka-aineesta,
esimerkiksi “luontainen mansikka-
aromi”

* Jaljelle jaavaa enintaan 5 prosentin

osuutta voidaan kayttaa ainoastaan
standardointiin tai antamaan aromille
esimerkiksi tuoreempi, kirpeampi, tai
kypsempi vivahde

e Jos mainitusta raaka-aineesta saatua

aromiainesta on kaytetty alle 95
prosenttia ja raaka-aine voidaan yha
tunnistaa, se olisi ilmoitettava
mainitsemalla, etta raaka-aineeseen on
lisatty muita luontaisia aromeja,
esimerkiksi “kaakaouutteeseen on
lisatty muita aromeja antamaan
banaanimainen vivahde” TAI
”luontainen mustikka-aromi, joka

sisaltaa muita aromeja”
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Yhteenveto

* Elintarvikkeisiin saa kayttaa ainoastaan
aromiasetuksessa luetteloituja aromiaineita
noudattaen asetuksessa annettuja.

* Elintarvikkeisiin saa kayttaa ainoastaan
savuaromiasetuksessa luetteloituja
savuaromeja noudattaen asetuksessa
annettuja ehtoja.

* Elintarvikkeista valmistettuja
aromivalmisteita, paistoaromeja, aromien
IGhtbaineita sekd elintarvikkeiden ainesosia,
joilla on aromaattisia ominaisuuksia saa
kayttaa elintarvikkeisiin ilman erillista
hyvaksyntaa, jollei ole syyta epailla niiden
turvallisuutta.

e Muista raaka-aineista kuin elintarvikkeista

valmistettuja aromivalmisteita,
paistoaromeja ja aromien ldhtéaineita saa
saattaa markkinoille ja kayttaa
elintarvikkeissa ilman erillista hyvaksyntaa,
jos raaka-ainetta on todistettavasti kaytetty
merkittavassa maarin aromien
valmistuksessa eika ole syyta epailla aromien
turvallisuutta. Jos aromikayttohistoriatietoa
ei loydy, vaaditaan erillinen hyvaksynta.

Ryhmaan "Muut aromit” kuuluvat aromit
vaativat aina erillisen hyvaksynnan.

Joillekin aromeissa luontaisesti esiintyville
haitallisille aineille on annettu rajoituksia
lopullisessa elintarvikkeessa (esim. kanelin
kumariini).

Aromien esiseosten ja savuaromien
pakkauksista ja asiakirjoista tulee loytya
vaaditut tiedot.
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) FoN,
Yhteenveto aromeista ja niiden kayton [ ﬂ

edellytyksista

Aromi tai
elintarvikkeen

ainesosa, jolla on
aromaattisia
ominaisuuksia

Aromiaineet

Ryhman kuvaus

Yksittaisia aineita,
puhtaus yleensa > 95 %

Esimerkkeja

Ammoniumkloridi,
kofeiini, mentoli,
vanilliini

Kayton edellytykset

Ainoastaan asetuksen 1334/2008 liitteen | A-
osassa luetteloituja aromiaineita (yli 2000 kpl) saa
kayttaa elintarvikkeissa. Osalle aromiaineista (33
kpl) on annettu elintarvikeryhmakohtaisia
rajoituksia, jolloin naita aromiaineita voidaan lisata
ainoastaan aromiaineen kohdalla mainittuihin
elintarvikeryhmiin.
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Aromi tai
elintarvikkeen

ainesosa, jolla on
aromaattisia
ominaisuuksia

Aromivalmisteet

Paistoaromit

Aromien lahtoaineet

Ryhman kuvaus

Kompleksisia seoksia

Valmisteita, jotka
saadaan kuumentamalla
seosta, jonka ainesosista
vahintaan yksi sisaltaa
typpea ja toinen on
pelkistava sokeri

Valmisteita, joita lisataan
elintarvikkeeseen
tuottamaan valmistuksen
aikana makua
hajoamisen tai muiden
ainesosien kanssa
reagoimisen seurauksena

D CEE

Appelsiinioljy,

minttudljy, vaniljauute,

mansikanlehtiuute

Typen lahteita
aminohapot ja niiden
suolat, peptidit,
proteiinit ja naiden
hydrolyysituotteet.
Pelkistavia sokereita
dekstroosi/glukoosi ja
ksyloosi

Lahtdaineita
hiilihydraatit,
oligopeptidit ja
aminohapot

Kayton edellytykset

1)

2)

3)

Elintarvikkeista valmistettuja aromivalmisteita,
paistoaromeja (liitteen V rajoitusten
taytyttava), aromien lahtoaineita ja
elintarvikkeiden ainesosia, joilla on
aromaattisia ominaisuuksia saa kayttaa
elintarvikkeissa ilman erillista hyvaksyntaa,
jollei ole syyta epailla niiden turvallisuutta
Muista raaka-aineista kuin elintarvikkeista
valmistettuja aromivalmisteita, paistoaromeja
(liitteen V rajoitusten taytyttava) ja aromin
|lahtoaineita saa kayttaa ilman erillista
hyvaksyntaa, jos raaka-ainetta on
todistettavasti kaytetty merkittavissa maarin
aromien valmistuksessa eika ole syyta epailla
aromien turvallisuutta

Muussa tapauksessa raaka-aineen kaytto
aromin raaka-aineena vaati hyvaksynnan ja
luetteloinnin asetuksen 1334/2008 liitteen |
osiin B-D tai F

3.11.2022 73



Aromi tai
elintarvikkeen

ainesosa, jolla on
aromaattisia
ominaisuuksia

Elintarvikkeen
ainesosa, jolla on
aromaattisia
ominaisuuksia

Savuaromit

Muut aromit

Ryhman kuvaus

Muu elintarvikkeen
ainesosa kuin aromi, joka
lisataan elintarvikkeeseen
antamaan tai muuttamaan
makua. Voi sisaltaa
luontaisesti aineita, joiden
maaria lopullisessa
elintarvikkeessa rajoitetaan

Kondensoidusta savusta
fraktiointi- ja
puhdistusprosessin avulla
valmistettuja aromeja

Aromit, jotka eivat kuulu
edelld esitettyjen aromien
maaritelmien piiriin

Esimerkkeja

Kaneli
Minttu ja
piparminttu

SF-001 Scansmoke
PB 1110, SF-002
Zesti Smoke Code 10
jne.

Puutisle,
grilliaromit (ei
hyvaksytty)

Kayton edellytykset

Asetuksen 1334/2008 liitteen 11l B-osan rajoitusten
tulee tayttya. Enimmaismaararajoitukset koskevat
seka tiettyja elintarvikkeiden ainesosia, joilla on
aromaattisia ominaisuuksia etta tiettyja aromeja

Ainoastaan asetuksessa 1321/2013 luetteloituja
savuaromeja saa kayttaa elintarvikkeissa

Vaativat aina hyvaksynnan ja luetteloinnin
asetuksen 1334/2008 liitteen | E-osaan
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Esimerkki: SALMIAK-FLAVOUR ja
makeiset, joihin kaytetty aromiseosta



-Onko
tuotespesifikaatio
riittava?

-Mihin
elintarvikeryhmiin
aromien seosta saa

kayttaa?

-Liittyyko kayttoon
enimmaismaara-
rajoituksia?

Product spesification

Product number: 0172836
Product: SALMIAK-FLAVOUR

Flavourings
Flavouring substances

-Ammonium chloride
-Caffeine
-Other flavouring substances

Flavouring preparations

Other ingredients
Propylene glycol E 1520
Water

Triacetin

Technical parameters

Apperance: liquid

Storage, shelf life
Shelf life
Storage conditions

Quantity in %

3.8
2.2

91.22

1.9

two years
ambient temperature (22°C)

Decralation: Flavourings, caffeine

Date: 13.2.2020

Delicious Flavours
Aromitie 2

01234 Herkkula
Finland
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(EY) N:o
1334/2008, art 15

le) esiintyvat aromiryhmat:
*Flavouring substances
*Flavouring preparations

1le) muut tuotteeseen sisaltyvat
aineet tai ainesosat

Spesifikaatio on riittava.
Lisaksi tulee tarkastaa
aromien pakkauksen
paallysmerkinnat

Product spesification

Product number: 0172836
Product: SALMIAK-FLAVOUR

Flavourings
Flavouring substances

-Ammonium chloride
-Caffeine
-Other flavouring substances

Flavouring preparations

Other ingredients
Propylene glycol E 1520
Water

Triacetin

Technical parameters

Apperance: liquid

Storage, shelf life
Shelf life
Storage conditions

Declaration: Flavourings, caffeine

INEER
Date: 13.2.2020
Quantity in %
3.8
2.2 . .e . . . .
1g) merkinta kunkin sellaisen ainesosan tai
ainesosaryhman enimmaismaarasta, jonka maara
elintarvikkeessa on rajoitettu
91.22
1.9
two years 1i) vahimmaissailyvyysaika tai viimeinen kayttopaiva

ambient temperature (22°C) 1 ¢) taryittaessa erityiset varastointia ja/tai
kayttoa koskevat vaatimukset

Delicious Flavours 1f) valmistajan, pakkaajan tai myyjan nimi tai toiminimi ja osoite

Aromitie 2
01234 Herkkula
Finland
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(EY) N:o 1334/2008, liite I, A-osa: Kayton rajoitukset

Ammoniumkloridi

(1) (2) (3) “4) (3) (6) (N (8) ()
FL-nro Kemiallinen nimi CAS-nro JECFA-nro EN-nro Nimetyn aineen f';]“;:;“:l;’ﬂftm 95 %, jollei ﬂmmjmmm Alaviite Viittaus
16.048 Ammoniumklondi 12125-02-9 Byhmissda 1,8, 9ja 15 enntdsn 3 g'ke. EFSA
Byhmissd 5 guantum safis.
Byhméssd 12 enintddn 3 g'kg patsi
nuckasuolavalmosteissa 40 g'ke.
| Ryhmissa 14.2 enintadn 25 g/l /
Kofeiini ~_
(1} (2) (3) ) (5) (6) N (8) )]
FL-nro Kemiallinen nimi CAS-nro JECFA-nro EN-nro Nimetyn aineen f';]“s‘:;“;;'ﬂ;“m 95 %, joliei //K,az-;brajummf\ Alaviite Viittaus
16.016 Kofeuni 58-08-2 11741 Aromiaineena kivnod koskevar ra- EFsA

Jormkset:
Byhméssd 1 enmtéiin 70 mg'kg.
Byhmassd 3 enmtiin 70 mg'kg.

Byhmissd 5 emntiin 100 mgkg.

Rv\hjmja 14.1 enintadin IW

R ———

Ei saa kayttaa muihin elintarvikeryhmiin
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Mihin elintarvikeryhmiin ja kuinka paljon li'f s ﬂ
SALMIAK —aromia voi kayttaa?

* Seka ammoniumkloridi etta kofeiini sallitaan elintarvikeryhmissa 1 ja 5 eli
SALMIAK —aromia voidaan kayttaa ainoastaan naihin elintarvikeryhmiin

* Elintarvikeryhman 1 (maitotuotteet ja maitotuotteita jaljittelevat tuotteet)
elintarvikkeissa saa olla
 Ammoniumkloridia enintdan 3 g/kg
 Kofeiinia enintaan 70 mg/kg

* Elintarvikeryhman 5 (makeistuotteet) elintarvikkeissa saa olla
 Ammoniumkloridia quantum satis eli tarpeen mukaan

 Kofeiinia enintadan 100 mg/kg
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SALMIAKKIMAKEISET

Resepti
e 100 kg sokeria
100 kg glukoosisiirappia

* 10 kg muunnettua perunatarkkelysta
e 10 kg varia E 153 (3 % vesiliuos)

* 5 kg pintakasittelyainetta E 901

0,7 kg SALMIAK-aromia

1 kg liivateliuosta

Yhteensa 226,7 kg
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Resepti, jossa SALMIAK-aromi avattu 1=
* 100 kg sokeria

100 kg glukoosisiirappia

* 10 kg muunnettua perunatarkkelysta
e 10 kg varia E 153 (3 % vesiliuos)

* 5 kg pintakasittelyainetta E 901

* 1 kg liivateliuosta

* 0,7 kg SALMIAK-aromia, jossa
* 3.8 % ammoniumkloridia
e 2,2 % kofeiinia
* 91,22 % propyleeniglykolia E 1520
* 1,9 % triasetiinia E 1518

Yhteensa 226,7 kg
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Aromien maarat reseptissa

 Kofeiinia 22 000 mg/kg x 0,7 kg / 226,7 kg = 67,9 mg/kg < 100 mg/kg OK
(2,2 % <> 2,2 g/100 g <> 22 g/kg <> 22 000 mg/ke)

« Ammoniumkloridi sallittu quantum satis eli OK
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Aromien kantaja-aineet

 £E1520:912 200 mg/kg x 0,7 kg / 226,7 kg = 2816,7 mg/kg
e E1518: 19 000 mg/kg x 0,7 kg / 226,7 kg = 58,7 mg/kg

Yhteensa 2875 mg/kg < 3000 mg/kg OK

(EY) N:o 1333/2008 liite Ill, 4 osa: aromeihin sa

litut lisdaineet ja kantaja-aineet

E 1505 Trietyylisitraatts

E 1517 Glyseryyhdiasetaatt: (diasetiim)

E 1518 Glyseryyhitnasetaatts (triasetiini)
E 1520 Propaani-1.2-dioli (propvleemg-

lykol1)

Kaikki aront

3 000 mg'kg kaikista 1dhteistd
nautintavalmiissa elintarvikkeissa
ta1 elintarvikkeissa. jotka ennas-
tetaan valmistajan ohjeiden mu-
kaisesti: yksinddn tai vhdessa
Juomissa, kermalikddrejda lukuun
ottamatta, E 1520:n emmmiis-
maira kaikista lahteista on

1 000 mg/1.
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Reseptiin lisatyt lisdaineet

* E 153 Il ryhman vari, sallittu quantum satis OK

e E 901 sallittu guantum satis, mutta ainoastaan kiillotusaineena OK, kunhan rajoitus

toteutuu

 Muunnetut tarkkelykset sallittu quantum satis (I ryhman lisdaine)

05.2

Liitteen |l
C-osa

(EY) N:o
1333/2008
Liite Il, E-osa

Liitteen I
C-osa

Muut makeistuotteet, myiis hengirvksen raikastamiseen kiivtettiiviit eritvisen pienikokoiset makeiset

Muista
tarkastaa
myaos

I ryhma

Lisdmnest

Listdaineita E 400, E 401, E 402, E 403, E 404, E 406, E 407
E407a, E410. E 412 E413. E414 E415. E417. E 418 E
425 ja E 440 &1 saa kavnas numipikareihin pakatissa hyy-
telamakeisissa, jotka ovat timin asetuksen midntelmin mu-
kaan koostumukseltaan kimteitd, puolyiyvkkim minspikareihir
tan nmumkapselethin pakattya hyvtelsmakeisia, jotka on tarkon-
tettu kerralla syétiviks: punstamalla minipikana tai minikap-
selia makeisen lenndttimiseks: sunhun. Seuraavia ex saa kayt-
tad valmustettaessa kwivia elmtarvikkesta, jotka turpoavat ruo-
ansulamskanavassa: E 410, E 412, E 415 ja E 417.

Lisaainetta E 425 e1 saa kivttdid hyvtelomakeisissa.

Vint, jothin sovelletaan guantum satis -pe-
riaatetta

guantum satis

Soveltanusaika:
31 pawvidin heindlmuta 2014

I ryhmi

Virnt, jothin sovelletaan guantum satis -pe-
riaatetta

qriantum satiz

(7D

Soveltamisatka:
1 parvistd elokuuta 2014

i (N

lisaaineiden
spesifikaatiot!

E 901

Mehildisvaha, valkonen ja keltamnen

quantum sars

Aimnoastaan kullomsamneena.

3.11.2022
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