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Viranomaisen toiminnan tulee perustua lainsaadanndssa maariteltyyn toimivaltaan ja
viranomaistoiminnassa tulee noudattaa lainsaadannon vaatimuksia. Lainsdadannén soveltamista
koskevissa kysymyksissa ratkaisuvalta on toimivaltaisella valvontaviranomaisella.
Viranomaisohjeet eivat ole oikeudelliselta luonteeltaan muita viranomaisia tai toimijoita sitovia.
Viime kadessa lainsaadannon soveltamista koskevat kysymykset ratkaisee tuomioistuin.

Tassa ohjeessa olevat suorat lainaukset lainsaadantotekstista on esitetty varillisella taustalla,
aariviivalla muusta tekstista rajattuna. Ohjeessa esitetyt tulkinnat ovat Ruokaviraston nakemyksia
siitd, miten lainsdadantoa tulisi soveltaa.
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1 Yleista

2 Taustaa
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Taman ohjeen tarkoituksena on ohjata ja yhdenmukaistaa virkaeldinlaakarien
tekemaa nautojen puhtauden valvontaa teurastamoissa. Ohjeessa on kasitelty
lainsdadannon vaatimuksia teuraseladinten puhtaudelle, teurastamon eldinten
puhtautta koskevalle omavalvonnalle seka valvontaviranomaisen eli teurastamoa
valvovan virkaeldinlaakarin suorittamalle valvonnalle. Lisdksi ohjeessa on nautojen
puhtauden arvioinnin avuksi valokuvia. Vaikka ohje on tarkoitettu teurastamoissa
toimiville virkaeldinladkareille, myds muut viranomaiset, alkutuotannon toimijat ja
teurastamotoimijat voivat hyodyntaa sita. Ohjetta voi soveltaa myos muiden
teuraseldinten kuin nautojen puhtauden valvontaan. Ohjeessa on seka suoria
lainauksia lainsdadannosta ettd Ruokaviraston tulkintoja ja ohjeita. Ohjeen 5.
versioon on paivitetty aluehallintovirastoja koskevat kohdat.

Teuraseldinten puhtaudesta on sdadetty Euroopan unionin lainsddadannossa ja
Suomen kansallisessa lainsadadanndssa. Koska teuraseldinten likaisuus on seka
elintarvikehygieeninen etta eldinten hyvinvointiin liittyva ongelma, asiasta on
saadetty seka elintarvike- etta eldinten hyvinvointilainsaadannossa
(lainsdadantoluettelo kappaleessa 7). Lainsaadanto asettaa velvoitteita
alkutuotannon toimijoille, teurastamotoimijoille seka valvontaviranomaisille.

Naudat voivat kantaa taudinaiheuttajia, kuten salmonellaa tai shigatoksista
Escherichia coli -bakteeria (STEC), oireettomasti suolistossaan. Suolistosta bakteereja
erittyy ajoittain ulosteisiin. Salmonellojen esiintyvyys suomalaisissa naudoissa on
vahaista. Sen sijaan STEC-bakteeria eristetdadn saanndllisesti suomalaisilta naudoilta
mm. teurastamoilla tehtdvan seurannan yhteydessa. Ilhmiselle STEC-bakteerin
infektiivinen annos on erittdin pieni. Erityisesti lapsille ja vanhuksille tartunta voi olla
hengenvaarallinen. lhmisten STEC-tartuntaa kutsutaan myos EHEC-infektioksi
erityisesti silloin kun potilaalla on todettu veriripuli.

Likaisen eldaimen hygieeninen teurastaminen on vaikeaa, silla ulostetta ja
ulosteperdisia taudinaiheuttajia kulkeutuu teurastuksen aikana helposti ruhoon.
Myds viereiset ruhot voivat saastua likaisesta eldimesta lahtevan polyn tai roiskeiden
valityksella tai valineiden ja pintojen valitykselld puutteellisen tydskentelyhygienian
seurauksena.

Likaisten eldinten aiheuttamien elintarviketurvallisuusvaarojen vuoksi Euroopan

unionin elintarvikehygienialainsdaadanto saatelee tiukasti teuraseldinten ja ruhojen
puhtautta.
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Euroopan komissio kaynnisti vuonna 2014 nautojen teurastushygienian
parantamiseksi hankkeen, jossa etsitdan eri jasenmaissa kaytossa olevia parhaita
kaytantoja teurastushygienian parantamiseksi ja jaetaan niista tietoa muille
jasenmaille. Useassa jasenmaassa kaytossa oleva teuraseldinten puhtauden arviointi
ja luokittelu on valittu hankkeessa yhdeksi parhaista teurastushygieniaa edistavista
kdaytannoista. Muita hankkeessa valittuja parhaita kdytantdja ovat muun muassa
ruhokontaminaation seurantajarjestelmat ja karvojen ajelu likaisilta eldimilta.

Likainen karvapeite heikentdaa naudan hyvinvointia. Naudan karvaan ja ihoon lujasti
tarttunut lanta aiheuttaa naudalle kipua ja voi rikkoa ja tulehduttaa eldimen ihon.
Likainen karvapeite haittaa myds naudan lammonsaatelya.

3 Maaritelmat

Tassa ohjeessa tarkoitetaan:

1. Alkutuotantopaikalla alkuperatilaa, alkutuotantotilaa tai eldinten
pitopaikkaa, josta eldin lahetetdan teurastamoon;

2. Alkutuotannon toimijalla toimijaa, tuottajaa, eldaimen omistajaa tai
haltijaa, joka pitaa tai kasvattaa eldaimia ja [ahettaa niita teurastettavaksi;

3. Teurastamolla kotieldinten tai tarhatun riistan teurastamoa tai
pienteurastamoa, tai poroteurastamoa;

4. Teurastamotoimijalla teurastustoimintaa harjoittavaa elintarvikealan
toimijaa

5. Virkaelainladkarilla ja valvontaviranomaisella teurastamossa toimivaa
virkaeldinlaakaria (tarkastuseldinladkari). Ruokaviraston tyojarjestyksen
mukaisesti tarkastuseldinlaakari toimii teurastamossa eldinten
hyvinvoinnista annetun lain 5 § 1 momentin 6 kohdassa tarkoitettuna
valvontaviranomaisena.

5(30)



i'r 2 ﬂ RUOKAVIRASTO Ohje
Livsmedelsverket @ Finnish Food Authority 5735/04020001/2020/5

4 Alkutuotannon toimijan velvollisuudet
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Elintarvikelainsdadanndon mukaan alkutuotannon toimijan tulee varmistaa
teuraseldinten puhtaus ja tarpeen mukaan my6s muiden tuotantoeldinten puhtaus.
Lisaksi teurastamoja koskeva lainsdadanto edellyttaa, etta teurastamoon tuotavien
eldinten tulee olla puhtaita. Paras tapa vaikuttaa teuraseldinten puhtauteen on
ennaltaehkaista niiden likaantuminen eldimen pitopaikassa mahdollisimman hyvin.
Likaantumista voidaan estaa esimerkiksi riittavalla kuivituksella ja lannanpoistolla,
oikeanlaisilla lattia- ja parsirakenteilla, sopivalla ravinnolla seka pitamalla eldinten
karvapeitteet lyhyind. Ohjeita nautojen likaantumisen torjuntaan on saatavilla
Eldinten terveys ETT ry:n kotisivuilla: www.ett.fi 2 Nauta = Hyvinvointi.

Jos eldaimet kuitenkin paadsevat likaantumaan, ne olisi mahdollisuuksien mukaan
puhdistettava pitopaikassa ennen niiden ldhettdamista teurastamoon, esimerkiksi
ajamalla karvat, harjaamalla tai pesemalla. Jos eldimet pestaan, niiden tulisi antaa
kuivua ennen kuljetusta teurastamoon, koska lika leviaa marasta karvapeitteesta
erityisen helposti ruhoon. Puhdistustoimenpiteissa tulee huomioida eldin- ja
tyosuojelunakdkohdat. Koska eldinten puhdistus voi olla kdytannossa hankalasti
toteutettavissa, on likaantumisen ennaltaehkaisy erittdin tarkeaa.

Eldinten hyvinvoinnista annettu laki edellyttaa, etta eldaimen pitopaikka pidetaan
puhtaana, ja etta myos elaimen puhtaudesta huolehditaan. Teuraseldinten
huomattava likaisuus viittaa eldinten hyvinvointilainsaadannoén rikkomiseen
alkutuotantopaikalla. Teurastamon virkaeldinlaakari tekee likaisista teuraseldimista
ilmoituksen Ruokavirastoon valtionelainladkarille, mika johtaa eldintenpitoyksikon
eldinsuojelutarkastukseen.

Eldinten puhtautta alkutuotantopaikalla valvoo kunnan elintarvikevalvonta-
viranomainen osana alkutuotantopaikan elintarvikelainsaadannon mukaista
valvontaa. Lisdksi eldinten puhtautta alkutuotantopaikalla valvotaan eldinten
hyvinvointia koskevien valvontojen yhteydessa.
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5 Teurastamotoimijan velvollisuudet

Eldimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus (EY) N:o 853/2004
Liite II, 1l jakso: HACCP-periaatteisiin perustuvien menettelyjen tavoitteet

1. Teurastamoja hoitavien elintarvikealan toimijoiden on varmistettava, etta heidan
asetuksen (EY) N:o 852/2004 5 artiklan yleisten vaatimusten mukaisesti
toteuttamansa toimenpiteet tayttavat vaara-analyysissa tarpeellisiksi katsotut
vaatimukset ja 2 kohdassa mainitut erityisvaatimukset.

2. Menettelyjen on taattava se, etta jokainen teurastamoihin hyvaksytty eldin tai
tarvittaessa eldinera tayttaa seuraavat edellytykset:

d) se on puhdas;

3. Jos elintarvikealan toimija ei pysty tayttamaan jotain 2 kohdassa lueteltua
vaatimusta, hanen on ilmoitettava siita virkaeldinlaakarille ja toteutettava aiheelliset
toimenpiteet.

Liite I, | jakso, IV luku: teurastushygienia

Kotieldimina pidettyjen sorkka- ja kavioeldinten teurastustoimintaa harjoittavien
elintarvikealan toimijoiden on varmistettava seuraavien vaatimusten tayttyminen.

4. Eldinten on oltava puhtaita.

MMM asetus elintarvikehygieniasta 318/2021

36 § 2. mom.: Toimijan on sailytettdava omavalvonnan tallenteita vahintaan kaksi
vuotta, ja vahintaan vuosi elintarvikkeen viimeisen kayttéajankohdan tai
vahimmaissailyvyysajan jalkeen, jollei asiasta ole toisin sadadetty. — Kirjausten on
oltava valvontaviranomaisen saatavilla kyseisessa hyvaksytyssa
elintarvikehuoneistossa.

Euroopan unionin lainsdadanté velvoittaa teurastamotoimijat varmistamaan HACCP-
periaatteisiin (vaarojen arviointi ja kriittiset hallintapisteet) perustuvilla menettelyill3,
ettd teurastamoon hyvaksytyt eldimet ovat puhtaita. Jos teurastamoon on
vastaanotettu likainen eldin, teurastamotoimijan tulee ilmoittaa asiasta
virkaeldinlaakarille. Lisdksi teurastamotoimijan tulee ryhtya aiheellisiin korjaaviin
toimenpiteisiin.

Teurastamotoimija vastaa seka omilla eldinkuljetuksillaan etta sopimuskuljettajien
kuljetuksilla tuotavien eldinten puhtaudesta. Teuraseldinten puhtauden arvioinnin
perusteella teurastamotoimija ratkaisee, voiko eldimen teurastaa hygieenisesti
sellaisenaan, vaatiiko hygieeninen teurastus korjaavia toimenpiteita vai onko eldin
niin likainen, ettei sita voi laitoksessa kdyt0ssa olevien korjaavien toimenpiteiden
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jalkeenkaan teurastaa hygieenisesti. Viimeksi mainitun kaltaisia eldimia ei tule tuoda
teurastamoon. Teurastamotoimijan tulisi varmistua siitad, ettd myos sopimus-
kuljettajat ovat tietoisia kuljetukseen otettavien eldinten puhtausvaatimuksista. Jos
teurastamotoimija toteaa, etta liian likaisia eldimia tuodaan teurastamoon, tai etta
eldimet likaantuvat liikaa kuljetuksen aikana, teurastamotoimijan tulisi puuttua
asiaan.

Teurastamon tulee osana omavalvontaansa suunnitella menettelyt teuraseldinten
puhtauden varmistamisesta seka siita, kuinka tulokset ilmoitetaan virkaeldin-
|[adkarille. Teurastamon omavalvonnan tulisi sisdltaa ainakin, milloin eldinten puhtaus
arvioidaan, kuka arvioinnin tekee ja miten. Omavalvonnan tulisi sisaltaa elainten
likaisuudelle rajat, joiden mukaan eldinten teurastuskelpoisuus maaritellaan. Lisdksi
mahdolliset korjaavat toimenpiteet, kuten eldinten pesu tai karvojen ajelu, tulisi olla
suunniteltu. Jos eldimet pestdan, niiden tulisi antaa kuivua ennen teurastusta, koska
lika levidaa marasta karvapeitteesta erityisen helposti ruhoon.

Jos teurastamotoimija ei pysty puhdistamaan teurastettavia eldimia, on toimijan
omavalvontaan suunniteltava, kuinka likaiset eldimet teurastetaan hygieenisesti, ja
kuinka elintarvikkeiden turvallisuus varmistetaan. Hygieniasta ja elintarvikkeiden
turvallisuudesta voidaan huolehtia esimerkiksi teurastamalla likaiset eldaimet
hidastetulla linjanopeudella paivan viimeising, nylkemalla likaiset eldimet
selkdpuolelta aloittaen ja ohjaamalla eldinten ruhot ja elimet kuumennuskasittelyyn.
Myds toimintatavat tilanteessa, jossa hygieeninen teurastaminen ei ole mahdollista,
olisi suunniteltava. Esimerkiksi, miten erittdin likainen eldin poistetaan linjasta
tilanteessa, jossa eldimen likaisuus havaitaan esimerkiksi navetan valaistuksen
puutteen tai karsinarakenteiden vuoksi vasta tainnutuksen jalkeen.

Teurastamotoimijalla on oltava kirjanpito toteuttamastaan omavalvonnasta.
Kirjanpito on sailytettava vahintaan kaksi vuotta.
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6 Virkaeldinlaakarin velvollisuudet teurastamossa

(EU) 2019/627, 39 art.: Virallisen valvonnan tulosten ilmoittamista koskevat
toimenpiteet

1. Virkaeldinlaakarin on kirjattava ja arvioitava 7—38 artiklan mukaisesti suoritetun
virallisen valvonnan tulokset.

2. Virkaelainlaakarin on toteutettava seuraavat toimenpiteet, jos tarkastuksissa
ilmenee jokin tauti tai tila, joka voi vaikuttaa ihmisten tai eldinten terveyteen tai
vaarantaa eldinten hyvinvoinnin:

a) virkaelainlaakarin on ilmoitettava asiasta teurastamotoiminnan harjoittajalle;

b) jos téssa kohdassa tarkoitettu ongelma on ilmennyt alkutuotannon aikana ja liittyy
ihmisten terveyteen, eldinten terveyteen, eldinten hyvinvointiin tai eldinladkkeiden
jaamiin, ei-sallittuihin tai kiellettyihin aineisiin, torjunta-ainejaamiin, rehun
lisdaineisiin tai vierasaineisiin, virkaeldainlaakarin on ilmoitettava asiasta:

i) alkuperétilan hoitavalle eldinladkarille;

ii) virkaeldinlaakarille, joka on tehnyt ante mortem -tarkastuksen alkuperitilalla, jos
eri kuin i alakohdassa;

iii) alkuperatilasta vastaavalle elintarvikealan toimijalle (edellyttden, etta tallaisilla
tiedoilla ei ole vaikutusta myéhempiin oikeudenkaynteihin); ja

iv) alkuperétilan tai metsastysalueen valvonnasta vastaaville toimivaltaisille
viranomaisille;

c) jos kyseiset elaimet on kasvatettu toisessa maassa, virkaeldinlaakarin on
varmistettava, etta asiasta ilmoitetaan kyseisen maan toimivaltaisille viranomaisille.

3. Toimivaltaisten viranomaisten on kirjattava virallisen valvonnan tulokset
asiaankuuluviin tietokantoihin vahintaan silloin, kun kyseisten tietojen keruuta
edellytetdan direktiivin 2003/99/EY 4 artiklassa, neuvoston direktiivin 64/432/ETY, 8
artiklassa ja direktiivin 2007/43/EY liitteessa IlI.

4. Jos virkaelainladkari ante mortem- tai post mortem -tarkastusta tai muuta virallista
valvontaa suorittaessaan epailee sellaisen eldintaudin esiintymista, johon liittyvista
eldinterveytta koskevista sdannoista saadetadn asetuksessa (EU) 2016/429, hanen on
ilmoitettava tasta toimivaltaisille viranomaisille. Virkaeldinlaakarin ja toimivaltaisten
viranomaisten on toimivaltaansa kuuluvissa asioissa toteutettava kaikki tarvittavat
toimenpiteet ja varotoimet taudinaiheuttajan mahdollisen levidamisen estamiseksi.

5. Virkaelainlaakari voi kayttaa liitteessa | esitettya asiakirjamallia ilmoittaessaan ante
mortem- ja post mortem -tarkastusten asiaankuuluvista tuloksista alkuperatilalle,
jolla eldimia pidettiin ennen teurastusta.

6. Jos eldaimia on pidetty alkuperatilalla toisessa jasenvaltiossa, sen jasenvaltion, jossa
eldimet teurastettiin, toimivaltaisten viranomaisten on ilmoitettava ante mortem- ja
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post mortem -tarkastusten asiaankuuluvat tulokset alkuperajasenvaltion
toimivaltaisille viranomaisille. Tassa yhteydessa on kaytettava liitteessa | esitettya
asiakirjamallia molempien kyseessa olevien jasenvaltioiden virallisella kielella tai
ndiden kahden jasenvaltion yhteisesti sopimalla kielella.

(EU) 2019/627, 43 art.: toimenpiteet tapauksissa, joissa eldvia eldimia koskevia
vaatimuksia ei ole noudatettu

2. virkaeldinlaakarin on varmistettava, etta eldimia, joista voi aiheutua teurastauksen
aikana 11 artiklan 4 kohdassa tarkoitettu lihan liian korkea saastumisriski, ei
teurasteta ihmisravinnoksi, jollei niita ole ensin puhdistettu

(EU) 2019/627, 45 art.: Toimenpiteet tapauksissa, joissa tuoretta lihaa koskevia
vaatimuksia ei ole noudatettu
Virkaeldinladkarin on todettava tuore liha ihmisravinnoksi kelpaamattomaksi, jos:

r) siind nakyy likaa taikka ulosteperaista tai muuta saastumista;

(EU) 2019/627, 11 art. ja 39 art.:

11 art., kohta 4. Ante mortem -tarkastukseen on sisallyttava sen todentaminen, etta
elintarvikealan toimijat noudattavat velvoitettaan varmistaa eldinten nahan tai
karvan puhtaus, jotta valtetaan tuoreen lihan liian korkea saastumisriski
teurastuksen aikana.

39 art., kohta 1. Virkaeldinladkarin on kirjattava ja arvioitava 7—-38 artiklan mukaisesti
suoritetun virallisen valvonnan tulokset.

MMM asetus elintarvikevalvonnasta 315/2021
12 §: Virkaeldinlaakarin on maarattava liha kuumennettavaksi tai pakastettavaksi
silloin kun se on tarpeen elintarviketurvallisuuden takaamiseksi.

15 §: Sen lisdksi, mitd komission taytantoonpanoasetuksen (EU) 2019/627 39
artiklassa saadetaan, virkaeldinladkarin on kirjattava:
5) lihantarkastukseen liittyvat toimenpiteet

(EVU) 2019/627, 9 art., kohta 2 c)

2. Toimivaltaisten viranomaisten on tehtava tarvittavat asiakirjatarkastukset
todentaakseen, etta:

c) alkuperatilalle annetaan tarvittaessa palautetta asiaan liittyvista tiedoista 39
artiklan 5 kohdan mukaisesti.
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(EU) 2019/627, 44 art., kohdat 1.-3.

1. Jos neuvoston asetuksen (EY) N:o 1099/2009 3-9 artiklassa, 14—17 artiklassa, 19
artiklassa ja 22 artiklassa saadettyja eldinten suojelua teurastuksen tai lopetuksen
yhteydessa koskevia saantdja ei ole noudatettu, virkaeldinladkarin on todennettava,
etta elintarvikealan toimija toteuttaa valittomasti tarvittavat korjaavat toimenpiteet
ja estaa tilanteen toistumisen.

2. Virkaelainlaakarin on kaytettava ongelman luonteen ja vakavuuden suhteen oikein
mitoitettuja ja asteittaisia tdytantdonpanotoimia, joita voivat olla ohjeiden
antaminen, tuotannon hidastaminen tai tuotannon pysayttaminen.

3. Tarvittaessa virkaelainlaakarin on ilmoitettava eldinten hyvinvointia koskevista
ongelmista muille toimivaltaisille viranomaisille.

Laki eldinten hyvinvoinnista 693/2023

87 § Valvontaviranomaisen ilmoitus- ja tiedonantovelvollisuus 2 mom

Edelld 71 §:n 3 momentissa tarkoitetun viranomaisen on, jos se epailee eldinten
hyvinvointisdaadoksia rikotun tai rikottavan teuraseldaimia toimittavassa
eldintenpitoyksikdssa, salassapitosaanndsten estamatta ilmoitettava Ruokavirastolle,
ja annettava virastolle valvontaa varten valttamattémat tiedot.

6.1 Eldinten puhtauden valvonta ante mortem -tarkastuksen yhteydessa

Virkaeldinlaakarin tulee valvoa, ettei teurastamotoimija teurasta niin likaisia elaimia,
ettd lihan saastumisriski teurastuksen aikana olisi liilan korkea. Teurastettavien
eldinten puhtautta valvotaan ante mortem -tarkastuksen yhteydessa.
Virkaeldinlaakarin tulee arvioida, onko teurastamotoimija noudattanut
elintarvikelainsddadannossa teurastettavien eldinten puhtaudelle asetettuja
vaatimuksia ja onko alkutuotantopaikalla noudatettu eldinsuojelulainsaadantoa.
Taman ohjeen lopussa olevaa kuvallista luokitteluohjetta voidaan kayttaa apuna
eldinten puhtauden valvonnassa. Loydosten kirjaamiseen voidaan kayttaa
Ruokaviraston ohjeen "Ohje lihan arvostelusta lihantarkastuksen yhteydessa”
mukaisia koodeja.

Jos virkaeldinlaakari havaitsee ante mortem -tarkastuksen yhteydessa eldimen olevan
niin likainen, ettei sita voi teurastaa hygieenisesti, eldinta ei hyvaksyta teurastukseen.
Luokitteluohjeen mukaiseen luokkaan 3 (erittdin likainen) kuuluvat eldimet tulee
hylata ante mortem -tarkastuksessa. Jos eldimen likaisuutta ei ole havaittu ante
mortem -tarkastuksessa esimerkiksi valaistuksen puutteen tai karsinarakenteiden
vuoksi ja eldimen likaisuus havaitaan vasta tainnutuksen jalkeen, eldin tulee hylata ja
poistaa linjasta.
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6.2 Teurastamotoimijan eldinten puhtautta koskevan omavalvonnan valvonta

Virkaeldinladkarin tulee arvioida omavalvonnassa kuvattujen eldinten puhtautta ja
hygieenista teurastamista koskevien toimenpiteiden sopivuus, riittavyys ja
toteuttamiskelpoisuus laitoksessa. Virkaeldinlaakarin velvollisuus on lisdksi todentaa
teurastamotoimijan omavalvonnan toimivuus. Vastuu elintarviketurvallisuudesta ja
teurastamoon tuotujen likaisten eldinten edellyttamien korjaavien toimenpiteiden
suorittamisesta on teurastamotoimijalla. Teurastamotoimijan tulee itse huomata
likaiset eldimet omavalvonnassaan, ilmoittaa niista virkaeldinlaakarille ja aloittaa
korjaavat toimenpiteet.

Teurastamotoimijan eldinten puhtautta koskevan omavalvonnan
vaatimustenmukaisuus todennetaan otannalla. Vertaamalla teurastamon navetan
eldinten puhtautta teurastamotoimijan tata koskevaan kirjanpitoon virkaelainlaakari
voi todentaa omavalvonnan asianmukaisuutta. Virkaladkarin tulee myos todentaa,
ettd teurastamoon vastaanotetuista likaisista eldimista on ilmoitettu ja etta
suunnitellut korjaavat toimenpiteet suoritetaan asianmukaisesti. Virkaeldinlaakarilla
on oltava kirjanpito suorittamastaan todentamisesta.

Elintarvikelainsadadannon nojalla tehtavan eldinten puhtauden valvonnan tulokset
kuuluvat valvontatietojen julkistamisjarjestelma Qivan piiriin. Teurastamoon
vastaanotettavien eldinten puhtautta arvioidaan kohdassa 9.3 “Eldinten
kuljettaminen”, ja elavien eldinten erottelu ja teurastusjarjestelyt arvioidaan
kohdassa 9.7 "Teurastamolle tuotujen eldinten erottelu.”

Jos teurastamotoimijan omavalvonta ei ole riittdvaa, virkaeldinlaakarin on
kdaynnistettava elintarvikelain mukaiset valvontatoimenpiteet. Virkaeldinlaakarin
tulee kirjata teuraseldinten puhtautta koskevassa omavalvonnassa havaitsemansa
epakohdat. Erittdin likaisista eldimista on hyva ottaa valokuvia, jotka liitetdan
valvontakirjanpitoon. Pienista epakohdista, jotka eivat heikenna
elintarviketurvallisuutta, annetaan teurastamotoimijalle huomautus.
Elintarviketurvallisuutta heikentdvista epakohdista teurastamotoimijalle annetaan
joko kehotus tai maarays. Elintarviketurvallisuutta vaarantavien epakohtien
korjaamisesta tulee aina antaa maarays. Samoin, jos teurastamotoimija ei noudata
maadrdajassa epdakohdasta aiemmin annettua korjauskehotusta, asiasta annetaan
maarays. Hallinnollisten pakkokeinojen kaytt6a on ohjeistettu Ruokaviraston
ohjeessa "Opas elintarvikelain mukaisten hallinnollisten pakkokeinojen kaytosta
elintarvikevalvonnassa.”

Virkaeldinlaakarin tulee huomioida, ettad han voi kohdistaa elintarvikelain mukaisia
valvontatoimenpiteitd ainoastaan teurastamotoimijaan. Teurastamotoimija on
kuitenkin vastuussa myos sopimuskuljettajien teurastamolle tuomien eldinten
puhtaudesta. Virkaeldinladkarin tulee valvoa, etta teurastamotoimija on puuttunut
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asiaan, jos kuljettaja tuo liian likaisia eldimia teurastamoon. Lisaksi jos
virkaeldinlaakari katsoo, etta teurastamon tekemat toimenpiteet likaisen eldgimen
teurastuksessa ovat elintarviketurvallisuuden takaamiseksi riittamattomis,
virkaeldinlaakari voi maarata likaisesta eldimesta saatavan lihan
kuumennuskasittelyyn tai hylata ruhon ja elimet.

6.3 llmoitus Ruokaviraston eldinladkintahuollon alueellisen yksikdn aluejaostoon

Eldinten hyvinvoinnista annetun lain 87 §:ssa sdadadetdan valvontaviranomaisen
ilmoittamisvelvollisuudesta. Jos teurastamon virkaeldinlaakari epailee, etta
teuraseldinten eldintenpitoyksikossa on rikottu eldinsuojelulainsaadantoa, hanen
tulee ilmoittaa epdilystdadan Ruokavirastoon. Kaytanndssa ilmoitus tehddan
valtionelainlaakarille Ruokaviraston elainladkintahuollon alueellisen yksikon
aluejaostoon eldintenpitoyksikdn maantieteellisen sijainnin mukaan.

IImoituksesta tulisi ilmeta seuraavat asiat:
e Eldimen omistajan tai pitdjan nimi
e Tilatunnus
e Eldintenpitoyksikon osoite ja pitopaikkatunnus
e Eldimeen kiinnitetyn tunnistimen (esim. korvamerkki) yksil6llinen koodi(t)
e Epailty tai todettu hyvinvointiongelma
e Paivamaara, jolloin hyvinvointiongelma havaittiin
e Virkaelainlaakarin virkapaikka, virka-asema ja yhteystiedot

Isoja teurastamoita valvovat virkaeldinladkarit voivat lahettaa ilmoitukset
sdahkopostitse Ruokaviraston kirjaamoon (kirjaamo@ruokavirasto.fi) tai tallentaa
ilmoituksen itse Ruokaviraston asiakirjahallintajarjestelmaan (Virta) kunkin
teurastamon asialle. Pienteurastamoita valvovat virkaeldinlaakarit voivat lahettaa
ilmoitukset suoraan sen eldinladkintahuollon alueellisen yksikon aluejaostoon, jonka
alueella eldintenpitoyksikko sijaitsee. Alueellisten yksikkdjen sahkdpostiosoitteet
|6ytyvat Ruokaviraston nettisivuilta: https://www.ruokavirasto.fi/tietoa-
meista/yhteystiedot/yhteystiedot---palvelunumerot-ja-
sahkopostit/elainlaakintahuollon-aluejaostot/. lImoitukset voivat olla
vapaamuotoisia tai ne voi tehda kayttden tdman ohjeen liitteena olevaa
Ruokaviraston lomaketta.

Virkaeldinladkarin tulee aina tehda ilmoitus Ruokavirastoon valtioneldinladkarille
tdman ohjeen lopussa olevan luokitteluohjeen mukaiseen luokkaan 3 (erittdin
likainen) kuuluvasta eldimesta. Luokan 3 eldin on likainen vatsaan tai kylkiin asti.
Lantaa on tarttunut kiinni eldimen karvoihin ja ihoon (lantapanssari) laajalla alueella
tai useammalla pienella alueella. lImoitus Ruokavirastoon tulee tehda myos

14 (30)


mailto:kirjaamo@ruokavirasto.fi
https://www.ruokavirasto.fi/tietoa-meista/yhteystiedot/yhteystiedot---palvelunumerot-ja-sahkopostit/elainlaakintahuollon-aluejaostot/
https://www.ruokavirasto.fi/tietoa-meista/yhteystiedot/yhteystiedot---palvelunumerot-ja-sahkopostit/elainlaakintahuollon-aluejaostot/
https://www.ruokavirasto.fi/tietoa-meista/yhteystiedot/yhteystiedot---palvelunumerot-ja-sahkopostit/elainlaakintahuollon-aluejaostot/

RUOKAVIRASTO Ohje
Livsmedelsverket @ Finnish Food Authority 5735/04020001/2020/5

sellaisesta luokan 2 (likainen) eldimesta, jonka likaisuus antaa aiheen epailla, etta
eldimen pitopaikan olosuhteet saattavat olla eldinten hyvinvointilainsdaadannon
vastaiset. Esimerkiksi tapauksissa, joissa samalta tilalta on tullut useita luokan 2
(likainen) eldaimia joko samanaikaisesti tai toistuvasti, tai eldimelld on laaja, kylkiin
asti ulottuva lantaisuusalue. Ruokavirastoon tulee ilmoittaa tilalta tulleiden luokan 2
(likainen) ja luokan 3 (erittdin likainen) eldinten maara. Virkaeldinlaakarin olisi hyva
valokuvata ainakin erittdin likaiset eldimet ja liittaa valokuvat valvontakirjanpitoonsa.

Eldinten hyvinvointiin liittyvat toimenpiteet ja ilmoitukset viranomaisille tulee
sisallyttaa valvontakirjanpitoon. Virkaeldinladkarin tulee pitaa kirjaa
valtioneldinlaakarille tekemistaan ilmoituksista.

6.4 Alkutuotannon toimijalle ilmoitettavat tiedot

Teuraseldinten likaisuus heikentaa seka elintarviketurvallisuutta ettd eldinten
hyvinvointia. Koska alkutuotannon toimijalle tulee ilmoittaa merkittavista
elintarviketurvallisuuteen, eldintauteihin ja eldinten hyvinvointiin vaikuttavista
|6ydoksistd, virkaeldinlaakarin tulee varmistua, etta teurastamotoimija toimittaa
tiedon luokkien 2 (likainen) ja 3 (erittdin likainen) eldimista lihantarkastuksesta
annettavien tietojen mukana alkutuotannon toimijalle.

7 Keskeista lainsaadantoa ja ohjeita

Ohje pohjautuu alla olevaan lainsdaadantoon. Lainsaadantdmuutokset tulee ottaa
huomioon.

EU-lainsdddanto

e Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) 2017/625 virallisesta
valvonnasta ja muista virallisista toimista, jotka suoritetaan elintarvike- ja
rehulainsadadannon ja eldinten terveytta ja hyvinvointia, kasvien terveytta
ja kasvinsuojeluaineita koskevien sdantdjen soveltamisen
varmistamiseksi, seka Euroopan parlamentin ja neuvoston asetusten (EY)
N:0 999/2001, (EY) N:o 396/2005, (EY) N:o 1069/2009, (EY) N:o
1107/2009, (EU) N:0 1151/2012, (EU) N:o 652/2014, (EU) 2016/429 ja
(EU) 2016/2031, neuvoston asetusten (EY) N:o 1/2005 ja (EY) N:o
1099/2009 ja neuvoston direktiivien 98/58/EY, 1999/74/EY, 2007/43/EY,
2008/119/EY ja 2008/120/EY muuttamisesta ja Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetusten (EY) N:o 854/2004 ja (EY) N:o 882/2004, neuvoston
direktiivien 89/608/ETY, 89/662/ETY, 90/425/ETY, 91/496/ETY, 96/23/EY,
96/93/EY ja 97/78/EY ja neuvoston paatoksen 92/438/ETY kumoamisesta
(virallista valvontaa koskeva asetus) (valvonta-asetus)
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e Komission delegoitu asetus (EU) 2019/624 lihantuotantoa koskevan
virallisen valvonnan suorittamista seka elavien simpukoiden tuotanto- ja
uudelleensijoitusalueita koskevista erityissaannoista Euroopan
parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) 2017/625 mukaisesti

e Komission taytantoonpanoasetus (EU) 2019/627 ihmisravinnoksi
tarkoitettujen eldinperaisten tuotteiden virallisen valvonnan suorittamista
koskevista yndenmukaisista kaytannon jarjestelyista Euroopan
parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) 2017/625 mukaisesti ja
komission asetuksen (EY) N:o 2074/2005 muuttamisesta virallisen
valvonnan osalta

e Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 178/2002
elintarvikelainsadadantoa koskevista yleisista periaatteista ja
vaatimuksista, Euroopan elintarviketurvallisuusviranomaisen
perustamisesta seka elintarvikkeiden turvallisuuteen liittyvista
menettelyista (yleinen elintarvikeasetus)

e Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004
elintarvikehygieniasta (yleinen elintarvikehygienia-asetus)

e Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 853/2004
elainperaisia elintarvikkeita koskevista erityisista hygieniasaannoista
(eldgimistd saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus)

e Komission asetus (EY) N:o 2074/2005 Euroopan parlamentin ja neuvoston
asetuksen (EY) N:o 853/2004 soveltamisalaan kuuluvia tuotteita seka
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetusten (EY) N:o 854/2004 ja (EY)
N:o 882/2004 mukaisen virallisen valvonnan jarjestamista koskevien
taytantoonpanotoimenpiteiden vahvistamisesta, poikkeuksen
tekemisesta Euroopan parlamentin ja neuvoston asetukseen (EY) N:o
852/2004 seka asetusten (EY) N:o 853/2004 ja (EY) N:o 854/2004
muuttamisesta (toimeenpanoasetus)

Kansallinen lainsaadantoé
e Elintarvikelaki 297/2021
e Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta 318/2021
e Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarvikevalvonnasta 315/2021
e Laki eldinten hyvinvoinnista 693/2023
e Valtioneuvoston asetus nautojen suojelusta 592/2010

Aiheeseen liittyvia Ruokaviraston ohjeita
e Eldimen eldvana tarkastaminen (ante mortem -tarkastus) osana
lihantarkastusta 5734/04.02.00.01/2020
e Elintarvikeketjutietojen toimittaminen ja valvonta 4929/04.02.00.01/2020
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e Ohje lihan arvostelusta lihantarkastuksen yhteydessa
1889/04.02.00.01/2020

e Elintarvikehuoneiston riskiperusteinen valvonta 16044

e Elintarvikehuoneiston omavalvonnan riskiperusteinen valvonta 16043

e Opas elintarvikelain mukaisten hallinnollisten pakkokeinojen kaytosta
elintarvikevalvonnassa 3761/04.02.00.01/2020

e Elintarvikevalvontatietojen julkistamisjarjestelma Qiva
1708/04.02.00.01/2022

Ohjeet loytyvat Ruokaviraston nettisivuilta www.ruokavirasto.fi
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Luokitteluohje

Eldimet luokitellaan niiden puhtauden perusteella kolmeen luokkaan:
e Luokka 1: puhdas tai hieman likainen
o Luokka 2: likainen
e Luokka 3: erittdin likainen

Luokan 1 eldin

Luokkaan 1 kuuluva eldin on puhdas tai vain hieman likainen. Hieman likaisella
eldimella likaa on vain pienellad alueella. Likaantunut alue voi olla laajempi, jos likaa
on vain ohuelti, kevyesti karvoihin tarttuneena. Eldin voidaan teurastaa hygieenisesti
noudattaen teurastamossa normaalisti kaytettavia tyotapoja. Esimerkkikuvia
luokkaan 1 kuuluvista eldimista:

Kuva 1: Puhdas eldin (luokka 1)
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Kuva 2: Hieman likainen eldin. Eldimelld likaa vain pienelld alueella. (Luokka 1)
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Kuva 3: Puhdas eldin (luokka 1)
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Kuva 4: Hieman likaisia eldimid. Eldimilld on likaa pientd aluetta laajemmalla alueella, mutta likaa on ohuelti,
vain kevyesti karvoihin tarttuneena (luokka 1)
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Luokan 2 eldin
Luokkaan 2 kuuluva eldin on selvasti likainen. Eldin on likainen, kun silla on likaa
vatsaan tai kylkiin asti ulottuvalla alueella, tai eldimessa on useita pienempia likaisia
alueita. Eldaimen hygieeninen teurastaminen vaatii teurastamolta ylimaaraisia
toimenpiteitd, jotta voidaan valttaa lihan saastuminen. Esimerkkikuvia luokkaan 2

kuuluvista eldimista:

Kuva 5: Likainen eldin. Eldimen likaisuusalue ulottuu vatsaan ja kylkiin asti (luokka 2)
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Kuva 6: Likainen eldin. Eldimelld on Iéhes yhtendinen likaisuusalue vatsassa. (luokka 2)
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Kuva 7: Likainen eldin. Eldimelld on yhtendinen vatsaan ja kylkiin asti ulottuva likaisuusalue. (luokka 2)
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Kuva 8: Likainen eldin. Eldimelld on yhtendinen vatsaan ja kylkiin asti ulottuva
likaisuusalue (luokka 2)
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Kuva 9: Likainen eldin. Eldimen likaisuusalue ulottuu vatsaan ja kylkiin asti. (Luokka 2)
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Luokan 3 eldin

Luokkaan 3 kuuluva eldin on erittdin likainen. Likaisuusalue ulottuu vatsaan tai kylkiin
asti, ja eldimella on lantapanssaria laajalla alueella tai useammalla pienella alueella.
Luokkaan 3 kuuluvia eldimid ei saa ottaa vastaan teurastamoon. Luokan 3 eldimet
hylataan ante mortem -tarkastuksessa. Esimerkkikuvia luokkaan 3 kuuluvista
eldimista:

Al & B Il N N o .
Kuva 10: Erittdin likainen eldin. Eldimen likaisuusalue ulottuu vatsaan ja kylkiin asti, ja eldgimelld on
lantapanssaria laajalla alueella. (Luokka 3)
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Kuva 11: Erittdin likainen eldin. Eldimelld on lantapanssaria laajalla alueella. (Luokka 3)
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Kuva 12: Erittdin likainen eldin. Eldimelld on lantapanssaria laajalla alueella. (Luokka 3)
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IImoituksen numero

ELAIMEN ALKUPERA

Eldgimen omistajan/pitdjan nimi

Tilatunnus

Eldintenpitoyksikon osoite ja pitopaikkatunnus

Ruokaviraston eldinldakintdhuollon yksikon jaosto, jonka alueella eldintenpitoyksikko sijaitsee (ESA/IPA/LASA)

ELAIMEN TUNNISTETIEDOT

Laji

Tunnistuskoodi(t)"

*) eldimeen kiinnitetyn tunnistimen (esim. korvamerkki) nayttama yksil6llinen koodi
TIEDOT EPAILLYSTA/TODETUSTA HYVINVOINTIONGELMASTA

Paivamaara, jolloin mahdollinen hyvinvointiongelma havaittiin

Eldinten lukumaara, joita ilmoitus koskee Tilalta tulleiden eldinten lukumé&ara yhteensa (jos tiedossa)

Kuvaus hyvinvointiongelmasta

Teurastamo Valvontaviranomaisen nimi

Valvontaviranomaisen puhelinnumero, sahkdpostiosoite ja virka-asema
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