Oiva-arviointiohjeet hyvaksytyille elintarvikehuoneistoille

Alempaa naet ohjeiden otsikot (VATI-rivit) numeroineen, ohjeen numeron, ohjeen version ja ohjeen
viimeisimman pdivityspaivamaaran. Jos ohjetta muutetaan jollain lailla, se versioidaan uudelleen.

Paivityspdivamaarasta nakee, milloin viimeisin versio on tehty ja hyvaksytty. Uusimmat paivityspadivamaarat
lihavoidaan. Viimeisin paivitys 2.1.2025.

Rivien 5.8, 8.10, 13.5 15.6, 17.11, 19.1, 19.2, 19.3, 19.4, 19.6, 19.7 arviot nakyvat ainoastaan
tarkastuskertomuksessa, mutta eivat Oiva-raportilla (numerot korostettu oranssilla).

riskinhallinta

Nro Asiakokonaisuuden ja tarkastettavan asian nimi Ohje numero/versio Viimeisin
paivitys

00 Valvontatulosten arviointiohjeen arviointiasteikko

0.1 Oiva-arviointiasteikon arvosanojen yleiset 2111/04.02.00.01/2021/5 2.1.2023
maadraytymisperusteet

01 Hyvaksymisvaatimusten noudattaminen

1.1 Tilojen, rakenteiden ja laitteiden hyvdksymiset 2112/04.02.00.01/2021/4 | 1.7.2021

1.2 Toimintojen hyvaksymiset 2113/04.02.00.01/2021/4 1.7.2021

13 TSE-toimintojen hyvaksymiset 2114/04.02.00.01/2021/4 2.1.2024

1.4 Talousveden vaatimustenmukaisuus 2115/04.02.00.01/2021/5 | 2.1.2025

1.5 Puhtaan veden vaatimustenmukaisuus 2116/04.02.00.01/2021/5 | 2.1.2025

1.6 Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus 2117/04.02.00.01/2021/7 2.1.2024

Liite 1.6 | Omavalvonnan riittavyys ja sopivuus arviointikohdassa versio 2 | 3.3.2020

02 Tilojen ja laitteiden kunnossapito

2.2 Tilojen ja rakenteiden kunnossapito 2215/04.02.00.01/2021/6 2.1.2024

2.3 Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja tyévalineiden 2216/04.02.00.01/2021/11 | 2.1.2024
kunnossapito

03 Tilojen, pintojen ja valineiden puhtaus

3.1 Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja jarjestys 2217/04.02.00.01/2021/6 | 2.1.2024

3.2 Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja tyovalineiden puhtaus | 2218/04.02.00.01/2021/5 | 2.1.2024

3.5 Haitta- ja muut eldimet 2220/04.02.00.01/2021/6 2.1.2024

3.6 Jatteiden ja jatevesien poistaminen 2123/04.02.00.01/2021/2 | 1.7.2021

04 Henkil6kunnan toiminta ja koulutus

4.1 Henkilokunnan tydskentelyhygienia 2124/04.02.00.01/2021/4 | 1.7.2021

4.3 Henkilokunnan tyo- ja suojavaatetus 2125/04.02.00.01/2021/4 | 1.7.2021

4.4 Henkilokunnan terveydentilan seuranta 2126/04.02.00.01/2021/9 | 2.1.2024

4.5 Henkilokunnan perehdytys, opastus ja koulutus 2127/04.02.00.01/2021/3 | 1.7.2021

4.6 Hygieniaosaamisen todentaminen 2128/04.02.00.01/2021/7 | 2.1.2023

05 Elintarvikkeiden tuotantohygienia

5.1 Elintarvikkeiden kasittelyn yleinen hygienia ja 2131/04.02.00.01/2021/4 | 2.1.2023



https://www.ruokavirasto.fi/tietoa-meista/oppaat/oiva-heh/heh-00/00-valvontatulosten-arviointiohjeen-arviointiasteikko/
https://www.ruokavirasto.fi/tietoa-meista/oppaat/oiva-heh/heh-01/01-hyvaksymisvaatimusten-noudattaminen/
https://www.ruokavirasto.fi/tietoa-meista/oppaat/oiva-heh/heh-02/02-tilojen-ja-laitteiden-kunnossapito/
https://www.ruokavirasto.fi/tietoa-meista/oppaat/oiva-heh/heh-03/03-tilojen-pintojen-ja-valineiden-puhtaus/
https://www.ruokavirasto.fi/tietoa-meista/oppaat/oiva-heh/heh-04/04-henkilokunnan-toiminta-ja-koulutus/
https://www.ruokavirasto.fi/tietoa-meista/oppaat/oiva-heh/heh-05/05-elintarvikkeiden-tuotantohygienia/

Nro Asiakokonaisuuden ja tarkastettavan asian nimi Ohje numero/versio Viimeisin
paivitys
5.2 Eri hygieniatason toimintojen erottaminen toisistaan 2132/04.02.00.01/2021/2 1.7.2021
5.3 Vesipisteiden ja vetta kayttdvien laitteiden hygienia 2133/04.02.00.01/2021/6 | 2.1.2025
5.4 Sulattamisen, jaahdyttamisen ja jadadyttamisen hygienia | 2134/04.02.00.01/2021/4 | 2.1.2023
5.5 Kaarimisen ja pakkaamisen hygienia 2230/04.02.00.01/2021/5 | 2.1.2023
5.6 Elintarvikkeiden sailyttdmisen ja varastoinnin hygienia 2136/04.02.00.01/2021/3 2.1.2023
5.7 Sivutuotteiden kasittelyn ja varastoinnin hygienia 2137/04.02.00.01/2021/6 2.1.2024
5.8 Sivutuotteiden tuotanto ja jaljitettavyys 2138/04.02.00.01/2021/4 | 2.1.2024
06 Elintarvikkeiden lampétilojen hallinta
6.2 Jaghdytettyjen tilojen ja kylmassa sdilytettavien 2139/04.02.00.01/2021/7 | 2.1.2023
elintarvikkeiden lampédtilahallinta
Liite 2 Oiva-arviointiohje 6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylmdssa versiol | 2.1.2023
sailytettavien elintarvikkeiden lampétilahallinta
6.5 Elintarvikkeiden valmistusprosessien lampdtilahallinta 2140/04.02.00.01/2021/10 | 11.4.2023
6.6 Pakasteiden ja jaadytettyjen elintarvikkeiden 2236/04.02.00.01/2021/11 | 2.1.2024
[ampdtilahallinta
6.7 Lihetettdvien ruhojen lampétilahallinta 2142/04.02.00.01/2021/5 1.7.2021
08 Elintarviketuotannon erityisvaatimukset
8.1 TSE-riskiaineksen kasittely 2146/04.02.00.01/2021/5 2.1.2024
8.2 Ruhojen ja elinten puhtauden aistinvarainen seuranta 2147/04.02.00.01/2021/4 2.1.2024
8.3 Naudanruhojen maitohappodekontaminaation hallinta 2148/04.02.00.01/2021/4 | 2.1.2024
8.4 Trikiiniriskin hallinta 2150/04.02.00.01/2021/5 2.1.2024
8.5 Jauhelihan ja raakalihavalmisteiden valmistus 2151/04.02.00.01/2021/3 2.1.2024
8.6 Mekaanisesti erotetun lihan valmistus 2152/04.02.00.01/2021/4 | 2.1.2025
8.7 Poron kuivalihan valmistus 2153/04.02.00.01/2021/4 2.1.2023
8.8 Kalastustuotteiden loistarkastukset ja jaddytyskasittely 2154/04.02.00.01/2021/5 | 2.1.2023
8.9 Munatuotteiden raaka-aineen laaduntarkkailu 2156/04.02.00.01/2021/4 2.1.2023
8.10 Kalastustuotteiden aistinvarainen laatu 7618/04.02.00.01/2022/2 2.1.2024
8.11 Tyovalineiden desinfioimiseen kadytettavan veden 2143/04.02.00.01/2021/3 2.1.2023
[ampdtilahallinta
09 Eldinten vastaanottaminen ja eldimia koskevat tiedot
9.1 Rekisterikyselyt 2157/04.02.00.01/2021/5 2.1.2024
9.2 Elintarvikeketjua koskevat ja muut vastaavat tiedot 2158/04.02.00.01/2021/4 | 1.7.2021
9.3 Eldinten kuljettaminen 2159/04.02.00.01/2021/2 1.7.2021
9.4 Eldinten merkinnat ja tunnistaminen 2160/04.02.00.01/2021/5 | 2.1.2024
9.5 Hevoseldimen tunnistusasiakirjan tarkastaminen 2161/04.02.00.01/2021/4 2.1.2024
9.6 Kirjanpito teurastettavaksi otetuista eldaimista 2162/04.02.00.01/2021/5 1.7.2021
9.7 Teurastamolle tuotujen eldinten erottelu 2163/04.02.00.01/2021/10 | 11.4.2023
10 Allergioita ja intoleransseja aiheuttavat aineet
10.1 Erillaén pito ja ristikontaminaatio 2164/04.02.00.01/2021/7 1.7.2021
11 Elintarvikkeiden koostumus
11.1 Lisdaineet, aromit ja entsyymit 2165/04.02.00.01/2021/3 | 2.1.2025
11.2 Ravitsemuksellinen tdydentaminen 2166/04.02.00.01/2021/5 | 2.1.2024



https://www.ruokavirasto.fi/tietoa-meista/oppaat/oiva-heh/heh-06/06-elintarvikkeiden-lampotilojen-hallinta/
https://www.ruokavirasto.fi/tietoa-meista/oppaat/oiva-heh/heh-08/08-elintarviketuotannon-erityisvaatimukset/
https://www.ruokavirasto.fi/tietoa-meista/oppaat/oiva-heh/heh-09/09-elainten-vastaanottaminen-ja-elaimia-koskevat-tiedot/
https://www.ruokavirasto.fi/tietoa-meista/oppaat/oiva-heh/heh-10/10-allergioita-ja-intoleransseja-aiheuttavat-aineet/
https://www.ruokavirasto.fi/tietoa-meista/oppaat/oiva-heh/heh-11/11-elintarvikkeiden-koostumus/

Nro Asiakokonaisuuden ja tarkastettavan asian nimi Ohje numero/versio Viimeisin
paivitys
11.3 Muuntogeeniset ainesosat 2167/04.02.00.01/2021/4 1.7.2021
11.4 Uuselintarvikkeet ja uudet prosessit 2168/04.02.00.01/2021/4 2.1.2024
12 Elintarvikekohtaiset erityisvaatimukset
12.1 Ravintolisat 2169/04.02.00.01/2021/7 2.1.2024
12.2 Erityisille ryhmille tarkoitetut elintarvikkeet 2170/04.02.00.01/2021/9 | 2.1.2025
12.3 Nimisuojatut elintarvikkeet 2171/04.02.00.01/2021/7 | 2.1.2025
12.4 Muut tuotekohtaiset vaatimukset (marja- ja 2172/04.02.00.01/2021/4 1.7.2021
hedelméavalmisteiden koostumus ja pakkausmerkinnat)
12.6 Salmonellaa koskevat erityistakuut ja tuonti-ilmoitukset | 153/04.02.00.01/2020/4 2.1.2025
13 Elintarvikkeista annettavat tiedot
13.1 Pakolliset elintarviketiedot (pakatut ja pakkaamattomat | 2173/04.02.00.01/2021/8 | 2.1.2025
elintarvikkeet)
13.2 Ravintoarvomerkinta 2174/04.02.00.01/2021/8 | 2.1.2025
13.3 Markkinointi 2175/04.02.00.01/2021/5 2.1.2024
13.4 Lihan erityislainsdadannon edellyttamat tiedot 2176/04.02.00.01/2021/4 1.7.2021
(Naudanliha, sianliha, lampaan- ja vuohenliha ja
siipikarjanliha seka kyseisen eldimen lihaa sisaltava
jauheliha)
13.5 Kalastus- ja vesiviljelytuotteiden erityislainsaadannon 2177/04.02.00.01/2021/6 2.1.2024
edellyttamat tiedot
13.6 Maidon seka elintarvikkeen ainesosana kdytetyn maidon | 3288/04.02.00.01/2021/2 | 2.1.2025
ja lihan alkuperamaan ilmoittaminen
14 Pakkaus- ja elintarvikekontaktimateriaalit
14.1 Pakkaus- ja muut elintarvikekontaktimateriaalit 2178/04.02.00.01/2021/10 | 2.1.2025
15 Elintarvikkeiden ja sivutuotteiden toimitukset
15.1 Elintarvikkeiden vastaanottaminen 2179/04.02.00.01/2021/3 1.7.2021
15.2 Munantuotannon salmonellatodistusten hallinta 2180/04.02.00.01/2021/5 | 2.1.2023
15.3 Elintarvikkeiden ldhettdminen ja kuljetusolosuhteet 2243/04.02.00.01/2021/5 | 2.1.2025
15.4 Elintarvikkeiden kuljetusten lampétilahallinta 2244/04.02.00.01/2021/6 2.1.2023
15.5 Sivutuotteiden ldhettdminen, kaupalliset asiakirjat ja 2183/04.02.00.01/2021/6 | 1.7.2021
kuljetusolosuhteet
15.6 Kansainvilisten kuljetusten vaatimustenmukaisuus 2184/04.02.00.01/2021/5 2.1.2023
16 Jaljitettdvyys ja takaisinvedot
16.1 Muiden kuin eldinperaisten elintarvikkeiden jaljitettavyys | 2185/04.02.00.01/2021/4 | 1.7.2021
16.2 Pakollisen naudanlihan merkint&jarjestelman 2186/04.02.00.01/2021/4 | 1.7.2021
edellyttdma naudanlihan jaljitettavyys
16.4 Dioksiinipoikkeuksen alaisen kalan ja kalastustuotteiden | 2188/04.02.00.01/2021/3 1.7.2021
jaljitettavyys
16.5 Erityistilanteiden hallinta ja varautuminen 2189/04.02.00.01/2021/3 1.7.2021
16.6 Takaisinvedot 2190/04.02.00.01/2021/3 1.7.2021
16.8 Sian-, siipikarjan-, lampaan- ja vuohenlihan jiljitettavyys | 2191/04.02.00.01/2021/3 1.7.2021
16.9 Eldinperdisten elintarvikkeiden jaljitettavyys 157/04.02.00.01/2020/2 1.7.2021

17

Elintarvikkeiden tutkimukset



https://www.ruokavirasto.fi/tietoa-meista/oppaat/oiva-heh/heh-12/12-elintarvikekohtaiset-erityisvaatimukset/
https://www.ruokavirasto.fi/tietoa-meista/oppaat/oiva-heh/heh-13/13-elintarvikkeista-annettavat-tiedot/
https://www.ruokavirasto.fi/tietoa-meista/oppaat/oiva-heh/heh-14/14-pakkaus--ja-elintarvikekontaktimateriaalit/
https://www.ruokavirasto.fi/tietoa-meista/oppaat/oiva-heh/heh-15/15-elintarvikkeiden-ja-sivutuotteiden-toimitukset/
https://www.ruokavirasto.fi/tietoa-meista/oppaat/oiva-heh/heh-16/16-jaljitettavyys-ja-takaisinvedot/
https://www.ruokavirasto.fi/tietoa-meista/oppaat/oiva-heh/heh-17/17-elintarvikkeiden-tutkimukset/

Nro Asiakokonaisuuden ja tarkastettavan asian nimi Ohje numero/versio Viimeisin
paivitys
17.1 Naytteenotto ja omavalvontatutkimukset 2192/04.02.00.01/2021/6 1.9.2022
17.3 Veden ja jaddn omavalvontatutkimukset 2193/04.02.00.01/2021/5 2.1.2024
17.4 Liha-alan kansallinen salmonellavalvonta 2194/04.02.00.01/2021/5 11.4.2023
17.5 STEC-omavalvonta 2195/04.02.00.01/2021/5 11.4.2023
17.6 Listeriaomavalvonta 2196/04.02.00.01/2021/5 1.9.2022
17.7 Kampylobakteeriomavalvonta 2197/04.02.00.01/2021/4 1.7.2021
17.8 Kalastustuotteiden histamiiniomavalvonta 2198/04.02.00.01/2021/5 2.1.2024
17.9 Raakamaidon laatututkimukset 2199/04.02.00.01/2021/3 1.7.2021
17.10 Tuotteiden sailyvyystutkimukset 2200/04.02.00.01/2021/2 1.7.2021
17.11 Ladkejaamat 2201/04.02.00.01/2021/4 1.9.2022
17.12 Torjunta-ainejaamat 2202/04.02.00.01/2021/11 | 2.1.2025
17.13 Ymparistostd peraisin olevat vierasaineet 2203/04.02.00.01/2021/9 2.1.2024
17.14 Hometoksiinit 2204/04.02.00.01/2021/8 2.1.2024
17.15 Prosessissa syntyvat vierasaineet 2205/04.02.00.01/2021/9 2.1.2024
17.16 Muut vierasaineet 2206/04.02.00.01/2021/10 | 2.1.2025
18 Oiva-raportin esilldpito
18.1 Oiva-raportin esillapito 2207/04.02.00.01/2021/6 | 2.1.2025
19 Kaupanpitamista koskevat vaatimukset
19.1 Kananmunien laatu- ja painoluokitus 2208/04.02.00.01/2021/5 | 2.1.2025
19.2 Kananmunien leimaus ja pakkausmerkinnat 2209/04.02.00.01/2021/5 | 2.1.2025
19.3 Kananmunapakkaamoiden munia koskeva kirjanpito 2210/04.02.00.01/2021/4 | 2.1.2025
19.4 Maito ja maitotuotteet 2211/04.02.00.01/2021/3 1.7.2021
19.6 Levitettavat rasvat 2212/04.02.00.01/2021/3 1.7.2021
19.7 Siipikarjan vesipitoisuuden seuranta 2213/04.02.00.01/2021/4 1.7.2021



https://www.ruokavirasto.fi/tietoa-meista/oppaat/oiva-heh/heh-18/18-oiva-raportin-esillapito/
https://www.ruokavirasto.fi/tietoa-meista/oppaat/oiva-heh/heh-19/19-kaupanpitamista-koskevat-vaatimukset/

