Oiva bedomningsanvisningarna for registrerad livsmedelsverksamhet

Nedan finns anvisningarnas rubriker med numrering (VATI-rader), anvisningens nummer, anvisningens

versionsnummer och avisningens sista uppdateringsdatum. Ifall anvisningen férandras pa nagot vis, far

anvisningen ett nytt versionsnummer. Datumet visar nar den senaste versionen ar gjord och godkand. De
senaste uppdateringsdatumen syns med fet stil. Senaste uppdatering 2.1.2025.

Bedomningen av raderna 3.8, 8.10, 12.5, 13.5, 15.6, 19.4, 19.6 syns endast i kontrollprotokollet, inte pa
Oiva-rapporten (numren ar markta med orange farg).

personalen

Nummer | Namn pa sakehelheten och saken som inspekteras Anvisningsnr/version Senast
uppdaterad
s Beddmningsskalan i anvisningen om bedémning av
tillsynsresultaten
0.1 Allménna principer for hur vitsorden pa Oiva- 2111/04.02.00.01/2021/5 2.1.2023
bedomningsskalan bestams
01 Egenkontroll
1.6 Egenkontrollens allmédnna dverensstammelse med 2117/04.02.00.01/2021/7 2.1.2024
kraven
Bilaga 1.6 | Egenkontrollens tillrdcklighet och [amplighet version 2 | 3.3.2020
02 Lokalernas och redskapens lamplighet, tillracklighet
och underhall
2.1 Lokalernas lamplighet for idkad verksamhet 2214/04.02.00.01/2021/7 | 2.1.2025
2.2 Lokalernas och konstruktionernas underhall 2215/04.02.00.01/2021/6 2.1.2024
2.3 Inredningens, utrustningens, vattenutrustningens 2216/04.02.00.01/2021/11 | 2.1.2024
och arbetsredskapens underhall
03 Lokalernas, ytornas och redskapens renhet
3.1 Lokalernas allménna ordning och renhet 2217/04.02.00.01/2021/6 2.1.2024
3.2 Ytornas, inredningens, utrustningens och 2218/04.02.00.01/2021/5 2.1.2024
arbetsredskapens renhet
3.5 Skade- och andra djur 2220/04.02.00.01/2021/6 2.1.2024
3.6 Avfallshanteringen 2221/04.02.00.01/2021/4 | 2.1.2023
3.7 Atskiljandet av biprodukterna 2222/04.02.00.01/2021/5 | 1.7.2021
3.8 Biprodukternas sparbarhet 2223/04.02.00.01/2021/4 | 1.7.2021
04 Personalens arbete och utbildning
4.1 Hygienen i personalens arbetsrutiner 2224/04.02.00.01/2021/4 | 1.9.2022
4.2 Handhygienen 2225/04.02.00.01/2021/3 1.7.2021
4.3 Arbetskladseln 2226/04.02.00.01/2021/4 1.7.2021
4.4 Uppfoljningen av personalens halsotillstand 2126/04.02.00.01/2021/9 | 2.1.2024
4.5 Instrueringen, handledningen och utbildningen av 2127/04.02.00.01/2021/4 | 1.7.2021



https://www.ruokavirasto.fi/sv/om-oss/guider/oiva-ieh/ieh-00s/00-bedomningsskalan-i-anvisningen-om-bedomning-av-tillsynsresultaten/
https://www.ruokavirasto.fi/sv/om-oss/guider/oiva-ieh/ieh-00s/00-bedomningsskalan-i-anvisningen-om-bedomning-av-tillsynsresultaten/
https://www.ruokavirasto.fi/sv/om-oss/guider/oiva-ieh/ieh-01s/01-hur-kraven-for-godkannanden-foljs/
https://www.ruokavirasto.fi/sv/om-oss/guider/oiva-ieh/ieh-02s/02-lokalernas-och-redskapens-lamplighet-tillracklighet-och-underhall/
https://www.ruokavirasto.fi/sv/om-oss/guider/oiva-ieh/ieh-02s/02-lokalernas-och-redskapens-lamplighet-tillracklighet-och-underhall/
https://www.ruokavirasto.fi/sv/om-oss/guider/oiva-ieh/ieh-03s/03-lokalernas-ytornas-och-redskapens-renhet/
https://www.ruokavirasto.fi/sv/om-oss/guider/oiva-ieh/ieh-04s/04-personalens-arbete-och-utbildning/

Nummer | Namn pa sakehelheten och saken som inspekteras Anvisningsnr/version Senast
uppdaterad

4.6 Verifieringen av hygienkompetensen 2128/04.02.00.01/2021/7 | 2.1.2023

05 Livsmedlens produktions- eller hanteringsshygien

5.1 Allman hygien och riskhantering vid hantering av 2229/04.02.00.01/2021/8 2.1.2023
livsmedel

Bilaga 1 Oiva-beddmningsanvisning 5.1 Hantering av risken version 2 | 1.9.2022
for EHEC-matforgiftning vid tillredning och servering
av mediumstekta kottfarsbiffar

5.4 Hygienen vid upptining, nedkylning och frysning 2134/04.02.00.01/2021/4 | 2.1.2023

5.5 Hygienen vid emballering och forpackning 2230/04.02.00.01/2021/5 | 2.1.2023

5.6 Hygienen vid férvaring och lagring av livsmedel 2136/04.02.00.01/2021/3 | 2.1.2023

06 Kontrollen av livsmedlens temperaturer

6.2 Temperaturkontrollen av kylda lokaler och livsmedel | 2232/04.02.00.01/2021/6 2.1.2023
som ska forvaras kallt

Bilaga 1 till Oiva-anvisningen 6.2 Temperaturkontrollen av version 4 | 2.1.2023
kylda lokaler och livsmedel som ska forvaras kallt

6.3 Varmférvaringen och aterupphettningen av 2234/04.02.00.01/2021/6 | 2.1.2024
livsmedel

6.5 Temperaturkontrollen i livsmedlens 2140/04.02.00.01/2021/10 | 11.4.2023
tillverkningsprocesser

6.6 Temperaturkontrollen av djupfrysta och frysta 2236/04.02.00.01/2021/11 | 2.1.2024
livsmedel

6.9 Temperaturkontrollen i férsaljning och servering 6067/04.02.00.01/2022/2 | 2.1.2025

Bilaga 1 till Oiva-anvisningen 6.9. Temperaturkrav i forsaljning version 4 | 2.1.2023
och servering

07 Forsdljningen och serveringen

7.1 Hygienen vid forséljning och servering 2237/04.02.00.01/2021/7 | 2.1.2025

08 Sarskilda kraven vid hantering av livsmedel

8.8 Parasitbesiktningarna och fryshanteringen av 2154/04.02.00.01/2021/5 | 2.1.2023
fiskeriprodukter

8.10 Fiskeriprodukters organoleptiska kvalitet 7618/04.02.00.01/2022/2 | 2.1.2024

10 Amnen som orsakar allergi och intolerans

10.1 Atskiljandet och korskontaminationen 2164/04.02.00.01/2021/7 1.7.2021

11 Livsmedlens sammansattning

11.1 Tillsatsamnen, aromer och enzymer 2165/04.02.00.01/2021/3 | 2.1.2025

11.2 Tillsattning av naringsamnen i livsmedel 2166/04.02.00.01/2021/5 | 2.1.2024

11.3 Genetiskt modifierade ingredienser 2167/04.02.00.01/2021/4 | 1.7.2021

11.4 Nya livsmedel och nya processer 2168/04.02.00.01/2021/4 | 2.1.2024

12 Sarskilda krav pa enskilda livsmedel

12.1 Kosttillskott 2169/04.02.00.01/2021/7 2.1.2024

12.2 Livsmedel for specifika grupper 2170/04.02.00.01/2021/9 | 2.1.2025

12.3 Livsmedel med skyddad beteckning 2171/04.02.00.01/2021/7 | 2.1.2025

12.4 Ovriga produktspecifika krav (bar- och 2172/04.02.00.01/2021/4 | 1.7.2021

fruktberedningars sammansattning och markningar)



https://www.ruokavirasto.fi/sv/om-oss/guider/oiva-ieh/ieh-05s/05-livsmedlens-produktions--eller-hanteringshygien/
https://www.ruokavirasto.fi/sv/om-oss/guider/oiva-ieh/ieh-06s/06-kontrollen-av-livsmedlens-temperaturer/
https://www.ruokavirasto.fi/sv/om-oss/guider/oiva-ieh/ieh-07s/07-forsaljningen-och-serveringen/
https://www.ruokavirasto.fi/sv/om-oss/guider/oiva-ieh/iehs-08-sarskilda-kraven-vid-hantering-av-livsmedel/iehs-08-sarskilda-kraven-vid-hantering-av-livsmedel/
https://www.ruokavirasto.fi/sv/om-oss/guider/oiva-ieh/ieh-10s/10-amnen-som-orsakar-allergi-och-intolerans/
https://www.ruokavirasto.fi/sv/om-oss/guider/oiva-ieh/ieh-11s/11-livsmedlens-sammansattning/
https://www.ruokavirasto.fi/sv/om-oss/guider/oiva-ieh/ieh-12s/12-sarskilda-krav-pa-enskilda-livsmedel/
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12.5 De ekologiska livsmedlens dkthet 2241/04.02.00.01/2021/3 1.9.2022

12.6 De sarskilda garantierna som galler salmonella och 153/04.02.00.01/2020/4 2.1.2025
anmalningar om import fran inre marknaden

13 Informationen som ska ges om livsmedel

13.1 Den obligatoriska informationen som ska ges om 2173/04.02.00.01/2021/8 | 2.1.2025
livsmedel (férpackade och oférpackade livsmedel)

13.2 Naringsdeklarationen 2174/04.02.00.01/2021/8 | 2.1.2025

13.3 Marknadsforingen 2175/04.02.00.01/2021/5 2.1.2024

13.4 Information som sarskild lagstiftning om kott 2176/04.02.00.01/2021/4 1.7.2021
forutsatter (Notkott, svinkott, far- och getkott och
fjaderfakott jamte malet kott som innehaller sadant
kott)

13.5 Information som sarskild lagstiftning om fiskeri- och 2177/04.02.00.01/2021/6 2.1.2024
vattenbruksprodukter forutsatter

13.6 Angivande av ursprungslandet for mjolk jamte mjolk | 3288/04.02.00.01/2021/2 | 2.1.2025
och kott som anvadnts som ingrediens i ett livsmedel

14 Forpackningsmaterial och andra kontaktmaterial

14.1 Forpackningsmaterialen och andra kontaktmaterial 2178/04.02.00.01/2021/10 | 2.1.2025

15 Leveranserna av livsmedel och biprodukter

15.1 Mottagningen av livsmedel 2242/04.02.00.01/2021/3 1.7.2021

15.3 Leveransen av livsmedel och transportférhallandena | 2243/04.02.00.01/2021/5 | 2.1.2025

15.4 Kontrollen av livsmedlens transporttemperaturer 2244/04.02.00.01/2021/6 2.1.2023

15.6 Internationella transporters 6verensstaimmelse med | 2184/04.02.00.01/2021/5 2.1.2023
kraven

16 Sparbarheten och aterkallelserna

16.1 Sparbarheten hos andra livsmedel dn livsmedel av 2185/04.02.00.01/2021/4 1.7.2021
animaliskt ursprung

16.2 Systemet for obligatorisk markning av notkott och 2186/04.02.00.01/2021/4 | 1.7.2021
obligatorisk sparbarheten av notkott partier

16.4 Sparbarheten hos fisk och fiskeriprodukter som 2188/04.02.00.01/2021/3 1.7.2021
omfattas av dioxinundantaget

16.6 Aterkallelser 2190/04.02.00.01/2021/3 1.7.2021

16.7 Nationella funktionsmassiga lattnader 2245/04.02.00.01/2021/6 2.1.2024

16.8 Svin-, fjaderfa-, far- och getkottets sparbarhet 2191/04.02.00.01/2021/3 1.7.2021

16.9 Sparbarheten hos livsmedel av animaliskt ursprung 157/04.02.00.01/2020/2 1.7.2021

17 Livsmedelsundersdkningarna

17.1 Provtagningen och egenkontrollundersdkningarna 2246/04.02.00.01/2021/4 | 2.1.2024

17.12 Resterna av bekdmpningsmedel 2202/04.02.00.01/2021/11 | 2.1.2025

17.13 Frammande dmnen som harstammar fran 2203/04.02.00.01/2021/9 | 2.1.2024
omgivningen

17.14 Mogeltoxinerna 2204/04.02.00.01/2021/8 2.1.2024

17.15 Frammande dmnena som uppkommer under 2205/04.02.00.01/2021/9 | 2.1.2024

processen



https://www.ruokavirasto.fi/sv/om-oss/guider/oiva-ieh/ieh-13s/13-informationen-som-ska-ges-om-livsmedel/
https://www.ruokavirasto.fi/sv/om-oss/guider/oiva-ieh/ieh-14s/14-forpackningsmaterial-och-andra-kontaktmaterial/
https://www.ruokavirasto.fi/sv/om-oss/guider/oiva-ieh/ieh-15s/15-leveranserna-av-livsmedel-och-biprodukter/
https://www.ruokavirasto.fi/sv/om-oss/guider/oiva-ieh/ieh-16s/16-sparbarheten-och-aterkallelserna/
https://www.ruokavirasto.fi/sv/om-oss/guider/oiva-ieh/ieh-17s/17-livsmedelsundersokningarna/
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17.16 Ovriga fraimmande dmnen 2206/04.02.00.01/2021/10 | 2.1.2025

18 Oiva-rapportens presentation

18.1 Oiva-rapportens presentation 2207/04.02.00.01/2021/6 | 2.1.2025

19 Kraven pa saluhallandet

19.4 Mjolk och mjélkprodukter 2211/04.02.00.01/2021/3 | 1.7.2021

19.6 Bredbara fetter 2212/04.02.00.01/2021/3 | 1.7.2021



https://www.ruokavirasto.fi/sv/om-oss/guider/oiva-ieh/ieh-18s/18-oiva-rapportens-presentation/
https://www.ruokavirasto.fi/sv/om-oss/guider/oiva-ieh/ieh-19s/19-kraven-pa-saluhallandet/

