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Livsmedelsverket har utarbetat en anvisning for hanteringen av kott fran frilevande
vilt och leveransen av kottet till forsaljning. Livsmedelstillsynsmyndigheter, aktorer
inom branschen, jagare och entreprendrer inom koéttbranschen far i anvisningen in-
formation om de krav som ar forknippade med hanteringen av koétt fran vilt. Anvis-
ningen behandlar inte det praktiska genomférandet av kottbesiktning for kott fran fri-
levande vilt.

1 Allmant

| livsmedelslagstiftningen avses med frilevande vilt frilevande hov- och klévdjur, har-
djur, gnagare, bjornar och andra landlevande daggdjur samt vilda faglar som jagas for
att utnyttjas som livsmedel. Hagnat vilt, till exempel hdgnade vildsvin, ar inte frile-
vande vilt.

Definitionen av vilt i jaktlagstiftningen (artférteckningen over vilt) skiljer sig fran defi-
nitionen i livsmedelslagstiftningen.

Avsikten med livsmedelslagstiftningen ar bl.a. att sdakerstalla livsmedlens sakerhet och
ovriga overensstammelser med livsmedelsbestimmelserna samt hanteringens hygien.
Med kottbesiktning sdkerstalls att kottet ar lampligt som livsmedel. Kottet ska i all-
manhet alltid vara besiktat da det levereras for allman konsumtion. Endast de fall som
namns i livsmedelslagen (LmL, 297/2021) 11 § och i jord- och skogsbruksministeriets
forordning om livsmedelshygien (318/2021) ar undantagna fran kravet pa kéttbesikt-
ning (se kapitel 3 och 4 i anvisningen).

Trikinundersokning ska alltid genomforas pa alla djurarter som ar mottagliga for triki-
ner i samband med kottbesiktningen och da obesiktat kott sdljs direkt till konsumenten
(se punkt 4.1 och 5.3.3 i anvisningen). Aven d& obesiktat kétt anvands i jagarens eget
hushall rekommenderas trikinundersdkning av kottet.

Jagare som siljer kott fran vilt ar aktdrer inom livsmedelsbranschen. Aven priméarpro-
ducenter, dvs. jagare som jagar frilevande vilt, dr aktorer inom livsmedelsbranschen.
Aktorer inom livsmedelsbranschen ansvarar for att de livsmedel de sdljer och fram-
staller dr sakra och uppfyller lagstiftningens krav.

Lokaler som anvands for hantering av livsmedel kallas enligt livsmedelslagen for livs-
medelslokaler. Livsmedelslokaler ska uppfylla lagstiftningens krav pa dem, genom vilka
man stravar efter att sdkerstdlla livsmedlens sakerhet. Livsmedel som séljs direkt till
konsumenten eller som levereras till lokala detaljhandelsforetag kan hanteras i regi-
strerade livsmedelslokaler (registrerad livsmedelsverksamhet, LmL 10 § 1. mom.) (se
kapitel 4 i anvisningen). Om mangden livsmedel som séljs direkt till konsumenten eller
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som levereras till lokala detaljhandelsforetag 6verskrider lagstiftningens maxgranser
(se punkt 3.3, 4.4 och 4.5 i anvisningen), ska man ansdka om ett godkannande for verk-
samheten och lokalen (godkand livsmedelslokal, LmL 11 §). Man ska dven alltid ansoka
om ett godkdnnande av vilthanteringsanlaggningar fran Livsmedelsverket. Verksam-
heten far inte inledas innan godkdnnandet erhallits. Mer information om ansdkning
om godkdnnande finns i Livsmedelsverkets anvisning Godkannande av livsmedelslokal.

Jakt av vilt anses som primarproduktion av livsmedel fram till det att
viltet slutslaktas.

For att lasaren lattare ska kunna gestalta vilka olika alternativ som finns for tillviga-
gangssatt vid anvandning och 6verlatelse av kott fran vilt, har de sammanfattats i
grafer. Bilagorna V och VI visar en graf 6ver jagarens alternativ vid 6verlatelse och
forsaljning av koétt fran vilt som hen har jagat till allmédn konsumtion.

Livsmedelslagstiftningen galler féljande funktioner i fraga om kott fran frilevande vilt:
e primarproduktion,
e leverans av vilt som primarprodukt (oplockade eller ofladda) till detaljhan-
delsforetag eller 6verlatelse av primarprodukt direkt till konsumenten,
e slakt av djur for annat an eget bruk. Slutslakt och darpa féljande hantering
och forsaljning av kott utgor utslappande av livsmedel pa marknaden.

Livsmedelslagstiftningen galler inte féljande aktiviteter och produkter i
fraga om frilevande vilt:
e hantering av frilevande vilt, da kottet anvands i jagarens eget privata hus-
hall,
e Qverlatelse av primarprodukt eller livsmedel framstéllt av en privatperson i
begransad utstrdckning till ett annat privat hushall for anvandning i detta.
Att till exempel ge en hare i gava till sin granne eller en algstek till en mar-
kdgare kan anses som sadan aktivitet. Utgangspunkten &r att dverlatelsen
till ett annat privathushalls for dess bruk ska vara utan vederlag och den
mangd kott som Overldts arligen ska vara betydligt mindre an den mangd
som jagaren sjalv skulle kunna anvanda i sitt eget privata hushall under ett
ar.

1.1 Risken for djursjukdomar

Vid jakt av frilevande vilt och hantering av vilt och kétt fran vilt ska aven risken for
djursjukdomar beaktas. Sjukdomsalstrare som forekommer i flera viltarter kan smitta
husdjur och vissa av dem kan ocksa smitta till exempel hundar. Smittan kan 6verforas
via direkt kontakt, indirekt via jaktredskap och dylikt, eller genom att man &ater otill-
rett kott fran vilt. Hos vildsvin och andra vilt kan det ocksa forekomma manga bakte-
rier, virus eller parasiter som kan 6verforas till manniskor (s.k. zoonos).
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Den afrikanska svinpesten (ASF) utgor en sarskilt aktuell risk for djursjukdom och f6-
rekommer i flera av EU:s medlemsstater och till exempel i Ryssland med risk for
spridning till Finland. Den afrikanska svinpesten ar en allvarlig sjukdom bland svin
som smittar vildsvin och tamsvin, men inte manniskor. Det ar alltid bra att skicka pro-
ver fran jagade vildsvin for ASF-undersokning.

Mer information on afrikansk svinpest for jagare: https://www.ruokavirasto.fi/sv/od-
lare/djurhallning/djurhalsa-och-sjukdomar/djursjukdomar/svin/afrikansk-svin-
pest/information-om-afrikansk-svinpest-for-jagarna/

Mer information om afrikansk svinpest for aktorer och tillsynsmyndigheter inom livs-
medelsbranschen: https://www.ruokavirasto.fi/sv/livsmedel3/livsmedels-
branschen/undantagssituationer/beredskap-infor-afrikansk-svinpest2/

Mer information om sjukdomar hos frilevande djur: https://www.ruokavi-
rasto.fi/sv/odlare/djurhallning/djurhalsa-och-sjukdomar/djursjukdomar/vilda-djur/

Jakthundar kan 6verféra parasiten dlgechinokock till manniskan och darfor ska till ex-
empel dlgens lungor och lever bortskaffas sa att hundar och rovdjur inte kommer at
att ata dem.

2 Definitioner och begrepp

Livsmedelslagstiftningen definierar begrepp i anknytning till frilevande vilt och deras
kotthygien.

Primdrproduktion: Med primarproduktion av livsmedel avses produktion av primdr-
produktionsprodukter, uppfédning och odling, ocksa skérd, mjélkning och alla skeden
i animalieproduktionen fore slakt. Den omfattar dven jakt, fiske och insamling av na-
turprodukter samt transport av frilevande vilt till den forsta livsmedelslokalen ((EG) nr
178/2002). Se kapitel 3 i anvisningen.

Hardjur innefattar kaniner, harar och gnagare. ((EG) nr 853/2004 bilaga 1)

Frilevande vilt innefattar frilevande klév- och hovdjur, hardjur, gnagare, bjérnar och
andra landlevande daggdjur samt vilda faglar som jagas som livsmedel. Frilevande vilt
indelas i smavilt och storvilt (EG) nr 853/2004 bilaga I).

Frilevande smavilt innefattar frilevande faglar och hardjur ((EG) nr 853/2004 bilaga ).

e Som harar raknas bade skogs- och féltharar.
e Gnagare som jagas ar bland annat europeiska och kanadensiska bavrar.
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Frilevande storvilt ar alla andra frilevande landlevande dédggdjur dn de som rédknas som
frilevande smavilt ((EG) nr 853/2004 bilaga I).
e Alg, radjur, vitsvanshjort, dovhjort, sikahjort, skogshjort och kronhjort.

Med vilthanteringsanlaggning avses en godkand livsmedelslokal i enlighet med (EG) nr
853/2004 bilaga |, i vilken frilevande vilt slaktas. Se punkt 5.1.1 i anvisningen.

| denna anvisning behandlas dessutom f6éljande begrepp:

Med primarprodukt avses i fraga om frilevande vilt avlivade/jagade, oplockade eller
ofladda viltdjur som kan vara urtagna.

Hygienpass. Enligt livsmedelslagen 19 § ska personer som arbetar i livsmedelslokal och
hanterar oférpackade, lattfordarvliga livsmedel ha hygienpass om de har arbetat med
uppgifter som forutsatter hantering av ofdrpackat, lattférdarvligt livsmedel i en eller
flera livsmedelslokaler i sammanlagt minst tre manader. Se punkt 5.2.2 i anvisningen.

Godkdnd livsmedelslokal dvs. anlaggning. Livsmedelslagen 11 § forutsatter godkan-
nande av livsmedelslokaler dar animaliska livsmedel hanteras fore detaljférsaljning.
Godkdnnandet ska sékas av behorig livsmedelstillsynsmyndighet i god tid fére verk-
samheten inleds eller vasentligen andras. En godkand livsmedelslokal far inleda verk-
samheten forst efter att den har godkdnts av myndigheten. Vasentligt andrad verk-
samhet kan inledas efter att andringen har godkants. Se punkt 5.1.1 i anvisningen.

Ett slaktskjul &r en lokal som anvands av jagare och i vilken vilt kan slutslaktas. Det kan
vara en registrerad livsmedelslokal, i vilket fall kott fran frilevande vilt far levereras
obesiktat till lokala detaljhandelsforetag eller direkt till konsumenten (se punkt 4.4 och
4.5 i anvisningen). En registreringsanmalan behover inte lamnas for ett slaktskjul ifall
de slaktkroppar som slutslaktas dar endast anvands av jagaren eller jaktsallskapets
medlemmar.

Ett registrerat slaktskjul ar ett slaktskjul for vilket en registreringsanmalan har
lamnats till kommunens tillsynsmyndighet. Ett registrerat slaktskjul ar en lokal
som anvands av jagare, i vilken vilt slutslaktas och hanteras i syfte att sélja dem
till konsumenter eller lokala detaljhandelsforetag (t.ex. restauranger eller buti-
ker).

Med slutslakt avses fortsattning av slakt av vilt i en godkand livsmedelslokal eller i ett
slaktskjul, da djuret har avlivats och eventuellt tagits ur pa en annan plats.

Frilevande vilt vs. kétt fran frilevande vilt. Med frilevande vilt avses djuret fore det
plockas eller flas (jagat djur med pals eller fjaderskrud). Frilevande vilt kan vara urtaget
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eller ourtaget. Med kott fran frilevande vilt avses en slaktkropp efter att den har plock-
ats eller flatts samt kott som har styckats av en sadan kropp. Jamfor kapitel 3 och 4 i
anvisningen.

Utbildning for jagare i hdlsa och hygien ar en utbildning i enlighet med forordningen
(EG) nr 853/2004 som ska vara godkand av Livsmedelsverket. En person som har ge-
nomgatt utbildningen (dvs. en utbildad person) kan genomféra en preliminar besikt-
ning av frilevande vilt, men en officiell veterinar genomfor alltid den officiella kdttbe-
siktningen pa en vilthanteringsanlaggning (eller pa ett renslakteri). En preliminar be-
siktning ar dock inte obligatorisk fore kottbesiktningen.

En medlem i ett jaktsallskap som ar legitimerad veterinar kan fungera som utbildad
person utan separat utbildning.

En person som hanterar obesiktat kott fran frilevande vilt i en registrerad livsmedels-
lokal i enlighet med JSMf 318/2021 34 § behdver inte ha ett hygienpass ifall hen har
genomfort en utbildning for jagare i halsa och hygien. Kravet tillampas da man har
arbetat i tre manader. Se punkt 5.2 i anvisningen.

D3 det galler frilevande vilt avses med leverans till detaljhandelsforetag leverans till
detaljforséljning i hela Finland. Verksamheten ska anordnas sa att primarprodukter
eller kott fran vilt inte levereras via formedlare eller grossister, utan att jagaren sjalv
levererar primarprodukterna (oplockade eller ofladda avlivade/jagade djur) och kott
fran frilevande vilt direkt till detaljhandelsforetaget. Jagaren kan dock dra nytta av
transporttjanster for leveransen.

- Med detaljhandelsforetag avses bade forsaljnings- och serveringsstallen

Obesiktat kott fran frilevande vilt far inte levereras till andra lander for forsaljning.
Export av ofladda storvilt fran en medlemsstat till en annan ar dock tillaten under vissa
forutsattningar (se punkt 3.5.5 i anvisningen).

Slaktgillen ar evenemang arrangerade av jagare eller jaktséallskap vid vilka obesiktat
kott kan serveras. Se punkt 4.3 i anvisningen.

Fraktverksamhet &r da livsmedel, till exempel obesiktat dlgkott som ags av en privat-
person, hanteras i en registrerad livsmedelslokal. Sddan hantering kan till exempel
vara malning av kottet, framstéllning av korv, rokning eller framstéallning av konserver.
Det ifragavarande livsmedlet ska efter hanteringen aterbordas till livsmedlets dgare
och anvandas i dennes privathushall. Se punkt 4.7 i anvisningen.

Registrerad primarproduktion dr sddan primarproduktion av livsmedel som primar-
producenten har anmalt till kommunens livsmedelstillsynsmyndighet och som
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kommunens livsmedelstillsynsmyndighet har registrerat. Jakt ar primarproduktion,
men ingen registreringsanmalan behover anda lamnas for jakt. Se kapitel 3 i anvis-
ningen.

Registrerad livsmedelsverksamhet ar produktion, bearbetning och distribution av livs-
medel om vilken en livsmedelsforetagare har lamnat en registreringsanmadlan i enlig-
het med livsmedelslagen 10 § till kommunens livsmedelstillsynsmyndighet senast fyra
veckor fore verksamheten inleds eller vasentligen forandras. En registreringsanmalan
for livsmedelslokal ska Iamnas for slaktskjul ifall kott fran frilevande vilt levereras di-
rekt fran slaktskjulet till konsumenten eller lokala detaljhandelsforetag. Lokalen dar
aktoren bedriver verksamheten ar da en registrerad livsmedelslokal. Registrerad livs-
medelsverksamhet omfattas av livsmedelstillsynen. Se kapitel 4 i anvisningen.

Med livsmedelslokal godkdnd for hantering av vilt avses bade vilthanteringsanlagg-
ningar och renslakterier som ar godkanda for slutslakt av frilevande vilt.

3 Primarproduktion av frilevande vilt

3.1 Primarprodukter

Jakt ar primarproduktion av livsmedel. Frilevande vilt som har avlivats/jagats och ar
oplockade eller oflddda, &r primarprodukter. Aven urtagna frilevande vilt &r fortfa-
rande primdrprodukter. Primdrproduktionen omfattar inte slutslakt. En slaktkropp
som har mottagits efter att djuret har plockats eller flatts och slutslaktats, eller styckat
kott anses inte langre som primarprodukter. Mer information: https://www.ruokavi-
rasto.fi/sv/livsmedel3/livsmedelsbranschen/anvisningar-och-lagstiftning/primarpro-

duktion/

3.2 Registrerad primarproduktion och livsmedelsverksamhet

En primdrproducent ska lamna en registreringsanmalan om primarproduktion till livs-
medelstillsynsmyndigheten. Kravet galler dock inte jakt (livsmedelslagen 8 §, harefter
LmL). Nar en jagare eller ett jaktsallskap 6verlater frilevande vilt till konsumenten eller
levererar dem till detaljhandelsféretag i form av primarprodukter, behdver inte en re-
gistreringsanmadlan om primarproduktion eller livsmedelsverksamhet Iamnas, ifall den
salda, verlatna eller levererade mangden ar hogst den maximala mangd som faststalls
i jord- och skogsbruksministeriets forordning 318/2021 21 §. Avsikten med det ovan
refererade undantaget till det allmdnna anmalningskravet har varit att férenkla sma-
skalig forsaljning av vilt. Undantaget fran kravet galler endast vilt som anses innebéra
Iag risk och for vilka arliga maximimangder har faststéllts. Om den mangd primarpro-
dukter av jagat vilt som Overlats 6verskrider maximimangden som faststalls i jord- och
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skogsbruksministeriets férordning 318/2021 (se punkt 3.3), ska viltet genomga kott-
besiktning.

3.3 Tilldatna mangder av frilevande vilt som Overlats till konsumenter och levereras
till lokala detaljhandelsforetag i form av primarprodukter

En jagare eller ett jaktsallskap far overlata en begransad mangd jagat frilevande vilt
direkt till konsumenten i form av primarprodukter. Under ett ar far hogst 1 000 frile-
vande ofladda harar eller kaniner, hogst 3 000 vilda oplockade faglar samt hogst 10
frilevande ofladda &lgar, hogst 50 frilevande ofladda radjur och hogst 30 frilevande
ofladda vitsvanshjortar eller andra algdjuroverlatas (JSMf 318/2021 21 § 1 mom. 1
punkten). Annat frilevande vilt, sasom bjornar eller vildsvin, far jagaren inte dverlata
som primdrprodukter. Utover detta begransar bland annat jaktlagstiftningen forsalj-
ningen av vissa viltarter.

Avlivat/jagat vilt som Overlats i form av primarprodukt ska vara oplockat och oflatt,
men det dr bra om viltdjuren ar urtagna. Om viltet kan forvaras nedkylt pa tillborligt
satt far jagaren sjalv sdlja sma, hela viltdjur till exempel pa ett torg. Forsaljningsstallet
ska ha forutsattningar att hantera och férvara vilt hygieniskt. Viltdjur far inte flas eller
styckas, utan ska séljas hela.

En jagare eller ett jaktsallskap far ocksa leverera jagat frilevande vilt som primarpro-
dukter (oplockat eller oflatt) till lokala detaljhandelsforetag, exempelvis restauranger,
storhushall eller detaljhandelsforetag. Hogst 1 000 harar eller kaniner, 3 000 faglar,
10 algar, 50 radjur och 30 vitsvanshjortar eller andra hjortdjur far levereras till detalj-
handelsforetag per ar som primarprodukter (JSMf 318/2021 21 § 1 mom. 2 punkten).
Fran detaljhandelsforetaget ska primarprodukterna overldtas direkt till den slutliga
konsumenten, vilket innebar att ett detaljhandelsforetag inte far salja primarproduk-
ter till ett annat detaljhandelsféretag. Annat an ovannamnt vilt far inte levereras till
detaljhandelsforetag som primarprodukter. Detaljhandelsforetaget ska ha @ndamals-
enliga utrymmen for mottagning och behandling av ofladda och oplockade slaktkrop-
par.

3.4 Journalforings- och dokumentkrav for primarproduktionen

Nar en jagare eller ett jaktsdllskap levererar frilevande vilt till detaljhandelsféretag i
form av primarprodukter, ska viltet atfoljas av ett dokument med uppgifter om viltets
art och antal, fangsttid (datum och klockslag), fangstort, leveransdatum, avsdandarens
och mottagarens namn och kontaktuppgifter. Ett modelldokument finns i bilaga IV till
denna anvisning.
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Jagaren ska sjalv forvara motsvarande uppgifter om allt vilt hen 6verlater. Journalerna
ska sparas i minst ett ar. (Se dven punkt 5.1.1 i anvisningen).

3.5 Hantering och transport av frilevande vilt

3.5.1 Urtagning, avblodning och avhudning av bjorn

For att garantera kottets hygien och hallbarhet ska frilevande vilt tas ur sa fort som
moijligt efter avlivningen. Vilt far tas ur redan pa fangstplatsen. Urtagningen ska ge-
nomforas hygieniskt. Vid urtagningen avldgsnas mage, tarmar och eventuellt dven
andra inre organ fran viltet. Mage och tarmar far lamnas kvar pa fangstplatsen, men
de 6vriga organen behovs vid kdttbesiktningen ifall man amnar leverera viltet for kott-
besiktning (se punkt 5.2.1 och 5.3.1 i anvisningen). Det &r ocksa viktigt att komma ihag
att avbloda vilt omedelbart efter fangsten, eftersom en lyckad avblodning paverkar
bl.a. kottets kvalitet.

Om nedkylning av bjérnar ar nédvandig under resan, kan bjornarna flds redan t.ex. pa
fangstplatsen for att paskynda nedkylningen fore de levereras till en livsmedelslokal.
Om bjérnarna kan transporteras snabbt till den plats dar de slutslaktas ar det mer hy-
gieniskt att transportera dem ofladda.

3.5.2 Transport av vilt inom priméarproduktionen

Frilevande vilt ska hanteras och transporteras hygieniskt. Vilt och deras organ ska
transporteras till ett slaktskjul, en vilthanteringsanlaggning eller ett renslakteri for slut-
slakt sa fort som mojligt efter att de har avlivats. Storvilt far inte transporteras stap-
lade. Transport av vilt till den forsta livsmedelslokalen ar primarproduktion, men av-
hudning av djur ar inte langre primarproduktion.

Vilt ska transporteras oplockade eller ofldadda. Om bjérnarna kan transporteras snabbt
till den plats dar de slutslaktas ar det mer hygieniskt att transportera dem ofladda. Om
nedkylning av bjornar ar nédvandigt under resan, kan bjornarna flas redan pa t.ex.
Fangstplatsen for att paskynda nedkylningen fore de levereras till en livsmedelslokal.

Det nationella undantaget tillater nyttjande av transporttjanster for transport av frile-
vande vilt, da jagaren saljer viltet direkt till konsumenten eller till detaljhandelsforetag,
men jagaren ska da sjalv salja viltet utan mellanhdnder. Ett separat transportforetag
kan alltsa inte kopa vilt av en jagare och salja produkterna vidare till detaljhandelsfo-
retag.
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3.5.3 Temperaturkrav vid transport av vilt till en registrerad livsmedelslokal som primarprodukter

Nedkylningen av frilevande vilt ska paborjas inom en rimlig tid efter avlivningen, men
aktiv nedkylning ar inte nédvandig om klimatforhallandena tillater det. Kottet ska kylas
ned till en temperatur pa 6 °C eller ldgre. Viltets temperatur behéver inte sjunka under
6 °C under transporten, utan nedkylningen fortsatter i en registrerad livsmedelslokal.
Snabb nedkylning framjar kottets kvalitet och hallbarhet. Dalripor och fjallripor som
har fangats med falla och kylts ned ska férvaras och transporteras nedkylda da de le-
vereras direkt till detaljhandelsforetag.

3.5.4 Temperaturkrav vid transport av vilt for kottbesiktning

Nedkylning av storvilt som ska levereras till en godkand livsmedelslokal, dvs. en vilt-
hanteringsanlaggning eller ett renslakteri som ar godkant fér hantering av vilt, ska in-
ledas inom en rimlig tid efter avlivningen och kottet ska genomkylas till en temperatur
pd hégst 7 °C och da det galler smavilt en temperatur pé hégst 4 °C. Aktiv nedkylning
krévs inte om klimatférhdllandena medger detta

((EG) nr 853/2004). Viltets temperatur behover inte sjunka ned till den férordningsen-
liga temperaturen under transporten, utan nedkylningen fortsatter pa vilthanterings-
anlaggningen. Snabb nedkylning framjar kottets kvalitet och hallbarhet.

3.5.5 Export av oflatt storvilt fran en medlemsstat till en annan

Handel med oflatt frilevande storvilt ar tilldaten mellan EU:s medlemsstater om viltet
levereras for kottbesiktning till en vilthanteringsanlaggning i den mottagande med-
lemsstaten. Viltet ska da atfoljas av ett halsointyg fran en officiell veterindr. Kommiss-
ionens genomfoérandeforordning (EU) 2020/2235 innehaller bestammelser om hélso-
intygets modell.

Om jaktomradet ligger ndra en vilthanteringsanldggning i en annan medlemsstat dit
viltet exporteras, behdvs ett halsointyg inte nddvandigtvis. | detta fall kan en anmalan
fran en utbildad person anvandas istéllet for ett halsointyg. Da ska en utbildad person
besikta viltet fore transporten och en anmalan fran den utbildade personen ska atfélja
det (se punkt 5.3.1). Livsmedelsverket anser att storvilt fran grannmedlemsstater kan
foras in i Finland med detta forfaringssatt. Da vilt infors i Finland ska den aktuella djur-
sjukdomssituationen och begransningar forknippade med denna alltid beaktas. Till ex-
empel forhindrar den afrikanska svinpesten som forekommer i flera av EU:s medlems-
lander inforsel av vildsvin fran sjukdomens restriktionszoner. Vid valet av vilthante-
ringsanlaggning ska forhallandena vid forflyttningen tas i beaktande (till exempel
transportsatt, klimatforhallanden) sa att viltet kan transporteras dit utan att dventyra
livsmedelssakerheten.
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Om en jagare vill leverera storvilt som ar jagat i Finland till en vilthanteringsanlaggning
i ett annat land for kottbesiktning ska hen utreda kraven i ifragavarande medlemsstat.
Vid transport av vilt till en annan medlemsstat ska dven begransningar pa grund av
djursjukdomssituationen beaktas.

3.5.6 Uppsamlingscentral for frilevande vilt

Uppsamlingscentraler for frilevande vilt kan nyttjas for férvaring av frilevande vilt och

deras organ fore djuren (och deras organ) transporteras till en vilthanteringsanlagg-

ning (Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 853/2004).

En forutsattning for att frilevande stor- och smavilt och deras inre organ ska kunna

transporteras till en uppsamlingscentral och forvaras dar innan de skickas till en vilt-

hanteringsanlaggning ar att

- kommunens livsmedelstillsynsmyndighet har registrerat uppsamlingscentralen
som en livsmedelsforetagare som utévar primarproduktion, da denna endast mot-
tar djur som en forsta uppsamlingscentral, eller

- kommunens livsmedelstillsynsmyndighet har godkant uppsamlingscentralen som
ett livsmedelsforetag da uppsamlingscentralen mottar djur fran andra uppsam-
lingscentraler.

Ovriga krav som lagstiftningen stiller pa uppsamlingscentraler:

e om organen ar urtagna ar det forbjudet att stapla dem under transporten till och
forvaringen pa uppsamlingscentralen;

e avlivade djur transporteras till uppsamlingscentralen hygieniskt och utan fordroj-
ning;

e foljande temperaturkrav uppfylls:

e Nedkylning av storvilt ska inledas inom en rimlig tid fran avlivningen
och kottet ska genomkylas till en temperatur pa hogst 7°C. Aktiv ned-
kylning ar inte nodvandig om klimatférhallandena tillater det.

e Nedkylning av smavilt ska inledas inom en rimlig tid fran avlivningen
och kottet ska genomkylas till en temperatur pa hogst 4 °C. Aktiv ned-
kylning ar inte noédvandig om klimatférhallandena tillater det.

e forvaringstiden ska behallas sa kort som mojligt;

e De frilevande vilten och deras inre organ inte behandlas pa annat satt; en utbildad
person kan dock genomfora besiktningen och organen kan bortskaffas med de for-
utsattningar som faststalls i lagstiftningen (Europarlamentets och Europaradets
forordning (EG) Nr 853/2004 bilaga Ill, avsnitt IV, kapitel Il och 1l1).

| Finland finns tills vidare inte ovan beskrivna uppsamlingscentraler for vilt.
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4 Hantering och leverans till forsaljning av obesiktat kott fran frilevande

vilt

En jagare kan slutslakta frilevande vilt i ett slaktskjul. Om en jagare eller ett jaktsallskap
overlater obesiktat kott fran vilt direkt till konsumenten eller levererar det till lokala
detaljhandelsforetag ska en registreringsanmalan lamnas om verksamheten (JSMf
318/2021 34 §), da det ar fraga om ett registrerat slaktskjul. Om ingen registrerings-
anmalan har lamnats for slaktskjulet ar det inte mojligt att dverlata kott fran vilt till
detaljhandelsforetag eller direkt till konsumenter fran ifragavarande slaktskjul.

Registreringsanmalan om livsmedelsverksamhet [dmnas antingen via den elektroniska
anmalningstjansten for tillsynsprogrammet for miljo- och halsoskyddet Ilppa
(https://ilppa.fi/alkusivu) eller skriftligen till kommunens livsmedelstillsynsmyndighet
senast fyra veckor innan verksamheten inleds (LmL 10 § 1. mom.). Anmalan ska inne-
fatta jagarens eller jaktsallskapets namn, hemkommun och kontaktuppgifter, féreta-
gets organisations- eller registreringsnummer eller om ett sadant inte finns personsig-
num, uppgifter om verksamheten, uppskattat datum da verksamheten inleds, verk-
samhetens omfattning och en beskrivning av egenkontrollen (JSMf 318/2021, 4 §).
Lagstiftningen omfattar inte langre ett krav pa ett separat, skriftligt system for egen-
kontroll. Skyldigheten till egenkontroll gdller dock fortfarande. Aktéren ska ha en plan
for sin verksamhet som foljs, men lagstiftningen stéaller inte narmare krav pa planens
utformning. Egenkontrollens resultat ska journalforas tillrackligt i detalj. Mer inform-
ation om egenkontroll finns i Livsmedelsverkets anvisning Riskbaserad tillsyn over
egenkontrollen i en livsmedelslokal.

Ett registrerat slaktskjul ska ha tillborliga lokaler och redskap for slakt och styckning
av kott. Slakten och styckningen ska genomfdras hygieniskt. Lokalerna och redskapen
ska tvattas och desinficeras tillrackligt ofta for att sakerstalla hygienen.

Aktoren ansvarar for att slakten av viltet och hanteringen av kottet ar hygienisk. Jaga-
ren far endast salja kott fran friska djur. Kottet far inte ha synliga forandringar och
jagaren ska avlagsna skador, pals och smuts fran slaktkroppen.

Foljande delar av djur bor inte anvandas som livsmedel pa grund av de skadliga fram-
mande dmnen de innehaller (férordningen om fraimmande @mnen (EG) 1881/2006).
Motsvarande vavnader kasseras ocksa alltid vid kottbesiktning.
e Levern och njurarna hos over ett ar gamla frilevande hjortdjur
e Njurar fran frilevande harar och kaniner (JSMf 315/2021 10 §)
e Livsmedelsverket rekommenderar att man inte ater hjarnan fran hjortdjur
som ar over ett ar gamla, eftersom det i Finland och de 6vriga nordiska lan-
derna har patraffats enstaka dlgar med avmagringssjuka hos hjortdjur
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(chronic wasting disease, CWD), vilket ar en TSE-sjukdom som fororsakar

forandringar i hjarnan.
Blyfria kulor ar att rekommendera da avsikten &r att sélja det fangade viltet, men om
blykulor har anvants vid jakten kan skottsaret och aven vavnaderna omkring det inne-
halla hoga och héalsovadliga blyhalter. Trots att kottet i skottsarets omedelbara narhet
ser normalt ut kan det dnda innehalla blypartiklar fran kulan. Av denna orsak ska vid
hanteringen av frilevande vilt som har skjutits med blykulor forutom skottsaret avlags-
nas minst 10 cm oskadd vavnad omkring det. Det avldgsnade kottet ar en biprodukt av
klass 2 och lampar sig inte som livsmedel och far inte sldppas ut pa marknaden

En livsmedelsféretagare, dvs. en jagare eller ett jaktsallskap som séljer kott, ska iaktta
utbildningskraven for sin personal (se punkt 5.2).

4.1 Trikinundersokning av obesiktat frilevande vilt

En trikinundersokning ska genomforas pa alla djurarter som ar mottagliga for trikiner,
till exempel pa kottet fran bjorn, vildsvin, lo, gravling, baver och sumpbaver eller nutria
dven da man inte amnar leverera djuret for kottbesiktning, utan kottet overlats direkt
till en privat konsument utan kottbesiktning. Jagaren tar ett trikinprov och levererar
det till ett egenkontrollaboratiorium utsett av Livsmedelsverket for undersékning
(https://www.ruokavirasto.fi/sv/laboratorietjanster/laboratorier-godkanda-av-livs-
medelsverket/trikinlaboratorier/), ett officiellt laboratorium eller ett nationellt refe-
renslaboratorium (EL 35 §). Det ar bra att ta ett prov pa minst 50-60 g. Kottet kan
overlatas forst efter att ett negativt trikinundersdkningsresultat har mottagits. Om
undersokningsresultatet for trikiner ar positivt duger kéttet inte som livsmedel och
hela slaktkroppen ska bortskaffas i enlighet med kraven i forordningen om biprodukter
(Europaparlamentets och radets férordning (EG) Nr 1069/2009). Aktoren ska forvara
undersodkningsresultatet i minst ett ar. Se dven punkt 5.3.3 i anvisningen.

Bestammelser om kravet pa trikinundersékning finns i jord- och skogsbruksministeri-
ets férordning om livsmedelshygien 318/2021, (34 §). Ndr det gdller kétt av bjérn, vild-
svin, lo, grdvling, béver, sumpbdver och andra mdjliga vérddjur for trikiner ska det un-
dersékas om kéttet innehdller trikiner, och kéttet far éverldtas till konsumenten férst
ndr ett negativt undersékningsresultat har faststdllts.

Det uttas prov pa minst 10 g fran tung- eller kikmuskulatur hos hovdjur och frén fram-
ben, tunga eller diafragma hos vildsvin. Om dessa muskler saknas hos hovdjuret ska ett
stérre prov tas fran diafragmapelaren vid évergdngen till senvdvnad. Muskeln ska vara
fri fran bindvdv och fett.

Om resultatet dr positivt ska ytterligare ett prov pa 50 g tas for en efterféljande
oberoende undersékning.

Allt kétt fran annat vilt dn vildsvin, t.ex. bjérn, kéttdtande ddggdjur (inklusive havs-
ddggdjur) och reptiler, ska, utan att bestdmmelserna om skyddet av djurarter
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dsidosdtts, undersékas genom att ett prov pa 10 g tas fran muskulaturen pa predilekt-
ionsstdllena, eller ett stérre prov om dessa stdllen inte ér tillgdngliga. Predilektionsstdil-
lena dr:

(i) hos bjérn: diafragma, tuggmuskel och tunga;

iv) hos faglar: huvudets muskler (t.ex. tuggmuskel och halsmuskler). ((EU) 2015/1375
bilaga Ill).

4.2 Kott fran frilevande vilt som ar amnat for jagarens eget bruk

Livsmedelslagstiftningen géller inte kott som ar amnat for hantering, tillredning eller
forvaring i privathushall for jagarens eget bruk. Med eget bruk avses anvandning av
kott fran vilt man sjalv har jagat och vilt som man har jagat i egenskap av medlem i ett
jaktséllskap. Sadant kott behover inte 1ata besiktas och ingen anmalan om hanteringen
av det och de lokaler som anvands behover [amnas. Enligt Livsmedelsverkets rekom-
mendation ska man inte alls ata hjortdjur som har konstaterats vara sjuka. Da en pri-
vatperson Overlater sma mangder av primarprodukter eller livsmedel som hen sjalv
har framstallt till ett annat privathushall for att anvandas i det kan detta anses mot-
svara eget bruk (se sista stycket i kapitel 1 i anvisningen). Att till exempel ge en hare i
gava till sin granne kan anses som sadan aktivitet. Livsmedelsverket rekommenderar
att en trikinundersokning genomfdrs pa djurarter som ar mottagliga for trikiner, dven
da kottet ats i jagarens eget hushall.

Livsmedelsverket har publicerat anvsiningen Behandling av vildsvin som fangats da
forekomst av afrikansk svinpest inte har konstaterats i Finland. Den innefattar rad
om hygienisk hantering av slaktkroppar fran vildsvin som ar amnade for eget bruk,
rengoring av lokaler och redskap, provtagning fran vildsvin och bortskaffande av slakt-
biprodukter: https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elintarvikeala/elintarvikkeiden-al-
kutuotanto/elaimista-saatavat-elintarvikkeet/riista/Villisiat/

4.3 Jaktfester

Jaktfester ar privata evenemang dar jagare eller jaktsadllskap serverar exempelvis alg-
kott till sina gaster. Kott fran frilevande vilt far vara besiktat eller obesiktat. Till jaktfes-
ter kan man bl.a. bjuda gaster via tidningsannonser och de kan anordnas i en privat
lokal eller i en registrerad livsmedelslokal. Jagaren behdver inte [ldmna en anmadlan om
anordnandet av ett jaktfester till kommunens livsmedelstillsynsmyndighet. Om man
pa jaktfester bjuder pa kott fran arter som ar mottagliga for trikiner rekommenderas
det att man har mottagit ett negativt undersékningsresultat for kottet innan det

17 (43)



Tr & 5] RUOKAVIRASTO Anvisning
Livsmedelsverket @ Finnish Food Authority 5807/04020001/2020/5

serveras. Dessutom rekommenderar Livsmedelsverket att kott fran frilevande vilt till-
reds alltigenom, sarskilt da det géller kott fran djur som ar mottagliga for trikiner.

4.4 Direktforsaljning av obesiktat kott fran frilevande vilt till konsumenten

D3 obesiktat kott fran frilevande vilt saljs direkt till konsumenten ska en registrerings-
anmalan lamnas. Registreringsanmalan om forsaljnings- och hanteringsstéllet lamnas
till kommunens livsmedelstillsynsmyndighet (LmL 10 §.). Ett forsaljnings- och hante-
ringsstalle for obesiktat kott fran frilevande vilt kan till exempel vara jagarens hem
eller ett oregistrerat slaktskjul.

Jagare eller jaktsallskap far sélja eller pa annat satt 6verlata sma mangder obesiktat
kott fran frilevande vilt direkt till enskilda personer for eget bruk. Overlimnande direkt
till konsumenten innebar att kott inte levereras via mellanhdnder eller grossister, utan
att jagaren séljer eller 6verlater kottet direkt till slutkonsumenten. En jagare eller ett
jaktséllskap far sdlja och Overlata obesiktat kott fran vilt som en slaktkropp eller som
styckat kott, nedkylt eller nedfruset. Vid forsaljning av kott fran vilt ska kraven pa for-
packningspaskrifter beaktas.

Ndr det gdller kétt av bjorn, vildsvin, lo, grdvling, béver, sumpbédver och andra méjliga
vdrddjur for trikiner ska det undersékas om kéttet innehdller trikiner, och kéttet far
Overlatas till konsumenten férst ndr ett negativt undersékningsresultat har faststéllts.
(JSMf 318/2021 34 §) (se punkt 4.1 och 5.3.3 i anvisningen). Om trikiner patraffas vid
undersodkningen (undersékningsresultatet ar positivt), sa duger kottet inte som livsme-
del och hela kroppen ska bortskaffas i enlighet med kraven i biproduktsférordningen.
En trikinpositiv slaktkropp tillhér biprodukter av kategori 2 (se punkt 5.4).

Saljaren av obesiktat kott fran vilt kan ocksa vara en jaktvardsforening eller polisen,
om den ordnar exempelvis en auktion pa en alg fran en bilolycka eller en forsaljning
av annat viltkott fran vilket viltet saljs direkt till den slutliga konsumenten.

En livsmedelsféretagare, dvs. till exempel en jagare eller ett jaktsallskap ska beakta
utbildningskraven for personal (se punkt 5.2.2).

4.5 Leverans av obesiktat kott fran frilevande vilt till detaljhandelsforetag

En jagare eller ett jaktsdllskap far leverera obesiktat kott fran frilevande hjortdjur, ha-
rar, kaniner och faglar fran ett slaktskjul till lokala detaljhandelsféretag, till exempel
restauranger, storkok eller butiker. Jagaren eller jaktsallskapet ska da ldmna en regi-
streringsanmalan om slaktskjulet i enlighet med livsmedelslagen 10 §. Fran ett slakt-
skjul som har registrerats som livsmedelslokal far en mangd kétt som motsvarar hogst
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1 000 frilevande harar eller kaniner, 3 000 vilda faglar, 10 frilevande &lgar, 50 frile-
vande radjur och 30 frilevande vitsvanshjortar eller andra hjortdjur levereras per ar.
(JSMf318/2021 34 § punkt 2). Produkter som har framstallts av dessa far inte levereras
till detaljhandelsforetag. Kott fran andra vilt, till exempel bjorn och vildsvin, far inte
levereras obesiktat till detaljhandelsféretag.

Obesiktat kott fran frilevande vilt far levereras till detaljhandelsforetag fran ett slakt-
skjul som har registrerats som livsmedelslokal i form av en hel slaktkropp eller styckat
kott, nedkylt eller nedfruset. Ifall frilevande hjortdjur levereras som hela slaktkroppar
till detaljhandelsforetag, ska den mottagande livsmedelslokalen ha tillrackliga utrym-
men for att stycka kott. Obesiktat kott fran vilt far inte levereras for hantering till god-
kdanda anlaggningar, till exempel kottféradlingslokaler eller kottstyckerier.

Aven besiktade slaktkroppar fran frilevande vilt eller andra djurarter f&r mottas i ett
slaktskjul, men besiktade slaktkroppar och kott ska hallas separat fran primarproduk-
ter och obesiktade slaktkroppar och kott.

Kott fran frilevande vilt ska transporteras till detaljhandelsforetag hygieniskt och tem-
peraturkraven ska beaktas vid transporten (se punkt 3.5). Kottet ska atféljas av ett do-
kument med féljande uppgifter: viltart(er), kottmangd, fangstdatum (datum och tid),
fangstort, leveransdatum, samt avsdandarens och mottagarens namn och kontaktupp-
gifter. | dokumentet ska dessutom ndamnas att kottet ar obesiktat. Ett modelldoku-
ment finns i bilaga Il till denna anvisning. Jagaren eller jaktsallskapet ska journalfora
uppgifter om det kott fran frilevande vilt som har levererats till detaljhandelsforetag,
inklusive viltart och kottmangd, fangsttidpunkt och -plats, leveransdag samt motta-
garens namn och kontaktuppgifter. Journalféringen kan genomforas genom att for-
vara en kopia av [leverans]dokumenten. Journalerna ska sparas i ett ar.

Ifall en jagare eller ett jaktsallskap koper obesiktat frilevande vilt till sitt slaktskjul
fran andra jagare eller jaktsillskap, sa far hen/det endast silja kott fran sadant vilt
direkt till konsumenten, ifall det dr fraga om ett registrerat slaktskjul.

4.6 Leverans av produkter framstallda av frilevande vilt

Det ar tillatet att framstalla kott till produkter i detaljhandelsledet nadr produkterna
sdljs direkt till konsumenten. Utrymmena och redskapen i en registrerad livsmedelslo-
kal som utovar detaljhandelsverksamhet (till exempel registrerade slaktskjul, detalj-
handelsforetag, restauranger, storkok) ska lampa sig for foradling av kétt. Om kraven
uppfylls ar det mojligt att dven registrera detaljhandelsverksamhet for slaktskjulet och
da far man dar i samband med detaljhandel dven framstalla produkter som oOver-
lats/séljs direkt till konsumenten (och inte levereras till andra detaljhandelsforetag).
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En livsmedelsforetagare ska beakta utbildningskraven for personal (se punkt 5.2).
Mer information om hantering i samband med detaljhandel:

https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/oppaat/huoneisto-ohje/ohje-rekisteroidyn-
elintarviketoiminnan-elintarvikehygieniasta/#id-43-kasittelyn-teettaminen-kulutta-

jan-omistama

https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/oppaat/elintarvikehuoneiston-hyvaksy-
minen/elintarvikehuoneiston-hyvaksyminen/#id-32-vahittaiskauppa

Dessutom ska de krav pa forpackningspaskrifter som faststalls i lagstiftningen beaktas.
Mer information om kraven pa férpackningspaskrifter finns i Livsmedelsverkets Hand-
bok om livsmedelsinformation: https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/tietoa-
meista/asiointi/oppaat-ja-lomakkeet/yritykset/elintarvikeala/elintarvikealan-
oppaat/elintarviketieto opas fi.pdf.

4.7 Hantering av livsmedel som ags av konsumenten, dvs. sa kallad fraktverksamhet

En privatperson kan lata obesiktat eller inspekterat kott eller annat livsmedel som hen
ager hanteras, till exempel rokas, malas, framstallas till konserver eller korv. Hantering
av kott som adgs av konsumenten kan genomfdéras i en registrerad livsmedelslokal da
produkterna aterbordas till ifragavarande konsument for bruk i dennas eget privathus-
hall och livsmedelslokalen inte bedriver annan dn denna slags verksamhet (JSMf
318/2021 28 §). En sadan livsmedelslokal behover inte godkadnnas. Slutslaktning ar inte
hantering av livsmedel.

En livsmedelsforetagare som framstaller produkter av kétt eller annat livsmedel som
ags av konsumenten ska lamna en registreringsanmalan om sin livsmedelsverksamhet
till kommunens livsmedelstillsynsmyndighet. Det dr bra om ifragavarande livsmedels-
foretagare paminner produkternas dgare om att de inte far saljas vidare. Obesiktat
kott far inte hanteras i en godkdnd livsmedelslokal. En godkand livsmedelslokals god-
kdannande kan dock tillfalligt dras tillbaka och da ar fraktverksamhet mojlig i ifragava-
rande lokal. Mer information: https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/oppaat/elintarvi-
kehuoneiston-hyvaksyminen/elintarvikehuoneiston-hyvaksyminen/#id-91-toimin-
nan-tilapainen-keskeyttaminen-toimij.

Narmare anvisningar om fraktverksamhet och anknytande krav finns i Livsmedelsver-
kets anvisning “Anvisning for livsmedelshygien inom registrerad livsmedelsverksam-
het”, punkt 4.3.
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5 Kottbesiktning av frilevande vilt

5.1 Slutslakt av frilevande vilt som ska besiktas

Om man avser genomféra en kottbesiktning pa frilevande vilt kan det slutslaktas och
granskas antingen

1) pa en godkand vilthanteringsanlaggning (dven ett slakteri eller ett smaskaligt slak-
teri kan godkannas som vilthanteringsanlaggning) eller

2) i ett renslakteri som har godkants for slakt av frilevande vilt.

Endast en officiell veterinar far genomfora kottbesiktningen. Kottbesiktning av frile-
vande vilt genomfors av den officiella veterinaren vid anlaggningen i fraga.

Besiktning av kott fran frilevande vilt ska alltid genomféras pa den plats dar djuret har
slutslaktats. En slutslaktad slaktkropp far inte transporteras nagon annanstans for
kottbesiktning.

5.1.1 Vilthanteringsanlaggning

Med vilthanteringsanldaggning avses en godkand livsmedelslokal dvs. anldaggning i en-
lighet med livsmedelslagen 11 §, i vilken frilevande vilt slaktas och vars verksamhet
overvakas av en officiell veterinar (besiktningsveterinar). En vilthanteringsanldaggning
ska ansdka om och motta Livsmedelsverkets godkdnnande. Kraven pa dess strukturer
och verksamhet faststalls i forordningarna (EG) nr 852/2004 (bilaga Il) och 853/2004
(bilaga 11l avsnitt IV kapitel Il och Il samt avsnitt | kapitel IV punkt 19 och kapitel V och
avsnitt Il kapitel V). Féretagare som bedriver vilthanteringsanldggningar ska under-
rdtta den for kéttbesiktningen ansvariga tillsynsmyndigheten om behovet av kéttbe-
siktning i tillréickligt god tid (318/2021 45 § 4 mom.).

Ett slakteri eller smaskaligt slakteri som slaktar husdjur eller hdagnat vilt kan godkannas
for slakt av frilevande vilt, i vilket fall det dven &r en vilthanteringsanlaggning. En for-
utsattning for godkdnnandet &r att slakteriets eller det smaskaliga slakteriets utrym-
men lampar sig for slakt av den typ av frilevande vilt som avses genomforas. Den myn-
dighet som godkanner slakteriet (Livsmedelsverket) godkdanner de djurarter som slak-
tas i slakteriet eller pa vilthanteringsanldggningen.

| praktiken ar de krav som stélls pa vilthanteringsanlaggningen bland annat:
e Vilthanteringsanldggningen ska ha ett skilt utrymme for oplockat och oflatt
frilevande vilt efter mottagningen ifall slakten av viltet inte fortgar omedel-
bart efter att det hamtats till anldggningen;
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e Den smutsiga delen av slaktlinjen ska skiljas at fran den rena delen, an-
tingen struktur- eller funktionsmassigt. Gransen mellan rent och smutsigt
ar efter plockningen och avhudningen;

e Vaggarna, golven och ytorna i de delar av vilthanteringsanlaggningen dar
livsmedel hanteras ska vara i gott skick och latta att halla rena;

e Arbetsredskapen ska kunna desinficeras med anga eller vatten pa minst 82
grader eller alternativa metoder med motsvarande effekt;

e Pavilthanteringsanlaggningen ska det finnas rinnande vatten som uppfyller
kraven for hushallsvatten och vattnet ska kunna upphettas;

e Det ska finnas tillrackliga kylutrymmen fér nedkylning av slaktkropparna
och vid behov organen;

e For utférande av besiktning efter slakt ska det pd en slaktlinje finnas ett
tillréickligt dndamdlsenligt utrustat utrymme ddr besiktningen kan utféras
utan svdrighet; utrymmet ska ha tillrédcklig belysning och det ska finnas maéj-
lighet att tvdtta hdnderna, desinficera arbetsredskapen och anteckna upp-
gifter om kasserat kétt ddr. (318/2021 47 § 1. mom.).

e FEtt utrymme for besiktning efter slakt ska vara konstruerat sa att slakt-
kropparna kan hdnga fritt. Detta krav kan frangds i smaskaliga slakterier
fér fjdderfd och hardjur om Livsmedelsverket har godkdnt avvikande ar-
rangemang (318/2021 47 § 2. mom.)

Utover detta ar de krav som inte namns i lagstiftningen bl.a.

e enviltforadlingsanldaggning som slaktar storvilt ska ha ett takrdcke eller an-
nan utrustning som kan anvandas for att genomfora slakten sa att kottet
inte kommer i kontakt med golv, vaggar eller utrustning. Takracket eller
den andra utrustningen maste stracka sig fram till styckningsanlaggningen
eller lastningsomradet for slaktkropparna;

Frilevande vilt inrdknas i de djurenheter som slaktas i smaskaliga slakterier. Pa raknan-
det av djurenheter tillampas omrakningstalen i artikel 17 punkt 6 i radets forordning
om skydd av djur vid tidpunkten foér avlivning (EG) nr 1099/2009 17 med undantag for
sma idisslare och sma hjortdjur for vilka omrakningstalen definierats i kommissionens
delegerade férordning (EU) 2019/624 artikel 7 punkt 2 och i kommissionens genomf6-
randeférordning (EU) 2019/627 artikel 13 punkt 3. Omrakningstalen for sma idisslare
och sma (under 100 kilogram) hjortdjur ar 0,05 djurenheter. Omrakningstalet for
andra frilevande storvilt forutom sma (under 100 kilogram) hjortdjur ar 0,2 djuren-
heter.”

Om man inte amnar genomfdra en kottbesiktning pa kott fran vilt far det inte hanteras
eller forvaras pa en vilthanteringsanlaggning.

Slaktutrymmet pa en vilthanteringsanlaggning kan daven godkdnnas som styckningsan-
ldggning om verksamheten ar tidsmassigt separat (JSMf 318/2021 49 §) och lokalen
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uppfyller de nddvandiga kraven. Livsmedelsverket har utarbetat en anvisning om god-
kdannande av anlaggningar (Livsmedelsverkets anvisning Godkdnnande av livsmedels-
lokal”).

5.1.2 Godkdnnande av renslakteri for slakt av frilevande vilt

Aven vid renslakterier kan sm& mangder frilevande vilt slaktas, ifall godkdnnande for
detta fas av regionforvaltningsverket i Lappland (LmL 11 § och 25 §). | sddana fall anses
anldaggningen dock inte som en vilthanteringsanldaggning, utan som ett renslakteri.
Regionférvaltningsverket i Lappland godkdanner renslakterierna.

5.1.3 Godkdnnande av slaktskjul som en vilthanteringsanldaggning

Om man i ett slaktskjul som anvands av jagare vill besikta kott fran frilevande vilt och
hantera det besiktade kottet, kan man ansoka om godkdnnande av slaktskjulet som en
vilthanteringsanlaggning. Om utrymmena och verksamheten uppfyller de krav som
stalls pa vilthanteringsanlaggningar, kan Livsmedelsverket godkanna slaktskjulet som
en vilthanteringsanldaggning. Om slaktskjulet inte har godkants som en vilthanterings-
anlaggning kan kott inte besiktas dar och sadant kott som man till exempel @mnar for-
adla vid en anldggning kan inte hanteras dar. (se kapitel 4).

Annat frilevande vilt an det for vilket kottbesiktning genomférs far inte hanteras pa en
vilthanteringsanlaggning. Inget frilevande vilt som kommer till jagarens eget bruk far
finnas pa en vilthanteringsanlaggning. Det ar dock mojligt att gora ett uppehall i verk-
samheten i en godkand livsmedelslokal, och da kan man tillfalligt hantera dven obesik-
tat vilt i livsmedelslokalen. Mer information: https://www.ruokavirasto.fi/yri-
tykset/oppaat/elintarvikehuoneiston-hyvaksyminen/elintarvikehuoneiston-hyvaksy-
minen/#id-91-toiminnan-tilapainen-keskeyttaminen-toimij.

Pa en vilthanteringsanlaggning ska man i verksamheten dven beakta kraven pa perso-
nalens utbildning (se punkt 5.2).

5.2 Krav pa utbildning och kompetens for preliminar besiktning av frilevande vilt och
hantering av kott

5.2.1 Prelimindr besiktning pa fangstplatsen av frilevande vilt som ska levereras for kottbesikt-

ning

Utbildning for jagare i halsa och hygien
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Jaktsallskap kan ha medlemmar som efter genomgangen utbildning i amnet kan ge-
nomfora den prelimindra besiktning av djuret som ar forknippad med koéttbesiktning
av frilevande vilt genast efter fallningen eller fangsten pa fangstplatsen ((EG) nr
853/2004). Sadana personer kallas utbildade personer ((EG) nr 853/2004 bilaga Il av-
snitt IV kapitel 1). Enligt EU-lagstiftning rekommenderas det att atminstone en sadan
utbildad person hor till ett jaktsallskap. Det ar dock inte nédvandigt att en sadan utbil-
dad person hor till jaktsallskapet. Kottbesiktning av vilt kan genomféras dven utan en
prelimindr besiktning genomford av en utbildad person.

Utbildningen for jagare i hdlsa och hygien ska vara godkanda av Livsmedelsverket. Ut-
bildningen kan erbjudas av en oberoende instans, till exempel en jaktorganisation. |
utbildningen behandlas viltdjurens anatomi, patologiska foérandringar, miljéfaktorer
som paverkar manniskans halsa via vilt samt hygienisk hantering av vilt och ankny-
tande férordningar och bestammelser. | forordning (EG) nr 853/2004 anges kraven pa
utbildningens innehall.

Livsmedelsverket uppratthaller ett register 6ver personer som har genomfort utbild-
ning for jagare i hdlsa och hygien (register 6ver utbildade personer). Arrangorer av
utbildningar for jagare i halsa och hygien som ar godkdnda av Livsmedelsverket skickar
den nddvandiga informationen om alla som har genomfért utbildningen till Livsme-
delsverket. Livsmedelstillsynsmyndigheterna kan kontrollera de utbildade personerna
i extranattjansten Pikantti for myndigheter (https://pikantti.ruokavirasto.fi, livsmedel
-> livsmedelshygien = jagarregister). En officiell veterindr som genomfor kottbesikt-
ning kan kontrollera i registret att den person som har skickat viltet for kéttbesiktning
och eventuellt preliminart granskat urtagna organ har genomfoért den utbildning for
jagare i halsa och hygien som kravs. Uppgifter om utbildade personer fas dven per
telefon av Livsmedelsverket. Uppgifter om registret finns pa Livsmedelsverkets webb-
plats (www.ruokavirasto.fi).

En veterinadr som utbildad person

Livsmedelsverket anser att i Finland legitimerade veterindrer som hor till jaktsall-
skapen kan fungera som sadana utbildade personer som har avses utan tillaggsutbild-
ning.

Prelimindr besiktning av frilevande vilt pa fangstplatsen genomférd av en utbildad person

Om en utbildad person inte observerar nagot onormalt vid besiktningen och inget
onormalt beteende observeras hos djuret innan det avlivas och ingen misstanke finns
om att miljon ar kontaminerad, levereras djuret for kottbesiktning, men huvudet och
organen kan lamnas pa fangstplatsen tillsammans med magen och tarmarna. Om det
ar fraga om en bjorn, ett vildsvin eller ett annat maojligt varddjur for trikiner ska dock
huvudet (med undantag av huggtanderna) och mellangardet atfélja djuret. Den
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utbildade personen ska leverera en numrerad anmaélan om den preliminara besikt-
ningen till den officiella veterindren (se modellen i bilaga I).

Den utbildade personen besiktar preliminart viltet och de urtagna organen. Om hen
inte observerar nagra forandringar i dessa, kan bland annat féljande organ lamnas pa
fangstplatsen tillsammans med magen och tarmarna

® njurarna,

e urinblasan,

e levern,
e mijalten,
e hjartat,

e |ungorna och
e livmodern.

Vad géller kottbesiktningen rekommenderas dock att organen (férutom magen och
tarmarna) i man av mojlighet levereras med djuret for kottbesiktning.

Om man vid den preliminara besiktningen observerar forandringar ska alla organ for-
utom magen och tarmarna levereras for kottbesiktning. Magen och tarmarna behover
dock inte levereras for kottbesiktning aven om de skulle ha férandringar. Den officiella
veterinaren ska dock informeras om férandringarna.

Efter den prelimindra besiktningen genomford av en utbildad person genomfor den
officiella veterindren en kottbesiktning pa en vilthanteringsanlaggning eller i ett ren-
slakteri.

5.2.2 Utbildning i livsmedelshygien for jagare

Utbildning for jagare i halsa och hygien

En person som arbetar i ett registrerat slaktskjul och hanterar kott fran frilevande vilt
som ska levereras for allman konsumtion, dvs. direkt till konsumenten eller till lokala
detaljhandelsforetag, ska ha utbildning i hygienisk hantering av livsmedel. Utbild-
ningen ar antingen hygienpass eller utbildning fér jagare i hdlsa och hygien. Hygienpass
eller utbildning for jagare i halsa och hygien kravs av personen efter att hen har arbetat
i en livsmedelslokal i tre manaders tid. Arbetsdagarna ska alltsa journalféras. Personer
som arbetar i andra registrerade livsmedelslokaler ska ha hygienpass. Ifall man i det
registrerade slaktskjulet framstaller andra produkter, till exempel malet kott eller korv
av obesiktat vilt, ska personer som arbetar i slaktskjulet ha hygienpass.

Livsmedelsféretagare ansvarar for att deras personal har tillracklig utbildning. De ska
journalféra genomforda utbildningar.
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Hygienpass kravs av alla personer som arbetar i en godkand livsmedelslokal (t.ex. pa
en vilthanteringsanldggning) eller i en registrerad livsmedelslokal och dar hanterar
lattfordarvliga, oforpackade livsmedel. Hygienpass kravs da en person har arbetat med
uppgifter som krdver hantering av oférpackade, lattfordarvliga livsmedeli en eller flera
livsmedelslokaler ssmmanlagt i minst tre manader (LmL 297/2021 19 §). Hygienpasset
kan ersattas av utbildning for jagare i hdlsa och hygien da obesiktat kott fran frilevande
vilt hanteras i ett slaktskjul. Mer information om hygienpasset finns pa Livsmedelsver-
kets webbplats.

Nar behdvs ingen utbildning for jdgare i hdlsa och hygien eller hygienpass?

Nar en jagare levererar frilevande vilt i form av primarprodukter (oplockade och
ofladda slaktkroppar) till lokala detaljhandelsforetag eller direkt till konsumenten, be-
hovs inte utbildning for jagare i hdlsa och hygien eller hygienpass. Dessutom kravs ut-
bildning for jagare i halsa och hygien eller hygienpass inte i ett registrerat slaktskjul da
personen har arbetat i mindre an tre manader. Det rekommenderas dock att personer
som hanterar kott har genomgatt nagondera utbildningen.

5.3 Kottbesiktning

5.3.1 Leverans av vilt till kéttbesiktning och nédvindiga dokument

Frilevande vilt inklusive huvud och alla inre organ, forutom mage och tarmar, ska sa
fort som mojligt levereras for kottbesiktning till en vilthanteringsanlaggning eller ett
renslakteri dar djuret slutslaktas och besiktas (se dven punkt 5.2.1). Viltet ska atfoljas
av ett dokument med uppgifter om datum, tid och kommun for fangsten samt even-
tuella uppgifter om misstankt sjukdom hos djuret, observerade tarmférandringar och
andra omstandigheter som inverkar pa kottets kvalitet. Ett modelldokument finns i
bilaga Il till denna anvisning. Andra faktorer som paverkar kottets kvalitet ar bl.a. hur
lange djuret har drivits fore avlivningen, hur avblodningen har lyckats och huruvida
mag- och tarmpaketet punkterades vid avlivningen eller urtagningen. Dokumenten
sparas i minst ett ar.

Om en utbildad person har genomfort en preliminar besiktning av djuret (se punkt
5.2.1) och inte har observerat forandringar hos djuret eller de urtagna organen, ska en
anmalan om denna besiktning atfélja djuret och de inre organen behover inte levere-
ras for kottbesiktning. Anmalan lamnas pa en numrerad blankett (se modell i bilaga I).
Anmalan kan galla ett eller flera djur (Europaparlamentets och radets forordning (EG)
Nr 853/2004). Om man vid den preliminara besiktningen observerar forandringar, ska
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jagaren meddela den officiella veterindren om dessa. De observerade férandringarna
kan anmalas i det ovannamnda dokument som atféljer djuret.

Frilevande vilt ska besiktas inom 24 timmar fran det att djuret har levererats till den
vilthanteringsanlaggning dar det slutslaktas. Besiktningen efter slakt kan endast skju-
tas upp i smaskaliga slakterier dar mindre an 1 000 djurenheter eller 150 000 enheter
av frilevande smavilt hanteras per ar. Vilt ska levereras till en vilthanteringsanldggning
utan drojsmal, vilket i praktiken innebar att jagade vilt ska hamtas till en vilthantering-
sanlaggning senast 24 timmar efter att de avlivats.

5.3.2 Besiktning och bedomning av kétt

Kottbesiktningen genomfors alltid av en officiell veterinar. Kottbesiktningen ar avgifts-
belagd och den instans som genomfér besiktningen tar ut avgiften (Livsmedelsverket
eller regionforvaltningsverket). En officiell veterindar som besiktar frilevande vilt ska
beakta den anmalan fran en utbildad person som atfoljer viltet (se bilaga |) eller andra
uppgifter om viltet ((EG) nr 853/2004 bilaga Ill avsnitt IV).

Kottet ska besiktas omedelbart efter slakten eller sa fort som mojligt efter att kottet
har anlant till vilthanteringsanlaggningen. Pa vilthanteringsanlaggningar dar mindre &n
1 000 djurenheter eller mindre an 150 000 djurenheter av frilevande smavilt slaktas
per ar kan dock kottet besiktas forst 24 timmar efter slakten, ifall ingen officiell vete-
rinar finns pa plats under slakten och hanteringen av koéttet ((EU) 2019/627 artikel 13).
Det kott som besiktas far inte vara nedfryst. Kommissionens genomférandeforordning
(EU) nr 2019/627, artikel 28 innehaller bestammelser om besiktning av frilevande vilt
efter slakt. Magen och tarmarna hos frilevande vilt behover inte besiktas.

Slaktkroppar fran frilevande vilt granskas i allmédnhet odelade. En officiell veterinar kan
dock krava att ryggraden och huvudet delas pa langden for kottbesiktning. Kommiss-
ionens genomférandeforordning (EU) nr 2019/627 artikel 15 innehaller bestammelser
om delning.

Pa vilthanteringsanlaggningar kan den officiella veterindren av hygienskal tillata att
fullvuxet frilevande storvilt styckas i fjardedelskroppar for besiktning efter slakt. Detta
gdller endast de vilthanteringsanldaggningar dar mindre @n 1 000 djurenheter hanteras
per ar.

Enligt lagstiftningen ska organ fran frilevande vilt kasseras i foljande fall:

a) levern och njurarna hos hjortdjur som ar over ett ar gamla
b) njurar fran frilevande harar och kaniner (JSMf 315/2021 10 §)
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Vid bedomningen av kott fran frilevande vilt tillampas de forordningar och anvisningar
som ges for kottbesiktning av husdjur. For bedémning av kott finns Livsmedelsverkets
”Anvisning for bedomning av kott i samband med kottbesiktning” (Livsmedelsverkets
anvisning 16002).

5.3.3 Trikinundersdkning av bjorn, vildsvin och andra mojliga varddjur for trikiner i samband
med kottbesiktning

Trikinsmitta ar mycket vanlig bland Finlands smavilt och dven bland bjérnar och vild-
svin. Kottbesiktningen for bjorn, vildsvin, baver, sumpbaver (nutria), gravling och
andra mojliga varddjur for trikiner omfattar dven alltid en trikinundersokning. For
detta ska ett prov fran slaktkroppen levereras till ett godkant laboratorium for under-
sokning. Pa Livsmedelsverkets webbplats finns en forteckning éver godkanda labora-
torier (www.livsmedelsverket.fi, skterm "trikinundersokningar”).

Den officiella veterindr som ansvarar kottbesiktningen ansvarar dven for provtag-
ningen och leveransen av provet. Trikinférordningen (EG) nr 2015/1375 innehaller nar-
mare bestdmmelser om provtagningen och undersokningen. Slaktkroppen kan inte
godkdnnas i samband med kottbesiktningen innan man har fatt ett negativt resultat
fran trikinundersokningen. Ifall trikinsmitta konstateras kasseras slaktkroppen och
dess organ. Trikinpositiva slaktkroppar far inte anvandas som livsmedel, utan ska han-
teras i enlighet med lagstiftningen om biprodukter (se punkt 5.4).

5.3.4 Anvandning av kontroll- och identifieringsmarke

For att visa att kottet har godkants som livsmedel genom kéttbesiktning ska det stamp-
las med kontrollmérke. Férordning (EU) nr 2017/625 artikel 18 innehaller bestammel-
ser om kontrollmarket.

Forpackningen med besiktat kott foérses med ett identifieringsmarke, om vilket regle-
ras i Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 853/2004 bilaga Il avsnitt I.

En officiell veterindr ansvarar fér anvandningen av kontrollmarket och forvaringen av
stampeln. En vilthanteringsanldggning kan skaffa stampeln fran en stampelfabrik och
overlata den till en officiell veterindr som ansvarar for hanteringen av stampeln. Jord-
och skogsbruksministeriets férordning om livsmedelshygien (318/2021) innehaller be-
stammelser om forvaringen av stampeln och stamplingen av slaktkroppar. Endast far-
gamnen som ar godkanda i handels- och industriministeriets beslut (1756/1995) far
anvandas som stampelfarger. Kontroll- eller identifieringsmarkningen gors i enlighet
med jord- och skogsbruksministeriets forordning om livsmedelstillsyn 315/2021. Ak-
téren ansvarar for markningen med identifieringsméarkning och den ingar i forpack-
ningspaskrifterna.
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Anvandning av kontroll- och identifieringsmarkning pa vilthanteringsanldggningar, renslakterier och
andra kottanldggningar

Slaktkroppar fran storvilt som har godkadnts genom kottbesiktning marks pa vilthante-
ringsanlaggningen och renslakteriet med ett kontrollméarke som &r forsett med anlagg-
ningens godkdnnandenummer. Den officiella veterinaren i fraga ansvarar for anvand-
ningen av kontrollmarket.

Vid kottbesiktningen marks godkant kott fran smavilt inte med kontrollmarke, utan
kottforpackningarna marks med ett ovalt identifieringsmarke pa anlaggningen.

Styckat kott fran frilevande vilt och produkter framstallda av det och kéttprodukternas
forpackningar marks med ett ovalt identifieringsmarke pa anlaggningen.

5.3.5 Kottbesiktningsbeslut

Pa begdran ges ett kottbesiktningsbeslut till livsmedelsforetagaren. Beslutet ska inne-
halla féljande uppgifter:

1:a Den berorda parten (jagarens/agarens namn),

2:a identifieringsuppgifter for den besiktade slaktkroppen (art, kon),

3:e mangden kott,

4:e orsak till underkdnnande eller konstaterandet “godkant”,

5:e den officiella veterindrens namn och kontaktuppgifter.

Till beslutet ska fogas en anvisning om rattelseyrkande. Det skriftliga beslutet kan vara
pa en blankett eller fritt formulerad. Livsmedelsverket har utarbetat en modell for
kottbesiktningsbeslut, som finns pa Livsmedelsverkets webbplats (www.ruokavi-
rasto.fi).

5.3.6 Journal 6ver kottbesiktning

Den officiella veterindren ska journalfora kdttbesiktningen och dess resultat. Kommiss-
ionens genomfoérandeforordning (EU) nr 2019/627 artikel 39 samt jord- och skogs-
bruksministeriets forordning om livsmedelstillsyn (315/2021) 15 § innehaller narmare
bestammelser om detta.

Journalforingen av kottbesiktning for frilevande vilt ska innefatta uppgifter om det be-
siktade viltets art, fangsttid och -plats, besiktningen efter slakt, kéttbedomningen,
kottbesiktningsbeslutet och om att en utbildade persons anmalan eller annan skriftlig
anmalan fran jagaren har levererats och granskats samt uppgifter om vem som har
genomfort besiktningen, plats, datum och klockslag. Journalerna ska sparas i sex ar.

Den officiella veterinaren ska varje kalendermanad utarbeta ett slakterispecifikt sam-
mandrag av kottbesiktningen och leverera detta till Livsmedelsverket inom manadens
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forsta tio vardagar. Den officiella veterindren ska leverera ett arssammandrag till Livs-
medelsverket i januari féljande ar. Pa sin webbplats (www.livsmedelsverket.fi) ger
Livsmedelsverket ndrmare anvisningar for manadsanmalningarna och den blankett pa
vilken anmalningarna ska goras. Anmalningarna kan lamnas in elektroniskt.

Officiella veterindrer pa renslakterier ska utarbeta och leverera manadssammandrag
till regionférvaltningsverket som i sin tur levererar ett arssammandrag till Livsmedels-
verket.

De krav som géller kéttbesiktning och anknytande journalféring galler aven kottbesikt-
ning bade pa vilthanteringsanlaggningar och renslakterier.

5.4 Hantering av kott och andra biprodukter som har underkants i kottbesiktning

Animaliska biprodukter ar kott eller hela djur som har underkants i kottbesiktning och
inte dr amnade att anvandas som livsmedel. Animaliska biprodukter ska anvandas eller
bortskaffas i enlighet med férordningen om biprodukter. Alternativen fér anvandning
eller bortskaffande bestams enligt materialets biproduktsklassificering. Aktéren an-
svarar for den tillborliga hanteringen av animaliska biprodukter som uppstar i dess
verksamhet. Livsmedelsverket har utarbetat en anvisning for hanteringen av biproduk-
ter (Hantering av och tillsyn 6ver animaliska biprodukter vid anlaggningar inom livs-
medelsbranschen”, Livsmedelsverkets anvisning 1746/04.02.00.01/2020).

Vad galler biprodukter fran slakt av hela slaktkroppar och frilevande vilt samt styckning
av kott anses hela Finland som ett sa kallat avlagset omrade. P3 basis av detta kan de
biprodukter som uppstar vid hanteringen av vilt férutom de olika alternativen for an-
vandning dven bortskaffas genom att grava ned dem under jorden.

D3 det galler leverans av vilt till en vilthanteringsanlaggning ger lagstiftningen nagra
undantag.

e Bjornar kan dven tas emot fladda till en vilthanteringsanldaggning och huden
blir da kvar hos jagaren (JSMf 318/2021 20 §).

e Viltets huvud och inre organ behdéver inte levereras med djuret till vilthan-
teringsanldggningen. D3 det géller vilt som ar mottagliga for trikinos (t.ex.
bjorn och vildsvin) ska dock huvudet (med undantag av huggtdnderna)
och mellangardet atfélja djuret (Europarlamentets och Europaradets for-
ordning (EG) Nr 853/2004).

Huggtanderna och hornen behdver inte levereras med viltet. Jagaren kan avlagsna
dessa for eget bruk.
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De organ som enligt lagstiftningen ska kasseras ar levern och njurarna hos hjortdjur
som ar over ett ar gamla samt njurarna hos frilevande harar och kaniner som tillhor
biprodukter av kategori 2.

En trikinpositiv slaktkropp (t.ex. bjornkropp) pa en vilthanteringsanlaggning tillhor pro-
dukter av kategori 2. En trikinpositiv kropp far dock inte anvdandas som djurfoder ens
efter syrabehandling. Nar biprodukter av kategori 2 har hanterats i enlighet med for-
ordningen om biprodukter pa en registrerad teknisk anlaggning enligt vissa metoder
tillampas inte langre kraven i forordningen om biprodukter pa dem. Till exempel far
jagaren behalla eller sélja skinnen och skallen fran en trikinpositiv bjorn efter att de
har behandlats pa en teknisk anldaggning. Om en slaktkropp vid trikinundersdkningen
far ett positivt resultat, ska en behorig myndighet genomféra en officiell besiktning for
att konstatera att huvudet hanteras pa tillborligt satt pa en teknisk anlaggning (Euro-
parlamentets och Europaradets forordning (EG) Nr 853/2004).
Biproduktlagstiftningens insamlings- och bearbetningskrav galler inte nar viltet slaktas
for jagarens eget bruk och inte heller de jagare som levererar okontrollerat vilt eller
viltkdtt i sma mangder fran slaktskjulet direkt till slutkonsumenten eller till lokala de-
taljhandelsforetag som levererar produkterna direkt till slutkonsumenten (i enlighet
med Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 853/2004 artikel 1, punkt 3 e,
punkt 5 i denna anvisning).

Jagaren kan bortskaffa det slaktavfall som uppkommer pa jakt- eller slutslaktningsplat-
sen, men det dr bra att komma ihag att biprodukter fran obesiktat kott kan vara for-
knippade med en risk for sjukdomsspridning. Smitta kan forebyggas genom omsorgs-
full hantering av slaktavfallet pa jaktplatsen. Jakthundar kan éverféra parasiten hjor-
techinokock till manniskan och darfor ska till exempel dlgens lungor och lever bort-
skaffas sa att hundar och rovdjur inte kommer at att 4ta dem. En trikinpositiv slakt-
kropp kan bortskaffas genom att grava ned den eller leverera den till en godkdnd be-
arbetningsanlaggning for biprodukter. Nedgravningen ska goras i enlighet med kraven
i forordningen om biprodukter (Europarlamentets och Europaradets forordning (EG)
Nr 1069/2009) och sa att andra djur inte kommer at de nedgravda biprodukterna.

5.5 Styckning och foradling av besiktat kott fran frilevande vilt

Livsmedelslokaler dar besiktat frilevande vilt styckas och foradlas ska vara godkanda.
Godkannandet ska so6kas pa forhand. Styckning ar tillaten pa godkdnda styckningsan-
laggningar och foradling pa anlaggningar godkanda for verksamheten i fraga. Kottet
ska vara godkant i en kottbesiktning och harstamma fran den vilthanteringsanlaggning
eller det renslakteri dar det har besiktats eller en annan godkand anlaggning. Kott som
har férvarats hemma eller till exempel i en butik far inte levereras till anlaggningen for
foradling, dven om kottet ar besiktat.
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Da styckningsanlaggningen finns i samband med en vilthanteringsanldggning godkand
av Livsmedelsverket ansoker man om godkannande for den av Livsmedelsverket. Da
styckningsanlaggningen finns i samband med ett renslakteri ansdker man om godkan-
nande av regionforvaltningsverket i Lappland. Kommunens livsmedelstillsynsmyndig-
het godkanner styckningsanldggningar eller andra kottanlaggningar som inte finns i
samband med vilthanteringsanlaggningar, slakterier, smaskaliga slakterier eller ren-
slakterier. Smdskaliga slakterier och renslakterier som slaktar hgst 5 000 djurenheter
av klév- och hovdjur eller hégst 300 000 faglar som fjdderfd eller hardjur per ar och
vilthanteringsanléggningar i motsvarande storlek godkdnnas som styckningsanlédgg-
ningar édven om de inte har separata rum for styckning av kétt, om de uppfyller de krav
som stdills pa styckningsanldggningar i avsnitt | kapitel Il och avsnitt Il kapitel Il i bilaga
I1 till Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 853/2004. (JSMf 318/2021 49
§ mom. 3 punkten)

Endast besiktat kott fran frilevande vilt far hanteras pa en godkand anldaggning. Kott
som levereras till anlaggningen ska atfoljas av ett dokument av vilket bl.a. slaktkrop-
parnas djurart, mangden kott och anldaggningen de kommer fran framgar (se punkt
5.1.3).

Styckning och féradling av kott ar tillatet utan godkannande for anlaggningen da han-
teringen sker i samband med ett detaljhandelsforetag. Om det ar fraga om besiktat
kott fran frilevande vilt som hanteras i samband med ett detaljhandelsforetag, ar det
mojligt att leverera kottet och produkter fran ett detaljhandelsféretag till andra detalj-
handelsforetag (JSMf 318/2021 27 §).

Livsmedelsforetagare ska beakta utbildningskraven for personal (se punkt 5.2).

6 Andra tolkningar och anvisningar

6.1 Hantering och forsaljning av djur som har dédats i trafiken

Nar algar eller andra vilt maste avlivas eller de dor till foljd av en trafikolycka, talar man
om djur som har dodats i trafiken. Om man dmnar anvanda kottet som livsmedel far
djuret inte vara illa skadat.

Polisen kan med en jaktvardsforening, ett jaktsallskap eller en jagare komma Overens
om avlivning av djuret och jaktvardsforeningen far slutslakta det och leverera kéttet
till lokala detaljhandelsféretag ifall ifragavarande jaktvardsférening har ett slaktskjul
som &r en registrerad livsmedelslokal. Ett djur som har dodats i trafiken kan aven le-
vereras for kottbesiktning till en vilthanteringsanldaggning.
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Om polisen ar tvungen att avliva djuret omedelbart kan det séljas direkt till den slutliga
konsumenten (se punkt 4.4) till exempel genom auktion, som arrangeras av polisen
eller en jaktvardsforening for polisens del. Om det ar fraga om en djurart som ar mot-
taglig for trikiner, till exempel en bjorn eller ett vildsvin, ska det undersokas for trikiner
och far saljas direkt till konsumenten forst da man har fatt ett negativt undersoknings-
resultat fran trikinundersékningen (se punkt 4.1 och 4.4).

Om vildsvin dor till foljd av en trafikolycka eller hittas déda ska detta anmélas omedel-
bart till en lokal kommunal veterinar eller lansveterindr. Det ar viktigt att doda vildsvin
undersoks for afrikansk svinpest. Den officiella veterindren i fraga ger anvisningar om
hur man ska ga tillvdga med djuret eller kadavret och arrangerar en provtagning.

6.2 Hantering av vildsvin som har fangats da forekomst av afrikansk svinpest inte har
konstaterats i Finland

Vid hanteringen av slaktkroppar fran vildsvin som ar @mnade bade for férsaljning och
for eget bruk ar det bra att iaktta tillvagagangssatt som sakerstaller livsmedelssadker-
heten och forhindrar att sjukdomar som kan férekomma hos det fallda djuret sprids
till andra djur eller manniskor. Afrikansk svinpest (ASF) har inte konstaterats i Fin-
land, men risken for att sjukdomen sprids till Finland existerar. Det ar bra att skicka
prover fran vildsvin foér undersoékning om afrikansk svinpest till Livsmedelsverket.
Andra bakterie-, virus- och parasitsjukdomar kan ocksa férekomma i vildsvin och det
ar bra for preventionen att iaktta omsorg och god hygien. Vid hantering av slaktavfall
fran vildsvin ar det ocksa bra att komma ihag att det kan finnas sjukdomar som kan
overforas till manniskor eller djur i slaktavfallet.

Ett djur som verkar vara sjukt far inte anvandas som livsmedel och far inte ges till
hundar eller andra djur ens efter tillredning. Kommunalveterindren ska omedelbart
underrattas om sjukt vildsvin. Kroppen ska lamnas kvar i vantan pa kommunalveteri-
narens anvisningar om hur den ska hanteras.

Detaljerade anvisningar om hanteringen av vildsvin som har fallts vid jakt:
https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elintarvikeala/elintarvikkeiden-al-
kutuotanto/elaimista-saatavat-elintarvikkeet/riista/Villisiat/

6.3 Viltfaglar som har uppfotts i inhagnad och slappts fria for jakt

Hagnade fasaner och andra faglar som slapps fria i naturen for jakt betraktas som fri-
levande vilt fran den stund de sldpps ut i naturen. Till exempel fasaner far saljas obe-
siktade som frilevande vilt pa samma satt som andra viltfaglar (se punkt 3.3, 4.4 och
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4.5 i anvisningen). Endast faglar betraktas som frilevande vilt efter att de har slappts
ut fran en inhdgnad. Hagnade hjortdjur &r hagnat vilt.

Ett foretag inom jaktbranschen som arrangerar jaktevenemang for jakt av frislappta
viltfaglar, anses motsvara ett jaktsallskap. Ett féretag inom jaktbranschen kan sélja vilt-
faglar som har skjutits av en jagare och som jagaren inte sjalv vill ha, och sélja dem
obesiktade direkt till konsumenten eller leverera dem till lokala detaljhandelsféretag
(se punkt 3.3, 4.4 och 4.5 i anvisningen). Ett foretag inom jaktbranschen kan sélja vilt-
faglarna antingen ofladda (som primarprodukter) eller som kott. Ifall viltfaglarna séljs
som annat an primarprodukter, ska foretagen inom jaktbranschen lamna en registre-
ringsanmalan om livsmedelsverksamhet till kommunens livsmedelstillsynsmyndighet.

Om de hagnade faglarna har behandlats med lakemedel som har karenstid, far de inte
slappas ut i naturen innan karenstiden har gatt ut.

Om hagnade faglar slaktas omfattas de av lagstiftningens krav pa fjaderfa. Hignade
fasaner och andra faglar, férutom ratiter (strutsar, emuer, nanduer), betraktas i livs-
medelslagstiftningen som fjaderfa. De ar alltsa inte hagnat vilt. Av hdagnade faglar rak-
nas endast ratiter som hagnade vilt. En primdrproducent kan slakta fjdderfa och stycka
kottet pa en primarproduktionsenhet och séilja detta styckade kott direkt fran enheten
till konsumenten eller lokala detaljhandelsféretag, fran vilka kottet och/eller produk-
ter framstallda av det 6verlats direkt till konsumenten i enlighet med jord- och skogs-
bruksministeriets forordning 318/2021 32 §.

7 Anvisningar forknippade med hantering av vilt och kott fran vilt

Mer information pa Livsmedelsverkets webbplats:

Obesiktat frilevande vilt: https://www.ruokavirasto.fi/sv/livsmedel3/livsmedels-
branschen/produkt--och-branschspecifika-krav/slaktverksamhet/slakt/

Besiktning av kott fran frilevande vilt: https://www.ruokavirasto.fi/sv/livsmedel3/livs-
medelsbranschen/produkt--och-branschspecifika-krav/slaktverksamhet/slakt/

Undantag gallande kottbesiktning av  vilt:  https://www.ruokavirasto.fi/yri-
tykset/elintarvikeala/teurastus/lihantarkastus/luonnonvaraisen-riistan-li-
hantarkastus/riistan-lihantarkastus-2020/

Anvisningar for forsaljning av kott fran och delar av bjorn och hantering av slaktkrop-
par fran bjorn: https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/tietoa-
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meista/asiointi/oppaat-ja-lomakkeet/yritykset/elintarvikeala/laitok-
set/liha/ohjeistus-karhun-lihan-ja-osien-myyntiin-seka-karhunruhojen-kasittelyyn.pdf

Utbildning i hdlsa och hygien for jagare: https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elintar-
vikeala/teurastus/teurastamot/patevyysvaatimukset/metsastajien-hygienia--ja-ter-

veyskoulutus/

Vilt som produkt av primarproduktion: https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elintar-
vikeala/elintarvikkeiden-alkutuotanto/elaimista-saatavat-elintarvikkeet/riista/

Behandling av vildsvin som fangats da forekomst av afrikansk svinpest inte har konsta-
terats i Finland
https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elintarvikeala/elintarvikkeiden-al-
kutuotanto/elaimista-saatavat-elintarvikkeet/riista/Villisiat/

For jagare om afrikansk svinpest: https://www.ruokavirasto.fi/viljelijat/elainten-
pito/elainten-terveys-ja-elaintaudit/elaintaudit/siat/afrikkalainen-sikarutto/met-
sastajille-afrikkalaisesta-sikarutosta/

Trikinundersokningslaboratorier: https://www.ruokavirasto.fi/laboratoriopal-
velut/ruokaviraston-hyvaksymat-laboratoriot/trikiinilaboratoriot/

Information pa andra platser:

Forsaljningsguide for kott fran vilt: https://metsastajaliitto.fi/metsastajalle/hanki-tie-
toa/oppaat/riistaliha-myyntiopas

Finlands miljocentral: Forsaljning av kott fran och delar av bjorn som har jagats i Fin-
land (CITES): https://www.ymparisto.fi/fi-FI/Asiointi luvat ja ympa-
ristovaikutusten arviointi/Luvat_ilmoitukset ja rekisterointi/Uhanalais-

ten lajien kansainvalinen ja EUn sisainen kauppa ja sita koskevat luvat CITES

8 Lagstiftning

Pa kottbesiktning av frilevande vilt och hantering och leverans av kott fran vilt till for-
saljning tillampas foljande livsmedelslagstiftning med andringar:

EU-lagstiftning

e Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 178/2002 om allménna
principer och krav for livsmedelslagstiftning, om inrdattande av Europeiska
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myndigheten for livsmedelssdkerhet och om forfaranden i fragor som galler
livsmedelssakerhet (allmdnna livsmedelsforordningen)

e Kommissionens genomférandebeslut (EU) nr 931/2011 om de sparbar-
hetskrav som faststélls i Europaparlamentets och radets férordning (EG)
nr 178/2002 for livsmedel av animaliskt ursprung

e Europaparlamentets och radets forordning (EU) 2017/625 om offentlig
kontroll och annan offentlig verksamhet for att sakerstalla tillampningen av
livsmedels- och foderlagstiftningen och av bestammelser om djurs halsa
och djurskydd, vaxtskydd och vaxtskyddsmedel samt om d@ndring av Euro-
paparlamentets och radets forordningar (EG) nr 999/2001, (EG) nr
396/2005, (EG) nr 1069/2009, (EG) nr 1107/2009, (EU) nr 1151/2012, (EV)
nr 652/2014, (EU) 2016/429 och (EU) 2016/2031, radets forordningar (EG)
nr 1/2005 och (EG) nr 1099/2009 och radets direktiv 98/58/EG,
1999/74/EG, 2007/43/EG, 2008/119/EG och 2008/120/EG och om uppha-
vande av Europaparlamentets och radets forordningar (EG) nr 854/2004
och (EG) nr 882/2004, radets direktiv 89/608/EEG, 89/662/EEG,
90/425/EEG, 91/496/EEG, 96/23/EG, 96/93/EG och 97/78/EG samt radets
beslut om upphavandet av radets beslut 92/438/EEG (forordningen om of-
fentlig kontroll) (kontrollférordningen)

e Kommissionens delegerade forordning (EU) nr 2019/624 om sarskilda reg-
ler for genomfdérande av offentlig kontroll av kéttproduktion och produkt-
ions- och omlokaliseringsomraden fér levande musslor

e Kommissionens genomforandeforordning (EU) nr 2019/627 om genomfo-
randet av offentlig kontroll av produkter av animaliskt ursprung avsedda
att anvandas som livsmedel

e Kommissionens genomférandeférordning (EU) 2020/2235 om tillamp-
ningsforeskrifter for Europaparlamentets och radets férordningar (EU)
2016/429 och (EU) 2017/625 vad géller modeller fér djurhalsointyg, mo-
deller for officiella intyg och modeller for kombinerade djurhélsointyg och
officiella intyg for inforsel till unionen av sandningar av vissa kategorier av
djur och varor och for forflyttningar inom unionen, officiell certifiering gal-
lande sadana intyg samt upphavande av férordningen (EY) N:o 599/2004,
genomférandeforordningarna (EU) N:o 636/2014 och (EU) 2019/628, di-
rektivet 98/68/EG och besluten 2000/572/EG, 2003/779/EG och
2007/240/EG

e Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 852/2004 om livsme-
delshygien

e Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 853/2004 om faststal-
lande av sarskilda hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung

e Kommissionens forordning (EG) nr 2073/2005 om mikrobiologiska kriterier
for livsmedel (sk. mikrobkriterieférordningen)

e Kommissionens forordning (EG) nr 2015/1375 om séarskilda bestammelser
for kontroll av trikiner i kott
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e Europaparlamentets och radets forordning om halsobestammelser for ani-
maliska biprodukter och darav framstallda produkter som inte ar avsedda
att anvandas som livsmedel (EG) nr 1069/2009 (forordningen om anima-
liska biprodukter)

e Kommissionens forordning (EU) nr 142/2011 om halsobestammelser for
animaliska biprodukter och darav framstallda produkter som inte ar av-
sedda att anvdandas som livsmedel samt Europaradets och parlamentets
forordning (EG) nr 1069/2009 om upphdvande av foérordning (EG) nr
1774/2002 och genomfdérandet av radets forordning 97/78/EG vad galler
vissa prover och produkter som enligt det direktivet ar undantagna fran ve-
terindrkontroller vid gransen (genomforandeférordningen)

Nationell lagstiftning:

e Livsmedelslagen 297/2021 (LmL)

e Jord- och skogsbruksministeriets forordning om livsmedelshygien
318/2021

e Jord- och skogsbruksministeriets forordning om livsmedelstillsyn 315/2021

e Lagen om animaliska biprodukter 517/2015 (biproduktslagen)

e Jord- och skogsbruksministeriets forordning om animaliska biprodukter
783/2015

Foljande forordningar har upphavts 2021:

e Statsradets forordning om vissa verksamheter som ar forenade med lag risk for
livsmedelssakerheten 1258/2011 (den sa kallade lagriskforordningen)

e Jord- och skogsbruksministeriets forordning om livsmedelshygien i anlagg-
ningar 795/2014 (anldaggningsférordningen)

e Jord- och skogsbruksministeriets férordning om kottbesiktning 2/2020

e Jord- och skogsbruksministeriets forordning om livsmedelshygien i anmald livs-
medelslokal 1367/2011 (livsmedelslokalsforordningen)

e Jord- och skogsbruksministeriets forordning om livsmedelshygien i anlagg-
ningar 1368/2011 (primarproduktionsférordningen)

e Statsradets forordning om livsmedelstillsyn 72/2020

Anvandningen och férsaljningen av jagade, frilevande vilt och produkter framstallda
av dessa regleras forutom av livsmedelslagstiftningen dven bl.a. av jaktlagstiftningen,
naturvardslagen samt av den EU-lagstiftning som géller den internationella handeln
med utrotningshotade vaxter och djur. Tillsynen over dessa forordningar tillfaller inte
livsmedelstillsynsmyndigheten.

Mer information om det internationella CITES-avtalet fas av Finlands miljocentral
(SYKE) och pa webbplatsen http://www.ymparisto.fi/cites. CITES-avtalet galler bland
annat kottet och andra delar av slaktkroppen fran bjorn.
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Bilagor

Bilaga | — Modell for anmalan om preliminar besiktning av frilevande vilt genomford av en utbildad
person

Anmadlans nummer:

ANMALAN OM PRELIMINAR INSPEKTION AV FRILEVANDE VILT GENOMFORD AV EN UTBILDAD
PERSON

1. Den utbildade personens uppgifter

Den utbildade personens namn Telefonnummer

Adress till vilken anmaélan postas Postnummer och postanstalt

2. Preliminédra besiktningsuppgifter

Djurart Datum, tid och ort for avlivningen

Observerade forandringar pa slaktkroppen
D Inga férandringar observerades pa tarmarna, de inre organen eller slaktkroppen

Djurets beteende Kontaminering av miljon
D Inget onormalt beteende observerades D Ingen misstanke om kontaminering av miljon

3. Leverans av vilt for kottbesiktning

Vilthanteringsanldggning till vilken viltet levereras Leveransdatum

Ort och datum Underskrift och namnfortydligande

Europaparlamentets och radets férordning (EG) Nr 853/2004)

Forandringar eller andra faktorer som paverkar livsmedelssdkerheten, till exempel anvandning av
blykulor, som har observerats vid den utbildade personens preliminara besiktning.
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BILAGA Il Modellblankett: uppgifter som atfoljer frilevande vilt till kottbesiktning
DOKUMENT OM FRILEVANDE VILT SOM LEVERERAS FOR KOTTBESIKTNING

Uppgifter om jagaren

Jagarens eller jaktsallSkapets NAMN .....cooovcceeceeerieieee e
AAIESS vttt ettt e e e s be b e aesasaette e aerbeebesneaenneeeaeerraen
Postnummer ......cccceeevvvevvcinnnn. Postanstalt.......ccceeeveveneceineecriereeeennn

Mottagen av

Mottagande anlaggningens NAMN: .......ccucveiriririneie e et
AAIESS ettt ste e st e et et et ste et b e s e n e e e et sreeae s
Postnummer .......cccoceevereennne. Postanstalt.......ccccoeevevenecceecceeeen,

Uppgifter om viltet och fangstplatsen

VIEAIT(EF) et et ees b s aer e eaeeae e

FAngstdag......ccoeevevevvevvernenenns KIOCKSIQE «...vecveeveeeeceecectectecee e
FANESTOM.cccuiceececte et
Eventuella uppgifter om misstankt sjukdom hos djuret, observerade forandringar pa

tarmarna och andra faktorer som paverkar livsmedelssdkerheten, till exempel an-
vandning av blykulor.
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BILAGA Il Modellblankett: Leverans av obesiktat frilevande vilt till detaljhandelsféretag

DOKUMENT OM LEVERANS AV OBESIKTAT KOTT FRAN FRILEVANDE VILT TILL LOKALA DETALJHAN-
DELSFORETAG

Forsdljare
Jagarens eller jaktsallskapets NAMN ......ccoovviviiieiiecenerc e

Registrerade livsmedelslokalens adress

Mottagen av
LivsmedelsloKalens NamMN. ... ettt te e seee st sereessnees

F o LSRR

Fangstdatum........ccceeevnenenennnns KIOCKSIQE .ovevveeeee e

FANGSTOIt .o

LeveransdatUm... ... e et ee e seere e

Forsaljarens underskrift..........coovvieiecieeceee e e
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BILAGA IV Modellblankett: Leverans av primérprodukter till detaljhandelsforetag

DOKUMENT OM LEVERANS AV PRIMARPRODUKTER TILL LOKALA DETALJHANDELSFORETAG

Forsdljare

Jagarens eller jaktsallSkapets NAMN .....coeoveeeieeeerieieee e
AATESS ettt sttt et b e e e ene eae
Postnummer .......cccoceevvreennne. Postanstalt .......ccccvivevininens vvvieriene

Mottagen av
LivsmedelsloKalens NAMIN ...ttt ree e eetesseeeeeens
AAATESS ettt e e et e e et e e eeeaeaessastetee st aetessasatesaneesanaesensnen

Postnummer .......veveeveeveenennnn. Postanstalt ....coceeeveveeeeeieeeeeeee e,

FAngstdag......ccoeevevevevvernnenns KIOCKSIQE «...veeveeveeeeeecectecececeeeeeeains

FANESTOM.cccuiieice e

LeveransdatUm.....cccccoeveveveeveriviinevennnnns

Forsdljarens underskrift.........ccccvvvevevecveeneenreennne
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BILAGA V Graf over forsaljning av kott fran vilt

Avlivat vilt

\

Anvisning
5807/04.02.00.01/2020/5

/Besiktat kott far Ievere—\

ras:
-till godkand livsmedelslo-
kal

Kottbesiktning
pa vilthanteringsan-
laggning eller ren-

-till detaljhandelsféretag
-direkt till konsumenten
-till andra EU-lander

slakteri Se mer information om

kottbesiktning av vilt i

\punkt 5 till anvisningen.j

A\

n

Viltet hanteras i ett slaktskjul som &r en registrerad
livsmedelslokal

v

Vilten hanteras i ett slaktskjul som inte
ar en registrerad livsmedelslokal

y

Ar viltet
plockat eller
flatt?

ja

|

FAR INTE SALJAS
(@3mnat endast for eget
bruk, utdver vilket sma
mangder far overlatas)

/ Forsaljning som ofladda (som primarprodukt): \

Till lokala detaljhandelsforetag far levereras per ar hogst:
- 10 ilgar,50 radjur, 30 vitsvanshjortar och andra hjort-
djur
-1 000 harar eller kaniner
-3 000 faglar

Till konsumenten far séljas per ar:
-10 algar, 50 radjur, 30 vitsvanshjortar eller andra hjortdjur
-1 000 harar eller kaniner
-3 000 faglar

k Se mer information om i punkt 3.3 till anvisningen. /

Viltet far plockas eller
flads och kott fran viltet
far styckas, kylas ned
och frysas ned

Forsaljning som kott:

Till lokala detaljhandelsforetag (t.ex. restaurang,
butik, auktion) far levereras per ar:
-10 algar, 50 radjur, 30 vitsvanshjortar eller andra
hjortdjur
-1 000 harar eller kaniner
-3 000 faglar

Till konsumenten far saljas per ar:
-10 algar, 50 radjur, 30 vitsvanshjortar eller andra
hjortdjur
-1 000 harar eller kaniner
-3 000 faglar

-trikinundersokningen ska vara negativ ifall det ar
fraga om en art som ar mottaglig for trikiner

Se mer information om i punkt 4.4 och 4.5 till an-
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BILAGA VI Graf 6ver forsaljningen av obesiktat vilt i form av kott eller produkter

Ett registrerat slaktskjul for vilket den
ifragavarande jagaren eller det ifraga-
varande jaktsallskapet har lamnat en
registreringsanmalan om detaljhan-
delsverksamhet och vars utrymmen
tillsynsmyndigheten anser [ampliga
aven for framstallning av produkter

/

Vilt som ar avlivat
av en jagare eller
ett jaktsallskap

v

Registrerat slaktskjul

y

v

Kott / Malet kott / Nedkylt kott / andra
produkter, till exempel korv och kon-

Kott / nedkylt kott

l

Kottet far sdljas direkt till konsumenten
och till lokala detaljhandelsforetag

Ett registrerat slaktskjul far i samband
med detaljhandel framstalla produkter
som endast far séljas direkt
till konsumenten

Far levereras till detalj-
handelsforetag (t.ex.
butik, restaurang, torg,
auktion) och direkt till
konsumenten

|

Ett registrerat slaktskjul* kdper
obesiktat kott av andra jagare
eller jaktsallskap, i vilket fall det
registrerade slaktskjulet funge-
rar som ett lokalt detaljhan-
delsforetag och far i samband
med detaljhandeln framstalla
produkter av kottet

l

Kott / Malet kott / Nedkylt
kott / andra produkter, till ex-
empel korv och konserver

{

Detaljhandelsforetag far endast sélja
kott och produkter det eventuellt har
framstallt av det direkt till konsumenten

OBS! PéG grund av dndringar i lagstiftningen

dér det inte Idngre méjligt att som férut sdlja

produkter framstdllda av vilt fran ett detalj-

handelsféretag till ett annat (1 000 kg + 30

%). Detaljhandelsstdillen far alltsa sélja end-
ast direkt till konsumenten.

Ett detaljhandelsstalle
far framstalla produk-
ter av kottet

y

Ett detaljhandelsstélle far
sdlja kott och produkter
framstallda av kott pa de-
taljhandelsstéllet endast
direkt till konsumenten

* eller annan registrerad detaljhandelsverksamhet

l

far endast séljas direkt
till konsumenten
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