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omavalvonnasta ja valvonnasta

Sari Sippola



I
Maitotuotteiden kemiallinen koostumus — Toimijoiden T
omavalvonta ja viranomaisvalvonta sisaltaa

Kemiallisen turvallisuuden
valvontaa

elintarvikeparanteet (lisdaineet,

aromit ja entsyymit)
ravitsemuksellinen
taydentaminen

allergiaa ja intoleranssia
aiheuttavat aineet & erillaan
pito

elintarvikkeissa olevat
luontaiset haitalliset aineet
vierasaineet
kasvinsuojeluainejaamat
ladkejaamat
uuselintarvikkeet
elintarvikekontaktimateriaalit

=

Muuta kemiallisen
vaatimustenmukaisuuden

valvontaa mm.
* tuotekohtaiset
koostumusvaatimukset
* muuntogeeniset
ainesosat

Kuluttajille elintarvikkeesta annettavien tietojen ja
koostumuksen vastaavuuden valvontaa



Maitotuotealan toimijan omavalvonta

* Yleinen elintarvikeasetus (EY) 178/2002

 elintarvikealan toimijoiden on kaikissa tuotannon, jalostuksen ja jakelun vaiheissa vastuullaan
olevissa toiminnoissa huolehdittava siita, etta elintarvikkeet tayttavat asiaankuuluvat
elintarvikelainsaadannon vaatimukset ja varmistettava, etta kyseiset vaatimukset tayttyvat.

* Maitotuotealan toimijan tulee kemiallisen koostumuksen osalta
* tunnistaa kemialliseen koostumukseen liittyvat riskit ja hallita niita
* varmistaa lainsaadanndn vaatimusten toteutuminen omavalvontaan sisaltyvien
tarkoituksenmukaisten ja riittavien tyokaytantojen ja -ohjeiden avulla
* reseptien ja prosessien hallinta ml. hyvat tuotantotavat

* sopimuksellinen riskinhallinta (esim. raaka-aineiden toimittajien kanssa solmituin sopimuksin,
raaka-ainetoimittajan auditointi)

» kaytettavien raaka-aineiden tai valmiiden tuotteiden omavalvontatutkimukset tarvittaessa.

e prosessin saatamiseksi, omavalvonnan toimivuuden varmistamiseksi aika-ajoin, kun
saadostenmukaisuutta ei voida muutoin varmistaa tai jos on epailys saadostenvastaisuudesta



Miten viranomaiset valvovat maitotuotteiden
kemiallista koostumusta?

* lhan samalla tavalla kuin mita tahansa muutakin elintarviketurvallisuuden asiakokonaisuutta:
* Riskiperusteisesti
e Saanndllisesti ja riittavalla tiheydella
* Pistokoeluontoisesti
* Erilaisia valvontatekniikoita hyodyntaen
* Toimijan omavalvonnan toimivuutta todentaen
* Onko keskeiset vaarat tunnistettu?
e Ovatko riskinhallintatoimenpiteet (omavalvontakaytannot ja —ohjeet) riittavia?
* Onko korjaavia toimenpiteita maaritelty ja ovatko ne riittavia?
* Onko toimijan omavalvonnan naytteenotto riittavaa ja onko toimialakohtaisia saaddksia noudatettu?
* Vaatimustenmukaisuutta todennetaan
* Pakkausmerkinta- ja reseptitarkastuksin
* Asiakirjatarkastuksin
* Analyysitodistuksien ja/tai toimijan omavalvontatutkimuksien tarkastuksin
* Viranomaisen naytteenottotutkimuksin



Elintarvikeparanteet
(lisdaineet, valmistuksen apuaineet,
aromit, savuaromit, entsyymit)

Kirsi-Helena Kanninen



Mita ovat elintarvikeparanteet?

Lisaaineita
Aromeja (ml. savuaromit)
Entsyymeja

Valmistuksen apuaineita

Ei tarkoitettu syotavaksi sellaisenaan
Lisataan tarkoituksella elintarvikkeeseen
Lisdaineilla ja entsyymeilla teknologinen kayttotarkoitus

Aromeilla vaikutetaan makuun ja/tai tuoksuun



Milla edellytyksilla elintarvikeparanteita saa Tr

markkinoida ja kayttaa?

* Elintarvikeparanteiden tulee olla e Kaytolla ei saa johtaa kuluttajaa
sallittuja elintarvikkeisiin, joiden harhaan, esimerkiksi
valmistukseen niita markkinoidaan tai elintarvikeparanteita ei saa kayttaa
kaytetaan peittamaan viallisia raaka-aineita tai

epahygieenisia kaytantoja tai aromia
ei saa kayttaa teknologisessa
tarkoituksessa

* Elintarvikeparanteille annettujen
puhtausvaatimusten seka muiden raaka-
aine-, valmistus- ja
koostumuskohtaisten vaatimusten tulee e Kaytosta tulee olla etua kuluttajalle

tayttya - tuotespesifikaatio ja muu ja siita tulee kertoa kuluttajalle
dokumentaatio elintarvikkeen ainesosaluettelossa

e Kaytolle mahdollisesti asetetut
enimmaismaarat eivat saa ylittya -
tuotespesifikaatiot, reseptilaskennat ja
omavalvontatutkimukset



Ohjeet ja lainsaadanto

e Ruokavirasto on laatinut elintarvikeparanteisiin liittyvan valvonnan avuksi
ohjeen, joka on tarkoitettu seka valvontaviranomaisten etta elintarvikealan
toimijoiden kayttoon

* Elintarvikeparanteiden valvontaohje - Lisaaineet, aromit ja entsyymit

» Kaikki ohjeet ja lainsaadanto loytyvat koottuna Ruokaviraston elintarvikealan
sivulta

* Ohjeet ja lainsaadanto
e Lisaaineet, aromit ja entsyymit

* Laaja koulutuspaketti lisaaineista, aromeista ja entsyymeista
e Koulutusmateriaalit



https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/oppaat/elintarvikeparanteiden-valvontaohje/elintarvikeparanteiden-valvontaohje/
https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/ohjeet/
https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/ohjeet/#lisaaineet-aromit-ja-entsyymit
https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/ainesosat-ja-sisalto/lisaaineet-aromit-ja-entsyymit/koulutusmateriaali/

Lisaaineet



Lisaaineet

* Elintarvikkeisiin kaytettavien lisdaineiden tulee tayttaa asetuksessa
(EU) N:0 231/2012 annetut alkuperad, koostumusta ja puhtautta
koskevat vaatimukset. Vaatimukset on annettu erikseen jokaiselle
lisdaineelle - tuotespesifikaatio ja muu dokumentaatio

* Lisdaineita saa kayttaa ainoastaan lisaaineasetuksen (EY) N:o
1333/2008 liitteen Il D-osassa luetelluissa elintarvikkeissa
(elintarvikeryhmat 0-18) noudattaen E-osassa annettuja kayton ehtoja
— tuotespesifikaatiot, reseptilaskennat ja omavalvontatutkimukset



Lisdaineasetuksen(EY)
N:0 1333/2008 liite Il,
D-osa

Elintarvikeryhmien
tarkemmat kuvaukset
I6ytyvat komission

ohjeesta

01. Maitotuotteet ja maitotuotteita jiljittelevit tuotteet

01.1 Maustamaton pastdroitu ja steriloitu (myds iskukuumennettu) maito

012 Maustamattomat fermentoidut maitotuotteet. mukaan lukien luonnollinen maus-
tamaton kirnumaito (paitsit steriloitu kirmumaito). joita ei ole limpékisitelty fer-
mentomnnin jilkeen

01.3 Maustamattomat fermentoidut maitotuotteet, jotka on limpékisitelty fermentommn
jilkeen

014 Maustetut fermentoidut maitotuotieet, mvés limpdkisitellvt tuotiest

01.3 Direktiivissd 2001/114/EY méadntelty kwivattu maito

016 Kerma ja kermajauhe

01.6.1 Maustamaton pastdroitn kerma (paitsit vihirasvaiset kermat)

01.6.2 Maustamattomat eldvit fermentoidut kermatuotteet ja korviketuotteet, joiden ras-
vapitoisuus on alle 20 %

0l.6.3 Muut kermat

017 Tuusto ja juustotuotteet

01.7.1 Kypsyttimitdn juusto, paitst rvhméin 16 kuuluvat tuotteet

01.7.2 Kypsytetty juusto

01.73 Sydtava juuston kuor

0174 Herajuusto

01.75 Sulatejuusto

01.7.6 Tuustotuotteet, paitsi rvhméin 16 kuuluvat tuotteet

018 Mattotuottetta jiljitielevét tuotteet, mvés juoman valkaisuamneet

01.9

Syitavit kaseinaatit



https://ec.europa.eu/food/system/files/2017-09/fs_food-improvement-agents_guidance_1333-2008_annex-2.pdf

Esimerkkina juustoon ja juustotuotteisiin sallitut
lisdaineet N:o 1333/2008 liite Il, E-osa

. . L Enimmaism3ard (mg/1 tai . ) .
Ryhmin numero E-koodi Nimi E Alaviittest Rajortukset poikkeukset
- mg'kg tapauksen mukaan) -
01.7 Juusto ja juustotuotteet
01.7.1 Kypsyttimitin juusto, paitsi ryvhmiiin 16 kuuluvat tuotteet
Ryhmien I rvhma Lisdainest Lukuun ottamatta mozzarellaa.
lisdaineet
luetteloitu II rvhma WVirit, joihun sovelletaan guantum safis -pe- | quantum satis Ainoastaan maustettu kvpsytidméatdn juusto.
riaatetta
liitteen Il C- —— - - - - -
I rvhma WVirit, joihin sovelletaan vhdistettyd emim- | 150 Ainoastaan maustettu kvpsyttiméatdn juusto.
_ rit. : _ VPsT ]
0Sassa maismaaraa
E 200-202 Sorbimihappo — kaliumsorbaatti 1 000 (1) (2
E 234 Nisim 10 Anoastaan mascarpone.
!
E 260 Ernkkahappo guantum satis Ainoastaan mozzarella.
E 270 Maitohappo guantum satis Ainoastaan mozzarella.
E 330 Sitruunahappo guantum satis Ainoastaan mozzarella.
E 338432 Fosforihappo — fosfaarit — di-. tri- ja polv- | 2 000 (1) (4 Lukuun ottamatta mozzarellaa.
fosfaatit
E 460(11) Selluloosajauhe guantum satis Ainoastaan raastetru ja vipaloitu mozzarella.
E 575 Glukonodeltalakton guantum satis Ainoastaan mozzarella.
(1): Lisdamest voidaan lisdtd vksindan tair vhdessa
(2): Enmmmaéaismaiara koskee vhteismaarda. ja maardat ilmoitetaan vapaana happona.
i ] 3! PP
(4): Enimméismidrd ilmoitetaan P,0sné




Siirtoperiaate (carry-over) (1a) WT S ﬂ

Lisaaineen esiintyminen sallitaan lisaksi

e muussa kuin asetuksen (EY) N:o 1333/2008 liitteen Il D- ja E-osassa
tarkoitetussa koostetussa elintarvikkeessa (=edelliset diat), kun
lisdaineen kaytto on sallittu yhdessa koostetun elintarvikkeen
ainesosista (art 18 siirtoperiaatteen kohta 1 a)

e Esimerkki: Maustettuun jogurttiin (01.4) voi tulla hillon mukana
lisdaineita, jotka ovat sallittuja hilloon (04.2.5), vaikka ne eivat
suoraan lisattyna olisi sallittuja jogurtin elintarvikeryhmaan 01.4

POIKKEUKSET: Asetuksen (EY) N:o 1333/2008 liitteen Il A-osassa
esitetaan elintarvikkeet, joissa lisdaaineen (taulukko 1) tai varin (taulukko
2) esiintymista ei voida sallia art 18 siirtoperiaatteen 1a nojallakaan

15



Siirtoperiaate (carry-over) (1b)

Lisdaineen esiintyminen sallitaan lisaksi

* elintarvikkeessa, johon on lisatty lisdainetta, aromia tai

entsyymia, kun

* lisaaineen kaytto lisaaineessa, aromissa tai entsyymissa on sallittua
(asetuksen (EY) N:o 1333/2008 liite Ill),

* lisdaine on siirtynyt elintarvikkeeseen lisaaineen, aromin tai entsyymin
mukana ja

 lisaaineella ei ole teknologista tehtavaa lopullisessa elintarvikkeessa
(art 18 siirtoperiaatteen kohta 1 b)

e Esimerkki: Maustettuun jogurttiin (01.4) voi tulla siihen sallitun
varin mukana kantaja-aineita tai lisaaineita, jotka ovat liitteen Il
mukaan sallittuja kyseiseen variin. Varin lisaaineilla tai kantaja-
aineilla ei kuitenkaan saa olla teknologista vaikutusta lopullisessa
jogurtissa, vaan teknologisen vaikutuksen tulee kohdistua variin

16



Siirtoperiaate (carry-over) (1c)

Lisdaineen esiintyminen sallitaan lisaksi

* elintarvikkeessa, joka on tarkoitus kayttaa yksinomaan koostetun
elintarvikkeen valmistukseen ja edellyttaen, etta koostettu elintarvike
tayttaa asetuksen (EY) N:o 1333/2008 liitteen Il E-osan vaatimukset
(art 18 siirtoperiaatteen kohta 1 c)

* Esimerkki: Elintarvikeryhmassa “12.2.2 Maustamisseokset ja
maustekastikkeet” ei sallita varia annatto (E 160b). Annattoa voidaan
kuitenkin lisata maustamisseokseen, joka toimitetaan maustetun
jogurtin (01.4) valmistajalle. Jogurtin valmistaja varmistaa, etta
annatto on sallittu hanen valmistamaan tuotteeseen seka tekee
tarvittavat reseptilaskennat sen varmistamiseksi, ettei annatolle
jogurtissa sallittu enimmaismaararajoitus ylity.

17



Valmistuksen apuaineet



[ ) o0 [ ® [ d I ‘
Lisaaine vs. valmistuksen apuaine T 7

* "elintarvikelisaaineella” tarkoitetaan ainetta, e "valmistuksen apuaineella” tarkoitetaan aineita,

* jota ei tavanomaisesti sellaisenaan kayteta * joita ei kuluteta varsinaisina elintarvikkeina,
elintarvikkeena ja * joita tarkoituksellisesti kdytetdan tiettya

* jota ei tavanomaisesti kayteta teknologista tarkoitusta varten raaka-
elintarvikkeelle ominaisena ainesosana aineiden, elintarvikkeiden tai niiden
riippumatta siita, onko elintarvikelisaaineella ainesosien kasittelyssa tai prosessoinnissa, ja
ravitsemuksellista arvoa, ja * jotka itse tai joiden johdannaiset saattavat

* jonka lisaaminen elintarvikkeeseen esiintya lopputuotteessa tahattomasti mutta
teknologista tarkoitusta varten teknisesti vaistamattomana jaamana, josta
elintarvikkeen valmistuksen, prosessoinnin, ei aiheudu vaaraa terveydelle ja jolla ei ole
kasittelyn, pakkaamisen, kuljetuksen tai teknologista vaikutusta lopputuotteeseen

varastoinnin aikana johtaa tai sen voidaan
perustellusti olettaa johtavan siihen, etta
elintarvikelisaaine sellaisenaan tai
muuttuneessa muodossa tulee joko suoraan
tai epasuorasti kyseisen elintarvikkeen
ainesosaksi

Maa- ja metsatalousministerion asetus (1020/2011) valmistuksen apuaineista ja asetus (775/2018) valmistuksen
apuaineista elintarvikkeissa annetun maa- ja metsatalousministerion asetuksen liitteen muuttamisesta



Aromit



Yhteenveto aromeista ja niiden kayton

edellytyksista

Aromi tai
elintarvikkeen

ainesosa, jolla on
aromaattisia
ominaisuuksia

Aromiaineet

Ryhman kuvaus

Yksittaisia aineita,
puhtaus yleensa > 95 %

Esimerkkeja

Ammoniumkloridi,
kofeiini, mentoli,
vanilliini

Kayton edellytykset

Ainoastaan asetuksen 1334/2008 liitteen | A-
osassa luetteloituja aromiaineita (yli 2000 kpl) saa
kayttaa elintarvikkeissa. Osalle aromiaineista (33
kpl) on annettu elintarvikeryhmakohtaisia
rajoituksia, jolloin naita aromiaineita voidaan lisata
ainoastaan aromiaineen kohdalla mainittuihin
elintarvikeryhmiin.
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Aromi tai
elintarvikkeen

ainesosa, jolla on
aromaattisia
ominaisuuksia

Aromivalmisteet

Paistoaromit

Aromien lahtdaineet

Ryhman kuvaus

Kompleksisia seoksia

Valmisteita, jotka
saadaan kuumentamalla
seosta, jonka ainesosista
vahintaan yksi sisaltaa
typpea ja toinen on
pelkistava sokeri

Valmisteita, joita lisataan
elintarvikkeeseen
tuottamaan valmistuksen
aikana makua
hajoamisen tai muiden
ainesosien kanssa
reagoimisen seurauksena

Esimerkkeja

Appelsiinioljy,

minttudljy, vaniljauute,

mansikanlehtiuute

Typen lahteita
aminohapot ja niiden
suolat, peptidit,
proteiinit ja naiden
hydrolyysituotteet.
Pelkistavia sokereita
dekstroosi/glukoosi ja
ksyloosi

Lahtbaineita
hiilihydraatit,
oligopeptidit ja
aminohapot

Kayton edellytykset

1)

2)

3)

Elintarvikkeista valmistettuja aromivalmisteita,
paistoaromeja (liitteen V rajoitusten
taytyttava), aromien lahtdaineita ja
elintarvikkeiden ainesosia, joilla on
aromaattisia ominaisuuksia saa kayttaa
elintarvikkeissa ilman erillista hyvaksyntaa,
jollei ole syyta epailla niiden turvallisuutta
Muista raaka-aineista kuin elintarvikkeista
valmistettuja aromivalmisteita, paistoaromeja
(liitteen V rajoitusten taytyttava) ja aromin
|lahtoaineita saa kayttaa ilman erillista
hyvaksyntaa, jos raaka-ainetta on
todistettavasti kaytetty merkittavissa maarin
aromien valmistuksessa eika ole syyta epailla
aromien turvallisuutta

Muussa tapauksessa raaka-aineen kaytto
aromin raaka-aineena vaati hyvaksynnan ja
luetteloinnin asetuksen 1334/2008 liitteen |
osiin B-D tai F 22




Aromi tai
elintarvikkeen

ainesosa, jolla on
aromaattisia
ominaisuuksia

Elintarvikkeen
ainesosa, jolla on
aromaattisia
ominaisuuksia

Savuaromit

Muut aromit

Ryhman kuvaus

Muu elintarvikkeen
ainesosa kuin aromi, joka
lisataan elintarvikkeeseen
antamaan tai muuttamaan
makua. Voi sisaltaa
luontaisesti aineita, joiden
maaria lopullisessa
elintarvikkeessa rajoitetaan

Kondensoidusta savusta
fraktiointi- ja
puhdistusprosessin avulla
valmistettuja aromeja

Aromit, jotka eivat kuulu
edella esitettyjen aromien
maaritelmien piiriin

Esimerkkeja

Kaneli, minttu ja
piparminttu

SF-001 Scansmoke
PB 1110, SF-002
Zesti Smoke Code 10
jne.

Puutisle,
grilliaromit (ei
hyvaksytty)

Kayton edellytykset

Asetuksen 1334/2008 liitteen Il B-osan rajoitusten
tulee tayttya. Enimmaismaararajoitukset koskevat
seka tiettyja elintarvikkeiden ainesosia, joilla on
aromaattisia ominaisuuksia etta tiettyja aromeja*

*1-allyyli-4-metoksibentseeni, |
*estragoli

*4-allyyli-1,2-dimetoksibentseeni,
*metyylieugenoli

Rajoituksia
>_ . .
maitotuotteissa

_

Ainoastaan asetuksessa 1321/2013 luetteloituja
savuaromeja saa kayttaa elintarvikkeissa

Vaativat aina hyvaksynnan ja luetteloinnin
asetuksen 1334/2008 liitteen | E-osaan
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Entsyymit



Entsyymien arviointiprosessi on kesken [

* Tulevaisuudessa ainoastaan asetuksen * Ennen entsyymiluettelon hyvaksymista
(EY) N:o 1332/2008 hyvaksyttyjen sovelletaan kansallisia saadoksia.
entsyymien luetteloon sisallytettyja Suomessa ei ole erikseen saadetty
elintarvike-entsyymeja saa saattaa entsyymien kaytosta. Toimijalla on
markkinoille sellaisinaan ja kayttaa vastuu kayton turvallisuudesta ja kaytto
elintarvikkeissa niiden kaytolle ei saa johtaa kuluttajaa harhaan

annettujen edellytysten mukaisesti * Rekisteri niistd entsyymeist3, joista on

* Elintarvike-entsyymit E 1103 invertaasi jatetty hakemus EU:n komissiolle
ja E 1105 lysyotsyymi ovat jo hyvaksytty
elintarvikelisaaineiksi. Samoin on
hyvaksytty ureaasin, beta-glukanaasin ja
lysotsyymin kaytto viinissa. Nama
entsyymit tullaan siirtamaan
hyvaksyttyjen entsyymien luetteloon
sen valmistuttua



https://ec.europa.eu/food/system/files/2020-06/fs_food-improvement-agents_enzymes_register.pdf

Ravitsemuksellinen taydentaminen

Sanna Kiuru



Ravitsemukselliseen taydentamiseen liittyva
lainsaadanto ja Ruokaviraston ohjeet

e Taydentamisasetus (EY) N:o0 1925/2006
* komission rekisteri

e KTMa 726/2007, Elintarvikelaki 297/2021 6§
* Elintarviketietoasetus (EU) N:0 1169/2011
e Ravitsemus- ja terveysvaiteasetus (EY) N:0 1924/2006

* Ravitsemuksellisesti taydennettyjen elintarvikkeiden valvontaohje
(6538/04.02.00.01/2021)

* Ohje taydentamisilmoituksen tekemisesta (6540/04.02.00.01/2021)
» Taydennettyjen elintarvikkeiden takaisinveto-ohje (6539/04.02.00.01/2021)


https://www.ruokavirasto.fi/tietoa-meista/asiointi/oppaat-ja-lomakkeet/yritykset/elintarvikeala/ravintolisat-ja-taydennetyt-elintarvikkeet/
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?uri=CELEX%3A02006R1925-20210408&qid=1651133369345
https://food.ec.europa.eu/system/files/2021-01/labelling_nutrition-vitamins_minerals-comm_reg_en.pdf
https://www.finlex.fi/fi/laki/alkup/2007/20070726
https://www.finlex.fi/fi/laki/alkup/2021/20210297
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?uri=CELEX%3A02011R1169-20180101&qid=1651129383851
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?uri=CELEX%3A02006R1924-20141213&qid=1651133540036

Mita on ravitsemuksellinen taydentaminen?

 Vitamiinin ja kivennaisaineen tai muun ravitsemuksellisesti tai fysiologisesti
vaikuttavan aineen lisaamista elintarvikkeeseen

* Taydentamisen tavoitteena esim. yleisen ravitsemustason parantaminen,
vitamiini- tai kivennaisainepitoisuuden palauttaminen, ravintosisallon
saaminen samanlaiseksi kuin korvattavaksi tarkoitetuissa elintarvikkeissa,
kilpailuedun tavoittelu Vo

* Elintarvikkeiden taydentaminen on Suomessa vapaaehtoista

* poikkeuksena rasvattoman, homogenoidun maidon taydentaminen D,-
vitamiinilla MMMa 754/2016 mukaisesti




Elintarvikkeiden taydentamisen edellytykset Tf 3 ﬂ
1/2

* Taydentamiseen kaytetyt vitamiinit ja kivennaisaineet ja niiden kemialliset
vhdisteet ovat sallittuja (EY N:o 1925/2006 liite | ja Il)

 Vitamiini- ja kivennaisaineyhdisteiden puhtausvaatimukset tayttyvat

e Lisattya vitamiinia tai kivennaisainetta tulee olla riittavasti, jotta kuluttaja ei
tule harhaanjohdetuksi lilan vahaisella taydentamisella

 Paivittaisen saannin vertailuarvot: (EU) N:o 1169/2011 liite Xl

* Merkitseva maara:
* 15% paivittdisen saannin vertailuarvosta /100 g (kiintea elintarvike) /
* 7,5% paivittdisen saannin vertailuarvosta / 100 ml (nestemainen elintarvike)
* 15% / annos, jos pakkaus sisdltaa vain yhden annoksen



Elintarvikkeiden taydentamisen edellytykset WT
2/2

e Lisattyja aineita ei saa olla niin suurta maaraa, etta se voisi aiheuttaa
haitallisia terveysvaikutuksia
* EFSAn maarittamat vuorokautisen turvallisen saannin ylarajat eli UL-arvot
* Elintarvikkeen kayttomaarat, vitamiinin/kivennaisaineen saanti muista elintarvikkeista

* Elintarvikkeen mahdollinen suuntaaminen haavoittuville kuluttajaryhmille kuten lapsille,
raskaana oleville ja imettaville naisille tai vanhuksille

* |Imoitus Ruokavirastoon taydennetyn elintarvikkeen markkinoille
saattamisesta ja markkinoilta poistumisesta

e Valmistaja, valmistuttaja, maahantuoja tai muu markkinoille saattaja tekee ilmoituksen

e Sahkoisessa asiointipalvelussa on mahdollista tehda koostumuksen muutosilmoitus, jos
tuotteen koostumus muuttuu siihen lisattyjen vitamiinien tai kivennaisaineiden osalta

e Uusi ilmoitus, jos markkinoille saattava taho muuttuu tai tuotteen kaupallinen nimi muuttuu



Taydennettyjen elintarvikkeiden tiedot

 Lisatyt vitamiinit, kivennaisaineet ja muut aineet ilmoitetaan
ainesosaluettelossa elintarviketietoasetuksen mukaisesti

e Ravintoarvomerkinnassa ilmoitetaan
* Lisattyjen vitamiinien ja kivennaisaineiden kokonaismaarat ja
* %-osuudet paivittaisen saannin vertailuarvosta

* Taydentamisesta voi kertoa vaiteasetuksen mukaisesti

 Vitamiinin / kivennaisaineen lahde, “lisatty”, “taydennetty”, ”vakioitu”
e Sisaltaa runsaasti vitamiinia / kivenndisainetta

e Sisaltaa (ravintoaineen tai muun aineen nimi)

e Taydennetyn elintarvikkeen merkinnat ja markkinointi eivat saa johtaa
kuluttajaa harhaan, esim. vihjaamalla etta tasapainoisesta ja
monipuolisesta ruokavaliosta ei saisi riittavasti ravintoaineita.



Vitamiini- ja kivennaisainepitoisuuden hallinta

* Lahtdkohtana on taydennetyn elintarvikkeen turvallisuuden varmistaminen
ensisijaisesti reseptien, raaka-aineiden ja prosessien hallinnan avulla

e Vaatimustenmukaisuuden varmistamiseksi tarvitaan omavalvontatutkimuksia,
erityisesti taydennettaessa kapean turvamarginaalin vitamiineilla tai
kivennaisaineilla, esimerkiksi

* Uuden taydennetyn elintarvikkeen valmistuksen aloittaminen
* Vitamiini- ja kivennaisainepitoisuuksien sailymisen varmistaminen koko sailyvyysajan
e Seuranta-analyysit riskiperusteisesti

e Kemialliset tutkimukset elintarvikkeiden vaatimustenmukaisuuden osoittamiseksi
(ohje 5911/04.02.00.01/2020/2)



https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/tietoa-meista/asiointi/oppaat-ja-lomakkeet/yritykset/elintarvikeala/kemialliset-vaatimukset/kemialliset_tutk_elintarv_vaatimustenmuk_osoit_5911_2_fi.pdf

Taydennetyissa elintarvikkeissa sallitut
poikkeamat eli toleranssit

e Komission ohje ravintoarvomerkinnoissa sovellettavista toleransseista mm:

* Sallitut poikkeamat tavanomaisille elintarvikkeille, taydennetyille
elintarvikkeille, elintarvikkeille joista esitetaan ravitsemus- tai terveysvaite
jne.

* Mitattujen arvojen olisi oltava ilmoitettujen arvojen sallittujen poikkeamien
puitteissa koko sailyvyysajan

 Sallitut poikkeamat sisaltavat analyysimenetelman mittausepavarmuuden

* Pyoristysohjeet vitamiineille ja kivennaisaineille

e Kolme merkitsevaa numeroa: A-vitamiini, foolihappo, kloridi, kalsium, fosfori,
magnesium, jodi, kalium

* Kaksi merkitsevaa numeroa: muut kuin em. vitamiinit ja kivennaisaineet



https://ec.europa.eu/food/system/files/2021-11/labelling_nutrition-vitamins_minerals-guidance_tolerances_1212_fi.pdf

Il _(0\?
Vitamiinien ja kivennaisaineiden sallittu T ﬂ
toleranssi

e Vitamiineilla +50 % ja —analyysimenetelman mittausepavarmuus

* nesteessa esiintyvan C-vitamiinin osalta voidaan hyvaksya korkeampi sallitun
poikkeaman ylaraja

e Kivennaisaineilla +45 % ja —analyysimenetelman mittausepavarmuus

1. Jos tuote sisdltdd vitamiinia tai kivenndisainetta vaaditun vihimmaism3adran | 2. Jos tuote sisdltdd vitamiinia tai kivenndisainetta vaaditun vihimmaismaaran
yldpuolella

-ME +50 % / +45 %

‘ | ) ' —35% +50 % / +45 %

Pakkauksessailmoitettu= | |
Vahimmaismaara VEhimmaisma&rs Pakkauksessailmoitettu




Toimenpiteet, jos analyysitulokset ovat toistuvasti
toleranssin aarirajoilla tai poikkeavat ilmoitetusta

* Omavalvonnan tehostaminen
 Tarvittavat muutokset tuotantoprosessiin tai pakkausmerkintdihin

* Jos ilmoitetut ravintoaineet poikkeavat toistuvasti annetuista
toleranssirajoista, ei elintarvike ole hyvaksyttava eika sita voi pitaa kaupan




Ajankohtaista ravitsemuksellisesta
taydentamisesta

 Vitamiinien ja kivennaisaineiden enimmaismaaria tyostetaan parhaillaan

* Tyo aloitettu seuraavilla: A- vitamiini, foolihappo, D-vitamiini, E-vitamiini, rauta, mangaani,
beetakaroteeni, B6-vitamiini.

* Taydentamisasetuksen liite Il paivittyy ja taydentyy
e Osa A — Kielletyt aineet elintarvikkeissa
e Esim. Efedra-yrtti, Johimben kuori, Aloe-emodiini ja niista saadut valmisteet
* Osa B — Aineet, joiden kayttoon sovelletaan rajoituksia

e Punariisin monakoliinit: vuorokausiannoksen tulee olla alle 3g, pakolliset lisamerkinnat
* Muu transrasva kuin elainperaisessa rasvassa luontaisesti esiintyva transrasva

e Osa C - Yhteison valvonnan alaiset aineet

* Neljan vuoden kuluessa on tehtava paatos C-osassa mainittujen aineiden kayton
sallimiseksi tai aineen siirtamiseksi liitteen Il A- tai B-osaan.



https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/ainesosat-ja-sisalto/elintarvikkeiden-taydentaminen-ravintoaineilla/Kielletyt-ja-rajoitetut-aineet-elintarvikkeissa/

Uuselintarvikkeet ja uudet
teknologiat

Anna Mizrahi



Uuselintarvikkeita koskeva lainsaadanto

e Asetus tuli voimaan ensimmaisen kerran 15.5.1997
 (asetus (EY) N:o 258/97), johon perustuu myos uuselintarvikkeellisuuden aikaraja.

e Uusittu asetus (EU) 2015/2283 (annettu 25.11.2015) tuli voimaan 1.1.2018.

* Lupamenettely muuttui keskitetyksi

» hakemusten kasittely Euroopan komissiolle ja turvallisuusarvioinnit EFSAlle.
Kaksi lupamenettelya

* hakemusmenettely (komission taytantéonpanoasetus (EU) 2017/2469) ja

* |Imoitusmenettely (komission taytantédnpanoastus (EU) 2017/2468).

Myonnetyt luvat eivat enda hakijakohtaisia, vaan elintarvikekohtaisia (pl. tietosuojan
alaiset hakemukset).

Myonnetyt luvat luetteloidaan unionin luetteloon (komission taytantodnpanoasetus
(EU) 2017/2470).

Mahdollisuus tietosuojaan
» hakijalle voidaan myontaa yksinoikeus uuselintarvikkeen markkinointiin enintdan 5 vuodeksi



L
Uuselintarvike — mika se on? 1? @ g
(uuselintarvikeasetus (EU) 2015/2283 3 artikla)

 Elintarvike, jota ei ole kaytetty merkittavassa maarin ihmisravinnoksi EU:ssa ennen 15. toukokuuta 1997

e Kuuluu vahintaan yhteen seuraavista luokista:
* uusi tai tarkoituksellisesti muunnettu molekyylirakenne

* Elintarvikkeet, jotka koostuvat, ovat peraisin tai on valmistettu
* mikro-organismeista, sienista tai levista
* Kivennaisperaisista aineista
e Kasveista tai niiden osista
e Eldimista tai niiden osista
* Eldinten, kasvien, mikro-organismien, sienten tai levien solu- tai kudosviljelmista

* Elintarvikkeet, jotka on tuotettu uudella tuotantomenetelmalla, joka aiheuttaa elintarvikkeen koostumuksessa tai
rakenteessa merkittavia muutoksia, jotka vaikuttavat sen ravintoarvoon, aineenvaihduntaan tai ei-toivottujen
aineiden pitoisuuksiin

* Elintarvikkeet, jotka koostuvat valmistetuista nanomateriaaleista

 vitamiinit, kivennaisaineet ja muut aineet, joita kaytetaan direktiivin 2002/46/EY, asetuksen (EY) N:o 1925/2006
tai asetuksen (EU) N:o 609/2013 mukaisesti, jos ne on valmistettu uudella tuotantomenetelmalld, tai jos ne
sisaltavat tai koostuvat valmistetuista nanomateriaaleista

* Elintarvikkeet, joita on kaytetty yksinomaan ravintolisissa, jos niita on tarkoitus kayttaa muissa elintarvikkeissa



Mista voi tietaa, onko elintarvike uuselintarvike?
(uuselintarvikeasetus (EU) 2015/2283 4 artikla)

* Elintarvikealan toimijan velvollisuus on selvittaa ja tarvittaessa
osoittaa elintarvikkeen merkittava kayttohistoria (onko kyseessa
uuselintarvike vai ei)

* Merkittava kayttohistoria = yleinen, laaja kaytto elintarvikkeena
ennen 15.5.1997 EU:n alueella

* Komission ohje merkittavasta kayttohistoriasta:
https://food.ec.europa.eu/system/files/2016-10/novel-
food guidance human-consumption en.pdf

* Ruokaviraston internet-sivulla lahteita kayttohistorian selvittamiseen:
https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/ainesosat-ja-
sisalto/uuselintarvikkeet-ja-uudet-prosessit/uuselintarvikestatuksen-
selvittaminen/



https://food.ec.europa.eu/system/files/2016-10/novel-food_guidance_human-consumption_en.pdf
https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/ainesosat-ja-sisalto/uuselintarvikkeet-ja-uudet-prosessit/uuselintarvikestatuksen-selvittaminen/
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Kuulemispyynto uuselintarvikkeen aseman
maarittamiseksi
(uuselintarvikeasetus (EU) 2015/2283 4 artikla)

* Jos elintarvikealan toimija on epavarma siita,

onko kyseessa uuselintarvike vai ei, voi asiasta
pyytaa lausuntoa viranomaiselta

e Kuulemispyynto tehdaan siihen jasenmaahan,
jonka alueella toimija aikoo ensimmaisen
kerran saattaa elintarvikkeen markkinoille

* Komission julkaisee jasenmaan lausunnon
kotisivuillaan:
https://ec.europa.eu/food/safety/novel food/
consultation-process en

e Kuulemispyynnosta saadetaan tarkemmin
asetuksella (EU) 2018/456


https://ec.europa.eu/food/safety/novel_food/consultation-process_en

Esimerkkeja kuulemispyynnolla maaritetyista
uuselintarvikeasemista

Apricot kernel drink and Fermented apricot kernel cream Not novel
Aqueous extract from fig (Ficus carica L.) leaves Novel when used as or in foods.

Not novel only in food supplements.
Cacao pulp juice Novel when used as or in foods
CBD isolate (purity > 98 %) Novel when used as or in foods
Curcumin, extract complex from the root of Curcuma longa L. Novel when used as or in foods
Germinated hemp seed produced by malting Not novel

* Lausunnot |6ytyvat komission internetsivulta:
https://ec.europa.eu/food/safety/novel food/consultation-process en

e Uuselintarvikestatukset komission uuselintarvikekatalogista:
https://ec.europa.eu/food/safety/novel food/catalogue/search/public/index.cfm



https://ec.europa.eu/food/safety/novel_food/consultation-process_en
https://ec.europa.eu/food/safety/novel_food/catalogue/search/public/index.cfm

Uuselintarvikelupa
(uuselintarvikeasetus (EU) 2015/2283 6 artikla)

* Vain uuselintarvikkeita, jotka on hyvaksytty ja sisallytetty unionin
luetteloon, voidaan saattaa unionin markkinoille sellaisenaan tai kayttaa
elintarvikkeissa

* Huomioitava lupakohtaiset kaytonehdot ja merkintavaatimukset

* Hyvaksymattdman uuselintarvikkeen saattaminen markkinoille johtaa takaisinvetoon.

* Uuselintarvikelupaa haetaan Euroopan komissiolta sahkdisesti

* Lupahakemusten ja —ilmoitusten tiivistelmat [6ytyvat komission
internetsivuilta:
https://ec.europa.eu/food/safety/novel food/authorisations/summary-
applications-and-notifications en

* Luvan saaneet uuselintarvikkeet luetellaan kaytonehtoineen Unionin
luettelossa (EU) 2017/2470 (uusin konsolidoitu versio)


https://ec.europa.eu/food/safety/novel_food/authorisations/summary-applications-and-notifications_en

Esimerkkeja maitotuotteisiin hyvaksytyista
uuselintarvikkeista
Unionin luettelo (EU) 2017/2470 (uusin konsolidoitu versio)

Uuselintarvike Maaritelty elintarvikeluokka Enimmaismaarat

Etelankrillista Euphausia superba Maitotuotteet ja niita jaljittelevat 200 mg/100 g tai juustotuotteissa
saatava rasvauute tuotteet lukuun ottamatta 600 mg/100g
maitopohjaisia juomia

Maitopohjaiset ja niita jaljittelevat 80 mg/100 ml

juomat
Nautaeldinten laktoferriini Maitopohjaiset juomat 200 mg/100 g
Maitopohjaiset 330 mg/100 g

juomajauhesekoitukset
(nautintavalmiit)

Hapanmaitopohjaiset tuotteet 50 mg/100 g
(my0s jogurttijuomat)

Jogurttipohjaiset tuotteet 80 mg/100 g



Vierasaineet ja
kasvinsuojeluainejaamat

Kaisa Kukkonen ja Arja Heinonen



Vierasaineet (kontaminantit)

e Aineita, joita ei ole tarkoituksella lisatty elintarvikkeeseen, mutta joita niissa
kuitenkin saattaa esiintya esimerkiksi valmistuksen tai muun kasittelyvaiheen
seurauksena tai ympariston saastumisen vuoksi

* Voivat tehda elintarvikkeen terveydelle haitalliseksi

* Esiintymista ei (aina) voida taydellisesti estaa

* Tavoitteena ALARA-taso (As Low As Reasonably Achievable), johon voidaan paasta hyvilla
maatalous- (GAP) ja valmistuskaytannoilla (GMP)

* Useita jaottelutapoja, esim. alkuperan mukaan
* Maatalousperaiset vierasaineet (esim. aflatoksiinit, okratoksiini A, deoksinivalenoli)
* Ymparistosta peraisin olevat vierasaineet (esim. dioksiinit, PCB, PFAS, raskasmetallit)

* Prosessoinnin/valmistuksen aikana muodostuvat vierasaineet (esim. PAH-yhdisteet,
akryyliamidi)

* Luontaiset toksiinit (esim. erukahappo, tropaanialkaloidit, syaanivetyhappo)



Vierasaineita koskevia keskeisia saadoksia

Neuvoston asetus (ETY) N:o 315/93 elintarvikkeissa olevia vieraita aineita
koskevista yhteison menettelyista (ns. kehysasetus)

Komission asetus (EY) N:o 1881/2006 tiettyjen elintarvikkeissa olevien
vierasaineiden enimmaismaarien vahvistamisesta

Maa- ja metsatalousministerion asetus 880/2016 eraiden vieraiden aineiden
enimmaismaarista elintarvikkeessa

Neuvoston asetus (Euratom) 2016/52 elintarvikkeiden ja rehujen radioaktiivisen
saastumisen sallituista enimmaistasoista ydinonnettomuuden tai muun
sateilyhatatilanteen jalkeen ja neuvoston asetuksen (Euratom) N:o 3954/87 seka
komission asetusten (Euratom) N:o0 944/89 ja (Euratom) N:o 770/90
kumoamisesta

Ndytteenottoasetukset, kuten (EY) N:o 333/2007 (mm. raskasmetallit), (EY) N:o
401/2006 (mykotoksiinit), (EU) 2017/644 (dioksiinit, PCB) ja (EU) 2022/1428

(PFAS)


https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/HTML/?uri=CELEX:01993R0315-20090807&qid=1515140664434&from=FI
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?qid=1543913807942&uri=CELEX:02006R1881-20180319
https://www.finlex.fi/fi/laki/alkup/2016/20160880
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/PDF/?uri=CELEX:32016R0052&rid=1
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R0401-20140701&rid=1
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R0401-20140701&rid=1
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/HTML/?uri=CELEX:32017R0644&from=FI
https://eur-lex.europa.eu/eli/reg_impl/2022/1428/oj

Vierasaineille asetetut enimmaismaara

* Vierasaineiden pitoisuuksia elintarvikkeissa saadellaan ensisijaisesti
asettamalla lainsdadannollisia enimmaispitoisuuksia: (EY) N:o 1881/2006
muutoksineen

e Kuluttajien altistuminen naille yhdisteille pyritaan pitamaan toksikologisesti
hyvaksyttavana kansanterveyden suojelemiseksi.

e Satunnainen enimmaismaaraa suurempi saanti ei paasaantoisesti merkitse
valitdnta terveysriskia, vaan enimmaispitoisuuksien avulla estetaan erityisesti
sellaisia haitallisia vaikutuksia, jotka aiheutuvat pitkaaikaisen ja jatkuvan
altistumisen seurauksena.

* Tuotteita, jotka sisaltavat vierasaineita yli sallittujen enimmaismaarien, ei
saa saattaa markkinoille sellaisenaan, sekoitettuna muihin
elintarvikkeisiin tai muiden elintarvikkeiden ainesosana



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?uri=CELEX%3A32006R1881

Vierasaineille asetetut enimmaismaarat maidossa ja
maitotuotteissa ((EY) N:o 1881/2006) - esimerkkeja

Elintarvikkeet (') Enimméismidrit (pg'kg)
» Aflatoksiinit
2.1 Aflatoksiinit B] B], B:, U| jﬂ G: M]
summa
2.1.13 Raakamaito (°), limpékisitelty maito ja maitopohjaisten — — 0,050
tuotteiden valmistukseen tarkoitettu maito

Elintarvikkeet (') Enimmaismiiirit
(mg/'kg tuorepainoa)

* Lyijy

3.1 Lyijy

3.1.1 Raakamaito (), lampokisitelty maito ja maitopohjais- 0,020
ten tuotteiden valmistukseen tarkoitettu maito

3119 Rasvat ja 6ljyt, maitorasva mukaan luettuna 0,10




Vierasaineille asetetut enimmaismaarat maidossa ja 1?
maitotuotteissa ((EY) N:o 1881/2006) - esimerkkeja

* Dioksiinit, PCB

Enimmaismairit

Dioksiinien ja

Y hdisteiden

Dioksiinien dioksiinien PCR2E, PCB32,
Elintarvikkeet kaltaisten PCBI101,
S“mg‘; ég.HD' pcb-yhdisteiden |PCBI138, PCB153
F-TEQ) E”} summa (WHO- |  ja PCBISO
PCDD/F-PCB- (ICES — 6) (*)
TEQ) (*9) Summa
5.8 Raakamaito (*) ja maitovalmisteet (®), voirasva mukaan 2.5 pelg 5.5 pglg 40 ng/g
luettuna rasvaa (%) rasvaa (*%) rasvaa (*7)

* Erivierasaineille asetettu enimmaismaaria myos didinmaidonkorvikkeissa,
vierotusvalmisteissa, imevaisten ja pikkulasten erityisruokavaliovalmisteissa

laakinnallisiin tarkoituksiin, pikkulapsille tarkoitetuissa juomavalmisteissa. Melamiinille

on asetettu enimmaismaara yleisesti elintarvikkeissa.

o Lisaksi MMM asetuksessa 880/2016 annettu enimmaismaarat aflatoksiineille muiden

kuin asetuksessa (EY) N:o 1881/2006 mainittujen elintarvikkeiden osalta



Kasvinsuojeluainejaamat (torjunta-ainejaamat)

* Kasvinsuojeluaineita kaytetaan kasvintuotannossa muun muassa
kasvitautien, rikkakasvien ja tuhoeldinten torjuntaan seka kasvien
kasvun saatelemiseen — kun aineita kaytetaan, elintarvikkeissa voi
esiintya niiden jaamia

e Kasvinsuojeluainejaamille on asetettu elintarvikekohtaisia
enimmaismaaria (maximum residue level, MRL) jalostamattomille
tuotteille ns. torjunta-ainejaamaasetuksen (EY) N:o 396/2005
liitteissa, asetus koskee myds rehuja

e Kasvikunnan elintarvikkeissa on suurin todennakoisyys
kasvinsuojeluainejaamien esiintymiseen




o Tr

Enimmaismaarat

* Maito ja kerma, tiivistamaton, lisattya sokeria tai makeutusainetta
sisaltamaton, voi tai muut maidosta saadut rasvat, juusto ja juustoaine

 Muihin maitotuotteisiin sovelletaan ns. prosessikertoimia, joiden avulla
tuotteen jaamapitoisuuteen voidaan soveltaa maidolle asetettuja
enimmaismaaria

* Maitotuotteisiin kaytettaville muille raaka-aineille (esim. hedelmat, marjat)
sovelletaan omia enimmaismaariaan ja niiden tulee tayttaa nama
vaatimukset

* Vaivattomimmin tuote-tehoainekohtaiset enimmaismaarat loytaa
englanninkielisesta komission tehoainetietokannasta (EU Pestidices
database) https://ec.europa.eu/food/plants/pesticides/eu-pesticides-
database en



https://ec.europa.eu/food/plants/pesticides/eu-pesticides-database_en

Vierasaineiden ja kasvinsuojeluainejaamien
valvonta

* Elintarvikealan yrittaja vastaa tuotteidensa maaraystenmukaisuudesta ja
turvallisuudesta, myos vierasaineiden ja kasvinsuojeluainejaamien osalta

* Mm. hankintasopimukset, omavalvontatutkimukset

* Vierasaineiden ja kasvinsuojeluainejaamien valvonta on tavanomaista
elintarvikevalvontaa, joka perustuu yrityksen omavalvontaan ja sen tarkastuksiin

 Paikalliset elintarvikevalvontaviranomaiset valvovat omavalvonnan toteutumista ja
riittavyytta - Oiva-rivit 17.12-17.16

* Jos vierasaineen tai kasvinsuojeluainejaaman enimmaismaaran havaitaan ylittyneen
elintarvikkeessa tai siina kaytetyssa raaka-aineessa, elintarvike tulee vetaa pois
markkinoilta. Tuotteiden jakelu pysaytetaan aina valittomasti ja tarvittaessa tuotteet
vedetaan pois kuluttajilta. Takaisinvedon toteuttamisesta vastaa elintarvikealan yrittaja.
(riskinarvioon saa apua paikalliselta viranomaiselta / Ruokavirastosta).



Vierasaineiden ja kasvinsuojeluainejaamien
viranomaisnaytteenotto

* Torjunta-ainejaamien valvontaohjelma: vahintaan 12 naytetta maidosta
torjunta-ainejaamaanalyyseihin 3 vuoden valein, EU:n vuosittaisten
jaamien valvontaohjelmaa koskevien taytantoonpanoasetusten mukaisesti
— viimeisin (EU) 2021/601

* Elavia elaimia ja eldaimista saatavia elintarvikkeita koskevassa
vierasainevalvontaohjelmassa seurataan vuosittain
kasvinsuojeluainejaamien seka joidenkin vierasaineiden (mm.
raskasmetallit ja homemyrkyt) esiintymista ja pitoisuuksia elintarvikkeissa

 Lisaksi Ruokavirastossa toteutetaan vuosittain eri elintarvikkeisiin liittyvaa
vierasainetutkimusta, jossa keskitytaan erityisesti kansallisen tilannekuvan
luomiseen ja lainsaadannon valmisteluun

* Harmonisoitu vierasaineiden valvontaohjelma kaynnistyy vuonna 2023
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