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PASTOROINNIN JA
LAMPOKASITTELYN VALVONTA

MAITOALALLA

Pastdrointiin ja lampokasittelyihin liittyy asioita, joita valvojan tulee
ottaa huomioon tarkastusta ja hyvaksyntapaatosta tehtaessa ja joihin
tulee kiinnittdd huomiota tarkastuskéynneilla. Taéma ohje auttaa
valvontaviranomaista maitoalan pastoérointi- ja Ilmpokasittelylaitteiden
tarkastuksessa ja valvonnassa.

Pastorointi- ja Iampokasittelylaitteiston varustuksesta ei lainsGadannossa
ole mainintoja, eika ole esitetty erityisia vaatimuksia pienelle, eika suurelle
tuotannolle. Jokainen toimija laatii vaarojen arviointisuunnitelman,

joka perustuu HACCP-periaatteisiin. Vaarojen arviointisuunnitelmassa
toimija esittad pastéroinnin suorituksen seuranta-, tallennus- ja
todentamismenettelyt, joihin perustuen varmistuu pastéroinnin
onnistuminen. Ruokavirasto suosittelee maitoalan hyvien pastorointi- ja
lampdokasittely kaytantoéjen noudattamista.

RUOKAVIRASTO
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A.SELVITYS LAITTEEN ASENTAJASTA JA
LAITTEEN TOIMINTAKYVYSTA

Varmista toimijalta:

B |gifteisto on sopiva ja teholtaan riittévé
suunniteltuun kayttéon

B pastéroitumisen seurantatapa
B pastorointitulos saavutetaan

Toimijan tulee antaa selvitykset mistd laitteisto

on perdisin, asentajan pdtevyys ja laitteiston
testaustulos. Uuden laitteen kohdalla laitetoimittajat
antavat yleensd lausunnon ja testauspdytdkirjan.
Vanhoista ja kéytetyistd laitteista toimijan on syytd
tietdd perusasiat (kohdat B-D) ja varmistaa, ettd
laite on ollut vain elintarvikekdytdssd.

B. PASTOROINTI- TAI
LAMPOKASITTELYLAITTEEN TYYPPI

Kday lapi perusasiat:

B |aitteen tyyppi, panos- vai jatkuvatoiminen
B |aitteen kapasiteetti
B |[dGmmonldhde- ja jadhdytysjarjestelmat

Onko pastéorin malli ja foimintatapa esimerkiksi:

- kattila (=panospastérointi), jolloin kapasiteetti
onlitraa/erd

levy- tai putkimallinen pastéori

(= jatkuvatoiminen pastérointi),
kapasiteettion litraa/tunnissa
tyhjiéteknikkaan perustuva (=hGyry maitoon
tai maito hGyryyn), kapasiteetti on litraa/
tunnissa

Toimija antaa my®ds selvityksen limmdénldhteestd
Jajadhdytystavasta, sekd mahdollisesta
ldmmdnldhteen kapasiteetin riittdvyydestd varsinkin
Jatkuvatoimisessa tuotannossa.

C. AUTOMATIIKKA

Onko pastddrissa alipastéroituneen maidon
palautuslaite ja onko laite automaattinen vai
kasikayttdinen. Mahdollinen Idmpdtilan, paineen/
virfauman yllapito ja seuranta-automatiikka.
Lampokasittelylaitteiston alipastéroitumista
estavan automatiikan toiminnan testaus, miten
hoidetaan ja kuinka usein.

Palautuslaitteisto kdsittdd Idmpdtila-anturin,
ohjausyksikdn, sekd varsinaisen palautusventtiilin.
Valvonnassa tulee kiinnittdd huomiota

ldmpdékdsittelylaitteiston alipastbroitumista estévén
automatiikan toiminnan pdivittéiseen festaukseen ja
toteuttamiseen.

Miten pasté6rin mahdolliset virtauksen ja paineen
asetukset pysyvdt ylld ja miten niitd seurataan.
Nesteiden virtauspaineen hallinta on oleellinen asia
elintarviketurvallisuutta ajatellen. Jatkuvatoimisessa
pastédrissé pastdroidulla puolella tulee olla
suurempi paine, kuin pastéroimattomalla -, tai
lammitys-jadhdytysvesi puolella ja se pitdd pystyd
toteamaan toiminnan aikana tai toimijan antamalla
selvityksella. Vdlilevyllisissa pastéoreissa puolestaan
mahdollinen vuoto ei aiheuta niin suurta vaaraa
kuin vdlilevyttémissd. Virtauspainetta seurataan ja
valvotaan laitteistossa olevien antureiden avulla tai
vertaamalla esimerkiksi ajoituspumpun ilmoitetfua
virtauspainetta jadéhdytyspuolen virfauspaineeseen.
Pienissa laitteistoissa virtauspaineen seurantaa ei
valttdmatta ole.

D. MITTAUS JA TALLENTAMISMENETTELY

Toiminnassa, jossa valmistetaan pastéroituja

tai sitéd voimakkaamman lédmpdokasittelyn

saavia maitotuotteita, tulee kiinnitt&dd huomiota
pastéroinnin onnistumisen tallenteiden ja niiden
varmentamisen kirjonpitoon. Tallenteiden sdilytys
ja niiden vahvistaminen on HACCP-periaatteiden
mukaisesti keskeisi& tehtavid.

Pastérointilimpdtilan saavuttamisen ja kestoajan
toteamismenettely:

- Pieni tuotanto — esimerkiksi siimdmadrdainen
seuranta ldmpoémittarista ja ajan arvioiminen
esimerkiksi kellosta. Tapahtuman kirjaaminen.

Suurituotanto - anturit, automatiikka ja
tallennin. Ldmpd&tilaa seuraavan anturin
paikka on pastéroinnin (sisdltden mahdollisen
kesto-osaston tai -putken) jilkeen, ennen
palautusventtiilié tai -hanaa. Toinen anturi
voi olla my&s kesto-osaston alussa, jolloin on
mahdollista fodeta mahdollinen Iémp&tilan
muutos (delta T) kesto-osastossa. Antureiden
kalibrointitapa ja -tiheys.

Tallennus: Tallenne kuten esimerkiksi
lémpdtila, paine ja/taivirtaus ja
palautusventtiilin asento ja niihin tai muuhun
pastéroinnin kirjanpitoon tehdyt seuranta-
Ja todentamisdokumentit tarkastetaan ja
sdilytetddn omavalvonnassa.




E. LAITTEISTON TARKASTUS

Laitteiden siim&madrdinen tarkastus paikan
padalld henkildkunnan esittelemana.

Henkil6kunta hallitsee ja tuntee laitteistonsa
osat ja osaa ndyttad pastddrin ajoituspumpun,
palautusventtiilin, kestoputken tai -osaston,
lampdtila- ja virtauspaineseurannan antureiden
paikat.

Lisdksi esimerkiksi pastbroinnin suoritus ja hallinta
todetaan ohjauspaneelista tai valvomon ndytdlta
tai vastaavalta. NGitd ovat pastéroinnin asetuksen
(It ja t) hallinta, ndyttdmdn vaihteluvdli, raja-arvojen
asetus ja tallennin. Lisdksi pyydetddn nGhtavaksi
jonkun pdivdn pastérointikuvaajat/-tallenteet
(lampétila, paine ja tai virtaus ja palautusventtiilin
asento). Toisella tarkastuskerralla pyydetddn
esimerkiksi viimeisimman palautuskierrolle
Jjoutuneen erdn tai jonkun muun syyn johdosta
mahdollisesti tapahtuneen poikkeaman siséltdneen
pastdrointierdn kuvaajat.

F. TOIMINTAOHJEET
POIKKEAMATILANTEISSA

Ohjeet ldmpdkdasittelyssd ilmenevien
mahdollisten poikkeamien varalle, kuten lGmmon
h&avidminen, paineen tai virtauksen muutosten
tai palautusventtiilin toiminnan johdosta
aiheutuneisiin poikkeamatilanteisiin. Ohjeena ei
riitd ilmoitus pdivystavalle huoltohenkildlle, vaan
valvomo tai vuorossa olevan henkiléstén tulee
osata aloittaa syyn selvitys ja korjaavien toimien
toteutus heti.

Ohjeet sisaltavat esimerkiksi:

B Tuotanto- ja konetekniset toimet, kuten
pastddrin ja/tai pastorointitilanteen
vakauttaminen ja tuotannon jatkaminen.

B Toiminta- tai menettelyohjeen mukaisten
toimien aloittaminen.

B Suuressa tfuotannossa poikkeaman
paattédminen toiminta- tai menettelyohjeiden
mukaan.

Tarkastetaan ohjeet sekd esimerkiksi viimeisimman
tai vuoden ensimmdisen palautuskierrolle
Joutuneen erdén tai jonkun muun syyn johdosta
mahdollisesti fapahtuneen poikkeaman siséltdneen
pastérointierdn kuvaajat.

Tarkastetaan poikkeamaraportti, iimenneet syyt
poikkeamaan, korjaavat toimet sekd niiden feho.
Kéydadn Iépi myds vastaava valmistuksen raportti.

Tarkastetaan suuressa elintarvikehuoneistossa
poikkeaman padttéminen.

G.TODENTAMISMENETTELY

Maidon pastéroinnin onnistumisen
todentamisesta madaratadn asetuksessa (EY)

N:o 853/2004 alkaalisen fosfataasikokeen
suorituksella. Muista mahdollisista
todentamismenettelyistd mainitaan Komission
tiedotteen 2022/C 355/55 esimerkkien mukaisista
vaihtoehtoisista pastéroinnin todentamistavoista
sekd tallenteista (ohjaavaa lainsédadantod ja
ohjeistusta on ohjeen lopussa).

Kirjanpito, tallenteet ja todentaminen

B Kirjanpito todentamisesta:

1) Lampdtilan seurannan suorituksen jo/tai
toteutuksen.

2) Palautusventtiilin toiminnan tarkastus ja
asennon seuranta.

3) Paineen/virtauksen tarkkailun seuranta.

4) Muun mahdollisen todentamismenettelyn
kirjaukset.

Maidon pastéroinnin todentamiseksi tehtévien
fosfataasikokeiden toteuttaminen suoritetaan
aina uudelle laitteistolle, sekd vaihdettaessa
laitteisto.

Pienen tuotfantfomddrdn toiminnassa toimijat
teettdvat fosfataasikokeet toiminnan alussa
laitteen toiminnan varmistamiseksi akkreditoidussa
laboratoriossa hyvdksytylld menetelmdlld. Sen
Jdlkeen pikatestillé omavalvonnassa vaarojen
arvioinnin osoittama mdadrd, tai muu menettely.

Suuressa fuotannossa foimijat teeftavat
fosfataasikokeita 4 x vuodessa /peruspastoori (raja
suuren ja pienen maitoalan toiminnan vdlillé on noin
5milj. litraa raakamaidon tai raaka-ainemaidon
vastaanotossa) laitteen toiminnan varmistamiseksi.
Em. kokeet teetetddn akkreditoidussa hyvaksytyssa
laboratoriossa. Omavalvonnassa fosfataasikokeita
voi tehdé pikamenetelmilld esimerkiksi pdivittdin
tai HACCP-periaatteiden mukaan suoritetun
vaarojen arvioinnin osoiftaman farpeen fai muun
(Komission tiedote 2022/C 355/55 HACCP-ohjeen




tdydentdmisestd, Liite Il, kohta 10. VALIDOINTI- JA

TODENTAMISMENETTELYT (PERIAATE 6), Esimerkki I:
maidon pastérointi), kaltaisen menettelyn mukaan.

Pastéroinnin ja ldmpdkasittelyn seuranta-asiakirjat.

Valvoja ilmoittaa, mité pastéroinnin seurantaan
liittyvié asiakirjoja (kohdat F ja G) valvoja edellyttdd
omavalvonnassa laadittavaksi ja seurattavaksi
vaarojen arvioinnin perusteella.

H. PAKKAUSMERKINNAT

Vain todennetun pastéroitumisen saa merkité
pakkaukseen.

Arvioi todentamismenettelyn riittdvyys (Kohta ).

I. PASTOROINNISTA JA
LAMPOKASITTELYLAITTEISTA TEHDAAN
MAININTA HYVAKSYMISPAATOKSEEN
(KOHDAT A-D)

Pastoérointilaitteistosta, joka on tarkastettu ja
todettu ndytdn perusteella sopivaksi mainittuun
kayttéon, suositellaan tehtavaksi lyhyt kuvaus
ja mainita laitteiston kayttokelpoisuudesta

hyvaksymispddatdkseen. Lisaksi kirjotaan maininta

pastéroinnin seurannasta tai seurantatavoista
sekd tallenteista.

Mikali valvontakdaynnilld syntyy vaikutelma, ettd edelld
mainitut asiat (A-G) on syytd kdydd Iépi, on hyvd
kerrata ne jollakin tarkastuskdynnilld. Ruokavirasto
suosittelee perehtymdadn valvottavaan laitteeseen
esimerkiksi pyytdmdlla toimijaa esittelemdadn
pastédbrin sekd pastdroinnin suorituksen.

Maitoalan pastérointia ohjaavaa lainsaadantod ja
ohjeistusta:

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY)
N:0 852/2004 elintarvikehygieniasta (yleinen
elintarvikehygienia-asetus), Liite lll, X LUKU
Elintarvikkeiden kadrimiseen ja pakkaamiseen
sovellettavat saannokset, Xl Luku L&mpokasittely

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetu (EY)

N:o 853/2004 eldinperaisia elintarvikkeita koskevista
erityisistd hygieniasddnnoista (eldinperdisten
elintarvikkeiden hygienia-asetus), Liite lll, IX jakso, Il
Luku, Il Kappale Ldmpdkasittelyd koskevat vaatimukset
ja lll Luku K&aariminen ja pakkaaminen

Komission taytantéonpanoasetus (EU) 2019/627,
Ihmisravinnoksi tarkoitettujen elGinperdisten tuotteiden
virallisen valvonnan suorittamista koskevista
yhdenmukaisista kaytadnnon jarjestelyistd Euroopan
parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) 2017/625
mukaisesti ja komission asetuksen (EY) N:o 2074/2005
muuttamisesta virallisen valvonnan osalta, Liite lll, Il
Luku

Komission tiedote 2022/C 355/55 HACCP-ohjeen
t@ydenté&misestd, Liite Il, kohta 10. VALIDOINTI- JA
TODENTAMISMENETTELYT (PERIAATE 6)

EFSA Scientific report 2021_6576 The use of alkaline
phosphatase and possible alternative testing to
verify pasteurisation of raw milk, colostrum, dairy and
colostrum-based products, 6 April 2021
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