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Mita kuuluu maitoalan valvontaan
- Tarkastustiheyksia ja toteutumia

- Havaittuja epakohtia

. . ONZES
Tarkastustiheyksia ja toteutumia lnj H

L Maitoalan laitokset ja raakamaidon vastaanotto 2020

Hyvaksyttyjen maitoalan elintarvikehuoneistojen jakauma

Kokoluokka Kpl  Raakamaitoa kiloa
> 2.000.000 kg 20 2342767990
< 2.000.000 kg 61 9746 516
Muut (ei Rm vo) 22
Yhteensa 103 2352514 506

Valvontayksikoita, joiden alueella toimii maitoalan hyvaksytty
elintarvikehuoneisto 45 kpl
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Tarkastustiheyksia ja toteutumia

O Tarkastustiheys ohje 2020 riskiluokituksen mukaan

Maitotuotteiden valmistus raakamaidosta:
- raakamaidon vo < 500.000 kg/vuosi: 2 tarkastusta/vuosi
- raakamaidon vo > 500.000-2.0 milj. kg/vuosi: 4 tarkastusta/ vuosi
- raakamaidon vo > 2.0 milj. kg/vuosi: 6 tarkastusta/vuosi

Maitotuotteiden valmistus maitopohjaisista raaka-aineista:
- tuotanto < 100.000 kg/vuosi: 2 tarkastus/vuosi
- tuotanto > 100.000 kg/vuosi: 4 tarkastusta/vuosi

Tarkastustiheyksia ja toteutumia

U Toteutunut tarkastustiheys 2020

Hyvaksyttyjen maitoalan elintarvikehuoneistojen toteutunut
tarkastustiheys keskimaarin (kdyntia / vuosi)

Kokoluokka
> 2.000.000 kg /vuosi
< 2.000.000 kg /vuosi
Muu maitoalan valmistus
< 100.000 kg /vuosi
> 100.000 kg /vuosi

Tarkastustiheys
4,9
1,4

1,2
4,3

Ohje
(6)
(2)

(2)
(4)
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Tarkastustiheyksia ja toteutumia

O Kunnallisen valvontaviranomaisen valvontakdynnit 2020

Vuosi MHE Toteutunut Suosituksen
(kpl) (kpl) alitus (kpl)

2020 103 226 7

2018 101 245 7

2017 104 243 4

2016 103 252 10

2015 105 244 13

Tarkastustiheyksia ja toteutumia

O Kunnallisen valvontaviranomaisen valvontakaynnit

keskimaarin 2015 - 2020

Vuosi Suuret Pienet Muut
(ka) (ka) (ka)
2020 4,9 1,4 2,8
2018 5,3 1,8 2,2
2017 5,4 1,7 2,4
2016 5,2 1,7 2,8
2015 4,9 2,0 3,4
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Tarkastustiheyksia ja toteutumia lnj
O Valvontayksikon suorittamat raakamaidon laatutietojen
tarkastukset 2015 - 2020
Vuosi Suuret Pienet Yhteensa
(%) (%) (%)
2020 70 70 70
2018 89 81 85
2017 94 72 78
2016 100 75 80
2015 91 70 77
Oiva-arviointiohje 17.9 Raakamaidon laatututkimukset
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Tarkastustiheyksia ja toteutumia T
Epéakohta 2015 2016 2017 2018 2020
00. Asiat kunnossa, ei annettuja huomautuksia 12 10 10 2 2
1. Omavalvonta; puutteita, ei noudateta tai paivitysta 11 10 6 3 2
2. Rakenteet ja pinnat; kuluneisuus tai vaarat materiaalit 10 6 10 7 2
3. Tuotteiden laatuhéiriét, -poikkeamat, pakkausmerkinnat, jaljitettavyys 10 4 12 12 5
4. Tuotantotilojen sijoittelu ja tuotannon jarjestelyt 7 1 5 6
5. Yleinen hygienia, siisteys, tavaroiden séilytys 2 2 5 5 2
6. Vesikalustus ja talousvesi; putket, viemarit, laatu 3 3 1
7. Naytteenotto ja tutkimus: yleinen puhtaus-, tuote- tai vesitutkimukset, 10 4 7 8 2
8. Prosessikoneet, tuotantomenetelmat, lampétilaseuranta 6 1 2 4 3
9. lmanvaihto; koneistot, jarjestelma, tuuletus ulos tai likaisiin tiloihin
10. Henkilokunta; hiukset, vaatteet, korut, meikit, tavat 2 1
11. Haittaelaintorjunta 3 1 1 1 1
12. Raaka-aine: keraily; laatu, sailytys, valvonta, iimoitukset, kalusto 5 7 1 4 1
13. Jatehuolto 1
14. Valaistus
15. Kulunvalvonta
16. Hygieniaosaamistesti kdymatta 1 1
17. Puhdistus- ja desinfiointitoimet 1 2
18. Hyvéksynnan - tai hyvaksyntaasiakirjojen puutteet 2 1 1
19. Sivutuotteet; ohjeistus, rekisterdityminen, kasittely 2 2
20. Laitoksen tai kuljetuksen asiakirjat 1 1 1
Epéakohtien lukuméaara yhteensa (kpl) 75 40 56 55 18
10
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Tarkastustiheyksia ja toteutumia
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O Viranomaisvalvonnassa tehdyt patogeenitutkimukset seka

mikrobiladakejaamatutkimukset 2015 - 2020

Vuosi lkm Salmonella List. mono. Antib.
(kpl) neg / pos neg/pos neg/pos
2020 103 124 /0 301/0 0/0
2018 101 210/0 595/0 0/0
2017 104 217 /0 546 / 4 0/0
2016 103 220/0 633/6 50/0
2015 105 296 /0 662 /6 84/0
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Tarkastustiheyksia ja toteutumia
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 Omavalvonnassa tehdyt patogeenitutkimukset seka

mikrobiladkejaamatutkimukset 2015 — 2020

Vuosi  lkm Salmonella List.mono. Antib.
(kpl) neg / pos neg / pos neg / pos
2020 103 11871/0 11655/ 164 143901 /71
2018 101 11929/0 12670/ 35 131240/ 35
2017 104 10808/0 13716 /76 142118 / 28
2016 103 11067 /0 14852 / 103 133330/ 34
2015 105 10320/0 12806 / 86 131125 /41
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Oiva-tarkastuksien tulokset 2020

Valvonnan tarkastusten tulos
@) Ahekokonaisuus

Eurasian talousliiton vienniin eritysvaatimuks et | I 233
Kiinan viennin erityisvaatimukset | . 196
Kaupanpitamista koskevat vaatimukset I
Elintarvikkeiden [ampatilojen hallinta | — 154
Elintarvikkeiden tuotantohygienia | 406
Jaljitettavyys ja takaisinvedot T 76
Tilojen ja laitteiden kunnassapito. | 240
Henkilkunnan toiminta ja Koulutus | 280
Tilojen, pintojen ja valineiden puhtaus | 414
Eiintarvikkeista annettavat tiedot I 112
Elintarvikekohtaiset erityisvaatimulkset T — 2
Elintarvikkeiden KooS1UMUS. 00— 1
Elintarviketuotannon tutkimuks et [ 267
Hyvaksymisvaatimusten noudattaminen | 125
Elintarvikkeiden ja sivutuotteiden toimitulset | 75
Allergioita ja intoleransseja aiheuttavat aineel T 22
Pakicaus- ja elintarvikekontaktimateriaalit 1 S
Oiva-raportin esillapito I 65
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Oiva-tarkastuksien tulokset 2021

Valvonnan tarkastusten tulos

Q) Ahekokonaisuus

Eurasian talousiiiton vienniin entysvaatimukset I 312
Kiinan viennin erityisvaatimukse! T 199
Kaupanpitamista koskevat vaatimukset I EE—
Elintarvikkeiden lampatilojen hallinta | 139
Elintarvikkeiden tuotantohygienia I G0t
Jajitettavyys ja takaisinvedot T T
Tilojen ja laitteiden kunnossapito [ 249
Henkilokunnan toiminta ja keulutus - 207
Tilojen, pintojen ja valineiden puhtaus I 147
Elintarvikkeista annettavat tiedot BT 109
Elintarvikekohtaiset erityisvaatimukset | s
Elintarvikkeiden koostumus 1
Elintarviketuotannon tutiimukset I 342
Hyvaksymisvaatimusten noudattaminen - 196
Elintarvikkeiden ja sivutuotteiden toimitukset - 06
Allergioita ja intoleransseja aiheuttavat aineet 21
Pakkaus- ja elintarvikekontaktimateriaalt I I 37
Oiva-raportin esilLaDito | — G0
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Livsmedelsverket  Finnish Food Authority

Marko Naapuri

marko.naapuri@ruokavirasto.fi
ruokahygienia@ruokavirasto.fi

Twitter ja instagram: @oivaruoka
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