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BILAGA 1 A: SMA SLAKTERIER OCH SLAKTERIER

Processhygienkrav

Salmonella

| forordningen om mikrobiologiska kriterier faststalls processhygienkrav for slakterier gallande férekomsten av salmonella i slaktkroppar av
notkreatur, svin, far, get, hast, kalkon och broiler.

| Finlands nationella lagstiftning ingar bestammelser om ett program for kontroll av salmonella gallande noétkreatur, svin, hons, kalkon, parlhons,
anka och gas. Till den delen ersatter den nationella lagstiftningen bestammelserna om provtagning for salmonella enligt férordningen om
mikrobiologiska kriterier. | bilagorna beskrivs hur provtagningen enligt salmonellakontrollprogrammet ska utforas i slakterier,
styckningsanlaggningar och sma slakterier. Prover av salmonellakontrollprogrammet av nétkreatur och svin tas i slakterier slumpmassigt och
fordelade sa jamnt som mojligt 6ver hela aret. En del av lymfkortelprover ska genom selektivt urval inriktas pa djur som ska slaktas. Som grunder
for inriktningen anvands storre sannolikhet for férekomst av salmonella och omfattningen pa de skadliga verkningarna av en eventuell
salmonellasmitta. Salmonellasmitta ar mer sannolikt pa djurhallningsplatser med massor av kontakter med andra djurhallningsplatser.
Salmonellasmitta i en stor djurhallningsplats kan a andra sidan orsaka betydande problem, varfor storleken pa djurhallningsplatsen kan vara ett
av inriktningskriterierna. Salmonellasmitta som tidigare upptackts pa djurhallningsplatsen kan ocksa vara ett riktningskriterium.

| fraga om slaktkroppar av andra djurslag, sasom far, get och hast ska slakterier och sma slakterier ta prov for salmonellaundersdkningar enligt
forordningen om mikrobiologiska kriterier. | tabellerna i bilagan ges rekommendationer for en lagre provtagningsfrekvens, eftersom
forekomsten av salmonella i Finland i allmanhet ar liten och det slaktas sma mangder far, getter och hastar. Tillsynsmyndigheten kan godkdnna
att ett slakteri eller litet slakteri i provtagningsplanen inom sin egenkontroll tillampar en sankt provtagningsfrekvens for salmonella, om
slakteriet eller det lilla slakteriet har en god slakthygien i fraga om far, getter och héstar.

Farslakt ar ofta sdsongsbunden, vilket ska tas i beaktande nar provtagningsfrekvenserna faststalls. Proven tas i forsta hand under de perioder nar
det slaktas flest djur. For att Finlands goda status i fraga om salmonella ska bibehallas har man bestamt, att salmonella inte far férekomma i
slaktkroppar av ett enda far, en enda get eller hast (c=0), trots att de har djurslagen inte hor till det nationella 6vervakningsprogrammet for
salmonella.

| denna bilaga avses med prov av slaktkroppar av svin, ocksa slaktkroppar av suggor och galtar. Med nétkreatur avses har endast notkreatur och
inte andra oxdjur.

Aeroba mikroorganismer och enterobakterier
Processhygienkraven i forordningen om mikrobiologiska kriterier galler undersékningar som avser aeroba mikroorganismer och enterobakterier.
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Kraven galler endast undersokning av slaktkroppar av svin, notkreatur, far, get och hast.

| fraga om prov som tagits med destruktiv metoden och prov som tagits med icke-forstérande metoden dvs. med svabbar och i fraga om
bestammelserna om hur proven ska forvaras och transporteras hanvisas till ISO 17604 —standarden.

Provtagning med svabbar kan anvandas som alternativ till destruktiva metoden, men i férordningen har inte faststallts nagra gransvarden for
metoden. | bilagorna 1 A och 1 B anges Livsmedelsverkets rekommenderade gransvarden som tillampas nar provtagningen gors med svabbar.
Foretagarna inom slakteribranschen kan anvanda gransvardena som riktgivande.

Proven ska enligt férordningen tas minst en gang i veckan av fem slaktkroppar, pa fyra olika stallen. Om resultaten ar tillfredsstallande under sex
veckor i foljd kan frekvensen minskas till provtagning varannan vecka.

| bilagorna ges rekommendationer for en lagre provtagningsfrekvens, som kan tillampas nar antalet djur av olika djurslag som slaktas ar under
5000/vecka och slakthygienen ar god. Tillsynsmyndigheten kan godkdnna att provtagningsfrekvensen sanks om foretagaren pa grundval av
tillfredsstallande analysresultat fran tio provtagningstillfallen och riskanalys visar att livsmedelssakerheten inte dventyras.

Campylobacter

Processhygienkraven i forordningen om mikrobiologiska kriterier inkluderar analyser av campylobacter i broilerslakterier. Analyserna ska utforas
pa nackskinnsprov tagna fran slaktkroppar av broilrar. Campylobacter-kravet géller inte i slakterier som slaktar hégst 150 000 faglar per ar.

Jord- och skogsbruksministeriets férordning reglerar Finlands nationella program for kontroll av campylobacter hos broilrar. | det nationella
kontrollprogrammet genomfors analyser pa prov av blindtarmar fran broilrar. Nationell lagstiftning och férordningen om mikrobiologiska
kriterier kompletterar varandra.

| denna bilaga beskrivs provtagningen i enlighet med férordningen om mikrobiologiska kriterier och nationella program for kontroll av
campylobacter hos broilrar. Tabellen ger en rekommendation fér minskad provtagning av Campylobacter pa grund av den laga forekomsten av
Campylobacter i broilrar under vintersasongen. Det rekommenderas att prov tas en gang i manaden under vintersasongen, fran november till
slutet av maj.

Shigatoxinproducerande E. coli (STEC)

Jord- och skogsbruksministeriets férordning féreskriver en nationellt STEC-uppf6ljning fér notkreatur.

Fran slaktade notkreatur tas ytstrykprov av slaktkroppar. Livsmedelsverket utarbetar arligen provtagningsplan for slakterierna.
Provtagningskravet géller inte slakterier som slaktar mindre an 100 notkreatur per ar. STEC-bestamningen pa ett ytprov som tagits fran

slaktkroppen anvands som en indikator pa slakthygien. Resultatet bor leda till korrigerande atgarder som syftar till battre slakthygien. Dessa
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atgarder omfattar till exempel uppmarksamhet pa renlighet hos djur som tas emot pa slakteriet och arbetshygien under slakt.

Vilt

Aven om férordningen om mikrobiologiska kriterier inte innehaller ndgra krav pa slaktkroppar av vilt, faststiller Europaparlamentets och rédets
forordning (EG) nr 178/2002 att livsmedelsféretagaren ar ansvarig for livsmedelssdakerheten och enligt Europaparlamentets och radets
forordning (EG) nr 852/2004 skall foretagaren i forekommande fall ta prov for att sdkerstalla produktsdkerhet. Krav pa notkreatur, svin, far och
fjaderfa kan tillampas pa liknande viltarter.
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Livsmedelskategori | Mikro- Provtagningsplan! | Granser? Analytisk Steg dar Provtagningsfrekvens enligt forordningen om
organismer referens- kravet galler | mikrobiologiska kriterier
metod? Provtagningsfrekvensen kan dndras beroende pd
n m M livsmedelsféretagets karaktdr och omfattning, pa det
sdttet som tilldts i férordningen om mikrobiologiska
kriterier ggr=gdnger, v=vecka
2.1.1. Totalantal Destruktiv metod: 5 | 3,5 log 5,0 log EN ISO Slakt- Minst en gang i veckan, provtagnings-dagen dndras varje
Slaktkroppar av aeroba S|a|ftkroppar, fréon cfu/cm2 cfu/cm2 4833-1 kroppar vecka s& att veckans alla dagar técks in.
n?tkreatur och mlkro.- Zf;fli;a/;zliflfrgan * | dagligt Ifjg_ dagligt Ifjg_ efter ) Om resultaten varit tillfreds-stdllande sex veckor i foljd
hastar* organismer PP I medelvarde | medelvirde putsning . . ) .
(tot. 20 cm?). men fore kan provtagnings-frekvensen minskas till 1 gang/2 v
Prov fran de olika kylning Om resultaten varit tillfredsstéllande tio veckor i foljd kan
stallena pa samma provtagningsfrekvensen fortfarande minskas, om
slaktkropp tillsynsmyndigheten godkénner det. Provtagningsfrekvens
Samma?“é_s fore ndr slaktmdngden av varje djurslag dr:
undersokningen. <100 djur/ér: | 100-1000 1000-5 000 djur/ér:
Entero- 1,5 log 2,5 log EN ISO ingen djur/ar: 4 gdnger/ar
bakterier pmy/cm? pmy/cm? 21528-2 rutinmdssig 1 gédng/dr
dagligt log- dagligt log- provtagning
medelvarde medelvarde
2.1.1. Slaktkroppar | Totalantal ELLER provtagning | Rekommen- | Rekommen- | EN ISO Slakt- Minst en gang i veckan, provtagnings-dagen dndras varje
av notkreatur och | aeroba med svabbar: . derad gridns | derad grdns | 4833-1 kroppar vecka sa att veckans alla dagar tacks in.
hastar* m|kro.— 3::?:::2032?&222 3,0log 4,5 log . . Om resultaten varit tillfreds-stédllande sex veckor i foljd
organismer ! cfu/ecm? cfu/em? putsning : . . .
staII.en/s.I.aktkr.opp dagligt log- dagligt Iog- men fore kan provtagnings-frekvensen minskas till 1 gang/2 v
gvggjceni?“e minst medelvirde. | medelvérde. kylning Om resultaten varit tillfredsstdllande tio veckor i foljd kan
' provtagningsfrekvensen fortfarande minskas, om
tillsynsmyndigheten godkdnner det. Provtagningsfrekvens
ndr slaktméngden av varje djurslag dr:
Entero- Rekommen- Rekommen- | EN ISO 21528- <100 djur/ar: 100-1000 djur/ér: | 1000-5 000
bakterier derad griins | derad gréns |2 ingen rutinmdssig | 1 gdng/ar djur/ar:
1,0 log 2,0log provtagning 4 ganger/ar
cfu/ecm? cfu/ecm?
dagligt log- dagligt log-
medelvirde. | medelvdrde.
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Livsmedelskategori | Mikro- Provtagningsplan® | Grianser? Analytisk | Steg dar kravet | Provtagningsfrekvens enligt forordningen om
organismer referens- | géller mikrobiologiska kriterier
metod? Provtagningsfrekvensen kan dndras beroende pa
n m M livsmedelsféretagets karaktdr och omfattning, pa det
sdttet som tillats i forordningen om mikrobiologiska
kriterier ggr=ganger, v=vecka
2.1.1. Totalantal Destruktiv metod: 3,5 log 5,0 log EN ISO Slaktkroppar Minst en gang i veckan, provtagningsdagen dndras varje
Slaktkroppar av far |aeroba 5 slaktkroppar, fran | cfu/cm? cfu/cm? 4833-1 |efter putsning vecka sd att veckans alla dagar técks in.
och getter* mikro- varje tas prov fran 4 | yacligt Iog- | dagligt log- men fore kylning | Om resultaten varit tillfredsstillande sex veckor i foljd
organismer ?;‘:L'e;gs’clfn';t)kmpp medelvirde | medelvirde kan provtagningsfrekvensen minskas till 1 gadng/2 v.
De individuella Om resultaten varit tillfredsstéllande tio veckor i foljd kan
proven fran de olika provtagningsfrekvensen fortfarande minskas, om
Entero- stallena pa 1,5 log 2,5 log EN ISO tillsynsmyndigheten godkénner det. Provtagningsfrekvens
bakterier Slaktkmppf” ) cfu/cm? cfu/cm? 21528-2 nér slaktméngden av varje djurslag dr:
:ir:lma“s'as fore | dagligt log- | dagligt log- <300 djur/ér: | 300~1000 1000~10 000 djur/ér:
ysen. medelviarde | medelvarde ingen djur/dr: 4 ggr/ar
rutinmdssig 1gadng/ar
provtagning
2.1.1. Slaktkroppar | Totalantal ELLER Rekommen- | Rekommen- | EN ISO Slaktkroppar Minst en gang i veckan, provtagningsdagen dndras varje
av far och getter* | aeroba provtagning med derad grdns | derad grins | 4833-1 | efter putsning vecka sa att veckans alla dagar tacks in.
mikro- svabbar: 3,0 log 4,5 log men foére kylning | Om resultaten varit tillfredsstallande sex veckor i foljd
organismer .| cfufem? cfu/ecm? kan provtagnings-frekvensen minskas till 1 gang/2 v.
stallen/slaktkropp medelvdrde. | medelvirde. Om resultaten varit tillfredsstéllande tio veckor i foljd kan
(far och get: varje provtagningsfrekvensen fortfarande minskas, om
Entero- stalle minst 50 cm?). | Rekommen- | Rekommen- | EN 1SO tillsynsmyndigheten godkdnner det. Provtagningsfrekvens
bakterier De individuella derad grdns | derad gréins |21528-2 ndr slaktméngden av varje djurslag dr:
oroven frén de olika | -2 /092 2,0 /092 <300 djur/ér: | 300-1000 1000~10 000 djur/Gr:
stillena pa cfu/em cfu/cm ingen djur/ar: 4 ggr/dr
slaktkroppen dagligt log- | dagligt log- rutinmdssig 1 gdéng/ér
sammansl3s fére medelvérde. | medelvérde. provtagning

analysen.
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Livsmedelskategori | Mikro- Provtagningsplan® | Grianser? Analytisk | Steg dar Provtagnings-frekvens enligt forordningen om
organismer referens- | kravet galler | mikrobiologiska kriterier
metod? Provtagningsfrekvensen kan dndras beroende pa
n m M livsmedelsforetagets karaktdr och omfattning, pd det sdttet
som tillats i férordningen om mikrobiologiska kriterier
ggr=ganger, v= vecka
2.1.2. Totalantal Destruktiv metod: 5 | 4,0 log 5,0 log EN ISO Slakt- Provtagning minst en gang i veckan, provtagnings-dagen andras
aeroba slaktkroppar, fran cfu/cm? cfu/cm? 4833-1 kroppar varje vecka sa att veckans alla dagar técks in.
Slz?kzkroppar av mikro- varje tas prov fran 4 dagligt log- | dagligt log- efter Om resultaten varit tillfredsstallande sex veckor i féljd kan
svin organismer stallen/slaktkropp medelvirde | medelvirde putsning provtagningsfrekvensen minskas till 1 gang/2 v.
(sammanlagt 20 men fére
cm?) kvini Om resultaten varit tillfredsstdllande tio veckor i féljd kan
yining provtagningsfrekvensen fortfarande minskas, om
Prov fran olika tillsynsmyndigheten godkdnner det. Provtagningsfrekvens nér
stallen pa samma slaktmdngden av varje djurslag dr:
Entero- slaktkropp 2,0 log 3,0 log EN ISO <300 djur/ér: ingen | 300-1000 1000-5 000 djur/ér:
bakterier sammanslas fore cfu/cm? cfu/cm? 21528-2 rutinmdssig djur/ér: 4 ggr/Gr
analysen. dagligt log- | dagligt log- provtagning 1 géng/dr
medelvarde | medelvarde
2.1.2. Totalantal ELLER provtagning | Rekommen- | Rekommen- | EN I1SO Slakt- Provtagning minst en gang i veckan, provtagnings-dagen
Slaktkroppar av aeroba med svabbar: ] derad griins | derad gréins | 4833-1 | kroppar dndras varje vecka sa att veckans alla dagar tacks in.
svin® mikro- 5 Sl_aktkmppar' ffa” 3,5 log 4,5 log efter Om resultaten varit tillfredsstallande sex veckor i foljd kan
organismer |Vvarietasprovfrana | ¢ /2 cfu/cm? putsning provtagningsfrekvensen minskas till 1 gdng/2 v.
er:r\;tzfg Igtgtsxil:zrt] dagligt log- | dagligt log- men fore
100 cm?). medelvdrde | medelvirde kylning Om resultaten varit tillfredsstdllande tio veckor i foljd kan
provtagningsfrekvensen fortfarande minskas, om
Proven fran de olika tillsynsmyndigheten godkdnner det. Provtagningsfrekvens
stillena pa samma ndr slaktmdngden av varje djurslag dr:
Entero- Slaktkmpp,, ; Rekommen- | Rekommen- | EN ISO <300 djur/aér: ingen | 300-1000 djur/ar: | 1000-5 000
. sammanslas fére . .. LT o o i o
bakterier analysen. derad griins | derad grins |21528-2 rutinmdissig 1 gdng/dr djur/ar: 4 ggr/aér
2,5 log provtagning
1,5 log fufem?
cfu/cm? dagligt log-
dagligt log- | medelviéirde
medelvdrde
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Livsmedels- Mikro- Provtagningsplan! | Grénser? Analytisk | Steg dar kravet | Provtagningsfrekvens enligt férordningen om Nationella salmonella-kontroll-
kategori organismer referens- | galler mikrobiologiska kriterier programmet
n m M metod? Provtagningsfrekvensen kan dndras beroende pa ggr=gdnger
livsmedelsféretagets karaktdr och omfattning, pd det
sdttet som tillats i forordningen om mikrobiologiska
kriterier
ggr=ganger
2.1.3.0ch 2.1.4. | Salmonella Det nationella salmonellakontrollprogrammet (JSMf
Slaktkroppar av 316/2021) ersatter provtagningen enligt férordningen
notkreatur och om mikrobiologiska kriterier
svin
2.1.3. Salmonella 5 slaktkroppar, fran | Kan inte EN ISO Slaktkroppar Provtagning en gang i veckan, provtagningsdagen Far, getter och hastar hor inte till
Slaktkroppar av var och en tas frénﬂ pavisas pa |6579-1 efter putsning | andras vaTrje vecka sa att vecka.ns alla t?agar tacks |n det nationella salmonella-
far, get och hist en total provyta pa |det men fore Provtagningsfrekvensen kan minskas till provtagning | kontrollprogrammet.
! 400 cm? svabbprov | testade kylning varannan vecka om resultaten ar tillfredsstallande 30
med en grov svamp. | omradet veckor i foljd.
De individuella pa varje Med tillsynsmyndighetens godkdnnande kan
proven fran de olika slaktkropp provtagningsfrekvensen fortfarande minskas-
stallena Far och getter Fér och getter | Fdr och getter
slaktkroppen <300/dr 300-1000/6r 1000 -
sammanslas fore och hdstar och hdstar 100 | 10 000/Gr
analysen. <100/ér: ingen - 1000/ér och hdstar
rutinmdssig 1gdng/ar 1000 -5000/ar:
provtagning 4 ggr/ar
2.1.5. Salmonella 1 provtagning = Kan inte EN ISO Slaktkroppar Den nationella férordningen om zoonoser (JSMf | slakterier ska provtagning
Slaktkroppar av fran 15 slaktkroppar | pavisas i 6579-1 efter kylning. 316/2021) ersatter provtagningen enligt férordningen | genomféras minst en gang i
broilrar. héns tas nackskinnprov. |25 gav ett Prov fran hela | om mikrobiologiska kriterier i sma slakterier och veckan per fjaderfakategori.
’ Dessa poolas till poolat fjaderfa- slakterier
och kalkoner, . . .
. . fem prov. prov pa slaktkroppar Minskade provtagningsfrekvensen
ocksa avelsdjur . . . . -
nackskinne med nackskinn. av litet slakteri kan anvéndas
Nackskinnsproven |t . ocksa i slakteri.
som ska poZIas till Om det inte
finns slakt-

samma prov maste
komma fran faglar
av samma flock

kroppar med
nackskinn efter
kylning, kan
provet tas
innan kylning.

Provtagningsfrekvensen beror pa
antalet faglar som ska slaktas®:
100 000 - 150 000 st: 6 ggr/ar

10 000 - 100 000 st: 3 ggr/ar

<10 000 stl: 1 gang/ar
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316/2021°

slaktkroppen tas

3 ytstrykprov fran
sammanlagt 1 400
cm?, Se ndrmare om
provtagningen i JSM:s
316/2021°

eller pa det
testade
omradet pa
slaktkropp

kottbesiktning
innan slaktkroppen
kylts.

Livsmedelskategori Mikro- Provtagningsplan? Granser? Analytisk Steg dar kravet Provtagnings- | Nationella salmonella-
organismer referens- galler frekvens kontrollprogrammet
n m M| metod? enligt
forordningen
om
mikrobiologis-
ka kriterier
| slakterier, som Salmonella | Av notkreatur tas Ej pavisat/25g |ENISO Lymfkortelproven Av notkreatur tas
slaktar hogst 1000 minst 5 lymfkortelprov | (samlingsprov) 6579-1 tas efter lymfkortelprov minst 2
notkreatur per ar tas fran djurets eller urtagningen. ganger och ytstrykprov 2
proven enligt tunntarms- och 10g Se JSMf ganger per ar.
salmonellakontroll- blindtarmsomrade. (enstaka prov) 316/2021 Ytstrykproven tas
programmet, JSMf Av slaktkroppen tas 40§ fran slaktkroppar Provtagningen ska vara
316/2021° 2 ytstrykprov fran eller pa det som godkants vid slumpmassig och ska vara
sammanlagt 1 400 testade kottbesiktning fordelad sa jamnt som
cm?. Se ndrmare om omradet pa innan slaktkroppen mojligt over hela aret.
provtagningen i JSMf | slaktkropp kylts.
316/2021°
| slakterier som Salmonella | Av svin och suggor Ej pavisat/25g |ENISO Lymfkortelproven Av kottsvin och suggor
slaktar hogst 1000 inklusive galtar tas (samlingsprov) 6579-1 tas efter tas lymfkortelprov fran
djurenhet svin per ar minst 5 lymfkortelprov | eller urtagningen. vardera djurgruppen
tas proven enligt fran djurets 10g Se ISMf Ytstrykproven tas minst 2 ganger per ar och
salmonellakontroll- tunntarms- och (enstaka prov) 316/2021 fran slaktkroppar av svin (inklusive kottsvin
programmet, JSMf blindtarmsomrade. Av 40§ som godkants vid och suggor) ytstrykprov 2

ganger per ar.

Provtagningen ska vara
slumpmassig och ska vara
fordelad sa jamnt som
moijligt over hela aret.
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provtagningen i JSM:s
316/2021°

innan
slaktkroppen
kylts.

Livsmedelskategori | Mikro- Provtagningsplan? Granser? Analytisk | Steg dar kravet |Provtagnings- Nationella salmonella-
organismer referens- | galler frekvens enligt kontrollprogrammet
n m i metod? forordningen om
mikrobiologiska
kriterier
| slakterier for Salmonella | Av nétkreatur tas Ej pavisat / EN ISO Lymfkortelprov Av notkreatur tas
notkreatur tas minst 5 lymfkortelprov |25 g 6579-1 en tas efter lymfkortelprov och
proven enligt fran djurets (samlingsprov) urtagningen. ytstrykprov enligt den
salmonellakontroll- tunntarms- och eller Se JSMf individuella provtagningsplan
programmet, JSMf blindtarmsomrade. 10g 316/2021 Ytstrykproven som Livsmedelsverke tarligen
316/2021° Av slaktkroppen tas (enstaka prov) 405 tas fran utarbetar for slakterierna.
2 ytstrykprov fran slaktkroppar Provtagningen ska vara
sammanlagt 1 400 eller pa det som godkants slumpmassig och ska vara
cm?. Se ndrmare om testade vid fordelad sa jamnt som
provtagningen i JSM:s |omradet pa kottbesiktning mojligt over hela aret.
316/2021° slaktkropp innan En del av lymfkortelprov
slaktkroppen inriktas genom selektivt
kylts. urval.
| slakterier for svin | Salmonella | Av svin och suggor Ej pavisat/258 |ENISO Lymfkortelprov Av kottsvin och suggor tas
tas proven enligt inklusive galtar tas (samlingsprov) 6579-1 en tas efter lymfkortelprov och av svin
salmonellakontroll- minst 5 lymfkortelprov | eller urtagningen. (inklusive kottsvin och
programmet, JSMf fran djurets 10g Se ISMf suggor) ytstrykprov enligt
316/2021° tunntarms- och (enstaka prov) 316/2021 Ytstrykproven den individuella
blindtarmsomrade. 405 tas fran provtagningsplan som
Av slaktkroppen tas eller pa det slaktkroppar Livsmedelsverket arligen
3 ytstrykprov fran testade som godkants utarbetar for slakterierna.
sammanlagt 1 400 omradet pa vid Provtagningen ska vara
cm?. Se narmare om slaktkropp kottbesiktning slumpmassig och ska vara

fordelad sa jamnt som
mojligt dver hela aret.
En del av lymfkortelprov
inriktas genom selektivt
urval.
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Livsmedels- Mikro- Provtagningsplan ! Grans | Analytisk Steg dar Provtagningsfrekvens enligt Nationella
kategori organismer er? referens- kravet forordningen om kontrollprogrammet av
n c n M |metod? galler mikrobiologiska kriterier campylobacter
ggr=ganger, man= manad
2.1.9 Campylo- 50° c=15 m=M | EN ISO Slakt- Provtagning en gang i veckan,
Slaktkroppar | pacter spp. 1 provtagningstillféllen = 1000 |10272-2 kroppar provtagningsdagen dndras varje
av broilrar ) cfu/g efter vecka sa att veckans alla dagar
Analyserna for salmonella | gap, och kylning. ticks in.
och kampylobakter utfors | o4 Provtagningsfrekvensen kan
pa samma laboratorium: 1.1.2025 Oom det minskas till provtagning
fran 15 slaktkroppar tas inte finns | varannan vecka om resultaten &r
nackskinnprov. Dessa c=10 slakt- tillfredsstallande 52 veckor i
poolas till ferp prov. kroppar foljd.
Analyserna for salmonella med
och kamPonbakter ut.f('jrs nackskinn Provtggn/ngen kan m/.nskas
pa tva olika laboratorier: efter ytterligare eftersom Finland har
fran 20 slaktkroppar tas kylning, ett nationellt campylobacter-
nackskln.nprov. Dessa kan provet k?ntro/lprogram och
poolas till fem prov. tas innan férekomsten av campylobacter
Nackskinnsproven som ska kylning. under vintersdsongen dr ldg
poolas till samma prov
maste komma fran faglar av Under vintersédsongen frén
samma flock november till maj, provtagning
1 gdng/man
Provtagning | campylo- Fran slaktparti tas blindtarmar som EN ISO Provtagning mellan
enll'gt bacter spp prov fran tio faglar. 10272-1 bérjan av juni och slutet
nationella Se JSMF av oktober av alla
kontroll- 316/2021 slaktpartier av broiler.
programmet 466 '
av campylo- Provtagning mellan
bacter i bdrjan av november och
slakterier for slutet av maj i enlighet
broilrar med provtagningsplanen
ISMF for varje slakteri som
316/2021° utarbetas arligen av

Livsmedelsverket.
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proven enligt STEC-
uppfoéljningen, JSMf
316/2021°

provtagningen i
JSM:s 316/2021 >

innan
slaktkroppen
kylts.

Livsmedelskategori | Mikro- Provtagningsplan! | Granser? Analytisk Steg dar kravet | Provtagnings- | Nationella STEC-uppfdljningen
organismer referens- galler frekvens enligt
n m M| metod? forordningen
om
mikrobiologiska
kriterier
Slaktkroppar av STEC Av slaktkroppen tas |Ej pavisat/ |ISO/TS 13136 | Ytstrykproven Av notkreatur tas ytstrykprov
notkreatur 2 ytstrykprov fran pa det tas fran enligt den individuella
sammanlagt 1400 |testade slaktkroppar som provtagningsplan som
| slakterier for cm?, omradet pa godkants vid Livsmedelsverket arligen
notkreatur tas Se ndarmare om slaktkropp kottbesiktning utarbetar for slakterierna.

Provtagningen ska vara
slumpmassig och ska vara
fordelad sa jamnt som mojligt

over hela aret.

<100
notkreatur/ar:
ingen
provtagning

100-1000
notkreatur/ar:
minst 2
ganger per ar

!n= antalet provenheter som ett prov bestar av
21frdga om salmonella 4r m=M, om resultatet dr kvalitativt (p&visat/ej pavisat)

3Den nyaste versionen av standarden ska anvindas.

4Granserna (m och M) tillimpas endast pa prov som tagits med destruktiv metoden. Det dagliga logaritmiska medelvirdet beridknas genom att férst ta ett logaritmiskt
varde pa varje individuellt testresultat och darefter berdkna medelvardet av dessa logaritmiska varden.

5 Jord- och skogsbruksministeriets férordning 316/2021 om zoonoser. https://www.finlex.fi/sv/laki/kokoelma/2021/fs20210316.pdf

% De 50 proverna ska tas under tio pa varandra féljande provtagningstillfallen.
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Tolkning av resultat
De faststadllda granserna galler for varje testad provenhet, med undantag for testning av slaktkroppar, dar gransen galler det sammanslagna
provet.
Analysresultaten indikerar det undersokta partiets eller den undersékta processens mikrobiologiska kvalitet
Resultaten kan ocksa anvandas for att pavisa hur ett HACCP-forfarande eller god hygienpraxis fungerar.

Enterobakterier och aeroba mikroorganismer i slaktkroppar av nétkreatur, far, get, hast och svin:
o -tillfredsstadllande, om det dagliga log-medelvardet ar <m,
e -godtagbart med anmarkning, om det dagliga log-medelvardet ar m-M,
e -otillfredsstallande, om det dagliga log-medelvardet ar >M.

Salmonella i slaktkroppar

o -tillfredsstdllande, om salmonella inte patraffas i ett enda prov,

e -otillfredsstéllande, om salmonella patraffas i ett enda prov.
Om salmonella konstateras i undersokningar som gérs inom salmonellakontrollprogrammet vidtas de atgarder som anges i JSMf 316/2021
och provtagningen utékas. Om salmonella konstateras i en slaktkropp av fdr, get eller hdst rekommenderas samma férfaringssdtt.

Campylobacter spp. i slaktkroppar av broilrar:
o tillfredsstallande om antalet varden storre an > m inte ar storre an c.
e - Otillfredsstallande om antalet varden storre an > m ar storre an c.

Shigatoxinproducerande EHEC STEC i slaktkroppar:

o tillfredsstdllande, om STEC inte patraffas i ett enda prov,
e -otillfredsstallande, om STEC patraffas i ett enda prov.
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BILAGA 1 B: STYCKNINGSANLAGGNINGAR

Produktprov
Sakerhetskrav

Salmonella
For farskt fjaderfakott och reptilkott har faststéllts sdkerhetskrav betraffande salmonella.

| styckningsanlaggningar som styckar kott av broilrar, hons eller kalkoner, som fungerar i anknytning till ett slakteri och styckar bara fjaderfa
slaktat i detta slakteri, tas inga salmonellaprov.

| Finlands nationella lagstiftning ingar bestammelser om ett program for kontroll av salmonella géllande styckningsanlaggning som styckar
notkreatur, svin, parlhons, anka och gas
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Livsmedels- | Mikro- Provtagningsplan® Granser? | Analytisk | Steg dar Provtagnings-frekvens Det nationella salmonellakontroll-programmet
kategori organismer referens- | kravet gdller | enligt férordningen om _ e
. . ) L v=vecka, man=manad
n m | M | metod® mikrobiologiska kriterier
1.28 Salmonella 5 Kaninte |ENISO Stycknings- | Provtagning 1 gang/v, Minskad provtagningsfrekvens kan anvéndas for
Farskt pavisasi |6579-1 anlaggningar | provtagningsdagen dndras | kstt frén broilrar, kalkoner och héns, inklusive
fjaderfakott 25¢g (for som annat dn | varje vecka sa att veckans | kstt qv avelsdjur, som omfattas av
detektion) |styckarkott | alla dagar tacks in. salmonellakontrollprogrammet, dvs. uppfédd
White- av broilrar, Provtagnings-frekvensen | 5ch slaktat i Finland.
Kaufmann- | hons eller kan mmsl.(as till Undersékningen kan dd géras manatligen.
Le Minor- | kalkoner, som | provtagning varannan . o o
schemat slaktatsiett |vecka om resultaten ar D"etta gdller ocksa néir man styckar kétt fran
(for slakteri som | tillfredsstallande 30 lénder som har motsvarande
<ero- fungerar i veckor i foljd. sa/m?ne/lakontrol/program sorr: Finland
typning) | anknytning For mer detaljerad (Sverige, Danmark (endast broiler) Island och
till vagledning se kapitel |, Norge?. . L )
stycknings- avsnitt 1.28 och kapitel 3, Med tillstand fran tillsynsmyndigheten kan
anliggning avsnitt 3.2 i bilagan till provtagningsfrekvensen minskas ytterligare.
férordningen om Féretag som styckar fjdderfikdtt som omfattas
mikrobiologiska kriterier. | gqv salmonellakontrollprogrammet:
<10 000 kg per dr: minst 1 gdng/Gr och
10 000-100 000 kg per dr: 6 ggr/ar.
Prov- Salmonella |1 prov tas medan Ej pavisat | EN ISO Stycknings- Kottsvin, sugga, notkreatur, vissa slag av
tagning stycknings- /25¢g 6579-1 anlaggning fjdderfan (parlhons, ankor, gass).
enligt anlaggningen ar
salmonella- verksam. Ett prov Se JSMf Produktion av djur i olika kategorier:
kontroll- utgoérs av minst 25 316/2021 ->100 000 kg/v: 1 prov/dag/av den djurkategori
programmet gram kottbitar eller 40§ det galler
i stycknings- kottskav som - 20 000-100 000 kg/v:1 prov/v/av den
anlaggning uppkommit vid djurkategori det galler
(Jsmf styckningen. Av kétt av -- 5000 - 20 000 kg/v: 1 prov/man/av den
316/2021)° inhemskt och utlandskt djurkategori det galler
ursprung tas prov i - <5000 kg/v: minst 2 prov/ar av den
proportion till andelen djurkategori det galler
utlandskt och inhemskt
kott som styckas.
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Livsmedels- Mikro- Provtagningsplan® | Granser 2 Analytisk Steg dar kravet | Provtagnings-frekvens enligt forordningen om
kategori organismer referensmetod 3 | géller mikrobiologiska kriterier
1.30 Reptilkdtt | sgimonella 5 0 Kan inte ENISO 6579-1  |Under Ingen provtagningsfrekvens enligt férordningen

pavisas i forsaljningstiden

25g av produkter
som slappts ut
pa marknaden

In=antalet provenheter som ett prov bestar av.

2|frdga om salmonella &r m=M, om resultatet ar kvalitativt (pavisat/ej pavisat).

3Den nyaste versionen av standarden ska anvindas.

4Granserna (m och M) tillimpas endast pa prov som tagits med en destruktiv metod. Det dagliga logaritmiska medelvirdet berdknas genom att forst ta ett logaritmiskt varde
av varje individuellt testresultat och darefter berdkna medelvardet av dessa logaritmiska varden.

5 Jord- och skogsbruksministeriets férordning 316/2021 om zoonoser. https://www.finlex.fi/sv/laki/kokoelma/2021/fs20210316.pdf

Tolkning av resultat

De faststallda granserna galler for varje testad provenhet.
Analysresultaten indikerar det undersokta partiets eller den undersékta processens mikrobiologiska kvalitet
Resultaten kan ocksa anvandas for att pavisa hur ett HACCP-forfarande eller god hygienpraxis fungerar.

Salmonella i styckt kott
e -tillfredsstdllande, om salmonella inte patraffas i ett enda prov,

o -otillfredsstdllande, om salmonella patraffas i ett enda prov.

Om salmonella konstateras i undersokningar som gors inom programmet for salmonelladvervakning vidtas de atgarder som anges i JSSMf
316/2021° och provtagningen utokas.
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BILAGA 1 C: GODKANDA LIVSMEDELSLOKALER SOM TILLVERKAR MALET KOTT, KOTTBEREDNINGAR, MASKINURBENAT KOTT OCH
KOTTPRODUKTER

Produktprov
1 Sakerhetskrav

Salmonella
For malet kott, maskinurbenat kott, kottberedningar och kéttprodukter samt reptilkott har faststallts sakerhetskrav betraffande salmonella.

| forordningen om mikrobiologiska kriterier skiljer man i kategorierna malet kott och kottberedningar mellan rda och atfardiga produkter.
Enligt forordningen om mikrobiologiska kriterier ar principen den, att salmonella i produkter som ar avsedda att dtas raa inte far pavisasi 25 g
av produkten. | produkter som &r avsedda att tas efter tillagning tillverkat av annat koétt an fjaderfakott far salmonella inte pavisasi 10 g av
produkten. Enligt forordningen maste forpackningen for produkter som ar avsedda att &tas tillagade vara markt med texten “produkten
maste varmas upp grundligt fore konsumtion”. Férpackningsmarkningen behover inte anvdandas, om produkten uppfyller kriterierna gallande
salmonella for produkter som &r avsedda att dtas raa (salmonella ej pavisat i 25 g prov), dven om produkten i regel skulle avnjutas i tillagad
form. Om ingen méarkning gjorts ska produkten ocksa testas med avseende pa Listeria monocytogenes.

Finland har sarskilda garantier avseende salmonella i fraga om malet kott tillverkat av nétkreatur, svin, hons, kalkoner, parlhons, ankor och
gass. Darfor ska en salmonellaanalys alltid, sa som det kradvs enligt bestammelserna om de sarskilda garantierna, goras av 25 gram kott i
samband med importen, oavsett om produkten ar avsedd att atas ra eller tillagad genom varmning. Ocksa i Finland ska
salmonellaundersokning av malet kott tillverkat av kott fran de har djurarterna alltid goras av 25 gram, eftersom det inte gar att tillampa
strangare krav pa importerat malet kott som omfattas av de sarskilda garantierna an vad som tillampas for malet kott som tillverkats i
Finland.

De sarskilda garantierna géller inte kottberedningar och malet koétt som tillverkats av kott fran andra djurarter &n de ovan namnda. For deras
del kan tillverkaren sjalv bestamma, om produkten ar avsedd att atas ra eller som tillagad genom varmebehandling. Den provmangd som ska
analyseras ar da antingen 25 eller 10 gram. Om tillverkaren anger att produkten ska atas tillagad och anvdander en provmangd pa 10 g for
analysen ska forpackningen markas enligt forordningen om mikrobiologiska kriterier.

Malet kott och kottberedningar som ar avsedda att dtas raa och som anges i bilaga | till férordningen om mikrobiologiska kriterier for
livsmedel, livsmedelskategori 1.4, ar till exempel tartarbiff och carpaccio. Till kategori kottberedningar 1.6 hor malet kétt och kéttberedningar
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som ar avsedda att atas tillagade. Hit hor till exempel ratt kott av annat kott an fjaderfakott, som saltats eller marinerats (kryddade
maletkottprodukter som raa farsbifffar och ra kéttbullssmet).

| fraga om kottprodukter som ska atas tillagade har kriterier faststallts endast for produkter av fjaderfakott, som exempelvis férgraddade och
djupfrysta panerade kottprodukter, som maste tillagas genom upphettning innan de ats. Enligt Livsmedelsverkets rekommendationer
behover dessa inte undersokas for salmonella, om de tillverkats av finskt, svenskt, norskt eller islandskt hons- eller kalkonkott eller danskt
honskott.

Listeria monocytogenes

Kraven for L. monocytogenes tillampas pa atfardiga produkter. Provtagningen bor fokuseras pa sadana produkter i vilka listeria kan véxa.
Livsmedelsforetagare som ansvarar for tillverkningen av produkten ska vid behov utféra undersokningar av hallbarhet for att kontrollera att
kraven pa L. monocytogenes uppfylls under hela hallbarheten. Antalet provtagningar kan minskas i alla livsmedelslokaler av goda skal.
Provtagning kan avbrytas tills vidare i sma godkanda livsmedelslokaler om resultaten har varit tillfredstéllande under tre ar i rad och
tillsynsmyndigheten bedémer att livsmedelssakerheten inte skulle dventyras genom att avbryta provtagningen.

Vilt
Forordningen om mikrobiologiska kriterier galler ocksa vilt i dessa produkter. Krav pa nétkreatur, svin, far och fjaderfa kan tillampas pa
liknande viltarter.

2 Processhygienkrav

Aeroba mikroorganismer och E. coli

Forekomsten av aeroba mikroorganismer och E.coli ar en indikator for processhygienen vid tillverkningen av malet kott och kottberedningar.
Dessa kriterier galler ocksa for maskinurbenat kott. Kriterierna tillampas i tillverkningsprocessens slutskede.

Livsmedelslokaler som tillverkar malet kott, kottberedningar och maskinurbenat kott ska ta prov minst en gang i veckan for att sdkerstalla att
kraven uppfylls. Om resultaten ar tillfredsstallande (< m) under sex veckor i foljd kan provtagningsfrekvensen minskas sa att provtagningen
gors varannan vecka. Denna mojlighet ges anda inte for godkanda livsmedelslokaler som tillverkar maskinurbenat kott.

| godkdnda livsmedelslokaler som tillverkar under 100 000 kilo malet kott och kottberedningar per ar behover dessa provtagningsfrekvenser
inte tillampas, om det dr motiverat utifran en riskanalys och den lokala tillsynsmyndigheten ger tillstand till det. Bilagan innehaller
Livsmedelsverkets rekommendationer for hur de sma livsmedelslokalerna kan tillampa den minskade provtagningsfrekvensen.
Provtagningsfrekvensen ska faststillas med beaktande av produktionsmangden och tidigare analysresultat fran tio provtagningstillfallen.

Om livsmedelslokalen producerar malet kott fran olika djurarter kan prov tas i samma andel som malet kottarter produceras. Féretagaren kan
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ocksa, om hen sa 6nskar, ta alla kottprover fran bara en typ av kottfars pa grundval av en riskbedémning. Provenheter av kottfarsprov ska
dock tas fran samma kottfarsarter.

3 Andra undersékningar som rekommenderas (se avsnitt 6.2 i instruktionen)
Det rekommenderas att malet kott och kottberedningar tillverkade av notkreatur och far, sasom kryddat kott och rimbiff (gravad kott),
undersoks enligt eget omdome med avseende pa STEC-bakterier (Escherichia coli som producerar shiga-toxin). Provtagning beaktas enligt den
avsedda anvandningen och malgrupp av produkten. Provtagning rekommenderas till exempel nar man tillverkar malet kott som ar avsett att

atas ratt (t.ex. tartarstek) eller om malet kott eller kottfarsbiffar saljs till restauranger for att serveras mediumstekta.

Det rekommenderas att atfardiga kottprodukter tillverkade av n6t och far, som kallrékt kdttprodukter, salami och torkat notkdtt, undersoks
med avseende pa STEC. Provtagning beaktas enligt den avsedda anvandningen av produkten och malgruppen.

Det rekommenderas att malet kott och atfardiga kottprodukter tillverkade av fjaderfakott undersoks med avseende pa Campylobacter.

Det rekommenderas att atfardiga kottprodukter tillverkade av svinkott, som kallrékt kottprodukter, salami och torkat svinkott underséks med
avseende pa Yersinia enterocolitica.

Det rekommenderas att atfardiga kottprodukter som palagg, kottgelé, leverpasta, kottbullar och friterade kycklingbitar enligt eget omdéme
undersoks med avseende pa Salmonella, sarskilt ndr man anvander utlandskt kott som ramaterial.
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SAKERHETSKRAV

Livsmedelskategori Mikro- Provtagnings- | Granser? Analytisk | Steg dar kravet Provtagningsfrekvens enligt forordningen om mikrobiologiska

organismer |plant referens- | géller kriterier
n C m M | metod? Rekommenderad provtagningsfrekvens
ggr=gdnger

1.4 Malet kott och Salmonella 5 0 |Kaninte EN ISO Under Minst en gang i veckan, provtagningsdagen dndras varje vecka sa
kottberedningar som pavisasi25g |6579-1 forsaljningstiden | att veckans alla dagar tacks in.

ar avsedda att atas av produkter som

raa, t.ex. tartarfdrs, slappts ut pa Provtagningsfrekvensen kan minskas till provtagning varannan
rimmat oxkétt marknaden vecka om resultaten ar tillfredsstallande 30 veckor i foljd.

1.5 Malet kott och Salmonella 5 0 |Kaninte EN ISO Under Minst en gang i veckan, provtagningsdagen dndras varje vecka sa
kottberedningar av pavisasi25g |6579-1 forsaljningstiden | att veckans alla dagar tacks in.

fjaderfa (med
undantag for struts
andra hagnade faglar
som t.ex. fasan och
grasand)

av produkter som
slappts ut pa
marknaden

Provtagningsfrekvensen kan minskas till provtagning varannan
vecka om resultaten ar tillfredsstallande 30 veckor i foljd.

Fér malet kétt och kéttberedningar tillverkat av finldndskt kétt av
broilrar, héns, kalkoner, pdrlhéns, ankor och géss som ingdr i
salmonellakontrollprogrammet kan tillimpas en minskad
provtagningsfrekvens. Undersékningen kan dd géras mdnatligen.

Detta gdller ocksd kétt av broilrar eller kalkoner fran Idnder som har
motsvarande salmonellakontrollprogram som Finland (Sverige,
Norge, Island och Danmark (endast broilrar)).

Inom smdskalig verksamhet dd tillsynsmyndigheten godkdnner kan
provtagningsfrekvensen fortfarande minskas.
Provtagningsfrekvensen ska faststéllas med beaktande av
produktionsmdéngden och tidigare analysresultat.

Féretag som till tillverkar malet kétt eller kéttberedningar av
fidderfdkott som omfattas av salmonellakontroll-programmet:

<10 000 kg/dr minst 1 géng/dr

10 000- 100 000kg 3-6 ggr/dr
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SAKERHETSKRAV
Livsmedelskategori Mikro- Provtagnings- | Granser? |Analytisk |Steg dar kravet | Provtagningsfrekvens enligt férordningen om mikrobiologiska kriterier
organismer |plant referens- | galler Provtagningsfrekvensen kan dndras beroende pd livsmedelsféretagets
n C m M | metod? karaktdr och omfattning, pd det sdttet som tillats i forordningen om
mikrobiologiska kriterier
ggr=gdnger
1.6 Malet kott och Salmonella 5 0 Kan inte EN ISO Under Minst en gang i veckan, provtagningsdagen dndras varje vecka sa att
kéttberedningar pavisas i 6579-1 forsaljningstiden | veckans alla dagar tacks in.
tillverkat av annat kott 25¢g av produkter Provtagningsfrekvensen kan minskas till provtagning varannan vecka

an fjaderfakott
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som slappts ut
pa marknaden

om resultaten ar tillfredsstallande 30 veckor i foljd.
Om 10 g undersoks ska det anges pa férpackningen att produkten ska
upphettas grundligt fore konsumtion.

Om 25 g undersdks produkten ska ocksa underséks med avseende pa
L. monocytogenes eller paskrifterna pa férpackningar ska indikera att
produkten maste varmas upp ordentligt innan den ats.

Av malet kott tillverkat av ndtkreaturs- och svinkdtt som omfattas av
salmonella-kontrollprogrammet undersoks alltid 25 g.

Fér malet kétt och kéttberedningar som tillverkas av finléndskt
nétkreaturs- och svink6tt som omfattas av
salmonellakontrollprogrammet kan anvéndas en minskad
provtagningsfrekvens. Undersékningen kan dé géras mdnatligen.
Detta gdller ocksd dG man anvdnder kétt fran ldnder som har
motsvarande salmonellakontrollprogram som Finland (Sverige och
Norge).

Inom smdskalig verksamhet dd tillsynsmyndigheten godkdnner kan
provtagningsfrekvensen fortfarande minskas. Provtagningsfrekvensen
ska faststdllas med beaktande av produktionsmdngden och tidigare
analysresultat. Féretag som tillverkar malet kétt och/eller
kéttberedningar av nétkreaturs- och svinkétt som omfattas av
salmonellakontrollprogrammet eller av finléndskt far- eller getkétt:
<10 000 kg/dr: minst 1 gdng/Gr

10 000-100 000 kg/dr 3-6 ggr/aGr
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SAKERHETSKRAV
Livsmedelskategori Mikro- Provtagnings- | Granser? | Analytisk | Steg dar kravet | Provtagningsfrekvens enligt férordningen om
organismer |plan? referens- | galler mikrobiologiska kriterier
n C m | M | metod® Provtagningsfrekvensen kan dndras beroende pd
livsmedelsféretagets karaktdr och omfattning, pa det sdttet
som tillats i férordningen om mikrobiologiska kriterier
ggr=ganger
1.7 Maskinurbenat kott® som Salmonella 5 0 Kaninte |ENISO Under Minst en gang i veckan, provtagningsdagen dndras varje
framstallts med en teknik som inte pavisasi |6579-1 |forsaljningstiden |vecka sa att veckans alla dagar tacks in.
forandrar strukturen pa de ben som 10g av produkter
anvants vid framstallningen av det som slappts ut
maskinurbenade kottet och vars pa marknaden
kalciumhalt inte ar markant hogre an
den i malet kott.
Pa produktionen och anvandningen
tillampas kraven i bilaga Ill, avsnitt V,
kapitel lll punkt 3 till EG:s forordning
853/2004.
1.8 Kéttprodukter avsedda att atas Salmonella 5 0 |[Kaninte [ENISO |Under Ingen provtagningsfrekvens enligt férordningen
raa (som sc‘?dan)l, med upda?tag av pavisasi |6579-1 |forsaljningstiden Provtagning frén produktgruppen, produkterna som ska
produkter som inte utgdér nagon 25¢g av produkter " . ;
L N undersdkas varierar i produktgruppen
salmonellarisk till féljd av som sldppts ut .. .
tillverkningsprocessen eller p& marknaden | <10 000 kg/dr: minst 1 gang/czr
sammanséattningen av produkten 10 000-100 000 kg/v 3-6 ggr/ar.
100 000-1 milj, kg/v 6-8 ggr/ar
1-10 milj. kg/v 8-12 ggr/ar
>10 milj. kg/v 12-16 ggr/ar
1.9 Produkter av fjiaderfa som ar Salmonella 5 0 |[Kaninte |[ENISO |Under Ingen provtagningsfrekvens enligt férordningen
avsedda att atas tillagade: pavisasi |6579-1 |forsaljningstiden Provtagning frén produktgruppen enligt punkt 1.8,
t.ex. férgrdddade, panerade och 258 av pro?ukter
djupfrysta fardigt formade biffar av S‘zm sldppts ut | pg tillsynsmyndigheten godkdnner: Behéver ej undersékas
kalkonkétt, som ska tillagas innan de pa marknaden om det fjdderfikdtt som anviints for tillverkningen
dts. hdrstammar fran héns, kalkoner, pdrlhéns, ankor eller gdss
som omfattas av salmonellakontroll-programmet.
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SAKERHETSKRAV
Livsmedelskategori Mikro- Provtagnings- | Granser2 | Analytisk |Steg dar kravet | Provtagningsfrekvens enligt férordningen om
organismer |plan? referens- | géller mikrobiologiska kriterier
metod3 Provtagningsfrekvensen kan dndras beroende pd
n c m |M livsmedelsféretagets karaktdr och omfattning, pa det
sdttet som tilldts i férordningen om mikrobiologiska
kriterier
ggr=gadnger, v=vecka
1.30 Reptilkott Salmonella > 0 Kaninte |EN ISO Under Ingen provtagningsfrekvens enligt férordningen
pavisasi |6579-1 |forsédljningstiden
25g av produkter

som slappts ut
pa marknaden
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SAKERHETSKRAV
Livsmedelskategori | Mikro- Provtagnings- | Granser? | Analytisk | Steg dar Provtagningsfrekvens enligt férordningen om mikrobiologiska kriterier
organismer |plant referens- | kravet géller | Provtagningsfrekvensen kan dndras beroende pad livsmedelsféretagets karaktdr
n Cc m| M |metod? och omfattning, pd det séttet som tilldts i forordningen om mikrobiologiska
kriterier
ggr=ganger
1.2 Sadana &tfirdiga | Listeria 5 0 100 EN/ISO | Produkter |Arsproduktion av Arsproduktion | Arsproduktion | Arsproduktion
livsmedel dar mono- cfu/g’ 11290-2% | som slappts | produkter i den av produkteri | av produkter i av produkter i
bakterien Listeria cytogenes ut pa ifrégavarande kategorin den den den
monocytogenes kan marknaden |<10 000 kg ifrégavarande |ifrdgavarande ifrdgavarande
vaxa under kategorin kategorin kategorin
hallbarhetst | Produktgrupper som utgér | 10 000 — 100 000- >1 milj. kg
Kéttprodukter som iden en betydande risk 4 ggr/ar | 100 000 kg: 1 milj. kg
utgor en betydande 5 0 Kan inte | EN/ISO Produkter Produktgrupper
risk t.ex. skivade, pavisasi |11290-1 |som slappts | Produktgrupper som utgér | Produktgrupper | Produktgrupper |som utgéren
vakuum-férpackade 25¢° ut pa en madttlig risk 2 ggr/ar som utgéren |som utgéren betydande risk
chark-produkter, marknaden betydande risk | betydande risk | minst 12 ggr/dr
aladab eller under Om tillsynsmyndigheten 6 ggr/ar 12 ggr/ar
leverpastej hallbarhetst | bedémer sa kan man avstd Produktgrupper
iden frdn provtagning inom Produktgrupper | Produktgrupper |som utgér en
Kéttprodukter som smdskalig verksamhet som utgér en som utgor en madttlig risk
utgér en mattlig risk férutsatt att resultaten madttlig risk madttlig risk 8 ggr/ar
t.ex. tillredda varit tillfredsstdllande tre |4 ggr/ar 6 ggr/dr
kéttbullar. drirad.
1.3 Listeria 5 0 | 100 EN/ISO | Produkter |Arsproduktion av Arsproduktion | Arsproduktion | Arsproduktion
Atfirdiga livsmedel | mono- cfu/g 11290-2% | som slappts | produkter i den av produkter i | av produkter i av produkter i
dar Listeria cytogenes ut pa ifrégavarande kategorin den den den
monocytogenes inte marknaden | <10 000 kg: 2 ggr/aGr ifrégavarande |ifradgavarande ifrégavarande
kan vixalo! under Om tillsynsmyndigheten kategorin kategorin kategorin
Kétt.‘produ_kter s'om héllba rhetst beadc')'mer sé kqn man avstd 10 000 — 100 >100 00(2 kg 1 milj. kg:
utgor en liten risk, iden frdn provtagning inom . 4-6 ggr/ar .
tex. hallbar korv smaskalig verksamhet 000 kg; 6-8 krt/ar
iy 2 ggr/ér
forutsatt att resultaten
varit tillfredsstdllande tre
darirad.
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Livsmedelskategori Mikro- Provtagnings- | Granser? Analytisk Steg dar Provtagningsfrekvens enligt forordningen om
organismer plan! referens- kravet galler | mikrobiologiska kriterier
n C m M metod? Provtagningsfrekvensen kan dndras beroende pd
livsmedelsféretagets karaktdr och omfattning, pa det
sdttet som tilldts i férordningen om mikrobiologiska
kriterier
ggr=gadnger
2.1.6 Malet kott Totalantal 5 2 5x10° 5x 10° EN ISO | slutet av Provtagning minst en gang i veckan,
aeroba mikro- cfu/g cfu/g 4833 1 tillverknings- | provtagningsdagen andras varje vecka sa att veckans
organismer? processen alla dagar tacks in.
Provtagningsfrekvensen kan minskas till provtagning
varannan vecka om resultaten ar tillfredsstdllande sex
E. coli® 5 2 | 50cfu/g |500 ISO 16649-1 veckor i foljd.
cfu/e eller -2 Inom smdskalig verksamhet da tillsynsmyndigheten
godkdnner kan provtagningsfrekvensen fortfarande
minskas, om resultaten varit tillfredsstdllande tio
veckor i féljd. Provtagningsfrekvensen ska faststdllas
med beaktande av produktionsmdéngden och tidigare
analysresultat fran tio provtagningstillfdllen.
Féretag som tillverkar malet kétt:
<10 000 kg per dr: minst 1 gdng/dr
10 000-100 000 kg/ar: 3-12 ggr/dr
2.1.7 Maskinurbenat kétt® som | Totalantal 5 2 |[5x10° |5x10° |ENISO 4833 |Islutetav Provtagning minst en géng i veckan,
framstallts med en teknik som aeroba mikro- cfu/g cfu/g tillverknings- | provtagningsdagen dndras varje vecka sa att veckans
inte fordndrar strukturen pa de organismer processen alla dagar tacks in.
ben som anvénts vid
framstéllningen av det
maskinurbenade kottet och vars -
kalciumhalt inte &r markant E. col® 5 2 |50cfu/g |500 ISO 16649-1
hogre an den i malet kott. cfu/g eller -2
Pa produktionen och
anvandningen tillampas
kriterierna i bilaga lll, avsnitt V,
kapitel Il punkt 3 till EG:s
forordning 853/2004.
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PROCESSHYGIENSKRAV

Livsmedelskategori Mikro- Provtagnings- | Granser? Analytisk Steg dar kravet | Provtagningsfrekvens enligt férordningen om
organismer | plan? referens- galler mikrobiologiska kriterier
n ¢ m M metod3 Provtagningsfrekvensen kan dndras beroende pad

livsmedelsforetagets karaktér och omfattning, pd det
sdttet som tillats i férordningen om mikrobiologiska
kriterier

ggr=gdanger

2.1.8 Kéttberedningar | E.coli® 5 2 500 |5000 |ISO 16649-1 |Islutetav Provtagning minst en gang i veckan,
cfu/g |cfu/g |eller-2 tillverknings- provtagningsdagen dndras varje vecka sa att veckans
processen alla dagar tacks in.

Provtagningsfrekvensen kan minskas till provtagning
varannan vecka om resultaten ar tillfredsstallande
sex veckor i foljd.

Inom smdskalig verksamhet da tillsynsmyndigheten
godkdnner kan provtagningsfrekvensen fortfarande
minskas, om resultaten varit tillfredsstdllande tio
veckor i féljd.

Provtagningsfrekvensen ska faststdllas med
beaktande av produktionsmdngden och tidigare
analysresultat fran tio provtagningstillfdllen.

Féretag som tillverkar kéttberedningar:
<10 000 kg per ar: minst 1 gdng/ar
10 000-100 000 kg/dr 3-12 ggr/dr
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1 n=antalet provenheter som ett prov bestar av; ¢ = antalet provenheter med virden mellan m-M.

2 Ifrdga om salmonella och L. monocytogenes &r m=M, om resultatet &r kvalitativt (pavisat/ej pavisat)

3Den nyaste versionen av standarden ska anvindas.

4 Detta kriterium géller inte malet kdtt som producerats i detaljhandelsskedet, nir produktens férsaljningstid &r under 24 timmar.

5> Férekomst av E. coli anvinds hir som indikator pa fekal kontamination.

6 Detta kriterium tillimpas p& maskinurbenat kétt som framstillts med den teknik som avses i avsnitt V kapitel lll punkt 3 i bilaga Ill i férordning (EG) nr 853/2004 om
faststdllande av sarskilda hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung.

7 Detta kriterium tillimpas om tillverkaren fér den behériga myndigheten har kunnat styrka att halten L. monocytogenes inte kommer att dverskrida gransen pa 100 cfu/g
under livsmedlets hela hallbarhetstid. Foretagaren far faststalla preliminara granser under processen som ska vara tillrackligt 1aga for att garantera att gransen pa 100 cfu/g
inte 6verskrids i slutet av hallbarhetstid.

81 ml av den relevanta spadningen placeras i en petriskdl med en diameter pa 140 mm eller i tre petriskdlar med en diameter p& 90 mm.

% Detta kriterium ska tillimpas om livsmedelsféretagaren fér den behériga myndigheten inte har kunnat styrka att halten L. monocytogenes inte kommer att éverskrida
gransen pa 100 cfu/g under livsmedlets hela hallbarhetstid.

0 Under normala férhallanden &r det till ingen nytta med regelbunden provtagning nar det giller féljande atfardiga livsmedel:

- livsmedel som varmebehandlats eller behandlats pa nagot annat satt sa att L. monocytogenes effektivt eliminerats och en aterkontaminering inte ar maojlig (t.ex. produkten
har varmebehandlats i sin slutférpackning)

11 produkter vars pH ir < 4,4 eller aw < 0,92 eller vars pH &r < 5,0 och aw < 0,94 och produkter vars férsiliningstid &r under 5 dygn anses automatiskt héra till denna kategori.
Ocksa andra produktgrupper kan hora till denna kategori om det kan motiveras vetenskapligt.

Tolkning av resultat
De utfardade granserna galler for varje undersokt provenhet.
Analysresultaten indikerar det undersokta partiets eller den undersokta processens mikrobiologiska kvalitet.
Resultaten kan ocksa anvandas for att pavisa effekten av ett HACCP-forfarande eller god hygienpraxis.

E. coli och totalantalet aeroba mikro-organismer i malet kott, kottprodukter och maskinurbenat kott:
o tillfredsstallande, om alla konstaterade varden ar<m,
e godtagbart med anmarkning om hogst ¢/n har varden mellan m-M och de 6vriga konstaterade vardena ar < m,
e otillfredsstillande, om ett eller flera av de konstaterade viardena ar > M eller om vardet for flera &n ¢/n ar m-M.

Forekomst av Salmonella-bakterie i olika livsmedelskategorier:

e tillfredsstallande, om alla konstaterade varden ange, att bakterier inte konstaterats,
e otillfredsstdllande, om bakterier konstateras i en enda provenhet.
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L. monocytogenes i atfardiga livsmedel dar tillvaxten av L. monocytogenes gynnas och om livsmedelsforetagaren for den behoriga myndigheten
inte har kunnat styrka att halten L. monocytogenes inte kommer att 6verskrida gransen pa 100 cfu/g under livsmedlens hela hallbarhetstid.

e tillfredsstallande, om bakterien inte kan pavisas,

o otillfredsstallande, om bakterien kan pavisas.

Forekomst av L. monocytogenes i andra atfardiga livsmedel:

o tillfredsstallande, om alla konstaterade varden ar < gransen,
e otillfredsstallande, om nagot av de konstaterade vardena ar > grénsen.
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Processhygienkrav

Krav for livsmedlens sakerhet

Godkand livsmedelslokal i
kottbranschen

Totalantal aeroba
mikro-organismer

Enterobakterier eller
E. coli

Salmonella

Listeria monocytogenes

| forsta hand undersoks de ytor och den utrustning som kommer i beroring med livsmedel. Om L. monocytogenes konstateras i prov som tagits fran
produktionsmiljon eller —utrustningen, ska provtagningen av bade produkterna och produktionsmiljon och —utrustningen d6kas i syfte att identifiera

fororeningskallan.

Sma slakterier

4-10 prov 1-4 ggr/dr

4-10 prov 1-4 ggr/dr

a)

Slakteri som hanterar kott under 10

4-10 prov 12-26 ggr/Gr | 4-10 prov 12-26 ggr/dr | 5)
milj. kg/ar
Slakteri som hanterar kott éver 10 4-10 prov 26-52 ggr/dr | 4-10 prov 26-52 ggr/ar | )
milj. kg/ar

Styckningsanlaggning
-arsproduktion under 10 000 kg

4-10 prov 2 ggr/ar

4-10 prov 2 ggr/ar

-arsproduktion 10 000 — 100 000 kg

4-10 prov 3 ggr/ar

4-10 prov 3 ggr/ar

-arsproduktion 100 000- 1 milj.kg

4-10 prov 4 ggr/ar

4-10 prov 4 ggr/dr

-arsproduktion 1 — 10 milj. kg

4-10 prov 12-26 ggr/dr

4-10 prov 12-26 ggr/dr

arsproduktion éver 10 milj. kg

4-10 prov 26-52 ggr/ar

4-10 prov 26-52 ggr/ar

Malet kott och kottberedningar
- arsproduktion under 10 000 kg

4-10 prov 2 ggr/ar

-arsproduktion 10 000 — 100 000 kg

4-10 prov 3 ggr/ar

-arsproduktion 100 000 - 1 milj. kg

4-10 prov 4 ggr/ar

- arsproduktion 1-10 milj. kg

4-10 prov 12-26 ggr/ar

- arsproduktion over 10 milj. kg

4-10 prov 26-52 ggr/ar

Om som rdvara anvdnds annat dn
kétt som omfattas av
salmonellakontrollprogrammet i
Finland, Sverige, Norge, Danmark
eller Island 4-12 ggr/ar.

Finskt far- och hdstkétt 2-4 ggr/ar
Provtagningsfrekvensen paverkas
av den méngd kétt som anvénds
och dess behandling i
livsmedelslokalen.
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Processhygienkrav

Krav for livsmedlens sakerhet

Godkand livsmedelslokal i
kottbranschen

Totalantal aeroba
mikro-organismer

Enterobakterier eller
E. coli

Salmonella

Listeria monocytogenes

Tillagade, atfardiga kottprodukter
- arsproduktion under 10 000 kg

4-10 prov Gt gdngen
2 ggr/ar

-arsproduktion
10 000 — 100 000 kg

4-10 prov Gt gangen
3-4 ggr/ar

-arsproduktion
100 000 - 1 milj. kg

4-10 prov Gt gangen
4-6 ggr/dr

- arsproduktion
1-10 milj. kg/

4-10 prov 12-26 ggr/ar

- arsproduktion
over 10 milj. kg

4-10 prov 26-52 ggr/ar

Om som rdvara anvénds annat én
kétt som omfattas av
salmonellakontrollprogrammet i
Finland, Sverige , Norge, Danmark
eller Island:

4-12 ggr/ar.

Finskt far- och hdstkétt 2-4 ggr/ar

Provtagningsfrekvensen pdverkas
av den mdngd kétt som anvéinds
och dess behandling i
livsmedelslokalen.

1) Livsmedelslokaler som
tillverkar sédana
Gtfdrdiga produkter, ddr
Listeria monocytogenes
kan viixa:

2-5 prov 2 ggr/ar

2) Andra
livsmedelslokaler: 2-5
prov 1-2 ggr/dr

1) 3-5 prov 2-3 ggr/ar

2) 2-4 prov 1-2 ggr/aGr

1) 3-5 prov 3-4 ggr/ar

2) 3-5 prov 2-3 ggr/dr

1) 3-5 prov 4-6 ggr/ar

2) 2-4 prov 2-4 ggr/dr

1) 3-5 prov 5-10 ggr/dr

2) 3-5 prov 3-6 ggr/dr

Listeria-prover ska tas nar tillverkningen har pagatt i minst tva timmar eller vid slutet av tillverkningen fore rengéring. Om proverna inte tas
dagligen ska provtagningsveckodagen varieras.
Se anvisningen Technical guidance document on sampling the food processing area and equipment for the detection of Listeria
monocytogenes https://eurl-listeria.anses.fr/en/minisite/listeria-monocytogenes/mandate

2 Jord- och skogsbruksministeriets forordning 316/2021 om zoonoser https://www.finlex.fi/sv/laki/kokoelma/2021/fs20210316.pdf
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