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Kansalliset vertailulaboratoriot:
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Case Tullilaboratorio: (ISO/IEC
17025) Akkreditointi osoittaa
laboratoriotoiminnan
patevyyden ja lisaé luottamusta
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laboratoriot analysoivat mm.
tuotantoelaimina pidettavien sikojen,
nautojen ja siipikarjan
salmonellavalvontanaytteet
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kansainvalisista kuljetuksista ja niissa u-,

kaytettavista erityiskalustoista on

olemassa kansainvalinen ATP-sopimus, Testauslaboratoriot (ISO /IEC 17025 )

jonka Suomikin on allekirjoittanut.
Viranomaiset seuraavat jaahdytettyjen ja

pakastettujen tuotteiden kuljetusta ja Akkreditoidut Ruokaviraston

lampétiloja sopimusten mukaisesti. hyvaksymat elintarvikelaboratoriot
Tarkistamisessa kaytettavat mittarit tulee tutkivat mm. elintarvikkeiden raaka-
olla kalibroitu akkreditoidussa aineita, valmiita tuotteita,

kalibrointilaboratoriossa.

tuotantoymparistoa ja
pakkausmateriaaleja kemiallisin ja
mikrobiologisin menetelmin.

Elintarvikkeiden tuotantoon kuuluu lukuisia toimitusketjuja ja tuotantoprosesseja, joiden hallinnassa
hyddynnetaan akkreditoituja vaatimustenmukaisuuden arviointitoimia. Elintarviketurvallisuuden
hallintajarjestelmien (ISO 22 000 ja FSSC 22 000) sertifioinneilla on keskeinen rooli elintarviketurvallisuudessa.

Elintarvikeketjun viranomaisvalvontaa ohjaa Suomessa Ruokavirasto. Viranomaisnaytteet tutkitaan

laboratorioissa, jotka on akkreditoitu ja joilla on Ruokaviraston hyvaksynté. Myds monet toimijoiden

omavalvontaan kuuluvat naytteet tutkitaan akkreditoiduissa laboratorioissa. Suomessa akkreditoinnista vastaa

Finas akkreditointipalvelu.
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