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RUOKAVIRASTON REKISTERISSA OLEVAT MENETELMAT

elintarvikkeet, omavalvonta

Tutkimus Menetelma Lisatietoa

Aerobiset mikro-organismit NMKL 86:2013

Bacillus cereus, alustava NMKL 67:2021

Campylobacter spp., kvantitatiivinen ISO 10272-2:2017 Siipikarjan niskanahka

Campylobacter spp., osoittaminen ISO 10272-1:2017 Siipikarjan umpisuoli ja
niskanahka

Enterobakteerit NMKL 144:2005

Escherichia coli NMKL 125:2005, muunneltu

Koagulaasipositiiviset stafylokokit NMKL 66:2009

Listeria monocytogenes, kvalitatiivinen Siséinen menetelmé&, ALOA-agar
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Livsmedelsverket ® Finnish Food Authority laboratorio

Pvm/Datum/Date
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Listeria monocytogenes, kvantitativinen ~ NMKL 136:2010
Lampokestoiset kolimuotoiset bakteerit NMKL 125:2005, muunneltu

Salmonella spp. ISO 6579-1:2017/A1:2020

Ruokaviraston hyvaksymat ja nimeamat laboratoriot on akkreditoitu tai arvioitu standardin
ISO/IEC 17025 vaatimusten mukaisesti. Pelkéastaan trikiinitutkimuksia tekevat laboratoriot
voidaan nimeta ilman em. standardin mukaista patevyydenarviointia. Muita ilmoitettavia
eldintauteja muista kuin viranomais- ja omavalvontanaytteista tutkivat laboratoriot ovat
Ruokaviraston rekisterdimia laboratorioita eika niitd koske akkreditointi- tai arviointivaatimus.

Elintarvike- ja rehututkimusten osalta laboratorion akkreditoidusta patevyysalueesta [6ytyy
tarkempi tieto siitda, minka tyyppisia materiaaleja laboratorio voi kullakin menetelmalla
analysoida.





