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KOKOUSRAPORTTI: NMKL:N 76. VUOSIKOKOUS 28.8-31.8.2022

Pohjoismaisen elintarvikkeiden metodiikkakomitean (NMKL) vuosikokous jarjestettin Suomen
isdnndiméana Seindjoella (hotelli Sorsanpesd). Osallistujia oli kaikista Pohjoismaista seka
ensimmaista kertaa myos Baltian maista, jotka virallisesti yhdistyivat NMKL:&&n tassa
vuosikokouksessa. Yhteistytn laajenemisen myota NMKL:n lyhenne pysyi samana, mutta uusi
nimi on Nordic-Baltic Committee on Food Analysis. NMKL:ssa on 70 jasenté ja toimintaa ohjaa
NMKL Board, johon osallistuvat maakohtaiset edustajat ja ty6ryhmien puheenjohtajat.
Tyoryhmiin ja johtokuntaan nimettiin edustajat kaikista pohjoismaista ja Baltian maista. Uusiin
tehtaviin nimettiin  (2-vuotiskaudeksi) Janne Nieminen (varapresidentti), Saija Hallanvuo
(mikrobiologisen tydéryhman puheenjohtaja) ja Mirja Hokkanen (kemian ty6ryhman
varapuheenjohtaja). Tiina Ritvanen toimii aistinvaraisen arvioinnin tyéryhman maakohtaisena
edustajana.

Suomesta kokoukseen osallistui lisdksi Elina Vatunen (Tullilaboratorio) ja Seija Pihlajaviita
(Atria  Oyj), joka esitteli kutsupuheenvuorossaan lihateollisuuden toiveita analytiikan
kehittamiselle (Meat Industry — Needs for analyses).
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Yleiset asiat

Vaistyva NMKL:n puheenjohtaja Dag Grgnningen avasi kokouksen ja toivotti yhdessa Janne
Niemisen kanssa osallistujat tervetulleiksi vuosikokoukseen.

NMKL -julkaisujen osalta kuluvana vuonna péivitettya:
e uusittu (selkeyttava teksti lisatty) NMKL 184. Ed. 2006. “Aerobic count and specific
spoilage organisms in fish and fish products.”
o kolme kemiallista NMKL-menetelmad, jotka Codex on listannut (Stan 234 at CCMAS
41)
o NMKL 179 pH, Noni-juice, Type Il
o NMKL 173 ASH, diary permeate powders, Type |
o NMKL 158 Peroxide value, Fats and oils, Type |
o Kansallisten vertailulaboratorioiden (NRL) lista pohjoismaissa paivitetty
o NordVal International
o 27 menetelmasertifikaattia (8 uusittu, 2 jatkettu)
o Uusi sertifikaatti Salmonella menetelmalle
o 10 vaihtoehtoista menetelmaa sertifiointiprosessissa
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NMKL on lisaksi ottanut kayttoon projektikohtaiset listat projektinhallinnan helpottamiseksi ja
uusinut nettisivunsa. NMKL:n yhteistyd muiden organisaatioiden kanssa on ollut aktiivista (ISO,
AOAC, CCMAS, IAM, MicroVal, Eurachem).

NMKL:II& on suunnitteilla useita kursseja tai workshop-tapaamisia.
e Mikrobiologian ryhméan ehdotuksia:
o Vibrio workshop/seminaari (mahdollisesti vuosi 2023)
o Peruskurssi mikrobiologiasta (mahdollisesti loppuvuodesta 2023 virtuaalisena, vuoden
2014 kurssin uusinta)
o Kansallisten vertailulaboratorioiden (NRL) workshop (EU valvonta-asetuspainotteinen)
¢ Kemian ryhmén ehdotuksia:
o Perusopetusta mittausepavarmuuden kasitteista
e Aistinvaraisen arvioinnin ryhman ehdotuksia:
o Oluen laadun arviointi (workshop/seminaari kun ohjeistus on julkaistu)

Mikrobiologian ryhma

¢ PCR analyysien laadunvarmistus -toimintaohjetta on edistetty ja sen julkaisua odotetaan
ensi vuoden alkupuolella

e Maldi-Tof verkosto: Verkosto on perustettu kokemusten ja tietokantojen jakamiseksi,
sekd mahdollisten kokousten ja tydpajojen jarjestamiseksi. Verkosto on ollut aktiivinen ja
uusia jasenia on saatu.

¢ Maitohappobakteerit NMKL 140 uusiminen. Menetelmaluonnokseen on lisatty pakollinen
varmistustestaus ja ryhmé on pohtinut mm. inkubointilampotiloja ja niiden raportoimista.

o Mesofiiliset Aeromonas-lajit NMKL 150 uusimistyd on saatu paatdkseen ja julkaisua
voidaan odottaa ensi vuoden alkupuolella.

¢ NMKL 136 Listeria ja NMKL 119 kampylobakteerien uusimisty6ltd puuttuvat vetajat ja
aktiiviset ryhmat. Toistaiseksi menetelmat eivat tule paivittym&an. Uudet
menetelmaideat ndiltd aihealueilta kirjataan ideapankkiin ja niiden menetelmatyota
aloitetaan tarvittaessa.

Kemian ryhma

¢ Uusi menetelmaohje “Determination of heavy metals in foods. TBT (Sn) example” on
edennyt kemian ryhman jasenille kommenteille.

o Histamiini-menetelmien vertailu: Kokouksessa vertailtiin histamiinimenetelmia NMKL
196 ja ISO 19343:2017. ISO:n menetelméassad kaytetaan tolueenia, jota monet
laboratoriot pyrkivat ~mahdollisuuksien mukaan valttamaan tai korvaamaan
turvallisemmalla kemikaalilla. NMKL 196 menetelmaa kayttavat laboratoriot kartoitetaan,
jos menetelmalle on tarve tehda laboratorioiden vélinen vertailumittauskierros. NMKL:n
histamiinimenetelm& on Codexin listalla.

e Menetelmien uudelleenarviointi: Useita menetelmia tyén alla. Menetelméasta "NMKL 23
Moisture and ash. Gravimetric determination in meat and meat products” on tullut
kayttajakysymyksia ja se tullaan arvioimaan ja julkaisemaan uudelleen.

e Menetelma sailyy arkistossa vahintdan viisi vuotta siitd, kun on sovittu poistaa
menetelmd. Kaksi NMKL-menetelm&& poistetaan ja niiden yhteydessé suositellaan
AOAC-menetelmia:

NMKL 129 — AOAC 985.29 tai AOAC 991.43
NMKL 162 — AOAC 994.13

Aistinvarainen ryhmé

» Rekrytering/traning og kontroll av analytiska paneler. Traning av analytiske paneler
« Projektille ei Ioydetty vetajaa, tyo siirretdan ideapankkiin (=passiiviset tydaiheet).

* Referent guidelines for sensory methods
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« Projektille ei Ioydetty vetdajaa, tyo siirretaan ideapankkiin (=passiiviset tydaiheet).

e S-1 Guidelines for sensory evaluation of Nordic berries (Pohjoismaisten marjojen

aistinvarainen arviointi)

« Projektille on NMKL:Ité projektirahoitusta 50 000 NOK. Mari Sandell (Turun yliopisto) toimii
referenttind.

% Mari on lahettanyt luonnoksen Islannin edustajalle (Adalheidur Olafsdattir, 1S)

+« Tiina on kysynyt Marilta arviota projektin etenemisaikataulusta, mutta sita ei ole viela saatu

* S-2 Sensory quality control of beer

+ Kyseessd on pienpanimoille laadittava ohje laadun tasaisuuden varmistamiseksi.
Projektikokous (Skype) oli 8.3.2019. Gunnthorunn Einarsdottir (Vinbudin, IS) vetaytyy
NMKL-tydsté ja projektille kaivataan uusi vetgja.

+ Ohjepohjaluonnos lahetetaan tyéryhmalle kasiteltdvaksi, kun se saadaan ed. vetgjalta

«» Tuomo Tupasela jatkaa tadssa projektiryhmassa tyon loppuun, Tiina Ritvanen on sub4-
yhteyshenkil6.

¢ Vuonna 2019 myonnetyt rahat ovat "on-hold", ja ne kaytetaan fyysiseen kokoukseen niin
pian kuin mahdollista.

¢ S-3 Quality control test — Sensory evaluation of marine oils
Paivitetty versio on olemassa ja tyo etenee. Suomi ei osallistu ohjeen revidointiin.

e Useita ohjeistuksia (procedures) on katselmoitavana: 6, 16, 21, 27, 28, 29 (31, vain viitteet).
Samalla ohjeistus siirretaén uudelle ohjepohjalle.

NMKL:n seuraavat kokoukset/tilaisuudet

¢ NMKL:n hallinto kokoontuu seuraavan kerran etayhteyksilla helmikuun 2022 alussa.
o Tyodryhmat kokoontuvat virtuaalisesti 2-3 krt ennen seuraavaa vuosikokousta

e Vuoden 2023 vuosikokous on 3.-6.9.2023 Tukholmassa (Barkarby), Ruotsissa.

Ylla lueteltujen asioiden liséksi kasiteltiin lukuisia muita asioita, joista saat lisétietoa kokoukseen
osallistujilta seka vuosikokouksesta laaditusta raportista.

25.11.2022 Saija Hallanvuo, Mirja Hokkanen, Janne Nieminen ja Tiina Ritvanen



