RUOKAVIRASTO

Livsmedelsverket ® Finnish Food Authority

Mikrobiologisten tutkimusten mittausepavarmuus

Aika: 18.3.2019

Paikka: Ruokavirasto, Mustialankatu 3, Helsinki. Kokoustila Kalevi, virtuaalihuone 1
Kohderyhmaé: Elintarvikenaytteiden mikrobiologisia tutkimuksia tekevét laboratoriot
[Imoittautuminen: Koulutuspalvelu Boost

Etayhteydet: Mahdollisuus videoyhteyteen (etdayhteyspaikat julkaistaan erikseen)
Lisatietoja: saija.hallanvuo@ruokavirasto.fi

Ohjelma

09.00 — 09.30 lImoittautuminen ja kahvi

09.30 - 09.40 Johdanto

09.40 — 10.05 Standardin SFS-EN ISO/IEC 17025:2017 asettamat vaatimukset (mikrobiologisten)
menetelmien mittausepéavarmuuden arvioinnille ja ilmoittamiselle. Annika Wickstrom,

FINAS

10.05-10.50 Mittausepavarmuuden laskeminen ISO 19036 mukaisesti. Esimerkki: Campylobacter.
Marjaana Hakkinen, Ruokavirasto

10.50-11.10 Tauko

11.10-11.20 Johdatus tytskentelyyn ryhmisséa (seminaarin kouluttajat)
11.20-12.20 Mittausepavarmuus - tydskentely ryhmissa

12.20 - 13.20 Lounas (omakustanteinen)

13.20 — 14.00 Ryhmatydskentelyn yhteenveto

14.00 — 14.30 Kahvi

14.30 — 14.50 Laboratorion kokemuksia mittausepavarmuuden arvioinnista. Meija Kivisaari, KVVY
Tutkimus Oy (Pori, Rauma)

14.50 - 15.10 Miten mittausepavarmuutta tulkitaan? Ruokaviraston ohjeita. Annika Pihlajasaari,
Ruokavirasto

15.10 - 15.30 Valvonnan kokemuksia mittausepavarmuuden tulkintaa vaatineista tilanteista/miten
valvonta hyddyntdd mittausepavarmuusarvioita? Seija Heikkinen, Porvoon kaupunki,
ympaéristéterveydenhuolto

15.30 — 15.45 Yhteenveto ja johtopaatokset

Muutokset ohjelmassa mahdollisia
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