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» Linkki asetukseen (EY) N:o 1688/2005: EY 1688/2005
* Asetus loytyy eri kieliversioina.

e Toimittajille kannattaa my6s muistuttaa, etta asetus on saatavissa eri kielilla. Tama helpottaa asioiden
hoitamista.

e Toimittajalle voi myos esim. s-postissa lahettaa sopivan kieliversion asetuksesta.

» OIVA/12.6 arviointiohje
* ”Salmonellaa koskevat erityistakuut”

Arvioidaan mm. salmonellatutkimustodistusten yhdistettavyytta kaupalliseen asiakirjaan ((EY) N:o 1688/2005,
liite IV) ja elintarvikkeeseen.

Taman arviointiohjeen seuraavassa paivityksessa tarkennetaan vaatimuksia liittyen salmonellatutkimus-
todistusten sisaltoon.

Linkki arviointiohjeisiin: https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/ohjeet/oiva-arviointiohjeet/



http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?qid=1519198471102&uri=CELEX:02005R1688-20111219
https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/ohjeet/oiva-arviointiohjeet/
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» Viimeisimmassa Ruokaketjun uutiskirjeessa, joka ilmestyi 18.4.2023, on muistutettu maahantuojia, jotka
tuovat sisamarkkinoilta salmonellaerityistakuiden piiriin kuuluvia elintarvikkeita ((EY) N:o 1688/2005)
siita, ettd varmistavat ennen sisamarkkinamaahantuonnin aloittamista:

e etta lahtomaassa on mahdollista tehda asetuksen mukaiset laboratoriotestit salmonellan varalta

* ja etta naita elintarvikkeita myyvat tukut pystyvat toimittamaan kaikki vaadittavat asiakirjat liittyen
salmonellaerityistakuihin.

» Toimijoiden naytteenottokoulutus 27.4.2023, klo 10-12 (Teams -yhteydell3):
* Tietoa tasta koulutuksesta on ollut Ruokaviraston ulkoisilla nettisivuilla ja lisaksi koulutuksesta on tiedotettu

Ruokaviraston Ruokaketjun uutiskirjeen kautta. Kannattaa tilata tama uutiskirje, koska taman uutiskirjeen

kautta viestitamme ajankohtaisista asioista liittyen eldainperaisten elintarvikkeiden sisamarkkinatuontiin:

ks. tarkemmin https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/ruokaketjun-uutiskirje/

e Tama koulutus on pitkalti samansisaltdinen kuin aiemmin 18.4.2023 valvojille suunnattu naytteenottokoulutus.

* Taman koulutuksen esitykset viedaan Ruokaviraston nettisivuille osoitteeseen:
https://www.ruokavirasto.fi/teemat/tuonti-ja-vienti/eu-maat-norja-ja-sveitsi/elintarvikkeet/ajankohtaista/

e Tama koulutus on suunnattu vain toimijoille.


https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/ruokaketjun-uutiskirje/
https://www.ruokavirasto.fi/teemat/tuonti-ja-vienti/eu-maat-norja-ja-sveitsi/elintarvikkeet/ajankohtaista/
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Tata koulutusta ei tallenneta.

OHJELMA

Kouluttajina toimivat:
erityisasiantuntija Britta Wiander
ylitarkastaja Kirsi Sarkkinen

Koulutustilaisuuden avaaminen ja ajankohtaista
Britta Wiander

Lihtémaassa tehtévit salmonellatutkimukset/Mihin vaatimukset perustuvat?
Kirsi Sarkkinen

Lihtémaassa tehtivit salmonellatutkimukset/Laboratoriot ja analyysimenetelmat
Britta Wiander

(EY) N:o 1688/2005 mukaan vaadittavat ndyteméaarat lahtémaassa/Esimerkkeja
Britta Wiander ja Kirsi Sarkkinen

TAUKO (10 min)

Lahtomaassa tehtédvit salmonellatutkimukset/Salmonellatutkimustodistukset
Britta Wiander

Omavalvonta maahantuonnissa
Kirsi Sarkkinen

Koulutustilaisuuden p&attadminen
Britta Wiander




