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KOULUTUSTILAISUUS MAAHANTUOIILLE (sisamarkkinat)
Ajankohta 26.3.2024, klo 10-12, koulutus pidetdan online-koulutuksena Teams -yhteydella.

Koulutuksessa keskitymme lihaldhetyksen lahtdmaassa tehtaviin salmonellatutkimuksiin
salmonellaerityistakuupiiriin kuuluvan lihan osalta ((EY) N:o 1688/2005). Lisaksi kiymme |3pi
omavalvontaan liittyvia asioita koskien salmonellaerityistakuutuotteita.

Koulutuksen tarkempi sisalto:

- Lihaldhetyksen lahtdmaassa tehtavat salmonellatutkimukset (vaadittavat ndytemaarat ja sdddosperusta)
- Analyysimenetelmat (hyvaksytyt analyysimenetelmat ja vaatimukset laboratorioiden osalta)

- Esimerkkeja siitda mika on vaadittava ndytemaara lahtomaassa tehtavissa salmonellatutkimuksissa

- Lihaldhetyksen lahtdmaassa tehdyt laboratoriotutkimusselosteet (vaatimukset, sisalto, esimerkkeja)

- Salmonellatutkimukset maahantuojan omavalvonnassa

Kysymyksia voi lahettaa ennen koulutusta osoitteeseen: ensisaapumisvalvonta@ruokavirasto.fi.
Lahetetyt kysymykset kasitelladn anonyymisti koulutuksessa.

Kouluttajana toimii erityisasiantuntija Britta Wiander.

OHIJELMA

Koulutustilaisuuden avaaminen ja ajankohtaista

Lyhyesti Idhetyksen Idhtomaassa tehtavistd salmonellatutkimuksista/Saadosperusta
Lihetyksen ldhtomaassa tehtdvat salmonellatutkimukset/Laboratoriot ja analyysimenetelmat
Asetuksen (EY) N:o 1688/2005 saatamat vaadittavat ndytemaarat lahetyksen
lahtémaassa/Esimerkkeja

TAUKO (10 min)

Lihetyksen ldhtomaassa tehtavit salmonellatutkimukset/Salmonellatutkimustodistukset
Omavalvonta maahantuonnissa

Koulutustilaisuuden loppukeskustelu ja padttaminen
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