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Naytteenotto omavalvonnassa

* Elintarvikelain 15 §:n 2 momentin mukaan toimijan omavalvontaan on
sisallyttava erityistakuiden piiriin kuuluvia elintarvikkeita koskeva
naytteenotto- ja tutkimussuunnitelma salmonellan varalta.

* Salmonellaerityistakuiden piiriin kuuluvien elintarvikkeiden
omavalvontanadytteenotosta ohjeistetaan tarkemmin Ruokaviraston
toimijoille suunnatussa ohjeessa 4095/04.02.00.01/2020/5
“Elintarvikkeiden mikrobiologiset vaatimukset” seka kyseisen ohjeen
liitteessa 6.

* Elintarvikkeiden mikrobiologiset vaatimukset - liite 6:
e https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/elintarvikkeet/oppaat/elintarvikkeid

en-mikrobiologiset-vaatimukset/liite-6-elainperaisten-elintarvikkeiden-
sisamarkkinakauppatuonti.pdf
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OMAVALVONNAN SUOSITELLUT NAYTTEENOTTOTIHEYDET/ ELAINPERAISTEN Tr .@-
ELINTARVIKKEIDEN SISAMARKKINAKAUPPATUONTI LIITE 6
Elintarvike Mikro- Ndytteenotto- |Rajat ? Analyyttinen | Vaatimuksen Suositeltu naytteenottotiheys
organismit |suunnitelma’ vertailumene- | soveltamisvaihe
n c m M |telmad?
Salmonellaerityistakuiden Salmonella | 5 0  |Eitodettavissa |EN ISO 6579-1 | Vastaanottotarkastus | Ndytteenotto /noin 5-10%

piiriin kuuluvien eldinlajien
liha ja niista tehty jauheliha

25 g:ssa

[Ghetyksistd, huomioiden ldhe-
tysten koko.

e Salmonellaerityistakuiden piiriin kuuluvista lahetyksista suositellaan otettavan
omavalvontanaytteita siten, etta naytteenotto kattaa 5-10 % kaikista lahetyksista.

 Jos toimija vastaanottaa usein pienia eria lihaa, niin erien maara voi olla suuri
vastaanotetun lihan maaraan suhteutettuna. Silloin pienten erien koko voidaan
huomioida niin, etta naytteita otetaan 5 % erista. Jos toimija taas vastaanottaa
suuria maaria lihaa harvemmin, niin tutkitaan 10 % erista.



OMAVALVONNAN SUOSITELLUT NAYTTEENOTTOTIHEYDET/ Tf i ﬂ
ELAINPERAISTEN ELINTARVIKKEIDEN
SISAMARKKINAKAUPPATUONTI LIITE 6

* Naytteenoton tulee kohdistua kaikkiin salmonellaerityistakuiden
piiriin kuuluviin elintarvikelajeihin.

* Naytteenotto tulee kohdistaa tutkittavaan lahetykseen siten, etta
ndytteen osanaytteet otetaan mahdollisimman monesta samaan
eraan kuuluvasta pakkauksesta/laatikosta



Kysymys:
”"Mikali laitos vastaanottaa kuumennustarkoituksella merkittya liharaaka-ainetta,

onko naista erista tehtava salmonellatutkimuksia maahantuojan omavalvonnassa?”

Vastaus:

Lainsaadanto ei vaadi, etta laitokseen kuumennustarkoitukseen tulevista lihoista
((EY) N:o 1688/2005) otetaan omavalvontanaytteitd salmonellatutkimuksia varten.
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