[bookmark: _Toc176934968]7.2 Omavalvontanäytteenotto ja salmonellatutkimukset

Elintarvikelain 15 §:n 2 momentin mukaan toimijan omavalvonnan on sisällettävä erityistakuiden piiriin kuuluvia elintarvikkeita koskeva näytteenotto- ja tutkimussuunnitelma salmonellan varalta. Omavalvontanäytteenotto salmonellatutkimuksia varten ei kuitenkaan koske lihalaitokseen kuumennustarkoitukseen tulevia lihalähetyksiä.

Jos Suomeen tuodaan lihaa sellaisen jäsenmaan kautta, jossa on Suomea vastaava salmonellavalvontaohjelma tämä jäsenmaa, esimerkiksi Ruotsi, tarkastaa salmonellaerityistakuuasiakirjat.  Nämä erityistakuiden piiriin kuuluvat elintarvikkeet, jotka toimitetaan edelleen Suomeen, ovat myös tämän omavalvontanäytteenoton piirissä. Tämä siitä syystä, että Ruotsin lainsäädäntö ei velvoita maahantuojia ottamaan omavalvontanäytteitä vastaanottamistaan erityistakuiden piiriin kuuluvista elintarvikkeista. 

Salmonellaerityistakuiden piiriin kuuluvien elintarvikkeiden omavalvontanäytteenotosta ja näytteiden tutkimisesta ohjeistetaan tarkemmin Ruokaviraston toimijoille suunnatussa ohjeessa 4095/04.02.00.01/2020/5 ”Elintarvikkeiden mikrobiologiset vaatimukset” sekä kyseisen ohjeen liitteessä 6 ja kohdassa 10.1. 

[bookmark: _Hlk224210490]Salmonellaerityistakuiden piiriin kuuluvista lähetyksistä suositellaan otettavan omavalvontanäytteitä siten, että näytteenotto kattaa 5–10 % vuoden aikana tulleiden lähetysten sisältämistä eristä. Jokaisesta lähetyksestä ei siis tarvitse ottaa omavalvontanäytteitä salmonellatutkimuksia varten. Jokainen näyte koostuu viidestä osanäytteestä, jotka tutkitaan erikseen. Osanäytteet otetaan mahdollisimman monesta samaan erään kuuluvasta pakkauksesta/laatikosta. Vaikka osanäytteet otetaan yhdestä erästä, tuloksen perusteella arvioidaan koko lähetyksen vaatimustenmukaisuus. Vuosittaisen näytteenottosuunnitelman tulee kattaa kaikki salmonellaerityistakuiden piiriin kuuluvat elintarvikelajit.

[bookmark: _Hlk224210774]Lähetysten sisältämien erien määrä ja koko on mahdollista huomioida näytteenotto- ja tutkimussuunnitelmassa. Jos toimija vastaanottaa usein, esimerkiksi useita kertoja kuukaudessa lähetyksiä, jotka sisältävät pieniä eriä lihaa, erien määrä voi olla suuri vastaanotetun lihan määrään suhteutettuna. Silloin pienten erien koko voidaan huomioida niin, että näytteitä otetaan 5 % eristä. Jos toimija taas vastaanottaa suuria eriä lihaa kerran kuussa tai harvemmin, niin tutkitaan 10 % eristä.

Jos saman lähettäjän 10 peräkkäistä lähetystä on ollut hyväksyttäviä, näytteenottotiheys voidaan puolittaa. Kun seuraavat 10 peräkkäistä lähetystä ovat olleet hyväksyttäviä, voidaan siirtyä satunnaisnäytteenottoon. Satunnaisnäytteenoton vähimmäistiheys on kuitenkin yksi näytteenotto vuodessa tai joka toinen vuosi, riippuen siitä kuinka usein kyseiseltä lähettäjältä tulee lähetyksiä. Samalla lähettäjällä tarkoitetaan, tukkua, varastoa tai laitosta, joka on lähetyksen lähettäjä.
Hyväksyttävällä lähetyksellä tarkoitetaan sitä, että lähtömaassa tehdyissä salmonellatutkimuksien määrissä tai tuloksissa ei ole ollut epäkohtia, lähetyksen mukana olevissa asiakirjoissa ei ole havaittu epäkohtia, ja lähetyksiin mahdollisesti kohdistuneissa omavalvontanäytteissä ei ole todettu salmonellaa. Jos elintarvikehuoneiston vastaanottamissa lähetyksissä on havaittu puutteita edellä mainituissa asioissa, omavalvontanäytteenottoa ei voi harventaa. 
Jos näytteenottoa on harvennettu ja lähetyksissä havaitaan epäkohtia, niin harvennetusta näytteenotosta tulee palata vähintään suosituksen mukaiseen tutkimustiheyteen. 

Salmonellaomavalvontatutkimusten toteutuminen arvioidaan Oiva-tarkastuksilla ja arvio vaikuttaa Oiva-arvosanaan (Oiva-rivit 12.6 ja 17.1).

Ohje toimijoille ”Elintarvikkeiden mikrobiologiset vaatimukset”:
https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/ohjeet/#mikrobiologinen-naytteenotto 



