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Elintarvikkeiden tuotantoa koskeva taydentavien ehtojen valvonta -
Elaintilat 2018

Taméa valvontaohje on tarkoitettu tadydentamé&én Eviran ohjetta ”Yleista taydenta-
vien ehtojen valvonnasta ja laiminlydntien arvioinnista 2018” (Ohje 15703/11,
”yleisohje”). Tassa ohjeessa kasitellaédn laiminlyéntien arviointia vuonna 2018 niiden
taydentavien ehtojen vaatimusten osalta, jotka koskevat

eldimista saatavien elintarvikkeiden tuotantoa ja turvallisuutta:
o kaikkia eldintiloja koskevat hygieniavaatimukset
maidontuotannon hygieniavaatimukset
munantuotannon hygieniavaatimukset
ladkityskirjanpitoa koskevat vaatimukset
elainladkejaamat
tuotantoelaimilta kielletyt aineet (hormonit ja muut kielletyt aineet) seka
kasvinsuojeluainejgdmat

Ohje on tarkoitettu niille toimivaltaisille viranomaisille, jotka tekevat taydentavien eh-
tojen valvontaa tassa ohjeistuksessa mainittujen vaatimusten osalta. Ohjetta kayte-
taan myds valvontojen laajennusten yhteydessa.

Kasvintuotannon hygieniavaatimuksien valvontaa kasitelldadn ohjeessa “Elintarvikkei-
den tuotantoa koskeva taydentavien ehtojen valvonta - Kasvintuotantotilat 2018”.
Tassa ohjeessa kasitellaan ainoastaan laiminlydnnin arviointia siina tapauksessa, et-
ta kasveista saatavassa elintarvikkeessa on todettu kasvinsuojeluainejaamia.

Viranomaisen toiminnan tulee perustua laissa olevaan toimivaltaan ja viranomaistoi-
minnassa tulee tarkoin noudattaa lakia. Viranomaisohjeet eivat ole oikeudelliselta
luonteeltaan muita viranomaisia tai toimijoita sitovia. Viime kadessa lainsdadannon
soveltamista koskevat kysymykset ratkaisee tuomioistuin.

Tassa ohjeessa on sekd suoria lainauksia lainsdadanngdsta etta tulkintoja lainsaa-
dannén soveltamisesta. Lainsdadanto on erotettu pienilla kirjaimilla. Ohjeessa esitetyt
tulkinnat ovat Eviran nakemyksia siitd, miten lainsaadantoa tulisi soveltaa.” Ohjeessa
kaytetaan lakisaateisista hoitovaatimuksista lyhennetta SMR (= statutory manage-
ment requirements)

Mita valvotaan
Valtioneuvoston asetuksella 7/2015' muutoksineen saadetaan taydentavien ehtojen

lakisdateisista hoitovaatimuksista ja niiden valvonnasta. Asetuksella on taydennetty
Euroopan parlamentin ja Neuvoston asetuksen (EU) 1306/2013 liitteessa Il esitettyja

1 valtioneuvosto asetus 7/2015 taydentavien ehtojen lakisaateisista hoitovaatimuksista seka niiden ja hyvan maatalouden ja ympariston
vaatimusten noudattamisen valvonnasta.
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lakisdateisia hoitovaatimuksia. Taydentavien ehtojen eldimista saatavien elintarvik-
keiden tuotantoa koskevassa tilavalvonnassa valvotaan, etta

1) eldimista saatavien elintarvikkeiden tuotantoon liittyvia hygieniavaatimuksia
on noudettu

2) maidontuotannon hygieniasaadoksia on noudatettu

3) munatuotannon hygieniasaéadoksia on noudatettu

4) laékityskirjanpitoa koskevia saadoksia on noudatettu

5) tuotantoeldimiltd kiellettyja aineita koskevia saadoksia on noudatettu
a. hormonit
b. muut kielletyt aineet

Elainladkejaamid koskeva valvonta on laajennettava taydentavien ehtojen valvon-
naksi, jos eldimesta saatavassa elintarvikkeessa osoitetaan sallittujen raja-arvojen
ylittavia maaria elainlaakejaamia.

Kasvinsuojeluainejddmia koskeva valvonta on laajennettava taydentavien ehtojen
valvonnaksi, jos eldin- tai kasvisperaisesta elintarvikkeesta osoitetaan sallittujen raja-
arvojen ylittavia maaria kasvinsuojeluainejaamia.

Keita valvotaan

Elaimista saatavien elintarvikkeiden tuotantohygieniaa valvotaan kaikilla taydentavien
ehtojen otantaan kuuluvilla tiloilla, jotka pitavat tuotantoeldimid maataloustarkoituk-
sessa. Asiaa on kasitelty tarkemmin yleisohjeen kohdassa 3. Elaintiloilla tehdaan
taydentavien ehtojen valvontoihin liittyvat tarkastukset vain siina tapauksessa, etta ti-
lalla on tarkastettavia eldimia tarkastushetkella.
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Kiellettyja aineita, elainladkejadmia ja laadkekirjanpitoa koskevat vaati-

mukset

1.1 Tuotantoelaimilta kiellettyja aineita koskevien saaddsten noudattaminen?
(Havaintopoytakirjan kohdat 1.1 ja 2.9)

Tassa kuvataan, miten taydentavien ehtojen valvonnassa valvotaan kiellettyjen ainei-
den kaytt6a tuotantoeldimille. Taydentavien ehtojen valvonta noudattaa osittain elé-
viin elaimiin ja elaimisté saataviin elintarvikkeisiin kohdistuvaa vierasainevalvontaoh-
jelmaa.

Mita valvotaan

Valvonnan tarkoituksena on varmistaa, ettei tilalla ole kaytetty tuotantoelaimille kiel-
lettyja aineita tai tiettyja muita aineita maardysten vastaisesti

Asetuksen 7/2015 liitteessa 2 hoitovaatimuksen 5 saaddokset koskevat ns. hormo-
nikieltodirektiivin (96/22/EY) noudattamista ja valvottavat asiat muodostavat koko
SMR 5:n. Sdadokset koskevat:

eldimen tunnistamista ja merkitsemista laakitsemisen ja ladkehoidon ajan
eldimen teurastuskieltoa ja tuotteen luovutuskieltoa

varoaikojen noudattamista

elainten kasvua ja tuotantoa edistavien laékeaineiden kayttokieltoa
beeta-agonistien kaytt6a tuotantoelaimille

hormonihoitoja, jotka vain elainlaékari saa antaa

hevoseldimia koskevia poikkeuksia

Asetuksen 7/2015 liitteen 2 hoitovaatimuksen 4 saadokset koskevat ns. muiden kiel-
lettyjen aineiden (esim. kloramfenikoli) kayttamista tuotantoeldimille ja se on osa
SMR 4:ta (Elintarvikkeiden turvallisuus). Sdadokset koskevat:

elainladkkeiden asianmukaista kayttoa lainsdadanndssa vaaditun mukaisesti
eldimen tunnistamista ja merkitsemista laakitsemisen ja ladkehoidon ajan
varoaikojen noudattamista

eldimen teurastuskieltoa ja eldimesta saatavien tuotteiden luovutuskieltoa
tiettyjen ladkeaineiden kaytbn kieltdmistd tai rajoittamista tuotantoeldinten
ladkityksessa

tuotantoeldinten ladkityksesta pidettavaa kirjanpitoa. Ladkekirjanpitoa koske-
vat vaatimukset arvioidaan kohdassa 2.7.

Myds ns. eldimista saatavien elintarvikkeiden hygienia koskeva asetus N:o 853/2004
edellyttdd maitoa tuottavien eldinten osalta sen, ettei elaimia 1aékita kielletyilla aineilla
eika niita ole kasitelty direktiivin 96/23 mukaisesti lainvastaisella tavalla (liitteen Il IX
jakson luvun | osan 1 kohdan d) ja e) alakohdat). Se edellyttaa myds, etta sallittuja
aineita kaytettdessa annettuja varoaikoja noudatetaan.

1 (Neuvoston direktiivi 96/22/EY ja Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:0178/2002)
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Miten valvotaan

Tilakaynnilla tarkastetaan, etté elainlaédkkeita on kaytetty asianmukaisessa lainsaa-
dannéssa vaaditun mukaisesti. Tassd yhteydessa kiinnitetddn huomiota siihen, etta
tilalla ei ole kaytetty elainten kasvua ja tuotantoa edistavia ladkeaineita, joihin kuulu-
vat stilbeenit ja stilbeenijohdannaiset seka niiden suolat ja esterit, tyreostaattisesti
vaikuttavat aineet, 17-beeta-estradioli ja sen esterijohdannaiset seka naudan soma-
totropiini. Estrogeenisesti, androgeenisesti tai gestageenisesti vaikuttavien aineiden
tai beeta-agonistien rajoitettu kayttd on sallittua saadosten mukaisesti.

Toisena osana kiellettyjen aineiden kayton valvontaa on kiellettyjen aineiden tutkimi-
nen tilakaynnin yhteydessa otetusta vierasainevalvontanaytteesta. Kiellettyja aineita
valvotaan maa- ja metsatalousministerion eldaimista saatavia elintarvikkeita koskevan
vierasaineasetuksen perusteella (Vierasaineasetus, 1/EEO/2007) osana kansallista
elavia elaimia ja elaimistad saatavia elintarvikkeita koskevaa vierasainevalvontaohjel-
maa, joka perustuu neuvoston direktiiviin 96/23/EY.

Evira l&hettda ennen valvontojen aloittamista laaninelainlaékareille taydentavien eh-
tojen valvontaotokseen kuuluvia tiloja koskevan naytteen-ottoaikataulun. Tarkastajat
toimivat vierasainendaytteita ottaessaan Eviran antaman naytteenottoaikataulun ja -
ohjeiden mukaisesti.

Vierasainenaytteen ottaa AVIn la&ninelainlaakari. Vierasainenaytteenottolomakkees-
sa naytteenottajan on allekirjoituksellaan varmistettava, ettei hanella ole hoitosuhdet-
ta kyseessa olevaan tuotantotilaan.

Tarkastajalle toimitetaan Eviran laboratoriosta naytteenottoa edeltdvan kuukauden
aikana naytteenottolomakkeet, -ohjeet ja -vélineet vierasainenaytteenottoa seka nayt-
teen l&hettéamistd varten. Naytteenottopyyntddn on eritelty otettavat naytteet seka se,
kuuluuko kyseinen nayte ryhméaan SMR 5 (ns. hormoninayte) vai SMR 4 (nayte mui-
den kiellettyjen aineiden varalta). Ennen mahdollisen rehundytteen ottoa on nayt-
teenottajalla oltava myos valtuutus viralliseen naytteenottoon (Evira on toimittanut
AVEille erillisen laaninelainlaékarien yhteisen ryhmavaltuutuksen, joka on voimassa
toistaiseksi).

Tarkastaja ottaa naytteet tdydentavien ehtojen otantaan kuuluvien tilavalvontojen yh-
teydessa. Osa vierasainevalvontachjelman naytteista otetaan muun vierasaineval-
vontaohjelman toteuttamisen yhteydessa ja jos naissa naytteissad todetaan jaamia
kielletyista aineista, valvonta laajenee taydentavien ehtojen valvonnaksi ja mahdolli-
nen laiminlyonti arvioidaan taman ohjeen mukaisesti.

Valvontakaynti

Tilakaynnilla tarkastetaan, etta elainlaékkeitd, erityisesti tiettyja hormoneja (estrogee-
niset, androgeeniset tai gestageeniset aineet) ja beeta-agonisteja, on kaytetty asian-
mukaisessa lainsaadannossa vaaditun mukaisesti. Taman voi tehda samassa yhtey-
dessa, kun valitaan sopivaa eldinta naytteenoton kohteeksi ja taytetd&n vierasai-
nevalvontanaytteen naytteenottolomakkeen kohtaa “eldimen laakitys edeltdvan 4
kuukauden ajalta”.
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Lisaksi otetaan vierasainevalvontanayte kaikilta niiltd tdydentavien ehtojen valvonnan
otantaan osuneilta tiloilta, joilla on nautoja, sikoja tai siipikarjaa (broilerei-
ta/kalkkunoita). Joissakin tapauksissa tiloilta voidaan ottaa myo6s elintarvikenayte
(esim. kananmunia) tai rehundyte. Havaintopdytakirjaan on merkitty valmiiksi ne
elainlajit, joista on saatu tieto elaintenpitajarekisteristé tai Tukisovelluksesta (maatila-
lomakkeella 101A ilmoitettu tieto).

Tarkastaja menee ennalta ilmoittamatta tilalle ja ottaa annettujen ohjeiden mukaisesti
vierasainevalvontanaytteet elaimesta (esim. veri, uloste, virtsa) ja/tai elaimen ympa-
ristosta eli eldinten rehuista tai juomavedesta. Tilalta voidaan ottaa naytteet useam-
masta elaimesta ja/tai eldaimen kayttamasta rehusta tai juomavedesta (korkeintaan
4 naytettd/tila) ja naista naytteista tutkitaan kiellettyja aineita.

Kaikki pyydetyt naytteet tulee ottaa. Jos jokin nayte jaa puuttumaan, on syy puuttumi-
seen selvitettéva taydentavien ehtojen poytakirjalla. Jos tilakaynnilla ei oteta SMR 5:n
edellyttamaa naytettd, jaa kyseiseen tilaan kohdistuva taydentavien ehtojen valvonta
puutteelliseksi.

Jos tilalla on naytteenottopyynnéssa mainittujen eldinlajien lisdksi muitakin sellaisia
eldaimid, jotka kuuluvat vierasainevalvonnan eldva eldin-ohjelmaan (nautoja, sikoja,
broilereita tai kalkkunoita), otetaan naiden eldinten juomavedesta nayte (SMR 5) oh-
jeiden mukaisesti.

Vierasainenaytteet otetaan ainoastaan sellaisilta tiloilta, joilla on tilan maataloustoi-
mintaan liittyvid eldimia tarkastushetkella. Jos tilalla ei ole tarkastushetkelld otannan
mukaiseen vierasainenaytteenottoon soveltuvia eldimia, esim. tuotantokatkoksesta
johtuen, merkitdan asia havaintopoytakirjaan joko "ei koske tilaa”, jos tilalla voidaan
tehda muita tdydentavien ehtojen valvontoja, tai "tilaa ei valvota”, jos tilalla ei voida
tehda muitakaan valvontoja. Asia kirjataan tarkemmin kohtaan “valvojan antamat lisa-
tiedot”.

Lomakkeiden tayttaminen

e Jokaisesta naytteesta taytetddn itsejdljentdva neliosainen elavien eldimien
vierasainevalvontaa varten tarkoitettu naytteenottolomake. Asiakirjaan pyyde-
taan mahdollisuuksien mukaan myos tuotantotilan eldainten omistajan tai halti-
jan allekirjoitus.

e Asiakirjasta jaa yksi kappale tarkastajalle havaintopdytakirjan liitteeksi, yksi
kappale tuotantotilalle (paallimmainen kappale) ja kaksi kappaletta |ahetetdan
naytteiden mukana Eviraan.

Tarkastaja toimittaa ottamansa naytteet vierasainevalvontaa koskevien ohjeiden mu-
kaisesti Eviran laboratorioon.

Valvonnan tulos
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Jos tilakaynnilla todetaan, elainlaakkeita, erityisesti hormoneja, on kaytetty asianmu-
kaisessa lainsaadanndssa vaaditun mukaisesti eika tilalla ole viitteita kiellettyjen ai-
neiden kaytdsta, asia on kunnossa talta osin.

Jos tilakdynnin yhteydessa (ilman naytteenottoa) todetaan, ettd hormoneja sisaltavia
elainladkkeitd on kaytetty saadosten vastaisesti, tulee arvioida mahdollinen laimin-
lyonti. My@s, jos todetaan, etta tilalla on kaytetty kiellettyja kasvua edistavia aineita tai
muita kiellettyja aineita, kyseessa saattaa olla laiminlyonti. Laiminlyénnin arviointiin
sovelletaan kohdassa “"Laiminlydnnin arviointi — kielletyt aineet” esitettyja esimerkke-
ja.

Silloin kun todetaan, etta tilalla on vaarinkaytoksia kasvua ja tuotantoa edistavien
ladkkeiden kayttoon liittyen, tulee tapaus selvittdd substanssisdadosten mukaisesti.
Talloin selvitykseen liittyy oleellisena osana yleensd myos naytteen/naytteiden tutki-
minen epéiltyjen aineiden jddmien osoittamiseksi.

Eviran laboratorio analysoi naytteen neljan viikon kuluessa sen saapumisesta ja toi-
mittaa naytettd koskevan tutkimusselosteen Eviran valvontaan, joka toimittaa labora-
torion antaman tutkimusselosteen sekéa siita antamansa lausunnon AVIin jatkotoi-
menpiteita varten.

e Jos tulos on méaaraysten mukainen, eli nayte ei sisalla tutkittuja kiellettyja
aineita, nayte on asianmukainen. AVI tayttaa havaintopéytakirjan loppuun ta-
man vaatimuksen osalta. Evira toimittaa vastauksen tiedoksi myds tilalle.

Havaintopoytékirjan kohtaan 1.1 merkitddn hormoninaytteistd (SMR5) saadut
tulokset ja kohtaan 2.9 muiden kiellettyjen aineiden (SMR4) tutkimuksista
saadut tulokset. Se, onko kyseessd SMR4 vai SMR5 ryhméaan kuuluva aine,
selvidd myos Eviran vastauksesta.

¢ Jos nayte on maaraysten vastainen eli siita 16ytyy viitteita kiellettyjen ainei-
den kaytosta, laboratorio ilmoittaa asiasta valitttmasti valvontaan ja tapauk-
sen selvittelyt aloitetaan vierasainelainsdadannén mukaisesti. Maaraysten-
vastaisesta |0ydosta ei saa ilmoittaa tilalle, ennen kuin siella on tehty asiaa
koskeva, AVIn maaraama uusintakaynti vierasaineasetuksen mukaisesti.

Vierasainevalvonnan maarayksen vastaiseen naytteeseen liittyva selvitys

AVIn tai AVIn maaraaman elainlddkarin on tehtava tuotantotilalle tarkastus laékejaa-
mien esiintymisen syyn selvittamiseksi vierasaineasetuksen mukaisesti. Koska selvi-
tykset ovat osa tdydentavien ehtojen valvontaa, AVIn maarddman elainlaakarin tulee
olla virkaelainlaakari.

Lainsdadannosséa on erikseen mainittu ne poikkeustilanteet, jolloin tiettyjen kielletty-
jen aineiden kayttd on sallittu yksittaisille elaimille elainladkarin valvonnassa ja tdmé
on huomioitava vierasainevalvonnan selvitysten yhteydessa. Jos luontaisestikin esiin-
tyvaa hormonia on kaytetty kasvunedistdjand, teko on todennakdisesti harkittu ja si-
ten rangaistava. Jos taas selvitysten perusteella todetaan, ettei kyseessé ole hormo-
nien vaarinkayttd, vaan eldimen oma luontaisesti kohonnut hormonitaso, tapausta ei
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pidetd rikkomuksena. Joissakin tapauksessa eldin on saattanut sydda esimerkiksi
homeista rehua, mista voi aiheutua epaily kiellettyjen aineiden kaytosta.

Jos vierasainevalvonnassa l6ytyy maaraysten vastainen nayte, pyritddn myds aineen
alkuperd, jakelukanavat ja aineen muut mahdolliset kayttgjat selvittdmaan vierasai-
neasetuksen mukaisesti.

AVI toimittaa tutkimusten ja selvitysten tulokset Eviraan. Kun asia on vierasainelain-
saadannon mukaisesti loppuun kasitelty, Eviran valvonta kokoaa tapausta koskevat
asiakirjat ja toimittaa ne AVIin taydentaviin ehtoihin liittyvia jatkotoimenpiteita varten.

Taydentavien ehtojen valvonta

AVI tayttaa tapaukseen liittyvien asiakirjojen perusteella havaintopoytakirjan seka sen
liitteen& oleva arviointilomakkeen loppuun ja arvioi laiminlydnnin seuraamukset.

Havaintopoéytakirjan merkinta koostuu kahdesta huomioitavasta asiasta
o tilalla todetusta eldinladkkeiden, erityisesti hormonien, asianmukaisesta kaytosta
e vierasainevalvontaohjelman naytteesta saadusta tuloksesta (SMR 4 tai SMR 5).

Koko taydentavien ehtojen valvonta otantatilalla voidaan tehda valmiiksi vasta sen
jalkeen, kun naytteen tutkimuksen tulos on tiedossa, vaikka tilakaynnilla olisikin todet-
tu asioiden olevan kunnossa,

Havaintopoytékirja liitteineen on saatettava paatokseen kuukauden kuluessa tila-
kaynnista. Joissakin tapauksissa vierasainendytteesta saatavaa tulosta voidaan jou-
tua odottelemaan kauemmin ja taman ajan tilakayntia koskeva asia on keskenerai-
nen. Naissa asianmukaisesti perustelluissa tapauksissa valvonta on saatava paatok-
seen kolmen kuukauden kuluessa.

Laiminlyénnin arvioiminen - kielletyt aineet
Vaatimuksen “kielletyt aineet” arviointi perustuu seka tilakaynnilla tehtyyn elainlaék-
keiden kayttoa koskevaan tarkastukseen etta laboratorion toimittamaan tutkittua nay-
tetté koskevaan tutkimusselosteeseen ja siitd annettuun arvioon seka erityisesti maa-
rayksenvastaisuuden johdosta tehtavaan viralliseen selvitykseen tilalla.
Laiminly6nnin laajuus, vakavuus, kesto ja toistuvuus
Laiminlyénnin laajuus
¢ Kiellettyjen aineiden kaytt6 rajoittuu todennékdisesti yhden tilan elaimiin, mut-
ta kiellettyjen aineiden esiintyminen kasitellyista eldimistd saatavis-
sa/saaduissa elintarvikkeissa on elintarviketurvallisuusriski, joka voi aiheuttaa

laajan ja vakavan ongelman.

Laiminlyénnin vakavuus



P~ Sivu/sivut 9/40
E V I r a Ohje /versio  10003/12
Kayttoonotto 23.4.2018
Elintarviketurvallisuusvirasto

Elintarviketurvallisuus

Elintarvikkeiden tuotantoa koskeva taydentdvien ehtojen valvonta - El&intilat 2018

o Kiellettyjen aineiden kayttéon liittyva rikkomus on aina vakava ja mahdollinen
elintarviketurvallisuusriski.

o Kiellettyjen aineiden kayttoon liittyva rikkomus voi heikentaa eléinten hyvin-
vointia.

o Kiellettyjen aineiden kayttd tuotantoeldimille on kielletty lainsdédéannéssa ja
myds rangaistuksista ja tapausten selvitysten kustannuksista on sdadetty.

e Kiellettyjen aineiden antaminen tuotantoeldimille on todennakdisesti harkittu
teko.

¢ Kielletyt aineet hankitaan tavallisesti laittomilta markkinoilta tai tuodaan maa-
han laittomasti.

Laiminlyénnin kesto

e Jos vierasainerikkomus on tapahtunut, sita pidetaan palautumattomana teko-
na kyseisen eldimen / tuotantoerén osalta, vaikka kielletyn aineen pitoisuudet
kasitellyn elaimen kudoksissa vahenevat ajan kuluessa.

e Vierasaineasetuksen perusteella Avin on maaréattava sellaiset tuotantoeldi-
met, joille tehtyjen tutkimusten perusteella on todettu kaytetyn la&keaineita
laittomalla tavalla, lopetettaviksi ja niiden ruhot ja muut niistd saadut tuotteet
havitettaviksi.

Laiminly6nnin toistuvuus
e Laiminlydnnin toistuvuus arvioidaan noudattaen Eviran yleisohjetta (kohta 8)
Tahallisuus

Jos tuotantoeldimesta otetussa naytteessa osoitetaan olevan kiellettyd ainetta ja sel-
vitysten perusteella on ilmeistd, ettd elaimen ladkityksestd annettuja saannoksia on
rikottu, on laiminlyénnin mahdollinen tahallisuus arvioitava taydentavien ehtojen
vaatimusten mukaan.

Tarkastajan on laadittava aina tahallisesta rikkomuksesta liséksi erillinen vapaa-
muotoinen muistio. Eviran yleisohjeessa ” (kohta 8) on ka&sitelty laiminlydnnin tahal-
lisuutta ja sen arviointia.

1.2 Elainladkejaamia koskevien sdddodsten noudattaminen?
(Havaintopoytakirjan kohta nro 2.8)

Tassa osiossa kuvataan, miten vuoden 2018 taydentévien ehtojen valvonnassa val-
votaan sitd, jos elintarvikkeesta sallittujen elainladkkeiden jaamia raja-arvojen ylittavia
pitoisuuksia tai jos osoitetaan tuotantoeldimille kiellettyja aineita. Taydentavien ehto-
jen valvonta noudattaa osittain elaviin eldimiin ja elaimista saataviin elintarvikkeisiin
kohdistuvaa vierasainevalvontaohjelmaa ja eldinladkejaamia koskevat maaraysten-
vastaisuudet tulevat valvonnan piiriin laajentamisen kautta.

Mita valvotaan

2 Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:0178/2002)
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Vierasainevalvontaohjelmassa valvotaan, etteivat eldimista saatavat elintarvikkeet si-
salla elainten ladkintaan sallittujen aineiden jaamia yli lainsdadanndsséa asetettujen
raja-arvojen ja ettei elintarvikkeiden tuotannossa kayteta tuotantoelaimille kiellettyja
aineita saadosten vastaisesti. Valvonnasta on saadetty taydentavien ehtojen osalta
VN:n asetuksessa (670/2017) liitteessa 2 hoitovaatimuksen 4 (Elintarviketurvallisuus)
yhteydessa. Myo6s asetus N:o 853/2004 edellyttaa maitoa tuottavien eldinten osalta,
ettd sallittuja aineita kaytettdessa annettuja varoaikoja noudatetaan. Il osan B osan 1
kohdan d) alakohta edellyttaa, etta eldaimet, joita hoidetaan sallituilla l&dkkeilld, joista
Voi jadda jadmia maitoon tai ternimaitoon, tunnistetaan eikd niistd ennen maaratyn
varoajan loppua saatua maitoa kayteta ihmisravinnoksi.

Miten valvotaan

Tuotantoeldimille sallittuja ladkeaineita seka kiellettyja aineita valvotaan maa- ja met-
satalousministerion elaimistd saatavia elintarvikkeita koskevan vierasaineasetuksen
perusteella (Vierasaineasetus, 1/EEO/2007) osana kansallista elavia elaimia ja elai-
mista saatavia elintarvikkeita koskevaa vierasainevalvontaohjelmaa, joka perustuu
Neuvoston direktiiviin 96/23/EY.

Maarayksenvastaisia elintarvikkeita voidaan todeta my6s vierasainevalvontaohjelman
lisaksi. Jos elaimesté saatavasta elintarvikkeesta on todettu viranomaisen tekeméssa
tutkimuksessa (esim. lihantarkastuksen yhteydessd) tai laitoksen omavalvontaan
kuuluvassa tutkimuksessa eldinladakkeiden jaamia, kunnan valvontaviranomaisen,
Eviran tai aluehallintoviranomaisen on tarvittaessa selvitettava elainladkejaamien
esiintymisen syita valvomassaan laitoksessa tai valvomallaan tuotantotilalla.

Valvontakaynti

Evira laatii vierasainevalvontaohjelman suunnitelman ohjeineen ja ohjelma toteute-
taan yhteistydssa kunnan elintarvikevalvontaviranomaisen, teurastamoiden tarkas-
tuselainladkarien ja aluehallintoviranomaisten kanssa. Naytteet otetaan kohdennetus-
ti ja ennalta ilmoittamatta eldimista saatavista elintarvikkeista eli lihasta (nauta, sika,
lammas, hevonen, siipikarja (kana, broileri, kalkkuna) seka tarhattu riista (poro, villisi-
ka)), maidosta, kananmunista ja hunajasta. Tarkastaja toimittaa ottamansa naytteet
ohjeiden mukaisesti Eviran laboratorioon, jossa ne analysoidaan paasaantoisesti nel-
jan viikon kuluessa naytteen saapumisesta.

Valvonnan tulos

Eviran laboratorio toimittaa kaikki vierasainevalvontaohjelman naytteiden tutkimustu-
lokset Eviran valvonnalle.

e Jos tulos on maaraysten mukainen, eli nayte ei sisalla elainladkejaamia tai
tutkittuja kiellettyja aineita, tulos ei aiheuta toimenpiteita.

e Jos nayte on maaraysten vastainen eli siita l16ytyy sallittujen elainlaékkei-
den jadmia raja-arvoja ylittdvia maaria tai viitteita kiellettyjen aineiden kaytés-
t&, laboratorio ilmoittaa asiasta valittbmasti Eviran valvonnalle ja tapauksen
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selvittelyt aloitetaan vierasainesdaddsten mukaisesti. Maaraystenvastaisesta
|0ydosta ei saa ilmoittaa tilalle, ennen kuin sielld on tehty asiaa koskeva selvi-
tys.

Vierasainevalvonnan maarayksen vastaiseen naytteeseen liittyva selvitys

AVIn tai AVIn maaraaman elainlddkarin on tehtava tuotantotilalle tarkastus ladkejaa-
mien esiintymisen syyn selvittamiseksi vierasaineasetuksen mukaisesti. Koska selvi-
tykset ovat osa tdydentavien ehtojen valvontaa, AVIn maaraddman elainlaakarin tulee
olla virkaelainlaékari. AVI toimittaa tutkimusten ja selvitysten tulokset Eviran valvon-
nalle. Kun asia on vierasainelainsdadannén mukaisesti loppuun kasitelty, Eviran val-
vonta kokoaa tapausta koskevat asiakirjat ja toimittaa ne AVllle tadydentaviin ehtoihin
liittyvan valvonnan jatkotoimenpiteita varten.

Valvonnan laajentaminen taydentavien ehtojen valvonnaksi

AVI tekee saamiensa asiakirjojen perusteella hallinnollisesti valvonnan laajentamisen
ja tayttaa tilaa koskevan havaintopdytékirjan ja merkitsee poytakirjan kohtaan 2.8 ”
Sallitun elainlaakkeen jaamien toteaminen” sen, ettd kyseessa on laiminlyonti. AVI
tayttaa lisdksi havaintopoytékirjan liitteeksi arviointiiomakkeen ja arvioi laiminlydnnin.

¢ Jos eldaimestd saatavasta elintarvikkeesta todetaan sallittujen elainlaakkeiden
jaamia raja-arvon ylittavia pitoisuuksia, tdydentavien ehtojen valvonnan laa-
jentaminen ja laiminlyéntien arviointi toteutetaan kohdan “Laiminlydnnin arvi-
oiminen — Elainlaakejaamat” mukaisesti.

e Jos eldimesta saatavasta elintarvikkeesta todetaan kiellettyja aineita, tayden-
tavien ehtojen valvonta seka laiminlyontien arviointi toteutetaan kohdan "tuo-
tantoelaimilta kiellettyja aineita koskevien saaddsten noudattaminen” mukaan.

Valvonta on saatettava paatokseen kuukauden kuluessa siita, kun AVI on saanut vil-
jelijaé koskevat asiakirjat Evirasta.

Laiminlyénnin arvioiminen - Eldinl&akejaamat

Laiminlyonti on arvioitava, jos elaimesta saatavasta elintarvikkeesta otetusta nayt-
teesta osoitettu ladkejaamapitoisuus kyseiselle aineelle ja kyseiselle eldinlajille ylittaa
asetetun enimmaismaaran. Elainlddkejaamien suurimmat sallitut pitoisuudet (ns.
MRL-arvot) on koottu komission asetukseen farmakologisesti vaikuttavista aineista ja
niiden eldinperaisissa elintarvikkeissa esiintyvien jaamien enimmaismaaria koskevas-
ta luokituksesta (EU/37/2010). Jos MRL-arvo ylittyy, eldinta tai eldimestd saatavaa
elintarviketta ei saa toimittaa kulutukseen.

Vaatimuksen “eldinladkejaamat” arviointi perustuu laboratorion toimittamaan tutki-
musselosteeseen elintarvikendytteesta tehdysté analyysista ja siitd annettuun arvioon
seké erityisesti maaraysten vastaisuuden johdosta tehtavaan viralliseen selvitykseen
kyseisella tuotantotilalla.
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Laiminlyénnin arvioinnin ja kuulemisen tekee aluehallintoviraston laaninelainlaakari.

Jos tehtyjen selvitysten perusteella todetaan, ettei kyseessa ole viljelijan toi-
minnasta aiheutunut laiminly6nti tai sita ei voida osoittaa varmasti, on tama
huomioitava mahdollista laiminlyontien arviointia tehtaessé. Esimerkiksi sdados-
tenmukaisen rehujen kayttdd koskevan kirjanpidon avulla voi loytya syy kokkidi-
ostaattijgdman esiintymiseen elintarvikkeessa.

Laiminly6nnin laajuus, vakavuus, kesto, toistuvuus ja tahallisuus
Laiminlyénnin laajuus

Sallitun eldinladkkeen kaytto rajoittuu usein miten yhden tilan elaimiin, mutta laékeai-
nejddmien esiintyminen eldimista saatavissa elintarvikkeissa on elintarviketurvalli-
suusriski, joka voi aiheuttaa laajan ja vakavankin ongelman.

Tavanomaisessa tapauksessa ehdotus laiminlydénnin seuraamusprosentiksi on 3 %.
Laiminlyénnin laajuuteen voi vaikuttaa se, onko kyseessa yksittadisen eldaimen laakitys
vai onko kyseessa ryhmalaakitys. Jos laiminlyonti& on tapahtunut esimerkiksi use-
ammassa pitopaikassa, kyseessé voi olla tavanomaista vakavampi laiminlyonti ja tal-
I6in ehdotus seuraamusprosentiksi voi olla 5 %.

Laiminlyénnin vakavuus

Laiminlyénnin vakavuuteen vaikuttaa erityisesti se, miten viljelija on toiminut estaak-
seen sen, ettei hanen tuottamassaan elintarvikkeessa ole eldinladkejaamia yli raja-
arvojen. Elintarviketta ei saa luovuttaa kulutukseen, jos siind todetaan ladakeaineen
jaémia yli suurimman sallitun jdadmaéapitoisuuksien. Se, kuinka paljon jadmia tuotteesta
I6ytyy, ei ole ratkaisevaa.

Tilanteissa, joissa tapauksen selvityksen perusteella voidaan todeta, ettd maarays-
tenvastainen tulos on aiheutunut viljelijan huolimattomasta toiminnasta, laiminlyontia
voidaan pitdd tavanomaisena. Tavanomaisessa tapauksessa ehdotus vakavuuden
seuraamusprosentiksi on 3 %.

Tavanomaisia laiminlyonteja viljelijan toiminnassa voivat olla esimerkiksi:

e piittaamattomuus elainlaédkarin maarddmaa varoaikaa kohtaan,

o |Adkittya elaintd ei ole merkitty selvasti ja pysyvasti, ellei eldain muuten ole tun-
nistettavissa,

o tilalla ei ole huolehdittu siitd, etta kaikilla el&inten hoitoon osallistuvilla henki-
IGilla (esim. lomittajat) on asianmukaiset tiedot la&kityista elaimista,

o elainlaakariltda saatuja ohjeita ei ole noudatettu esimerkiksi jatkolddkitysten
osalta,

o elaintad koskevia laakitystietoja ei ole toimitettu eldimen mukana teurastamolle,

o tilalla ei ole selvaa toimintatapaa sen varalle, miten esimerkiksi [aakitysta
eldimestd saatua maitoa tulee kasitella, Tasséa yhteydessd on huomioitava
my6s maidontuotannon hygieniaa koskeva vaatimus 2.16.

o tilalla ei ole noudatettu laakityskirjanpitoa koskevia sdadoksia, joiden perus-
teella voidaan mm. arvioida sitd, onko varoaikaa noudatettu. Tassa yhteydes-
sa on huomioitava myds laékityskirjanpidon noudattamista koskeva taydenta-
vien ehtojen vaatimus 2.7.
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¢ tilalla ei ole noudatettu huolellisuutta esimerkiksi puhdistettaessa astioita, sai-
libitéd yms., joissa on ollut ladkeainetta siséltavaa rehua tai tuotetta (kontami-
naation estaminen).
Tilanteissa, joissa selvityksen perusteella voidaan todeta viljelijan toimineen selvasti
lainsdaadannon vastaisesti, on kyseessa tavanomaista vakavampi laiminlyonti. Ehdo-
tus vakavuuden seuraamusprosentiksi on 5 %. Naissé tilanteissa on arvioitava tar-
koin myods se, onko kyseessa tarkoituksellinen saadodsten noudattamatta jattaminen
ja siten tahallinen laiminlyonti.

Tavanomaista vakavampi laiminlyonti viljelijan toiminnassa voi olla esimerkiksi se, et-
ta:

¢ tilalta on toimitettu eldin teuraaksi (hatateurastettuja eldimia lukuun ottamatta)
tai sieltd on toimitettu maitoa meijeriin tietoisesti ennen varoajan loppumista,

¢ tila ei ole ilmoittanut valvojalle / elaimen tai elintarvikkeen vastaanottavalle lai-
tokselle tilalla tapahtuneesta vahingosta, vaikka se on ollut tiedossa,

o viljelija on tehnyt itse diagnoosin eldaimen sairaudesta tai ladkinnyt elainta
omin pain aikaisemmista hoidoista jaljelle jaaneilla ladkkeilla tai itse (esim. in-
ternetistd) hankkimillaan ladkkeilla,

o eldimelle on kaytetty sellaisia ladkeaineita, joilla ei ole myynti- tai muuta kulu-
tukseen luovuttamista koskevaa lupaa tuotantoeldimelle hyvaksyttyna elain-
ladkkeend Suomessa.

Laiminlyénnin kesto

Jos vierasainerikkomus on tapahtunut, sitd pidetddn palautumattomana tekona ky-
seisen elintarvike-eran (maito, elaimesta saatu elintarvike) osalta. Jos elintarvikkees-
sa on ladkejaamia raja-arvojen ylittdvid maaria, sita ei saa toimittaa kulutukseen. Ta-
vanomaisessa tapauksessa vierasainerikkomus on aina luonteeltaan pysyva, joten
ehdotus laiminlyénniksi on 3 %.

Laiminly6nnin toistuvuus
Laiminlyénnin toistuvuus arvioidaan Eviran yleisohjetta noudattaen (kohta 8.3)
Laiminly6nnin tahallisuus

Vierasainesaadosten mukaisesti tehtyjen selvitysten perusteella arvioidaan laimin-
lyénnin tahallisuus osana tdydentavien ehtojen valvontaa.

Erityisesti sellaisissa tilanteissa, joissa selvityksen perusteella voidaan todeta viljeli-
jan toimineen tietoisesti lainsdddannon vastaisesti, kyseessa on tavanomaista vaka-
vampi laiminlyonti (katso esimerkit kohdasta "vakavuus”). Naissa tilanteissa on arvioi-
tava tarkoin myos se, onko kyseessa viljelijan tietoisesti tekema laiminlyonti ja onko
toiminta ollut tahallista.

Tahallisista tapauksista tarkastajan on laadittava liséksi erillinen vapaamuotoinen
muistio. Asiaa kasitelladn tarkemmin Eviran yleisohjeessa (kohta 8.4)
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1.3 Laakityskirjanpitoa koskevien sdaddsten noudattaminen®)
(Havaintopdytékirjan kohta nro 2.7)

Mita valvotaan

Valvonnalla varmistetaan, etté tilalla pidetdan saannodsten mukaista kirjanpitoa tuo-
tantoelainten laakitsemisestd (MMMa tuotantoeldinten ladkityksesta pidettavasta kir-
janpidosta 21/2014). Euroopan parlamentin ja neuvoston elintarvikehygienia-
asetuksessa (EY) N:o 852/2004 edellytetdan, ettd elainlaakkeita kaytetaan oikein ja
etta tilalla pidetaan kirjaa eldainladkkeista ja muista elédimille annetuista hoidoista, hoi-
don paivamaarista ja varoajoista (4 artiklan 1-kohta ja liitteesséa | olevan A osan lli
jakson 8-kohdassa). Asetus N:o 853/2004 edellyttaa lisaksi, etta sallittuja aineita kay-
tettdesséd annettuja varoaikoja noudatetaan. Il osan B osan 1 kohdan d) alakohta
edellyttdd, ettd eldaimet, joita hoidetaan sallituilla 1aakkeilla, joista voi jaada jaamia
maitoon tai ternimaitoon, tunnistetaan eikd niistd ennen maaratyn varoajan loppua
saatua maitoa kayteta ihmisravinnoksi.

Kirjanpidosta tarkastetaan myos, ettd hormonikieltodirektiivin (96/22/EY) vaatimuksia
on noudatettu. Direktiivi kieltdd hormonien kayttamisen kasvunedistamistarkoituksiin,
mutta se sallii séadetyin rajoituksin kuitenkin tiettyjen hormonien kayttdmisen hoito-
tarkoituksiin. Elainlaékarin on merkittava laakekirjanpitoon mistd hoidoista on kyse,
millaisia sallittuja aineita kaytettiin, hoidon paivamaara ja mitka eldimet kasiteltiin.
(Katso myds kohta 1.1. Tuotantoeldimiltda kiellettyjen aineita koskevien séadoésten
noudattaminen).

Kirjanpitoa edellytetddn kaikesta laakityksestd, myds ennaltaehkaisevasta laakinnalli-
sesta hoidosta, joita ovat esimerkiksi loislaakitykset ja rokotukset. Kirjanpidosta pitaa
l6ytya elainladkarin antamat ladkkeet seka omistajan itsensa tai muun henkilén an-
tamat ladkkeet. Myos laékerehut on oltava kirjanpidossa.

Kirjanpidosta on kaytava ilmi elaimen tai elainryhméan tunnistustiedot, laékityksen an-
topaivamaarat, ladkkeen tai ladkerehun kayttdaihe, laékkeen tai ladkerehun nimi ja
maara seké ladkkeelle tai ladkerehulle maaratty varoaika. Laakityksen aloittajatieto-
jen tai ladkkeen myyjan nimen kirjaaminen ei ole endé taydentavien ehtojen vaati-
mus. Ladkkeen tai ladkerehun kayttdaihe on ollut vaatimuksena 1.12.2014 lahtien.
Liséksi kirjanpidon yhteydessa on sdilytettava eldinlaakarin reseptit ja kirjalliset selvi-
tykset ladkkeen tai ladkerehun luovutuksesta. Liséksi on sailytettava eldinlaakarilta,
apteekista tai ladkerehun luovuttajalta saadut muut tositteet ladakkeiden tai ladkerehu-
jen myynnista tai muusta luovutuksesta. Né&ita ovat esimerkiksi apteekista ostettujen
reseptivapaiden laékkeiden kuitit (esim. pistettava porsasrauta ja suun kautta annet-
tavat nesteytysvalmisteet). Laakekirjanpitoa on sailytettava vahintaan viiden (5) vuo-
den ajan, vaikka eldin teurastettaisiin sitéd ennen.

Miten valvotaan

Tuotantotilan laakekirjanpito tarkastetaan kaikilla niilla tiloilla, jotka kuuluvat Eviran
taydentavien ehtojen saadésryhmaotokseen ja joilla elaimia pidetdan maataloustar-
koituksissa. Asiasta on lisda ohjeistusta yleisohjeen kohdassa 3. Kirjanpitoa tarkaste-
taan erityisesti elintarviketurvallisuuden kannalta. Siksi padpaino on puutteissa, jotka
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osaltaan nostavat riskia siita, etta laakejaamia sisaltavia elintarvikkeita paatyy kulutta-
jalle.

*) Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus 178/2002
Tarkastuksessa tulisi erityisesti kiinnittdd huomiota siihen, ettd kirjanpidosta l6ytyvat
elaimen tunnistetiedot seké laakkeen nimi, antopaivamaara ja varoaika, jos lagkkeel-
l& sellainen on. Epaselvyydet laakekirjanpidossa voivat vaarantaa elintarviketurvalli-
suuden, jos esimerkiksi laakitty elain ei ole tunnistettavissa eika elaimen hoitajalla ole
tietoa laakityksesta.

Tuotantoeldinten ladkitysta koskevaan kirjanpitoon liittyvia laiminlyénteja voi tulla vi-
ranomaisen tietoon myds esimerkiksi tavanomaisen tuotantotilan laékekirjanpidontar-
kastuksen yhteydessa tai esimerkiksi selvitettdessa vierasainevalvontanaytteesta
osoitetun jddman alkuperaa tilalla. Aluehallintoviraston laaninelainlaakari laajentaa
tarvittaessa ladkekirjanpidon valvonnan asiakirjojen perusteella ladkekirjanpitoa kos-
kevien saadosten taydentavien ehtojen valvonnaksi.

Valvontakaynti

Valvottavassa kohteessa tarkastaja arvioi, onko tuotantotilojen laékekirjanpitoa kos-
kevia saadoksia noudatettu. Kirjanpito tarkastetaan kaikilla sellaisilla tiloilla, joilla on
valvontahetkell& tuotantoelaimia.

Valvonnan tulos ja laiminlydnnin arvioiminen

Valvonnan tulos merkitaan havaintopdytakirjan kohtaan 2.7 Laakityskirjanpitoa on pi-
detty sdadosten edellyttamalla tavalla.

Laiminlyénnin laajuus

Laékekirjanpidon laiminlydnnit rajoittuvat useimmiten yhden tilan eldimiin. Laakejaa-
mien joutuminen elintarvikeketjuun voi kuitenkin olla kauaskantoisia vaikutuksia. Laa-
juuden arvioinnissa keskeista on se, missa maarin laiminlyonti lisaa riskia laakejaa-
mien paatymisesta elintarvikkeisiin. Arvioinnissa vaikuttavia asioita ovat esimerkiksi
tuotannon laajuus ja se, kuinka lahella loppukuluttajaa tila sijaitsee tuotantoketjussa.

Laiminlyénnin vakavuus

Laakekirjanpidon laiminlyonti voi joissain tapauksissa olla merkittava elintarviketurval-
lisuusriski.

Laiminlyénnin jatkuvuus

Jos laakityt elaimet eivat ole jaljitettavissa, riski ladkejaamien joutumisesta elintarvi-
keketjuun jatkuu niin kauan, kunnes jaamaét ovat poistuneet eldimista. Laakekirjanpi-
don laiminlydnnit saattavat olla korjattavissa jalkikateen. Jos laiminlyonti johtaa sii-
hen, etta ladkejaamia paatyy elintarvikkeisiin, tuottaja ei enaa pysty toimillaan kor-
jaamaan tapahtunutta.

Laiminlyénnin toistuvuus
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Laakekirjanpidon laiminlydnnin toistuvuus arvioidaan yleisohjeen ohjeiden mukaises-

ti.

Kun laiminlydnti todetaan, tarkastajan on arvioitava my0s se, onko kyseessé mahdol-
lisesti tahallinen laiminlyonti

Laimin

lyénnin arviointi

Seuraavassa on esimerkkeja laiminlydnnin arvioimiseksi:

Jos kirjanpidosta puuttuu joitakin tietoja, jotka ovat olemassa, mutta joita ei
tarkastushetkella 16ydy, tuottaja voi toimittaa (halutessaan sahkdisesti) puut-
tuvat tiedot tarkastajalle jalkikateen. Maaraaika tietojen toimittamiselle voi olla
esimerkiksi 2 viikkoa tarkastuksen suorittamisesta. Talldin asiaa ei katsota
laiminlyénniksi.

Jos laékekirjanpidossa on pienid puutteita, jotka koskevat yksittaisia laakkeita,
joiden varoaika on 0 vrk (laajuus 0, vakavuus 0, kesto 0). Jos laiminlydntia
voidaan pitaa vahaisena, siitd voidaan antaa varhaisvaroitusjarjestelméan mu-
kainen ilmoitus. Samalla viljelija&d kehotetaan korjaamaan laiminlydnnit 2 vii-
kon kuluessa.

Jos kirjanpito on puutteellinen elainlaakarin antamista virheellisista tai puut-
teellisista tiedoista johtuen ja jos tarkastaja voi tarkastushetkelld varmentaa
virheellisyyden ja virhe korjataan, asia on kunnossa, eikd laiminlyontia tule.
Jos vahaisia puutteita ei voida korjata saman tien, mutta voidaan varmistua
siitd, etta asiasta ei ole aiheutunut elintarviketurvallisuusriskia, laiminlydntia
voidaan pitdd vahaisena. Talléin siitd voidaan antaa varhaisvaroitusjarjestel-
man mukainen ilmoitus ja samalla viljelijaa kehotetaan korjaamaan lai-
minlydnnit 2 viikon kuluessa.

Jos kirjanpidossa on yksittdisia puutteita, jotka eivat merkittavasti vaaranna
laakekirjanpidon luotettavuutta ja siten elintarviketurvallisuutta, ehdotus seu-
raamusprosentiksi voi olla 1 (laajuus 0, vakavuus 1, kesto 0). Tallaisia saatta-
vat olla esimerkiksi yksittaista eldin- tai ikdryhmaa koskevat laiminlydnnit, jos
namé& muodostavat selvasti hyvin pienen osan tilan kokonaiselainmaarasta,
eika laiminlydnti muodosta riskia elintarviketurvallisuudelle.

Tavanomaisesta laiminlydnnista ehdotus seuraamusprosentiksi on 3. Esimer-
kiksi lAdkekirjanpidossa on useita puutteita, ja taman vuoksi laékekirjanpidon
luotettavuus kokonaisuudessaan vaarantuu tai laékekirjanpidon puutteet ovat
sellaisia, jotka ovat omiaan vaarantamaan elintarviketurvallisuutta (esimerkiksi
eldinten hoitaja ei pysty laakekirjanpidon puutteiden takia tunnistamaan hoi-
dettuja elaimia tai elainryhmia).

Tavallista vakavampi laiminlyonti on kyseessa silloin, kun selvityksen perus-
teella todetaan viljelijan toimineen selvasti lainsdadannon vastaisesti. Ehdotus
vakavuuden seuraamusprosentiksi on talléin 5 %. Téallaisia ovat esimerkiksi
tapaukset, joissa eldimia on laakitty toistuvasti ja tilalla on kaytetty muita kuin
O-varoajallisia ld&kkeita, mutta kirjanpito puuttuu suurelta osin tai kokonaan
(laajuus 3/5, vakavuus 5, kesto 5). Taissa tilanteissa on arvioitava tarkoin
myds se, onko kyseessa tarkoituksellinen saadosten noudattamatta jattami-
nen ja siten tahallinen laiminlyonti.
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MMMa 13/EEO/2000 21/2014 Maa- ja metsatalousministerion asetus tuotantoeléinten l&aakityksesta pidettavéasta kirjanpidosta (Lakikir-
jan B 7).


http://www.mmm.fi/attachments/elo_elainlaakintolainsaadanto/b-osio/AeYWG9VS1/Tuotantoelainten_laakitys.pdf
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Elintarvikehygieniaa koskevat vaatimukset eldintuotantotiloilla

Elaintuotantotiloilla taydentavien ehtojen valvonnassa valvottavat sddnnéskohdat ja
niité vastaavat tarkastettavat vaatimukset tdssa ohjeessa ovat:

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 178/2002 elintarvikelainsaadan-
téa koskevista yleisistd periaatteista ja vaatimuksista, Euroopan elintarviketurvalli-
suusviranomaisen perustamisesta seka elintarvikkeiden turvallisuuteen liittyvista me-
nettelyista

14 artikla: vaatimukset 2.1 - 2.6

17 artikla: vaatimukset 2.3 - 2.6

18 artikla: vaatimus 2.1

19 artikla: vaatimus 2.2

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 elintarvikehygieniasta
e 4 artiklan 1-kohta ja liitteessa | olevan A osan Il jakson
o 4-kohdan g: vaatimus 2.3
o 4-kohdan h: vaatimus 2.4
o 4-kohdan j: vaatimukset valvotaan osana rehuhygienian valvontaa ja ta-
man ohjeen kohtien 1.1. ja 2.8 yhteydessa
o Liitteessa | olevan A osan Il jakson 6-kohta: vaatimus 2.3
o Liitteessé | olevan A osan lll jakson
o 8-kohdan a: valvotaan rehuhygienian valvonnan yhteydessa
o 8-kohdan b: valvotaan taméan ohjeen kohtien 2.8 ja 2.9 yhteydessa
o 8-kohdan d: vaatimus 2.5
o 8-kohdan e: vaatimus 2.6

Valtioneuvoston asetus 7/2015 taydentavien ehtojen lakisaateisista hoitovaatimuksis-
ta sekd niiden ja hyvan maatalouden ja ympadristén vaatimusten noudattamisen val-
vonnasta, muutettu asetuksella 670/2017:
¢ Liite 2 hoitovaatimus 4:
o Maa- ja metsatalousministerion asetus 1368/2011 elintarvikkeiden alku-
tuotannon elintarvikehygieniasta 5 §:n 2. ja 3. momentti: vaatimukset 2.1,
25ja2.6

Keita valvotaan

Elaintuotantotilojen hygieniaa valvotaan kaikilla tdydentavien ehtojen otantaan kuulu-
villa tiloilla, jotka pitévat tuotantoeldimia maataloustarkoituksessa. Asiaa on kéasitelty
tarkemmin yleisohjeen kohdassa 3.

Laiminlyénnin arviointi

Laiminlydnnin laajuus, vakavuus, toistuvuus, kesto ja tahallisuus tulee arvioida. Seu-
raavassa on laadittu esimerkkej, joiden avulla tarkastaja voi arvioida laiminlyénnin ja
ehdottaa laiminlyonnille seuraamusprosenttia. Perustellusta syysta tarkastaja voi poi-
keta tavanomaisesta seuraamusprosentista (3 %). Tarkastajan tulee myos arvioida,
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onko kyseessa tahallinen toiminta. LaiminlyOontien arviointia on kasitelty yksityiskoh-
taisemmin yleisohjeessa.

2.1 Elaimista saatavien elintarvikkeiden jaljitettavyyden varmistamiseksi pidetdan kirjaa

Taman vaatimuskohdan valvonnassa tarkastetaan, etta tuottajalla on riittava kirjanpi-
to elaimistd saatavien elintarvikkeiden jaljitettavyyden varmistamiseksi. Nautaelain-
ten, sikojen, lampaiden ja vuohien osalta elainten jaljitettavyys tarkastetaan osana
elainten merkinnén ja rekisterdimisen taydentavien ehtojen valvontaa (ID-valvonta)
eika sita tarkasteta tassa yhteydessa. Tiloilla, joilla on vain ID-valvontaan kuuluvien
elainten kasvatusta lihantuotantoa varten, havaintopoytékirjan kohtaan 2.1 merkitaan
"ei koske tilaa”. Muiden eldinten, kuten siipikarjan, jaljitettavyys tarkastetaan tassa.

Tuottajan on pidettava kirjaa elaimisté saatavien elintarvikkeiden jaljitettavyyden var-
mistamiseksi. Kirjanpidossa on oltava muiden paitsi ID-valvonnan piiriin kuuluvien
eldinten osalta tiedot alkutuotantopaikalle vastaanotetuista ja alkutuotantopaikalta
elintarvikkeiksi toimitetuista elaimista, seka tiedot elintarvikkeiksi toimitetuista elaimis-
ta saatavista alkutuotannon tuotteista, kuten raakamaidosta ja munista. Kirjanpidosta
on kaytava ilmi, mista eldimet ovat alkutuotantopaikalle tulleet ja minne elintarvik-
keeksi kasvatetut eldimet ja muut alkutuotannon tuotteet on toimitettu. Suoraan kulut-
tajille luovutettujen alkutuotannon tuotteiden kirjanpidon osalta ei kuitenkaan vaadita
tietoa elintarvikkeen vastaanottajasta, suoraan kuluttajille myydyn alkutuotannontuot-
teen maara ja myynnin paivamaara riittavat. Esimerkiksi teuraaksi toimitettavan siipi-
karjan osalta kirjanpidossa voi hyddyntaa lahetettyjen elintarvikeketjutietoilmoitusten
kopioita tai tallenteita. Tarkastajan on kuitenkin huomioitava, etta elintarvikeketjutie-
dot sinéllaan eivat ole taydentavien ehtojen vaatimuksina eika lainsdadanté enaa vel-
voita tiloja sailyttdmaan ilmoitusten kopioita tai tallenteita.

Kirjanpito voi olla kirjallisessa tai séhkoisesséa muodossa, mutta sen on oltava pyydet-
taessa esitettavissa valvontaviranomaiselle, mahdollisesti jalkikateen toimitettuna.
Kirjanpito voi koostua yhdesta tai useammasta tiedostosta ja olla osa tilalla noudatet-
tavaa laatu- tai muuta jarjestelmaa. Jaljitettavyyskirjanpitoa on sdilytettdva vahintaan
yhden vuoden ajan.

Laiminlyénnin arviointi

Arvioinnissa huomioidaan puutteiden maara jaljitettavyyden varmistamiseksi pidetys-
sa kirjanpidossa seké puutteiden vaikutus elaimista saatavien elintarvikkeiden jaljitet-
tavyyteen.

Seuraavassa esimerkkeja laiminlyontien arvioinnista:

e Tuottajan kirjanpidossa alkutuotantopaikalle vastaanotetuista ID-valvontaan
kuulumattomista eldimista seka alkutuotantopaikalta elintarvikkeiksi toimite-
tuista elaimistd* ja muista alkutuotannon tuotteista on pienia puutteita, mutta
paasaantoisesti kirjanpito tayttdd vaatimukset. Kirjanpidosta puuttuu joitakin
tietoja. Laiminlydnti voidaan katsoa vahdaiseksi ja antaa siitd varhaisvaroitus-
jarjestelman mukainen ilmoitus.
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* |D-valvontaan kuulumattomat elaimet
Jos kirjanpidosta puuttuu joitain tietoja, jotka ovat olemassa, mutta niité ei tar-
kastushetkella 16ydy, tuottaja voi toimittaa (halutessaan séhkoisesti) kopiot
puuttuvista tiedoista tarkastajalle jalkikateen. Maaraaika tietojen toimittamisel-
le voi olla esimerkiksi kaksi viikkoa tarkastuksen suorittamisesta. Talloin asiaa
ei katsota laiminlyonniksi.

e Tuottajalla on epataydellinen kirjanpito. Kirjanpidosta puuttuu tieto useista
toimituksista ja/tai joistain toimituksista puuttuu olennaisia tietoja. Esimerkiksi
useita kirjauksia meijerin tai osuuskunnan vastaanottamasta maidosta tai
pakkaamoon toimitetuista munista, tai useita kirjauksia vastaanotetuista tai
l[Ahetetyistd eldimista viimeisen vuoden ajalta ei 16ydy. Tarkastaja voi antaa
ehdotuksen tavanomaista vahaisemmasta laiminlybnnistd (seuraamuspro-
sentti 1).

e Tuottajalla ei ole lainkaan kirjanpitoa alkutuotantopaikalle vastaanotetuista ID-
valvontaan kuulumattomista eldaimisté tai alkutuotantopaikalta elintarvikkeiksi
toimitetuista ID-valvontaan kuulumattomista elaimisté tai alkutuotannon tuot-
teista. Tarkastaja voi antaa ehdotuksen tavanomaisesta laiminlyénnista (seu-
raamusprosentti 3).

2.2 Alkutuottaja on toteuttanut tarvittaessa markkinoilta vedon ja ilmoittanut elintarvike-
valvontaviranomaiselle, jos hdnen toimestaan kulutukseen on paassyt maaraysten
vastaisia elintarvikkeita

Taman vaatimuskohdan valvonnassa huomioidaan tuottajan tekemaét toimenpiteet
hanen havaitessaan tai epdillessaan eldimista saatavien elintarvikkeiden olevan maa-
raysten vastaisia. Tuottajan toimenpiteet arvioidaan edeltdneen vuoden ajalta.

Mikali tuottaja havaitsee tai epadilee, ettd hanen tuottamansa tai kasvattamansa elain
tai elintarvike ei ole elintarvikkeiden turvallisuusvaatimusten mukainen, hanen on va-
littomasti kaynnistettdvd menettelyt estadkseen kyseisesta eldimesta saatavien elin-
tarvikkeiden paasyn markkinoille. Mikali elintarvikkeet ovat jo markkinoilla, tuottajan
on valittdmasti kaynnistettava menettelyt niiden poistamiseksi markkinoilta. Tuottajan
on ilmoitettava asiasta myods elintarvikevalvontaviranomaiselle. Kuitenkin, jos alku-
tuotannon tuote on mennyt raaka-aineeksi jatkojalostusta varten, riittd& etté ilmoitus
menee kyseiselle toimijalle. Esimerkiksi, jos tuottaja huomaa, ettd maidontuotantoti-
lalla on tapahtunut pesuainevahinko, hanen on ilmoitettava asiasta valittémasti
osuuskunnalle tai meijeriin, jotka tarvittaessa tiedottavat asiasta elintarvikevalvontavi-
ranomaiselle. Vastaavasti tuottajan on ilmoitettava lihan turvallisuuteen vaikuttavista
asioista teurastamoon.

Vaatimuksen tarkoituksena on suojata kuluttajia elintarvikkeilta, jotka joko ovat riski
terveydelle tai elintarvikkeeksi kelpaamattomia. Elintarvike on terveydelle haitallinen
esimerkiksi jos se on pilaantunut mikrobiologisesti, saastunut vaarallisella kemikaalil-
la tai siind havaitaan olevan fysikaalinen vaara, kuten metallia tai lasia. Markkinoille
saatettujen elintarvikkeiden osalta tuottajan on ilmoitettava valvovalle viranomaiselle
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riskistd, arvioitava miten vakava riski kuluttajan terveydelle on kyseessa ja sen mu-
kaisesti tehtava paatos tarvittavista toimista yhdessa valvovan viranomaisen kanssa.

Taydentévien ehtojen valvonnassa tulee huomioida myds tapaukset, joissa alkutuo-
tantopaikan elintarvikkeeksi toimittamien alkutuotannon tuotteiden on todettu olleen
syyna ruokamyrkytysepidemioihin, mutta tuottaja ei tasta huolimatta ole ryhtynyt pois-
tamaan tuotteita markkinoilta. Ruokamyrkytysten liittyminen tilan tuotteisiin ei sinal-
laan ole laiminlyonti. Laiminlyonniksi katsotaan korjaavien toimien riittamattomyys tai
puuttuminen kokonaan.

Elintarvikkeiden takaisinveto-ohje:
https://www.evira.fi/elintarvikkeet/valmistus-ja-myynti/valvonta/takaisinvedot/

Laiminlyénnin arviointi

Arvioinnissa huomioidaan, onko tuottaja tarvittaessa tehnyt ilmoituksen maaraysten
vastaisista elintarvikkeista ja tuottajan mahdollisesti tekemat toimenpiteet maaraysten
vastaisten elintarvikkeiden poistamiseksi markkinoilta. Mikali ilmoittamisessa tai
markkinoilta poistossa havaitaan puutteita, huomioidaan myots se, kuinka vakava
elintarvikkeiden méaaraysten vastaisuus on ollut.

Seuraavassa esimerkkeja laiminlyontien arvioinnista:

e Tuottaja on havainnut, ettd hanen tuottamansa alkutuotannon tuote tai hanen
kasvattamansa elain ei ole ollut vaatimusten mukainen, mutta h&n ei ole ryh-
tynyt toimenpiteisiin. Esimerkiksi maidontuottaja epailee raakamaitoon paaty-
neen pesuainetta, mutta han ei ole lopettanut kyseisen maitoeran myyntia, ei-
k& hén ole ilmoittanut asiasta elintarvikevalvontaviranomaiselle. Tai vaihtoeh-
toisesti, pesuainetta sisaltanyt maito on toimitettu meijeriin, eika tuottaja ei ole
ilmoittanut asiasta meijerille. Tarkastaja voi antaa ehdotuksen tavanomaisesta
laiminlydnnista (seuraamusprosentti 3).

e Tutkimustulokset osoittavat tuottajan tuottamien elintarvikkeiden olleen maa-
raysten vastaisia tai tilan tuotteiden on todettu olleen syyna ruokamyrky-
tysepidemioihin, mutta tuottaja ei ole ryhtynyt toimenpiteisiin eikd han ole il-
moittanut asiasta elintarvikevalvontaviranomaiselle. Esimerkiksi raakamaitoa
myyvan tilan karjassa on todettu STEC-tartunta, mutta tuottaja ei ole lopetta-
nut raakamaidon myyntia kuluttajille eika han ole ilmoittanut asiasta elintarvi-
kevalvontaviranomaiselle. Vastaavasti, kanoissa on todettu salmonella, mutta
tuottaja ei ole lopettanut munien myymista suoraan kuluttajille eika hén ole il-
moittanut asiasta elintarvikevalvontaviranomaiselle. Tarkastaja voi antaa eh-
dotuksen tavanomaista vakavammasta laiminlydnnista (seuraamusprosentti
5).

2.3 Jatteita ja vaarallisia aineita varastoidaan ja kasitellaan siten, etta estetaan elaimista
saatavien elintarvikkeiden saastuminen

Tamén vaatimuskohdan valvonnassa tarkastetaan jatteiden ja vaarallisten aineiden
asianmukainen varastointi ja kasittely elaintuotantotiloilla, erityisesti elaintenpitotilois-
sa, elintarvikkeiden sailytys- tai kasittelytiloissa, laitumilla ja ulkotarhoissa.


https://www.evira.fi/elintarvikkeet/valmistus-ja-myynti/valvonta/takaisinvedot/
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Jatteita ja vaarallisia aineita on varastoitava ja kasiteltava eldintuotantotiloilla siten,
ettd estetdan maidon, lihan, munien tai muiden elintarvikkeiden tai niita tuottavien
eldinten saastuminen. Vaarallisia aineita ovat esimerkiksi rehun lisdaineet, elainlaéak-
keet, kasvinsuojeluaineet, lannoitevalmisteet, biosidit (desinfiointiaineet, jyrsijamyrkyt
ym.) ja vaaralliset kemikaalit. Vaarallisia aineita tulee sailyttaa niille tarkoitetuissa pai-
koissa eldinten ulottumattomissa, mieluiten omissa alkuperaispakkauksissaan. Jat-
teiden sailytysastiat ja -tilat tulee pitd& puhtaina ja jatesailytys tulee jarjestaa siten,
ettei se houkuttele haittaeldimia paikalle. Ongelmajatteet tulee sailyttda huolellisesti
ja tilalla tulee olla asianmukaiset toimintatavat kuolleiden eldinten kasittelyyn ja havit-
tamiseen. Kuolleiden eldinten kasittely ja havittdminen huomioidaan siltd osin kuin se
voi vaikuttaa elintarvikkeiden turvallisuuteen.

Esimerkiksi laitumilla ei ole akkuja tai muuta romujatettd ja peittausaineet seka peita-
tut siemenet sailytetdén siten, etteivat eldimet paase syémaéan niitd. Rehuntéahteita
sisédltavat tyhjat rehupussit sailytetaan haittaeldinten saavuttamattomissa. Jateastioi-
den ylitayttoa valtetdan ja jatteet kuljetetaan pois riittavan usein, jotta estetdaan haitta-
eldinten houkuttelu paikalle. Jatteiden ja vaarallisten aineiden sailytys ja kasittely tar-
kastetaan tdssad kohdassa myds maidon jaahdytys- ja sailytystilojen osalta. ELY-
keskuksen tarkastaja tarkastaa jatteiden ja vaarallisten aineiden kasittelyn ja varas-
toinnin erillaan rehuista taydentavien ehtojen rehuvalvonnan yhteydessa.

Laiminlyénnin arviointi

Arviointiin vaikuttavat puutteiden maéara jatteiden ja vaarallisten aineiden varastoin-
nissa ja kasittelyssa seka puutteiden vaikutus lihan, maidon, munien tai muiden elin-
tarvikkeiden elintarvikehygieeniseen laatuun.

Seuraavassa esimerkkeja laiminlyontien arvioinnista:

o Jatteiden sailytystilat ovat niin epasiistit, etta se voi houkutella paikalle haitta-
eldaimid Tai elintarvikkeiden kasittelytiloissa, elaintenpitotiloissa, ulkotarhoissa
tai laitumilla on jonkin verran turhaa, sinne kuulumatonta tavaraa, joka voi-
daan luokitella romuksi tai muuksi jatteeksi. Ne eivat kuitenkaan sisélla vaa-
rallisia aineita tai vaarallisia jatteitéd. Jos laiminlydnti voidaan katsoa véhaisek-
si, asiasta voidaan antaa varhaisvaroitusjarjestelman mukainen ilmoitus.
Maaraaika jatteiden kasittelytilojen ja jateastioiden kuntoon laittamiselle voi ol-
la esimerkiksi kaksi viikkoa tarkastuksen suorittamisesta.

o Elintarvikkeiden kasittelytiloissa, eldintenpitotiloissa, ulkotarhoissa tai laitumil-
la sailytetddn runsaasti turhaa, sinne kuulumatonta tavaraa, joka voidaan luo-
kitella romuksi tai muuksi jatteeksi. Tai roskia on kerdantynyt em. paikkoihin.
Vaarin sailytetty jate, romu tai roskat eivat kuitenkaan sisélla vaarallisia ainei-
ta tai vaarallisia jatteitd. Tarkastaja voi antaa ehdotuksen tavanomaista vahai-
semmasta laiminlydnnista (seuraamusprosentti 1).

o Vaarallisia aineita tai vaarallisia jatteité varastoidaan tai kasitellaan elintarvik-
keiden Kkasittelytiloissa, eldinten pitotiloissa, ulkotarhoissa tai laitumilla. Tar-
kastaja voi antaa ehdotuksen tavanomaisesta laiminlyénnistéa (seuraamuspro-
sentti 3).
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e Vaarallisia aineita tai vaarallisia jatteita varastoidaan tai kasitelladn holtitto-
masti elintarvikkeiden kasittelytiloissa, eldinten pitotiloissa, ulkotarhoissa tai
laitumilla. Tai kuolleiden elainten sailytys on holtitonta ja voi vaarantaa elintar-
viketurvallisuuden. Tai jatteiden ja vaarallisten aineiden varastoinnista ja k&sit-
telystd on aiemmin tehdyssa virallisessa valvonnassa annettu huomautus,
mutta tilannetta ei ole korjattu. Tarkastaja voi antaa ehdotuksen tavanomaista
vakavammasta laiminlydnnista (seuraamusprosentti 5).

2.4 Elintarvikkeista ihmisiin siirtyvien tartuntatautien kulkeutuminen ja leviaminen este-
taan

Tamén vaatimuskohdan valvonnassa huomioidaan tuottajan toimenpiteet elintarvik-
keiden valityksella ihmisiin tarttuvien tautien kulkeutumisen ja leviamisen estamiseksi.

Yleisen elintarvikehygienia-asetuksen (EY) N:o 852/2004 mukaan elaintuotantotiloilla
tulee toimia siten, etté estetdén elintarvikkeista ihmisiin siirtyvien tartuntatautien kul-
keutuminen ja leviaminen muun muassa toteuttamalla varotoimenpiteitd tuotaessa
uusia eldimia pitopaikkaan ja ilmoittamalla viranomaiselle epaillyista tautitapauksista.

Tautien kulkeutuminen eldinten pitopaikkaan, tautien levidminen pitopaikassa ja pito-
paikan elainten tai eldaimista saatavien elintarvikkeiden kautta toisiin pitopaikkoihin ja
ihmisiin tulee estdd. Mikali pitopaikassa epéillaén tai todetaan tartuntatauti, tuottajan
on tiedostettava vastuunsa taudin levidmisen estamisessa. Pitopaikassa epaillysta tai
todetusta vastustettavasta eldintaudista, esimerkiksi nautojen, sikojen, kanojen tai
kalkkunoiden salmonellatartunnasta, bruselloosista, pernarutosta tai nautatuberku-
loosista tulee ilmoittaa viipymatta kunnanelainlddkarille tai aluehallintovirastolle. TSE-
sairauksien ilmoittaminen tarkastetaan téaydentévien ehtojen TSE-ohjeen* mukaisesti.
Jos maidontuotantotilalle on tehty salmonellatartunnan, tai bruselloosi-, pernarutto-
tai nautatuberkuloosiepailyn tai -tartunnan vuoksi elaintautilain mukainen paatés tau-
din leviamisen estamiseksi, valvonnassa tulee huomioida, onko tuottaja noudattanut
paatokseen sisaltyvaa kieltoa luovuttaa maitoa muualle kuin hyvaksyttyyn laitokseen
pastoroitavaksi tai kuumennettavaksi vahintaan pastorointia vastaavalla tavalla. Vas-
taavasti jos kananmunien tuotantotilalle on tehty salmonellatartunnan vuoksi elaintau-
tilain mukainen paatos taudin leviamisen estamiseksi, valvonnassa tulee huomioida,
onko tuottaja noudattanut paatdkseen sisaltyvaa kieltoa luovuttaa kananmunia muu-
alle kuin hyvaksyttyyn laitokseen tai havitettavaksi. Myds muusta pitopaikassa tode-
tusta zoonoottisesta elintarvikevélitteisesta taudinaiheuttajasta tuottajan tulee ilmoit-
taa elaimia tai elaimistéa saatavia elintarvikkeita vastaanottaville tahoille.

Tautien kulkeutuminen pitopaikkaan estetddn esimerkiksi ostamalla elaimia vain sel-
laisista pitopaikoista, joiden terveystilanne tunnetaan, pitamalla ostoeldimet erillaén
pitopaikan muista elaimista, jarjestamalla suojavaatetus pitopaikassa vieraileville ja
haittaelaintorjunnalla. Tautien leviamista pitopaikassa estetaan esimerkiksi eristamal-
|4 sairaat elaimet terveistd, osastoimalla eldimet ikaryhmittéin ja puhdistamalla ja tar-
vittaessa desinfioimalla karsinat ryhmien valilla. Tautien levidmista pitopaikasta
eteenpdin estetddn ilmoittamalla taudeista elaimia tai elaimistéa saatavia elintarvikkei-
ta vastaanottaville tahoille mm. elintarvikeketjutietojen avulla. Tarkastajan on kuiten-
kin huomioitava, ettd elintarvikeketjutiedot sinallaan eivat ole taydentavien ehtojen
vaatimuksina.
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* Eviran ohje TSE-tauteja koskevasta taydentavien ehtojen valvonnasta vuonna 2017
Aina kun tuottaja toimittaa eldimid teurastamoon, héanen tulee ilmoittaa muiden elin-
tarvikeketjutietojen mukana seuraavat tiedot:

¢ elaintautitilanne eldimen tai eldineran alkutuotantopaikalla tai alueen eldinten
terveystilanne (esimerkiksi eléintautilain 441/2013 nojalla tehty paatos taudin
leviamisen estamiseksi) seka tieto siitd, onko sikojen pitopaikan virallisesti
tunnustettu noudattavan valvottuja pito-olosuhteita trikiinin osalta,

e eladimen tai elainerén terveydentila (esimerkiksi alkutuotantopaikalla havaitut
poikkeamat eldimen tai eldineréan terveydessa),

o sellaisten tautien esiintyminen, jotka voivat vaikuttaa lihan turvallisuuteen
(esimerkiksi EHEC, sikaruusu)

Tuottajan toimintatavat tautien leviamisen estamiseksi kaydaan keskustellen l&pi.
Keskustelun tueksi tarkastaja voi esimerkiksi todeta, onko pitopaikassa saatavilla
suojavaatteita vierailijoille.

Laiminlyénnin arviointi

Arviointiin vaikuttavat puutteiden maara toimintatavoissa, joilla pyritddn estamaan
elaimista saatavista elintarvikkeista ihmisiin siirtyvien taudinaiheuttajien kulkeutumi-
nen ja leviaminen sekéa puutteiden vaikutus eldimista saatavien elintarvikkeiden tur-
vallisuuteen.

Seuraavassa esimerkkeja laiminlyontien arvioinnista:

e Tuottajalla ei ole toimintatapoja tautien leviamisen estdmiseksi. Esimerkiksi
tuottaja ei toteuta lainkaan varotoimenpiteitd tuodessaan uusia elaimia pito-
paikkaan. Talldin tarkastaja voi antaa ehdotuksen tavanomaisesta laiminlyon-
nista (seuraamusprosentti 3).

¢ Tuottaja laiminlyd ilmoittamisen viranomaisille pitopaikassa epaéillysta tai tode-
tusta zoonoottisesta tartuntataudista tai elintarviketurvallisuuteen vaikuttavas-
ta vastustettavasta eldintaudista. Tarkastaja voi antaa ehdotuksen tavan-
omaista vakavammasta laiminlyonnista (seuraamusprosentti 5).

2.5 Elaimista saatavien elintarvikkeiden tuotantoon liittyvista ihmisten terveydelle merki-
tyksellisten tutkimusten tuloksista pidetéaan kirjaa

Taman vaatimuskohdan valvonnassa tarkastetaan, etta tuottajalla on kirjanpito ihmis-
ten terveydelle merkityksellisten elaimista otettujen naytteiden sek& muiden ihmisten
terveydelle merkityksellisten néaytteiden tutkimustuloksista. Tuottajan tulee sailyttaa
saamansa tutkimustulokset esimerkiksi salmonellavalvontachjelmasta, nautojen
EHEC-tutkimuksista, teurastamon toteuttamasta broilereiden kampylobakteerivalvon-
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nasta, raakamaidon patogeenitutkimuksista ja utaretulehdustutkimuksista. Tarkasta-
jan on huomioitava, etta tuottajalle ilmoitetaan vain positiiviset tutkimustulokset teu-
rastamoissa toteutettavista zoonoosivalvontaohjelmista. Munantuotantotilojen kirjan-
pito salmonellavalvontaohjelmassa otettujen naytteiden tuloksista sisaltyy tahan vaa-
timuskohtaan, kuten myds maidon- ja munantuotantotiloilta vaadittavan vesitutkimuk-
sen tulos. Vesitutkimuksia ei vaadita, jos kaytdssa on terveydensuojelulain mukaises-
ti valvotun talousvetta toimittavan laitoksen vesi, esimerkiksi kunnallinen vesilaitos tai
vesiosuuskunta. Munantuotantotilalta ei vaadita vesitutkimuksia my6skaéan silloin, jos
tila ei lAhetd munia massattavaksi tai ei pese massattavaksi lahettamidan munia.

Kirjanpito voi olla kirjallisessa tai sahkdisessa muodossa, mutta sen on oltava pyydet-
tdessa esitettdvissa valvontaviranomaiselle, mahdollisesti jalkikateen toimitettuna.
Kirjanpito voi koostua yhdesta tai useammasta tiedostosta ja olla osa tilalla noudatet-
tavaa laatu- tai muuta jarjestelmaa. Kirjanpitoa tulee sailyttaa vahintdan kolmen vuo-
den ajan. Tarkastuksella katsotaan kirjanpitoa yksityiskohtaisemmin viimeisen vuo-
den ajalta.

Laiminlyénnin arviointi

Arviointiin vaikuttaa puutteiden maara kirjanpitovaatimuksissa. Kohdassa ei arvioida
valvontaohjelmien tai tarkastustiheyksien noudattamista sinallaan. Jos tuottaja on sai-
lyttanyt ainakin yhden kohdassa tarkoitetun tutkimustuloksen, kirjanpitovaatimuksen
katsotaan tayttyvan.

Seuraavassa esimerkkeja laiminlyontien arvioinnista:

e Tilan eldimista otettujen naytteiden seka muiden ihmisen terveydelle merki-
tyksellisten naytteiden tutkimustuloksista pidetyssa kirjanpidossa on pienia
puutteita. Esimerkiksi kirjanpidosta puuttuu joitakin tietoja. Laiminlydnti voi-
daan katsoa vahaiseksi ja antaa siitd varhaisvaroitusjarjestelméan mukainen
iimoitus.

Jos kirjanpidosta puuttuu joitakin tietoja, jotka ovat olemassa, mutta niita ei
tarkastushetkella 16ydy, tuottaja voi toimittaa (halutessaan sahkoéisesti) puut-
tuvat tiedot tarkastajalle jalkikateen. Maaraaika tietojen toimittamiselle voi olla
esimerkiksi kaksi viikkoa tarkastuksen suorittamisesta. Talloin asiaa ei katsota
laiminlydnniksi.

¢ Eldintuotantotilalla on epéataydellinen kirjanpito. Kirjanpidosta puuttuu useita
tutkimustuloksia, vaikka on selvaa, ettd naytteita on otettu. Tarkastaja voi an-
taa ehdotuksen tavanomaista vahaisemmasta laiminlyonnista (seuraamus-
prosentti 1).

¢ Eldintuotantotilalla ei ole lainkaan Kirjanpitoa elaimistd otettujen naytteiden
sekd muiden ihmisen terveydelle merkityksellisten naytteiden tutkimustulok-
sista. Esimerkiksi salmonellavalvontaohjelman tai vesindytteen tulokset puut-
tuvat kokonaan sellaiselta eldintuotantotilalta, jolta naytteitd on pitanyt ottaa.
Tarkastaja voi antaa ehdotuksen tavanomaisesta laiminlyonnista (seuraa-
musprosentti 3).
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2.6 Elaintuotantotilalla sailytetdan elainten tai elaimista saatavien elintarvikkeiden tar-
kastuksista ja niiden tuloksista saadut todistukset

Taman vaatimuskohdan valvonnassa tarkastetaan, etta tuottaja on sdilyttanyt saa-
mansa elainten tai eldimista saatavien tuotteiden tarkastusten tarkastuskertomukset,
-poytékirjat, -yhteenvedot tai -paatokset.

Kirjanpidossa tulee olla esimerkiksi eldinten teurastustiedot (kuten lihantarkastuspaa-
tokset, sikojen sairastuvuustiedot, tarkastuseldinladkarin alkutuotannon toimijalle il-
moittamat tiedot), mahdolliset salmonellavalvontaohjelmaan liittyvéat tarkastuskaynnit
sekd maidontuotantotilojen navettahygieniatarkastukset ja muut alkutuotantopaikalla
elintarvikelainsaadanndn nojalla tehdyt tarkastukset. Munantuotantotilojen kirjanpito
salmonellavalvontaochjelmassa tehdyista tarkastuksista sisaltyy tédhén vaatimuskoh-
taan.

Kirjanpito voi olla kirjallisessa tai sahkdisessa muodossa, mutta sen on oltava pyydet-
tdessa esitettdvissad valvontaviranomaiselle, mahdollisesti jalkikateen toimitettuna.
Kirjanpito voi koostua yhdesta tai useammasta tiedostosta ja olla osa tilalla noudatet-
tavaa laatu- tai muuta jarjestelmaa. Kirjanpitoa tulee sailyttaa vahintaan kolmen vuo-
den ajan. Tarkastuksella katsotaan kirjanpitoa yksityiskohtaisemmin viimeisen vuo-
den ajalta.

Laiminlyénnin arviointi

Arviointiin vaikuttaa puutteiden maara kirjanpitovaatimuksissa. Kohdassa ei arvioida
valvontaohjelmien noudattamista sinallaén. Jos tuottaja on sailyttanyt ainakin yhden
kohdassa tarkoitetun tarkastuksen tulokset, kirjanpitovaatimuksen katsotaan taytty-
van.

Seuraavassa esimerkkeja laiminlyontien arvioinnista:

¢ Tuottajan kirjanpidossa eldinten tai elaimista saatavien tuotteiden tarkastusten
tuloksista on pienid puutteita. Esimerkiksi kirjanpidosta puuttuu joitakin tietoja.
Laiminlyonti voidaan katsoa vahaiseksi ja antaa siitéd varhaisvaroitusjarjestel-
man mukainen ilmoitus.

Jos kirjanpidosta puuttuu joitakin tietoja, jotka ovat olemassa, mutta niita ei
tarkastushetkella 16ydy, tuottaja voi toimittaa (halutessaan sahkoisesti) puut-
tuvat tiedot tarkastajalle jalkikateen. Maéardaika tietojen toimittamiselle voi olla
esimerkiksi kaksi viikkoa tarkastuksen suorittamisesta. Talloin asiaa ei katsota
laiminlydnniksi.

¢ Eldintuotantotilalla on epataydellinen kirjanpito. Kirjanpidosta puuttuu useita
tietoja, vaikka on selvada, ettd tarkastuksia on tehty. Tarkastaja voi antaa eh-
dotuksen tavanomaista vahaisemmasta laiminlyonnista (seuraamusprosentti
1).

¢ Eldintuotantotilalla ei ole lainkaan kirjanpitoa eldinten tai eldimistd saatavien
tuotteiden tarkastusten tuloksista, vaikka on selvaa, etta tarkastuksia on tehty.
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Tarkastaja voi antaa ehdotuksen tavanomaisesta laiminlydnnistd (seuraa-
musprosentti 3).
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Maidontuotantoa koskevat vaatimukset

Maidontuotantotiloja tarkastettaessa tulee valvoa sek& maidontuotantotiloja
koskevien erityisvaatimusten noudattaminen etta kaikkia eldintuotantotiloja
koskevien vaatimusten noudattaminen (Tamén ohjeen kohdat 2.1-2.8). Taydenta-
vien ehtojen valvonta ei korvaa lakisadateisia maidontuotantotilojen hygieniatarkastuk-
sia.

Maidontuotantotiloilla tAydentavien ehtojen valvonnassa valvottavat sdanndskohdat ja niité
vastaavat tarkastettavat vaatimukset

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 elintarvikehygieniasta
e Liitteessa | olevan A osan Il jakson 6-kohta: vaatimukset 2.13, 2.14, 2.16 ja 2.17

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 853/2004 elainperaisia elintar-
vikkeita koskevista erityisista hygieniasdannoista
e 3 artiklan kohta 1 ja liitteessa Il olevan IX jakson | luvun:
o | osan kohdat 1-5: vaatimus 2.11 ja 2.17
o llosan
osa A kohdat 1 ja 2: vaatimukset 2.12, 2.13 ja 2.14
osa A kohdat 3 ja 4: vaatimukset 2.15
osa B kohta 1 a: vaatimus 2.16
osa B kohta 1 d: vaatimukset 2.17
osa B kohta 2 ja kohdat 4 a ja b: vaatimukset 2.13 ja 2.15

Valtioneuvoston asetuksen 7/2015 taydentavien ehtojen lakisaateisista hoitovaati-
muksista seka niiden ja hyvan maatalouden ja ympariston vaatimusten noudattami-
sen valvonnasta, lite 2 hoitovaatimus 4, muutettu asetuksella 670/2017:
¢ Maa- ja metsatalousministerion asetus 1368/2011 elintarvikkeiden alkutuotannon
elintarvikehygieniasta
o 5 8:n2.ja3. momentti: vaatimus 2.11 ja 2.15

Keita valvotaan

Maidontuotantotilojen hygieniaa valvotaan kaikilla tdydentavien ehtojen otantaan kuu-
luvilla tiloilla, jotka pitavat maidontuotantoeldimia maataloustarkoituksessa. Tayden-
tavien ehtojen valvonnan piiriin kuuluvat elaimet on maéaritelty tarkemmin yleisohjeen
kohdassa 3.

2.10 Maidontuotantoelainten terveydentila on hyva

Raakamaidon ja ternimaidon on oltava peraisin eldimistd, joiden yleinen terveydentila
on hyva. Elainten tulee tayttaa asetuksen (EU) N:o 853/2004 liitteessa Il maidontuo-
tantoelaimille asetetut terveysvaatimukset. Elaimilla ei saa olla merkkeja taudista, jo-
ka saattaa johtaa maidon tai ternimaidon saastumiseen, kuten sukuelinten alueella
esiintyvaa tulehdusta, johon liittyy vuotoa tai suolitulehdusta, johon liittyy ripuli ja
kuumetta, tai tunnistettavaa utaretulehdusta. Elaimilla ei saa olla utarehaavoja, jotka
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voisivat muuttaa maidon laatua. Tuottajalla on oltava menettelyt sairaiden eldinten
eristamiseksi siten, etta tehokkaasti estetdadn haitalliset vaikutukset toisten elainten
maitoon.

Tarkastuksella todetaan silmamaaraisesti elainten terveys. Maidontuottajaa voidaan
haastatella elainten terveydentilan seurannasta (mm. utaretulehdusmaidon ja vedin-
haavojen havaitseminen) ja kaytannoista sairaiden eldinten erottamiseksi. Myos raa-
kamaidon laatututkimusten tulokset on hyvéa tarkastaa, koska maidon somaattisten
solujen maaran kohoaminen kertoo heikentyneesta utareterveydesta. Lehmien utare-
terveytta voidaan pitdd hyvaksyttavana, jos raakamaidon somaattisten solujen maa-
ra/ml on < 400 000 (liukuva geometrinen keskiarvo kolmen kuukauden aikana, vahin-
taan yksi nayte kuukaudessa). Eldinten terveyden arvioinnissa somaattisten solujen
maaraa voidaan kayttda yhtena arviointiperusteena, mutta solujen maara ei sellaise-
naan ole tdydentavien ehtojen vaatimus.

Maidon laatututkimuksista Suomessa yleensa vastaavat maidonhankintaosuuskunnat
tai meijeriteollisuus. Jos tila toimittaa lehmanmaitoa saanndllisesti maitoalan laitok-
seen, tulee tuottajalla olla tulokset raakamaidon bakteeri- ja solupitoisuuksien mit-
tauksista. Jos tila ei toimita lehmanmaitoa maitoalan laitokseen, voi tuottaja tutkia
somaattiset solut myés CMT (California Mastitis test) -testilla. Testituloksen on oltava
negatiivinen ja testi on tehtava jokaisena paivana jolloin raakamaitoa luovutetaan
(MMMa_699/2013 ja muutos 83/2017).

Laiminlyénnin arviointi

Laiminlyénnin arviointiin vaikuttaa kuinka monen eldaimen kohdalla karjan kokoon
suhteutettuna terveysvaatimukset eivat ole tayttyneet seka se, jos menettelyt sairaan
eldimen eristdmiseksi ovat puutteellisia. Myds laiminlydnnin vaikutus maidon elintar-
viketurvallisuuteen arvioidaan.

Seuraavassa esimerkkeja laiminlyontien arvioinnista:

e Usealla maidontuotannossa olevista elaimistd havaitaan hoitamattomia ve-
dinhaavoja tai -vaurioita lypsyssa olevissa neljanneksissa tai tuottajalla ei ole
osoittaa lainkaan menettelya sairaiden eldainten eristdmiseksi siten, etta estet-
taisiin vaikutukset toisten elainten maidon elintarviketurvallisuuteen. Tarkasta-
ja voi antaa ehdotuksen tavanomaisesta laiminlyonnista (seuraamusprosentti
3).

¢ Maidontuotannossa olevalla eldimelld havaitaan oireita maidon elintarviketur-
vallisuutta vaarantavasta taudista (esim. kuumeinen ripuli, muuhun kuin poi-
kimiseen liittyva kohtuvuoto) eika elainta ole eristetty ja eristamatta jattaminen
voi vaikuttaa haitallisesti toisten eldinten maidon elintarviketurvallisuuteen.
Tarkastaja voi antaa ehdotuksen tavanomaista vakavammasta laiminlyénnisté
(seuraamusprosentti 5).


http://mmm.fi/documents/1410837/1818450/Konsolidoitu+raakamaitoasetus+21+2+2017.pdf/3851cef9-e849-4cc7-b555-b1911d7796d6
http://www.finlex.fi/fi/laki/alkup/2017/20170083
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2.11

Maidon jaahdytys- ja sailytysolosuhteet eivat heikenna maidon elintarviketur-

vallisuutta

Maidon sailytykseen, kasittelyyn tai jaahdytykseen kaytettavien tilojen tulee tayttaa
asetuksen (EU) N:o 853/2004 liitteessa Il sille asetetut vaatimukset. Maidon sdilytys-
tilat on muun muassa erotettava riittavalla tavalla tiloista, joissa eldimia pidetaan.

Maidon ja&hdytys- ja sailytysolosuhteet eivat saa heikentdd maidon elintarviketurval-
lisuutta. Esimerkiksi valiton yhteys elaintenpitotiloihin voi aiheuttaa riskin maidon hy-
gienialle. Toimijan tulee huomioida riski toiminnassaan ja noudattaa huolellisuutta ti-
lojen ja laitteiden puhtaanapidossa. Toimijaa voidaan haastatella puhdistustoimenpi-

teista.

Jos maidontuotantotilalla on eldintenpitotiloista erillinen tila, jossa tilasailion avattavat
luukku, hana sek& korvausilmanotto sijaitsevat, tdman vaatimuskohdan katsotaan
olevan kunnossa.

Laiminlyénnin arviointi

2.12

Laiminlyénnin arviointiin vaikuttaa se, millaisissa olosuhteissa maitoa sailytetdan ja
jaddhdytetaan. Tassa arvioidaan olosuhteiden vaikutusta maidon elintarvikehygieeni-
seen laatuun.

Seuraavassa esimerkkeja laiminlyontien arvioinnista:

Maidon sailytyslaitteen (tilasailion) avattavat luukku, hana tai ilmanotto on si-
joitettu eldintenpitotilaan, mutta niiden puhdistus toimijan haastattelun perus-
teella todennéakdisesti rajoittaa maidon elintarviketurvallisuudelle aiheutuvaa
riskid. Tarkastaja voi antaa ehdotuksen tavanomaista vahdisemmasta laimin-
lydnnisté (seuraamusprosentti 1).

Maidon sailytyslaitteen (tilasailion) avattavat luukku, hana tai korvausilmanotto
on sijoitettu elaintenpitotilaan ja ne ovat siina maarin likaisia, etta se heikentaa
maidon elintarviketurvallisuutta. Esimerkiksi hanan, luukun tai korvausilman-
otonkohdalla tai ymparilla on nakyvaa likaa. Tarkastaja voi antaa ehdotuksen
tavanomaisesta laiminlydnnista (seuraamusprosentti 3).

Maidon sailytyslaitteen (tilas&ilion) avattavat luukku, hana tai korvausilmanotto
on sijoitettu eldintenpitotilaan ja ne ovat selvasti niin likaisia, etté se vaarantaa
maidon elintarviketurvallisuuden. Esimerkiksi hanaa tai luukkua ei pysty
avaamaan ilman etta likaa joutuu maidon joukkoon. Tarkastaja voi antaa eh-
dotuksen tavanomaista vakavammasta laiminlydnnistd (seuraamusprosentti
5).

Tilalla on toimintaan soveltuvat jaahdytyslaitteet
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Siirrettdessa maitoa kuljetusséailioon laitokseen tapahtuvaa kuljetusta varten saa siir-
rettdvan maidon lampdétila olla korkeintaan +6 °C, kun maidon keraily ei tapahdu péai-
vittdin. Vastaavasti vaatimus on +8 °C, jos maidon kerdily tapahtuu paivittain.

Maidon ei tarvitse tayttaa edella mainittuja lampétilavaatimuksia, jos raakamaito tayt-
taa bakteeri- ja solupitoisuusvaatimukset (katso kohdat 2.11 ja 2.17) ja maito jaloste-
taan kahden tunnin kuluessa lypsamisesta, tai korkeampi lampétila on tarpeen tietty-
jen maitotuotteiden valmistukseen liittyvista syista ja toimivaltainen viranomainen sal-
liit sen ((EU) N:o 853/2004 liitteen 11l IX jakson Il luvun osan B 4 kohdan a ja b).

Tarkastuksella katsotaan tilasdiliossa silla hetkella olevan maidon lampétila, jos lyp-
systa on kulunut riittavasti aikaa (esimerkiksi kaksi tuntia) tai tilalla on kaytdossa mai-
don esijaahdytys.

Laiminlyénnin arviointi

2.13

Arviointiin vaikuttaa maidon jaahdytyslaitteiden asianmukainen toiminta seka tuotta-
jan toiminta todettujen puutteiden korjaamiseksi.

Seuraavassa esimerkkeja laiminlyontien arvioinnista:

e Maidon jaahdytyslaitteiden teho ei selvasti riitd. Maidon tulisi jaghtya +6
°C:een, mutta maito jadhtyy vain +8 °C:een Tarkastaja voi antaa ehdotuksen
tavanomaista vahaisemmasta laiminlydnnista (seuraamusprosentti 1).

¢ Maidon jaahdytyslaitteet eivat toimi. Maito ei jadhdy. Tarkastaja voi antaa eh-
dotuksen tavanomaisesta laiminlyonnisté (seuraamusprosentti 3).

¢ Maidon riittava jaahdytys on epaonnistunut jo pitkaan eika tilannetta ole kor-
jattu. Tuottajalle on annettu maidon riittdmattomasta jadhdyttamisesta toi-
menpidekehotus aiemmin tehdyssa virallisessa valvonnassa, mutta tuottaja ei
ole ryhtynyt korjaaviin toimenpiteisiin. Tarkastaja voi antaa ehdotuksen tavan-
omaista vakavammasta laiminlyénnista (seuraamusprosentti 5).

Maidon séailytystilat on suojattu tuhoelaimilta

Maidon ja ternimaidon séilytystilat on suojattava tuhoeléaimilta ((EU) N:o 853/2004 liit-
teen Il IX jakson Il luvun osan A 2 kohta). Tuhoeldimia ovat jyrsijat (erityisesti rotat),
linnut ja hyonteiset. Tuhoeldinten paasyad maidon sailytystiloihin tulee torjua aktiivi-
sesti loukuin, pyydyksin, syottilaatikoin ja karpaspaperein, tarpeen mukaan. Maidon
sdilytystiloissa ei esimerkiksi saa olla lintujen pesia tai runsaasti karpasia. Tuhoelain-
ten torjunnassa auttavat myos tiiviit rakenteet, verkot tuuletukseen kaytettavissa ik-
kunoissa ja tuuletusaukoissa seka tiiviit ovet, joita pidetaan paasaantoisesti kiinni.

Tuhoeldintorjunta on toteutettava siten, ettei se vaaranna elintarviketurvallisuutta.
Jyrsijamyrkkyjen epéasianmukainen kayttd maidon sailytystiloissa arvioidaan koh-
dassa 2.4.
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Tarkastaja voi haastatella maidontuottajaa tuhoeldintorjunnan toteuttamisesta, tark-
kailla merkkeja tuhoeldinten esiintymisesta seka todeta maidon sailytystilojen suo-
jauksen riittavyyden.

Laiminlyénnin arviointi

2.14

Arviointiin vaikuttavat puutteiden maara tuhoeléintorjunnassa sek& niiden vaikutus
maidon elintarvikehygieeniseen laatuun.

Seuraavassa esimerkkeja laiminlyontien arvioinnista:

e Maidon sailytystilaa ei ole riittdvasti suojattu tuhoelaimilta (esim. verkkoja
puuttuu tuuletusaukoista), ja sailytystilassa on runsaasti karpasia. Tarkastaja
Voi antaa ehdotuksen tavanomaisesta vahdisemmasté laiminlyonnista (seu-
raamusprosentti 1).

e Tuhoeldintorjunta ja maidon sailytystilan suojaus on selvasti riittamatonta ja
sdilytystilassa on merkkeja tuhoelaimista (esim. jyrsijéiden ulostetta). Tarkas-
taja voi antaa ehdotuksen tavanomaisesta laiminlydnnistd (seuraamuspro-
sentti 3).

e Tuhoeldintorjunta ja maidon sailytystilan suojaus on laiminly6ty taysin ja sinne
on esimerkiksi pesinyt lintu tai hiiri. Tai tuottajalle on aiemmin tehdyssa viralli-
sessa valvonnassa annettu asiasta toimenpidekehotus, mutta tilannetta ei ole
korjattu. Tarkastaja voi antaa ehdotuksen tavanomaista vakavammasta lai-
minlydnnista (seuraamusprosentti 5).

Maidon kanssa kosketuksiin joutuvat pinnat on pidetty puhtaina

Maidon ja ternimaidon kanssa kosketuksiin joutuvien pintojen tulee olla helposti puh-
distettavia, sileda, pestavaa ja myrkytontd materiaalia ((EU) N:o 853/2004 liitteen IlI
IX jakson Il luvun osan A 3 kohta). Tama edellyttaa elintarvikekdyttéon soveltuvien
materiaalien kayttéa. Pintojen tulee olla ehjid. Kuluneisuus ei saa hankaloittaa puh-
distusta.

Maidon ja ternimaidon kanssa kosketuksiin joutuvat pinnat, kuten lypsamisessa kay-
tettéavat apuvélineet, séiliot ja astiat, on puhdistettava ja tarpeen mukaan desinfioitava
kayton jalkeen. Maitoa ja ternimaitoa on valittmasti lypsyn jalkeen sailytettava puh-
taassa paikassa, joka on suunniteltu ja varustettu estdméaan saastuminen ((EU) N:o
853/2004 liitteen Il IX jakson Il luvun osan A 4 kohta sek&a osan B 2 kohta).

Tarkastuksella arvioidaan laitteistojen kuluneisuutta ja puhdistuvuutta seka tarkaste-
taan maidon laatututkimusten bakteeripitoisuustulokset edeltavan kahden kuukauden
ajalta.

Maidon laatututkimuksista Suomessa vastaavat maidonhankintaosuuskunnat tai mei-
jeriteollisuus. Jos tila toimittaa lehmanmaitoa séénndéllisesti maitoalan laitokseen, tu-
lee tuottajalla olla tulokset raakamaidon bakteeri- ja solupitoisuuksien mittauksista, tai
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muiden eldinlajien osalta bakteeripitoisuuksien mittauksista. Tassé vaatimuskohdas-
sa huomioidaan ainoastaan bakteeripitoisuustulokset.

Lehman raakamaidon pesakemaaran/ml (30 °C) tulee olla < 100 000 (liukuva
geometrinen keskiarvo kahden kuukauden aikana, vahintdan 2 naytettd kuu-
kaudessa).

Tilalta suoraan kuluttajalle myydyn lehman raakamaidon kokonaispesékelu-
vun tulee olla alle 50 000 pmy/ml ja soluluvun alle 250 000 kpl/ml.

Muiden elainlajien raakamaidon pesdkemaaran/ml (30 °C) tulee olla < 1500
000 (liukuva geometrinen keskiarvo kahden kuukauden aikana, vahintaan 2
naytettd kuukaudessa). Jos muiden eldinlajien maitoa kaytetaan raakamaito-
tuotteiden valmistukseen, on pesakemaaran/ml (30 °C) oltava < 500 000 (liu-
kuva geometrinen keskiarvo kahden kuukauden aikana, vahintaan 2 naytetta
kuukaudessa).

Tilalta suoraan kuluttajalle myydyn vuohen raakamaidon kokonaispesékelu-
vun tulee olla alle 50 000 pmy/ml.

Laiminlyénnin arviointi

Arviointiin vaikuttaa maidon kanssa kosketuksiin joutuvien pintojen puhdistuvuuden ja
puhtauden vaikutus maidon elintarvikehygieeniseen laatuun seka korjaavien toimien
laiminlydnti.

Seuraavassa esimerkkeja laiminlyéntien arvioinnista:

Laitteistojen maidon kanssa kosketuksiin joutuvat pinnat ovat siind maarin ku-
luneita, ettd se tekee puhdistamisen vaikeaksi ja maidon pesdkemaara on la-
hella lainsaadannodn sallimaa ylarajaa. Tarkastaja voi antaa ehdotuksen ta-
vanomaista vahaisemmasta laiminlyonnista (seuraamusprosentti 1).

Maidon laatutietojen perusteella on todettavissa, etta maidon laatu ei tayta la-
kisdateisid vaatimuksia (kahden kuukauden geometrinen keskiarvo on ylitty-
nyt). Tarkastaja voi antaa ehdotuksen tavanomaisesta laiminlyénnista (seu-
raamusprosentti 3).

Tilan maidon laatu ei tayta lakisdateisia vaatimuksia eika tuottaja ole selvitta-
nyt syytd maidon huonoon laatuun eiké ole tehnyt tarvittavia muutoksia mai-
don laadun parantamiseksi; tai jos laitteiston maidon kanssa kosketuksiin jou-
tuvat pinnat ovat silminndhden likaisia. Tarkastaja voi antaa ehdotuksen ta-
vanomaista vakavammasta laiminlydnnista (seuraamusprosentti 5).

2.15 Lypsaminen on tehtava hygieenisesti, varmistaen erityisesti, ettd ennen kuin

lypsdminen

alkaa, vetimet, utareet ja niiden lahialueet ovat puhtaat

Elaimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen (EU) N:o 853/2004 liitteen 11l

jakson

IX 1l luvun osan B mukaan lypsédminen on tehtéava hygieenisesti varmistaen

erityisesti, ettd ennen kuin lypsdminen alkaa, vetimet, utareet ja niiden l&hialueet ovat
puhtaat.
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Jos lypsyhygienian valvontaa ei toteuteta lypsyn aikana, tulee vaatimukset kayda
keskustellen lapi. Keskustelun tueksi tarkastaja voi todeta esimerkiksi onko tilalla lyp-
syliinat kaytossa.

Automaattilypsytiloilla voidaan seurata automaatin kykya puhdistaa vetimet, seka
katsastaa eldinten utarepuhtautta yleensa.

Laiminlyénnin arviointi

Arviointiin vaikuttaa mahdollisten puutteiden vaikutus maidon elintarviketurvallisuu-
teen seké korjaavien toimenpiteiden toteuttamatta jattdminen.

Seuraavassa esimerkkeja laiminlyontien arvioinnista:

¢ Tilalla on joko lypsyn seurannan tai toimintaa koskevan keskustelun perus-
teella todettavissa, etta vedinten puhdistamisessa on puutteita. Tarkastaja voi
antaa ehdotuksen tavanomaista vahaisemmasta laiminlyonnista (seuraamus-
prosentti 1).

e Tilalla on joko lypsyn seurannan tai toimintaa koskevan keskustelun perus-
teella todettavissa, etta tilalla eldimet lypsetaan ilman vedinten puhdistusta,
vaikka elainten vetimet ja utareet ovat selvasti puhdistuksen tarpeessa. Tar-
kastaja voi antaa ehdotuksen tavanomaisesta laiminlyonnistéa (seuraamuspro-
sentti 3).

e Vetimet ovat lypsytapahtuman alkaessa erityisen likaisia. Tai tuottajalle on
annettu vedinten puhdistamattomuudesta toimenpidekehotus aiemmin teh-
dyssa virallisessa valvonnassa, mutta tuottaja ei ole ryhtynyt korjaaviin toi-
menpiteisiin. Tarkastaja voi antaa ehdotuksen tavanomaista vakavammasta
laiminlydnnista (seuraamusprosentti 5).

2.16 Sairaiden elainten maito ja jddmia sisaltava maito lypsetdan siten, ettei se se-
koitu muiden elédinten maitoon

Elaimet, joissa havaitaan utaretulehduksen tai muiden utaresairauksien oireita taikka
maidon valityksella ihmiseen tarttuvaa tautia tai joiden maito voi laakityksen johdosta
siséltaa jaamia, on lypsettava erilleen niin, ettd maito ei paady elintarvikkeeksi tarkoi-
tetun maidon joukkoon. Erilleen lypsdmisen voi toteuttaa monella eri tavalla. Eldimet
voi lypsaa viimeiseksi tai erillisella lypsykoneella tai kasin taikka valittomasti ndiden
elainten lypsyn jalkeen puhdistettavalla laitteistolla ((EY) N:o 853/2004, art. 3, kohta
1, ja liite I, IX jakso, luku I, osa I, kohdat 1-5).

Vaatimusten tayttyminen tilalla voidaan todeta joko seuraamalla lypsya tai keskuste-
lemalla tuottajan kanssa kuinka han toteuttaa erilleen lypsyn.

Laiminlyonnin arviointi
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Arviointiin vaikuttaa se, onko tuottajalla esittdd toimintatapa sairaiden tai laékittyjen
elainten maidon kasittelyyn seka korjaavien toimien laiminlyonti.

Seuraavassa esimerkkeja laiminlyontien arvioinnista:

e Tuottajalla ei ole esittaa riittavaa toimintatapaa sairaiden tai laakittyjen elain-
ten maidon erilleen lypsamiseksi. Tarkastaja voi antaa ehdotuksen tavan-
omaisesta laiminlyonnista (seuraamusprosentti 3).

e Tuottajalla ei ole esittaa toimintatapaa sairaiden tai laékittyjen eldinten maidon
erilleen lypséamiseksi. Tuottajalle on annettu tasta laiminlydnnista toimenpide-
kehotus aiemmin tehdyssa virallisessa valvonnassa, mutta tuottaja ei ole ryh-
tynyt korjaaviin toimenpiteisiin. Tarkastaja voi antaa ehdotuksen tavanomaista
vakavammasta laiminlydnnista (seuraamusprosentti 5).
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Munantuotantoa koskevat vaatimukset

Munantuotantotiloja tarkastettaessa tulee valvoa sekd munantuotantotiloja
koskevien erityisvaatimusten noudattaminen etté kaikkia elaintuotantotiloja
koskevien vaatimusten noudattaminen. Taydentavien ehtojen valvonta ei korvaa
lakisaateisia munantuotantotilojen hygieniatarkastuksia.

Munantuotantotiloilla tdydentavien ehtojen valvonnassa valvottavat saanndskohdat ja niita
vastaavat tarkastettavat vaatimukset

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 elintarvikehygieniasta
e Liitteessa | olevan A osan Il jakson 6-kohta: vaatimus 2.21

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 853/2004 eldinperdisia elintar-
vikkeita koskevista erityisista hygieniasdanndistd, 3 artikla ja liitteessa Ill olevan X
jakson | luvun

e kohta 1: vaatimus 2.21

Keita valvotaan

2.17

Munantuotantotilojen hygieniaa valvotaan kaikilla tdydentavien ehtojen otantaan kuu-
luvilla tiloilla, jotka pitavat munia tuottavia tuotantoeldimid maataloustarkoituksessa.
Taydentavien ehtojen valvonnan piiriin kuuluvat eldimet on maaritelty tarkemmin
yleisohjeen kohdassa 3.

Munia séilytetaan vaatimusten mukaisesti

Munien tuottajan on huolehdittava siitd, ettd munia sailytetdan tilalla ja kuluttajalle
myyntiin asti puhtaina, kuivina ja suojattuina hajuilta. Lisaksi munat on suojattava te-
hokkaasti iskuilta ja suoralta auringonvalolta ((EU) N:o 853/2004, liitteen 11l X jakson
luvun | kohta 1).

Laiminlyénnin arviointi

Arviointiin vaikuttaa tuottajan tilalla sailyttdmien munien varastointiolosuhteet ja niiden
vaikutus munien elintarvikehygieeniseen laatuun.

Seuraavassa esimerkkeja laiminlyontien arvioinnista:

¢ Olosuhteet munien sailytyspaikassa ovat likaiset. Tarkastaja voi antaa ehdo-
tuksen tavanomaista vahaisemmasta laiminlydnnistéa (seuraamusprosentti 1).

¢ Olosuhteet munien sailytyspaikassa ovat likaiset ja tiloissa sailytetdan sinne
kuulumattomia tuotteita tai tavaroita, jotka saattavat heikentdd munien elintar-
vikehygieenista laatua. Tarkastaja voi antaa ehdotuksen tavanomaisesta lai-
minlydnnista (seuraamusprosentti 3)
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¢ Olosuhteet munien sailytyspaikassa ovat erittdin likaiset ja tiloissa sailytetdan
sinne kuulumattomia tuotteita tai tavaroita, jotka voivat vaarantaa munien elin-
tarvikehygieenisen laadun tai aurinko paasee paistamaan muniin. Tuottaja ei
ole korjannut olosuhteita, vaikka on saanut niistd toimenpidekehotuksen
aiemmin tehdyssé virallisessa valvonnassa. Tarkastaja voi antaa ehdotuksen
tavanomaista vakavammasta laiminlyonnista (seuraamusprosentti 5).
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Kasvinsuojeluainejdamia koskevat vaatimukset

2.18

Kasvinsuojeluainejaamia koskevien saaddsten noudattaminen?

Tassa liitteessa kuvataan, miten vuoden 2018 taydentdvien ehtojen valvonnassa val-
votaan kasvinsuojeluaineiden jadmia kotimaisissa kasviksissa. Taydentéavien ehtojen
valvontaa toteutetaan osana kasvinsuojeluaineiden vuosittaista jaamavalvontaohjel-
maa. Kasvinsuojeluainejaamia koskevat maarayksenvastaisuudet tulevat valvonnan
piiriin laajentamisen kautta. Jos elaimistd saatavien elintarvikkeiden vierasaineval-
vontaohjelman naytteessé todetaan kasvinsuojeluaineen jaamia raja-arvon ylittava
maara, tapaus selvitetddn vierasaineasetuksen mukaisesti ja valvonta laajennetaan
tarvittaessa taydentavien ehtojen valvonnaksi.

Mita valvotaan

Valvonnan tarkoituksena on varmistaa, ettd tilalla on kaytetty kasvinsuojeluaineita
asianmukaisesti ja etta kasviperaiset elintarvikkeet ovat maaraystenmukaisia. Arvio
perustuu valvontanaytteestd saatuun tutkimustulokseen sek& ELY-keskuksen anta-
maan lausuntoon.

Kasvinsuojeluaineiden sallitut enimmaismaarat (MRL) on asetettu EU:n asetuksen
396/2005 liitteissa 11-1V ja VII. Sallitut enimmaismaaréat 1oytyvat mm. EU-komission In-
ternet-sivuilta http://ec.europa.eu/sanco_pesticides/public/index.cfm, jossa haun voi
tehda myds suomenkielella.

Elintarvikkeiksi tai rehuksi tarkoitetuille kasveille saa kayttaa ainoastaan sellaisia kas-
vinsuojeluaineita, jotka on hyvaksytty kayttdtarkoitukseensa Suomessa. Luettelo hy-
vaksytyistd kasvinsuojeluaineista on Turvallisuus- ja kemikaalivirasto Tukesin
Internet-sivuilla osoitteessa http://tukes. fi/fi/Toimialat/Kemikaalit-biosidit-ja-
kasvinsuojeluaineet/Kasvinsuojeluaineet/Hyvaksytyt-valmisteet. Hyvaksyttyjen kas-
vinsuojeluaineiden listan lisaksi on otettava huomioon mahdolliset Tukesin myoénta-
mat yksittaiset koetoimintaluvat.

Kun kasvinsuojeluaineita kdytetdan asianmukaisesti ja varoaikoja noudatetaan ennen
sadonkorjuuta, eivat kasvinsuojeluaineiden kaytdsta aiheutuneet jaamat ylita sallittuja
enimmaismaaria.

Miten valvotaan

Kasvinsuojeluainejddmien esiintymistd ja maaraystenmukaisuutta valvotaan toteut-
tamalla jokavuotista kansallista kasvinsuojeluainejddmien valvontaohjelmaa, joka
suunnitellaan Evirassa ja jonka kunnalliset elintarvikevalvontaviranomaiset toteutta-
vat. Evira lahettdd kevaalla kuntiin ndytteenottosuunnitelman, johon on yksildity seka
naytteet ettéd naytemaarat. Kunnalliset valvontayksikot voivat itse paattaa, milta tiloilta
naytteet haetaan. Naytteet otetaan sadonkorjuun jalkeen tai varastointivaiheen aika-

8 (Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 178/2002)
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na. Naytteitd on mahdollista kerata myds vahittadismyynnistd, mikali ne ovat jaljitetta-
vissa tilatasolle saakka.

Tilat, joilta otetaan naytteitd kansalliseen kasvinsuojeluainejgédmien valvontaohjel-
maan, eivat paasaantdisesti ole taydentavien ehtojen valvontaotoksiin valittuja tiloja.
Todetuista mé&araystenvastaisista jaamahavainnoista tehdaan hallinnollinen laajen-
nus taydentavien ehtojen valvonnoiksi aluehallintovirastoissa (jaljempana AVl).

Kunnan elintarvikevalvontaviranomaiset voivat ottaa naytteita Eviran pyynnosta myos
sellaisilta kasvintuotantotiloilta, joilla on taydentéaviin ehtoihin liittyvan tarkastuksen
yhteydessa havaittu laiminlyonteja kasvinsuojeluaineiden kéaytdssa. Laiminlyonnin
vakavuuden arvioi ELY-keskuksen tarkastaja tehdessaan taydentavien ehtojen tar-
kastusta tilalla. Tarkastaja toimittaa tiedon laiminlyonnistd Eviraan, jossa arvioidaan
naytteenoton tarve.

Elintarvikevalvontaviranomaiset toimivat kasvinsuojeluainejgdménéaytteita ottaessaan
Eviran antamien naytteenotto-ohjeiden mukaisesti. Naytteenotosta on saadetty lisdksi
yksityiskohtaisesti komission direktiivilla 2002/63/EY.

Valvonnan tulos

e Jos analyysin tulos on maaraysten mukainen, eli nayte ei sisalla kasvin-
suojeluaineiden jadmia yli sallittujen enimmaismaarien, eikd jadmia aineista,
joiden kaytto ei ole Suomessa sallittua, tulos ei aiheuta toimenpiteita AVllle.

e Jos nayte on maaraysten vastainen eli siitd 16ytyy kasvinsuojeluaineen
jaamia, jotka ylittdvat sallitut enimmaismaaréat tai Suomessa hyvaksymatto-
man aineen jadmia, Tukes kaynnistdd tarkemmat selvitykset yhteistydssa
ELY-keskusten ja kyseisen kunnan elintarvikevalvontaviranomaisen kanssa.
Selvitykset toimitetaan Eviran valvontaan, jossa kootaan asiakirjat ja arvioi-
daan kasvinsuojeluainejadman aiheuttamaa terveysvaaraa kuluttajille. Tiedot
toimitetaan AVllle niiden naytteiden osalta, joissa sallittu enimmaismaara ylit-
tyy. ELY-keskukset huolehtivat laajennuksesta niiden naytteiden osalta, joissa
todetaan hyvaksymattoman aineen kayttd, mutta jotka eivat ylitd sallittua
enimmaismaaraa.

Valvonnan laajentaminen taydentavien ehtojen valvonnaksi
AVI tekee hallinnollisesti valvonnan laajentamisen saatuaan tilaa koskevat selvitykset
ja tayttaa tilaa koskevan havaintopoytékirjan. Havaintopdytakirjan kohtaan vaatimus-
ryhma 4 kasvinsuojeluainejadmat merkitaan, etta kyseessa on laiminlyonti. AVI tayt-
taa lisaksi havaintopoytakirjan liitteen ja arvioi laiminlydnnin kohdan A 4 mukaisesti.
Valvonta on saatettava valmiiksi kuukauden kuluessa siita, kun AVI on saanut tiedon
viljelijan laiminlyonnista.

Laiminlyontien arvioiminen

Laiminlyénnin arvioinnin ja kuulemisen tekee aluehallintoviraston laaninelainlaakari.



P~ Sivu/sivut 40/ 40
E V I r a Ohje / versio  10003/12
Kayttoonotto  23.4.2018

Elintarviketurvallisuusvirasto
Elintarviketurvallisuus

Elintarvikkeiden tuotantoa koskeva taydentdvien ehtojen valvonta - El&intilat 2018

Vaatimuksen “kasvinsuojeluaineiden jaamat” arviointi perustuu laboratorion toimitta-
maan tutkimusselosteeseen, Eviran tekem&an kuluttajariskinarviointin ja ELY -
keskuksen tekem&én kasvinsuojeluaineiden kayton tarkastukseen.

Laiminlyonnin paasaanttinen seuraamus on 3 % silloin, kun kasvinsuojeluainejaaméa
ylittda sallitun enimmaismaaran (MRL). Mikali tuotteesta loydetty jaamapitoisuuden
taso osoittautuu Eviran riskinarvioinnissa kuluttajalle vaaralliseksi, voidaan seuraa-
musprosenttia korottaa. Evirassa arvioidaan kuluttajariski kayttamalla kansainvalisesti
hyvaksyttyd mallia, jossa eri kuluttajaryhmien altistumista verrataan akuutin toksisuu-
den viitearvoon (ARfD).

Lisaksi seuraamusprosentin arvioinnissa otetaan huomioon ELY-keskuksen antama
lausunto viljelijan tekeman laiminlyénnin vakavuudesta, jonka suuruudesta riippuen
seuraamusprosenttia voidaan korottaa tai pienentaa.

Seuraamusprosentin ehdottaminen arviointilomakkeella:

seuraamus- %: 1

seuraamus- %: 3

seuraamus- %: 5

Tuotteessa havaitaan kas-
vinsuojeluainejaama, joka
ylittaa sallitun enimmais-
maara (MRL), mutta viljeli-
jan laiminlyonti arvioidaan
vahaiseksi, eikd jaaman
katsota aiheuttavan vaaraa
kuluttajan terveydelle Evi-
ran riskinarvioinnissa.

Tuotteessa havaitaan kas-
vinsuojeluainejaama, joka
ylittda sallitun enimmaismaa-
ra (MRL).

Tuotteessa havaittu kasvin-
suojeluainejaama osoittautuu
Eviran riskinarvioinnissa
kuluttajalle vaaralliseksi, eli
ARID ylittyy laskennallisesti
jollain kuluttajaryhmalla.
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