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Forsdljningstemperaturerna

JSMf 318/2021, 33 § | Uppmatt Vitsord inom Oiva
med undantag for temperatur
Livsmedel farska oférpackade hos
fiskeriprodukter, vars | livsmedlet
rattsliga grund ar EG
Nr 853/2004
Fiskeriprodukter
0-2°C UTMARKT
2.5°C UTMARKT, om man kan pavisa
att temperatur-hojningen var
T t fo i
e Farska oférpackade er.r‘mpera u.ren .9r kortvarig
} i smaltande is (hogst 2 . . .
fiskeriprodukter ) 2-5°C BRA, om man inte kan pdvisa att
temperatur-héjningen var
kortvarig
51-8°C BOR KORRIGERAS
>8°C DALIG
e Farska forpackade 0-3°C UTMARKT
fiskeriprodukter
e Upptinade
ickebearbetade
fiskeriprodukter 3-6°C UTMARKT, om man kan pévisa
o Kallrokta eller att temperatur-héjningen var
gravade kortvarig
fiskforadlingsprodukt
er (som inte
forpackats i vakuum 0-3°C
eller en skyddande 3-6°C BRA om man inte kan pavisa att
atmosfir) temperatur-héjningen var
o Ovriga kortvarig
fiskerieprodukter 6,1 -9°C BOR KORRIGERAS
forpackade i vakuum
eller en skyddande
atmosfar
e Kokta och nedkylda 59 °C DALIG
skal- och bl6étdjur
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Temperaturkraven till anvisningarna 7- Forsaljningen och serveringen

Uppmatt Vitsord inom Oiva
. . Temperatur krav temperatur
Fiskeriprodukter (1367/2011; 75): hos
livsmedlet
Fiskeriprodukter 0-3°C UTMARKT
forknippade med ” .
sarskild risk for listeria 3-6°C UTMARKT, om man !<an pavisa
N att temperatur-hojningen var
e Kallrokta eller .
kortvarig
gravade
fiskforadlingsprodu 0-3°C 3-6°C BOR KORRIGERAS om man inte
kter som forpackats kan pdvisa att temperatur-
i vakuum eller en hojningen var kortvarig
skyddande 2
° DALIG
atmosfar >6°C
e Fiskrom
0-6°C UTMARKT
) 6-9°C UTMARKT, om man kan pavisa
e QOvriga bearbetade att temperatur-hojningen var
fiskeriprodukter kortvarig
* Limpa med inbakad hogst 6 °C ° BRA, om man inte kan pavisa att
fisk (kalakukko) & 6-9°C ’ jntexanp
) temperatur-hdjningen var
e Sushi .
kortvarig
e Levande musslor —
9,1-12°C | BOR KORRIGERAS
>12°C DALIG
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Forsdljningstemperaturerna
Livsmedel Temperatur krav Uppmatt Vitsord inom Oiva
(1367/2011; 78): temperatur
hos livsmedIlet
Kott och kéttprodukter
0-4°C UTMARKT
4-7°C UTMARKT om man kan
o Malet ktt hogst 4 °C pavisa att temperatur-
e Malen lever hdjningen var kortvarig
4-7°C BRA, om man inte kan
pavisa att temperatur-
hojningen var kortvarig
71-10°C | BOR KORRIGERAS
>10°C DALIG
0-6°C UTMARKT
e Ratt kott och organ -
e Raa kottberedningar 6-9°C U:I'I\‘/IARIE:CI',tom marl kan
e Kottprodukter och E?Y'?a a emlp()era ur-
kéttberedningar hogst 6 °C 6jningen var kortvarig
(charkvaror, korv, 6-9°C BRA, om man inte kan
fardigmat av kott etc.) pavisa att temperatur-
hojningen var kortvarig
91-12°C | BOR KORRIGERAS
>12 °C DALIG
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Livsmedel Temperatur krav Uppmatt Vitsord inom Oiva
(1367/2011; 78): temperatur hos
livsmedlet

Mjolk och mjolkbaserade produkter

e Mijolk och gradde 0-6°C UTMARKT

e Obehandlad mjélk och - : A }
gradde hogst 6 °C 6-9°C UTM RKT, om man kan

e Mjslkbaserade pavisa att temperatur-
orodukter, i hdjningen var kortvarig
framstallningen av vilka 6-9°C BRA, om man inte kan
det inte ingar pavisa att temperatur-
pastorisering eller hdjningen var kortvarig
behandling som 91-12°C | BOR KORRIGERAS
motsvarar atminstone ! -
det (till exempel >12°C DALIG
farskost gjord pa
obehandlad
och farsk ramjolk)

e Mijolkbaserade 0-8°C UTMARKT
produkter, i ” y
framstallningen av vilka 8-11°C UTMARKT’ om man kan
det ingér Stminstone pavisa att temperatur-
pastorisering eller hogst 8 °C hojningen var kortvarig
motsvarande 8-11°C BRA, om man inte kan
behandling pavisa att temperatur-
(till exempel mjolkdryck, hojningen var kortvarig
matgradde, surmjolk, »

214° BOR KORRIGERAS

yoghurt, filbunke och 11,1-14 C
ost) >14 °C DALIG
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Forsdljningstemperaturerna
Ovriga lattférddarvliga | Temperatur som Uppmatt Vitsord enligt Oiva
livsmedel faststallts for forvarings- temperatur hos
forhallandena livsmedlet
(1367/2011; 78):
. 0-6°C UTMARKT
e insekter
* bla. grodda“r, 6-9°C UTMARKT, om man
styckade gronsaker kan pavisa att
temperatur-hdjningen
var kortvarig
hogst 6 °C
6-9°C BRA, om man inte kan
pavisa att temperatur-
hojningen var
kortvarig
9,1-12°C BOR KORRIGERAS
>12 °C DALIG
e pastodriserad 0-8°C UTMARKT
bar-, frukt- och
gronsaksjuicer 8,1-11°C UTMARKT, om man
kan pavisa att
hogst 8 °C temperatur-hojningen
var kortvarig
8,1-11°C BRA, om man inte kan
pavisa att temperatur-
hojningen var
kortvarig
11,1-14°C BOR KORRIGERAS
>14 °C DALIG
: . >+57°C UTMARKT
e livsmedel som minst + 60°C
ska serveras +50—-+57°C BOR KORRIGERAS
heta
<49°C DALIG
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Serveringstemperaturerna
Lagstiftning Uppmatt Vitsord enligt Oiva
JSM:s forordning 318/2021, | temperatur hos
23§ livsmedlet
+12 °C UTMARKT
Livsmedel som ska hogst +12 °C +12,1-+15°C | BOR KORRIGERAS
serveras kalla
>+15 °C DALIG
>+57°C UTMARKT
Livsmedel som ska minst + 60°C +50—+57°C | BOR KORRIGERAS
serveras heta
<49°C DALIG

Uppdatering i version 3
- Péivitetty lampotilat vastaamaan uutta lainsdadantoa ja lisatty esimerkkeja.



