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Viranomaisen toiminnan tulee perustua laissa olevaan toimivaltaan ja viranomaistoiminnassa tulee
noudattaa lakia. Viranomaisohjeet eivat ole oikeudelliselta luonteeltaan muita viranomaisia tai toi-
mijoita sitovia. Lainsdadannon soveltamista koskevat kysymykset ratkaisee viime kadessa tuomio-
istuin.

Elintarviketurvallisuusvirasto Eviran ohjeessa on seka suoria lainauksia lainsaadannosta etté tul-
kintoja lainsdadannon soveltamisesta. Ohjeessa esitetyt tulkinnat ovat Eviran ndkemyksia siita,
miten lainsaadantoa tulisi soveltaa. Elintarvikesdadoksia sovellettaessa ja noudattamista valvotta-
essa otetaan huomioon elintarvikelain 6 a 8:ssd saadetty riskiperusteisuus.

1. Johdanto

Tama ohje on tarkoitettu kunnalliselle elintarvikevalvontaviranomaiselle, jonka toiminta-alueella on:
e raakamaitoa suoraan kuluttajille myyva alkutuotantopaikka;

o alkutuotantopaikalla oleva raakamaitoa myyva ilmoitettu elintarvikehuoneisto;

e |ampokasittelematdnta maitoa markkinoille saattava laitos tai

e lampokasittelematdntd maitoa markkinoille saattavaan laitokseen raakamaitoa toimittava
alkutuotantopaikka.

1.1.2014 voimaan tulleella maa- ja metsatalousministerion asetuksella 699/2013 raakamaidon tuo-
tannon ja luovutuksen elintarvikehygieniasta (nk. raakamaitoasetus) annetaan mahdollisuus myyda
maidontuotantotilalla raakamaitoa ilmoitetusta elintarvikehuoneistosta kuluttajan omaan astiaan
ilman maararajoitusta. Raakamaitoasetuksella saadetaan naille raakamaidon myyjijille tulevista vaa-
timuksista, muun muassa lannan ja raakamaidon tutkimuksista. Myynnin aloittaminen on mahdol-
lista sen jalkeen kun toiminta tayttda raakamaitoasetuksen vaatimukset.

Raakamaidon sisaltamid mikrobiologisia riskeja hallitaan ensisijaisesti pastdroimalla maito. Evira ja
Terveyden ja hyvinvoinnin laitos (THL) suosittelevat, etta pikkulapset, vanhukset, raskaana olevat
tai henkil6t, joilla on vakava perussairaus, eivat nauttisi raakamaitoa lampokasittelemattomana.
Evira suosittelee, etta muutkin kuin riskiryhmét nauttivat raakamaidon vain kuumentamalla valmis-
tettuna.

Raakamaitoasetus saataa raakamaidon paaasiallisiksi riskinhallintakeinoiksi kuluttajan tiedottami-
sen raakamaidon riskeista sek& elaimista ja maidosta tehtévéat mikrobiologiset tutkimukset.

Raakamaitoasetuksessa saadetaan nautakarjasta ja lehméan ja vuohen raakamaidosta tehtavista
mikrobiologisista tutkimuksista. Vuohitiloille ei ole saadetty karjasta tehtavia tutkimuksia. Muiden
elainten kuin lehmén ja vuohen raakamaidolle ei ole vaatimusta raakamaidon tautia aiheuttavien
bakteerien tutkimisesta. Toimijan tulee kuitenkin tiedostaa tautia aiheuttavien mikrobien esiintymi-
sen mahdollisuus kaikkien maidontuotannossa olevien eldinlajien kohdalla.

Kaikissa tuotannon, jalostuksen ja jakelun vaiheissa toimivien elintarvike- ja rehualan toimijoiden
on vastuullaan olevissa toiminnoissa huolehdittava siitd, ettd elintarvikkeet tai rehut tayttavat nii-
den toiminnan kannalta asiaankuuluvat elintarvikelainsdddannon vaatimukset ja varmistettava,
ettd kyseiset vaatimukset tayttyvat ((EY) N:o 178/2002, art. 17).
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Maidontuottajalla on vastuu tuottamansa ja myymansa raakamaidon turvallisuudesta. Maidontuot-
taja voi harkintansa mukaan kieltaytya myymaéasta raakamaitoa, jos epadilee tai tietdd sen paatyvan
kuumentamattomana riskiryhmien kaytt66n. Raakamaitoa pakkaavalla toimijalla on vastuu pak-
kaamansa raakamaidon turvallisuudesta. Namé& vastuut on hyva tuoda esiin valvontakaynneilla.
Valvontaviranomaisella on velvollisuus antaa ohjausta ja lisatéa toimijan tietoisuutta raakamaidon
kayttdon liittyvista tautia aiheuttavien bakteereiden riskeista.

Eviran internet-sivuilla on vastauksia kuluttajien kysymyksiin raakamaidon myynnista seka tietoa
raakamaidon kayttoon liittyvista terveysriskeista:

www.evira.fi > Elintarvikkeet > Alkutuotanto > Elaimisté saatavat elintarvikkeet > Maito usein kysyt-
tya raakamaidosta kuluttajille > Usein kysyttya raakamaidosta

www.evira.fi > Elintarvikkeet > Alkutuotanto > Eldimista saatavat elintarvikkeet > Maito usein kysyt-
tya raakamaidosta kuluttajille > Raakamaito ja ruokamyrkytykset

Ohjeen luvut 1-3 ja 9 koskevat kaikkia raakamaitoa myyvia toimijoita. Luvussa 4 on vaatimukset
raakamaidon luovutukselle alkutuotannossa, luvussa 5 raakamaidon luovutukselle ilmoitetussa
elintarvikehuoneistossa ja luvussa 6 raakamaidon pakkaamiselle laitoksessa. Luvussa 7 on vaati-
mukset ternimaidon myynnille. Ohjeen luvussa 8 kerrotaan muiden kuin lehmén ja vuohen raaka-
maidon vaatimuksista. Suorat lainaukset lainsdadanndsta on kirjoitettu kursiivilla ja kehystetty.

1.1 Lainsdadantd ja ohjeet

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 178/2002 elintarvikelainsaadantoa koskevista
yleisista periaatteista ja vaatimuksista, Euroopan elintarviketurvallisuusviranomaisen perustami-
sesta seka elintarvikkeiden turvallisuuteen liittyvista menettelyista, jaljempana yleinen elintarvike-
asetus

http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=0J:L.:2002:031:0001:0024:FI:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CELEX:32002R0178:FI:NOT

Ohjeita elintarvikelainsdadantta koskevista yleisista periaatteista ja vaatimuksista annetun ase-
tuksen (EY) N:o 178/2002 11, 12, 14, 17, 18, 19 ja 20 artiklan taytantéénpanosta.

http://ec.europa.eu/food/food/foodlaw/quidance/docs/quidance rev 8 fi.pdf

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 882/2004 rehu- ja elintarvikelainsaadannon
seké elainten terveytté ja hyvinvointia koskevien sdantéjen mukaisuuden varmistamiseksi suorite-
tusta virallisesta valvonnasta, jaliempana valvonta-asetus

http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=0J:L:2004:165:0001:0141:FI:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CELEX:32004R0882:FI:NOT

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 elintarvikehygieniasta, jaljempana
yleinen elintarvikehygienia-asetus

http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CONSLEG:2004R0852:20090420:FI:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CELEX:32004R0852:FI:NOT
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Euroopan komission ohjeet elintarvikkeiden hygieniaa koskevan asetuksen (EY) N:o 852/2004
tiettyjen saannosten taytantdonpanosta

http://ec.europa.eu/food/food/biosafety/hygienelegislation/docs/quidance doc 852-2004 fi.pdf

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 853/2004 elainperaisia elintarvikkeita koske-
vista erityisista hygieniasaannoista, jaljempana elaimistéa saatavien elintarvikkeiden hygienia-
asetus
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/PDF/?uri=CELEX:02004R0853-20141117&from=EN

http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CELEX:32004R0853:FI:NOT

Euroopan komission ohjeet elainperaisten elintarvikkeiden hygieniaa koskevan asetuksen (EY)
N:0 853/2004 tiettyjen sddnndsten taytantdonpanosta

http://ec.europa.eu/food/safety/docs/biosafety food-hygiene leqis quidance req-2004-853 fi.pdf

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 854/2004 ihmisravinnoksi tarkoitettujen eldin-
peréisten tuotteiden virallisen valvonnan jarjestamista koskevista erityissdannaista, jaljempana
EU:n eldaimistad saatavien elintarvikkeiden valvonta-asetus

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/PDF/?uri=CELEX:02004R0854-20150101&from=EN
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CELEX:32004R0854:FI:NOT

Komission asetus (EY) N:o 2073/2005 elintarvikkeiden mikrobiologisista vaatimuksista, jaljempana
mikrobikriteeriasetus

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/PDF/?uri=CELEX:02005R2073-
20140601&0id=1458626409309&from=FI

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/ALL/?uri=CELEX:32005R2073

Elintarvikelaki 23/2006 elintarvikkeiden ja niiden kasittelyn turvallisuudesta
http://www.finlex.fi/fi/laki/smur/2006/20060023

Valtioneuvoston asetus 420/2011 elintarvikevalvonnasta, jaliempénéa kansallinen valvonta-
asetus

http://www.finlex.fi/fi/laki/smur/2011/20110420

Maa- ja metsatalousministerion asetus 1368/2011 elintarvikkeiden alkutuotannon elintarvikehygie-
niasta, jaliempana alkutuotantoasetus (muutos 700/2013)

http://www.finlex.fi/fi/laki/smur/2011/20111368

Maa- ja metsatalousministerion asetus 699/2013 raakamaidon tuotannon ja luovutuksen elintarvi-
kehygieniasta, jaljempana raakamaitoasetus

http://www.finlex.fi/fi/laki/smur/2013/20130699
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Valtioneuvoston asetus 1258/2011 elintarviketurvallisuusriskeiltdan vahaisista toiminnoista, jaljem-
pana vahariskisista toiminnoista annettu asetus

http://www.finlex.fi/fi/laki/smur/2011/20111258

Maa- ja metsatalousministerion asetus 1367/2011 ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvike-
hygieniasta, jaliempana elintarvikehuoneistoasetus (muutos 1119/2014)

http://www.finlex.fi/fi/laki/smur/2011/20111367

Maa- ja metsatalousministerion asetus 795/2014 laitosten elintarvikehygieniasta, jaljempana lai-
tosasetus

http://www.finlex.fi/fi/laki/smur/2014/20140795

Valtioneuvoston asetus 838/2013 eldinten terveysvalvonnasta seka eldintautien vastustamisesta
elainten keinollisessa lisddmisessa, jaliempana terveysvalvonta-asetus

http://www.finlex.fi/fi/laki/smur/2013/20130838

Maa- ja metsatalousministerion asetus 1030/2013 nautaeldinten ja sikojen salmonellavalvonnasta
http://www.finlex.fi/fi/laki/smur/2013/20131030

Maa- ja metsatalousministerion asetus 24/EEO/2006 nautojen EHEC-tutkimuksista teurastamossa
ja pitopaikassa, jaliempéana EHEC-asetus
http://mmm.fi/documents/1410837/1818689/24EEOQ2006.pdf/2824c92b-6f2b-458b-97e6-
ebdleea33a9l

http://www.finlex.fi/fi/laki/alkup/2014/20141454

Kauppa- ja teollisuusministerion asetus 1084/2004 elintarvikkeiden pakkausmerkinndista, jaljem-
pana pakkausmerkintdasetus / Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011
elintarviketietojen antamisesta kuluttajille, jaliempana elintarviketietoasetus

http://www.finlex.fi/fi/laki/smur/2004/20041084/
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CELEX:32011R1169:FI:NOT

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1924/2006 elintarvikkeita koskevista ravitse-
mus- ja terveysvditteistd, jaliempana vaiteasetus.

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/ALL/?uri=CELEX:32006R1924&qid=1458628937319

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1935/2004 elintarvikkeen kanssa kosketuk-
seen joutuvista materiaaleista ja tarvikkeista ja direktiivien 80/509/ETY ja 89/109/ETY kumoami-
sesta

http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/ALL/?uri=CELEX:32004R1935&0qid=1458628705029
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Eviran ohjeita:

Elintarvikkeiden mikrobiologiset vaatimukset, komission asetuksen (EY) No 2073/2005 soveltami-
nen, Eviran ohje 10501/1

http://www.evira.fi/portal/fi/tietoa+evirasta/julkaisut/?a=view&productld=124
Evira.fi > Tietoa Evirasta > Julkaisut > Elintarvikkeet > Oppaat

Elintarvikkeiden mikrobiologinen naytteenotto ja analyysit, Eviran ohje 10502/1
http://www.evira.fi/portal/fi/evira/julkaisut/?a=view&productld=123
Evira.fi > Tietoa Evirasta > Julkaisut > Elintarvikkeet > Oppaat

Eviran ohje n:0 5001/1 EHEC -bakteerin torjunnasta nautatiloilla ja teurastamoissa:
http://www.evira.fi/attachments/elaimet ja terveys/elaintaudit/ehec -bakteerin torjunta.pdf

Evira.fi > Eldimet > Eldinten terveys ja eldintaudit > Eldintaudit > Naudat ja biisonit > EHEC

Ohje ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta, Eviran ohje 16025/4
http://www.evira.fi/portal/fi/tietoa+evirasta/lomakkeet+ja+ohjeet/elintarvikkeet/elintarvikehuoneistot/
Evira.fi > Tietoa Evirasta > Lomakkeet ja ohjeet > Elintarvikkeet > Elintarvikehuoneistot

Laitoksen hyvaksyminen, Eviran ohje 16033/3
http://www.evira.fi/portal/fi/tietoat+evirasta/lomakkeet+ja+ohjeet/elintarvikkeet/laitokset/
Evira.fi > Tietoa Evirasta > Lomakkeet ja ohjeet > Elintarvikkeet > Laitokset

Elintarvikehuoneiston riskiperusteinen valvonta, Eviran ohje 16044/1
https://www.evira.fi/tietoa-evirasta/lomakkeet-ja-ohjeet/elintarvikkeet/elintarvikehuoneistot/
Evira.fi > Tietoa Evirasta > Lomakkeet ja ohjeet > Elintarvikkeet > Elintarvikehuoneistot

Maidontuotantotilan hygieniatarkastuskertomus, ohje ja lomake
http://www.evira.fi/portal/fi/tietoa+evirasta/lomakkeet+ja+ohjeet/elintarvikkeet/alkutuotanto/
Evira.fi > Tietoa Evirasta > Lomakkeet ja ohjeet > Elintarvikkeet > Alkutuotanto

Elintarviketieto-opas elintarvikevalvaijille ja elintarvikealan toimijoille (Eviran ohje 17068/1)
http://www.evira.fi/portal/fi/tietoa+evirasta/julkaisut/?a=category&cid=23
Evira.fi > Tietoa Evirasta > Julkaisut > Elintarvikkeet > Oppaat

Ravitsemus- ja terveysvaiteopas elintarvikevalvojille ja elintarvikealan toimijoille (Eviran ohje
17052/3)

http://www.evira.fi/portal/fi/evira/julkaisut/?a=cateqory&cid=23
Evira.fi > Tietoa Evirasta > Julkaisut > Elintarvikkeet > Oppaat

Opas elintarvikelain mukaisten hallinnollisten pakkokeinojen kaytosta elintarvikevalvonnassa (Evi-
ran ohje 100011/2)

http://www.evira.fi/portal/fi/tietoa+evirasta/julkaisut/?a=view&productld=125
Evira.fi > Tietoa Evirasta > Julkaisut > Elintarvikkeet > Oppaat



http://www.evira.fi/portal/fi/tietoa+evirasta/julkaisut/?a=view&productId=124
http://www.evira.fi/portal/fi/evira/julkaisut/?a=view&productId=123
http://www.evira.fi/attachments/elaimet_ja_terveys/elaintaudit/ehec_-bakteerin_torjunta.pdf
http://www.evira.fi/portal/fi/tietoa+evirasta/lomakkeet+ja+ohjeet/elintarvikkeet/elintarvikehuoneistot/
http://www.evira.fi/portal/fi/tietoa+evirasta/lomakkeet+ja+ohjeet/elintarvikkeet/laitokset/
https://www.evira.fi/tietoa-evirasta/lomakkeet-ja-ohjeet/elintarvikkeet/elintarvikehuoneistot/
http://www.evira.fi/portal/fi/tietoa+evirasta/lomakkeet+ja+ohjeet/elintarvikkeet/alkutuotanto/
http://www.evira.fi/portal/fi/tietoa+evirasta/julkaisut/?a=category&cid=23
http://www.evira.fi/portal/fi/evira/julkaisut/?a=category&cid=23
http://www.evira.fi/portal/fi/tietoa+evirasta/julkaisut/?a=view&productId=125
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1.2 Maaritelmat

Maidon alkutuotanto: maidon alkutuotannoksi katsotaan elaintenpidon ja lypsyn liséksi lypsyn
valmistelua ja suoritusta avustavat toimenpiteet seka raakamaidolle lypsyn jalkeen tehtavat toi-
menpiteet, kuten ilmanerotus, siivilointi ja jadhdytys, joiden tarkoituksena on saattaa maito luovu-
tuskuntoon. Alkutuotannon toiminnaksi katsotaan myds maidon kuljetus ja varastointi tilalla, ja li-
séksi raakamaidon vahaisten maarien myynti suoraan kuluttajalle maidontuotantotilalla. Vahaiseksi
maaraksi on vahariskisista toiminnoista annetussa asetuksessa maaritelty enintaan 2500 kg raa-
kamaitoa ja enintédéan 2500 kg ternimaitoa vuodessa. My(@s vahaisten ternimaitomaarien jaadytta-
minen ja jdddytetyn ternimaidon toimittaminen paikalliseen vahittaismyyntiin enintdén 2500 kg
vuodessa on alkutuotantoa. Naiden maaréarajojen puitteissa raakamaitoa ja ternimaitoa voi siten
luovuttaa tilalta enimmillaén 2500 kg + 2500 kg + 2500 kg vuodessa. Maararajoja ei voi yhdistaa.
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Raakamaito on maitoa, joka on tuotettu kotielaimen maitorauhasia lypsamalla ja jota ei ole kuu-
mennettu yli + 40 °C:n lampdtilaan eikéa kasitelty millaén vaikutukseltaan vastaavalla tavalla (elai-
mista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus, liite 1). Tassa ohjeessa raakamaidolla tarkoite-
taan maitoa, joka on lypsyn jalkeen ainoastaan jdéhdytetty + 6 °C:n |Ampdtilaan tai kylmemmaksi
ja luovutetaan tuotantotilalla kuluttajalle raakamaitona tai toimitetaan laitokseen luovutettavaksi
kuluttajalle lampokasittelemattdmana. Muusta raakamaidosta kuin ternimaidosta on kaytettava
nimitystéa raakamaito. Raakamaitoa kutsutaan myods nimella tinkimaito tai tilamaito.

Lampdkasittelematdén maito on maitoa, jota ei ole kuumennettu vahintaén + 72 °C:een 15 se-
kunnin ajaksi tai kasitelty muulla vaikutukseltaan vastaavalla tavalla (raakamaitoasetus, 3 8). Mai-
toa on saatettu kasitella muutoin kuin pastérointia vastaavalla tavalla, esimerkiksi vakioimalla ras-
vapitoisuus tai kuorimalla kerma. Muusta lampdkasitteleméattomasta maidosta kuin raakamaidosta
on kaytettava nimitysta 'lampokasittelematdn maito' (raakamaitoasetus, 4 8).

Ternimaito on maitoa, joka on tuotettu maitoa tuottavien eldinten maitorauhasia lypsamalla 3-5
paivaa poikimisen jalkeen, jossa on paljon vasta-aineita ja mineraaleja ja joka edeltaa raakamai-
don tuotantoa (elaimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus, liite Ill, IX jakso).

Kuluttaja: lopullinen kuluttaja; elintarvikkeen viimeinen kuluttaja, joka ei kayta elintarviketta mihin-
kaan elintarvikealan liiketoimeen tai toimintaan (yleinen elintarvikeasetus, art. 3).

Luovutus: ternimaidon, raakamaidon ja muun lampokasittelemattéman maidon myynti ja tarjoilu.

2. Raakamaidon luovutustavat
Raakamaitoa saa luovuttaa kolmella tavalla:

e Alkutuotantona
Raakamaidon vahaisten maérien (enintdan 2500 kg/vuosi) myynti suoraan kuluttajan
omaan astiaan seka tarjoilu on sallittua maidontuotantotilalla.

¢ lImoitetusta elintarvikehuoneistosta
Suurempien raakamaitomaarien myynti suoraan kuluttajan omaan astiaan seka tar-
joilu on sallittua maidontuotantotilalla ilmoitetusta elintarvikehuoneistosta.

o Laitoksessa pakattuna
Vahittaismyyntipaikassa, kuten myymalassa, ravintolassa tai kahvilassa voi myyda
ja tarjoilla laitoksessa pakattua raakamaitoa.

Raakamaidon tarjoilu

Raakamaitoa saa tarjoilla maidontuotantotilalla, esimerkiksi maatilamatkailuun liittyen. Muulla kuin
maidontuotantotilalla sijaitsevassa ilmoitetussa elintarvikehuoneistossa, esimerkiksi ravintolassa,
saa tarjoilla laitoksen pakkaamaa raakamaitoa.

Raakamaitoa ja muuta lampdokasittelematdontéa maitoa ei tule tarjoilla eiké kasitella elintarvikehuo-
neistossa, jonka saannolliseen paaasialliseen asiakaskuntaan kuuluu raakamaitoasetuksen mu-
kaisia riskiryhmia (lapset, vanhukset, raskaana olevat ja henkil6t, joilla on vakava perussairaus).
Téllaisia elintarvikehuoneistoja ovat esimerkiksi paivakodit, alakoulut, vanhainkodit seka tietyt sai-
raalat ja palvelukodit.
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Vaatimus ei koske ternimaitoa. Ternimaito perinteisesti kaytetaan sellaisten elintarvikkeiden val-
mistukseen, joiden valmistusprosessiin kuuluu vahintd&n pastorointia vastaava kuumennuskasitte-
ly, kuten uunijuuston valmistuksessa. Tastéa syysta ternimaidon kasittelyyn ei liity yhta suuria riske-
ja kuin sellaisenaan juotavan raakamaidon ja muun lampdkéasittelemattéman maidon kasittelyyn.
Elintarvikehuoneistoissa on kuitenkin huolehdittava tarkasti ristikontaminaation estdmisesta terni-
maidosta muihin elintarvikkeisiin.

Raakamaidon tilaaminen ja ruokapiiritoiminta

Raakamaitoa voi tilata eri tavoin ennakkoon. Raakamaitoasetus ei kuitenkaan tuonut muutosta
siihen, etta kuluttajan on edelleen haettava raakamaito itse joko tuotantotilalta tai raakamaitoa
myyvasta elintarvikehuoneistosta. Laitoksessa pakattua raakamaitoa voi kuitenkin toimittaa laitok-
sesta tai vahittdismyymalastéa kuluttajalle sekd ostaa ruokapiirien kautta. Tilalta haettavaa raaka-
maitoa sen sijaan ei voi myyda ruokapiiritoiminnassa.
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Myyntiautomaatti

Raakamaito on mahdollista luovuttaa kuluttajalle myyntiautomaatista. Myyntiautomaatin tulee olla
joko tuotantotilalla tai tilan yhteydessa olevassa elintarvikehuoneistossa. Myyntiautomaatti voidaan
sijoittaa sisalle rakennukseen tai ulkopuolelle katokseen tai pihapiiriin. Muualla kuin maidontuotan-
totilalla olevasta myyntiautomaatista myytavan raakamaidon tai muun lAmpdkasittelemattoman
maidon on oltava peraisin laitoksesta. Jos myyntiautomaatista myydaén laitoksessa sailioon pakat-
tua raakamaitoa, automaatin sijainnille ei toistaiseksi ole rajoituksia. Evira suosittelee, ettei auto-
maattia kuitenkaan sijoiteta paikkoihin, joiden sdanndlliseen asiakaskuntaan kuuluu paaasiallisesti
raakamaitoasetuksen 4 § mukaisia riskirynmia tai paikkoihin, joissa se voi joutua ilkivallan koh-
teeksi. Helposti pilaantuvana elintarvikkeena raakamaidon irtomyyntia automaatista saa harjoittaa
vain toimijan valvonnassa, suojattuna ja siten, ettei ottaminen aiheuta elintarvikehygieenista vaa-
raa (elintarvikehuoneistoasetus, 12 §, Eviran ohje 16025/4).

Myyntiautomaatista mahdollisesti saatavat tyhjat kertakayttopakkausaihiot rinnastetaan raakamai-
toasetuksessa mainittuihin kuluttajan astioihin. Myyntiautomaatin pesu ja muu huolto tulee tehda
valmistajan ohjeiden mukaisesti ja on sisallytettava tuottajan omavalvonnan kuvaukseen tai elin-
tarvikehuoneiston omavalvontasuunnitelmaan. Turvallisen toiminnan takaamiseksi saattaa myos
myyntiautomaatin puhtauden tarkkailu olla tarpeen. Kuluttajille annettavan tiedon on oltava nahta-
vissa ja otettavissa mukaan myds automaatista ostettaessa.

Oman tuotantoeldaimen tuottaman raakamaidon kaytto

Raakamaitoasetus ei saatele oman maidontuotantoeldaimen raakamaidon kayttéa elaimen omista-
jan yksityistaloudessa. Tama koskee yhta lailla maitotilan omistajaa kuin yksittdisen maidontuotan-
toeldimenkin omistajaa. Maidontuotantoeldimen omistaja voi olla eri henkild kuin siité huolehtiva
alkutuotannon toimija. Tallaisessa tapauksessa oman lehman tuottamaa raakamaitoa ei voi myyda
eteenpain, koska myyjan on oltava alkutuottaja. Elaimen omistajan on rekisteroidyttava elaintenpi-
tdjaksi omassa asuinkunnassa tai navetan sijaintikunnassa ja ilmoittaa samalla elaimen pitopaikan
tunnusnumero. TallGin eldimen omistajan ja eldimesta huolehtivan alkutuotannon toimijan on sovit-
tava muun muassa taman tietyn elaimen maidon erilleen lypsamiseen liittyvista jarjestelyista. Las-
kennallista osuutta tilaséilion maidosta ei voida katsoa elaimen omistajan osuudeksi. Jos kuitenkin
elaimen omistajalle luovutetaan raakamaito tilasailion yhteismaidosta, alkutuotannon toimijan on
tehtava ilmoitus raakamaidon myynnista ja noudatettava raakamaidon myyntia koskevia saadok-
sid. Elaimen hoidosta, mukaan lukien tarvittavasta kirjanpidosta, vastaa ensisijaisesti elainta hoita-
va alkutuotannon toimija, johon kohdistuvat myds mahdolliset valvontatoimenpiteet.

Suoramyyntikiintiot

Suoramyyntikiintita ei ole pakko hankkia raakamaidon tai ternimaidon suoraan kuluttajalle myyntia
varten, mutta tuottajan on vahintaan ilmoitettava Elinkeino-, likenne- ja ymparistokeskukseen suo-
raan kuluttajalle myymansa raakamaidon maara. limoitus tehdaan Maaseutuviraston lomakkeella
230. Pohjoisen tuen alueella suoramyyntikiintit tarvitaan, jotta voi saada maidon tuotantotukea.
Suoramyyntikiintion suuruus ei vaikuta elintarvikelainsdddannon mukaisiin vaatimuksiin vaan 2500
kg on alkutuotannon myynnin raja riippumatta suoramyyntikiintiosta. Maitokiintiot ovat poistumassa
oleva jarjestelma.

3. Raakamaidosta annettavat tiedot sekd raakamaidon ja ternimaidon
pakkausmerkinnat

Raakamaidosta ja muusta lampokasitteleméattomasté maidosta kuluttajalle annettavista tiedoista
sdadetaan elaimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksessa (liite 111, jakso IX, luku 1V),
pakkausmerkintdasetuksessa/elintarviketietoasetuksessa ja raakamaitoasetuksessa.
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Raakamaidosta annettavat tiedot

Vaatimus kuluttajalle annettavista elintarviketiedoista on erds keskeisista raakamaidon myynnille
asetetuista riskinhallintakeinoista. Tietojen antamisella pyritdédn suojelemaan erityisesti riskiryhmia.
Kaikissa raakamaitoa myyvissé valvontakohteissa tulee elintarvikehuoneiston ja maidontuotantoti-
lan tarkastuksen yhteydessé tarkastaa, etté kuluttajalle annetaan oikeat tiedot oikealla tavalla (raa-
kamaitoasetus 4 8§).

Toimijan, joka luovuttaa kuluttajalle pakkaamattomana raakamaitoa tai lampokasitteleméatonta mai-
toa muualla kuin paikan paalla nautittavaksi, on sen luovutuksen yhteydessa annettava kirjallisesti
seuraavat tiedot, ja ne on lisaksi pidettava nakyvilla myyntipaikassa (ei koske ternimaitoa):

1. tuote on raakamaitoa tai lAmpokasittelematonta maitoa

2. tuote saattaa siséltaa tautia aiheuttavia mikrobeja

3. riskiryhmiin kuuluvien ei tule nauttia tuotetta lampdkasittelemattémana

4. riskiryhmiin kuuluvat lapset, vanhukset, raskaana olevat ja henkilot, joilla on vakava perus-
sairaus
tuotteen kuljetus- ja sailytyslampétila (enintéaéan + 6 °C)
viimeinen kayttopaiva.

o 0

Henkildiden, joilla on vakava perussairaus, suositellaan keskustelevan hoitavan ladkarinsa kanssa
ennen raakamaidon kayttoa.

Edella mainittujen tietojen tulee olla myds vahittaismyyntipaallykseen pakatussa raakamaidossa ja
muussa lampokasittelemattomassa maidossa muiden pakkausmerkinttjen lisaksi.

Evira suosittelee, etta viimeinen kayttopaiva on paasaantoisesti kaksi vuorokautta luovutuksesta.
Toimija voi kuitenkin teettaa sailyvyystutkimuksia tilansa raakamaidosta ja niiden perusteella antaa
pidemman sailyvyysajan. Laitoksessa pakatulle raakamaidolle on teetettdva sailyvyystutkimukset.

Jos raakamaitoa tai muuta lampokasittelematdnta maitoa tarjoillaan kuluttajalle paikan paalla nau-
tittavaksi, esimerkiksi tilalla, on edella olevien kohtien 1 - 4 mukaisten tietojen oltava selvasti kulut-
tajan nahtavilla tarjoilupaikalla.

Pakattujen elintarvikkeiden pakolliset pakkausmerkinnét on tehtédva suomen ja ruotsin kielella.
Tuotteissa, joita myydaan vain yksikielisissa kunnissa, voidaan kayttdd naiden kuntien kielella ole-
via yksikielisia merkintdja. Kaksikielisissa kunnissa voidaan myyntipaikalla pakatun ternimaidon
pakkauksessa kayttdad joko suomen- tai ruotsinkielisia merkintoja.

Taulukkoon 1 on koottu pakatun ja pakkaamattoman raakamaidon seka ternimaidon merkintavaa-
timukset.

Etamyynti

Elintarviketietoasetus tulee sovellettavaksi 13.12.2014 alkaen. Sen 14. artikla s&ataa etamyynnis-
ta. Jos lampokasittelematontd maitoa tarjotaan pakattuna myytavaksi etaviestintavalineelld, on
pakollisten elintarviketietojen, mukaan lukien raakamaitoasetuksen 4 8:n mukaisten tietojen, lu-
kuun ottamatta vahimmaissailyvyysaikaa, oltava saatavilla ennen kuin osto tehdaan. Pakolliset
elintarviketiedot on esitettava etdmyyntiin liittyvassé aineistossa tai toimitettava muilla soveltuvilla
keinoilla, jotka elintarvikealan toimijan on ilmoitettava selvasti. Kaikkien pakollisten tietojen, mu-
kaan lukien vahimmaissailyvyysajan ja kuljetus- ja sailytyslampdtilan, on oltava saatavilla toimitus-
hetkella. Etdmyyntiin ennen 13.12.2014 sovelletaan Eviran ohjeen 17005/4 (Pakkausmerkintdopas
elintarvikevalvaoijille ja elintarvikealan toimijoille) lukua 3.
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Raakamaidon ja ternimaidon ravitsemus- ja terveysvaitteet

Ravitsemus- tai terveysvaitteiden kayttaminen raakamaidon/lampokasittelemattoman mai-
don/ternimaidon pakkausmerkinndissa tai markkinoinnissa, esimerkiksi mainoksissa, edellyttaa
vaiteasetuksen (EY) N:o 1924/2006 vaatimuksien tayttymistd. Vain vaiteasetuksen liitteessa olevia
ravitsemusvaitteité saa kayttaa, mikali elintarvike sisaltaa riittavasti ravitsemusvaitteen kohteena
olevaa ravintoainetta tai muuta ainetta. Myos vain etukateen hyvaksyttyja terveysvaitteita saa kayt-
taa. Hyvaksytyt terveysvaitteet ja niiden kayton edellytykset 16ytyvat komission rekisterista
http://ec.europa.eu/nuhclaims/.

Mikali maidon pakkausmerkinndissa tai markkinoinnissa kaytetaan vaitteita, pitaa pakkausmerkin-
ndissa olla ravintoarvoilmoitus. Jos kaytetadn terveysvaitteitad, pitaa pakkausmerkintdihin lisata
terveysvaitteiden kayton edellyttamat lisapakkausmerkinnéat. Naista saa lisatietoa Eviran Ravitse-
mus- ja terveysvaiteoppaasta (Eviran ohje 17052/2).

TAULUKKO 1: Vaatimukset pakatusta ja pakkaamattomasta raakamaidosta ja muusta lampokasit-
telemattdmasta maidosta seka ternimaidosta annettavista tiedoista.

Pakattu jaadytetty /
Merkintad / annettavat tie- Pakkaamaton Pakattu Pakkaamaton pakastettu
dot raakamaito raakamaito ternimaito ternimaito
Tunnistusmerkki X x*
Elintarvikkeen nimi** X X X X
Viimeinen kayttopaiva /
kayttdajankohta X X
Parasta ennen -paivamaara X
Sailytyslampdotila X X X
Kuljetuslampdtila X X
Kéayttdohje (tarvittaessa) X
Varoitusmerkinnat*** X X
Valmistajan, pakkaajan tai
myyjén nimi ja osoite X X
Sisallon maara X X
Alkuperamaa, jos sen ilmoit-
tamatta jattaminen voi joh-
taa ostajaa harhaan. X X X X
Jaadytetyn tai pakastetun
ternimaidon lisémerkin-
nat**** X

*jos pakattu laitoksessa

** Nimena kaytettdva tapauskohtaisesti ternimaito, raakamaito ja muusta lampdkasittelemattémasta maidosta "lampoka-
sittelematon maito”. Liséksi maidon alkuperé (eléinlaji) on ilmoitettava nimen yhteydessa, jos kaytetty muuta maitoa kuin
lehmén maitoa (Neuvoston asetus (EY) N:o 1234/2007, liite Xll, art. 114), esim. vuohen raakamaito. (Neuvoston asetus
(EY) N:0 1234/2007, annettu 22 paivana lokakuuta 2007, maatalouden yhteisesta markkinajarjestelysta ja tiettyja maata-
loustuotteita koskevista erityissdannoksista (yhteisia markkinajarjestelyja koskeva asetus))

*** raakamaitoasetuksen 4 8:ssé vaaditut varoitusmerkintalauseet

*rx Jaddytetyn tai pakastetun ternimaidon pakkauksessa on oltava sana 1) jaadytetty / pakastettu 2) aika, jonka ostaja
Voi tuotetta sailyttdd, 3) sailytysohje, josta ilmenee sailytyslampdétila, seka 4) merkinta, ettd tuotetta ei saa jaadyttdd uu-
delleen sulatuksen jéalkeen.
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4. Vahainen raakamaidon myynti alkutuotantona

Maidontuotantotila ilmoittaa kunnan elintarvikevalvontaviranomaiselle raakamaidon vahaisesta
myynnista suoraan kuluttajalle alkutuotantoilmoituksen yhteydessa. Tiedon voi merkita Eviran lo-
makkeen Ilimoitus alkutuotantopaikasta tai llImoitus alkutuotannon tuotteiden kuljetuksesta kohtaan
11 Muu tuotantosuunta, (polku internet-sivulle alla). Vaihtoehtoisesti tuottaja voi tehda vapaamuo-
toisen kirjallisen ilmoituksen. Maidontuotantotilan hygieniatarkastuksessa tieto raakamaidon myyn-
nista merkitdan tarkastuskertomukseen. Kun alkutuotannon kohde- ja valvontatiedot tulevat osaksi
keskitettya valtakunnallista elintarvikevalvontatietojarjestelmaa (KUTI), tieto myynnisté merkitaan
sinne.

Raakamaitoa saa myyda alkutuotantona tilalta suoraan kuluttajalle enintdan 2500 kg/v (vahariski-
sista toiminnoista annettu asetus, 2 8).

Yleisen elintarvikehygienia-asetuksen liite |, elaimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-
asetuksen liitteen Il IX jakson luku | sekéd alkutuotantoasetus séatelevat maidon alkutuotantoa.
Alkutuotantoasetuksen litteessa 3 asetetaan lisavaatimuksia vahaisten maarien luovutukselle.
Toimijaan sovelletaan raakamaitoasetuksen saannoksia ainoastaan kuluttajille annettavien tietojen
ja raakamaidon laatuvaatimusten osalta.

Eviran lomake limoitus alkutuotantopaikasta tai limoitus alkutuotannon tuotteiden kuljetuksesta:
www.evira.fi > Tietoa Evirasta > Lomakkeet ja ohjeet > Elintarvikkeet > Alkutuotanto > lImoitus
alkutuotantopaikasta tai alkutuotannon tuotteiden kuljetuksesta

Eviran kotisivuilla on vastauksia maidontuottajien kysymyksiin raakamaidon myynnista:
www.evira.fi > Elintarvikkeet > Alkutuotanto > Elaimisté saatavat elintarvikkeet > Maito > Usein
kysyttya raakamaidosta maidontuottajalle

4.1 Maidontuotantotilan hygieniatarkastus

Kaikilla maidontuotantotiloilla tulee tehda tarkastus paasaantdisesti kerran kolmessa vuodessa.
Riskitekijoiden arviointiin perustuen tarkastustiheytta voidaan liséta. Riskitekijoiden arvioinnissa
tulee ottaa huomioon muun muassa tilan aiempi tarkastushistoria, kaytettavan veden lahde, lypsy-
tapa ja erityisesti raakamaidon myynti suoraan kuluttajille. Evira suosittelee, etta maitotiloilla, jotka
myyvét raakamaitoa suoraan kuluttajille, tehtéisiin maidontuotantotilan hygieniatarkastus vahintaan
kerran vuodessa. Jaljempana tassa luvussa (4.2 - 4.4) kerrotaan, mihin asioihin tallaisen tilan hy-
gieniatarkastuksessa tulee erityisesti kiinnittda huomiota.

Maidontuotantotilan hygieniatarkastuskertomus -lomake ohjeineen (malliasiakirja nro 10127/1):

www.evira.fi > Tietoa Evirasta > Lomakkeet ja ohjeet > Elintarvikkeet > Alkutuotanto > Maidontuo-
tantotilan hygieniatarkastuskertomus, ohje

4.2 Rakenteelliset ja toiminnalliset vaatimukset

Alkutuotannon tuotteiden kasittelyssa ja luovutuksessa kaytettavat tilat, kalusteet ja valineet on
sijoitettava ja hoidettava niin, ettd alkutuotannon tuotteiden saastuminen estetaan. Talousvetta ja
puhdasta vetta on oltava riittavasti saatavilla hygienian yllapitamiseksi. (alkutuotantoasetus, liite
3, kohta 1)
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Asiakkaan tulee paasta mahdolliseen myyntitilaan kulkematta elaintenpitotilojen tai maidonkasit-
telytilojen kautta. Maitohuonetta ei saa kayttaa myyntitilana (alkutuotantoasetus, liite 3, luku 4,
kohta 3).

Asiakkaat eivat saa tulla maitohuoneeseen eiké asiakkaan astioita saa sailyttaa siella. Asiakkaiden
tulee asioida maitohuoneen ja eldintenpitotilojen ulkopuolella tai erillisessa myyntitilassa. Myyntitila
voi olla ulkona tai navetan toimiston yhteydessa, jos sieltd on uloskaynti kulkematta maidontuotan-
toon liittyvien tilojen kautta. Asiakkaan astioita on mahdollista sailyttda myyntitilassa tai muussa
suojatussa ja puhtaassa tilassa, jossa on tarvittaessa jadkaappi taytetyille astioille.

Raakamaidon annostelu maitohuoneessa ei saa vaarantaa myytavan raakamaidon eika tilasailios-
sé olevan maidon hygieenisyytta. Annosteluvalineet, kuten kauhat, hanat ja letkut on pidettava
puhtaina myds annostelujen valilla. Raakamaidon annostelua varten tulee olla siisti tydasu. Annos-
telun alkaessa kadet tulee pesta seka tarvittaessa sen aikana.

Alkutuotannon tuotteet on sailytettava elintarviketurvallisuuden kannalta sopivassa lampdétilassa
ja suojattava saastumiselta. Niiden kasittelyssa, luovutuksessa ja toimittamisessa on toimittava
niin, etta alkutuotannon tuotteiden saastuminen estetdan. (alkutuotantoasetus, liite 3, kohta 2)

Raakamaitoa ei saa muutoin kasitella kuin jaahdyttaa ja annostella kuluttajan astiaan. Vahittais-
myyntiin ei saa toimittaa muuta raakamaitoa kuin alkutuotantopaikalla jaadytettya ternimaitoa.
(alkutuotantoasetus, liite 3, luku 4, kohdat 1 ja 2)

Raakamaito tulee jadhdyttaa lypsyn jalkeen valittomasti + 6 °C:n lampdtilaan tai kylmemmaksi,
jossa lampdtilassa maito on pidettava siihen asti kunnes asiakas tulee hakemaan maidon. Raaka-
maito ei kuitenkaan saa jaatya. Raakamaidon voi annostella valmiiksi asiakkaan astiaan ja sailyt-
taa jadkaapissa muualla kuin maitohuoneessa tai eléintenpitotiloissa. Evira suosittelee, etta raa-
kamaito luovutetaan kahden vuorokauden kuluessa lypsysta ja, ettd viimeinen kayttépaiva on enin-
tadan kaksi vuorokautta luovutuksesta.

Raakamaitoa ei tule annostella likaiseen astiaan eika asiakkaan astioita saa pestd maitohuonees-
sa, eikd muissa tuotantotiloissa. Jos asiakkaan tuoma astia on selvasti likainen, sita ei tulisi vieda
maitohuoneeseen lainkaan vaan tulisi pyytéa asiakasta tuomaan tilalle puhdas astia. Tilalla voi
myds olla varalla tyhjia kertakayttoastioita, joita asiakkaat voivat ostaa.

4.3 Omavalvonnan kuvaus

Maidontuottajan on laadittava kirjallinen kuvaus maidontuotantotilalla kaytettavista keskeisista me-
nettelyista yleisen elintarvikehygienia-asetuksen 4 artiklan ja liitteen | osan A kohdan Il mukaisten
hygieniavaatimusten toimeenpanemiseksi (alkutuotantoasetus, 4 8). Hygieniavaatimukset koskevat
tilojen, laitteiden ja séiliGiden puhtaanapitoa, eldinten puhtautta, veden laatua, henkildston tervey-
dentilaa, tuhoel&dinten torjuntaa, jatteiden ja vaarallisten aineiden varastointia ja kasittelya, zoonoo-
sien torjuntaa, analyysitulosten huomioimista ja rehun lisdaineiden ja elainladkkeiden asianmukais-
ta kayttoa.

Omavalvonnan kuvauksen tulee kattaa myos raakamaidon myynti ja siihen liittyvat toiminnot, kuten
maidon annostelu ja annostelulaitteiden ja -valineiden puhtaanapito ja maidon sailytysaikojen ja
lampotilojen dokumentointi seké kuluttajalle annettavasta informaatiosta huolehtiminen. Kuvauk-
seen on siséllytettava selostus raakamaidon laatututkimusten ja mikrobildékejaamatutkimusten
jarjestamisesta. Laatututkimuksiin kuuluvat pesakemaaran ja somaattisten solujen maaran tutki-
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mukset. Jos tila luovuttaa sdénndéllisesti osan maidosta maidon keréilysta vastaavalle osuuskun-
nalle tai meijerille, tekee osuuskunta tai meijeri maidosta laatututkimukset seka mikrobiladkejaamat
lainsdadannon vaatimalla tiheydelld. Tutkittavan maidon on edustettava kuluttajalle myytavaa raa-
kamaitoa.

Toimijalla voi olla kaytbssaan toimialansa tuottama Eviran arvioima hyvan kaytdnnén ohje, joka voi
korvata joko kokonaan tai osittain omavalvonnan kuvauksen. Kuvauksen laadinnassa toimija voi
kayttad hyvaksi esimerkiksi osuuskuntien tai meijereiden tuottajille laatimia laatukasikirjoja.

Omavalvonnan kuvaus tulee esittda viranomaiselle maidontuotantotilan hygieniatarkastuksella.

4.4 Raakamaidon laatuvaatimukset

Suoraan kuluttajalle myytavan lehman ja vuohen raakamaidon kokonaispesékemaara saa olla kor-
keintaan 50 000 pmy/ml ja lehmé&n raakamaidon somaattisten solujen maaré (soluluku) korkein-
taan 250 000/ml (raakamaitoasetus, 7 8). Pesakemaaran ja soluluvun rajat ovat samat kuin E-
luokan maidolle, mutta tulosten arvioinnissa ei kaytetéa geometrista keskiarvoa. Jokaisen maito-
naytteen on taytettava edella mainittu vaatimus.

Tutkimustiheys on pesakemadaran osalta vahintaan kaksi naytettd kuukaudessa ja soluluvun osalta
vahintdan yksi ndyte kuukaudessa (elaimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus, liite Ill, IX
jakso, luku Il). Tutkimustulosten tulee olla tarkastettavissa maidontuotantotilan hygieniatarkastus-
ten yhteydessa ja valvojan on hyva tarkastaa tuloksia taaksepéain esimerkiksi vuoden ajalta.

Elaimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksessa saadettyja vaatimuksia raakamaidon
tutkimustiheydesta ei sovelleta sellaisella alkutuotantopaikalla, joka ei toimita maitoa laitokseen.
Tallgin toimijan on laadittava naytteenottosuunnitelma raakamaidon somaattisten solujen luku-
maéaran, kokonaispesdkemaaran ja mikrobiladkejaamien saannélliseksi tutkimiseksi. (alkutuo-
tantoasetus, liite 3, luku 4)

Niidenkin tilojen, jotka eivat toimita maitoa laitokseen ja joiden maitoa ei nain ollen valttamatta tut-
kita osuuskunnan tai meijerin toimesta, vaan myyvat raakamaidon suoraan kuluttajille, tulee so-
maattisten solujen maaran ja kokonaispesakemaaran osalta noudattaa vahintaan edella mainittua
tutkimustiheytta (elaimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus, liite Ill, IX jakso, I luku, 11l
0sa).

Korjaavat toimet

Jos jokin osuuskunnan tai meijerin tutkima taikka tuottajan itse tutkituttama maitonayte ei tayta
soluluvun tai pesakemaaran taikka mikrobiladkejaamien osalta lainsdadannon vaatimuksia, syy
selvitetaan ja tilalla suoritetaan korjaavia toimenpiteitd. Maidon myynti on keskeytettava selvitysten
ajaksi.

Raakamaidon korkea pesdkemé&éara kertoo yleensa jaédhdytyksen epaonnistumisesta. Syyna voi
olla myos lypsylaitteiston tai tilas&ilion huono pesutulos. Tall6in on tarkistettava, ettd maito jaahtyy
lypsyn jalkeen riittAvan nopeasti sekd varmistuttava lypsyvalineiden ja -laitteistojen riittavasta pe-
susta ja pesuvesien poistumisesta. Korkea soluluku kertoo lehmien utareterveydesta. Talloin el&i-
met, joiden maidon soluluku on jatkuvasti liilan korkea, on tunnistettava ja hoidettava tai poistetta-
va. Soluluku ja pesdkemaara tulee tutkia uudelleen heti korjaavien toimien jalkeen ja varmistaa,
ettd tulokset ovat lainsdadannon vaatimusten mukaisia.
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Mikrobilaakejaamien I6ytyminen maidosta on peruste raakamaidon myynnin keskeyttamiselle.
Tuottajan on selvitettava syy positiiviseen tulokseen ja toteutettava korjaavia toimia, esimerkiksi
parannettava laakittyjen eldinten merkintatapaa. Raakamaidon myyntia saa jatkaa naiden toimien
jalkeen.

Salmonella

Jos tilaan kohdistuu virallinen eldintautiepaily esimerkiksi tilalle toimitetun salmonellalla saastu-
neeksi epdillyn rehun tai tilalla vakituisesti asuvalla tai elainten hoitoon osallistuvan henkildlla tode-
tun salmonellatartunnan vuoksi, tekee aluehallintovirasto eldintautilain 23 8:n 1 momentissa tarkoi-
tetun paatoksen, jolla kielletdan maidon myynti muualle kuin hyvéksyttyyn maitoalanlaitokseen
pastoroitavaksi (Maa- ja metsatalousministerion asetus 1030/2013, 14 8).

STEC

Jos tilan epaillaan liittyvan inmisen STEC -tartuntaan tai teurastamon naytteenotossa tilan elai-
messa todetaan STEC -bakteeri, on raakamaidon myynti tilalta keskeytettava lisatutkimusten ajak-
si. Jos lisatutkimuksissa tilalla todetaan STEC-bakteeri, karjan tuottamaa maitoa saa luovuttaa
ainoastaan maitoalanlaitokseen kaytettavaksi tuotteisiin, joiden valmistusprosessi on riittava tu-
hoamaan STEC -bakteerin (raakamaitoasetus liite 2, luku 2). Jos tuottaja haluaa jatkaa tuottaman-
sa raakamaidon myyntia tilalta suoraan kuluttajalle, tulee tilalla toteuttaa luvussa 5.1.2 kerrotut
toimenpiteet.

5. Suurempien raakamaitomaarien tuotanto ja myynti

Toimijaan, joka luovuttaa tuottamaansa raakamaitoa suoraan kuluttajalle yli 2500 kg vuodessa
maidontuotantotilan elintarvikehuoneistosta, sovelletaan raakamaitoasetusta.

5.1 Alkutuotantopaikka

Alkutuotantopaikasta ilmoittamisesta, alkutuotantoa saételevasta lainsaadannosta ja maidontuotan-
totilojen tarkastustiheydestéa on kerrottu luvussa 4.

5.1.1 Maidontuotantotilan rakenteelliset ja toiminnalliset vaatimukset

Maidontuotantotiloja koskevia rakenteellisia ja toiminnallisia vaatimuksia annetaan yleisen elintar-
vikehygienia-asetuksen liitteessa 1 ja alkutuotantoasetuksessa, erityisesti sen liitteessa 1 seké
liitteen 2 luvussa 4. Raakamaitoa myyntiin tuottavan alkutuotannon toimijan on liséksi noudatettava
raakamaitoasetuksen liitteen 1 rakenteellisia ja toiminnallisia vaatimuksia.

Maidontuottajan olisi hyva arvioida tarkemmin vahintdan kerran vuodessa karjansa hyvinvointi- ja
terveystilanne. Elainten terveytta tulisi tarkkailla myos paivittain ja tehda tarvittaessa korjaavia toi-
mia elainten terveyden ja hyvinvoinnin edistamiseksi.

Seuraavassa kaydaan lapi raakamaitoasetuksen alkutuotantoa koskevia lainsaadannon toiminnal-
lisia vaatimuksia (kehystetyt tekstit) sekd maidontuotannon hyvié toimintatapoja. N&ita toimintata-
poja olisi kaikkien, ei ainoastaan raakamaitoa myyvien maidontuotantotilojen, hyva noudattaa ja
niiden toteuttamista olisi hyva kayda lapi tarkastuksilla. Toimintatapojen tavoitteena on estaa tau-
dinaiheuttajien joutuminen maidon joukkoon lannan vélitykselld tai muuten puutteellisen hygienian
johdosta.
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Tuotantotiloissa tulee olla mahdollisuus k&sien pesuun ja tarvittaessa desinfiointiin ennen lypsya ja

sen aikana.

Lannan kulkeutuminen eldinten rehuun ja juomaveteen seka ruokintapdydille ja -laitteisiin seka
maitohuoneeseen tai tilan mahdollisiin elintarvikehuoneistoihin on mahdollisimman pitkalle es-

tettdva (raakamaitoasetus, liite 1, kohta 1).

Maidontuotantotilan eldinten, rehun, lannan ja maidon kuljetusreitit on suunniteltava huolellisesti.
Rehun kuljetusreitit ja rehuvarastot tulee pitd& mahdollisimman tarkoin erillaan lannan kuljetusrei-
teista ja eldinten kulkureiteistd. Rehut on tuotettava, kasiteltava ja varastoitava siten, etta lantaa ei
joudu rehun sekaan. Lantalan tulee olla selvasti erillaan rehuvarastosta ja elainten kulkureiteista.
Maidon kuljetusreitin tilalla tai noutoreitin (maitoauto ja kuluttajat) ei tulisi olla risteava lannan kulje-

tusreitin tai elainten kulkureitin kanssa.
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Rehuvarastot seka ruokintalaitteet tulee suojata haittaelaimilta, kuten linnuilta ja jyrsijoilta. Hait-
taeldaimia tulee torjua sdanndllisesti (raakamaitoasetus, liite 1, kohta 2).

Haittaeldinten aiheuttaman saastumisen estdminen on kuvattava omavalvonnan kuvauksessa (al-
kutuotantoasetus, 4 8). Haittaelaimiin kuuluvat jyrsijat, linnut ja hyonteiset. Eldinten ruokinta- ja
juomapaikkojen ylapuolella ei saa olla laskeutumispaikkoja linnuille. Haitta- ja muiden elainten
paasy rehuvarastoihin ja rehun kasittelyssa ja eléinten ruokinnassa kaytettavien koneiden sailytys-
paikkoihin on mahdollisuuksien mukaan estettava.

Mikali tuotantotiloissa on muita eldimia kuin lypsykarjaa, naista ei saa aiheutua haittaa rehu- ja
maitohygienialle. Maitohuoneeseen ei saa paastaa mitdén elaimia. (raakamaitoasetus, liite 1,
kohta 2)

Navettatilassa ei suositella pidettavaksi maitoa tuottavien eldinten kanssa samanaikaisesti muita
kotielaimia, kuten sikoja tai siipikarjaa. Navettakissojen pitdmista ei suositella niiden kantaman
toksoplasma-loisen vuoksi. Muihin maidon kasittelytiloihin, kuten lypsyasemalle tai maidon sailytys-
ja jaahdytystiloihin ei saa paastaa mitaan elaimia.

Eldinten juomakupit ja — altaat, ruokintapdydat seka ruokinta- ja rehunkasittelylaitteet on puhdis-
tettava ja tarvittaessa desinfioitava riittavan usein seka aina, jos niihin todetaan joutuneen elain-
ten ulostetta (raakamaitoasetus, liite 1, kohta 3).

Puhtaanapitokaytannot tulee kuvata omavalvonnan kuvauksessa (alkutuotantoasetus, 4 8).

Elaimet ja erityisesti niiden utareet lahialueineen on pidettava niin puhtaina kuin mahdollista.
Elaimilla tulee olla mahdollisimman puhdas ja kuiva makuualusta. (raakamaitoasetus, liite 1,
kohta 4)

Eldainten puhtaus ja terveys ovat tarkeimpid raakamaidon turvallisuuteen vaikuttavia tekijoita. Raa-
kamaitoa tuottaville tiloille voi suositella vapaaehtoisia terveydenhuoltosopimuksia.

Maidontuotantotilalla, jolla harjoitetaan automaattilypsyda, toimijan on omavalvonnassa varmistut-
tava vedinten ja utareiden puhtaudesta. (raakamaitoasetus, liite 1, kohta 4)

Vedinten ja utareiden puhtauden varmistamisesta automaattilypsytiloilla sdadetdan myos alkutuo-
tantoasetuksen liitteen 2, luvun 4, kohdan 4.4 alakohdassa 3.

Tilalla vierailevia henkil6itd varten tulee olla tarjolla asianmukaiset suojavaatteet ja — jalkineet se-
k& mahdollisuus kasien, jalkineiden ja valineiden pesuun seka tarvittaessa desinfiointiin. Tarpeet-
tomia vierailuja tilalla on valtettava. (raakamaitoasetus, liite 1, kohta 5)

5.1.2 Tutkimukset nautakarjasta ja toimenpiteet tutkimustulosten johdosta

Toimijan on teetettdva tutkimukset nautojen lantanaytteista STEC O157 -bakteerin ja salmonellan
varalta. Pitopaikasta vastuussa olevan toimijan tulee huolehtia naytteenotosta. Naytteiden ottami-
nen ja toimittaminen laboratorioon tutkittavaksi on kuvattava naytteenotto- ja tutkimussuunnitel-
massa, joka sisaltyy tilan omavalvonnan kuvaukseen. Lahete naytteiden laboratorioon lahetté-
miseksi |6ytyy Eviran sivulta: Evira.fi > Tietoa Evirasta > Lomakkeet ja ohjeet > Elintarvikkeet >
Elintarvikehuoneistot
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Lantanaytteiden salmonella- ja STEC -bakteeritulosten tulee olla negatiiviset ennen raakamaidon
myynnin aloittamista. Raakamaitoa ennen 1.1.2014 myyntiin toimittaneilla tiloilla tulee ottaa lanta-
naytteet viimeistaan heinakuun ja marraskuun valisena aikana.

Nama tutkimusvaatimukset karjasta eivat koske vuohitiloja. Vuohien osalta ei ole riittavasti tutki-
mustietoa vaatimusten pohjaksi, mutta toimijan on silti hyva tiedostaa riskien olemassaolo.

Salmonella
Suurempia raakamaitomaaria luovuttavat pitopaikat kuuluvat elaintautilain 8 8 mukaiseen pakolli-
seen terveysvalvontaan, jota toteutetaan salmonellatartuntojen valvomiseksi.

Pitopaikasta vastuussa olevan toimijan on huolehdittava, ettd pitopaikassa toteutettava naytteen-
otto salmonellan tutkimiseksi tayttaa pakollisen terveysvalvonnan vaatimukset. Pitopaikassa on
toteutettava naytteenotto ennen raakamaidon luovuttamisen aloittamista ja sen jalkeen vahintaan
kerran vuodessa. Vahintdan yksi naytteenotto vuodessa on toteutettava heindkuun alun ja mar-
raskuun lopun vélisené aikana. (asetus nautaeldinten ja sikojen salmonellavalvonnasta, 9 8)

STEC
STEC -bakteeri (shigatoksinen E. coli, EHEC, VTEC) on E. coli -bakteeri, joka pystyy aiheutta-
maan ihmiselle ripulina iimenevia suolistotulehduksia.

Toimijan on toimitettava tutkittavaksi nautakarjan ulostenaytteet STEC 0157 -bakteerin varalta
ennen toiminnan aloittamista ja sen jalkeen vahintdan kerran vuodessa (raakamaitoasetus, 6 8).

Ulostenaytteet STEC -bakteerin tutkimiseksi on otettava niin, ettd vahintdan yksi naytteenotto
vuodessa toteutetaan heindkuun alun ja marraskuun lopun valisena aikana (raakamaitoasetus,
liite 2).

Jos maidontuotantotilan raakamaitonaytteessa on todettu muu STEC -bakteeri, tai jos on muu-
toin erityista syyta epailla, ettd nautakarjassa on muu STEC -bakteeri, on ulostenaytteet lisaksi
tutkittava epaillyn bakteerin varalta. (raakamaitoasetus, 6 §)

Tutkimukset on teetettava vahintaan omavalvontatutkimuksia tekemaan hyvaksytyissa laboratori-
oissa. Hyvaksytyt laboratoriot 16ytyvat Eviran internet-sivulta: Evira.fi > Tietoa Evirasta > Esittely >
Toiminta > Laboratoriotoiminta > Eviran hyvaksymat laboratoriot

Nautael&inten ja sikojen salmonellavalvonnasta annetun asetuksen liitteessé 2, kohdassa 3 on
kuvattu naytteenottomenetelmét nautakarjasta tehtavia salmonella-tutkimuksia varten. Raakamai-
toasetuksen mukaan salmonellan tutkimiseksi otetusta ndytteesta voidaan tutkia myoés STEC -
bakteeri, mutta talléin yhteisnaytteeseen voidaan yhdistad korkeintaan kymmenen eldimen nayte.

Tutkimustodistukset lantatutkimuksista on sdilytettava tilalla ja annettava tarvittaessa viranomaisen
nahtavaksi. Tutkimustodistuksia on sailytettava vahintaan 5 vuotta (alkutuotantoasetus, 5 §, 3
mom). Pitopaikasta vastaavan toimijan on toimitettava kunnanel&inlaakarille tiedot pakolliseen ter-
veysvalvontaan sisaltyvasta toimijan ndytteenotosta ja ndytteiden tutkimustuloksista (terveysval-
vonta-asetus 7 8).

Positiivisista |0yddksista ilmoittamisesta kerrotaan ohjeen luvussa 9.2.
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Korjaavat toimet

Jos pitopaikan naudassa todetaan salmonellatartunta tai kyseessa on virallinen eléintautiepaily,
tekee ladninelainlaakari pitopaikasta vastaavalle toimijalle osoitetun, taudin leviamista estavan
paatoksen (ns. rajoittavat maaraykset). Paatoksen kiellot ja velvoitteet on lueteltu asetuksen nau-
taelainten ja sikojen salmonellavalvonnasta 14 8§:ssd. Maidon osalta paatoksessa kielletddn mai-
don ja maitotuotteiden vieminen pois pitopaikasta muualle kuin Suomessa sijaitsevaan elintarvike-
lain tai sivutuoteasetuksen mukaisesti hyvaksyttyyn laitokseen pastoroitavaksi tai kuumennetta-
vaksi vahintaan pastoérointia vastaavalla tavalla seka nautojen pastéroimattoman ja kuumentamat-
toman maidon kayttod pitopaikassa elintarvikkeeksi. (asetus nautaeldinten ja sikojen salmonellaval-
vonnasta 14 § kohdat 3 ja 4)

Maidontuottajan toimenpiteistd salmonellan havittamiseksi ja toimenpiteista tehtavasta ilmoitukses-
ta (ns. saneeraussuunnitelma) on nautaeldinten ja sikojen salmonellavalvonnasta annetun asetuk-
sen 17 8§:ssa. Kun saneeraussuunnitelmassa kuvatut toimenpiteet on toteutettu ja asetuksen 18
8:n vaatimukset tayttyvat, laaninelainlaékari kumoaa taudin leviamisen estamiseksi tehdyn paatok-
sen.

Jos tilan epadillaan liittyvan inmisen STEC -tartuntaan tai teurastamon naytteenotossa tilan elai-
messa todetaan STEC -bakteeri, on raakamaidon myynti tilalta keskeytettava lisatutkimusten ajak-
Si.

Jos raakamaitoasetuksen edellyttamissa tai muissa tutkimuksissa lantanaytteissa todetaan alusta-
va positiivinen tulos (E.coli 0157), toimijan tulee keskeyttdd raakamaidon myynti tilalta. Jos lanta-
naytteissa tyypityksen jalkeen todetaan STEC -bakteeri, karjan tuottamaa maitoa saa luovuttaa
ainoastaan maitoalanlaitokseen kaytettavaksi tuotteisiin, joiden valmistusprosessi on riittdva tu-
hoamaan STEC -bakteerin (raakamaitoasetus liite 2, luku 2).

Pastorointi tai teholtaan vahintdan vastaava kuumennuskasittely ovat riittdvia tuhoamaan STEC -
bakteerin. Jos raakamaidon toimittamista sellaisenaan kuluttajalle luovutettavaksi halutaan jatkaa,
tuottajan on toteutettava riittdvan tehokkaita toimenpiteitd tartunnan raakamaitoon levidmisen es-
tamiseksi. Toimenpiteet voidaan kuvata mm. kunnanelainlaakarin tilalle laatimassa STEC -
riskienhallintasuunnitelmassa. Lisdksi tuottajan on osoitettava vahintdan neljalla perakkaisella ne-
gatiivisella tutkimustuloksella, etta STEC -bakteeria ei enaa tilalta 10ydy. Naytteet on otettava noin
kahden kuukauden vélein, joista kolme naytetta aikavalilla heinakuu-marraskuu. Valvontaviran-
omaisen on todettava toimenpiteiden riittavyys ennen raakamaidon myynnin tai toimittamisen aloit-
tamista tai jatkamista. Kokemus on osoittanut, etté karjassa esiintyvasta STEC -bakteerista on
hyvin vaikea paasta eroon.

Elaintautien torjuntayhdistys ETT ry:n internetsivuilta (www.ett.fi) 16ytyy yleisia hygieniaohjeita nau-
tatiloille.

5.1.3 Raakamaidon laatuvaatimukset

Karjan raakamaidosta on saanndllisesti tutkittava pesakemaara ja nautakarjan raakamaidosta
my0s somaattisten solujen maara. Lehman ja vuohen raakamaidon pesadkeméaéra saa olla enin-
taan 50 000 pmy/ml, lehmé&n raakamaidon somaattisten solujen maara enintdan 250 000/ml.
(raakamaitoasetus, 7 § ja liite 3)

Tulosten arvioinnissa ei lasketa geometrista keskiarvoa. Jokaisen maitondytteen on taytettava
edella mainittu E-luokan laatuvaatimus. Tutkimustiheys on pesdkemaéaran osalta vahintaan kaksi
naytettd kuukaudessa ja somaattisten solujen maaran (soluluvun) osalta vahintaén yksi nayte kuu-
kaudessa (eldimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus, liite I, IX jakso, Il osa). Jos nayt-


http://www.ett.fi/
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teitd otetaan enemman, vaatimuksia sovelletaan kaikkiin naytteisiin. Toimivaltainen viranomainen
VOi tarvittaessa maarata naytteita otettavaksi tiheammin. Naytteenottoa voi olla syyté tihentaé esi-
merkiksi silloin kun lypsylaitteisto vaihtuu tai laitteiston pesurutiinia muutetaan.

Korjaavat toimet

Jos jokin osuuskunnan tai meijerin tutkima taikka tuottajan itse tutkituttama maitonayte ei tayta
somaattisten solujen maaran, pesakemaaran tai mikrobiladkejddmien osalta lainsdadannoén vaati-
muksia, syy selvitetaan ja tilalla suoritetaan korjaavia toimenpiteit. Toimenpiteista kerrotaan lu-
vussa 4.4.

5.1.4 Omavalvonnan kuvaus

Toimijan tulee omavalvonnan kuvaukseensa sisallyttaa luvussa 4.3 mainitut asiat, pois lukien raa-
kamaidon myynnin kuvaus. Kuvauksessa on lisdksi oltava naytteenotto- ja tutkimussuunnitelma,
jossa selostetaan naytteiden ottaminen ja toimittaminen nautojen salmonella- ja STEC -tutkimuksia
seka raakamaidon pesékemaara- ja solulukututkimuksia varten (katso luvut 5.1.2 ja 5.1.3).

Omavalvonnan kuvaus tulee esittda viranomaiselle maidontuotantotilan hygieniatarkastuksella.

5.2 Raakamaitoa myyva elintarvikehuoneisto maidontuotantotilalla

Tuottajan tulee tehda elintarvikelain 13 § 1 momentin mukainen ilmoitus elintarvikehuoneistosta.
lImoitus tulee tehdéa viimeistaan nelja vilkkkoa ennen toiminnan aloittamista tai olennaista muutta-
mista, kuten raakamaidon myynnin aloittamisesta, kunnan elintarvikevalvontaviranomaiselle. Elin-
tarvikehuoneistojen ilmoitusmenettelysta on tarkempia saannoksia kansallisessa elintarvikevalvon-
ta-asetuksessa. lImoituksen vastaanottavan kunnan valvontaviranomaisen tulee huolehtia, etta
tilalla hygieniavalvontaa tekeva virkaelainladkari saa tiedon tilalla sijaitsevasta ilmoitetusta elintar-
vikehuoneistosta. Alkutuotantoa ja elintarvikehuoneistoa valvovien viranhaltijoiden tulee toimia
yhteistydssa. Evira suosittelee, ettd maitotiloilla, jotka myyvat raakamaitoa suoraan kuluttajille, teh-
taisiin maidontuotantotilan hygieniatarkastus vahintaan kerran vuodessa. Elintarvikehuoneiston
tarkastaminen tehd&an valvontasuunnitelman mukaisesti.

Raakamaitoa luovuttaviin elintarvikehuoneistoihin sovelletaan yleisen elintarvikehygienia-
asetuksen liitetta Il, elintarvikehuoneistoasetusta seké raakamaitoasetuksen 4 §, lukua 3 ja liitteita
3ja4.

Eviran "Ohje ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta” (nro 16025/2) antaa lisaa
tietoa elintarvikehuoneistojen hygieniavaatimuksista. Ohje on tarkoitettu elintarvikevalvontaviran-
omaisille sd&nndsten noudattamisen valvontaan, mutta myos toimijat voivat hyodyntéa ohjetta toi-
minnassaan. S&adnnosten vaatimuksia sovellettaessa tulee huomioida toiminnan laajuus ja luonne
seka toimintaan liittyvat riskit.

5.2.1 Elintarvikehuoneiston rakenteelliset ja toiminnalliset vaatimukset

Luovutettava raakamaito on valittdmasti lypsyn jalkeen jaahdytettava enintdan + 6 °C:n lampoti-
laan. Maito on luovutukseen asti séilytettava jaadhdytyslaitteessa enintaan + 6 °C:ssa. Lypsyn ja
raakamaidon luovutuksen vélinen aika saa olla enintdén kaksi vuorokautta. Raakamaito on luo-
vutettava kuluttajalle niin, ettd se annostellaan kuluttajan astiaan. (raakamaitoasetus, liite 4, luku
1)
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Raakamaito on luovutettava kuluttajalle kahden vuorokauden sisélla lypséamisesta. Evira suositte-
lee, ettd viimeinen kayttdpaiva on padsaantdisesti kaksi vuorokautta luovutuksesta. Toimija voi
kuitenkin teettaa sailyvyystutkimuksia tilansa raakamaidosta ja niiden perusteella antaa pidemman
sdilyvyysajan. Tutkimukset on tehtava + 6 °C:ssa sailytetystd maidosta vaikka toimija ilmoittaisikin
sdilytys- ja kuljetuslampétilaksi alhaisemman lampdtilan. Kunnan elintarvikevalvontaviranomaisen
tulee arvioida sailyvyystutkimusten riittdvyys. Sailyvyystutkimuksista on kerrottu Eviran ohjeessa
10501/1 Elintarvikkeiden mikrobiologiset vaatimukset, komission asetuksen (EY) No 2073/2005
soveltaminen (luku 3 Toimijan vastuu, luku 3.3 Myyntiajan maarittaminen).

Raakamaitoa ei voi pakata valmiiksi kertakayttdastioihin ilmoitetussa elintarvikehuoneistossa. Toi-
mija voi kuitenkin myyda erikseen kertakayttoastioita, joihin maito annostellaan kuluttajan tullessa
maitoa ostamaan.

Tilat, joissa raakamaito kasitellaan luovutusta varten ja myydaan, on rakenteellisesti ja toimin-
nallisesti erotettava alkutuotantoon kuuluvista tiloista. Asiakkaiden astioita ei saa sailyttaa kasit-
telytilassa. Asiakkaita ei saa paastdd maidon kasittelytilaan. (raakamaitoasetus, liite 4, luku 2,
kohta 1)

Raakamaitoa voidaan kasitella myyntid varten erityisesti maidon kasittelylle varatussa tilassa. So-
piva tila voidaan jarjestaa myos maitohuoneeseen tai kotikeittioén kunhan maidon kasittely voidaan
toteuttaa hygieenisesti.

Jos maitohuoneeseen tehdaan tila raakamaidon kasittelya varten, maitohuoneen tulee tayttaa elin-
tarvikehuoneistolle asetetut vaatimukset. Rakenteellinen erottaminen edellyttaa alkutuotannon toi-
mintojen siirtdmisté pois maitohuoneesta. Elintarvikehuoneistoksi ilmoitetussa maitohuoneessa
vaaditaan tarkempaa puhtaudesta huolehtimista. Maitohuoneessa ei talléin saa esimerkiksi pesta
lypsimia eika lypsyvalineita tai lypsyliinoja ja lypsyhaalareita. Toiminnallisella erottamisella tarkoite-
taan myos sitd, ettd navetasta maitohuoneeseen tullessa vaihdetaan jalkineet ja tydasu.

Annostelu ei saa vaarantaa myytavan raakamaidon eika tilasailidssa olevan maidon hygieenisyyt-
td. Annosteluvalineet, kuten kauhat, hanat ja letkut on pidettava puhtaina myds annostelujen valil-
1a.

Jos raakamaidon kasittelytila on kotikeittidssa, toiminnasta voidaan tarkastaa ainoastaan omaval-

vontasuunnitelma ja omavalvonnan kirjanpito. Asumiseen tarkoitetuissa tiloissa voidaan tehda tar-
kastus vain, jos on perusteltua syyta epdilla elintarvikemaarayksia rikotun tai vakavan terveysvaa-
ran estamiseksi. Kotona sijaitsevan elintarvikehuoneiston valvonnasta kerrotaan tarkemmin Eviran
ohjeessa ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta.

Mahdollinen myyntitila on riittdvasti erotettava maidon kasittelytilasta. Maitohuonetta ei saa kéayt-
taa myyntitilana. Asiakkaiden tulee paasta myyntitilaan kulkematta elaintenpitotilojen tai maito-
huoneen kautta. Asiakkaiden astioiden sailyttaminen myyntitilassa on sallittua. (raakamai-
toasetus, liite 4, luku 2, kohta 2)

Asiakkaiden tulee asioida maitohuoneen ja eldintenpitotilojen ulkopuolella tai erillisessa myyntiti-
lassa. Jos maidon kasittelylle on varattu erillinen tila, voidaan myyntitila erottaa siité esimerkiksi
myyntitiskilld. Jos taas maitohuonetta kaytetaan kasittelytilana, on jarjestettdvd muu myyntitila, silla
asiakkaat eivat saa tulla maitohuoneeseen. Myyntitila voi olla ulkona tai navetan toimiston yhtey-
dess4, jos sielté on uloskaynti kulkematta maidontuotantoon liittyvien tilojen kautta.
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Raakamaidon voi jadhdytyksen jalkeen annostella valmiiksi asiakkaan astiaan. Kuluttajan astioita
ei saa sailyttda maitohuoneessa eikd maidon annosteluun tarkoitetuissa tiloissa. Asiakkaan astioita
on mahdollista sailyttdd myyntitilassa tai muussa tilassa, jossa on tarvittaessa jadkaappi taytetyille
astioille.

Maidon kasittely- ja myyntitiloihin saa tuoda asiakkaan astioita vain puhtaina. Elintarvikehuoneis-
tossa ei saa pesté asiakkaiden astioita. (raakamaitoasetus, liite 4, luku 2, kohta 3)

Raakamaitoa ei tule annostella likaiseen astiaan. Jos asiakkaan tuoma astia on selvasti likainen,
sitd ei tulisi ottaa vastaan lainkaan vaan pyytaa asiakasta tuomaan tilalle puhdas astia. Toimijalla
voi myds olla varalla tyhjia kertakayttoastioita, joita asiakkaat voivat ostaa.

5.2.2 Omavalvontasuunnitelma

lImoitetun elintarvikehuoneiston omavalvontasuunnitelma on esitettéava valvontaviranomaiselle
viimeistaan ensimmaisen tarkastuksen yhteydessa. Omavalvontasuunnitelman on oltava toimin-
taan nahden riittava. Omavalvonnan toteuttamisella pyritdéan hallitsemaan toimintaan liittyvat elin-
tarvikehygieeniset riskit. Valvontaviranomainen arvioi omavalvonnan riittavyyden, mutta ei hyvaksy
omavalvontasuunnitelmaa. Valvontaviranomaisella on velvollisuus antaa ohjeita ja oikeus antaa
maarayksia omavalvonnan toimivuuden varmistamiseksi. Omavalvonnalle on esitetty vaatimuksia
elintarvikehuoneistoasetuksen 5 8:ssé ja suosituksia Eviran elintarvikehuoneisto-ohjeessa.

Toimijan omavalvontasuunnitelmassa on oltava naytteenotto- ja tutkimussuunnitelma, jossa ku-
vataan naytteiden ottaminen ja toimittaminen 10 §:ssé edellytettyja tutkimuksia varten (raaka-
maitoasetus, 11 8§).

Naytteenottosuunnitelmassa on kuvattava naytteiden ottaminen raakamaitoasetuksen mukaisten
naytteiden liséksi esimerkiksi pintapuhtaustutkimuksia varten. Sellaisenaan syotavia elintarvikkeita,
joihin saattaa liittya Listeria monocytogenes -riski, valmistavien elintarvikealan toimijoiden on otet-
tava Listeria monocytogenes -naytteet elintarvikkeiden kasittelyalueilta ja -laitteista osana nayt-
teenotto-ohjelmaansa. (mikrobikriteeriasetus, 5 art.)

Raakamaitoa luovuttavan elintarvikehuoneiston omavalvontasuunnitelmassa on naytteenottosuun-
nitelman lisdksi huomioitava seuraavia asioita: luovutettavan raakamaidon ian ja lampdétilan doku-
mentointi, hygieniaosaaminen ja henkilokunnan terveydentilaselvitys.

Toimijalla voi olla kaytdssaan toimialansa tuottama Eviran arvioima hyvan kaytannon ohje, joka voi
korvata omavalvontasuunnitelman joko kokonaan tai niiltd osin kuin se vastaa elintarvikehuoneis-
ton kaytantoja.

Naytteenotto- ja tutkimussuunnitelman vaatimuksia kuvataan tdman ohjeen luvussa 5.2.3 Raaka-
maidon mikrobiologiset vaatimukset ja toimenpiteet tutkimustulosten johdosta seké luvussa 5.1.3
Raakamaidon laatuvaatimukset.

5.2.3 Raakamaidon mikrobiologiset vaatimukset ja toimenpiteet tutkimustulosten
johdosta

Toimijan on elintarvikehuoneistosta luovuttamastaan lehman raakamaidosta tehtava tutkimukset
listerian, STEC -bakteerien ja kampylobakteerien varalta ja vuohen raakamaidosta listerian ja sal-
monellan varalta. Naytteet on otettava maidontuotantotilan tilasailiomaidosta niin, etta nayte edus-



= Noora Tolin ja
Esittelija Marko Naapuri Sivu/sivut 26/32
E V l r a Hyvéksyja Auli Vaarala Ohje 16040/2
Kayttoonotto 16.6.2016

Elintarvikehygieniayksikko

Raakamaidon ja ternimaidon tuotannon ja myynnin valvonta

taa luovutettavaa raakamaitoa. Tilasailiomaidosta otetaan viisi erillistéd osanaytetta. Yksi osanayte
on tilavuudeltaan noin 400 ml.

Jos toimijan raakamaidolle maarittdma viimeinen kayttépaiva on alle viisi vuorokautta lypsysta,
toimijan ei ole valttamatonta teettaa tutkimusta listerian esiintymisesta raakamaidossa (mikrobikri-
teeriasetus, liite 1, luku 1, kohta 1.3).

Tutkimukset on teetettava vahintd&n omavalvontatutkimuksia tekemaan hyvéksytyssa laboratori-
ossa. Lisatietoja laboratorioista 16ytyy Eviran kotisivuilta. Naytteiden [&hettAmistavasta antaa ohjei-
ta vastaanottava laboratorio. Lahete naytteiden laboratorioon lahettamiseksi [6ytyy Eviran sivulta:
Evira.fi > Tietoa Evirasta > Lomakkeet ja ohjeet > Elintarvikkeet > Elintarvikehuoneistot

Naytteenottotiheys riippuu pééasiallisesti raakamaidon luovutusmaarista. Naytteenottosuunnitelma
laaditaan edellisen vuoden myyntimaaran perusteella. Jos kuluvan vuoden myyntiméara poikkeaa
siitd merkittavasti, tulee suunnitelmaa korjata.

Evira suosittelee naytteenottotineydeksi 2500 - 5000 kg vuodessa myyville yhta naytettd vuodessa,
5000 - 10 000 kg vuodessa myyville kahta naytettd vuodessa, 10 000 - 20 000 kg vuodessa myy-
ville kolmea naytettd vuodessa ja sita enemman myyville ylimenevalta osalta yksi nayte jokaista
alkavaa 10 000 kg:a kohti vuodessa. Esimerkiksi 50 000 kg vuodessa myyvan elintarvikehuoneis-
ton tulee ottaa kuusi maitonaytetta vuodessa. Naytteenottokerrat tulee ajoittaa tasaisesti koko vuo-
delle. Naytteenottovaatimukset ja suositukset on koottu liitteisiin 2, 3 ja 4.

Laboratorio ilmoittaa omavalvontatutkimusten tuloksista toimijalle. Jos néytteestéa todetaan listeri-
aa, salmonellaa, STEC -bakteeria tai kampylobakteereita toimijan tulee ilmoittaa |16ydoksista pai-
kalliselle elintarvikevalvontaviranomaiselle. limoituksen valvojalle voi toimijan suostumuksella teh-
da myos laboratorio.

Korjaavat toimet

Elintarvikelain 25 8 velvoittaa toimijaa estamaan mahdollisimman tehokkaasti eldaimisté ihmisiin
tarttuvien tautien levidminen elintarvikkeiden valityksella. Yleisen elintarvikeasetuksen mukaan
markkinoille ei saa saattaa elintarvikkeita, jotka eivat ole turvallisia. Elintarviketta ei pideta turvalli-
sena, jos se on terveydelle haitallinen (14 artikla). Jos maidosta I6ydetdan taudinaiheuttajia, myynti
suoraan kuluttajalle on keskeytettava ja korjaavat toimet on kaynnistettava.

Raakamaitonaytteesta tehdyssa PCR -tutkimuksessa havaitut shigatoksiinin (Stx | ja/tai Stx I1)
muodostamiseen tarvittavat geenit yhdessa serotyyppispesifisessd PCR-tutkimuksessa havaitun
O-geenin kanssa muodostavat alustavan STEC -positiivisen tuloksen. Toimija lopettaa raakamai-
don myynnin alustavan positiivisen tuloksen perusteella ja ryhtyy muihin korjaaviin toimenpiteisiin,
tarvittaessa valvojan paatoksella.

Jos tilaséilion maidosta todetaan STEC 026, 0103, 0111, 0145 tai 0157 -bakteeri, on karjan lan-
tanaytteet tutkittava I6ytyneen STEC -bakteerin osalta. Jos lantanaytteissé todetaan STEC -
bakteeri, karjan tuottamaa maitoa saa luovuttaa ainoastaan kaytettavaksi tuotteisiin, joiden valmis-
tusprosessi on riittdva tuhoamaan STEC -bakteerin (raakamaitoasetus liite 2, luku 2). Jos tuottaja
haluaa jatkaa tuottamansa raakamaidon myyntia elintarvikehuoneistosta suoraan kuluttajalle, tulee
tilalla toteuttaa luvussa 5.1.2 kerrotut toimenpiteet.

Listeriaa esiintyy yleisesti navettaympéaristdssa, jonne se useimmiten kulkeutuu huonon sailérehun
mukana. Listeria kykenee muodostamaan biofilmeja lypsylaitteistoon ja tilasailioon. Jos raaka-

maidossa todetaan Listeria monocytogenes -bakteereita, on kiinnitettdva huomiota maidon kanssa
kosketuksissa olevien pintojen pesuihin. Naytteenotto laitteistosta voi olla hyddyllista selvitettdessa
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listeria -saastutuksen lahdetta. Elainten juoma-astiat ja ruokintapdydat on pestéava tehokkaasti.
Eldinten puhtaudesta ja hyvasta lypsyhygieniasta on huolehdittava tarkasti. Toimenpiteiden jalkeen
otetaan uusi ndyte. Raakamaidon myyntia voidaan jatkaa jos kahdesta viikon valein otetusta mai-
tonaytteesta ei ole todettu listeriaa.

Koska kampylobakteereita esiintyy yleisesti lypsykarjan suolistossa, on vedinten lantasaastutus
tarkein syy maidon kontaminoitumiseen. Jos raakamaidossa todetaan kampylobakteereita, on
varmistettava ettd vetimet puhdistetaan huolellisesti ennen lypsya. Elainten puhtaudesta muutoin-
kin on huolehdittava tarkasti. Toimenpiteiden jalkeen otetaan uusi nayte. Raakamaidon myyntia
voidaan jatkaa, jos kahdesta viikon valein otetusta maitonaytteesta ei todeta kampylobakteereita.

Jos vuohen raakamaidossa todetaan salmonella -bakteereita, Evira suosittelee, etta toimija ottaa
tilalta lantanaytteet salmonellan tutkimista varten. Naytemaaran osalta voi soveltaa salmonellatar-
tunta-asetuksessa naudoille maariteltya naytemaaraa. Jos lantanaytteissa todetaan salmonella -
bakteereita, Evira suosittelee tuotantotilan saneeraamista ja saneeraamisen onnistumisen varmis-
tamista lanta- ja ymparistonaytteiden salmonellatutkimusten avulla. Vuohilla todettu salmonella ei
ole luokiteltu elaintautilain mukaiseksi vastustettavaksi eldintaudiksi, joten eldintautilain mukaisia
rajoituksia ei pitopaikalle salmonellan l16ytymisesté tule. Raakamaidon myyntia voidaan jatkaa kun
saneeraustoimenpiteet on toteutettu ja kahdesta viikon vélein otetusta raakamaitonaytteesta ei
todeta salmonella -bakteereita.

Hyvalla lypsyhygienialla on ratkaiseva merkitys raakamaidon saastumisen ehkaisemisessa. Auto-
maattisten lypsylaitteistojen heikkous on vedinten puhdistuminen ennen lypsinten kiinnitysta. Jon-
kin vetimen kohdalla puhdistus saattaa olla riittdmaton tai jAdda kokonaan tekemaétta. Tasta tulisi
keskustella tuottajan kanssa valvontakaynnilla. Toimijan tehtdva on varmistaa vedinten riittava
puhdistuminen.

On huomattava, etta perusteellisistakin torjuntatoimenpiteisté huolimatta patogeenit saattavat sai-
lya eldimissa, ympadristdssa tai laitteistoissa, mista ne saattavat edelleen joutua maitoon.

6. Raakamaitoa pakkaava laitos

Elintarvikelainsdadantt edellyttaa, ettd elaimista saatavia elintarvikkeita ennen vahittaismyyntia
kasittelevien elintarvikehuoneistojen eli laitosten on haettava valvontaviranomaiselta elintarvikelain
(13 §, 2 mom.) mukaista hyvaksymista ennen toiminnan aloittamista tai ennen toiminnan olennais-
ta muuttamista. Olennaisesti muuttunut toiminta voi alkaa vasta muutoksen hyvéaksymisen jalkeen.
Raakamaidon pakkaaminen uutena toimintona vaatii valvontaviranomaisen hyvaksymisen.

Kappaleessa 6 kasitelladn raakamaitoa tai lampdokasittelematonta maitoa pakkaavan maitoalan
laitoksen vaatimuksia.

Laitoksiin sovelletaan yleisen elintarvikehygienia-asetuksen liitteen Il rakenteellisia ja toiminnallisia
vaatimuksia. Lisaksi elaimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen liitteen 11l jakso IX
siséltaa keskeiset vaatimukset raakamaidon tuotannolle ja k&sittelylle alkutuotannossa, kuljetuk-
sessa ja laitoksessa. Myos laitosasetuksessa on laitosten toimintaa séaéatelevid maarayksia. Laitok-
sen hyvaksymisen edellytyksena on, etta laitos on elintarvikelainsdadannon vaatimusten mukai-
nen. Laitoksen tarkastaminen tehdaan valvontasuunnitelman mukaisesti.

Elintarvikehuoneistojen hyvaksymismenettelysta on tarkempia sdédnnoksia kansallisessa elintarvi-
kevalvonta-asetuksessa. Lisaa tietoa laitosten hyvaksymisesta ja vaatimuksista on saatavissa Evi-
ran ohjeesta n:0 16033/3 Laitoksen hyvaksyminen.



= Noora Tolin ja
Esittelija Marko Naapuri Sivu/sivut 281732
E V l r a Hyvéksyja Auli Vaarala Ohje 16040/2
Kayttoonotto 16.6.2016

Elintarvikehygieniayksikko

Raakamaidon ja ternimaidon tuotannon ja myynnin valvonta

Laitoksen pakkaaman raakamaidon tai lampdkasitteleméattéma&n maidon tulee olla peréisin maidon-
tuotantotilalta, joka noudattaa raakamaitoasetuksen alkutuotantoa koskevia vaatimuksia (raaka-
maitoasetus, luku 2). Maitoalan laitos voi toimittaa tuotteitaan myyntiin ilman maara- ja paikkarajoi-
tuksia. Maitoalan laitoksesta voidaan my6s myyda raakamaitoa ostajan astiaan (raakamaitoasetus,
13 §, 3 mom.). Asiakkaana voivat olla kuluttajien lisdksi muut laitokset seka elintarvikehuoneistot,
kuten myymalat, ravintolat ja leipomot.

6.1 Laitoksen rakenteelliset ja toiminnalliset vaatimukset

Rakenteelliset vaatimukset

Laitoksessa maidon kasittelytilat on rakenteellisesti ja toiminnallisesti erotettava alkutuotantoon
kuuluvista tiloista (raakamaitoasetus, 13 8§).

Jos maitohuoneeseen tehdaan tila raakamaidon kasittelya ja pakkaamista varten, maitohuoneen
tulee tayttaa laitokselle asetetut vaatimukset. Tama edellyttdd alkutuotannon toimintojen siirtamista
pois maitohuoneesta seka tarkempaa puhtaudesta huolehtimista. Laitokseksi hyvaksytyssa maito-
huoneessa ei saa esimerkiksi pesta lypsimia, lypsyvalineita, lypsyliinoja eiké lypsyhaalareita. Kun
sinne tullaan navetasta tai ulkoa, on vaihdettava jalkineet ja tydasu. Laitoksessa tydskentelevan
henkilokunnan tulee kayttaa asianmukaista suojavaatetusta, -paahinetta ja jalkineita, jotka ovat
tarkoitettu vain laitoksessa tyoskentelyyn.

Vain raakamaitoa kasittelevissa maitoalan laitoksissa ei tarvita eritasoisia puhtausalueita. Maidon
kasittelylla tarkoitetaan tassa maidon jaahdyttamista, annostelua asiakkaan astiaan ja maidon pak-
kaamista.

Mahdollinen myyntitila on riittivasti erotettava maidon kasittelytilasta. Asiakkaiden tulee paasta
myyntitilaan kulkematta elaintenpitotilojen tai maitohuoneen kautta. Asiakkaiden astioiden sailytta-
minen myyntitilassa on sallittua.

Rakenteelliset ja toiminnalliset ratkaisut tulee esittda paikalliselle valvojalle, joka tarkastaa laitok-
sen tilat ja lopulta hyvaksyy rakenteet ja toiminnan. Valvoja tekee Eviralle iimoituksen tekeméstaan
hyvaksymispaatoksesta, jonka jalkeen Evira antaa hyvaksymisnumeron tunnistusmerkkia varten.
Taman jalkeen toiminta voi alkaa.

Toiminnalliset vaatimukset

Jos maitoalan laitos on maidontuotantotilalla navetan laheisyydessa tai samassa rakennuksessa,
ei raakamaidon kuljetuksen omavalvontaa tarvitse kasitella erikseen. Kuljetuksen omavalvonta
voidaan esittda laitoksen omavalvontasuunnitelmassa tulipa maito pihapiirista tai kauempaa.

Raakamaitoerien vastaanottotarkastukseen tulee sisaltya tutkimus mikrobiladkejaamien varalta,
lampotilamittaus ja aistinvarainen arviointi.

Silloin kun laitos vastaanottaa raakamaitoa usealta tilalta, raakamaito tai lampokasitteleméaton mai-
to on pakattava niin, etta yksittdisessa pakkauksessa on maitoa vain yhdelta tilalta (raakamai-
toasetus, 13 8). Annostelulaitteet ja -valineet tulee puhdistaa eri tiloilta peraisin olevien raakamai-
toerien valilla.

Pakkaustavalle ei ole lainsaadannéllista vaatimusta. Pakkaaminen voidaan jarjestaa kasin, annos-
telijoilla tai koneellisesti.
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Elaimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen Ill liitteen, IX jakson, 11l luvun mukaan ku-
luttajapakkauksien sulkemisjarjestelman on oltava suunniteltu siten, ettd kun astia (pakkaus) ker-

ran on avattu, avaamisen merkit ovat selvid ja helposti tarkastettavissa. Raakamaidon pakkaami-

sessa kaytettavan valineistdn ja menettelyn tarkoituksenmukaisuuteen ja mahdollisen pakkausko-
neen puhdistus- ja puhtaudentarkkailusuunnitelmaan tulee kiinnittd& huomiota.

Puhdistussuunnitelma, -menettely, pesuaineet ja niiden tarkoituksenmukaisuus on hyva varmistaa
valvontakaynnilla. On syyta varmistaa myos, etté toimintaohjeisiin kuuluu mahdollisen pakkausko-
neen purkaminen maidon kanssa kosketuksiin joutuvien osien osalta tarkoituksen mukaisesti riitta-
van pieniin osiin koneen valmistajan ohjeiden mukaan, puhdistusta varten. Pakkauskoneen puut-
teelliset purku- ja puhdistustoimet edesauttavat ongelmien kehittymista ja luovat helposti hyvat
olosuhteet listerian pesiytymiselle koneen rakenteisiin.

Jos laitos myy raakamaitoa tai lampokasittelematdonta maitoa suoraan asiakkaan astiaan, on toimi-
jan annettava maidon luovutuksen yhteydessa kuluttajalle raakamaitoasetuksen 4 8:n 1 momentin
mukaiset tiedot seké pidettava ne nahtavilla luovutuspaikalla. Asiasta on kerrottu lisdd ohjeen lu-
vussa 2. Kuluttajan astiaa koskevia ohjeita on luvussa 5.2.1.

Kuluttajan astioita ei saa sailyttdd maitohuoneessa eiké laitoksen raakamaidon kasittelytiloissa.
Asiakkaan astioita on mahdollista sailyttaa myyntitilassa tai muussa laitokseen kuuluvassa tilassa,
jossa on tarvittaessa jaakaappi taytetyille astioille. Asiakkaiden asioinnin tulee tapahtua laitoksen
raakamaidon kasittelytilan ulkopuolella.

Viranomaisen valvontavelvoite raakamaidon laatututkimusten osalta tulee eldimistéa saatavien elin-
tarvikkeiden valvonta-asetuksesta (liite 1V, luku I, kohta 1.), jonka mukaan toimivaltaisen viran-
omaisen on valvottava eldaimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen liitteessa lll olevan
IX jakson I luvun Il osan mukaisesti tehtavia tutkimuksia (pesakemaara, soluluku ja antibioottites-
taus). Valvontakaynneilld tulee tarkastaa ndité tutkimustuloksia.

6.2 Omavalvontasuunnitelma

Laitoksen toimijan on laadittava kirjallinen omavalvontasuunnitelma, noudatettava sité ja pidettava
sen toteuttamisesta kirjaa (elintarvikelaki, 20 8). Valvontaviranomainen tarkastaa ja arvioi suunni-
telman seké saattaa toimijan tietoon, jos suunnitelmassa on puutteita.

Kirjallisen omavalvontasuunnitelman tulee sisaltaa riittavat edellytykset riskien hallitsemiseksi ja
tuotteiden muun maaraystenmukaisuuden varmistamiseksi. Omavalvontasuunnitelma esitetaan
laitoksen hyvaksymishakemuksen yhteydessa. Arvioituaan omavalvontasuunnitelman riittdvyyden
valvontaviranomainen voi kehottaa toimijaa taydentdmaéan, korjaamaan tai muuttamaan sita, jos
suunnitelma ei ole riittava terveysvaarojen estamiseksi, vahentamiseksi tai poistamiseksi tai se ei
muuten tayta lainsdddannon vaatimuksia. Valvontaviranomaisella on velvollisuus antaa ohjeita ja
oikeus antaa maarayksia omavalvonnan toimivuuden varmistamiseksi.

Laitoksen omavalvontasuunnitelmassa on oltava valmiiksi suunniteltuna ja kuvattuna ohjeet miten
toimitaan poikkeamatilanteissa. Omavalvonnan tarkoituksena on epakohtien syntymisen ehkaisy,
korjaaminen ilman valvontaviranomaisen toimenpiteita, seka epakohtien toistumisen ehkaisy. Toi-
mijan on ryhdyttava omavalvontasuunnitelmassa mainittuihin korjaaviin toimenpiteisiin mahdollis-
ten epékohtien poistamiseksi. Aiheesta lisaa kappaleessa 9.
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Raakamaitoa tai muuta lampokéasittelematdntéa maitoa, kuten vakioituja maitoja tai kermaa, markki-
noille saattavien laitosten on péaivitettdva omavalvontasuunnitelmansa raakamaidon hankinnan,
mikrobiologisten tutkimusten ja merkintdjen osalta uusien vaatimusten mukaisiksi. Asia tulee tar-
kastaa valvontakaynnilla.

Omavalvontasuunnitelmassa tulee olla kuvaus siitd, miten raakamaitoa vastaanottava laitos var-
mistaa, etta alkutuotantopaikalta lahtevan maidon laatu (pesakeméaara, somaattisten solujen maa-
ré seka mikrobilaakejaamat) tayttaa elaimistéa saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen ja
alkutuotantoasetuksen vaatimukset (laitosasetus liite 3, kohta 2.10).

Raakamaidon vastaanottotarkastukseen tulee siséltya laitosasetuksen liitteen 2 luvun 12 kohdassa
1 mainitut asiat (mikrobilagkejaamat, lampatila ja aistinvarainen laatu). Omavalvontasuunnitelmas-
sa on oltava kuvaus myds siitéa, miten laitos varmistaa, etta sen pakkaama raakamaito tai lampo-
kasittelematdn maito on tuotettu raakamaitoasetuksen 2 luvun vaatimusten mukaisesti. Tarkempia
tietoja asiasta on tdmén ohjeen luvussa 5.1.

Omavalvontasuunnitelmassa tulee olla myds kuvaus, kuinka puhdistustoimien tehokkuutta seura-
taan (puhtauden tarkkailusuunnitelma). Naiden tutkimusten tuloksia tulee valvoa tarkastuskaynneil-
1a.

Toimijalla voi olla kaytéssaan toimialansa tuottama Eviran arvioima hyvan kaytannon ohje, joka voi
korvata omavalvontasuunnitelman joko kokonaan tai soveltuvin osin. Asiasta tulee olla maininta
laitoksen hyvaksymispaatoksessa.

Toimija pitdéd omavalvontasuunnitelmansa ajan tasalla, seka toteuttaa omavalvontaa suunnitelman
mukaan. Valvontaviranomainen varmistaa tarkastuskaynneilla, ettd omavalvontasuunnitelmaa
noudatetaan.

6.3 Naytteenotto- ja tutkimussuunnitelma

Laitoksen omavalvontasuunnitelmaan tulee liittda naytteenotto- ja tutkimussuunnitelma seka tieto
laboratorioista, joissa omavalvonnassa otettavat naytteet tutkitaan. Valvontaviranomainen arvioi
omavalvontasuunnitelman arvioinnin yhteydessa myos esitettyjen omavalvontanaytteiden ja tutki-
musten riittavyyden.

Raakamaitona tai lampokasittelemattdmana maitona myytavan laitokseen vastaanotettavan leh-
man ja vuohen raakamaidon kokonaispesdkemaara saa olla korkeintaan 50 000 pmy/ml ja lehmén
raakamaidon somaattisten solujen maara korkeintaan 250 000/ml (raakamaitoasetus, 7 8). Pesa-
keméaaran ja soluluvun rajat ovat samat kuin E-luokan maidolle, mutta tulosten arvioinnissa ei kay-
tetd geometrista keskiarvoa. Jokaisen maitondytteen on taytettava edelld mainittu vaatimus. Tut-
kimustiheys on pesakemaéran osalta vahintaan kaksi naytettd kuukaudessa ja soluluvun osalta
vahintdan yksi nayte kuukaudessa (elaimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus, liite lll, IX
jakso, luku 11).

Raakamaitoerien vastaanottotarkastukseen tulee sisaltya tutkimus mikrobiladkejaamien varalta,
[Ampdotilamittaus ja aistinvarainen arviointi.

Laitos voi ottaa tehtavakseen raakamaitoasetuksessa alkutuotannolta vaadittavia tutkimuksia, jos
siitd on erikseen sovittu. Tallbin naytteenotto- ja tutkimussuunnitelmaan on lisattava myos tallaiset
tutkimukset. Omavalvontasuunnitelmasta tulee kuitenkin selvita, kuka vastaa raakamaitoasetuksen
6 8§ mukaisista lantatutkimuksista ja 7 § mukaisista raakamaitotutkimuksista. Omavalvontasuunni-
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telmasta tulee selvitd myds mité laitoksen ja alkutuottajan valilla on sovittu, kuka vastaa nayt-
teenotto- ja tutkimussuunnitelman toteuttamisesta ja kustannuksista.

Yhteenveto naytteenotto- ja tutkimussuunnitelman sisaltdmista tutkimuksien kuvauksista ja toteu-
tuksesta raakamaidon osalta ilmenee ohjeen liitteesta 3. Lantanaytteet puolestaan ilmenevat liit-
teesta 3.

Laitoksesta markkinoille saatettavasta raakamaidosta ja muusta lampokasittelemattomasta lehman
maidosta on tutkittava listerian, STEC -bakteerien ja kampylobakteerin esiintyminen seka vuohen
maidosta listerian ja salmonellan esiintyminen. Lahete naytteiden laboratorioon lahettdmiseksi I6y-
tyy Eviran sivulta: Evira.fi > Tietoa Evirasta > Lomakkeet ja ohjeet > Elintarvikkeet > Laitokset >
Maito

Jos toimijan raakamaidolle maarittdma viimeinen kayttopaivéa on alle viisi vuorokautta lypsysta,
toimijan ei ole valttamatonta teettad tutkimusta listerian esiintymisesta raakamaidossa (mikrobikri-
teeriasetus, liite 1, luku 1, kohta 1.3).

Jos laitoksen pakkaamasta raakamaidosta |6ytyy tutkimuksissa patogeeni, tulee aloittaa tuotteen
takaisinveto valitttmasti ja aloittaa poikkeamatilanteita varten laadittujen toimenpiteiden toteutta-
minen. Kun pakatussa raakamaidossa ilmenee tutkimuksissa Listeria monocytogenes —bakteeri
tulee aloittaa selvitykset bakteerin alkuperan jaljittamiseksi.

Sellaisenaan syo6tavia elintarvikkeita, joihin saattaa liittya Listeria monocytogenes -riski, valmista-
vien elintarvikealan toimijoiden on otettava Listeria monocytogenes -naytteet elintarvikkeiden kasit-
telyalueilta ja -laitteista osana naytteenotto-ohjelmaansa. (mikrobikriteeriasetus, 5 art.)

Liitteessa 3. on yhteenveto vaadittavista tutkimuksista.
Suunnitelman noudattamiseen ja tutkimustuloksiin tulee kiinnittd& huomiota tarkastuskaynneilla.

Raakamaitoa pakkaava laitos on maidontuotantotilan yhteydesséa

Mikali raakamaitoa pakkaava laitos ei kayta kaikkea oman tuotantotilan maitoa ja raakamaitoa
noudetaan maidontuotantotilalta myds kerailyna toisen hankintaosuuskunnan tai meijerin toimesta
ja osuuskunta tai meijeri huolehtii ja toimittaa alkutuotannon toimijalle edell& mainitut laatututkimus-
ten (pesékemaara, soluluku ja mikrobiladkejadmat) tulokset, ei maidontuotantotilan yhteydessa
olevan laitoksen enaa tarvitse huolehtia naiden tutkimusten tekemisesta. Talloin riittaa, ettd menet-
tely on kuvattu laitoksen omavalvontasuunnitelmassa ja tutkimustulokset ovat laitoksessa tai lai-
toksen kaytettavissa.

Jos kaikki maidontuotantotilalla tuotettu raakamaito pakataan ja valmistetaan maitotuotteiksi tilan
omassa laitoksessa, tulee toimijan huolehtia raakamaidon laatututkimusten (pesdkemaara, solulu-
ku ja mikrobilaakejaamat) teettdmisesta.

Edelleen kun laitos sijaitsee maidontuotantotilalla, mikrobiladkejaamien osalta voidaan erédkohtai-
sen tutkimisen sijasta jattaa tutkimukset tekematta, jos tilan ladkekirjanpidon perusteella ei ole syy-
ta epailla, ettd maidossa olisi mikrobilddkejaamia (laitosasetus, liite 2, luku 11, kohta 1).

Alkutuotantoa ja laitosta kasitelladn omina erillisin& toimijoina, vaikka toimija olisi kummassakin
sama ja toiminnot olisivat samalla tilalla.

Raakamaitoa pakkaava laitos ei ole maidontuotantotilan yhteydessa
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Jos raakamaidon laatututkimuksista ei huolehdi maidon keréileva osuuskunta tai meijeri, laitoksen
tulee sopia raakamaidon toimittajan kanssa laatututkimustulosten toimittamisesta laitokseen tai
laatututkimusnaytteiden lahettamisesta laboratorioon, tulosten vastaanottamisesta ja kustannuksis-
ta.

Jos raakamaitoa toimittavan maidontuotantotilan la&kekirjanpitoa ei ole mahdollista tarkastaa, tulee
vastaanotettava raakamaito tutkia erdkohtaisesti laitosasetuksen liitteen 3, kohdan 2.10 mukaan.

7. Ternimaito

Ternimaidon tuotantoon sovelletaan paaosin samoja vaatimuksia kuin muunkin raakamaidon tuo-
tantoon. Luovutuksen suhteen on kuitenkin muutamia poikkeuksia.

Ternimaitoa saa alkutuotantona myyda tilalta tuoreena tai jaadytettyna suoraan kuluttajalle enin-
tédan 2500 kg vuodessa. Lisaksi tilalla saa jaadyttaa ternimaitoa ja toimittaa vahittaismyyntiin enin-
tédéan 2500 kg vuodessa.

Raakamaitoa ei saa muutoin kasitella kuin jaahdyttaa ja annostella kuluttajan astiaan. Ternimai-
toa saa kuitenkin myds pakata ja jaadyttaa. Vahittdismyyntiin ei saa toimittaa muuta raakamai-
toa kuin alkutuotantopaikalla jaadytettya ternimaitoa. (alkutuotantoasetus, liite 3, luku 4, kohdat
lja2)

Ternimaidon pakkauksessa on oltava asianmukaiset pakkausmerkinnat. Ne ovat esitetty taman
ohjeen luvun 2 taulukossa 1. Raakamaitoasetuksen 8§:ssé 4 vaadittuja tietoja ei kuitenkaan vaadita
myytéessa ternimaitoa pakkaamattomana tai pakattuna. Evira suosittelee kuitenkin, ettd jaddytetyn
ternimaidon pakkauksessa olisi kayttdohjeena merkinta "suositellaan kaytettadvaksi kuumennettu-

na.

Jos alkutuotantopaikalla jaadytetdaén ternimaitoa, se on tehtdva mahdollisimman nopeasti
lypsyn ja maidon jaahdytyksen jalkeen. Jaadytetty ternimaito on luovutukseen asti sailytettava
ja kuljetettava - 12 °C:n lampédtilassa tai kylmemmassa. (alkutuotantoasetus, liite 2, kohta 4.3)

Pienien maarien jaadyttaminen voidaan tehda tavallisessa kotikayttdon tarkoitetussa pakastimes-
sa, mutta useampien litrojen jaadyttdminen samaan aikaan tulisi tapahtua kotipakastinta tehok-
kaammassa pakastimessa.

Suurempien ternimaitomaarien myynti on sallittua maidontuotantotilalla ilmoitetusta elintarvikehuo-
neistosta, josta ternimaitoa saa myyda tuoreena suoraan kuluttajalle rajoituksetta. Ternimaitoa voi
alkutuotannossa tai ilmoitetussa elintarvikehuoneistossa jaadyttaa yhteensa 5000 kg, jos enintdén
2500 kg siita toimitetaan vahittdismyyntiin ja loput myydaan tilalla suoraan kuluttajalle. Jos terni-
maitoa jaadytetddn vahittaismyyntiin toimitettavaksi enemman kuin 2500 kg vuodessa, tulee toi-
minnalle hakea hyvaksynta maitoalan laitokseksi.

Kun ternimaitoa toimitetaan jaadytettyna paikallisen vahittdismyyntiin, voidaan tuote myyda sinal-
l&an kaupasta suoraan kuluttajalle tai tuotteiksi valmistettuna, ravintoloissa ja suurkeittidissa. Va-
hariskisista toiminnoista annetun asetuksen pykélassa 3 mainitulla paikallisella vahittaismyynnilla
tarkoitetaan vahittdismyyntid koko Suomessa. Maidontuotantotila ei voi toimittaa ternimaitoa tuk-
kumyyntiin.
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Jaadytettya ternimaitoa saa myyda suoraan tuotantotilalta tai ruokapiirien kautta, etamyyntind seka
toimittaa vahittaismyyntiin. Tilalta haettavaa tuoretta (jaadyttaméatonta) ternimaitoa ei sen sijaan voi
myyda ruokapiiritoiminnassa. Tuoretta ternimaitoa saa myyda vain tilalta suoraan kuluttajan omaan
astiaan. Etdmyynnissa vaadittavista elintarviketiedoista kerrotaan luvussa 2. Laitoksessa pakattua
ternimaitoa saa toimittaa laitoksesta vahittaismyyntiin ja elintarvikehuoneistoihin sek& myyda ruo-
kapiirien kautta kuluttajille.

Jos toimija myy elintarvikehuoneistostaan tilallaan tuotettua tuoretta ternimaitoa yli 2500 kg vuo-
dessa eika raakamaitoa lainkaan, raakamaitoasetuksessa sitéa koskevat vain vaatimukset elintarvi-
kehuoneistosta ilmoittamisesta ja elintarvikehuoneiston rakenteelliset ja toiminnalliset vaatimukset.
Tilan ei talldin tarvitse teettdd raakamaitoasetuksen mukaisia tutkimuksia nautakarjasta eika mai-
dosta. My6sk&an vaatimus raakamaidosta annettavista tiedoista ei koske pelkk&a ternimaitoa
myyvia tiloja.

Ternimaidolle ei ole kansainvalisesti hyvaksyttyja solu- ja pesékemaarien raja-arvoja, mista johtuen
ternimaidolle ei ole laatututkimusvaatimuksia. Aistinvaraisesti poikkeavaksi todettua ternimaitoa,
esimerkiksi verista tai venyvaa, ei saa myyda kuluttajalle. Maidon antibioottijgdmien testaamiseen
kaytettavia pikamenetelmia ei ole tarkoitettu ternimaidon testaamiseen, koska ternimaidon ominai-
suudet voivat vaikuttaa niiden tulokseen hairitsevasti. Jos lehma on hoidettu umpeenpanovalmis-
teilla tai muilla antibiooteilla, tulee huolellisesti huomioida ladkityksesta johtuvat varoajat.

8. Muiden elainten kuin lehman ja vuohen raakamaito

Raakamaidon tuotannolle, myynnille ja luovutukselle sdadetyt vaatimukset koskevat paaasiassa
myo6s muiden kuin lehmén tai vuohen raakamaitoa. Raakamaitoasetus ei edellytd patogeenisten
mikrobien tutkimuksia muiden eldinlajien maidosta eikéd muiden eldinten kuin naudan lannasta.
Mikrobikriteeriasetus vaatii tutkimaan Listeria monocytogenes —bakteerin raakamaidosta silloin kun
sen myyntiaika ylittaa viisi vuorokautta (mikrobikriteeriasetus, liite 1, luku 1, alakohta 1.3).

Elaimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksessa (liite lll, IX jakso, Il osa) on annettu
muiden elainlajien raakamaidolle pesakemaéaran raja-arvo. Pesdkemaara on tutkittava kaksi kertaa
kuukaudessa ja kahden kuukauden liukuva keskiarvo ei saa ylittdd 500 000 pmy/ml. Solupitoisuut-
ta koskeva vaatimus on vain lehman maidolle. Antibioottijaamia ei saa esiintya minkaan eldaimen
elintarvikkeeksi kaytettdvassa maidossa.

9. Raakamaidon ja ternimaidon luovutukselle yhteisia vaatimuksia
9.1 Ohjeet poikkeamatilanteiden varalle

Yleisen elintarvikeasetuksen mukaan elintarvikealan toimijan on ilmoitettava valittdmasti toimival-
taisille viranomaisille, jos toimija katsoo tai hanella on syyta epailla, ettd hanen markkinoille saat-
tamansa elintarvike voi olla ihmisten terveydelle vahingollinen (19 artikla). Myds elintarvikelain 24
8:n mukaan elintarvikealan toimijan on valittémasti ilmoitettava asianomaiselle valvontaviranomai-
selle merkittavistd omavalvonnassa tai muulla tavoin esille tulleista terveysvaaroista seka toimenpi-
teista, joihin kyseisten epakohtien korjaamiseksi on ryhdytty. Jos elintarvikealan toimija saa tiedon
poikkeamasta koskien tuottamaansa tai jakelemaansa elintarviketta, on hanen ilmoitettava siita
valittbmasti kunnan elintarvikevalvontaviranomaiselle. Lisaksi elintarvikelain 25 § mukaan elintarvi-
kealan toimijan on estettava zoonoosien aiheuttajien levidminen elintarvikkeiden valityksella ihmi-
siin mahdollisimman tehokkaasti kaikissa olosuhteissa.
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Omavalvontasuunnitelmassa on oltava valmiiksi suunniteltuna ja kuvattuna ohjeet miten toimitaan
poikkeustilanteissa. Toimijan on talldin ryhdyttdva omavalvontasuunnitelmassa mainittuihin korjaa-
viin toimenpiteisiin. Poikkeustilanteita ovat muun muassa: nautakarjassa todettu salmonella tai
STEC -bakteeri, vesilahteen saastuminen, raja-arvon ylitys raakamaidon pesakemaarassa tai solu-
luvussa, positiivinen tulos antibioottitestauksessa, poikkeama laitoksen vastaanottaman raakamai-
don lampdtilassa tai aistittavassa laadussa, maidosta mahdollisesti I0ytyva listeria-, salmonella,
STEC- tai kampylobakteeri. Korjaavana toimenpiteena tulee aina ensin keskeyttaa raakamaidon
myynti seka tarvittaessa tehda tuotteiden takaisinveto ja tiedotus takaisinvedosta tai terveysvaa-
rasta valvontaviranomaisille ja asiakkaille. Jatkotoimenpiteita voivat olla esimerkiksi tehostetut
puhdistustoimet, saneeraus ja naytteenotto lisatutkimuksia varten. Lisatietoja asiasta on ohjeen
luvuissa 5.1.2 ja 5.2.3.

Toimintasuunnitelmaan poikkeustilanteiden varalta tulee kiinnittad huomiota tarkastuskaynneilla.

Valvontatoimenpiteet

Jos elintarvikevalvontaviranomainen havaitsee, etta alkutuotannon toimija tai elintarvikealan toimija
ei noudata lainsaadantda, on viranomaisen ryhdyttava tarvittaviin toimenpiteisiin sen varmista-
miseksi, etta toimija korjaa tilanteen. Usein riittaé kehotus, joka annetaan tarkastuskertomuksella.
Tarvittaessa valvontaviranomaisen tulee kayttaa elintarvikelain mukaisia hallinnollisia pakkokeino-
ja. Elintarviketurvallisuusvirasto Evira on julkaissut oppaan elintarvikelain mukaisten hallinnollisten
pakkokeinojen kaytosta elintarvikevalvonnassa (Eviran ohje 100011/2).

9.2 Toimijan velvollisuudet ilmoittaa patogeenildyddksista

Alkutuotantoasetuksen (6 8) mukaisesti toimijan on ilmoitettava kirjallisesti tai s&hkoisesti lannasta
todetusta STEC -bakteerista tai salmonellasta valvontaviranomaiselle, tilan raakamaitoa keraileval-
le osuuskunnalle, tai vastaanottavalle meijerille ja tilan elaimia vastaanottavalle teurastamolle tai
pienteurastamolle.

Jos elintarvikehuoneiston tai laitoksen omavalvontatutkimuksissa raakamaidosta todetaan STEC -
bakteeri-, salmonella- listeria- tai kampylobakteeritartunta, tulee I6ydésta ilmoittaa valvontaviran-
omaiselle sekd osuuskunnalle tai meijerille, joka kerdilee tai vastaanottaa tilan raakamaitoa. Raa-
kamaidossa todetusta salmonellatartunnasta tulee ilmoittaa myds elaimia vastaanottavalle teuras-
tamolle tai pienteurastamolle. Laitoksen tulee selvittada, onko maidosta loytynyt listeria peraisin
laitoksesta vai tuotantotilalta.

Myds muista patogeenildydoksista on ilmoitettava valvojalle.

Lisédohjeita ilmoitusmenettelysta elintarvikkeiden aiheuttamissa terveysvaaratilanteissa annetaan
Eviran ohjeessa 1028/1 Toiminta elintarvikkeisiin liittyvissa terveysvaaratilanteissa (www.evira.fi >
Tietoa Evirasta > Lomakkeet ja ohjeet > Elintarvikkeet > Terveysvaaratilanteet).

9.3 Takaisinveto ja jaljitettavyys

Kaikissa tuotanto-, jalostus- ja jakeluvaiheissa on huolehdittava siité, ettd on mahdollista jaljittaa
niin yksityishenkil6iltd kuin yrityksiltékin hankitut rehut ja muut tuotannossa kaytettavat aineet; mita
ja milloin on vastaanotettu. (Jaljitys askel taaksepéain.) Muille kuin kuluttajille myytaessa tai luovu-
tettaessa raakamaitoa, tulee kyeta osoittamaan jaljitys eteenpain; elintarvikkeen nimi, toimitetun
eran maara ja eratunnus, toimitusajankohta seka vastaanottajan nimi ja osoite. Eran tunnuksena
on kaytettava merkintaa, jonka perusteella voidaan tunnistaa er&, johon elintarvike kuuluu. Eran
maadrittda ja tunnuksen merkitsee elintarvikkeen tuottaja, valmistaja, pakkaaja tai myyja.
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Toimijalla on oltava jarjestelmat ja menettelyt, joilla h&n voi tarvittaessa antaa edelld mainitut tiedot
toimivaltaiselle viranomaiselle. Tiedot on hyva olla saatavilla nopeasti mahdollisen takaisinvedon
varalta. Kuluttajia ei lainsaadannon vaatimusten mukaan ole valttamatonta kyeta jaljittamaan mutta
Evira suosittelee, etta toimijat, jotka myyvat raakamaitoa suoraan kuluttajille, pitaisivat kirjanpitoa
ostajien yhteystiedoista, ostajien suostumuksella.

Markkinoille saatettavassa pakatussa raakamaidossa on oltava jaljitettavyyden mahdollistavat
pakkausmerkinnét ja tunnistetiedot, kuten tuottajan tai markkinoijan nimi ja yhteystiedot seka tuot-
teen eratunnus. Eratunnuksena voidaan kayttaa myos esimerkiksi viimeista kayttopaivaa, jos ky-
seinen merkintd edustaa yhté tuotantoeraa.

Jos toimija havaitsee tai epadilee, etta tilalta myyty tai luovutettu raakamaito ei ole elintarvikkeiden
turvallisuutta koskevien vaatimusten mukainen, hanen on kaynnistettava valittémasti menettelyt
raakamaidon poistamiseksi markkinoilta ja mikali tuote on terveydelle haitallinen tai ihmisravinnoksi
soveltumaton, myos kuluttajilta (yleinen elintarvikeasetus, art. 14 ja 19).

Alkutuotantopaikan ja elintarvikehuoneiston tekema takaisinveto

Raakamaitoa ostaneita kuluttajia on tiedotettava nopeasti, tehokkaasti ja tAsmaéllisesti. Tahan tar-
koitukseen olisi hyva olla kirjanpito raakamaitoa ostaneista yksityishenkildista yhteystietoineen. Jos
sellaista ei ole, eika kuluttajia nain voida tiedottaa suoraan, tulee tiedottaminen tapahtua viivytyk-
settd esimerkiksi sanomalehdessa raakamaidon myyntialueella. Pelkk& ilmoitus myyntipaikassa ei
valttamatta ole riittdva menettely.

Laitoksen tekema takaisinveto

Laitoksessa pakatun raakamaidon ja ternimaidon osalta toimijan tulee ottaa yhteyttd oman kunnan
elintarvikevalvontaan ja aloittaa toimet kuluttajille aiheutuvien vahinkojen minimoimiseksi. Tama
tapahtuu ottamalla yhteytta valittomasti raakamaidon jalleenmyyjiin tuotteen poistamiseksi myyn-
nista ja/tai paikallisella tai valtakunnallisella tiedotteella. Tiedotteessa tulee antaa takaisinvedetta-
vastéa raakamaidosta riittavasti yksildivat tiedot tuotteen tunnistamiseksi ja kertoa takaisinvedon
syysta. Kuluttajille voidaan samalla antaa my6s ohjeita liittyen raakamaidon havittdmiseen tai pa-
lauttamiseen ja mahdollisen hyvityksen hakemiseen.

Takaisinvedosta on tehtava riittavan ajoissa ilmoitus niin oman kunnan elintarvikevalvojalle kuin
Evirallekin (takaisinvedot@evira.fi). Tarkoitusta varten on lomake Eviran internet-osoitteessa
www.evira.fi > Elintarvikkeet > Valmistus ja myynti >Takaisinvedot. limoitus on tehtava nopeasti
takaisinvetotarpeen havaitsemisen jalkeen, jotta viranomaiset voivat arvioida toimijan takaisinveto-
toimien riittavyyden ja antaa ohjausta, jos sellaiseen katsotaan tarvetta.

9.4 Pakkausmateriaalit ja muut kontaktimateriaalit

Elintarvikkeiden pakkausmateriaalit ja muut elintarvikkeiden kanssa kosketukseen joutuvat materi-
aalit ja tarvikkeet (kuten laitteet ja valineet) saattavat olla kemiallisen kontaminaation lahde. Toimi-
jan tulee hankkia tarvikkeiden toimittajalta vaatimustenmukaisuusilmoitus tuotteiden turvallisuuden
ja kelpoisuuden osoittamiseksi ((EY) 1935/2004). Valvontaviranomaisen on valvottava, etta toimija
on ottanut kontaktimateriaalien turvallisuuden huomioon omavalvonnassaan, ja etta toimija on
varmistunut kayttdmiensa tarvikkeiden ja materiaalien turvallisuudesta ja soveltuvuudesta kaytto-
tarkoitukseensa (esimerkiksi vaatimustenmukaisuusilmoitukset). Eviran laatimassa ohjeessa
(17018/2) “Elintarvikkeen kanssa kosketukseen joutuvia materiaaleja ja tarvikkeita koskeva valvon-
taohje” kasitellaan asiaa tarkemmin.
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10. Muutokset edelliseen versioon

Ohjeen versioon 2 on tehty pienia muutoksia ja lisayksia eri puolille ohjetta, lisatty muuttunut tulkin-
ta Listeria monocytogenes -bakteerin tutkimisesta kun viimeinen kayttopaiva on alle viisi vuoro-
kautta (sivut 29 ja 34) seka huomioitu 1.1.2015 voimaan tullut elintarvikehuoneistoasetuksen muu-
tos (sivu 10).
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LIITE 1. Raakamaidon luovutus ja myynti yhteenvetona

Alkutuotanto
< 2500 kglv.

limoitettu elintarvikehuoneisto
> 2500 kglv.

Maitoalan laitos

Ternimaito

- tuoreena tai jaadytettyna tilalta
suoraan kuluttajalle < 2500 kg/v.

- jaadytettyna ja pakattuna vahittais-
myyntiin < 2500 kg/v.

- jaadytetyn ternimaidon pakkaus-
merkinnat

- vain oman tilan ternimaitoa

Raakamaito

- tilalta suoraan kuluttajalle < 2500
kalv.

- vain oman tilan raakamaitoa

- myynti vain kuluttajalle tdmén
omaan astiaan

- tarjoilu kuluttajalle

- myyntiautomaatti tilalla mahdollinen
- ei saa pakata

- ei saa kuljettaa muualle myytavaksi
- omavalvonnan kuvaus

- tuoteturvallisuustiedote myyntipai-
kalle nahtavéaksi

- tuoteturvallisuustiedote

tuotteen mukaan ja mahdolliseen
myyntiautomaattiin

Ternimaito

- tuoreena > 2500 kg/v. kuluttajan
astiaan ja/tai

jaadytettyna ja pakattuna

< 2500 kg/v. suoraan kuluttajalle

- jaadytettyna ja pakattuna vahittais-
myyntiin < 2500 kg/v.

- jA&dytetyn ternimaidon pakkaus-
merkinnat

Raakamaito

- suoraan kuluttajalle > 2500 kg/v.

- vain oman alkutuotannon raakamai-
toa

- myynti vain kuluttajalle tdmén
omaan astiaan

- tarjoilu kuluttajalle

- myyntiautomaatti tilan elintarvike-
huoneistossa mahdollinen

- ei saa pakata

- ei saa kuljettaa muualle myytavaksi
- omavalvontasuunnitelma

- erillinen késittelytila tai maitohuone
ja mahdollinen myyntitila = ilmoitettu
elintarvikehuoneisto

- tuoteturvallisuustiedote myyntipai-
kalle nahtavaksi

- tuoteturvallisuustiedote

tuotteen mukaan ja mahdolliseen
myyntiautomaattiin

- ei maaran eika myyntialueen rajoi-
tuksia

- oman tai muun maitotilan raakamai-
toa

- saa pakata

- myynti my6s kuluttajalle taman
omaan astiaan

- pakkaukseen vain yhden tilan mai-
toa

- ei toimitusrajoituksia

- omavalvontasuunnitelma

- erillinen késittelytila tai maitohuone
= laitos

- hyvaksynté laitokseksi = tunnus-
numero

- tuoteturvallisuustiedote myyntipai-
kalle (laitoksessa) nahtavaksi ja
mukaan

- tuoteturvallisuustiedot pakkaukseen
- pakkaukseen pakkausmerkinnat

- tunnistemerkki

Valvontasuositus ja valvonta

- maidontuotantotilan hygieniatarkas-
tus 1 xv.

- kunnan virkaelainlaakari

- maidontuotantotilan hygieniatarkas-
tus 1 xv.

- kunnan virkaelainlaakari
- elintarvikehuoneiston tarkastus
kunnan elintarvikevalvontasuunnitel-

man mukaan vahintaan 1 x v.

- terveystarkastaja tai kunnan virka-
eldinlaakari

- maidontuotantotilan hygieniatarkas-
tus 1 xv.

- kunnan virkaelainlaakari
- laitoksen tarkastus kunnan elintarvi-
kevalvontasuunnitelman mukaan 2 -

4xv.

- terveystarkastaja tai kunnan virka-
eldinlaakari
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