SA HAR SKOTER DU EGENKONTROLL | RESTAURANGEN

Allmadnna

anvisningar
for livsmedels-- | p
arbete . .l =

Nér du arbetar i kék ska du ha
hygienpass. Nér du tillagar mat,
kom ocksa ihag féljande arbetssdtt:

" Anvdand rena arbetsklader nér du arbetar.
Forvara dem pd annan plats an ytterklader.

® Ta bort smycken och en klocka n@r du bérjar
arbeta. Livsmedel f&r endast hanteras med
rena, tvattade hander. Tvatta hdnderna nar
du borjar arbetet och ndr du gar dver frén en
arbetsfas till en annan. Tvétta ocksd handerna
efter kassaarbete, toalettbesdk och rékning.

®  Om du anvander skyddshandskar, tvatta
handerna innan du satter pd dig handskarna.
Byt handskar ndar du gér over frén en arbetsfas
till en annan. Anvéndning av skyddshandskar
ersatter inte handtvatt.

® Tvatta arbetsredskapen med diskmedel, Gven
skarbrador och knivar, efter varje anvéndning.
Det racker inte att bara skélja med vatten.

® Kom ihdg att man inte far roka i lokaler dar
man tillagar mat.

®  Man fdrinte ata eller férvara egen mat i lokaler
dar man tillagar mat eller tillsammans med livs-
medel for forsdljning. At maten i personalrum
eller kundlokal.

® Kom till jobbet bara om du &r frisk. Om du
exempelvis har magsjuka eller ar férkyld,
innebdr det en risk for matens sdkerhet.

L&s mer:
» ruokavirasto.fi/sv/livsmedelsbranschen
» oivahymy.fi/sv/framsida ’ !\?
()
o
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