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1 Hur bindande anvisningen ar

2 Allméant

En myndighets verksamhet ska bygga pa den befogenhet som foreskrivs i lag och kra-
ven i lagstiftningen ska noggrant foljas i myndighetens verksamhet. Myndighetens an-
visningar ar till sin rattsliga natur inte bindande for andra myndigheter eller foretagare.
| sista hand avgors fragor som galler tillampandet av lagstiftningen av en domstol.

| denna anvisning ingar saval direkta citat ur lagstiftningen som tolkningar av hur lag-
stiftningen ska tillampas. Tolkningarna som framfors i anvisningen ar Eviras synpunkter
pa hur lagstiftningen borde tillampas.

Med animaliska biprodukter (nedan biprodukter) avses hela slaktkroppar, delar av
slaktkroppar och andra produkter av animaliskt ursprung som inte ar avsedda eller
tjanliga som livsmedel. Biprodukter uppkommer sarskilt i anlaggningar som tillverkar
livsmedel av animaliskt ursprung.

Europaparlamentet och radet har meddelat férordningen (EG) nr 1069/2009 om halso-
bestdmmelser for animaliska biprodukter som inte ar avsedda att anvandas som livs-
medel (nedan biproduktférordningen). Syftet med foérordningen ar att skapa en sadan
rattslig ram for biprodukterna, med hjalp av vilken man kan skydda folkhalsan, djurhal-
san och miljon. Férordningen reglerar kategoriseringen, insamlingen, transporten, lag-
ringen, bearbetningen, anvandningen, bortskaffandet, utslappandet pa marknaden, im-
porten, exporten och transiteringen av biprodukter.

Den som utdvar tillsynen har som uppgift att sdkerstélla att livsmedelsféretagaren foljer
lagstiftningen om biprodukter och fullféljer sin plan for egenkontroll i fraga om bipro-
dukter. Tillsynsmyndigheten ska vid behov be féretagaren ratta till uppdagade missfor-
hallanden inom utsatt tid.

Syftet med denna anvisning &r att klargéra kraven i biproduktférordningen i sadana
livsmedelslokaler (nedan anlaggningen), som hanterar livsmedel av animaliskt ur-
sprung fore detaljhandeln. Anvisningen ar i forsta hand riktad till dem som utévar tillsyn
dver anlaggningar, men anlaggningarna kan ocksa ta den till hjalp da de utvarderar om
deras verksamhet foljer forfattningarna. Som bilaga V till anvisningen foljer en modell
pa en kontrollblankett som utarbetats som hjalp till den som utdvar tillsyn dver anlagg-
ningen och som kan anvandas som checklista under kontrollerna. Nagon plan for egen-
kontroll har inte inkluderats i bilagan.

| anvisningen réknas upp vilka lagrum som reglerar saken som behandlas i punkten i
fraga. Med samtliga hanvisningar till lagstiftningen avses alltid forfattningarnas uppda-
terade versioner och andringarna namns inte separat.

Utdver denna anvisning har Evira utarbetat andra handbécker och anvisningar till f6-
retagare och tillsynsutdvare i olika branscher om hur biproduktférordningen ska tillam-
pas. Vagledningen som hanfér sig till biprodukter har sammanforts till en separat helhet
pa Eviras webbplats (www.evira.fi / gemensamma / animaliska biprodukter). Pa dessa
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sidor finner du bland annat en handbok riktad till sma slakterier om hur biprodukter som
uppkommer i deras verksamhet kan utnyttjas och bortskaffas.

3 Central lagstiftning som hanfér sig till hanteringen av biprodukter i livsmedelsanlaggningar

Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 1069/2009 om halsobe-
stammelser for animaliska biprodukter och darav framstéllda produkter som
inte &r avsedda att anvandas som livsmedel och om upphavande av férordning
(EG) nr 1774/2002 (biproduktférordningen)

Kommissionens forordning (EU) nr 142/2011 om genomforande av Europapar-
lamentets och radet forordning (EG) nr 1069/2009 om halsobestammelser for
animaliska biprodukter och darav framstéllda produkter som inte ar avsedda att
anvandas som livsmedel och om genomforande av radets direktiv 97/78/EG
vad galler vissa prover och produkter som enligt det direktivet &r undantagna
fran veterinarkontroller vid gransen (biproduktférordningens genomférandefor-
ordning)

Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 999/2001 om faststallande
av bestammelser for forebyggande, kontroll och utrotning av vissa typer av
transmissibel spongiform encefalopati (TSE-férordningen)
Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 852/2004 om livsmedelshy-
gien (allmanna hygienférordningen)

Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 853/2004 om faststallande
av sarskilda hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung (hygienférord-
ningen géallande livsmedel av animaliskt ursprung)

Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 854/2004 om faststallande
av sarskilda bestammelser for genomférandet av offentlig kontroll av produkter
av animaliskt ursprung avsedda att anvandas som livsmedel (kontrollférord-
ningen géllande livsmedel av animaliskt ursprung)

Europaparlamentets och radets (EG) nr 183/2005 om faststallande av krav for
foderhygien (foderhygienférordningen)

Lagen om biprodukter 517/2015

Livsmedelslagen 23/2006

Foderlagen 86/2008

Statsradets forordning 1054/2014 om férbud mot anvandningen av vissa lake-
medelssubstanser for djur

Jord- och skogsbruksministeriets foérordning 795/2014 om livsmedelshygien i
anlaggningar (anlaggningsforordningen)

Jord- och skogsbruksministeriets forordning 590/2014 om koéttbesiktning (koétt-
besiktningsférordningen)

Jord- och skogsbruksministeriets forordning 7/VLA/2009 om atgarder i anslut-
ning till TSE-sjukdomar som géller slakterier och styckningslokaler

Jord- och skogsbruksministeriets férordning 783/2015 om animaliska biproduk-
ter

Jord- och skogsbruksministeriets férordning 1/VLA/2007 om frammande am-
nen i livsmedel av animaliskt ursprung
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4 Tillsynen

Biproduktférordningen (EG) nr 1069/2009 artikel 4

Kontrollférordningen gallande livsmedel av animaliskt ursprung (EG) nr 854/2004 artikel 4
stycke 2

Livsmedelslagen 23/2006, 30-32 §

For tillsynen dver att biproduktférordningen foljs i anlaggningar svarar den myndighet
som svarar for livsmedelstillsynen i dem. Evira svarar for livsmedelstillsynen i slakte-
rier, i vilthanteringsanlaggningar och i kott- och fiskanléggningar i anslutning till dem.
Regionférvaltningsverket utdvar tillsyn dver renslakterier och anlaggningar i anslutning
till dem. Den kommunala livsmedelstillsynsmyndigheten utdvar tillsyn éver dvriga livs-
medelslokaler.

Myndigheten ska utdva tillsyn 6ver att:

e man i anlaggningen foljer kraven i biproduktférordningen vid insamling, bear-
betning, markning och lagring av biprodukter,

e biprodukterna som sands bort fran anlaggningen sands ivag korrekt markta och
att transportmaterielen uppfyller kraven i biproduktférordningen,

e transporten atfoljs av ett handelsdokument som uppfyller kraven i biproduktfor-
ordningen och

e man frdn anlaggningen sander ivag biprodukter endast till en sadan bearbet-
ningsanlaggning, som godkéants pa det satt som avses i biproduktférordningen
eller till ndgon annan destination som lagstiftningen tillater.

Om tillsynen o6ver livsmedelslokaler ges noggrannare vagledning i Eviras anvisning
Riskbaserad tillsyn 6ver en livsmedelslokal (16044). Tillsynen dver biprodukter ska in-
kluderas i anlaggningens tillsynsplan. Blankett V som medféljer som bilaga till denna
anvisning kan anvandas som hjalp i tillsynen 6ver biprodukter i en anlaggning.

5 Livsmedelsféretagarens skyldigheter

5.1 Allméant

Biproduktférordningen (EG) nr 1069/2009 artiklarna 4, 21 och 26
Allméanna hygienférordningen (EG) nr 852/2004, bilaga 11, kapitel VI

Livsmedelslokalerna ar sadana utgangspunkter for animaliska biprodukter i tillverk-
ningskedjan, som avses i biproduktférordningen.

Livsmedelsforetagaren svarar for att biprodukterna som uppkommer i hans verksam-
het hanteras pa ett korrekt sétt sa, att livsmedlens och fodrens sédkerhet kan garante-
ras. Genast da sadana animaliska biprodukter eller darav framstéllda produkter, som
faller inom forordningens tillampningsomrade, uppkommer hos foretagarna, ska de
identifieringsmarkas pa det satt som avses i biproduktférordningen och de ska hante-
ras som en biprodukt.

Foretagarna ska sakerstélla att de animaliska biprodukterna och de darav framstallda
produkterna i de foretag som foretagarna besitter uppfyller kraven i lagstiftningen i alla
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stadier av insamlingen, transporten, hanteringen, vidarebehandlingen, omvandlingen,
bearbetningen, lagringen, utslappandet pa marknaden, distributionen, anvandningen
och bortskaffandet.

Verksamheten ska planeras sa, att hanteringen av biprodukterna inte aventyrar livs-
medelshygienen i anlaggningen. Vid planering av verksamheten ska kraven i olika ty-
per av lagstiftning, sdsom livsmedelslagstiftningen och biproduktlagstiftningen, beak-
tas. Om en anlaggning levererar animaliska biprodukter for att anvandas som foder,
ska ocksa kraven i foderlagstiftning beaktas i verksamheten. Om kraven i foderlagstift-
ningen har getts noggrannare vagledning i Eviras anvisningar:
e Leverans av biprodukter for anvandning som foder fran anlaggningar inom kott-
branschen (12514),
Krav for uppsamlingscentraler (12513),
e Krav for anlaggningar som tillverkar foder for sallskapsdjur av material av ani-
maliskt ursprung (12516), och
e Biprodukter i palsdjursfoder (12518).

5.2 Egenkontrollen
Biproduktférordningen (EG) nr 1069/2009 artiklarna 28-29

Livsmedelslagen 23/2006 19-20 §
Anlaggningsforordningen 795/2014 bilaga 3, kapitel 1

| anlaggningar som godkants pa det satt som avses i livsmedelslagen ska planen for
egenkontroll inkludera ett program for att sdkerstélla att biprodukterna och hanteringen
av biprodukter i anlaggningen uppfyller kraven i biproduktférordningen.

Foretagaren utarbetar planen for egenkontroll och haller den uppdaterad och utévar
egenkontroll i enlighet med sin plan. Den som utovar tillsyn har som uppgift att utvar-
dera om den plan for egenkontroll, som féretagaren utarbetat, ar tillracklig for att ris-
kerna ska kunna hanteras. Om tillsynen éver egenkontrollen har getts noggrannare
vagledning i Eviras anvisning Riskbaserad tillsyn dver en livsmedelslokal (16043).

| planen for egenkontroll ska transportrutterna for biprodukter och avfall inkluderas ut-
markta pa planritningen. | stodsystemet ska finnas en beskrivning av kategoriseringen
och hanteringen av biprodukterna. Det vore bra om det i egenkontrollprogrammet som
galler biprodukter ocksa finns en beskrivning av:
e biprodukterna som uppkommer i anlaggningen och dessas mangd jamte kate-
goriseringen pa det satt som avses i biproduktforordningen,
e hanteringen, markningen och lagringen av biprodukter i anlaggningen,
e programmet for rengdring och vid behov desinficering av insamlings- och for-
varingskarlen,
e det, vart och for vilket andamal biprodukter levereras bort fran anlaggningen,
arrangemangen vid transport av biprodukter,
e eventuella kvalitetskrav som gaéller biprodukter, sdsom kraven pa fodrens mi-
krobiologiska eller fysikaliskkemiska egenskaper och uppféljningen av dessa.
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Om man i en och samma anlaggning hanterar eller lagrar animaliska biprodukter och
darav framstéllda produkter som hor till flera an en kategori, ska egenkontrollen éver
biprodukterna bygga pa HACCP-principerna.

Anlaggningen ska fora bok 6ver sin egenkontroll. Fragor som hanfor sig till egenkon-
trollbokforingen har behandlats bl.a. i kapitel 8.3 i denna anvisning.

5.3 Hur anlaggningar som lagrar eller hanterar biprodukter godkanns och registreras

Biproduktférordningen (EG) nr 1069/2009 artiklarna 23-24 och 26
Lagen om biprodukter 517/2015 33-35 §

En livsmedelsanlaggning som godkants pa det satt som avses i livsmedelslagen be-
hover inte godkannas eller registreras pa det satt som avses i artikel 23 i biproduktfor-
ordningen i sadana fall, da biprodukterna uppkommer som en del av anlaggningens
egen livsmedelsproduktionsprocess.

Om man i anknytning till en anlaggning som hanterar animaliska livsmedel hanterar
biprodukter som uppkommer i anlaggningens egen verksamhet pa annat satt an ge-
nom att kyla ned, frysa ned, syrabehandla eller forpacka dem, ska livsmedelsanlagg-
ningen registrera sig eller anséka om ett godkannande som en sadan anlaggning, som
avses i biproduktférordningen. De vanligaste anlaggningarna som hanterar biprodukter
och som verkar i anknytning till anlaggningar som hanterar animaliska livsmedel ar
uppsamlingscentraler i slakterier eller anlaggningar som tillverkar mat for séllskapsdjur
(se aven kapitel 7.2 i denna anvisning).

Om en livsmedelsfoéretagare tdnker lagra eller hantera i anlaggningens utrymmen eller
inom anlaggningens omrade sadana biprodukter som uppkommit i ndgon annan verk-
samhet &n anlaggningens egen verksamhet, ska livsmedelsanlaggningen allt enligt
verksamhetens karaktar antingen registrera sig eller anstka om ett godkannande for
verksamheten som en sddan anlaggning som avses i biproduktférordningen. Mer in-
formation om kraven pa registrering och godkannande finner du pa Eviras webbplats
(www.evira.fi / gemensamma / animaliska biprodukter) och i Eviras andra anvisningar
om saken.

Myndigheten som registrerar/godkanner och utdvar tillsyn éver biproduktanlaggningen
kan allt enligt verksamheten som idkas dar vara antingen Evira eller kommunen. Regi-
streringen/godkannandet av och tillsynen dver biproduktanlaggningar regleras av la-
gen om biprodukter.

Exempel: i en lageranlaggning forvaras saval livsmedel som fardiga djur-
foder forpackade i konsumentforpackning. Anlaggningen ska vara bade
godkand pa det satt som avses i livsmedelslagen och registrerad i Eviras
register dver foretagare i foderbranschen.

Exempel: en fiskanlaggning vill ta emot biprodukter av kategori 3 fran en
annan anlaggning och frysa och lagra dem for att leverera dem for att
anvandas som ravara i palsdjursfoder. Anlaggningen ska registreras som
en uppsamlingscentral. Myndigheten som registrerar uppsamlingscen-
tralen och utévar tillsyn éver den ar da den kommunala veterinar, inom
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vilkens verksamhetsomrade anlaggningen ligger. Om fiskanlaggningen
har for avsikt att leverera biprodukterna i fraga till nagot annat an for att
anvandas som ravara i palsdjursfoder, ska for verksamheten skriftligen
anstkas om godkannande som en sadan s.k. lageranlaggning pa mel-
lanstadiet, som avses i biproduktférordningen. Myndigheten som besluter
om godkannandet och utover tillsyn 6ver anlaggningen pa mellanstadiet
ar da den kommunala veterinar, inom vilkens verksamhetsomrade an-
laggningen ligger. Den kommunala veterinaren besoker anlaggningen for
att kontrollera den och godkanner den, om den uppfyller kraven som
stéllts pa verksamheten i den.

6 Hur biprodukter kategoriseras
Biproduktférordningen (EG) nr 1069/2009 artiklarna 3-4 och 7-10

Med en biprodukt avses sadana hela slaktkroppar, delar av slaktkroppar och anima-
liska produkter som beskrivs i detta kapitel och som inte ar avsedda att anvandas som
livsmedel. Animaliskt material blir en biprodukt efter att det tagits bort fran livsmedel-
kedjan. Da en produkt blivit en biprodukt, ska den identifieringsmarkas som biprodukt
och den far inte langre aterinféras i livsmedelskedjan.

Orsaken till att materialet tagits bort fran livsmedelskedjan kan vara att materialet enligt
lagstiftningen inte far anvandas som livsmedel, sdsom TSE-riskmaterial eller att materi-
alet misstanks sprida sjukdomar. Materialet kan vara en biprodukt ocksa for att det pa
grund av sin karaktar inte anvands som livsmedel, sasom horn och dun.

En biprodukt kan ockséa vara en sadan produkt, som ar tjanlig som livsmedel, men som
pa foretagarens beslut ar avsedd for andra andamal &n att anvandas som livsmedel
och tagits bort fran livsmedelskedjan av kommersiella skal.

Biprodukterna indelas i tre kategorier utgaende fran risken de ar forknippade med.
Hogriskmaterialet hor till kategori 1 och lagriskmaterialet till kategori 3. Kategorise-
ringen spelar en roll d& biprodukter utnyttjas och bortskaffas.

6.1 Kategori 1-material
Biproduktférordningen (EG) nr 1069/2009 artikel 8
Biproduktférordningens genomférandeférordning (EU) nr 142/2011 bilaga 1V, kapitel | avsnitt 2
TSE-férordningen (EG) nr 999/2001 bilaga V, styckena 1 och 2
JSMf 7/VLA/2009 om &tgarder i anslutning till TSE-sjukdomar som géller slakterier och styck-
ningslokaler 4 §

Kategori 1-material som uppkommer i livsmedelsanlaggningar ar till exempel separat
definierat TSE-riskmaterial (nedan TSE-riskmaterial) och produkter som hérstammar
fran sadana djur som getts forbjudna @mnen eller som innehaller forbjudna &mnen som
getts till djuren i strid mot lagstiftningen (1). Sddana biprodukter eller livsmedel, som
innehaller rester av frammande amnen som ar farliga for manniskan eller miljon i mang-
der som 6verskrider gransvardena i lagstiftningen, ar likasa kategori 1-material (2).
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(1) Statsradets forordning 1054/2014 om férbud mot anvandningen av vissa lakemedelssubstanser for
djur.
(2) JISMf 1/VLA/2007 om frammande amnen i animaliska livsmedel 1 § 5 mom. och 2 § 8 och 13 mom.

Kategori 1-material ar ocksa olika blandningar av biprodukter, som innehaller kategori
1-material.

6.1.1 Kottanlaggningar

Mest kategori 1-material uppkommer det i kottanlaggningar, sasom:

e TSE-riskmaterial.

e animaliskt material som avlagsnats fran avloppsvattnet i slakterier och styck-
ningsanlaggningar som avlagsnar TSE-riskmaterial.

e doda djur som innehaller TSE-riskmaterial, om TSE-riskmaterialet inte avlags-
nats frdn dem innan de bortskaffas, sdsom noétkreatur, far och getter som av-
lidit i slakteriet eller under transport eller som kasserats i ante mortem -besikt-
ningen, blodet inberaknat.

¢ alla hela slaktkroppar och delar av slaktkroppar, hudar, skinn och blod inbe-
réknade, om djuret misstanks eller konstaterats ha en TSE-infektion eller om
djuret avlivats som en del av atgarderna att eliminera TSE.

e en snabbtestpositiv slaktkropp som undersokts med tanke pa TSE-sjukdomar
och andra delar av slaktkroppen samt alla biprodukter, aven i sadana fall da
det positiva eller osakra snabbtestresultatet har verifierats som negativt med
en kontrollundersékning. Om biprodukter med sakerhet inte kan faststéllas
som horande till en slaktkropp, ska hela det biproduktparti, till vilket biproduk-
terna fran kasserade djur hor, kasseras.

Om TSE-riskmaterial och kraven som hanfor sig till sddant material har getts noggrann-
nare vagledning i Eviras anvisning TSE-atgarder i anlaggningar (16011). Att TSE-risk-
material och annat material av animaliskt ursprung hamnar i avloppsvattnet hindras
med hjalp av en sil med en maskstorlek pa hogst sex (6) mm. Silar ska anvandas langs
hela slaktningslinjen allt fran beddvningen fram till dorren till kylrummet. Under behand-
lingen av avloppsvattnet tillampas biproduktférordningen inte langre efter att kategori-
1 och 2-materialet avlagsnats fran vattnet.

6.2 Kategori 2-material

Biproduktférordningen (EG) nr 1069/2009 artikel 9
Biproduktférordningens genomférandeférordning (EU) nr 142/2011 bilaga 1V, kapitel | avsnitt 2
JSMf 1/VLA/2007 om frammande amnen i animaliska livsmedel 2 §

Kategori 2-material som uppkommer i livsmedelsanlaggningar ar sadana produkter,
som innehaller rester av tillatna lakemedel (sdsom antibiotika eller andra veterinarme-
dicinska lakemedel) eller av andra frammande d&mnen i mangder som 6verskrider det
tilldtna gransvardet i lagstiftningen, om de inte kategoriseras som kategori 1-material.

Kategori 2-material ar sdledes ocksa fore detta livsmedel av animaliskt ursprung som
kan orsaka en fara med tanke p& manniskor eller djur till exempel pa grund av att de
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innehaller ett toxin eller en patogen. Till denna kategori hor till exempel sddana produk-
ter, som visar tecken pa sjukdomar som smittar manniskor eller djur eller i vilka det
konstateras till exempel salmonella eller EHEC-bakterier i en mangd som overskrider
gransvardet i lagstiftningen.

En blandning av biprodukter som innehaller kategori 2 och 3-material &r likasa kategori
2-material.

6.2.1 Kottanlaggningar

Kategori 2-material i kéttanlaggningar ar till exempel:

animaliskt material som avskilts fran avfallsvattnet i andra slakterier an sadana
som avskiljer TSE-riskmaterial, sdsom svin-, hast-, fiaderfa- och renslakterier.

dvriga sjalvdéda och avlivade djur som inte hor till kategori 1 och delar av sad-
ana, inklusive blodet.

sadana biprodukter, som inte hor till kategorierna 1 och 3, sasom:

o sadana hela slaktkroppar, som kasserats i post mortem-besiktningen
och som inte innehaller TSE-riskmaterial och som da lagstiftningen sa
kraver testats med tanke pa TSE-sjukdomar med negativa resultat,
jamte organen och matsmaltningskanalen fran sadana till de delar som
matsmaltningskanalen inte utgér TSE-riskmaterial.

o sdadana delar som kasserats i post mortem-besiktningen, inklusive blo-
det och organen, som uppvisar tecken pa sjukdomar som smittar man-
niskor eller djur, sdsom varbildande ledinflammation, bélder och andra
infekterade delar.

o slaktbiprodukter fran salmonellapositiva fiaderfapartier.

o biprodukter fran andra slaktdjur, i vilkas avforingsprover det konstate-
rats salmonella eller EHEC-bakterier.

o sadana livsmedelspartier, som kasserats pa forsta ankomstplatsen pa
grund av salmonella och om vilka det bestadmts att de ska bortskaffas.

innehallet i magar och tarmar jamte tracken, ocksa tracken i djurstallet i ett slak-
teri.

6.2.2 Mjolkanlaggningar

Kategori 2-material i mjolkanlaggningar ar till exempel:

sadan obehandlad mj6lk och ravarumjolk, som kasserats i en anlaggning pa
grund av ett positivt screeningstest med tanke pa lakemedelsrester (sasom T
101-/Delvo-SP/Snap).

sadana biprodukter, som inte hor till kategorierna 1 och 3, sdsom obehandlad
mjolk som harstammar fran djur som uppvisar kliniska tecken pa en smittsam
sjukdom som smittar manniskor eller djur via mjolken (sasom mjolken fran ett
djur med salmonella).

6.2.3 Fiskanlaggningar

Kategori 2-material i fiskanlaggningar &r till exempel:
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e sadana biprodukter, som inte hor till kategorierna 1 och 3, sasom fiskar eller
delar av fiskar som uppvisar tecken pa parasiter eller andra mikrober som or-
sakar sjukdomar hos manniskor eller djur.

6.2.4 Aggpackerier och anlaggningar som tillverkar &ggprodukter

Kategori 2-material i aggpackerier och anlaggningar som tillverkar aggprodukter ar till
exempel:
e &gg och aggskal, om de harstammar fran sddana djur, som uppvisar tecken pa
sjukdomar som smittar manniskor eller djur via materialet i fraga.
e &gg och aggprodukter, om man i dem konstaterat sadana mikrober, som kan
orsaka en sjukdom som smittar manniskor eller djur.

6.2.5 Lageranlaggningar

Kategori 2-material i lageranlaggningar ar till exempel sadana animaliska produkter,
om vilka det pa forsta ankomstplatser bestamts att de ska bortskaffas pa grund av en
patogen, sasom salmonella.

6.3 Kategori 3-material
Biproduktférordningen (EG) nr 1069/2009 artikel 10

Kategori 3-material ar till exempel fore detta livsmedel av animaliskt ursprung och sa-
dana livsmedel, som av kommersiella orsaker eller pa grund av problem som forekom-
mit under tillverkningen eller forpackningen eller pa grund av andra problem inte ar
avsedda att anvandas som livsmedel och som inte orsakar fara fér manniskor eller
djur.

6.3.1 Kottanlaggningar

Kategori 3-material i kbttanl&aggningar ar till exempel:

e sadana delar av slaktdjur, som godkants i kéttbesiktningen och som inte an-
vands som livsmedel.

¢ sadana kasserade delar och organ fran slaktkroppar som godkants i kottbesikt-
ningen, som inte uppvisar tecken pa sjukdomar som smittar manniskor eller
djur, sdsom nedsmutsade delar som kasserats i kottbesiktningen, forandrade
vavnader kring avblodningspunkter, hematom och krosskador.

e sadana organ, slaktkroppar eller delar av slaktkroppar, som kasserats i kottbe-
siktningen pa grund av en hog totalbakteriehalt.

e blod, fettvavnad, hudar, skinn, klévar, hovar, horn, svinborst, dun och fjadrar,
fiaderfahuvuden fran djur som godkants i ante mortem-besiktningen.

e sadana biprodukter, som uppkommer vid hantering och tillverkning av livsme-
del, sdsom produkter som fallit ned pa golvet under processen.
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Biprodukter fran sddana notkreatur, som godkants i ante mortem-besiktningen och om
vilka det bestamts att de ska undersokas med tanke pa BSE-sjuka ar kategori 3-
material forst da resultatet av BSE-snabbtestet visat sig vara negativt.

6.3.2 Mjolkanlaggningar

Kategori 3-material i mjélkanlaggningar ar till exempel:

e kasserad obehandlad mjolk, som harstammar fran sadana djur, som inte upp-
visar kliniska tecken pa en sjukdom som smittar manniskor eller djur via mjol-
ken, sdsom obehandlad mjolk som kasserats i en anlaggning pa grund av
smakfel eller en for hog bakterie- eller cellhalt.

e sadana produkter, som uppkommer vid tillverkning av mjolk och mjélkbaserade
produkter och som inte &r avsedda att anvandas som livsmedel, sdsom foder-
vassle och start- och slutpartier fran produktlinjer (yoghurtblandning, glass-
massa och provpartier for produktutveckling).

e material som blivit kvar i separatorer och centrifuger vid bearbetning av mjél-
ken.

e mjolk som kasserats i en anlaggning eller returnerats till anlaggningen och en
mjolkbaserad produkt, som &r 6veraldrig eller felaktig, sdsom efterjast ost.

6.3.3 Fiskanlaggningar

Kategori 3-material i fiskanlaggningar ar till exempel:
o farsk fisk och sadana delar av fisk, som inte anvéands som livsmedel, sdsom
fiskrens.

6.3.4 Aggpackerier och anlaggningar som tillverkar 4ggprodukter

Kategori 3-material i aggpackerier och anlaggningar som tillverkar &ggprodukter ar till
exempel:
e &gg och aggskal, som harstammar fran sadana djur, som inte uppvisat tecken
pa sjukdomar som smittar manniskor eller djur via materialet i fraga.
e aggavfall, som harstammar fran sadana agg, som inforts till landet for att ge-
nomga pastorisering.
e &ggskal och sadana &agg, som kasserats pa grund av att de ar spruckna,
knéckta, blodprickiga eller smutsiga och annat motsvarande aggavfall.
e sadana aggprodukter, i vilka halterna organiska syror (mjolksyra eller butan-
syra) overstiger det tillatna gransvardet i lagstiftningen.
e &ggavfall som erhallits fran dggskal med hjalp av centrifugalkraften.

7 Hur biprodukter samlas in, marks och forvaras i en anlaggning

Biproduktforordningen (EG) nr 1069/2009 artiklarna 21, 22 och 26
Biproduktférordningens genomférandeférordning (EU) nr 142/2011 bilaga VI
Anlaggningsforordningen 795/2014 bilaga 1, kapitel 1
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7.1 Hur biprodukter samlas in

Anlaggningen ska ha ett hygieniskt system for avliagsnande av biprodukter. Biproduk-
terna ska avlagsnas sa snabbt som mojligt sarskilt fran sadana utrymmen, dar oskyd-
dade livsmedel hanteras. Anlaggningen ska sékerstélla att biprodukter som hor till olika
kategorier fortsatt kan identifieras (marks i anlaggningen pa ett identifierbart séatt) och
att de halls atskilda fran saval varandra som livsmedlen under insamlingen.

Ett material som &r tjanligt som livsmedel blir en biprodukt i det stadium, da anlagg-
ningen beslutar att livsmedlet inte anvands som livsmedel. En produkt ska saledes
hanteras som en biprodukt i anlaggningen, dven i sadana fall d& den till sin kvalitet vore
tjanlig som livsmedel, om anlaggningen fattat beslutet att produkten inte langre ar av-
sedd som livsmedel.

Karl och verktyg som reserverats for insamling, hantering och férvaring av livsmedel
far inte anvandas for insamling, hantering och forvaring av biprodukter. TSE-risk-
material ska alltid insamlas i sarskilt markta karl och fargas, och allt material som slas
samman med det ska darefter behandlas som TSE-riskmaterial. Om fargning och an-
nan behandling av TSE-riskmaterial har getts noggrannare vagledning i anvisningen
TSE-atgarder i anlaggningar (16011).

Karl avsedda for insamling och forvaring av biprodukter som hor till olika kategorier ska
i anlaggningen markas pa ett identifierbart satt, med t.ex. farg, text, kod eller typ av
karl. Forfarandena ska antecknas i planen for egenkontroll. Biprodukter av olika kate-
gorier kan slds samman redan vid insamling, om markningarna pa kéarlen och syftet
med dem samt hanteringen av de olika biproduktkategorierna och blandningarna av
sadana har beskrivits i anlaggningens plan for egenkontroll.

Exempel: Kategori 1-materialet samlas in i blamarkta karl, kategori 2-
materialet avsett att bortskaffas i rodmarkta karl, kategori 2-materialet av-
sett att anvdndas som palsdjursfoder i brunmarkta kéarl och kategori 3-
materialet i gronmarkta karl.

Material som ska sandas for att bortskaffas kan slas samman, om det bara i program-
met for egenkontroll ingar en beskrivning av det satt pa vilket karlet som den uppkomna
blandningen samlas upp i marks och vilken blandningens biproduktkategori blir.

Exempel: | ett karl markt med siffran 1 l&ggs kategori 1, 2 och 3-material,
som darefter behandlas som kategori 1-material. | ett karl markt med siff-
ran 2 laggs kategori 2 och 3-material, som déarefter behandlas som kate-
gori 2-material.

7.2 Biprodukter som samlas in for att anvandas som foder

Kategori 2 och 3-material som insamlas fér att anvandas som foder for palsdjur, djur-
gardsdijur, kennelhundar, eller larver som odlas till fiskagn, och kategori 3-material som
ar avsedda att anvandas som foder for sallskapsdjur ska samlas in i separata karl som
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ar markta pa olika satt. De karl for kategori 2 och 3-material som sands till en bearbet-
ningsanlaggning ska ocksa de vara mérkta pa olika sétt.

Exempel: foder for palsdjur samlas in i brunmarkta (kan innehalla kate-
gorierna 2 och 3), foder for sallskapsdjur i gronmarkta (endast kategori 3)
och kategori 2-material som sénds till en bearbetningsanlaggning i rod-
markta karl.

Obearbetade biprodukter avsedda att anvandas som foder ska forvaras kylda eller
frysta, om de inte bearbetas (upphettas, syrabehandlas) inom 24 timmar. Om bipro-
dukter levereras for att anvandas som ravara i ratt foder for sallskapsdjur, ska bipro-
dukterna i praktiken kylas ned omedelbart sa, att de bevarar sin tjanlighet som foder.
Om man i en anlaggning forpackar kategori 3-material for att anvandas som ravara till
foder for sallskapsdjur, far verksamheten inte aventyra livsmedlen. Vid hantering och
forpackning av biprodukter ska anvandas redskap som inte anvands for hantering och
forpackning av livsmedel. Férpackandet ska ske i ett for andamalet reserverat utrymme
eller pa ett skilt omrade. Forpackningarna ska markas pa korrekt sétt (se aven kapitel
8.1 i denna anvisning). Forpackningarna far inte markas med anlaggningens identifi-
kationsmarke.

Om man i en anlaggning tillverkar foder for sallskapsdijur férpackat i konsumentférpack-
ningar och fodret levereras till detaljhandeln, ska for verksamheten ansokas om ett
sadant godkannande fran Evira, som avses i biproduktforordningen. Mer information
om anvandningen av biprodukter som foder finner du i Eviras anvisningar Leverans av
biprodukter for anvandning som foder fran anlaggningar i kéttbranschen (12514), Krav
for uppsamlingscentraler (12513), Krav for anlaggningar som tillverkar foder for sall-
skapsdijur av material av animaliskt ursprung (12516) och Biprodukter i palsdjursfoder
(12518).

7.3 Hur biprodukter forvaras innan transport

Hanteringen, bearbetningen och lagringen av animaliska biprodukter i livsmedelsan-
laggningar ska ske i sadana forhallanden, som forhindrar korskontamination och vid
behov i en sadan del av anlaggningen, som utsetts for detta andamal. Biprodukterna
ska forvaras i anlaggningen atskilda fran livsmedlen och férvaringen av dem far inte
orsaka hygienisk oldgenhet. Anlaggningen ska se till att biprodukter av olika kategorier
ar identifierbara och halls atskilda fran varandra under forvaringen.

Om biprodukterna inte dagligen transporteras bort fran anlaggningen, ar det bra om det
finns ett sarskilt kylrum for dem som vid behov kan lasas. Karlen och forpackningarna
som anvands for forvaring ska vara tata och hela. Karl, behallare och containrar som
anvands for forvaring ska vara korrekt markta. Behallare eller containrar far inte fyllas
sa, att locket inte gar att stanga. Karlen, behallarna eller containrarna ska vara latta att
rengora. Man ska forhindra att regnvatten kan rinna in i kéarlen, behallarna eller con-
tainrarna for insamling av biprodukter och att eventuellt lakvatten inte kan rinna ut ur
dem och att skadedjur inte kan komma in i dem.

Om biprodukter maste forvaras en langre tid inom anlaggningens omrade, ska man se
till att férvaringen inte orsakar luktolagenheter eller andra sanitéra olagenheter.
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Fore detta animaliska livsmedel i konsumentférpackningar och kategori 3-material som
forpackats for att anvandas som foder kan forvaras i sddana utrymmen i anlaggningen,
som anvands for lagring av férpackade livsmedel tills de borttransporteras, om bipro-
dukterna forpackats sa, att de inte aventyrar livsmedlen. Férpackningarna ska vara
markta sa, att de inte kan forvaxlas med livsmedlen. Foérpackningarna ska forvaras till-
rackligt atskilda fran livsmedlen sd, att livsmedlen kan skyddas mot kontaminering.

7.4 Hur hudar och skinn avsedda att anvandas som ravara i livsmedelsgelatin eller livsme-
delskollagen hanteras och foérvaras

Hygienforordningen géllande livsmedel av animaliskt ursprung (EG) nr 853/2004 bilaga Ill, av-
snitten XIV och XV

Hudar och skinn avsedda att anvandas som ravara i livsmedel ska harstamma fran
sadana djur, vilkas slaktkropp godkants i ante och post mortem -besiktningen. Om
TSE-testning forutsatts av ett djur, vars hud man amnar anvanda som livsmedelsra-
vara, ska testresultatet vara negativt.

Hudar och skinn avsedda att anvandas som livsmedelsravara ska forvaras i anlagg-
ningen atskilda fran livsmedel och 6vriga biprodukter. Utrymmet som &r avsett for for-
varing av hudar och skinn ska ha hart golv och slata vaggar som ar latta att rengéra
och desinficera. Utrymmet ska hallas rent och i tillrackligt gott skick s&, att man kan
forhindra att rdvarorna kontamineras. Om hudarna eller skinnen inte bearbetas eller
skickas vidare inom 24 timmar efter slakten, ska de férvaras nedkylda. Som bearbet-
ning betraktas saltning, torkning, kalkning och behandling med en bas eller syra.

Da ravaror avsedda for tillverkning av livsmedelsgelatin och livsmedelskollagen trans-
porteras till en sadan anlaggning pa mellanstadiet, som godkants pa det satt som av-
ses i biproduktférordningen, till en teknisk anlaggning eller till en sadan foradlingsan-
laggning for gelatin eller kollagen, som avses i livsmedelslagen, ska de atfoljas av ett
sadant handelsdokument, som avses i tillagget till bilaga Il till férordningen (EG) Nr
853/2004 om hygienen hos animaliska livsmedel. Den sandande anlaggningen ska
ocksa sakerstalla att den mottagande anlaggningen har ett sadant sarskilt tillstand,
som avses i forordning (EG) 853/2004, att lagra och hantera hudar och skinn avsedda
att anvandas som ravara i livsmedel, om den mottagande anlaggningen ar en sadan
anlaggning pa mellanstadiet eller en sadan teknisk anlaggning som godkéants pa det
satt som avses i biproduktférordningen.

Hudar och skinn avsedda att anvandas som ravara i livsmedel ska transporteras at-
skilda fran biprodukter avsedda fér annan anvandning. Transportmedlet ska vid behov
vara kylt. Huden eller skinnet behéver inte markas med anlaggningens identifierings-
marke.

7.5 Forpackningsmaterial som anvands vid insamling och transport av biprodukter

Biproduktférordningens genomférandeférordning (EG) nr 142/2010 bilaga VI, kapitel |
Allméanna hygienférordningen (EG) nr 852/2004, bilaga 11, kapitel VI
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Karlen och behallarna som anvéands vid insamling och transport av biprodukter, omslag
och forpackningar for fore detta animaliska livsmedel och forpackningsmaterial som
eventuellt behovs vid transport av biprodukter, kan da de tas ur anvandning hanteras
som blandavfall. Forpackningsmaterialen ska vid behov rengdras och/eller desinfice-
ras innan de tas ur bruk. | undantagsfall, sasom i samband med atgarder for utrotning
eller bek&mpning av djursjukdomar, kan den behériga myndigheten ge ytterligare fo-
relagganden och anvisningar om bortskaffandet av material som kommer i kontakt med
biprodukter.

8 Krav som stalls pa transport av biprodukter

Biproduktférordningen (EG) nr 1069/2009 artiklarna 21-22

Biproduktférordningens genomférandeférordning (EU) nr 142/2011, artikel 17, bilaga VIII, ka-
pitlen 1 och I

Allméanna férordningen om livsmedelshygien (EG) nr 852/2004, bilaga 11, kapitel IV

8.1 Transportmateriel och identifieringsmarkningar

Animaliska biprodukter av kategorierna 1, 2 och 3 ska férvaras sa att de kan identifieras
och halls atskilda fran varandra och livsmedel under hela transporten. Om man trans-
porterar sddana biprodukter avsedda att anvandas som foder, som kraver kyltransport,
ska man se till att korrekt temperatur behalls under transporten.

Under transport av biprodukter ska fordonet, behallaren, férpackningen eller annat for-
packningsmaterial markas med biprodukternas kategori och den markningstext som
kategorin i fraga forutsatter pa féljande satt:

e nér det galler kategori 1-material texten: "Endast for bortskaffande”.

e nar det galler sddant kategori 2-material, som transporteras till en anlaggning
godkand for bearbetning av kategori 2-material, texten: "Ej avsett att anvandas
som foder”.

e naturgodsel och mag- och tarminnehall av kategori 2 marks med texten: "Na-
turgodsel”.

e nar det galler sadant kategori 2-material, som far anvandas for utfodring av
palsdjur, djurgardsdijur, cirkusdjur, kraldjur, rovfaglar, frilevande djur, kennel-
hundar eller larver som odlas till fiskagn, texten: "For utfodring av ..." tillsam-
mans med namnet pa de djurarter som materialet ar avsett att anvandas som
foder till, sdsom "For utfodring av palsdjur” eller "For utfodring av djurgardsdijur”.

o nar det galler kategori 3-material texten: "Ej avsett att anvandas som livsmedel”.

Vid transport av sddana animaliska livsmedel, som inte langre ar avsedda att anvandas
som livsmedel, ska ses till att halso- eller identifikationsmarket avlagsnas fran forpack-
ningarna eller att det gors olasligt. Utover det ska ses till att produkterna marks sa, att
det inte foreligger nagon risk att de oavsiktligt forvaxlas med atliga livsmedel.

Biprodukterna ska samlas in i tata, slutna forpackningar eller i tackta, tata behallare
eller fordon och transporteras i dessa. Behallare eller containrar som anvands pa nytt
kan anvandas for transport av biprodukter endast i det fall att de inte medftér nagon risk
att det sprids sjukdomar som smittar méanniskor eller djur. Redskap och materiel som
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anvands pa nytt och kommer i direkt kontakt med biprodukterna ska rengéras efter
varje anvandning. Materielen ska vara tillrackligt ren och torr innan den anvands.

Behallare eller containrar fér kategori 1 far inte anvandas for annat an for transport av
biprodukter av kategori 1. Behallare for kategori 2 kan efter tillracklig tvatt, desinficering
och torkning anvandas for transport av kategori 3-material, om man efter rengéringen
ocksa ser till att de ar korrekt markta.

Exempel: kategori 2-material transporteras i ett karl. Kérlet tvattas, des-
inficeras och torkas efter transporten sa, att man har sakerstallt att even-
tuella sjukdomsalstrare i kategori 2-materialet har doétt. Karlet marks om:
Ej avsett att anvandas som livsmedel, kategori 3. Efter det kan kategori
3-material transporteras i kéarlet.

Om biprodukter transporteras fran en anlaggning till en annan EU-medlemsstat, ska
kategori 1-material mérkas med svart farg, karl eller etiketter for kategori 2-material
med gul farg, och karl eller etiketter for kategori 3-material med gron farg. Markning-
arna och fargkoderna som anvands pa transportkérlen far inte férvaxlas med det ovan
namnda fargsystemet, dven om biprodukterna inte transporteras bort fran Finland.
TSE-riskmaterial far saledes inte transporteras i karl som markts med gron eller gul
farg.

Man ska se till att karl med biprodukter inte av misstag toms i annat avfall da sopbilar
hamtar det.

Exempel: ett karl, en behallare eller en container med biprodukter forva-
ras pa en annan plats an annat avfall eller s& har det tydligt markts med:
"Ej i blandavfall”.

Transport av lagriskbiprodukter av kategori 3 i samma transport som livsmedel &r moj-
ligt, om dessa bara tydligt halls atskilda fran varandra. Den som svarar for livsmedels-
transporten ska tillsammans med den foretagare som svarar for biprodukttransporten
utvardera transporten som helhet i fraga om eventuella risker som hanfor sig till den.
Biprodukter far inte transporteras i samma transport som livsmedel och inte heller i ett
fordon avsett for transport av livsmedel, om det foreligger en risk att livsmedlen konta-
mineras.

Foretagaren som svarar for transporten av livsmedel ar skyldig att sékerstalla att pro-
dukterna som transporteras halls tydligt atskilda fran varandra. Det far inte foreligga
nagon risk att livsmedlen kontamineras i nagot stadium av transportprocessen. Om
man anser att det inte foreligger nagon risk att livsmedlen kontamineras, ska foretaga-
ren i sin plan fér egenkontroll beskriva med vilka forfaranden detta sékerstélls, vilka
instruktioner som ges till arbetstagarna och med vilka metoder eventuella risker som
hanfor sig till verksamheten hanteras och vilka de ansvariga personerna ar. | sista hand
avgor myndigheten som utdver tillsyn dver foretagaren som svarar for transporten, om
det ar mojligt att transportera biprodukter och livsmedel i samma transport.

8.2 Hur transportorer och transportféretag som transporterar biprodukter registreras
Biproduktférordningen (EG) nr 1069/2009 artikel 23
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Biproduktférordningens genomférandeférordning (EU) nr 142/2010 bilaga IX, kapitel IV stycke
3

Lagen om biprodukter 517/2015 34 §

Forordningen om foderhygien 183/2005

Enligt biproduktférordningen ska transportféretag som transporterar biprodukter och
darav framstallda produkter registrera sig. En anlaggning far ¢verlata biprodukter for
transport endast till en registrerad transportér eller ett registrerat transportféretag. For-
utsattningarna for en registrering av transportforetag regleras av biproduktférordning-
ens genomférandeforordning (EU) 142/2011 bilaga IX, kapitel 1V stycke 3.

Evira registrerar transportforetagen som transporterar biprodukter och darav fram-
stallda produkter.

Nagon registrering kravs anda inte av sddana transportforetag, som transporterar bi-
produkter avsedda att anvandas som foder och som i enlighet med férordningen
183/2005 om foderhygien registrerats som foderféretagare i Evira.

Nagon registrering kravs inte heller separat av sadana foretagare, som godkants pa
det satt som avses i artikel 24 i biproduktférordningen eller pa det satt som avses i
livsmedelslagen och som transporterar biprodukter och darav framstallda produkter
som bisyssla for en godkand anlaggnings rakning och inte heller av sadana transport-
foretag, som inforts i avfallshanteringsregistret med stod av 94 8 i avfallslagen
(646/2011).

8.3 Sparbarhetskraven, handelsdokumenten och bokféringen

Biproduktférordningen (EG) nr 1069/2009 artiklarna 21-22
Biproduktférordningens genomférandeférordning (EU) nr 142/2011 bilaga VIII kapitel Il
JSMf 783/2015 om animaliska biprodukter 4 §

Biprodukter ska alltid vara sparbara. Den verksamhetsidkare som sander ivag bipro-
dukter har skyldighet att sakerstélla att den som tar emot biprodukterna har ratt att
hantera biprodukterna i fraga.

En transport med biprodukter ska atféljas av en handling (handelsdokument), av vilken
informationen om forsandelsen framgar. Foretagarna som sander ivag, transporterar
och tar emot biprodukter ska féra bok 6ver biproduktférsandelserna och de handelsdo-
kument och hélsointyg, som hanfor sig till dem. Detta bokforingskrav kan uppfyllas s3,
att man forvarar kopior av de handelsdokument som uppréttats for transporten.

Handelsdokumentet upprattas i tre exemplar (ett originalexemplar och tva kopior). Ori-
ginalet atféljer forsandelsen till slutdestinationen, kopiorna stannar hos den sandande
anlaggningen och transportféretaget. Handelsdokumentet kan ocksa vara i elektroniskt
format, varvid det ska kunna kontrolleras i den avséandande anlaggningen, i transport-
foretaget och i destinationen. Handelsdokumenten ska sparas i minst tva ar.

Av handelsdokumentet ska foljande uppgifter framga:
e avsandningsdatumet
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e den sdndande anlaggningens namn och adress och vid behov dess godkén-
nandenummer

e transportorens eller transportfirmans namn och adress

e mottagarens, sdsom den mottagande anlaggningens, namn och adress jamte
godkdnnandenummer

e en beskrivning av materialet och den markningsinformation som beskrivs i
punkt 8.1 och for kategori 3-materials del djurarterna och de av materialet till-
verkade bearbetade produkterna avsedda att anvdndas som foder. | beskriv-
ningen av materialet i handelsdokument for mjélkbaserade foder ska bearbet-
ningsmetoden anges (bearbetningsmetod a / bearbetningsmetod b / obearbe-
tat).

¢ materialets mangd

e bearbetningar som materialet redan genomgatt, sdasom fargning av TSE-risk-
material eller syrabehandling av biprodukter avsedda att anvandas som foder
for palsdjur

Som bilaga till denna anvisning medféljer modeller pa sadana handelsdokument, som
kan anvandas vid sdndning av kategori 1, 2 och 3-material i hemlandet.

Foljehandlingarna till mjélkbaserade biprodukter som sands ivag for att anvandas som
foder ska ocksa uppfylla kraven i foderlagen.

8.4 Handel med biprodukter pa den inre marknaden

Biproduktférordningen (EG) nr 1069/2009 artikel 48

Biproduktférordningens genomférandeférordning (EU) nr 142/2011 bilaga VIII; bilaga XVI kapi-
tel 1l avsnitt 10

TSE-férordningen (EG) nr 999/2001 bilaga V, stycke 3

Om biprodukter levereras till andra medlemsstater, ska produkterna vid behov levere-
ras direkt till en sadan destinationsanlaggning, som godkants pa det satt som avses i
biproduktférordningen. Produkterna ska atféljas av ett handelsdokument eller da sa
kravs ett halsointyg. Vid utforsel ska ocksa foljas andra eventuella krav som den mot-
tagande medlemsstaten uppstallt. En modell pa handelsdokumentet som ska anvan-
das i handeln pa den inre marknaden finner du i foérordning (EU) nr 421/2011 bilaga
VIII kapitel 11I.

Kategorierna 1 och 2-material och darav framstéallda produkter far foras ut till andra
medlemsstater, om destinationsmedlemsstaten beviljat tillstand for inférseln. Om sand-
ning av bearbetat animaliskt protein av kategori 3 och biprodukter av kategori 1 och 2
till en annan medlemsstat ska lamnas en anmalan via systemet TRACES. Om det hur
ett handelsdokument upprattas i systemet TRACES har getts noggrannare vagledning
i Eviras anvisning Upprattande av ett kommersiellt dokument (DOCOM) i TRACES for
flyttning av animaliska biprodukter mellan EU-landerna, Norge eller Schweiz (15272).

Vid handel pa den inre marknaden med biprodukter och darav framstallda produkter
ska foljas de krav som i biproduktférordningen uppstallts till exempel pa transporten,
lagringen och bokfdringen. Biprodukterna ska markas med de farger som namnts i
biproduktférordningen. TSE-riskmaterial ska fargas med svart farg. Férpackningarna,
behallarna och fordonen som anvands vid transport av biprodukter ska méarkas med
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svart farg, om man transporterar kategori 1-material, med gul farg, om man transpor-
terar kategori 2-material och med gron farg, om man transporterar kategori 3-material.

9 Uppfbljning av méangderna biprodukter

Biproduktférordningen (EG) nr 1069/2009 artikel 22

Biproduktférordningens genomférandeférordning (EU) nr 142/2011 bilaga VI, kapitel Il

JSMf 7/VLA/2009 om &tgarder i anslutning till TSE-sjukdomar som galler slakterier och styck-
ningslokaler 9-11 §

Foretagaren ska fora bok ¢ver det, vilka biprodukter som uppkommer i verksamheten
och i vilka mangder sadana uppkommer och ocksa 6ver det, var biprodukterna av olika
kategorier hamnar. Man maste ocksa kunna folja upp mangderna sa, att man kan in-
gripa i ovantade forandringar i mangderna.

| slakterierna borde till exempel saval foretagaren som tillsynsmyndigheten gora kors-
kontroller i avsikt att sékerstélla att mangden producerade biprodukter av olika katego-
rier dverensstammer med de slaktade mangderna och mangden biprodukter som sants
bort fran slakteriet. Korskontroller borde ocksa goras mellan mangderna biprodukter
som uppges ha sants fran en anlaggning och mangderna biprodukter som uppges ha
mottagits i bearbetningsanlaggningarna.

Tillsynsmyndigheten ska kontrollera biprodukternas mangder och sammansattning,
avvikelserna som anlaggningen konstaterat i sin verksamhet, de korrigerande atgar-
derna som anlaggningen vidtagit och bokfdéringen.

10 Vidarebearbetning och bortskaffande av biprodukter

Biproduktférordningen (EG) nr 1069/2009 artiklarna 11-20
Biproduktférordningens genomférandeférordning (EU) nr 142/2011
Lagen om biprodukter 517/2015 kapitlen 2 och 3

JSMf 783/2015 om animaliska biprodukter

Mojligheterna att utnyttja och bortskaffa material av olika kategorier har beskrivits sar-
skilt i artiklarna 11-20 i biproduktférordningen och i 2 och 3 kapitlet i lagen om bipro-
dukter. | biproduktférordningens genomférandefoérordning har ocksa getts detaljerade
regler om anvandning och bortskaffande av biprodukter.

Evira uppratthaller pa sin webbplats en férteckning 6ver sddana anlaggningar som av-
ses i biproduktforordningen. Att bortskaffa biprodukter fran slakt genom férbranning ar
anda mojligt endast i sddana avfallsforbranningsanlaggningar som miljétillstandsmyn-
digheterna beviljat tillstind och de har inte raknats upp i forteckningarna som Evira
uppratthaller.

Det ar ocksa tillatet att anvanda vissa kategori 2 och 3-material for utfodring av vilda djur
dvs. som atel, om det inte medfér nagon sanitar olagenhet, miljéforstorelse eller risk att
djursjukdomar sprider sig. Lovliga atelplatser ska kontrolleras med hjalp av registret 6ver
stallen for utfodring av aséatare till exempel via den kommunala veterinéren.
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Det ar forbjudet att bortskaffa biprodukter, inklusive blod och mjolk, med
avloppsvattenflodet. De ska samlas upp och bearbetas eller bortskaffas pa det satt
som avses i biproduktférordningen.

Om vidarebearbetning och anvandning av olika biproduktkategorier har getts vagled-
ning ocksa pa Eviras webbplats (www.evira.fi / gemensamma / animaliska biproduk-
ter) och i Eviras andra anvisningar om saken.

10.1 Kategori 1-material

Kategori 1-material ska i regel:

bearbetas i en godkand bearbetningsanlaggning for kategori 1-material eller
forbrannas i en godkand férbranningsanlaggning.

Med tillstand fran Evira eller regionforvaltningsverket ar det i undantagsfall majligt att
bortskaffa kategori 1-material genom att grava ned det, leverera det till en godkand
deponi eller forbranna det pa 6ppen eld (Lagen om biprodukter 517/2015, 30 §). For
avlagsna omraden har beviljats vissa undantag till detta och de behandlas noggrannare
i kapitel 10.7.

10.2 Kategori 2-material

Kategori 2-material ska i regel:

bearbetas i en godk&nd bearbetningsanlaggning for kategori 1 eller 2-material,
forbrannas i en godkand forbranningsanlaggning eller

komposteras eller omvandlas till biogas i en anlaggning som godkéants pa det
satt som avses i biproduktférordningen. En biprodukt som harstammar fran fisk
kan istéallet for att komposteras eller omvandlas till biogas ocksd omvandlas till
ensilage.

Kategori 2-material ska i regel trycksteriliseras innan de bearbetas i biogas- och kom-
posteringsanlaggningar. Foljande biprodukter behdver anda inte trycksteriliseras, om
den behoriga myndigheten anser att de inte ar forknippade med nagon risk att en all-
varlig smittsam sjukdom sprider sig:

naturgddsel eller frdn mag- och tarmsystemet avskilt mag- och tarminnehall
kan komposteras eller omvandlas till biogas i en anlaggning som godkénts
nationellt eller p& det satt som avses i biproduktférordningen eller spridas
obearbetat ut pa marken. Vid utspridning ska halsoskydds- och miljolagstift-
ningen foljas. Naturgodsel som harstammar fran ett slakteri far inte obearbe-
tad spridas ut pa en aker.

mjolk, mjolkbaserade produkter, mjolkderivat, ramjolk eller ramjolksprodukter
kan komposteras eller omvandlas till biogas i en anldggning som godkants
nationellt eller pa det satt som avses i biproduktférordningen eller spridas
obearbetade ut pa marken. Vid utspridning ska halsoskydds- och miljclagstift-
ningen foljas.
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e A4gg och aggprodukter kan komposteras eller omvandlas till biogas i en an-
laggning som godkants pa det satt som avses i biproduktférordningen.
Komposterings- eller biogasanlaggningen ska ha hygieniseringsbehandling.

En del av kategori 2-material kan anvandas for utfodring av palsdjur, djurgardsdiur,
cirkusdijur, kraldjur, rovfaglar, frilevande djur, kennelhundar eller larver som odlas till
fiskagn.

En del av kategori 2-material kan gravas ned eller levereras till en deponi i hela landet
(se aven kapitel 10.6 i denna anvisning). Undantagen som faststéllts fér aviagsna om-
raden har behandlats noggrannare i kapitel 10.7.

10.3 Kategori 3-material

Kategori 3-material ska i regel:

e Dbearbetas i en godkand bearbetningsanlaggning for kategori 1 eller 2 eller 3-
material,

o forbrannas i en godkand forbranningsanlaggning,
bearbetas i en registrerad teknisk anlaggning,

e anvandas som ravara i en godkand anlaggning som tillverkar mat for sallskaps-
djur eller foder for andra djur eller

e komposteras eller omvandlas till biogas i en anlaggning som godkénts pa det
satt som avses i biproduktférordningen. En biprodukt som harstammar fran fisk
kan istallet for att komposteras eller omvandlas till biogas ocksa omvandlas till
ensilage.

Kategori 3-material ska i regel hygieniseras eller pastdriseras. Féljande biprodukter be-
héver anda inte hygieniseras eller pastoriseras, om den behdriga myndigheten anser
att de inte ar forknippade med nagon risk att en allvarlig smittsam sjukdom sprider sig:
e mjolk, mjolkbaserade produkter, mjolkderivat, ramjolk eller ramjolksprodukter
jamte agg och aggprodukter kan bearbetas som sadana eller bland matavfall i
en nationellt godkand anlaggning eller spridas obearbetade ut pd marken. Vid
utspridning ska hélsoskydds- och miljdlagstiftningen féljas.

Aggavfall som harstammar fr&n en salmonellapositiv flock eller Aggavfall som harstam-
mar fran sadana inforda agg, av vilka det inte forutsatts nagot salmonellaintyg, kan
anvandas som ravara i sadana godkanda anlaggningar, som tillverkar mat for sall-
skapsdjur och gddselmedel, i vilka den anlitade bearbetningsmetoden férintar salmo-
nellabakterien.

En del av 3-material kan anvandas for utfodring av palsdijur, djurgardsdjur, cirkusdiur,
kraldjur, rovfaglar, frilevande djur, kennelhundar eller larver som odlas till fiskagn.

En del av kategori 3-material kan gravas ned eller levereras till en deponi i hela landet
(se aven kapitel 10.6 i denna anvisning). Undantagen som faststéllts fér aviagsna om-
raden har behandlats noggrannare i kapitel 10.7.
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10.4 Leverans av mjolkbaserat kategori 3-material till produktionsgardar

Biproduktférordningens genomférandeférordning (EU) nr 142/2011
Lagen om biprodukter 517/2015 11 §
JSMf 783/2015 om animaliska biprodukter 4 §

Som alternativ till bearbetningen som beskrivs i punkt 10.3 far mjolk och mjélkbaserade
produkter och mjolkderivat av kategori 3 levereras fran en mjolkanlaggning till produkt-
ionsgardar for att anvandas for utfodring av djur som uppfods for livsmedelsproduktion.
Mjolkanlaggningen ska da vara registrerad som foderforetagare i Eviras register. Om
anvandningen av mj6lk och mjélkbaserade produkter vid utfodring av djur som anvands
for livsmedelsproduktion har getts noggrannare véagledning i Eviras anvisning 12814
Anvandning av mjolk och mjolkbaserade biprodukter vid utfodringen av djur som an-
vands i livsmedelsproduktionen.

10.5 Bortskaffande av biprodukter i avfallsforbranningsanlaggningar

Enligt biproduktférordningen kan biprodukter bortskaffas i sddana godkanda forbran-
ningsanlaggningar som hanterar samhéllsavfall. Forbranningsanlaggningar for sam-
hallsavfall behover ett miljétillstand som beviljas av en milj6tillstdndsmyndighet. Evira
godkanner dem inte separat pa det satt som avses i biproduktférordningen. Om man
vill leverera biprodukter till en saddan forbranningsanlaggning, ska man klargora hos
den miljctillstdndsmyndighet, som beviljat tillstdindet om anlaggningen i fraga kan be-
arbeta biprodukter.

10.6 Nedgravning av biprodukter eller leverans av biprodukter till en deponi
Lagen om biprodukter 517/2015 24-26 §

Biprodukter som uppkommit vid slakt av och styckning av kottet fran hast, frilevande
och hagnat vilt, hagnade vildsvin och bisonoxar undantagna, hagnade hardjur och re-
nar jamte biprodukter som harstammar fran fisk kan enligt biproduktférordningen i hela
landet bortskaffas genom nedgravning eller leverans till deponi pa det satt som avses
i statsradets forordning (331/2013) om avstjalpningsplatser.

Anlaggningar far leverera hogst 20 kg fore detta livsmedel till en deponi per vecka.
Bearbetade fore detta animaliska livsmedel far levereras till en deponi for bortskaffande
utan kilobegrénsning.

Om en foretagare tanker leverera biprodukter till en deponi, bor féretagaren i forvag
utreda om deponin tar emot biprodukter. Om deponin tar emot biprodukter, kan man
overenskomma om att biprodukterna omedelbart téacks in och kalkas pa det satt som
biproduktférordningen férutsatter efter att biprodukterna anlant till deponin.

Den som bortskaffar biprodukter genom nedgréavning ska féra bok éver de nedgravda
kadavrens eller de andra biprodukternas méangder, kategorier och arter, nedgravnings-
datumen och nedgravningsplatserna. Bokféringen ska sparas i tva ar och pa begaran
uppvisas till tillsynsmyndigheterna. Bokforingsskyldigheten géller inte nedgravning av
sallskapsdjur eller hela kadaver av hastdjur.
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Vid nedgravning ska féljas de anvisningar som getts om nedgravning och nedgrav-
ningen far inte aventyra manniskors eller djurs halsa. Kommunspecifik information om
bortskaffandet av doda djur och andra biprodukter genom nedgréavning far man av den
lokala kommunala veterindren och miljomyndigheten.

Biprodukter ska gravas ned pa minst en meters djup och omedelbart tackas in. Bipro-
dukter far inte gravas ned i grundvattenomraden, i skyddsomraden for vattentakter,
narmare an 250 meter fran en brunn och inte heller i ett omrade som snart efter ned-
gravningen kommer att plojas eller gravas upp. Biprodukter far inte gravas ned i sad-
ana emballage eller forpackningar, som inte formultnar. Vid nedgravning ska ocksa
kraven i halsoskydds- och miljélagstiftningen beaktas.

10.7 Hantering av biprodukter i avlagsna omraden

Biproduktférordningen (EG) nr 1069/2009 artikel 19
Lagen om biprodukter 517/2015 23 §
JSMf 783/2015 om animaliska biprodukter, bilaga 4

| frdga om bortskaffandet av kadaver av idisslare, svin, fjaderfa och palsdjur jamte vissa
andra biprodukter har Finland indelats i tva omraden: insamlingsomradet och avlagsna
omradet. Exakta kommunspecifika forteckningar éver omradena finner du i bilaga 4 till
jord- och skogsbruksministeriets férordning 783/2015.

| avlagsna omraden far man bortskaffa vissa biprodukter antingen genom att grava ned
dem eller genom att leverera dem till en deponi. Enligt lagen om biprodukter 517/2015

ar dessa:
o fore detta animaliska livsmedel som inte medfér nagon risk for manniskors och
djurs halsa,

kategori 2 och 3-material som uppkommer i ett litet slakteri,

e kategori 2 och 3-material som uppkommer i en styckningsanlaggning, om an-
laggningens produktion ar hogst 5000 kilo benfritt kott per vecka,

¢ hela kadaver av notkreatur, far- och getdjur, fiaderfa och svindjur.

Om kategori 2 och 3-material i ett avlagset omrade fors till en deponi, kan det trans-
porteras bland blandavfall. D& ska hela blandavfallspartiet omedelbart tackas in och
vid behov kalkas efter att det anlant till deponin (se aven kapitel 10.6 i denna anvis-
ning). Kraven pa att forsandelsen atféljs av ett handelsdokument och att bok férs galler
ocksa sadana avfallstransporter (se dven kapitel 8.3 i denna anvisning).
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BILAGA | Handelsdokument for kategori 1-material (MODELL)
Avsandningsdatum...........ccccceeeeeeeiniinnnn,

BIPRODUKT AV KATEGORI 1 SOM SKA SANDAS FOR VIDAREBEARBETNING: ENDAST
FOR BORTSKAFFANDE

TSE-riskmaterialets/kategori 1-materialets sammansattning (aven djurarten):

Mangd.......ccoovvevieiee e, berédknad/vagd (onédigt éverstryks)

Avséandare

ANlAggNINGENS NAMIN......ccciiiiiiiiiiiiieee e Godk&nnandenummer....................
VerksamhetSSEAlIETS @UIESS .....cciiviiiiiiie ittt e reeeenennes
Telefon ..., FaX/@-POSt ...t e
Destination

ANIAGgNINGENS NAMN.....uiiiiiiiiiiee e Godkannandenummer..........cccce.....
F o (=T T T PP PP
Telefon ..., FaX/@-POSE ...coiiiiiiiiiie e
Transportmedel

R 1] o Jo] (0] (=1 7=V H PP PP PR
AATESS itttk e e R e R e R e n et e e et e E e e e nn e e s nn e e e nreeaa
Telefon ..o FaX/@-POSE ...eoiiiiiiiiiie e
Transportdatum ...........cccoeveveeeeennnns Klockan ..........cocceevniieneennnnn

Mottagarens underskrift och namnfortydligande

Handelsdokumentet upprattas i tre exemplar:

1) originalet atfoljer biprodukttransporten till destinationen
2) kopian stannar i den avsandande anldggningen

3) kopian stannar hos transportdren
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BILAGA Il Handelsdokument for kategori 2-material, material som ska bortskaffas (MODELL)
Avsandningsdatum............cccceeeeeeiininnnne

BIPRODUKT SOM SKA SANDAS TILL EN BEARBETNINGSANLAGGNING FOR KATE-
GORI 2-MATERIAL: EJ AVSETT ATT ANVANDAS SOM FODER

Kategori 2-materialets sammansattning (aven djurarten):

Avséandare
ANlAggNINGENS NAMIN......ccoiiiiiiiiiiiiieee e Godk&nnandenummer............ccco......

VerkSamMNEtSSIAIIEES AUMESS ......cciiiieiiii e e et e e e et e e e s e et s e s s e e abaa e s e s s sabbeeeseens

Destination
AnlAggningens NamN .........ccoveviiirine e cenieaene s Godkannandenummer ..................

Telefon ... FaX/@-POSt .. .o

Transportmedel
B 1] oJo] (0] (=1 7=V I TP PP PRSPPI

A0 [T

Telefon .....eevevveeee e, FaX/@-POSE ... e

Mottagarens underskrift och namnfértydligande

Handelsdokumentet upprattas i tre exemplar:

1) originalet atféljer biprodukttransporten till destinationen
2) kopian stannar i den avsdndande anlaggningen

3) kopian stannar hos transportéren
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BILAGA lll Handelsdokument for kategori 2-material, palsdjursfoder (MODELL)
Avsandningsdatum............cccceeeeeeiininnnne
BIPRODUKT AV KATEGORI 2: FOR UTFODRING AV PALSDJUR

Kategori 2-materialets sammansattning (aven djurarten):

Avsandare
ANIAGgNINGENS NAMN.....uviiiieiiiiei e Godkannandenummer....................

VerkSamhetSSIAIIEIS AUIESS .......iiei e e e e et eee et e eaeeanas

Destination
ANlAggningens NamMN .........ocveiiviirie e ceeeeveneenenns Godkannandenummer..................

Telefon ... FaX/@-POSt ..o

Transportmedel
Bl =T g oTo] g (o] (=] ¥= To [ TSP PP PPUPPPRPTI

F A0 [ (=TT

Telefon .....eeeeveeeeeeeeeee e, FaX/@-POSt ..t e

Mottagarens underskrift och namnfértydligande

Handelsdokumentet upprattas i tre exemplar:

1) originalet atfoljer biprodukttransporten till destinationen
2) kopian stannar i den avsdndande anlaggningen

3) kopian stannar hos transportéren
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BILAGA IV Handelsdokument fér kategori 3-material (MODELL)
Avsandningsdatum............occceeeiiiiineeennne
BIPRODUKT AV KATEGORI 3: EJ AVSETT ATT ANVANDAS SOM LIVSMEDEL

Kategori 3-materialets sammansattning (aven djurarten):

Avsandare
ANIAggNINGENS NAMN......iiiiiiiiiiiie e Godkannandenummer...........cccccceeueeee

VErKSAMNETISSIAIIEES AUIESS ....oeeeiiiei ettt e et e et e e e e et e e e eaa e e eaaseset e ea e eaeaenaeen
Telefon ..., Fax/@-POSt ...

Destination
ANlAggNiNgens NaMN..........ccoovviiiiiiiiiieeee e Godkannandenummer.........ccccceeeeeee....

AATESS ettt et n Rt e e R e s e r e nn e s
Telefon ... FaX/@-POSt .. .o

Transportmedel
R =T g ] ofo] gi{o] (] v= 1o [T TP P PP PP PP PP

P A0 [ (=TT

Mottagarens underskrift och namnfértydligande

Handelsdokumentet upprattas i tre exemplar:

1) originalet atfoljer biprodukttransporten till destinationen
2) kopian stannar i den avsandande anlaggningen

3) kopian stannar hos transportéren
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BILAGA V Kontrollblankett

Anlaggningens
Datum godkannande-
nummer

Anlaggningens namn
Adress

Telefonnummer E-post/fax
Tillsynsmyndighet

Telefonnummer E-post/fax

Narvarande under
kontrollen

Typ av kontroll [] Kontroll som ingdr i | [ ] Uppfoljningsbesok: Datum for den foregéende kon-
tillsynsplanen missforhallandena korri- trollen

gerade Ja [ ]/ Nej[ ]

1. Allman information

Anlaggningen &r en
[] kottanlaggning [] agganlaggning ‘ [] lageranlaggning
[l mjolkanlaggning [] fiskanlaggning ‘ [] annan, vad

Biprodukter som uppkommer i anlaggningen

kategori 1-material, inklusive TSE-riskmaterial, mang i genomsnitt kg/man
kategori 2-material, annat &n naturgddsel, mangd i genomsnitt kg/man
kategori 2-material, naturgédsel, mangd i genomsnitt kg/man

kategori 3-material, mangd i genomsnitt kg/man

hudar och skinn, méangd i genomsnitt kg/man

oo gg

fore detta livsmedel, mangd i genomsnitt kg/man

Biprodukter som sénds bort fran anlaggningen, vart

kategori 1-material

kategori 2-material for att anvandas som foder fér palsdjur

kategori 3-material for att anvdndas som foder for palsdjur/sallskapsdjur
kategori 2 och 3-material foér nedgravning

biprodukterna levereras till bearbetningsanlaggningar eller uppsamlingscentraler for biprodukter
biprodukter sands till ett annat EU-land

OO ogood

annanstans, vart
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2. Utrymmena och verksamheten i anléggningen: insamlingen av biprodukter (Oiva-beddmningsanvisningarna 5.7
och 5.8)

C
(l/jt_ B (bor D
markt) (bra) gkeorgls-) (dalig)

Biproduktkarlen ar korrekt mérkta
Biprodukterna har kategoriserats pa ratt satt
Biproduktkarlen ar hela, tata och tillréckligt rena
Korskontamination har férhindrats

Karlen dverfylls inte

OO0n0nd
OO0n0nd
OO0n0nd
O0O0O000

Mangden karl ar tillracklig
Missforhallanden och utsatta tider for korrigering:

3. Utrymmena och verksamheten i anlaggningen: férvaringen av biprodukter (Oiva-bedémningsanvisningarna 5.7
och 5.8)

C
(a_ B (bor D
markt) (bra) gkeorgls-) (dalig)

Utrymmena ar tillrackliga
Utrymmena ar hygieniska

Kéarlen som anvands for férvaring av biprodukter ar hela och tata

Mangden forvaringskarl ar tillracklig och karlen ar markta pa kor-
rekt satt

Karlen ar skyddade mot skadedjur och lakvatten

OO Odd
OO Odd
OO Odd
OO 000

Missforhallanden och utsatta tider for korrigering:

4. Hanteringen av biprodukter som kommer att anvandas som foder (Oiva-bedémningsanvisning 5.8)

A C
(ut- B (bt‘)f D
mérkt) (bra) gk;r;s-) (dalig)

| planen for egenkontroll ingar en beskrivning av verksamheten
som hanfor sig till foder. Om det i samband med livsmedelsloka-
len finns en sddan anlaggning, som avses i biproduktférord- ] ] ] L]
ningen, finns for den ett egenkontrollsystem som bygger pa
HACCP
Anlaggningen har registrerat sig som en foderféretagare, om den n n n O

levererar biprodukter for att anvdndas som foder

Uppsamlingscentralen eller ndgon annan biproduktanlaggning i

samband med anlaggningen har registrerats eller sa har man an-

sokt om godkannande for den pa det satt som biproduktforord- n n n O
ningen forutséatter (sdsom en anlaggning som tillverkar fardigt fo-

der for sallskapsdijur) och den &r inford i Eviras férteckningar 6ver

biproduktanlaggningar
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Markningarna pa forpackningarna till syrabehandlat foder avsett

for palsdjur och fardigt foder for sallskapsdjur (inte ravaran) over- L] L] L] L]
ensstdmmer med kraven

Att biprodukterna som ska anvandas som foder ar tjanliga som

foder kontrolleras u u u u
Biprodukterna som kommer att anvandas som foder kyls / fryses n n [ n

/ syrabehandlas tillrackligt snabbt efter att de samlats in
Missforhallanden och utsatta tider for korrigering:

5. Transporten av biprodukter (Oiva-bedémningsanvisningarna 5.8 och 15.5)

(St- B (';:f’.r D

mérkt) (bra) gke()rre:g) (dalig)
Karlen som anvands for transport forvaras pa korrekt satt ] ] ] L]
Transportkarlen ar korrekt markta, de ar hela, tata och rena L] L] L] L]
Transport med egen materiel: det ar mojligt att tvatta karlen, om 7 7 7 7

de inte ar engangskarl

Transport som kopt transport: om transporten inte ar en biverk-

samhet till den 6vriga verksamheten i anlaggningen, ar transport- 7 7 7 7
foretaget korrekt registrerat i avfallsregistret eller i Eviras register

Over biprodukttransporter eller fodertransporter

Destinationsanlaggningen/anlaggningarna har godkants pa det [ [ [ n
satt som avses i biproduktférordningen

Missforhallanden och utsatta tider for korrigering:

6. Egenkontrollbokfdringen (Oiva-bedémningsanvisningarna 5.7, 5.8 och 15.5)

A B C D
(ut- b (bor kor- | (da-
markt) (bra) rigeras) lig)

Handelsdokumenten &r korrekta ] [] [] L]
Over bortsanda biprodukter har forts bok (sésom handelsdoku-
menten) U U U U
Anmalningar om leveranser till en deponi har lamnats vid behov O] L] L] L]
Anmaélningar om nedgravningar har lamnats vid behov Ol [] [] L]
Temperaturerna har antecknats vid behov Ol [] [] L]
Forvaringstiden ar korrekt (2 &r) O] L] Ol ]
Over utbildning och inskolning férs bok O L] [] L]
Ovriga anteckningar som hanfor sig till biprodukter och som fore- O O O n
tagaren faststallt i sin egenkontroll ar korrekta
Avvikelserna och de korrigerande atgarderna har antecknats ] L] Ol L]

Missforhallanden och utsatta tider for korrigering:

TillAmpade rattsnormer:
Livsmedelslagen 23/2006
Jord- och skogsbruksministeriets férordning 795/2014 om livsmedelshygien i anlaggningar
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Biproduktférordningen (EG) nr 1069/2009

Foretagarens

Kontrollantens underskrift och namnfértydligande

underskrift och namnfértydligande
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