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Viranomaisen toiminnan tulee perustua laissa olevaan toimivaltaan ja viranomaistoiminnassa tulee noudattaa lakia. Viran-
omaisohjeet eivat ole oikeudelliselta luonteeltaan muita viranomaisia tai toimijoita sitovia. Viime kadessa lainsdadanndn
soveltamista koskevat kysymykset ratkaisee tuomioistuin.

Tassa ohjeessa on seka suoria lainauksia lainsaadanndsta, etta tulkintoja lainsaadannon soveltamisesta. Lainsaadanto
on erotettu kursiivilla. Ohjeessa esitetyt tulkinnat ovat Eviran ndkemyksia siitd, miten lainsdadantéa tulisi soveltaa.
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1 Yleistd

Taman ohjeen tarkoitus on selventaa sivutuotelainsdadanndn vaatimuksia vahittais-
myymaldissa ja elintarviketukkuliikkeissa (joita ei ole hyvaksytty elintarvikealain mukai-
siksi laitoksiksi), jos toiminnassa syntyy entisia eldaimista saatavia elintarvikkeita. Myo6-
hemmin ohjeessa kaytetaan vain termia vahittaismyymala, vaikka vaatimukset koske-
vat myds tukkuliikkeita. Ohje on tarkoitettu elintarvikevalvontaviranomaisten avuksi toi-
minnan saadostenmukaisuuden arviointiin ja soveltuvin osin myos toimijoiden kayt-
toon. Tata ohjetta ei sovelleta sivutuotteiden valvontaan elintarvikelain mukaan hyvak-
sytyissa laitoksissa.

Ohjeen alussa kuvataan lainsdadanndn sallimat helpotukset sivutuotelainsadadannén
vaatimuksiin. Toimijan on noudatettava sivutuotelainsdadannon toimeenpanossa
myos ymparistonsuojelulainsdadantéa ml. kunnallisia jatehuoltomaarayksia.

Saadokset antavat vaatimukset elaimista saatavien sivutuotteiden luokittelulle, keraa-
miselle, kuljetukselle, kirjanpidolle, varastoinnille, esikasittelylle, kaytolle ja havittami-
selle. Sivutuotelainsdadannolla torjutaan eldinten ja ihmisten terveydelle sekad ympa-
ristdlle aiheutuvia vaaroja. Elintarvikealan toimijan kannattaa toiminnassaan etsia en-
sisijaisesti erilaisia vaihtoehtoja elintarvikkeiden hyotykayttoon viela elintarvikkeena
(esim. myyminen alennuksella tai syomakelpoisten elintarvikkeiden luovuttaminen hy-
vantekevaisyyteen). Eviran ruoka-apu ohje selventaa, mitd mahdollisuuksia toimijalla
on luovuttaessaan vanhentumassa olevia elintarvikkeita hyvantekevaisyystoimintaan.
Lisaksi entisia elaimista saatuja elintarvikkeita voi luovuttaa rehukayttoon tai lannoite-
valmistukseen.

2 Lainsaadéntoé
Alla on luettelo sivutuotteiden kasittelyyn liittyva keskeisin lainsaadanto.

e Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1069/2009 muiden kuin ihmis-
ravinnoksi tarkoitettujen elaimistd saatavien sivutuotteiden ja niistd johdettujen
tuotteiden terveyssaanndista seka asetuksen (EY) N:o 1774/2002 kumoamisesta,
jaliempana EU:n sivutuoteasetus

e Komission asetus (EU) N:o 142/2011 muiden kuin ihmisravinnoksi tarkoitettujen
elaimistd saatavien sivutuotteiden ja niistd johdettujen tuotteiden terveyssaan-
noista seka asetuksen (EY) N:o 1774/2002 kumoamisesta annetun Euroopan par-
lamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 1069/2009 taytantéonpanosta seka neu-
voston direktiivin 97/78/EY taytantéonpanosta tiettyjen naytteiden ja tuotteiden
osalta, jotka vapautetaan kyseisen direktiivin mukaisista elainlaakarintarkastuk-
sista rajatarkastusasemilla, jaliempana sivutuoteasetuksen taytantoonpanoasetus

¢ Elintarvikelaki (23/2006)

¢ Sivutuotelaki (517/2015)

e Maa- ja metsatalousministerion asetus eldimistd saatavista sivutuotteista
(783/2015), jaljiempana kansallinen sivutuoteasetus
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e Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 elintarvikehygieni-
asta, jaliempana yleinen hygienia-asetus

¢ Maa- ja metsatalousministerion asetus ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintar-

vikehygieniasta (1367/2011), jaliempana elintarvikehuoneistoasetus

Valtioneuvoston asetus kaatopaikoista (331/2013), jaliempana kaatopaikka-asetus

Jatelaki 646/2011

Ymparistonsuojelulaki (527/2014)

Rehulaki (86/2008)

3 Maéaéritelmat

Eldimista saatavilla sivutuotteilla (jaljiempana sivutuotteet) tarkoitetaan kuolleiden
elainten kokonaisia ruhoja tai ruhon osia taikka muita elaimista saatuja tuotteita, joita
ei ole tarkoitettu ihmisravinnoksi.

Entisella elintarvikkeella tarkoitetaan tdssa ohjeessa entisia elaimista saatuja elintar-
vikkeita tai elaimista saatuja tuotteita sisaltavia elintarvikkeita, joita ei ole enaa tarkoi-
tettu ihmisravinnoksi kaupallisista syista tai sellaisten valmistuksessa tai pakkauksessa
esiintyneiden ongelmien tai muiden vikojen vuoksi (esim. pakkauksen rikkoutuminen,
paivaysten ylittyminen, pakkausmerkintavirheet, kylmaketjun katkeaminen), jotka eivat
aiheuta riskia ihmiselle tai elaimelle. Nama ovat sivutuoteasetuksen artiklan 10 f-koh-
dan luokkaan 3 kuuluvaa ainesta. Ne voivat olla joko kasiteltyja tai kasittelemattomia
elintarvikkeita.

Vahittaismyymalassa syntyvista entisista elintarvikkeista kaytetaan tassa ohjeessa ni-
mitysta "kaupan entiset elintarvikkeet”. Tahan luetaan kuuluvaksi myds kalan tai lihan
kasittelyssa syntyvat tuotteet, kuten kalanperkeet tai lihasta poistetut kalvot, rasva ja
luut.

Monet eri elintarvikkeet sisaltavat aineosinaan elaimista saatuja elintarvikkeita. Sivu-
tuotelainsaadannon vaatimuksia ei tarvitse soveltaa pastaan, suklaaseen tai muihin
makeisiin eika leipomotuotteisiin (esimerkiksi kakut, kermaleivokset tai keksit, vaikka
sisaltavatkin elaimistd saatuja elintarvikkeita), ellei niitd kaytetd elintarviketuotan-
toelainten ruokintaan.

Kasitellylla elintarvikkeella tarkoitetaan elintarviketta, joka on jalostettu asetuksen
(EY) N:o 852/2004 artiklan 2, 1. m)- kohdan tarkoittamalla tavalla. Jalostamisella tar-
koitetaan toimintaa, jonka avulla alkuperéisté tuotetta muutetaan merkittavéasti, esi-
merkiksi kuumentamalla, savustamalla, suolaamalla, kypsyttamaélla, kuivaamalla, ma-
rinoimalla, uuttamalla, puristamalla tai pursottamalla tai mainittujen kéasittelyjen yhdis-
telmélla.

Kasittelematon elintarvike on jalostamaton elintarvike, joka ei ole kdynyt jalostamis-
ké&sittelyd, mukaan lukien tuotteet, jotka on jaettu, ositettu, annosteltu, viipaloitu, lei-
kattu luuttomaksi, jauhettu massaksi, nyljetty, murskattu, leikattu, puhdistettu, siistitty,
kuorittu, jauhettu jauheeksi, jaahdytetty, jaadytetty, pakastettu tai sulatettu.

Ruokajatteelld tarkoitetaan kaikkea tarjoilusta esim. ravintoloista, pitopalveluista ja
keittidistd, mukaan luettuna keskuskeittidista (joita ei ole hyvaksytty laitokseksi) seka
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kotitalouksien keittidista peraisin olevaa jateruokaa, myos kaytettya ruokadljya. Ruo-
kajatetta syntyy ennen kaikkea sellaisessa elintarvikehuoneistossa, jossa ruokaa val-
mistetaan suoraan kulutukseen.

Sivutuotteiden havittamisella tarkoitetaan sita, etteivat sivutuotteet mene hyédynnet-
tavaksi vaan ne havitetaan kasittelyn tuloksena. Havittdmistapoja ovat esimerkiksi polt-
taminen jatteenpolttolaitoksessa tai hautaaminen kaatopaikalla tai mekaanis-biologi-
nen kasittely, jonka jalkeen jaanndsainetta voidaan kayttaa esimerkiksi maan tayteai-
neena, mutta ei lannoitevalmisteena pintakerroksessa.

Kasvisperiisella biojatteella tarkoitetaan tassa ohjeessa eloperaista ensisijaisesti
kasviksista saatua elintarvikejatettd, joka on kokonaisuudessaan biologisesti hajoa-
vaa kiinteaa ja myrkytonta jatetta, joka ei sisalla elaimista saatuja sivutuotteita.

Syrjaisella alueella tarkoitetaan alueita, joilla tietty eldinkanta on pieni ja jotka ovat niin
kaukana sivutuotteiden kasittelylaitoksista, etta elaimista saatavien sivutuotteiden kerayk-
seen ja kuljetukseen liittyvat jarjestelyt olisivat suhteettoman tyo6laita paikalla suoritettavaan
havittdmiseen verrattuna.

4 Helpotukset sivutuotelainsdadannén mukaiseen kasittelyyn ja havitykseen

Sivuotteiden kasittelyyn vahittdismyymaldissad on lainsdddanndssa joitakin helpotuk-
sia, jos toiminnassa syntyy vain pienia maaria sivutuotteita tai jos kauppa sijaitsee syr-
jaisella alueella.

Pienet maarat

EU:n sivutuoteasetuksen 19 artiklan mukaan on mahdollista havittda luokkaan 3 kuu-
luvaa ainesta myds muulla tavoin kuin polttamalla tai hautaamalla paikan paalla, jos
se ei aiheuta riskia elainten tai ihmisten terveydelle. Sivutuotelain 26 §:ssa otetaan
kayttoon taytantoonpanoasetuksen liitteen VI luvun 1V sallima mahdollisuus havittaa
entisia elaimista saatuja elintarvikkeita hyvaksytylle kaatopaikalle

Poiketen siitad, mitd asetuksen (EY) N:o 1069/2009 14 artiklassa sdddetéén, jasenval-
tio voi sallia kyseisen asetuksen 10 artiklan f alakohdassa tarkoitetun luokkaan 3 kuu-
luvan aineksen kerdémisen, kuljetuksen ja hévittdmisen muilla tavoin kuin polttamalla
tai hautaamalla paikan paéalla sillé edellytyksella, etté a) elintarvikehuoneistosta, josta
aines kerétaén, saatavan aineksen mééré on viikossa enintdan 20 kilogrammaa riip-
pumatta aineksen alkuperélajista; b) aines kerétééan, kuljetetaan ja hévitetdan siten,
ettei ihmisten ja eldinten terveydelle aiheudu kohtuuttomia riskejé; c) toimivaltainen
viranomainen tekee tdmén jakson sé&nndsten noudattamisen varmistamiseksi séén-
nollisesti tarkastuksia, joihin kuuluvat myés toimijoiden kirjanpidon tarkastukset elin-
tarvikehuoneistoissa, joissa aines kerataan.

Komission asetuksessa (EY) N:o 2015/9 pieneksi maaraksi on pysyvasti sdadetty 20
kiloa viikossa. Jos vahittaismyymalassa syntyy kasittelemattomia entisia elintarvik-
keita yhteensa enintaan 20 kg viikossa, nama pienet maarat sivutuotteita voidaan ha-
vittdd poikkeamalla sivutuoteasetuksen vaatimuksista ymparisténsuojelulainsdadan-
ndn edellyttamalla tavalla. Taman voi tulkita niin, ettd pienten maarien poikkeusta
voidaan hyoddyntaa, jos vahittaismyymalassa syntyyn entisia elintarvikkeita keskimaa-
rin enintdan 80 kg kuukaudessa. Tama mahdollistaa pienen viikkokohtaisen vaihtelun
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entisten elintarvikkeiden maarassa. Tata laskutapaa ei voi laajentaa siten, etta vuosi-
tasolla syntyva entisten elintarvikkeiden maara jaettaisiin kuukausitasolle ja arvioitai-
siin nain, paljonko niita syntyy. Havitystavat voivat olla havitys kaatopaikalla sellaise-
naan ilman kasittelya tai kasittely Eviran ja ymparistélupaviranomaisen hyvaksy-
massa biokaasu- tai kompostointilaitoksessa, jonka lopputuote kaytetaan hyvaksytyn
kaatopaikan tayte- tai tukiaineena (ei siis mene hyédynnettavaksi) tai poltto ymparis-
ténsuojelulainsdadanndn mukaisessa polttolaitoksessa. Pienten entisten elintarvikkei-
den maarien kerailyyn, kuljetukseen ja havittdmiseen syrjaisilla alueilla on myods aina
noudatettava ymparistonsuojelulainsaadantéd. Pienten maarien kerailyyn ja kuljetuk-
seen ei tarvitse soveltaa sivutuoteasetuksen keraily-, kuljetus- ja kasittelyvaatimuksia,
mm. jateastioihin tai kuljetusvalineisiin ei tarvitse tehda sivutuotelainsaadannon mu-
kaisia merkintoja. Jaljitettdvyyden vuoksi kaupan on pidettava kirjaa sivuotteiden
maarista kiloina ja havityspaikasta.

Syrjaiset alueet

Sivutuotelain 23 §:ssa todetaan, ettd sivutuoteasetuksen 10 artiklan f ja g kohdissa
tarkoitetun luokkaan 3 kuuluvan aineksen saa syrjaisilla alueilla havittaa toimittamalla
ymparistonsuojelulainsaadannén mukaan hyvaksytylle kaatopaikalle. Kaupan entisen
elintarvikkeiden osalta sovelletaan marehtijéiden kannalta syrjaisia alueita. Ne on maa-
ritelty kansallisen sivutuoteasetuksen liitteessa 4 Ahvenanmaa, Lapin maakunta seka
seuraavat kunnat: Hyrynsalmi, li, Kuhmo, Kuusamo, Pudasjérvi, Puolanka, Ristijérvi,
Suomussalmi ja Taivalkoski. Syrjdiseen alueeseen kuuluvat liséksi edelld mainittujen
alueiden ulkopuolella sijaitsevat vaikeakulkuiset saaret.

Syrjaisilla alueilla syntyneet kaupan entiset elintarvikkeet voidaan havittdad EU:n sivu-
tuoteasetuksen havitystavoista poiketen. Havityksen tulee tapahtua ymparisténsuoje-
lulainsdadannodn mukaisesti. Havitystavat voivat olla havitys ymparistonsuojelulainsaa-
dannén mukaan hyvaksytylla kaatopaikalla ilman kasittelya, kasittely Eviran ja ympa-
ristdlupaviranomaisen hyvaksymassa biokaasu- tai kompostointilaitoksessa, jonka lop-
putuote kaytetdan hyvaksytyn kaatopaikan tayte- tai tukiaineena tai poltto ympariston-
suojelulainsadadanndn mukaisessa polttolaitoksessa. Entisia elintarvikkeita ei saa hau-
data maahan edes syrjaisilla alueilla (kaatopaikkasijoittaminen mahdollista, kuten
edellda on sanottu). Sivutuotteiden kerailyyn, kuljetukseen ja havittamiseen syrjaisilla
alueilla on noudatettava jatelain ja ymparistosuojelulain seka niiden nojalla annettujen
saadosten vaatimuksia. Syrjaisilla alueilla ei tarvitse soveltaa sivutuoteasetuksen ke-
raily-, kuljetus- ja kasittelyvaatimuksia. Jateastioihin tai kerailyvalineisiin ei tarvitse
tehda sivutuotelainsaadanndén mukaisia merkintéja. Kaupan entisten elintarvikkeiden
kirjanpidoksi riittda se, etta pidetaan kirjaa siita, paljonko vahittdismyymalassa syntyy
jatettd. Myymalan on myds tiedettava entisten elintarvikkeiden havityspaikka tai tiedon
on oltava saatavilla kysyttaessa jatehuoltoyritykselta.

5 Sivutuotteiden luokittelu

Sivutuotteet luokitellaan kolmeen eri luokkaan niihin liittyvien riskien mukaan. Sivutuo-
teluokat on kuvattu sivutuoteasetuksen artikloissa 8-10. Vahittaismyymaldissa syntyvat
sivutuotteet ovat paasaantdisesti entisia elintarvikkeita, jotka kuuluvat luokkaan 3. Ne
voivat olla joko kasiteltyja tai kasittelemattomia (katso kohta 3 maaritelmat). Kasittele-
mattdmille entisille elintarvikkeille on tiukemmat kasittelyvaatimukset kuin kasitellyille



Esittelija Tuula Koimaki Sivu/sivut 7117

Evira

Hyvaksyja Pirjo Korpela Ohje / versio 16088/7
Kayttoonotto 1.10.2016

Elintarvikehygieniayksikko

Kaupan entisten eldimista saatujen elintarvikkeiden kaytto, kasittely ja havitys

entisille elintarvikkeille. Aiemmin sivutuotteet jaettiin raakoihin ja kypsiin, mutta nykyi-
sessa sivutuotelainsdadannossa tarkoitetaan kasitellylla tuotteella jalostettua tuotetta,
mika ei kuitenkaan tarkoita valttamatta kypsennettya tuotetta. Jako kasiteltyihin ja ka-
sittelemattomiin elintarvikkeisiin voidaan perustellusti jakaa sellaisenaan syétaviin ja
kypsennettaviin elintarvikkeisiin. Jos elintarvike voidaan syoda sellaisenaan joko kyl-
mana tai lampimina, mutta ei edellytd kypsentamista ennen kyseessa olevan elintar-
vikkeen nauttimista, kyseiseen elintarvikkeeseen liittyvan tautiriskin voidaan katsoa
olevan niin vdhainen, etta elintarvike voidaan luokitella kasitellyksi elintarvikkeeksi. Jos
elintarvikkeet on kypsennettava ennen niiden nauttimista, ne ovat kasittelemattomia
elintarvikkeita.

Esimerkkeja kasittelemattdmista eldimista saatavista elintarvikkeista:

¢ raaka liha, siipikarjan liha ja elimet (myds jauhettuna tai pilkottuna), veri

e marinoitu liha tai siipikarjanliha, suolattu joulukinkku

e raakalihavalmisteet, kuten pekoni, raakamakkarat (esim. siskonmakkara ja espan-
jalais- tai saksalaistyyppiset maustetut raakamakkarat)

raaka kala, ayriaiset ja nilvidiset (my6s marinoituna)

kalan perkeet

raa’at munat

raakamaito

Esimerkkeja kasitellyista elamista saatavista elintarvikkeista:
o Kkypsennetty liha ja lihatuotteet
o nakit, makkarat, kestomakkarat, leikkeleet, maksamakkarat ja —pateet
e suolattu ja kypsennetty kinkku
e Kkuivattu kala tai liha
o Kypsennetyt kalajalosteet
o lamminsavustetut, hiillostetut, loimutetut ym. tavalla kasitellyt kalastustuot-
teet
graavisuolattu ja kylmasavustettu kala
muut suolatut kalat ja kalapuolisailykkeet
maito ja maitotuotteet (ml. juusto ja jaateld)
voi, margariini ja muut rasvaseokset, jotka sisaltavat ihraa, talia tai maitorasvaa
kypsennetty muna ja munavalmisteet
hunaja
piirakat, pitsat, pasteijat tai voileipakakut, jotka sisaltavat lihaa, kalaa, munaa, ay-
ridisia tai nilviaisia
¢ valmissalaatit, jotka sisaltavat juustoa, lihaa, kalaa (esim. fetajuusto ja savukalasa-
laatti)
e muut ruokaeinekset, jotka sisaltavat lihaa tai kalaa (esim. maksalaatikko, kaalikaa-
ryleet, savuporolaatikko, lihakaalilaatikko ym.)

Sivutuotelainsaadannon soveltamisalan ulkopuolelle jaavat sellaiset elintarvikkeet, joi-
den valmistukseen on kaytetty rasvaa, maitoa tai munia, mutta ndma eivat ole kuiten-
kaan elintarvikkeen paaasiallisin raaka-aine. EU:n sivutuoteasetuksen ulkopuolelle
jaavat myos leipomotuotteet, (kuten leivat, kuivat kakut ja taytekakut, leivonnaiset, pik-
kuleivat), pasta, suklaa, makeiset ja muut samankaltaiset tuotteet.
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6 Valvonta

Valvontaviranomaisten velvollisuudesta valvoa sivutuotteiden kasittelya saadetaan
EU:n sivutuoteasetuksen 4 artiklassa.

Jasenvaltioiden on valvottava ja tarkistettava, etté toimijat tayttéavét tdmén asetuksen
asiaa koskevat vaatimukset 2 kohdassa tarkoitetun eldimista saatavien sivutuotteiden
Ja niistd johdettujen tuotteiden koko ketjun aikana. Tétéa varten niiden on pidettéva ylla
asiaa koskevan yhteisén lainsdadénnbn mukaista virallisten tarkastusten jérjestelmaa.

Jasenvaltioiden on varmistettava, etta niiden alueella on kdytbéssé asianmukainen jéar-
Jestelma, jolla varmistetaan, etté eldimista saatavat sivutuotteet

a) kerdtaan, tunnistemerkitdén ja kuljetetaan ilman turhia viivytyksia; ja
b) kéasitelldan, kédytetaan tai hdvitetdan tdméan asetuksen mukaisesti.

Sivutuotelainsaadanndn noudattamisen valvonnasta vastaa kyseisen elintarvikehuo-
neiston elintarvikevalvonnasta vastaava kunnan elintarvikevalvontaviranomainen. Si-
vutuotteiden kasittely ilmoitetussa elintarvikehuoneistossa tarkastetaan elintarvike-
huoneiston suunnitelmallisen tarkastuksen yhteydessa.

Tarkastuskaynnilla tarkastetaan, etta toimija noudattaa sivutuotteiden kasittelyssa
lainsdadanndn vaatimuksia. Ensimmaisella sivutuotteiden kasittelyad koskevalla tar-
kastuksella arvioidaan, kasitellaanko sivutuotteet vaatimusten mukaan kaytannossa.
Lisaksi katsotaan onko sivutuotteiden kasittelyn kuvaus omavalvontasuunnitelmassa
riittdva. Tarkastuksella kannattaa erityisesti selvittaa, etta sivutuotteet pidetaan riitta-
van erillaan elintarvikkeista ja onko sivutuotteiden keraysastiat merkitty sivutuotelain-
saadannon edellyttamalla tavalla.

Viranomaisen on valvottava, etta

e sivutuotteet varastoidaan asianmukaisesti

e sivutuotteet on luokiteltu oikean riskiluokan mukaan (myymaldissa yleensa
luokkaa 3)

¢ sivutuotteiden kerdysastioihin on tehty tarvittavat merkinnat,

e astiamerkinnat ja keraysastiassa oleva jate vastaavat toisiaan,

¢ toimija on tietoinen sivutuotteiden kasittelypaikasta ja kasittelypaikka tai muu
kayttoé on sivutuotelainsdadannon mukainen ja

¢ omavalvonnan mukainen kirjanpito on riittdva sivutuotteiden jaljitettavyyden
varmistamiseksi.

Kaikkia naita vaatimuksia ei kuitenkaan tarvitse noudattaa, jos kyseessa on sivutuot-
teiden pienten maarien kasittely tai jos sivutuotteet syntyvat ns. syrjaisella alueella.
Naita saadosten sallimia helpotuksia kasitellaan taman ohjeen kohdassa 4.

Jos elintarvikealan toimija rikkoo voimassaolevia sivutuotelainsdadannén maarayk-
sia, tulee valvontaviranomaisen ryhtya tarvittaviin toimenpiteisiin maaraysten noudat-
tamisen varmistamiseksi. Elintarvikehuoneiston valvonnassa noudatetaan sivutuote-
lain mukaisia hallinnollisia pakkokeinoja ja rangaistussaanndksia. Jos kyseessa on
sivutuotteista aiheutuva riski elintarviketurvallisuudelle, valvonnassa kaytetaan elin-
tarvikelain mukaisia hallinnollisia pakkokeinoja ja rangaistussdannoksia.
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6.1 Oiva ja sivutuotteet

Sivutuotteita valvotaan elintarviketurvallisuuden kannalta riskiperusteisesti. Sivutuot-
teiden kasittelyn voidaan arvioida lahtdkohtaisesti olevan tavanomaisissa elintarvike-
myymaldissa harvemmin tarkastettava asiakohta. Valvontatiheyden arvioinnissa tulee
aina arvioida mita sivuoteluokkaa toiminnassa syntyva sivutuote on, kuinka paljon si-
vutuotteita syntyy, onko toiminnassa tapahtunut muutoksia, mitka vaikuttavat sivu-
tuotteiden kasittelyyn tai maaraan ja miten sivutuotelainsdadantéd on aiemmin kay-
tanndssa noudatettu kyseisessa elintarvikehuoneistossa.

Oiva on elintarvikevalvontatietojen julkistamisjarjestelma. Sivutuotteita koskevia Oiva-
arviointiohjeita on kaksi.

Ohje 3.7. "Sivutuotteiden erilladanpito” on arviointiohje sellaisista sivutuotteiden kasitte-
lya koskevista asioista, jotka voivat vaikuttaa elintarviketurvallisuuteen. Ohjeen mu-
kaan tarkastetaan sivutuotteiden sailytys, erilldan pito elintarvikkeista ja sivutuotteiden
keraysastioiden merkinnat. Tarkastustulos kirjataan tarkastuskertomukseen ja tarkas-
tustulos tulee nakyviin myos OIVA-raportille.

Oiva-arviointiohjeen3.8. "Sivutuotteiden jaljitettavyys” mukaan tarkastetaan muita sivu-
tuotteisiin liittyvia asioita, kuten jaljitettavyys ja sivutuotteisiin liittyva kirjanpito. Taman
ohjeen tarkastustulos kirjataan tarkastuskertomukseen, mutta ei Oiva-raportille.

7 Elintarvikealan toimijan velvollisuudet ja omavalvonta

Elintarvikealan toimija, jonka toiminnassa sivutuotteita syntyy, on vastuussa sivutuot-
teiden sdadosten mukaisesta kasittelysta. Sivutuotteisiin liittyvistd vaatimuksista on
saadetty seka elintarvike- etta sivutuotelainsdadannossa.

7.1 Velvollisuudet

EU:n sivutuoteasetuksen 4 artiklassa on kuvattu seuraavalla tavalla toimijan velvolli-
suudet, jos toiminnassa syntyy sivutuotteita.

1. Heti kun toimijoille syntyy tdmén asetuksen soveltamisalaan kuuluvia el&imisté
saatavia sivutuotteita tai niistd johdettuja tuotteita, niiden on tunnistemerkittdva ne ja
varmistettava, ettéd ne kéasitelldén tdman asetuksen mukaisesti (lahtopiste).

2. Toimijoiden on varmistettava, etta eldimista saatavat sivutuotteet ja niisté johdetut
tuotteet tayttavét toimijoiden hallinnassa olevissa yrityksissé tdmén asetuksen vaati-
mukset kaikissa elédimistéa saatavien sivutuotteiden ja niisté johdettujen tuotteiden ke-
rddmisen, kuljetuksen, kasittelyn, jatkokéasittelyn, muuntamisen, jalostamisen, varas-
toimisen, markkinoille saattamisen, jakelun, kdytén ja havittdmisen vaiheissa.

Elintarvikealan toimija on vastuussa siita, etta toiminnassa syntyneet sivutuotteet ka-
sitelldan sdaddsten mukaisesti. Elintarvikealan toimija tekee joko suoraan itse jate-
huoltosopimuksen tai vaihtoehtoisesti talonyhtion tai kauppakeskuksen isannditsija tai
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muu yhti6é voi tehda jatehuoltosopimuksen jatealan yrittdjan kanssa. Kaikissa vaihto-
ehdoissa myymalan tulee varmistua siita, etta sivutuotelainsdddanndn vaatimukset
on otettu huomioon jatehuoltosopimuksessa

Yleisen hygienia-asetuksen liitteen Il, luvussa VI on kuvattu elintarvikejatteen kasittelya
koskevat yleiset hygieniavaatimukset, jotka koskevat kaikkia elintarvikealan toimijoita.

1. Elintarvikejétteet, syotavéksi kelpaamattomat sivutuotteet ja muut jétteet on pois-
tettava mahdollisimman pian tiloista, joissa on elintarvikkeita, jotta véltetadan niiden
keré&éntyminen.

2. Elintarvikejétteet, syotavéaksi kelpaamattomat sivutuotteet ja muut jatteet on kerét-
tavéa suljettaviin astioihin, jollei elintarvikealan toimija pysty osoittamaan toimivaltai-
sille viranomaisille, ettd muut kdytéssé olevat astiat tai poistojarjestelmét ovat soveli-
aita. Astioiden on oltava rakenteeltaan tarkoituksenmukaisia, ne on pidettavéa hy-
véssé kunnossa ja niiden on oltava helposti puhdistettavia ja

tarvittaessa desinfioitavia.

3. Elintarvikejétteiden, syétavéksi kelpaamattomien sivutuotteiden ja muiden jétteiden
séilyttdmisesté ja hévittdmisestd on huolehdittava asianmukaisesti. Jatteiden séilytys-
alueet on suunniteltava ja hoidettava siten, etté ne voidaan pitéé jatkuvasti puhtaina
Ja tarvittaessa suojata ne elaimilta ja tuhoelaimilta.

4. Kaikki jétteet on poistettava hygieeniselld ja ympéristoa sdastavélla tavalla asiaa
koskevan yhteisbn lainsdaddnnén mukaisesti, eivétkd ne saa saastuttaa suoraan tai
epésuorasti.

7.2 Omavalvonta

Elintarvikehuoneistoasetuksen 5 § edellyttaa, etta toimijalla on selvitys omavalvonta-
suunnitelmassaan, miten toiminnassa syntyneet jatteet ja sivutuotelainsdadannon tar-
koittamat sivutuotteet kasitellaan elintarvikehuoneistossa. Lisaksi tulee olla kuvaus
miten sivutuotteiden maarista pidetaan kirjaa seka miten toimija varmistuu siita, etta
sivutuotteet toimitetaan kaytettavaksi (esim. rehuna) tai kasiteltdvaksi / havitettavaksi
lainsdadannén mukaisesti.

Toimijan on varauduttava omavalvonnassaan myods poikkeustapauksiin. Jos elintar-
vikkeet joudutaan poistamaan myynnista tai vetamaan pois markkinoilta, nama elin-
tarvikkeet voivat kyseisesta ongelmasta riippuen aiheuttaa vaaraa inmisten tai elain-
ten terveydelle. Poikkeustilanteissa toimijan on syyta olla yhteydessa kunnan elintar-
vikevalvontaviranomaiseen varmistuakseen siitd mihin sivutuoteluokkaan poikkeusti-
lanteessa syntyneet entiset elaimista saadut elintarvikkeet kuuluvat ja miten ne tulee
kasitella.
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7.3 Keraysastioihin ja kuljetuskalustoon tehtdvat merkinnat seka sivutuotteiden
varastointi

Sivutuoteasetuksen taytantéénpanoasetuksen liitteen VIII, luvun I, kohdan 2 aja b i:n
mukaan kuljetuksen ja varastoinnin aikana pakkaukseen, séili6én tai ajoneuvoon Kkiin-
nitetyssé etiketissé on a) mainittava selkeésti elédmistéd saatavien sivutuotteiden tai
niistd johdettujen tuotteiden luokka ja b) oltava selkedsti ja helppolukuisesti pakkauk-
sessa, sdiliossé tai ajoneuvossa ilmaistu tapauksen mukaan seuraavasti: j) luokkaan
3 kuuluvan aineksen osalta ilmaisu “ei ihmisravinnoksi”.

Jos myymalan asiakastiloissa kerataan myynnista poistettavia elaimista saatuja elin-
tarvikkeita kerdysastiaan, naita astioita ei tarvitse merkita sivutuotesaadosten mukai-
sesti. Kun myynnista poistetut elaimista saadut elintarvikkeet viedaan asiakastiloista
pois ja laitetaan keraysastiaan, sivutuotteiden keraysastia on selkeasti tunnistemerkit-
tava "Ei ihmisravinnoksi” ja sivutuoteluokkaa kuvaavalla merkinnalla, esimerkiksi "luo-
kan 3 sivutuote”.

Sivutuotteiden kasittely ja varastointi on tehtava kaikissa vaiheissa siten, ettei synny
ristikontaminaation vaaraa elintarvikkeisiin nahden. Tarvittaessa sivutuotteet on varas-
toitava tahan tarkoitukseen osoitetussa tilassa.

Samat tunnistemerkinnat ("Ei ihmisravinnoksi” ja "luokan 3 sivutuote”) on oltava myds
jatepuristinkontissa tai kuljetusauton jatepakkaajassa.

Jos sivutuotteita ei siirreta jateautoon irrallaan, vaan ne kuljetetaan kasittelylaitokseen
pakattuina keraysastioihin, kerdysastioihin tehdyt merkinnat riittdvat. Talldin voi sa-
massa kuljetustilassa kuljettaa lisdksi esim. jatteeksi kuljetettavia pakkausmateriaaleja
tai muuta jatetta.

Poikkeuksesta edelld mainittuun on saadetty sivutuotelain 2 §:ssa. Sivutuotteiden kul-
jettamiseen jatteenpolttolaitokseen havitettavaksi tai kaatopaikalle sijoitettavaksi, nou-
datetaan jatelain ja ymparistdsuojelulain vaatimuksia. Tama tarkoittaa sita, ettei kulje-
tusvalineissa (esim. kuljetusauton jatepakkaajassa) tarvitse olla sivutuotelainsdadan-
non edellyttdmia merkintdja eika asiakirjoja. Jateastioissa merkintdjen tulee edelleen
olla.

Entisten elintarvikkeiden kuljettaminen samassa kuljetuskalustossa samaan aikaan
elintarvikkeiden kanssa on mahdollista, jos ne pidetdan selvasti erillaan toisistaan, on
merkitty selvasti eika entisista elintarvikkeista aiheudu haittaa elintarvikkeille.

7.4 Jéateastioiden ja kuljetuskaluston puhdistusvaatimukset

Sivutuotelainsdadanto ei tuo lisdvaatimuksia jateastioiden tai kuljetuskaluston pesu-
vaatimuksiin, jos jateastioihin tai kuljetusvalineeseen kerataan vain luokan 3 sivutuot-
teita. Jateastiat ja kuljetuskalusto voidaan pesta tarpeen mukaan esimerkiksi vahintaan
pari kertaa vuodessa tai useammin jos tarve niin edellyttaa, ellei muualla lainsdadan-
ndssa tai sdanndksissa velvoiteta pesemaan useammin. Jateastiat on kuitenkin pes-
tava niin usein kuin niiden likaantuminen sita edellyttaa. Jateastioiden pesua ei tarvitse
tehda viemarodidyssa paikassa, jollei pesu aiheuta likaantumista tai hajuhaittaa ympa-
ristoon.
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Jos jateastiaan tai kuljetuskalustoon kerataan valilla esim. kasviperaista biojatetta tai
kotitalouksien biojatetta, joka toimitetaan kasiteltavaksi/havitettavaksi muuhun kuin si-
vutuotelainsdadanndn mukaiseen kasittelypaikkaan, on astiat ja kuljetusvalineet pes-
tava naiden kayttokertojen valilla siirryttdessa likaisemmasta (3 luokan sivutuotteen
kuljettamisesta) puhtaampaan jatelajiin (kasvisperainen biojate tai sekajate). Kuljetus-
auton osalta pesutarve koskee vain jatesailiota, ei auton koria.

7.5 Kirjanpito

Toimijan on pidettava kirjaa vahittaismyymalassa syntyvista sivuotteista ja myymalasta
lahetetyista sivutuotteista Toimijan on pidettava kirjaa siita, mita sivutuotteita toimin-
nassa muodostuu, kuinka paljon ja mita luokkaa syntyvat sivutuotteet ovat. Tavanomai-
sessa toiminnassa kirjanpidoksi riittda sivutuotteiden keraysastioiden tilavuuden ja lu-
kumaaran ja tyhjennyskertojen kirjaaminen. Kirjaaminen voidaan tehda joko myyma-
lassd pidattavalla kirjanpidolla tai jatehuoltoyritykseltd saatavalla raportoinnilla. Jos
myymalassa syntyy sivutuotteita alle 20 kiloa viikossa ja toiminnassa hyddynnetaan
pienille maarille tarkoitettua poikkeusmahdollisuutta, sivutuotteista on pidettava kilo-
maaraista kirjanpitoa. Nain pystytaan myos huomioimaan mahdolliset muutokset sivu-
tuotteiden maarassa.

Kaupallinen asiakirja

Lahetettyja sivutuotteita koskeva kirjanpitovaatimus voidaan tayttaa sailyttamalla sivu-
tuotteiden kuljetuksia koskevat kaupallisten asiakirjojen jaljennokset.

Sivutuotesdadosten mukaan eldimista saatuja sivutuotteita kuljetettaessa on erédn mu-
kana oltava kaupallinen asiakirja, jossa on oltava mm. seuraavat tiedot:
e sivutuotteiden kuljetuspaivamaara,
e aineksen kuvaus eli tieto siita, ettd kyseessa on esim. luokan 3 sivutuote,
e aineksen maara (tilavuus tai paino tai keraysastioiden lukumaara ja koko litroina tai
kiloina),
kaupan osoite, mista aines kerataan,
o sivutuotteita kuljettavan yrityksen nimi ja osoite,
minne sivutuotteet on toimitettu

Jos kaupan entiset elintarvikkeet kuljetetaan sivutuoteasetuksen mukaiseen valiasteen
laitokseen valivarastointia varten, myymalasta lahtevaan jatteitd koskevaan kaupalli-
seen asiakirjaan merkitdan tama valivarastointipaikka eika lopullista maarapaikkaa.

Saadoksen mukaan lahettajan, kuljettajan ja vastaanottajan on allekirjoitettava kaupal-
linen asiakirja. Mutta koska kaupallinen asiakirja voi olla myés sahkoéinen, tasta jous-
tetaan. Sivutuoteasetuksen taytantédnpanoasetuksessa on malli kaupallisesta asiakir-
jasta. Taytantoonpanoasetuksen liitteen VIII luvussa Ill, on saadetty, ettd kaupallisia
asiakirjoja on sailytettava vahintaan kaksi vuotta.
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Jateraportointi

Jos sivutuotteiden mukana kulkevaa kaupallista asiakirjaa ei pystyta kaytannon syista
laatimaan, kirjanpitovaatimus voidaan tayttaa sailyttamalla jatehuoltoyritykselta saadut
jateraportit. Kirjanpidoksi keraantyneiden sivutuotteiden maarasta riittda sivutuotteiden
keraysastioiden lukumaara ja tilavuus.

Kaytannossa sivutuotteiden keraily voi tapahtua sellaisena ajankohtana, ettei myyma-
Ian henkildkunta ole paikalla jatekerailyauton saapuessa. Valvontaviranomainen voi
hyvaksya jateraportointiin perustuvan kirjanpidon ilman eran mukana liikkuvaa kaupal-
lista asiakirjaa, jos jatehuoltoyrityksen toimittaman jateraportoinnin avulla sivutuottei-
den jaljitettavyys pystytaan takaamaan riittavalla tarkkuudella. Sivutuotteiden kuljetus-
liikkeen on pidettava ajantasaista kirjanpitoa sivutuotteiden kerayspaikoista, maarista
ja jatelajeista. Kirjanpito voi olla sahkdista tai kirjaukset voidaan tehda ajolistaan kasin,
jolloin tiedot viedaan sahkoiseen jarjestelmaan kerailyn paatyttya. Jateraportit on sai-
Iytettava vahintaan kaksi vuotta.

Jatehuoltoyritys voi toimittaa myymalalle kuukausittain jateraportin kuljettamistaan si-

vutuotteista. Jotta jateraportti voisi korvata sivutuote-eran mukana kulkevan kaupalli-

sen asiakirjan, jateraportissa on oltava seuraavat tiedot:

e kaupan nimi ja sivutuotteiden noutopaikka

e sivutuotteita kuljettavan yrityksen nimi ja osoite

¢ noutokertojen lukumaara tai sivutuotteiden kerayspaivamaarat (tarkat kerayspaivat
on loydyttava jatehuoltoyrityksen kirjanpidosta ja ne on oltava saatavilla vahintaan
elintarvikealan toimijan pyynndsta)

e jatelaji (esim. 3. luokan sivutuote)

e tyhjennettyjen sivutuoteastioiden tilavuus ja lukumaara tai sivutuotteiden paino

¢ minne sivutuotteet on toimitettu: sivutuotteen kasittelypaikan/havityspaikan nimi ja
osoite tai siirtokuormausaseman nimi ja osoite, jossa sivutuotteet valivarastoidaan
tai uudelleen kuormataan

e sivutuotteen kasittely- tai havitystapa

Mikali myymala ei itse tee sopimusta jatehuoltoyrityksen kanssa, vaan kayttaa sopi-
muskumppaneita, myymalan on huolehdittava siita, etta saaddsten vaatimukset taytty-
vat myos jaljitettavyyden osalta. Jos jateraportti toimitetaan keskusliikkeeseen, on se
toimitettava edelleen myymalaan. Jos sivutuotteiden jaljitettavyyteen liittyy epaselvyyk-
sid, elintarvikealan toimijan on toimitettava tarkat kerayspaivamaarat valvojalle tie-
doksi. Jateraportoinnin tarkoituksena on taata, etta jatemaarat pystytaan jaljittamaan
ja seuraamaan, etta toiminnassa syntyneet sivutuotteet paatyvat oikeaan kasittely- tai
havityspaikkaan. Elaimista saatujen sivutuotteiden tarkasta kilomaarasta ei tarvitse pi-
taa kirjaa. Kirjanpidoksi riittaa, etta pidetaan kirjaa 3. luokan sivutuotteiden kokonais-
maarasta, joka sisaltdd mahdollisesti sekd kasvisperaisen ettd eldinperaisen jatteen,
jos ne keratdan samaan kerdysastiaan 3 luokan sivutuotteina. Poikkeuksena tahan
ovat ne toimijat, joiden toiminnassa syntyy sivutuotetta alle 20 kg viikossa eika naita
pienia maaria kerata 3 luokan sivutuotteina, talldin pidetdan tarkkaa kirjanpitoa kilo-
maarasta.
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8 Kuljetusliikkeen rekisterbityminen

EU:n sivutuoteasetus edellyttda sivutuotteita kuljettavan yrityksen rekisterditymista.
Evira rekisterdi sivutuotteita ja niistd johdettuja tuotteita kuljettavat kuljetusliikkeet. Jos
sivutuotteita kuljetetaan erillisena kuljetuksena rehukayttdéon, on kuljetusyrittdjan rekis-
teroidyttava rehualan toimijaksi. Sivutuotelainsdadannén mukaista rekisterdintia ei
edellyteta kuljetusliikkeiltd, jotka on rekisteroity jatelain nojalla. Kuljettajalla on oltava
keraysauton mukana jatelain 98 § mukainen ote jatehuoltorekisteriin kuulumisesta. Re-
kisterointia ei myodskaan edellyteta toimijoilta, jotka ovat rekisterodityneet elintarvikelain
13 § mukaan, ja jotka kuljettavat sivutuotteita sivutoimenaan ilmoitetun elintarvikehuo-
neiston lukuun.

9 Sivutuotteiden keriily-, kaytto-, kasittely- ja havitysvaatimukset

9.1 Sivutuotteiden keraéily

Eri sivutuoteluokat ja jatelaadut keratdan eri keraysastioihin ja keraysastiat merkitaan
asianmukaisesti. Jos sivutuotteita ja kasvisperaista biojatetta kerataan samaan kerays-
astiaan, merkitaan ja kasitellaan koko “jate-era” kuten kyseinen sivutuoteluokka edel-
Iyttda. Tama tarkoittaa sita, ettd koko "jate-erd” kasitelldadn kuten lainsaadantd edellyt-
taa kasittelemaan kasittelemattomat entiset elintarvikkeet. Esimerkiksi jos entiset elin-
tarvikkeet, jossa on mukana kasittelemattomia entisia elintarvikkeita (kuten raakaa li-
haa tai kalaa) keratdan yhdessa kasviperaisen biojatteen kanssa, on kaikki aines ka-
siteltdva kuten sivutuotelainsdadantt edellyttad kasittelemaan kasittelemattémia enti-
sia elintarvikkeita. Jos kasvisperaisen biojatteen joukkoon kerataan kasiteltyja entisia
elintarvikkeita, koko jate-era on kasiteltava kuten sivutuotelainsdadanto edellyttaa ka-
sittelemaan kasitellyt entiset elintarvikkeet.

Kasitellyt ja kasittelemattomat entiset elintarvikkeet voidaan kerata yhdessa samaan
keraysastiaan, jos kaikkia entisia elintarvikkeita kasitelldan tiukimpien sivutuotelain-
saadantdvaatimusten mukaan. Kasittelemattomat ja kasitellyt entiset elintarvikkeet voi-
daan kerata myos erikseen. Talloin kasiteltyjen entisten elintarvikkeiden kasittely voi-
daan tehda Eviran kansallisten vaatimusten mukaisesti hyvaksytyssa laitoksessa. Kau-
pan entisten elintarvikkeiden havitysmahdollisuudet on listattu jaliempana. Kuitenkin
kasiteltyjen entisten elintarvikkeiden kerailyssa ja kuljetuksessa on myos noudatettava
sivutuotelainsdadanndn mukaisia tunnistemerkintdja ja niiden maaristd on pidettava
kirjaa.

Jos kaupan entiset elintarvikkeet on keraamisen jalkeen tarkoitus valiaikaisesti varas-
toida ennen niiden kuljetusta lopulliseen maarapaikkaan, varastointi on tehtava sivu-
tuotelainsdadannén mukaan hyvaksytyssa laitoksessa.

Kaupan entisten elintarvikkeiden kasittelyssa ja havittamisessa on lisaksi huomioitava
ymparistonsuojelulainsdadantd. Ymparistonsuojelulainsdadantd on rajoittanut mini-
miin biohajoavan jatteen sijoittamista kaatopaikalle vuoden 2016 alusta lahtien. Jate-
laki rajaa tietyt sivutuotteet soveltamisalansa ulkopuolelle 3 §:n kohdassa 6: "eldimista
saataviin sivutuotteisiin siltd osin kuin niistd sd&detdén muiden kuin ihmisravinnoksi
tarkoitettujen elaimisté saatavien sivutuotteiden ja niisté johdettujen tuotteiden terveys-
sédénndistd seké asetuksen (EY) N:o 1774/2002 kumoamisesta (sivutuoteasetus) an-
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netussa Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksessa (EY) N:o 1069/2009, mu-
kaan lukien sivutuoteasetuksen soveltamisalaan kuuluva lanta ja késitellyt tuotteet; la-
kia _sovelletaan kuitenkin sellaisiin _sivutuotteisiin ja niistd johdettuihin tuotteisiin, jotka
on tarkoitettu poltettaviksi, kaatopaikalle sijoitettaviksi tai kdytettéaviksi biologisessa ké-
sittelylaitoksessa’.

Valtioneuvoston asetuksen (331/2013) ns. "kaatopaikka-asetuksen” 28 §:ssa sallitaan
kuitenkin 3 §:n sivutuotteiden kaatopaikkasijoittaminen ’jatelain 3 §:n 1 momentin 6
kohdassa tarkoitetussa sivutuoteasetuksessa tarkoitetut eldimistg saatavat sivutuot-
teet, jos asetuksessa tai sen tdytdntéénpanoséénndksissé hyvéksytdén niiden hau-
taaminen maahan, tai muutkin jatteet erityistilanteessa, jos niiden sijoittaminen kaato-
paikalle on vélttaméaténta elaintautien torjumiseksi”.

Tama tarkoittaa, etta jatelainsdadannon rajoitukset eivat koske sivutuotelainsaadan-
ndssa tarkoitettuja elaimista saatuja tuotteita, jos niiden kaatopaikalle sijoittaminen hy-
vaksytaan sivutuotelainsdddanndssa. Pienet maarat, kasitellyt entiset elintarvikkeet ja
syrjaisten alueiden kaatopaikkasijoitus pitaisi onnistua jatkossakin. Kaatopaikalla ei
kuitenkaan ole velvollisuutta ottaa vastaan kaupan entisia elintarvikkeita. Kaatopaikan
ymparistoluvassa olevien rajoitusten vuoksi voi myos olla mahdotonta ottaa vastaan
biohajoavaa materiaalia. Talldin kauppojen entiset elintarvikkeet on vietdva muualle
kasiteltavaksi/havitettavaksi sivutuotelainsdadannon mukaisesti.

9.2 Sivutuotteiden kaytto-, kasittely- ja havitysmenetelmét

Kaupan entiset elintarvikkeet voidaan kasitella tai havittaa seuraavilla tavoilla

Kasittelemattomat entiset elintarvikkeet voidaan

o Kkasitella sivutuoteasetuksen vaatimusten mukaan hyvaksytyssa biokaasu- tai kom-
postointilaitoksessa

o Kkasitelld kansallisten vaatimusten mukaisesti ruokajatteen kasittelyyn hyvaksy-

tyssa biokaasu- tai kompostointilaitoksessa, jos madatysta tai kompostointia edel-

taa tai seuraa hyvaksytty pastorointi- tai hygienisointikasittely

kayttaa raaka-aineena bioetanolin valmistuksessa

toimittaa kerayskeskukseen rehuaineena kaytettavaksi

toimittaa tilarehustamoon

toimittaa rehusekoittamoon

toimittaa valiasteenlaitokseen

kasitella 1- ja 2 sivutuoteluokan kasittelylaitoksessa

polttaa ymparistonsuojelulainsdadannon vaatimusten mukaan hyvaksytyssa polt-

tolaitoksessa tai rinnakkaispolttolaitoksessa

Kasitellyt entiset elintarvikkeet voidaan ylla olevien vaihtoehtojen lisaksi
o kasitelld kansallisten vaatimusten mukaisesti ruokajatteen kasittelyyn hyvaksy-

tyssa biokaasu- tai kompostointilaitoksessa
o toimittaa ymparistdlainsdadannon vaatimusten mukaan hyvaksytylle kaatopaikalle

EU:n sivutuoteasetuksen mukaisesti hyvaksyttyjen tai rekisteroityjen laitosten luettelo
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Eviran EU:n sivutuoteasetuksen ja lannoitevalmistelainsaadannon mukaan hyvaksytyt
biokaasu- ja kompostointilaitokset |6ytyvat Eviran internet-sivuilta linkista:
Sivutuoteasetuksen mukaan hyvaksyttyjen tai rekisterdityjen laitosten luettelo

10 Kaupan entisten elintarvikkeiden kaytté rehuna

Entisten elintarvikkeiden luovuttaminen rehukayttoon saattaa edellyttda rehualan toi-
mijaksi rekisteroitymista Eviraan. Rehualan toimijan rekisterdinnista ja hyvaksynnasta
saadetaan maa- ja metsatalousministerion asetuksella 548/2012. Rekisterdinti-ilmoitus
tulee tehda Eviralle vahintdan kuukautta ennen toiminnan aloittamista.

Elaimista saatuja entisia elintarvikkeita, lukuun ottamatta nestemaisia maitotuotteita,
munia, munatuotteita, hunajaa, renderditya rasvaa, kollageenia ja gelatiinia, ei saa
kayttaa elintarviketuotantoelainten ruokintaan.

Entisten elintarvikkeiden kayttdé rehuna lemmikkielaimille tai turkiselaimille on sallittua
tietyin edellytyksin. Sivutuotteiden rehukaytosta ohjeistetaan tarkemmin Eviran inter-
net-sivuilla osoitteessa: Eldaimista saatavien sivutuotteiden rehukaytto.

Sivutuotelaki sallii kolmannen luokan sivutuotteista mm. EU:n sivutuoteasetuksen 10
artiklan e ja f kohdissa tarkoitettujen sivutuotteiden luovuttamisen lemmikkieldinten
ruokintaan suoraan lopulliselle kuluttajalle (sivutuotelaki 9 §). Naita voisi olla esimer-
kiksi teurastettujen eldinten tai kaadetun riistan ruhot tai ruhonosat, jotka eivat ole kau-
pallisista syista tarkoitettu ihmisravinnoksi. Rehuksi tarkoitetut sivutuotteet on pidettava
erilldaan elintarvikkeista. Elintarvikkeeksi tarkoitettuja luita saa antaa lemmikkieldinkoi-
rille, ilman rehualan toimijaksi rekisterditymista. Loytdelaintalojen eldimet ovat yleensa
lemmikkieldimia, joten entisten elintarvikkeiden luovuttaminen I0ytelaintaloon ei edel-
Iyta rehualan toimijaksi rekisterditymista. Entisten elintarvikkeiden kaytosta elainten
ruokinnassa on laadittu Eviran rehu- ja lannoitevalvontayksikéssa OHJE 12517. Oh-
jeessa kaytetty termi “entiset elintarvikkeet” sisaltda seka kasviksista etta elaimista
saadut elintarvikkeet.

10.1 Nestemaiset maitovalmisteet

Nestemaisid maitovalmisteet, joiden paivays on ylittymassa tai juuri ylittynyt saattaa
olla mahdollista palauttaa meijerille kaytettavaksi edelleen eldinten rehuksi. Palautet-
tavat tuotteet eivat saa olla pilaantuneita eivatka niiden pakkaukset saa olla likaantu-
neita. Tuotteet tulee sailyttda kylmassa ennen palautusta. Jos maitovalmisteet palau-
tetaan paluukuormissa takaisin maitoalan laitokseen, niiden kuljettamisessa ei tarvitse
noudattaa sivutuoteasetuksen vaatimuksia. Vahittaismyymalan on pidettava kirjaa pa-
lautettavista maitovalmisteista.

Maidon ja maidosta johdettujen tuotteiden kaytosta elintarviketuotantoelainten ruokin-
taan saadellaan kansallisen sivutuoteasetuksen 4 §:ssa. Maidon ja maitopohjaisten
sivutuotteiden kaytdsta elintarviketuotantoelainten ruokinnassa lisétietoja on Eviran
ohjeessa (REHU 12814) maidon ja maitopohjaisten sivutuotteiden kayttd elintarvike-
tuotannossa kaytettavien elainten ruokinnassa (rehualan ohjeet ).



https://www.evira.fi/yhteiset/elaimista-saatavat-sivutuotteet/laitosten-ja-toimijoiden-hyvaksynta-ja-rekisterointi/sivutuoteasetuksen-mukaisesti-hyvaksyttyjen-tai-rekisteroityjen-laitosten-luettelo/
http://www.evira.fi/portal/fi/elaimet/rehut/elaimista+saatavien+sivutuotteiden+rehukaytto/
https://www.evira.fi/globalassets/tietoa-evirasta/lomakkeet-ja-ohjeet/sivutuotteet/ohjeet/entisten_elintarvikkeiden_rehukaytto.pdf
http://www.evira.fi/portal/fi/elaimet/rehut/rehualan+toiminta/ohjeet/
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Vahittaismyymalassa myynnista poistetun pastéroidun maidon tai muiden nestemais-
ten maitotuotteiden pienten maarien (esim. 10 litraa paivassa) havittdmisen on periaat-
teessa mahdollista viemariin kaatamalla. Asia tulee kuitenkin varmistaa paikalliselta
vesihuoltolaitokselta

Muiden kuin elintarviketuotantoeldinten ruokinnassa maidon ja maitopohjaisten sivu-
tuotteiden rehukaytosta ei ole saadetty. Maitoa ja maitopohjaisia sivutuotteita saa
kayttaa turkiselainrehun valmistuksessa niin rehusekoittamossa kuin tilarehustamois-
sakin.

11 Vahittaismyymalan grillitoiminnassa syntyva rasva

Lihan tai kalan grillauksesta valuvan rasvan voi kerata erikseen ja toimittaa tekniseen
kayttotarkoitukseen. Jos kaupalla ei ole tallaista kerayskaytantda, rasva kasitellaan,
kuten muitakin kasiteltyja entisia elintarvikkeita olisi kasiteltava.

12 Ulkomyynnisséa syntyvat sivutuotteet

Torimyynnista tai muusta ulkomyynnista syntyviin sivutuotteiseen (ei kuitenkaan ulko-
myyntialueella tarjoilumyynnista syntyvaan jatteeseen, joka luokitellaan ruokajatteeksi)
sovelletaan sivutuotelainsdadantdéa. Jos ulkomyyntialueella yhteiskeratty elaimista
saatujen elintarvikkeiden jatemaara on yli 20 kg viikossa, on jatteen kasittelyyn/havit-
tamiseen sovellettava sivutuotelainsdddanndén vaatimuksia (mm. kirjanpito, astiamer-
kinnat, kuljetus, varsinainen jatteen kasittely tai havitys).

Jos ulkomyynnissa ei ole jarjestetty yhteista jatekeraysta ja yksittaisella elintarvikemyy-
jalla syntyy eldimista saatuja entisia elintarvikkeita yli 20 kg viikossa, on syntyneet si-
vutuotteet kasiteltdva sivutuotelainsdddannodn mukaisesti.

Jos yhteista jatehuoltoa ei ole jarjestetty ja yksittaisella elintarvikemyyijalla sivutuottei-
den maara jaa alle 20 kg viikossa, myyja voi havittdd myynnista syntyneet eldimista
saadut sivutuotteet tavallisena sekajatteena. Syrjaisilla alueilla, jotka on maaritelty kan-
sallisen sivutuoteasetuksen liitteessa 4, voidaan poiketa sivutuotelainsdadannon havi-
tysvaatimuksista ja syntyneet sivutuotteet voidaan havittaa ymparistonsuojelulainsaa-
dannén mukaisesti.

Myds kauppahalleihin voi soveltaa samaa kaytantda, jos kauppahallissa on myymaloi-
den yhteinen jatteenkerays. Jos myymaloista yhteiskeratty sivutuotemaara jaa alle 20
kiloon viikossa, sivutuotelainsaadantoa ei tarvitse soveltaa.
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