RAVINTOLAHYGIENIAA

JAAHDYTTAMINEN

TOIMI NAIN

s e UL eR il Onko sinulla Mittaa lampotila ruoasta,

jilkeen. ei kaapista.

Jaahdyta ruoka +6 asteeseen Pienia maaria voi jaahdyttaa Muista kirjata ruoan lampatiloja
tai sen alle.Téhén saa kulua kylmiossa tai vesihauteessa. jaahdytyksen aikana.
enintaan 4 tuntia. Isompien maarien

jaahdytykseen soveltuu

parhaiten jaahdytyskaappi!

Jaahdyta valmistamasi Al4 koskaan
salaatit ja kylmat ruoat
ennen tarjoilua. huoneenlammossa!

Pakkaa ruoat ja lisaa Voit pitaa ruokaa tarjolla vain

niihin tarvittavat tiedot kerran. Kun ruoan lampatila

(mm. allergeenit, pidetdaan enintdan +6 asteessa,

pdivaysmerkinnat). tarjollapitoajalle ei ole rajoituksia.
Ruoan lampatila saa nousta
enintaan +12 asteeseen, jolloin
ruokaa saa pitaa tarjolla enintaan
4 tuntia.

MUISTA MYOS

e Vaaravyohykelampotilassa +6 - +60 °C
m.l.kr'gb.l.t .I.ls'gantyv.at nopeimmin. elintarvikevalvonnasta
Valta tata lampatilavalia joka vaiheessal! Oman paikkakuntasi

Varmista jaahdytyskaapin toiminta elintarvikevalvonnan yhteystiedot
saannollisesti! Huolehdi jaahdytyskaapin |6yd4t Ruokaviraston sivulta.
saannollisesta puhdistuksesta.

Kysy neuvoa
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https://www.ruokavirasto.fi/henkiloasiakkaat/tietoa-elintarvikkeista/ota-yhteytta-elintarvikevalvontaan/

