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Lihan jaadyttaminen

Tama tulkinta taydentda Eviran ohjetta 16049 "Elintarvikkeiden pakastaminen ja
jaadyttaminen elintarvikehuoneistoissa” ja koskee seka lihan jaadyttamista etta
pakastamista. Koska pakastaminen on lainsdaadannon mukaan jaadyttamisen
erityismuoto, tarkoitetaan jaadyttamiselld tassa ohjeessa seka jaadyttamista etta
pakastamista.

Asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen Il | jakson VII luvun 4. kohdan ja Il jakson V luvun
5. kohdan mukaan liha on jaadytettava ilman tarpeetonta viivytysta ottaen tarvittaessa
huomioon jaadytysta edeltava vakioitumisaika. Asetuksen mukaan lihaa on lisdksi
vahittaismyynnissa mahdollista jaadyttaa ennen viimeista kayttopaivaa vain ruoka-
aputarkoituksessa. Komissio on tasta poiketen helmikuun 2022 kokousmuistiossaan
tulkinnut, etta lihan jaadyttaminen vahittaismyynnissa on mahdollista, kun liha
myydaan suoraan kuluttajalle.

Koska asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen 1l V jakson Il luvun mukaan jauheliha,
raakalihavalmisteet sekda mekaanisesti erotettu liha on valittémasti valmistamisen
jalkeen pakattava ja jaddytettdva, niin Ruokavirasto katsoo, etta jauhelihan,
raakalihavalmisteiden ja mekaanisesti erotetun lihan jaadyttaminen on aloitettava
tuotteet valmistavassa elintarvikehuoneistossa samana paivana kuin tuotteet
valmistetaan.

1 Madritelmat

Tassd ohjeessa tarkoitetaan:

Jaadyttamiselld sekd pakastamista ettd pakastamista hitaampia jaadytysmenetelmia.
Pakastamisella jaadytysmenetelmad, jossa maksimaalinen kiteenmuodostus etenee
elintarviketyypista riippuen mahdollisimman nopeasti. Pakastuksessa jaatyminen
etenee yleensa ainakin yhden senttimetrin tunnissa. Pakastaminen vaatii tehokkaan
laitteiston, esimerkiksi levypakastimen tai voimakasta ilmavirtaa hyédyntavan
pakastustunnelin tai spiraalipakastimen.

Lihalla asetuksen (EU) N:o0 1169/2011 liitteen 7 B-osan 17. kohdan mukaisesti
ihmisravinnoksi soveltuvista nisdkas- ja lintulajien luustolihaksista leikattua lihaa. Lihalla
ei tassd ohjeessa tarkoiteta jauhelihaa, raakalihavalmisteita, mekaanisesti erotettua
lihaa, elimia eika verta.

Liha-alan laitoksella liha-alan hyvdksyttya elintarvikehuoneistoa.

Hyvaksytylla pakkasvarastolla pakkasvarastoksi hyvaksyttya elintarvikehuoneistoa.
Palautuslihalla sellaista alkutuotannon toimijan omistamasta eldimesta tai metsastdjan
kaatamasta riistasta perdisin olevaa lihaa, jonka alkutuotannon toimija tai metsastaja
ottaa liha-alan laitoksesta takaisin ja myy sen itse kuluttajille omasta rekisteroidysta
elintarvikehuoneistostaan.
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2 Lihan jaadyttaminen hyvdksytyssa elintarvikehuoneistossa

Lihan jaddyttaminen myyntitarkoituksessa

Kun hyvaksytyssa elintarvikehuoneistossa jaadytetaan lihaa tarkoituksena myyda liha
eteenpadin jaddytettyna, tulee toiminnalla olla valvontaviranomaisen hyvaksynta. Jos
lihaa jadadytetaan, tulee se tehda “ilman tarpeetonta viivytysta”. Ruokaviraston
nakemyksen mukaan lihan jaadyttamisen tulee alkaa 48 tunnin sisalla lihan edellisen
kasittelyvaiheen paattymisesta. Jaadyttamista edeltava kasittelyvaihe voi olla
esimerkiksi lihan leikkuu, lihalajitelman pakkaaminen tai lihan raakakypsytys.

Ruokaviraston nakemyksen mukaan lihan jaddyttamisen ei tarvitse valttamatta
tapahtua samassa hyvaksytyssa elintarvikehuoneistossa, jossa liha on leikattu ja/tai
pakattu. Liha-alan laitos voi ostaa jaadyttamispalvelun myos toiselta elintarvikealan
toimijalta, jolla on tdhan tarkoitukseen hyvaksytty elintarvikehuoneisto (esim.
pakkasvarasto). Oleellista on, etta jaadytettavien tuotteiden omistajuus ei vaihdu ja
koko jaadyttamisprosessi on yhden toimijan vastuulla. Tuotteiden laatu ei saa
huonontua kuljetuksen vuoksi, vaan lihan jadhdytys-, sdilytys- ja jaadytysolosuhteiden
seka tuotteiden suojauksen on oltava kunnossa prosessin joka vaiheessa.

Jos liha-alan laitos ostaa jaadytyspalvelun hyvaksytylta pakkasvarastolta ja pakkaa
tuotteet itse ennen kuin toimittaa ne valmiiksi pakattuina vain jaadytettavaksi
hyvaksyttyyn pakkasvarastoon, niin silloin pakkausmerkintéihin tehdaan jo
pakkausvaiheessa pakkausmerkinnat, myos jaadyttamista tai pakastusta koskevat
merkinnat. Liha-alan laitos voi myds kertoa pakkausmerkinndissa vapaaehtoisesti, mika
laitos lihat on jaadyttanyt. Kun valmiiksi pakatut jaadytetyt tai pakastetut lihat |ahtevat
hyvaksytysta pakkasvarastosta eteenpain, niin hyvaksytty pakkasvarasto merkitsee
asiakirjoihin seuraavat tiedot:

e tuotteen jaddyttaneen tai pakastaneen toimijan nimi ja osoite

e tarkka kuvaus elintarvikkeesta

e elintarvikkeen maara

e sen elintarvikealan toimijan nimi ja osoite, jolle elintarvike ldhetetaan

e eran tai lahetyksen (tapauksen mukaan) yksiloiva viite

o [3hetyspadiva

Sellaista lihaa, joka myydaan liha-alan laitoksesta toiseen hyvaksyttyyn
elintarvikehuoneistoon jaadyttamattomana, ei saa vastaanottavassa hyvaksytyssa
elintarvikehuoneistossa jaadyttaa, jos tarkoituksena on toimittaa liha jaddytettyna
eteenpadin. Toisin sanoen esimerkiksi hyvaksytty pakkasvarasto ei voi ostaa liha-alan
laitoksesta jaadyttamatonta lihaa, jaadyttaa sita ja myyda sita jaadytettyna eteenpain.
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Lihan jaddyttaminen omaa kayttoa varten

Jaadyttamatonta lihaa ostava hyvaksytty elintarvikehuoneisto saa jaadyttaa lihaa, jos
tarkoituksena on kayttaa se omassa toiminnassa kypsennettavien elintarvikkeiden
valmistukseen. Lihan jaadyttaminen on talloin aloitettava mahdollisimman pian lihan
vastaanottamisen jdlkeen. Toimijan tulee suunnitella toimintansa etukdteen siten, etta
raaka-aineena kaytettavaa lihaa tilataan ja ostetaan menekin mukaan, eika lihan
jaadyttamiselle ole tarvetta lahelld sen viimeista kdyttopaivaa.

3 Lihan jaadyttaminen rekisterdidyssa elintarvikehuoneistossa

Rekisteroidyssa elintarvikehuoneistossa saa jaadyttaa lihaa seka suoraan kuluttajalle
myyntid varten etta kdyttavaksi omassa toiminnassa kypsennettavien elintarvikkeiden
valmistukseen.

Lihan jaddyttaminen myyntitarkoituksessa

Lihan jadadyttaminen myyntitarkoituksessa on mahdollista, kun liha myydaan suoraan
kuluttajalle. Lihaa saa tavanomaisen vahittaismyynnin lisaksi jaadyttaa myos
tarkastamattoman luonnonvaraisen riistan lihan, tarkastamattoman
siipikarjanlihan/kaninlihan, tarkastamattoman poronlihan sekéa ns. palautuslihan
suoramyynnissa. Rekisterdidyssa elintarvikehuoneistossa jaadytettyyn lihaan ei voi
soveltaa MMM:n asetuksen 318/2021 27 §:n periaatetta eli vahittaisliikkeessa
jaadytettya lihaa ei saa toimittaa toiseen vahittaisliikkeeseen.

Kun lihaa jaadytetaan rekisteroidyssa elintarvikehuoneistossa suoraan kuluttajalle
myyntia varten, on noudatettava seuraavia ehtoja/rajoituksia:
e liha on jadadytettdva 48 tunnin sisalla lihan vastaanottamisesta
e lihan saa tarvittaessa esimerkiksi raakakypsyttdaa ennen jaadyttamista, mutta
talloin jaadyttaminen on aloitettava 48 tunnin sisalla raakakypsytysprosessin
paattymisen jalkeen
e toimija vastaa pakkausmerkinndista eteenpain luovuttamiensa elintarvikkeiden
osalta

Palautuslihan pakkausmerkinnat:

e Liha-alan laitos voi, jos ndin on alkutuotannon toimijan kanssa sovittu, merkita
palautuslihan pakkaukseen lainsddadannon vaatimat pakolliset merkinnat seka
jaadyttamattoman lihan etta jaadytetyn lihan myyntia varten. Helpointa voisi
olla toteuttaa merkinnat pakkaukseen liimattuina erillisina etiketteina tai
vaihtoehtoisesti niin, etta jaddytetyn tuotteen erityislainsdadannén merkinnat
ovat pakkauksessa erillisena tietona. Alkutuotannon toimijan tulisi tassa
tapauksessa merkita lihan jadadytyspaivamaara sille varattuun kohtaan etiketissa.
Liha-alan laitoshan ei voi tietdd, milloin toimija varmasti jaadyttaa lihan. Lisaksi
etiketissa tulisi olla tieto siita, kuka lihan on jaadyttanyt. Alkutuotannon toimija
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vetaa sitten tussilla henkselit sen tiedon paalle, mika ei ole voimassa. Lihat
kuluttajalle myyva toimija vastaa pakkausmerkintojen oikeellisuudesta.

e Mahdollista on my®0s, etta alkutuotannon toimija merkitsee avaamattomiin
pakkauksiin erillisella etiketilla puuttuvat merkinnat eli tuoreen lihan
sdilytysohjeen ja viimeisen kayttopaivan tai jaddytetyn lihan osalta
lainsdadannon edellyttamat merkinnat eli jaadytyspdivamaaran esim.
"jaadytetty pp.kk.vvw”, sdilytysohjeen, parasta ennen paivamaaran seka tiedon
siitd, kuka on lihan jaadyttanyt. Jaadytetyille tuotteille ei valttamatta tarvitse
tehda sailyvyystutkimuksia, vaan toimija voi kayttaa yleisesti kaytdssa olevia
sailyvyysaikoja

e Jos alkutuotannon toimija myy lihaa yksinomaan jaadytettyna ja tuote
jaadytetdan alkutuotannon toimijan rekisterdidyssa elintarvikehuoneistossa
samana paivana, kun liha sinne saapuu, niin silloin liha-alan laitos voi, jos tietaa
tarkalleen lihan jaadytyspaivan, tehda jaadytetyn lihan osalta kaikki merkinnat
valmiiksi. Talloin liha-alan laitoksesta lahtevaan lahetyslistaan tulee merkita eraa
koskeva jaadytyspaivamaara.

e Alkutuotannon toimija vastaa pakkausmerkinnoista eteenpdin luovuttamiensa
elintarvikkeiden osalta.

Lihan jaddyttaminen omaa kayttéa varten

Kun lihaa jaadytetaan kaytettavaksi omassa toiminnassa kypsennettavien
elintarvikkeiden valmistukseen, niin lihan jaadyttaminen on aloitettava mahdollisimman
pian lihan vastaanottamisen jalkeen. Toimijan tulee suunnitella toimintansa etukateen
siten, ettd raaka-aineena kaytettavaa lihaa tilataan ja ostetaan menekin mukaan, eika
lihan jaadyttamiselle ole tarvetta ldhelld sen viimeista kayttopaivaa. Havikin
vahentamiseksi lihaa voidaan poikkeustapauksissa jadadyttdaa myoés myohemmin,
kuitenkin ennen lihan viimeista kayttopaivaa. Tallaisia poikkeustapauksia voivat olla
esimerkiksi virheellinen tilausmaara tai peruuntunut ruokailijamaara. Lainsadadannon
hengen mukaista ei ole jaadyttaa lihaa saannollisesti lahelld viimeista kayttopaivaa.

Kun lihaa jaadytetaan kaytettavaksi omassa toiminnassa kypsennettavien
elintarvikkeiden valmistukseen, on jaadytettavan lihan pakkaukseen merkittava
jaadytyspaivamaara. Jaadytettavan lihan alkuperaiset pakkausmerkinnat on hyva
sailyttdaa. Ruokavirasto ohjeistaa, etta jaadytetyt lihatuotteet tulee kayttaa kahden
kuukauden kuluessa lihan jaadyttamisesta.

4 Lihan jaddyttadminen ja omavalvonta

Lihan jaadyttamiskdaytannot ja mahdollinen raakakypsytysprosessi on kuvattava
omavalvonnassa.
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5 Padivitykset ohjeen versioihin 2 ja 3

Kappaleen 2 sisaltd on paivitetty vastaamaan komission helmikuussa 2022 tarkentamaa
tulkintaa asetuksen (EY) N:o 853/2004 muutoksesta. Alkuperdinen tulkinta kyseisesta
asetusmuutoksesta oli, ettei vahittdismyynnissa tule jaadyttaa lihaa muussa
tarkoituksessa kuin ruoka-apuun, mutta komission uuden tulkinnan mukaan lihaa saa
jaadyttaa vahittaismyynnissa, kun se myydaan suoraan kuluttajalle.

Ohjeistusta lihan jaddyttamisestd omassa toiminnassa kaytettavaksi on selkeytetty
siirtdmalla ja jakamalla aiemman version kohdan 4 sisalto kohtien 2 ja 3 alle.



