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Ravintola, valmistatko ruokaa
kauppoihin myytavaksi?
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Muista kaikessa toiminnassa

hygieeniset toimintatavat. -

Viimeinen
kayttopdiva:

29.4.2020

Alé kaytd raaka-ainetta, jos sen
viimeinen kayttépdiva on ylittynyt.

Kayta pakkausmateriaalina puhtaita
ja elintarvikekaytté6n sopivia
materiaaleja, joissa on esimerkiksi
malja-haarukka -symboli.

limoita kaupalle seuraavat tiedot, jos
toimitat ruokaa pakkaamattomana
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Ruoan pakkauksessa on oltava kaikki 7 e

VUMEINEN KAYTTOPAIVA 24.5.2020

pakolliset tiedot, jos ruoka on tarkoitus

/2021 myydad kuluttajalle valmiiksi pakattuna.


https://www.ruokavirasto.fi/
https://www.ruokavirasto.fi/henkiloasiakkaat/tietoa-elintarvikkeista/ota-yhteytta-elintarvikevalvontaan/
https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elintarvikeala/elintarvikealan-yhteiset-vaatimukset/elintarvikehygienia/hygieeniset-tyotavat/
https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elintarvikeala/valmistus/elintarvikkeista-annettavat-tiedot/pakkausmerkinnat/vahimmaissailyvyysaika-ja-viimeinen-kayttopaiva--ajankohta/
https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/henkiloasiakkaat/tietoa-elintarvikkeista/taulukko_1-_allergioita_tai_intoleransseja_aiheuttavat_aineet.pdf
https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elintarvikeala/valmistus/elintarvikkeista-annettavat-tiedot/pakkausmerkinnat/
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Pakkaa ja suojaa ruoka kuljetusta -

varten. —_—

Pida kirjaa siitd, mita, kuinka paljon,
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valituksia varten. 7

Toimitatko ruoan kauppaan kylmana?

Jaahdytd ruoka nopeasti neljassa
tunnissa +60 °C asteesta alle +6 °C

+ Varmista jaaghtyminen mittaamalla \

asteeseen
ruoan lampétila. + ooc ->+6°C
+ Tehosta jaahtymista: valmista

ruokaa vain pienié annoksia
kerrallaan ja jadhdyté ruoka pieniné
annoksina.

Pida kylma kylméand, alle + 6 °C.
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Pida kylméné& myytévien tuotteiden +6 C

kayttéaika lyhyena: 1-2 vuorokautta
valmistuksesta. ™ a s B

Toimitatko ruoan kauppaan lampimana?
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Pidé kuuma kuumana, yli + 60 °C. +60 C :
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https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elintarvikeala/elintarvikealan-yhteiset-vaatimukset/elintarvikehygienia/hygieeniset-tyotavat/elintarvikkeiden-jaahdyttaminen/
https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elintarvikeala/elintarvikealan-yhteiset-vaatimukset/elintarvikehygienia/hygieeniset-tyotavat/elintarvikkeiden-sailyttaminen/
https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elintarvikeala/elintarvikealan-yhteiset-vaatimukset/elintarvikehygienia/hygieeniset-tyotavat/elintarvikkeiden-sailyttaminen/
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