ﬁ'@ ﬂ LIVSMEDELSVERKET 1)

Ruokavirasto @ Finnish Food Authority

Restaurang, gor du mat for
forsaljning till affarer?

Kontakta livsmedelstillsynen 0900 ()

i din egen kommun. c G e

Kom ihdg god hygien -
i all verksamhet.

Anvénd inte ravaror efter forbrukningsdag:

29.4.2020

sista férbrukningsdagen.

Anvand rena material och material

som lampar sig for livsmedelsbruk som
férpackningsmaterial, till exempel sGdana
som ar mdarkta med symbolen glas och gaffel.

Ge affaren féljande uppgifter, om du
levererar mat att sdljas oférpackad:

+ livsmedlets namn,

- ingredienser (inklusive @mnen som

orsakar allergier och intoleranser),
+ anvéndnings- och FISKPULLAP, ~

£ . S isni v ;s:um'ss h,
rvaringsanvisningar. B
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Om maten ér avsedd att sdljas till kunden - ——

fardigt férpackad, ska forpackningen vara ' Drvee v e

SISTA FORPRUKNINGSPAG 24,5,20Z¢

forsedd med alla obligatoriska mdrkningar.
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https://www.ruokavirasto.fi/sv/
https://www.ruokavirasto.fi/sv/privatkunder/information-om-livsmedel/kontakta-livsmedelstillsynen/
https://www.ruokavirasto.fi/sv/foretag/livsmedelsbranschen/gemensamma-krav-for-livsmedelsbranschen/livsmedelshygien/hygieniskt-arbetssatt/
https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/tietoa-meista/asiointi/oppaat-ja-lomakkeet/yritykset/elintarvikeala/elintarvikealan-oppaat/sv/elintarviketieto_opas_17068_2_sv.pdf
https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/henkiloasiakkaat/tietoa-elintarvikkeista/tabell_1._amnen_som_orsakar_allergi_eller_intolerans.pdf
https://www.ruokavirasto.fi/sv/foretag/livsmedelsbranschen/tillverkning/information-som-skall-ges-om-livsmedel/paskrifter-pa-forpackningar-till-livsmedel/
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Forpacka maten och skydda

den fér transport.

For bok déver vad, hur mycket, nér LEVERPANSER
(Z 14 MANGD VARPT ‘PATUA‘ o S
och vart maten levereras. E AT

Spara recepten for eventuella klagomal. N [

Levererar du maten till affaren kall?

Kyl maten snabbt under fyra timmar
fran +60 °C till under +6 °C. \
\

\

+ Forsakra dig om att nedkylningen

fungerar genom att mdta matens o o

temperatur. +60 c ->+6 C
- Effektivera nedkylningen: gor endast

smd satser mat pd en gang och

kyl ned maten i sma satser.

yl ned maten i sma satser R | ]
Hall kallt kallt, under + 6 °C. 8 - L
' ol

Hall anvandningstiden for kort fér varor

° \
+6°C
som ska sdljas kalla: 1-2 dygn fran
tillverkningen. ™2 > '

Levererar du maten till affaren varm?

E
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Hall varmt varmt, éver + 60 °C.
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https://www.ruokavirasto.fi/sv/foretag/livsmedelsbranschen/gemensamma-krav-for-livsmedelsbranschen/livsmedelshygien/hygieniskt-arbetssatt/nedkylning-av-livsmedel/
https://www.ruokavirasto.fi/sv/
https://www.ruokavirasto.fi/sv/foretag/livsmedelsbranschen/gemensamma-krav-for-livsmedelsbranschen/livsmedelshygien/hygieniskt-arbetssatt/nedkylning-av-livsmedel/
https://www.ruokavirasto.fi/sv/foretag/livsmedelsbranschen/gemensamma-krav-for-livsmedelsbranschen/livsmedelshygien/hygieniskt-arbetssatt/forvaring-av-livsmedel/



