NAIN HUOLEHDIT OMAVALVONNASTA RAVINTOLASSA

Yleisia
ohjeita
elintarvike-
tyohon

Kun tyéskentelet keittibssd, sinulla tulee
olla hygieniapassi. Kun valmistat ruokaa,
muista my6s seuraavat tyétavat:

B Kaytd tydskennellessdsi puhtaita tybvaatteita.
Sailytd ne erilldén ulkovaatteista.

®  Kun aloitat tydskentelyn, ota pois ndkyvat
korut ja kello.

®  Elintarvikkeita saa kasitelld vain puhtain,
pestyin kdsin. Pese kédet aloittaessasi
tyéskentelyn ja kun siirryt tydvaiheesta toiseen.
Pese kddet myos kassatydskentelyn, WC:ssd
k&ynnin ja tupakoinnin jalkeen.

B |os kaytat suojakdsineitd, pese kadet ennen
kuin laitat késineet kéteen. Vaihda kasineet,
kun siirryt tybvaiheesta toiseen. Suoja-
kasineiden kéyttdminen ei korvaa kdsienpesua.

B Pese kaikki tydvalineet, myos leikkuulaudat
ja veitset, pesuaineella jokaisen kayttdkerran
jalkeen. Pelkkéa vedelld huuhtelu ei riitd.

= Ruoanvalmistustiloissa ei saa tupakoida.

B Omia evditd ei saa syodd tai sailyttad
ruoanvalmistustiloissa eik&d myytévien elin-
tarvikkeiden kanssa samassa paikassa. Syd
evaat tauko- tai asiakastilassa.

= Tule t6ihin vain terveend. Jos sinulla on
esimerkiksi vatsatauti tai flunssa, se on riski
ruoan turvallisuudelle.
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