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Jäljitettävyys
Ravintolan tulee tietää ostamiensa 
raaka-aineiden alkuperä ja se, mihin 
niitä on ruoanvalmistuksessa käytetty. 
Perussääntönä on, että elintarvike on 
jäljitettävissä ”yksi askel taaksepäin”, 
riittävällä tarkkuudella.

	� Kun otat elintarvikkeet vastaan, tarkista, että 
sinulle on toimitettu sitä, mitä olet tilannut.

	� Säilytä vastaanottamiesi elintarvikkeiden 
lähetteet vähintään vuoden ajan. Asiakirjat 
voivat olla joko sähköisiä tai paperisia.

	� Jos haet itse elintarvikkeita tukusta tai 
kaupasta, säilytä ostokuitit.

	� Jos pakkaat elintarvikkeita uudelleen 
esimerkiksi pakastamista varten, merkitse 
pakkauksiin ainakin päivämäärä ja elin­
tarvikkeen nimi, jotta ne ovat yhdistettävissä 
niitä koskeviin jäljitettävyystietoihin.

	� Kun hallitset elintarvikkeiden jäljitettävyyden, 
voit rajata ongelmatilanteissa vastuusi vain 
valmistamaasi ruokaan ja vältät näin turhia 
kustannuksia.

Lue lisää: 
	» ruokavirasto.fi/elintarvikeala  
	» oivahymy.fi

https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikeala
https://www.oivahymy.fi



