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Anvandning av havs- eller insjovatten i fiskbranschen

Anvanding av havs- eller insjovatten i fiskbranschen

Rent vatten, det vill sdga havs- insjo- eller flodvatten, far anvandas for hantering och tvatt samt kylning
av farska fiskeriprodukter och fér framstallning av is for kylning av kraftdjur och blétdjur efter kokning.
Anvandningen av rent vatten far inte dventyra livsmedelssdkerheten. Rent vatten kan inte anvandas i
sadana livsmedelslokaler, dar det hanteras andra livsmedel an fiskeriprodukter.

Anvandning av rent vatten i fiskbranschen forutsatter att vattenkallans mikrobiologiska och kemiska
kvalitet utreds innan verksamheten inleds och under verksamhetens gang. Egenkontrollen av vattnet
skall utga fran riskerna och egenkontrollen maste innehalla alla former av vatten som anvands i
verksamheten (vatten, is, anga). Egenkontrollundersdkningarnas omfattning och frekvens beror pa
verksamhetens omfattning (produktionsmangderna, sdsongbetoningen), processernas natur, de
producerade livsmedlens kvalitet och den anvdnda vattenkallan. | riskvarderingen ingar ocksa en
utvardering av de risker som naturlig verksamhet och annan verksamhet medfor for vattnets kvalitet,
sasom narheten till ett avloppsreningsverk. Vattentakten skall ske sa tryggt som majligt till exempel sa
att vattnet pumpas upp fran stort djup.

Om en foretagare sjalv utfor behandlingar som paverkar vattnets kvalitet (till exempel
desinfektionsbehandling) skall behandlingarna och sattet pa vilket man sdkerstaller att vattnet ar rent
beskrivas i egenkontrollen. Utrustningen och systemen for transport, lagring och tillverkning av vattnet
och isen, sdsom vattentankar, filter och bassanger, skall rengoras tillrackligt ofta. Foretagaren skall
kunna motivera hur egenkontrollen ar tillracklig for att trygga sakerheten hos vattnet och livsmedlen.

Systemet for rent vatten skall tydligt markas och atskiljas pa korrekt satt fran hushallsvattensystemet.
Det korrekta sattet att atskilja systemen beskrivs i miljoministeriets férordning 1047/2017. Rent vatten
eller annat vatten av samre kvalitet an hushallsvatten far inte ges mojlighet att tranga in i
hushallsvattenledningsnatet.

Kvalitetskraven och kvalitetsrekommendationerna for rent vatten i fiskbranschen
Kvalitetskrav:
Vattnet far inte innehalla mikrober, skadliga @mnen eller toxiska cyanobakterier (blagrona alger) i den

grad, att livsmedlens sdkerhet forsvagas direkt eller indirekt.

Kvalitetsrekommendationer:

Parameter Gransvirde och enhet

Escherichia coli 0 cfu/100 ml

Intestinala enterokocker 0 cfu/100 ml

Blagrona alger Ingen skonjbar blomning

Vattnets sensoriska kvalitet Inga skonjbara faktorer som dventyrar
livsmedelssakerheten hos fisken, sdsom olja
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