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En myndighets verksamhet ska bygga pa den befogenhet som féreskrivs i lag och
lagen ska foéljas i myndighetens verksamhet. Myndighetens anvisningar ar till sin
rattsliga natur inte bindande for andra myndigheter eller féretagare. | sista hand
avgors fragor som galler tilampandet av lagstiftningen av en domstol.

| denna anvisning ingar saval direkta citat ur lagstiftningen som tolkningar av hur
lagstiftningen ska tillampas. Lagstiftningen har markts ut med kursiv. Tolkningarna
som framférs i anvisningen ar Eviras synpunkter pa hur lagstiftningen borde
tilampas.
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Hantering av kott fran frilevande vilt och leverans av kottet till
forsaljning

Livsmedelssakerhetsverket Evira har utarbetat en anvisning om hanteringen av kott
fran frilevande vilt och leverans av kottet till forséaljning. Anvisningen ger
livsmedelstillsynsmyndigheterna, aktérerna i branschen, jagarna och féretagarna i
kéttbranschen information om kraven som hanfor sig till hanteringen av koétt fran
frilevande vilt. | anvisningen behandlas inte det hur besiktningen av koétt fran
frilevande vilt gar till i praktiken.

1 Allmant

Med frilevande vilt avses i livsmedelslagstiftningen vilda klév- och hovdjur, hardjur,
gnagare, bjornar och andra landlevande daggdjur, salar och sadana frilevande faglar,
som ar foremal for jakt i syfte att anvandas som livsmedel. Inhagnat vilt, sdsom
vildsvin i hagn, ar inte frilevande vilt.

| jaktlagstiftningen ar definitionen pa vilt inte den samma som i
livsmedelslagstiftningen.

Syftet med livsmedelslagstiftningen ar bl.a. att sakerstalla att livsmedlen ar sakra och
i Ovrigt dverensstammer med livsmedelsbestammelserna och att livsmedlen hanteras
pa ett hygieniskt satt. Med koéttbesikining sakerstalls att kottet ar tjanligt som
livsmedel. Kottet ska i allmanhet alltid vara besiktat da det levereras till allman
konsumtion. Undantag till kravet pa kottbesiktning ar endast de fall som namns i 13 §
livsmedelslagen (23/2006) och i statsradets forordning 1258/2011 om vissa
verksamheter som ar férenade med lag risk for livsmedelssakerheten (se kapitlen 4
och 5 i denna anvisning). En trikinundersdkning ska alltid géras i samband med
kottbesiktningen av alla djurarter som ar mottagliga for trikiner och da obesiktat kott
saljs direkt till konsumenten (se punkterna 5.1 och 6.3.3 i denna anvisning). Ocksa i
sadana fall, da obesiktat kétt anvands i en jagares eget hushall, reckommenderas att
kottet undersoks med tanke pa trikiner.

Livsmedelsforetagaren svarar for att livsmedlen han saljer och tillverkar ar
sakra och att de uppfyller kraven i lagstiftningen. En jagare som siljer kott fran
vilt ar en livsmedelsforetagare. En primarforetagare dvs. den som idkar jakt pa
frilevande vilt ar ocksa en livsmedelsforetagare.

Enligt livsmedelslagen kallas sadana Ilokaler, som anvands for hantering av
livsmedel, livsmedelslokaler. Livsmedelslokaler ska uppfylla de krav som uppstallts
for dem i lagstiftningen och med dessa krav vill man sakerstélla att livsmedlen ar
sdkra. Livsmedelstillsynsmyndigheten ska i vissa fal, sasom fér en
vilthanteringsanlaggnings del, godkanna livsmedelslokalen som en anlaggning innan
livsmedel borjar hanteras dar. Livsmedel som ska levereras direkt till konsumenten
eller till den lokala detaljhandeln kan hanteras i sadana livsmedelslokaler, om vilka en
anmalan lamnats till livsmedelstillsynsmyndigheten (anmald livsmedelslokal, LL 13 §
1 mom.). Om mangden livsmedel som ska levereras direkt till konsumenten eller den
lokala detaljhandeln Overstiger gransvardena som faststéllts i lagstiftningen (se
punkterna 4.3, 5.4 och 5.5), ska livsmedelslokalen godkdnnas som en anlaggning.
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Jakt pa

vilt betraktas som primarproduktion av livsmedel fram till dess att viltet

slutslaktas.

| bilaga V ingér ett schema dver en jagares alternativa méjligheter att 6verlata vilt han

fallt.

Livsmedelslagstiftningen galler foljande verksamheter for frilevande vilts del:
e primarproduktion,
e leverans av vilt som en primarprodukt (med pals eller fjaderdrakt) till
detaljhandeln eller dverlatelse av en primarprodukt direkt till konsumenten,
e slakt av ett djur for annat bruk an eget bruk. Slutslaktning och hantering och
forsaljning av kottet efter den ar utslappande av livsmedel pa marknaden.

Livsmedelslagstiftningen galler inte féljande verksamheter och produkter foér
frilevande vilts del:

¢ hantering av frilevande vilt, da koéttet anvands i jagarens eget privathushall,

e smaskalig oOverlatelse av en primarprodukt som en privatperson sjalv
producerat eller ett livsmedel som en privatperson sjalv tillverkat till ett annat
privathushall for att anvandas dar. Overlatelse av en hare som gava till
grannen eller overlatelse av en algstek till en markagare kan till exempel
betraktas som sadan verksamhet.

2 Lagstiftning

Foljande lagstiftning med andringar tillampas pa besiktning av kétt fran frilevande vilt
och pa hantering av kétt fran vilt och pa leverans av sadant koétt till forsaljning:

Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 178/2002 om allmanna
principer och krav for livsmedelslagstiftning, om inrattande av Europeiska
myndigheten for livsmedelssakerhet och om férfaranden i fragor som galler
livsmedelssakerhet (allmanna livsmedelsférordningen);

Europaparlamentets och radets foérordning (EG) nr 852/2004 om
livsmedelshygien (allmanna livsmedelshygienférordningen);

Europaparlamentets och radets foérordning (EG) nr 853/2004 om
faststallande av sarskilda hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung
(hygienférordningen gallande livsmedel av animaliskt ursprung);

Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 854/2004 om
faststallande av sarskilda bestdmmelser for genomférandet av offentlig
kontroll av produkter av animaliskt ursprung avsedda att anvandas som
livsmedel (kontrollférordningen gallande livsmedel av animaliskt ursprung);

Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 882/2004 om offentlig
kontroll for att sakerstalla kontrollen av efterlevnaden av foder- och
livsmedelslagstiftningen samt bestdmmelserna om djurhalsa och djurskydd
(kontrollférordningen);
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Utover

Kommissionens forordning (EG) nr 2073/2005 om mikrobiologiska kriterier
for livsmedel (mikrobkriterieférordningen);

Kommissionens férordning (EG) nr 2015/1375 om sarskilda bestammelser
for offentlig kontroll av trikiner i kétt (trikinférordningen);

Kommissionens genomférandeforordning (EU) nr 636/2014 om en forlaga till
intyg fér handel med icke avhudat frilevande storvilt;

Livsmedelslagen 23/2006 (LL);
Statsradets férordning om livsmedelstillsyn 420/2011;

Statsradets férordning om vissa verksamheter som ar férenade med 1&g risk
for livsmedelssakerheten 1258/2011;

Jord- och skogsbruksministeriets forordning om livsmedelshygienen i
anmalda livsmedelslokaler 1367/2011 (férordningen om livsmedelslokaler);

Jord- och skogsbruksministerests forordning om livsmedelshygienen vid
primarproduktion av livsmedel 1368/2011 (primarproduktionsférordningen);

Jord- och skogsbruksministeriets foérordning om livsmedelshygien i
anlaggningar 795/2014 (anlaggningsférordningen);

Jord- och skogsbruksministeriets forordning om koéttbesiktning 590/2014
(kottbesiktningsforordningen);

Europaparlamentets och radets férordning om héalsobestammelser for
animaliska biprodukter och darav framstallda produkter som inte ar avsedda
att anvandas som livsmedel (EG) nr 1069/2009 (biproduktférordningen) och
kommissionens férordning (EU) nr 142/2011 (genomférandeférordningen);
Lagen om animaliska biprodukter 517/2015 (biproduktlagen);

Jord- och skogsbruksministeriets férordning om animaliska biprodukter
783/2015.

livsmedelslagstiftningen regleras frilevande vilt for avsett for jakt och

hanteringen och forsaljningen av produkter som erhalls fran sadant ocksa av bl.a.
jaktlagen, naturvardslagen och EU-lagstiftningen om internationell handel med
utrotningshotade vaxter och djur. Tillsynen 6ver dessa forfattningar hor inte il
livsmedelstillsynsmyndigheten.

Mer information om den internationella CITES-konventionen finns att fa hos Finlands
miljdcentral (SYKE) och pa webbadressen http://www.ymparisto.fi/cites. CITES-
konventionen galler bl.a. handeln med kétt och andra slaktkroppspartier fran bjorn.
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3 Definitioner och begrepp

| livsmedelslagstiftningen har definierats begrepp som hanfér sig till frlevande vilt och
hygienen i fraga om koétt fran sadant vilt.

Med primarproduktion av livsmedel avses produktion, uppfédning eller odling av
primérprodukter inklusive skord, mjblkning och produktion av
livsmedelsproducerande djur fére slakt. Jakt, fiske och insamling av vilda produkter
omfattas ockséa likasa transport av frilevande vilt till den forsta livsmedelslokalen
((EG) nr 178/2002). Se kapitel 4 i denna anvisning.

Som hardjur betraktas kaniner, harar och gnagare. ((EG) nr 853/2004 bilaga 1)

Ett slaktskjul ar ett av jagare anvant utrymme, i vilket vilt kan slutslaktas. Det kan
vara en anmald livsmedelslokal, fran vilken kott fran frilevande vilt obesiktat kan
levereras till detaljhandeln eller direkt till konsumenten (se punkterna 5.4 och 5.5 i
denna anvisning). Om slaktskjul behéver inte lamnas nagon anmalan om
livsmedelslokal, om slaktkropparna som slutslaktats dar endast kommer att anvandas
for jagarens eget bruk.

Som frilevande vilt betraktas vilda klév- och hovdjur, hardjur, gnagare, bjornar och
andra landlevande daggdjur, salar och frilevande faglar som ar foremal for jakt i syfte
att anvandas som livsmedel. Frilevande vilt indelas i smavilt och storvilt (EG) nr
853/2004 bilaga I, LL 6 § 3 mom.).

Som frilevande smavilt betraktas frilevande faglar och hardjur som lever fritt i vilt
tillstand ((EG) nr 853/2004 bilaga I).

e Harar ar saval skogsharar som faltharar.

e Gnagare som ar foremal for jakt ar bl.a. europeisk baver och amerikansk
baver.

Som frilevande storvilt betraktas salar och alla andra landlevande daggdjur som
lever fritt i vilt tillstand och inte omfattas av definitionen pa frilevande smavilt ((EG) nr
853/2004 bilaga I, LL 6 § 3 mom.).

e Salar ar grasalar, 6stersjovikare och knubbsalar.

e Hijortar ar vitsvanshjortar, dovhjortar, sikahjortar, skogsvildrenar och
kronhjortar.

Med en inrattning for vilthantering (vilthanteringsanlaggning) avses en sadan
anlaggning, som avses i bilaga | till férordning (EG) nr 853/2004 i vilken frilevande vilt
slaktas (anlaggningsférordningen 3 §). Se punkt 6.1.1 i denna anvisning.

| denna anvisning anvands ocksé féljande begrepp:

Med en primarprodukt avses i fraga om frilevande vilt sadant vilt, som inte avhudats
eller plockats, men som kan ha tagits ur.
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En anmalan om primarproduktion ar en sadan anmalan, som en primarforetagare
ska lamna till den kommunala livsmedelstillsynsmyndigheten om ett
primarproduktionsstalle och den primarproduktion som bedrivs dar. Jakt ar
primarproduktion, men om jakt behdver anda inte ldmnas nagon anmalan om
primarproduktion. Se kapitel 4 i denna anvisning.

En anmélan om livsmedelslokal ar en sadan skriftig anmalan, som avses i 13 § 1
mom. livsmedelslagen och som en livsmedelsforetagare ska lamna till den
kommunala livsmedelstillsynsmyndigheten fyra veckor innan verksamheten inleds
eller betydande andringar i verksamheten gérs. Om ett slaktskjul ska lamnas en
anmalan om livsmedelslokal, om kétt fran frilevande vilt levereras till allman
konsumtion fran slaktskjulet i fraga. Lokalen eller utrymmena, dar féretagaren verkar,
ar da en anmald livsmedelslokal. Se kapitel 5 i denna anvisning.

En godkidnd livsmedelslokal dvs. anldaggning. 13 § 2 mom. livsmedelslagen
forutsatter att livsmedelslokaler som hanterar livsmedel av animaliskt ursprung fore
detaljhandeln godkanns som en anlaggning. Anlaggningar ska ansdka om och
bevijas ett sadant godkadnnande, som avses i livsmedelslagen, fran
tilsynsmyndigheten innan verksamheten inleds eller betydande &ndringar i
verksamheten gors. En ny anldggning kan inleda verksamheten efter att myndigheten
godkant den. En vasentligt andrad verksamhet kan inledas efter att andringen
godkants. Se punkt 6.1.1 i denna anvisning.

Med slutslaktning avses att slakten av viltet fortsatts i en anlaggning eller ett
slaktskjul, da djuret har avlivats och eventuellt ocksa tagits ur pa annat hall.

Frilevande vilt vs kott fran frilevande vilt. Med frilevande vilt avses en slaktkropp
innan den avhudats eller plockats (slaktkroppen av ett fallt djur med pals eller
fijaderdrakt). Frilevande vilt kan vara urtaget eller inte urtaget. Med kétt fran frilevande
vilt avses en slaktkropp efter att den avhudats eller plockats och kott som styckats av
en sadan slaktkropp. Jamfér kapitlen 4 och 5 i denna anvisning.

Utbildning av jagare i hdlsa och hygien ar en sad+an utbildning, som avses i
férordning (EG) nr 853/2004, och som ska vara godkand av Evira. En person som
genomgatt utbildningen (en s.k. utbildad person) kan géra en forsta undersoékning
av frilevande vilt, men en besiktningsveterinar goér alltid den officiella
kottbesiktningen. En  forsta undersdkning ar anda inte obligatorisk fore
kottbesiktningen.

En legitimerad veterindr som hor till ett jaktsallskap kan tjana som utbildad person
utan separat skolning.

En person som hanterar obesiktat kétt fran frilevande vilt i ett sddant slaktskjul, som
ar en anmald livsmedelslokal, i syfte att leverera kottet till allman konsumtion,
behdver inte ha nagot s.k. kompetensintyg, om han har genomgatt utbildning av
jagare i halsa och hygien. Se punkt 6.2 i denna anvisning.

Kompetensintyg dvs. hygienpass. Enligt 27 § livsmedelslagen ska en
livsmedelsforetagare pa egen bekostnad se till att de som arbetar med att hantera
oférpackade och lattférdarviiga livsmedel i en livsmedelslokal som ska vara anméald
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eller godkédnd har ett intyg 6ver livsmedelshygienisk kompetens (kompetensintyg)
enligt en modell godkédnd av Livsmedelssékerhetsverket, om personen i fraga har
arbetat med uppgifter som férutsétter hantering av oférpackade och lattférdérvliga
livsmedel i en eller flera livsmedelslokaler under sammanlagt minst tre manader. Se
punkt 6.2.2.2 i denna anvisning.

Leverans till den lokala detaljhandeln innebar for frilevande vilts del leverans fill
detaljhandeln i hela Finland. Verksamheten ska ordnas sa, att primarprodukter eller
kétt fran vilt inte levereras via férmedlare eller grossister, utan att jagaren sjalv
levererar primarprodukterna (slaktkroppar med pals eller fjaderdrakt) och koéttet fran
frilevande vilt direkt till detaljhandeln (se punkterna 4.3 och 5.5 i denna anvisning).
Jagaren kan anda anlita transportservice for leveransen.

Obesiktat kott fran frilevande vilt far inte levereras till handeln i andra lander. Export
av storvilt som inte avhudats frdn en medlemsstat till en annan ar anda tillatet under
vissa forutsattningar (se punkt 4.5.5 i denna anvisning).

Jaktfest ar en tillstallning som en jagare eller ett jaktsallskap arrangerar och dar
obesiktat kott kan serveras. Se punkt 5.3 i denna anvisning.

Legoverksamhet innebar bearbetning som en privatperson later utféra for ett
livsmedel han ager, sasom for obesiktat algkott, (t.ex. malning av koétt, framstallning
av korv, rokning eller tillverkning av konserver) i en anmald livsmedelslokal.
Livsmedlet i frdga ska efter bearbetningen returneras till dgaren och det ska
anvandas i dennas privathushall. Se punkt 5.6 i denna anvisning.

4 Primarproduktion av frilevande vilt

4.1 Primarprodukter

Jakt ar primarproduktion av livesmedel. En slaktkropp fran frilevande vilt som inte ar
avhudad eller plockad ar en primarprodukt. Urtaget frilevande vilt ar ocksa annu en
primarprodukt. Slutslaktning ingar inte i primarproduktionen. En slutslaktad, avhudad
eller plockad slaktkropp eller styckat kott betraktas inte langre som en primarprodukt.

4.2 Anmaélan om primarproduktion och anmélan om livsmedelslokal

En primarproducent ska lamna en anmalan till den kommunala
livsmedelstillsynsmyndigheten  om  ett  primarproduktionsstélle  och  den
primarproduktion som bedrivs dar. Kravet galler anda inte jakt (livsmedelslagen 22 §).
Da frilevande vilt séljs eller 6verlats till konsumenten eller levereras till detaljhandeln
som en primarprodukt behdver inte [lBmnas nagon anmalan om primarproduktion eller
livsmedelslokal om verksamheterna, om den salda, Overlatna eller levererade
mangden ar hdgst det som sags i statsradets forordning 1258/2011 (&ndring
164/2016). Om mangden fallt vilt som overlats som primarproduktion 6verstiger
gransvardena som faststallts i statsradets foérordning 1258/2011 (andring 164/2016)
(se punkt 4.3), ska jagaren eller jaktsallskapet i frdga ldmna en anmalan om
livsmedelslokal for denna 6verlatelse som primarproduktion.
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4.3 Tillatna mangder frilevande vilt som far overlatas till konsumenter och levereras till
den lokala detaljhandeln som primarprodukter

En jagare eller ett jaktséllskap kan éverlata en begransad mangd fallt frilevande vilt
direkt till konsumenten som en primarprodukt. Per ar far 6verlatas hogst 1000 harar
eller kaniner, 3000 faglar, 10 algar, 30 hjortar och 50 radjur (Srf 1258/2011 2 § 3
mom.). Annat frilevande vilt, sdsom bjornar kan en jagare inte Overlata som en
primarprodukt. Bland annat jaktlagstiftningen begransar ocksa forsaljningen av vissa
djurarter av vilt.

Vid leverans som en primarprodukt far viltet inte vara avhudat eller plockat. En jagare
kan sjalv salja smavuxet vilt som hela till exempel pa ett torg, om viltet kan férvaras
nedkylt pa pakallat satt. Pa saljstallet ska finnas férutsattningar fér en hygienisk
hantering och férvaring av viltet. Viltet far inte avhudas eller styckas utan det ska
saljas som helt.

En jagare eller ett jaktsallskap kan ocksa leverera fallt frilevande vilt som en
primarprodukt (med pals eller fijaderdrakt) till den lokala detaljhandeln, sasom en
restaurang, ett storhushall eller en detaljhandelsbutik. Per ar far levereras till
detaljhandeln hoégst 1000 harar eller kaniner, 3000 faglar, 10 algar, 30 hjortar och 50
radjur (Srf 1258/2011 3 § 2 mom.). Fran detaljhandeln ska primarprodukterna
Overlatas direkt till slutkonsumenten och en detaljhandelsbutik kan saledes inte
Overlata primarprodukter till en annan detaljhandelsbutik. Som en primarprodukt far
inte levereras till detaljhandeln annat vilt an det vilt som nadmnts ovan. P&
detaljhandelsstallet ska finnas pakallade utrymmen fér mottagning och hantering av
icke avhudade eller plockade slaktkroppar.

4.4 Kraven pa bokforing och handlingar vid primarproduktion

Da en jagare eller ett jaktsallskap levererar frilevande vilt som en primarprodukt till
detaljhandeln, ska viltet atféljas av en handling med information om viltets art och
mangd, fangsttidpunkten (datum och klockslag), fangstorten, leveranstidpunkten,
avsandarens och mottagarens namn och kontaktuppgifter
(primarproduktionsférordningen, bilaga 3). En forlaga till handlingen medféljer som
bilaga IV till denna anvisning.

Jagaren ska fora bok over frilevande vilt som fangats och o&verlatits direkt till
konsumenten eller till detaljhandeln. Bokféringen éver fangat och féllt frilevande vilt
ska innehélla uppgifter om djurart och méngd samt tidpunkt och plats fér fangsten
(primarproduktionsférordningen). | bokféringen ska ocksa inga information om det
levererade viltets mangd, éverlatelse- eller leveransdatumet och i fraga om vilt som
levererats till detaljhandeln information om mottagaren till viltet. Bokféringen ska
sparas i minst ett ar.

4.5 Hantering och transport av frilevande vilt
4.5.1 Urtagning

Frilevande vilt ska tas ur sa snart som mgjligt efter fangsten. Viltet kan tas ur redan
pa fangstplatsen. Urtagningen ska ske pa ett hygieniskt satt. Vid urtagning tas
magarna, tarmarna och eventuellt ocksa andra inre organ bort fran viltet. Magarna
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och tarmarna far lamnas kvar pa fangstplatsen, men de 6vriga organen behdévs for
besiktningen av kottet, om avsikten ar att viltet levereras till kottbesiktning (se
punkterna 6.2.1 och 6.3.1 i denna anvisning).

4.5.2 Avhudning av viltet och transport av viltet till forsaljning eller kottbesiktning

Frilevande vilt ska hanteras och transporteras pa ett hygieniskt satt. Slaktkroppen och
organen fran viltet ska transporteras till ett slaktskjul eller en anlaggning for
slutslaktning sa snart som mojligt efter fangsten. Storvilt far inte transporteras staplat.
Transport av vilt till den férsta livsmedelslokalen ar primarproduktion, men
avhudningen av slaktkroppen ar inte langre primarproduktion.

Viltet ska transporteras oavhudat och oplockat. Om bjérnar och salar kan
transporteras snabbt till det stalle, dar de slutslaktas, ar det mer hygieniskt att
transportera dem oavhudade. Om det ar ndédvandigt att kyla ned djuren under farden,
kan bjornar och salar avhudas redan till exempel pa fangstplatsen sa att
nedkylningen paskyndas innan de levereras till kottbesiktning. Bjornar och salar
avsedda for allman konsumtion far anda levereras endast till en sddan anmald
livsmedelslokal, som avses i forordning 1258/2011 4 § 5 och 6 punkten, eller till
kottbesiktning i en vilthanteringsanlaggning.

For transport av frilevande vilt kan anlitas transportservice, da en jagare saljer viltet
direkt till konsumenten eller detaljhandeln, men jagaren ska sjalv salja viltet direkt
utan mellanhander. Ett separat transportféretag kan saledes inte kopa upp vilt fran en
jagare och salja produkterna vidare till ett detaljhandelsstalle.

4.5.3 Temperaturkrav da vilt transporteras till en anmald livsmedelslokal som en
priméarprodukt

Temperaturkraven vid transport av vilt till en anmald livsmedelslokal, sasom ett
slaktskjul, regleras av férordningen om livsmedelslokaler och
primarproduktionsférordningen. Nedkylningen av frilevande vilt ska pabérjas inom en
rimlig tid efter fangsten, men aktiv nedkylning &r inte nddvéandig, om
klimatférhéallandena sa tillater. Kéttet ska kylas ned till en temperatur av 6 °C eller
kallare. Viltets temperatur behdver inte sjunka till den temperatur som namns i
forordningen redan under transporten utan nedkylningen fortsatts i den anmalda
livsmedelslokalen. Frusna ripor och fjéllripor som snarats ska fbrvaras och
transporteras frusna i sadana fall, d& de levereras direkt till detaljhandeln
(primarproduktionsférordningen).

4.5.4 Temperaturkrav da vilt transporteras till kottbesiktning

Nedkylningen av storvilt som levereras till en anlaggning for koéttbesiktning ska
inledas inom skalig tid efter avlivningen och viltet ska na en temperatur genom hela
kottet pa hogst 7 °C och kétt fran smavilt ska na en temperatur genom hela koéttet pa
hoégst 4 °C. Om klimatférhallandena medger det, ar aktiv kylning inte nédvéndig ((EG)
nr 853/2004). Viltets temperatur behdver inte sjunka till den temperatur som nadmns i
foérordningen redan under transporten utan nedkylningen fortsatts i
vilthanteringsanlaggningen eller slaktskjulet.
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4.5.5 Export av icke avhudat storvilt fran en medlemsstat till en annan

Handel med oavhudat frilevande storvilt ar tillaten mellan medlemslanderna, om viltet
fors till kottbesiktning i en vilthanteringsanlaggning i en annan medlemsstat. Viltet ska
da atféljas av ett halsointyg utskrivet av en officiell veterinar. Forlagan till halsointyget
regleras av kommissionens genomférandeférordning (EU) nr 636/2014.

Om det i narheten av jaktomradet finns en vilthanteringsanlaggning som ligger i en
annan medlemsstat och viltet fors dit, behdvs ndédvandigtvis inte nagot halsointyg. |
det fallet kan en utbildad persons anmalan anvandas i stallet for halsointyget. D& ska
den utbildade personen besikta viltet fore transporten och viltet ska da atféljas av den
utbildade personens anmalan (se punkt 6.3.1). Evira anser att storvilt med detta
forfarande kan inféras till Finland fran angrdnsande medlemsstater. Vid val av
vilthanteringsanlaggning ska forflyttningsférhallandena (sédsom transportsattet,
klimatforhallandena) beaktas sa, att viltet kan transporteras dit utan att
livsmedelssakerheten aventyras. Om en jagare vill leverera storvilt som fallts i Finland
till en annan medlemsstat for besiktning, ska denna utreda vilka kraven i denna sak ar
i medlemsstaten i fraga.

Vid transport av vilt till en annan medlemsstat ska ocksa restriktionerna som paférts
pa grynd av djursjukdomslaget beaktas. Mer information om saken finner du pa
Eviras webbplats.

5 Hanteringen av obesiktat kott fran frilevande vilt och leverans av kottet till handeln

En jagare kan slutslakta frilevande vilt till exempel i ett s.k. slaktskjul. Om en jagare
eller ett jaktsallskap Overlater obesiktat kott fran vilt direkt till konsumenten eller
levererar sadant kétt till den lokala detaljhandeln, ska en anmalan om livsmedelslokal
lamnas for verksamheten och det utrymme, dar verksamheten bedrivs (sasom ett
slaktskjul). Anmalan om livsmedelslokal ldmnas skriftligen till
livsmedelstillsynsmyndigheten i den kommun dar garden ligger senast fyra veckor
innan verksamheten inleds (LL 13 § 1 mom.). Av anmalan ska framga jagarens eller
jaktsallskapets namn, hemkommun och kontaktuppgifter, féretags- och
organisationsnummer eller om sadant saknas personbeteckning, vilken verksamhet
anmalan galler, nar verksamheten beraknas bdrja, verksamhetens omfattning och ett
omnamnande om att foretagaren har en plan for egenkontroll (Srf om
livsmedelstillsyn 420/2011, 3 §). Till anmalan behdver inte bifogas nagon plan for
egenkontrollen, men féretagaren ska ha en skriftlig plan for egenkontroll och det ska
foras bok dver hur den foljs (LL).

Fér slakten och styckningen av kéttet ska det finnas &ndamaélsenliga utrymmen och
redskap. Slakten och styckningen av kéttet ska utféras pa ett hygieniskt sétt.
Utrymmena och redskapen ska tvéttas och desinficeras tillrdckligt ofta for att
sékerstélla hygienen (férordningen om livsmedelslokaler).

Det ar foretagaren som svarar for hygienen vid slakt av viltet och hanteringen av
kottet. En jagare far salja endast kott fran friska djur. | kéttet far inte finnas
férandringar som upptacks med blotta 6gat och jagaren ska ta bort krosskador, har
och smuts fran slaktkroppen. Jagaren ska tydligt informera kdparen om att kottet som
séljs ar obesiktat.
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Foljande partier av djur borde inte anvandas som livsmedel pa grund av de skadliga
amnena de innehaller. Motsvarande vavnader kasseras ocksa alltid i samband med
kéttbesiktningen.

o Levern och njurarna fran hjortdjur éver 1 ar
o Njurarna fran frilevande harar och kaniner
o Alla organ och underhuds- och bukhalsfettet fran salar.

Om blykulor anvants under jakten, kan stora och halsovadliga halter bly hamna i
saval skottsadret som i muskelvdvnaden omkring det. Aven om muskelvdvnaden
omedelbart omkring skottsaret ser normal ut, kan den anda innehalla blyfragment
som harstammar fran patronen. Av den orsaken borde man vid hantering av
frilevande vilt som skjutits med blykulor utéver skottsaret ocksa ta bort minst 10 cm
oskadad vavnad omkring det. Det borttagna koéttet ar inte tjanligt som livsmedel och
det far inte slappas ut pa marknaden.

Livsmedelsforetagaren bor beakta kraven pa personalens utbildning (se punkt 6.2).

5.1 Trikinundersokning av obesiktat frilevande vilt

5.2

En undersbkning med tanke pa trikiner ska goras av koétt fran alla djurarter som ar
varddjur for trikiner, sasom bjorn, vildsvin, sal, lo, gravling, baver och sumpbaver
ocksa i sadana fall, d&@ man inte har fér avsikt att leverera slaktkroppen till
kottbesiktning utan den levereras direkt till en privat konsument. Jagaren tar
trikinprovet och levererar det till undersdkning i ett godkant laboratorium. Koéttet kan
Overlatas forst efter att ett negativt resultat erhallits pa trikinundersokningen. Evira
rekommenderar att en trikinundersdkning gors av alla varddjur for trikiner aven i
sadana fall, da kottet ats i jagarens eget hushall.

Kravet pa trikinundersoékning regleras av férordningen om livsmedelslokaler. Nér det
géller kétt av bjorn, vildsvin, sél, lo, grédviing, béaver, sumpbéver och andra mdjliga
varddjur for trikiner ska det undersékas om kéttet innehaller trikiner, och kéttet far
Overlatas férst ndr ett negativt undersbkningsresultat har faststéllts. Fér
unders6kningen ska det tas tva prov pa minst 25 g vartdera fran muskelvdvnad pa
olika stéllen. Pa bjérn kan proven tas fran diafragman, kdkmuskulaturen och tungan,
pa vildsvin fran diafragman, tungan eller frambensmuskulaturen och pa sél fran
diafragman, tungan eller bakbensmuskulaturen. Fran andra djurarter ska proven tas
fran kindmusklerna och diafragmapelarna, och om proven inte fas fran ndmnda
stéllen, ska de tas fran diafragmans revbens- eller bréstbensdel eller tung- eller
bukmuskulaturen (férordningen om livsmedelslokaler). Provet ska sandas till ett
laboratorium som godkants for undersokning av myndighetsprover eller till ett
nationellt referenslaboratorium (LL 39 §) for undersdkning med tanke pa trikiner.
Aktbéren ska bevara undersékningsresultatet ett &r (férordningen om
livsmedelslokaler). Se aven punkt 6.3.3 i denna anvisning.

Kott fran frilevande vilt avsett for en jagares eget bruk

Livsmedelslagstiftningen galler inte hantering, tillverkning eller lagring av kétt avsett
for jagarnas eget bruk i dessas privathushall. Eget bruk innebar anvandning av vilt
man sjalv fallt eller kéttet fran sadant vilt som en person som deltagit i jakten pa i
egenskap av medlem i ett jaktsallskap. Sadant kott behdver man inte lata besikta och
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5.3

5.4

man behdver inte heller ldamna nagon anmalan om hanteringen av koéttet och
utrymmena som utnyttjats for det. Smaskalig 6verlatelse av en primarprodukt som en
privatperson sjalv producerat eller ett livsmedel som en privatperson sjalv tillverkat till
ett annat privathushall for att anvandas dar kan jamstéllas med eget bruk. Overlatelse
av en hare som gava till grannen kan till exempel betraktas som sadan verksamhet.
Evira rekommenderar att djurarter som ar varddjur for trikiner anda alltid undersoks
med tanke pa trikiner.

Jaktfester

Jaktfester ar privata tillstallningar dar en jagare eller ett jaktsallskap serverar till
exempel obesiktat algkott till sina gaster. Kott fran frilevande vilt far vara besiktat eller
obesiktat. Till jaktfester kan bjudas in gaster bl.a. med hjalp av tidningsannonser och
de kan arrangeras i privata lokaler eller i en anmald livsmedelslokal. Jagaren behdver
inte lamna nagon anmalan till den kommunala livsmedelstillsynsmyndigheten om att
han haller jakitfesten. Om det pa en jakifest serveras kott fran djurarter som ar
varddijur for trikiner, rekommenderas att man fatt ett negativt undersékningsresultat
for kottet innan kottet serveras.

Forsaljning av obesiktat kott fran frilevande vilt direkt till konsumenten

En jagare eller ett jaktsallskap far salja eller annars 6verlata sma mangder obesiktat
kott fran frilevande vilt direkt till en privatperson for dennas eget bruk. Som sma
mangder anses for hjortdjur, harar, kaniner och faglar de mangder, som jagaren
enligt lagstiftningen kan leverera till den lokala detaljhandeln (se punkt 5.5).
Overlatelse direkt till konsumenten innebér att kottet inte levereras via férmedlare
eller grossister, utan att jagaren saljer eller 6verlater kottet direkt till slutkonsumenten.
En jagare eller ett jaktsallskap far salja och dverlata obesiktat koétt fran vilt &ven som
styckat och/eller nedfruset, men av det obesiktade koéttet far inte tillverkas nagra
produkter, sdsom malet kott, korvar, konserver eller rokt kott for dverlatelse.

Saljaren till obesiktat kott fran vilt kan ocksa vara en jaktvardsforening eller polisen,
om den till exempel arrangerar auktion av en krockdddad alg eller en tillstallning dar
annat motsvarande kott fran vilt saljs och dar viltkottet saljs direkt il
slutkonsumenten.

Saljaren ska lamna en anmalan om livsmedelslokal till den kommunala
livsmedelstillsynsmyndigheten om forsaljning av obesiktat kott eller om stallet dar
kottet saljs och hanteras (LL 13 § 1 och 3 mom.). Fdrsaljnings- och hanteringsstallet,
dar obesiktat kott fran frilevande vilt saljs, kan vara till exempel jagarens hem eller ett
slaktskjul.

Nér det géller kétt av bjérn, vildsvin, sél, lo, grévling, béver, sumpbé&ver och andra
majliga varddjur for trikiner ska det undersékas om koéttet innehaller trikiner, och kéttet
far éverlatas forst nér ett negativt undersékningsresultat har faststéllts (forordningen
om livsmedelslokaler) (se punkt 5.1 och 6.3.3 i denna anvisning). Om resultatet av
undersokningen med tanke pa trikiner ar positivt, ska hela slaktkroppen bortskaffas i
enlighet med kraven i férordningen om biprodukter. En trikinpositiv slaktkropp hor till
biproduktkategori 2 (se punkt 6.4).

Livsmedelsféretagaren bor beakta kraven pa personalens utbildning (se punkt 6.2.2).
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5.5

Leverans av kott fran frilevande hjortdjur, harar, kaniner och fagelvilt som

obesiktat till den lokala detaljhandeln

5.6

En jagare eller ett jaktsallskap far leverera kott fran frilevande hjortdjur, harar, kaniner
och faglar som obesiktat till den lokala detaljhandeln, sdsom en restaurang, ett
storhushall eller en detaljhandelsbutik. Jagaren eller jaktsallskapet ska lamna en
anmalan om livsmedelslokal for den lokal, fran vilken kottet levereras till
detaljhandeln. Per ar far overlatas till detaljhandeln en mangd kétt som motsvarar
hogst 1000 harar eller kaniner, 3000 faglar, 10 algar, 30 hjortar och 50 radjur (Srf
1258/2011 4 § 1 mom. punkt 4). Kottet fran annat frilevande vilt ska alltid vara
besiktat, om det levereras till detaljhandeln. Obesiktat kott fran hjortdjur, harar,
kaniner eller faglar far levereras till detaljhandeln som hela slakkroppar eller styckat,
men det far inte levereras tillverkat till produkter sdsom malet kott, korvar, rokt kott
eller konserver. Om frilevande hjortdjur levereras som hela slaktkroppar till
detaljhandeln, ska den mottagande livsmedelslokalen ha tillrackliga utrymmen for
verksamheten.

Kétt fran frilevande vilt ska 6verlatas fran detaljhandeln direkt till konsumenten. Kott
far levereras fran ett detaljhandelsstalle till ett annat detaljhandelsstalle hégst 1000
kg per ar och dartill en mangd som motsvarar hégst 30 procent av den mangd
livsmedel av frilevande vilt som detaljhandelsforetaget arligen levererar och 6verlater
(1258/2011, 5 §), men livsmedelslokalen i fraga ska huvudsakligen salja viltet direkt
till slutkonsumenten. Kottet far tillverkas till produkter i samband med detaljhandeln
da produkterna saljs direkt till konsumenten.

Kott fran hjortdjur, harar, kaniner och faglar ska transporteras till detaljhandeln pa ett
hygieniskt satt och under transporten ska foljas de temperaturer som faststallts i
forfattningarna (se punkt 4.5). Koéttet ska atféljas av en handling med féljande
uppgifter: djurarten/djurarterna, mangden koétt, fangsttidpunkten (datum och
klockslag) och fangstorten, leveransdagen, avsandarens och mottagarens namn och
kontaktuppgifter (férordningen om livsmedelslokaler). | handlingen ska ocksa namnas
att kottet ar obesiktat. En forlaga till handlingen medfdljer som bilaga 11l till denna
anvisning. Jégaren eller jaktféreningen ska féra bok éver kétt av frilevande vilt som
levererats till detaljférséljning, inbegripet djurart, madngden kétt, tidpunkt och plats fér
fangsten, leveransdag och mottagarens namn och kontaktinformation. Bokféringen
kan skoétas genom att kopior av [leverans]dokumenten bevaras. Bokféringen ska
bevaras ett ar (férordningen om livsmedelslokaler).

Obesiktat kott fran vilt far inte levereras for bearbetning i godkanda anlaggningar,
sasom kottproduktanlaggningar eller styckningsanlaggningar.

Livsmedelsforetagaren bor beakta kraven pa personalens utbildning (se punkt 6.2.2).

Legobearbetning av ett livsmedel eller s.k. legoverksamhet

Kétt behéver inte [...] vara besiktat i sadana livsmedelslokaler dér endast livsmedel
som &gs av en konsument hanteras, férutsatt att livsmedlet aterbérdas till
konsumentens privathushall fér anvdndning (férordningen om livsmedelslokaler 4 §, 4
mom.).
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En privatperson kan lata bearbeta, sdsom roka, mala till kottfars, tillverka konserver
eller korv av obesiktat eller besiktat kott eller nagot annat livsmedel som han &ger.
Slutslaktning ar inte bearbetning av ett livsmedel.

En sadan livsmedelsféretagare, som tillverkar produkter av koétt eller nagot annat
livsmedel som en konsument ager, ska om sin verksamhet lamna en anmalan om
livsmedelslokal till den kommunala livsmedelstillsynsmyndigheten. Obesiktat kott far
inte hanteras i en godkand anlaggning. | en livsmedelslokal som idkar
legoverksamhet far hanteras endast livsmedel som ags av privatpersoner och som ar
foremal for en sadan bearbetning som dessa privatpersoner bestallt och som efter
bearbetningen returneras till sina agare. Ett sadant kott eller annat livsmedel ska
anvandas i agarens privathushall.

Fran en livesmedelslokal som idkar legoverksamhet far inte levereras produkter till
allman konsumtion. | en sadan livsmedelslokal kan utdver obesiktat koétt lika val
ocksa hanteras besiktat kott eller andra livsmedel som &gs av en privat konsument
och kottet kan vara kott fran vilt, husdjur eller renar. Alla livsmedel ska alltid
returneras till den privatperson som latit utféra bearbetningen.

En livsmedelslokal som idkar legoverksamhet ska ha en plan fér egenkontroll, i vilken
man bland annat beskriver hur olika agares livsmedel halls atskilda fran varandra.
Den som bearbetar livsmedlen, erbjuder servicen, svarar for att livsmedlen man
tillverkat ar sakra och for att verksamheten uppfyller kraven i lagstiftningen.
Livsmedelslokalerna som idkar legoverksamhet omfattas av regelbunden tillsyn.

6 Kottbesiktning av frilevande vilt

6.1 Slutslaktning av frilevande vilt som ska besiktas

6.1.1

Frilevande vilt kan slutslaktas och besiktas i

1) en godkand vilthanteringsanlaggning (ett slakteri eller ett litet slakteri kan ocksa
godkannas som en vilthanteringsanlaggning) eller

2) ett renslakteri som godkants for slakt av frilevande vilt.

Kottbesiktning kan utféras endast av en officiell veterinar. Besiktningen av kétt fran
frilevande vilt utfér besiktningsveterinaren i anlaggningen i fraga.

Besiktningen av kéttet fran frilevande vilt ska alltid utféras pa det stalle, dar djuret
slutslaktats. En slutslaktad slaktkropp far inte transporteras till nagot annat stalle for
kottbesiktning.

En inrdttning for vilthantering eller en s.k. vilthanteringsanlaggning

En inrattning for vilthantering (vilthanteringsanlaggning) ar en sadan livsmedelslokal
som godkants som anlaggning pa det satt som avses i 13 § livsmedelslagen och en
sadan anlaggning, som avses i anlaggningsférordningen, och i vilken frilevande vilt
slaktas. For en Vvilthanteringsanlaggning ska ansdkas om och beviljas ett
godkannande fran Evira. For anlaggningens konstruktioner och verksamhet har
uppstallts krav i férordningarna (EG) nr 852/2004 (bilaga II), 853/2004 (bilaga Il
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avsnitt 1V kapitel 1l och Il jAmte avsnitt | kapitel V och avsnitt Il kapitel V) och
anlaggningsforordningen.

Ett slakteri eller litet slakteri som slaktar husdjur eller inhagnat vilt kan godkannas for
slakt av frilevande vilt, varvid det ocksa ar en vilthanteringsanlaggning. En
forutsattning for ett sadant godkannande ar att slakteriets eller det lilla slakteriets
utrymmen lampar sig for den avsedda slakten av frilevande vilt. Myndigheten (Evira)
som godkanner slakteriet godkanner djurarterna som slaktas i slakteriet eller
vilthanteringsanlaggningen.

Krav som i praktiken stélls pa en vilthanteringsanlaggning ar till exempel:

e en vilthanteringsanlaggning ska ha ett separat utrymme fér mottagning av
ofladda och oplockade slaktkroppar av frilevande vilt nér slakten av Vvilt inte
fortsétter omedelbart efter att djuren tagits in till anldggningen;

e i en vilthanteringsanlaggning dar det slaktas storvilt ska det finnas en
hdngbana eller ndgon annan anordning, med hjélp av vilken slakten kan
utféras sa att kottet inte kommer | berbring med golv, véggar eller
anordningar. Héngbanan  eller anordningen  ska  fortsétta  till
styckningsanldggningen eller lastplatsen for slaktkroppar;

e Den orena delen av en slaktlinje ska byggnadstekniskt eller funktionsmassigt
atskiljas frén den rena delen. Grdnsen mellan den orena och rena delen gér
efter avhudningen och plockningen (anlaggningsforordningen bilaga 2, kapitel

6.1);

e vaggarna, golvet och ytorna i omraden dar livsmedel hanteras i
vilthanteringsanlaggningen ska vara i gott skick och de ska vara latta att halla
rena;

e arbetsredskapen ska kunna desinficeras med anga eller minst 82-gradigt
vatten eller med en alternativ metod som har motsvarande effekt;

¢ i vilthanteringsanlaggningen ska finnas rinnande vatten som uppfyller kraven
pa hushallsvatten och det ska vara mgjligt att hetta upp vattnet.

Det frilevande viltet raknas med i djurenheterna som slaktas i ett litet slakteri. Vid
utrdkning av antalet djurenheter jamfors viltet med antalet enheter av husdjur av
samma art eller storlek, varvid till exempel en fullvuxen alg motsvarar ett fullvuxet
notkreatur, en fullvuxen hjort motsvarar ett far och ett frilevande vildsvin ett svin.

Om man inte har for avsikt att utféra kottbesiktning av kottet fran viltet, far det inte
hanteras eller forvaras i vilthanteringsanlaggningen.

Slaktutrymmet i en vilthanteringsanlaggning kan ocksa godkadnnas som en
styckningsanlaggning, om verksamheten tidsmassigt atskilts enligt villkoren i
anlaggningsférordningen (anlaggningsférordningen, bilaga 2, kapitel 1.1, punkt 1).
Evira har utarbetat en anvisning om hur anlaggningar godkanns (Eviras anvisning
16033 "Hur en anlaggning godkanns”).

6.1.2 Hur ett renslakteri godkanns for slakt av frilevande vilt

Ocksa i ett renslakteri kan sma mangder frilevande vilt slaktas, om man far ett
godkannande av det fran regionforvaltningsverket (LL 6 § 1 mom. punkt 22). Da
betraktas anlaggningen anda inte som en vilthanteringsanlaggning utan den ar ett
renslakteri. Regionforvaltningsverket i Lappland godkanner renslakterierna.
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6.1.3 Hur ett slaktskjul godkanns som en vilthanteringsanlaggning

Om man man vill hantera besiktat vilt i ett slaktskjul som jagare anvander, kan man
ansOka om ett godkanannde som vilthanterinmgsanlaggning for slaktskjulet. Om
utrymmena och verksamheten uppfyller kraven som uppstallts pa en
vilthanteringsanlaggning, kan Evira godkanna  slaktskjulet som en
vilthanteringsanlaggning. Om  ett  slaktskjul inte godkants som en
vilthanteringsanlaggning, kan i slaktskjulet inte besiktas kétt eller hanteras sadant
besiktat kott, som ar avsett att till exempel vidarebearbetas i en anlaggning. (se
kapitel 5).

| en vilthanteringsanlaggning far inte hanteras annat frilevande vilt an sadant vilt, som
undergar kottbesiktning.

Livsmedelsforetagaren bor beakta kraven pa personalens utbildning (se punkt 6.2).

6.2 Utbildning och kompetens som kravs for forsta undersokning av frilevande vilt och
hantering av kottet fran sadant vilt

6.2.1 Forsta undersokning pa fangsplatsen av frilevande vilt som ska levereras till
kottbesiktning

Utbildning av jagare i halsa och hygien

| jaktsallskap kan inga personer som efter att ha genomgatt utbildning som gér dem
fortrogna med saken kan utféra forsta undersokning av frilevande vilt i anslutning till
kottbesiktning av djuret redan pa fangstplatsen omedelbart efter att det fallts eller
fangats in ((EG) nr 853/2004). Sadana personer kallas utbildade personer ((EG) nr
853/2004 bilaga Il avsnitt IV kapitel | och LL 30 §). Enligt EU-lagstiftningen ar det att
rekommendera att minst en utbildad person ingar i jaktsallskapet. Det ar anda inte
nddvandigt att en utbildad person som den som namnts ovan ingar i jaktsallskapet.
Vilt kan kéttbesiktas ocksa utan en forsta undersokning utford av en utbildad person.

Utbildningen av jagare i halsa och hygien ska vara godkand av Evira. Utbildningen
kan ges av en oberoende instans, sasom en jaktorganisation. | utbildningen av jagare
i halsa och hygien behandlas vilda djurs anatomi, patologiska férandringar, sadana
miljoéfaktorer, som kan paverka manniskans halsa via vilda djur och hygienisk
hantering av vilt och de férfattningar och bestdmmelser som hanfér sig till saken.
Kraven pa utbildningens innehall har raknats upp i forordning (EG) nr 853/2004.

Evira for ett register 6ver utbildade personer som genomgatt utbildning av jagare i
halsa och hygien (registret 6ver utbildade personer). De som arrangerar utbildning av
jagare i halsa och hygien och som godkants av Evira séander den information som
krdvs om alla personer som fatt sadan utbildning till  Evira.
Livsmedelstillsynsmyndigheterna kan kontrollera vilka personer som fatt utbildning i
myndighetsnatverket Eviranet (https://eviranet.evira.fi, livsmedel - livsmedelshygien
- jagarregister). En besiktningsveterinar som utfor kottbesiktning kan med hjalp av
registret kontrollera att personen som forst undersokt ett vilt som sants till
kottbesiktning och organen som eventuellt tagits bort fran det genomgatt den
utbildning av jagare i halsa och hygien som kravs. Information om personer som fatt




P Ansvarig person  Anne Fagerlund Sida/sidor 19/31
E V I I"a Utarbetad av Anne Fagerlund Anvisning / version  16027/3
Godkand av Auli Vaarala Tagen i bruk 5.10.2016
Enheten for livsmedelshygien

Hantering av kétt fran frilevande vilt och leverans av kéttet till férsaljning

denna utbildning far man ocksa via telefon genom att ringa till Evira. Information om
registret finns pa Eviras webbplats (www.evira.fi).

En veterinar kan verka som utbildad person

Evira anser att legitimerade veterinarer som ingar i jaktsallskap kan verka som
sadana utbildade personer, som avses har, utan extra utbildning.

Forsta undersokning pa fangstplatsen av frilevande vilt utford av en utbildad person

Om man for frilevande vilt vill gora en forsta undersokning som hanfor sig till
kottbesiktningen, ska den goéras sa fort som mojligt efter att viltet fallts. Om en
utbildad person inte upptacker nagot onormalt under undersékningen och man inte
heller konstaterat nagot onormalt beteende hos djuret innan det dédades och man
inte heller misstanker att miljon férorenats, kan viltets skalle och organ utdver
magarna och tarmarna lamnas kvar pa fangstplatsen och endast djurets slaktkropp
levereras till kottbesiktning. Om det rér sig om en bjorn, ett vildsvin eller nagot annat
potentiellt varddjur for trikiner, ska slaktkroppen anda ocksa atféljas av aven skallen
(med undantag fér betarna) och diafragmat, men inga andra partier av slaktkroppen.
En utbildad person ska lamna en numrerad anmalan om den férsta undersékningen
till besiktningsveterinaren (se forlagan i bilaga I).

En utbildad person utfoér en férsta undersokning av viltets slaktkropp och inre organ.
Om han inte upptacker nagra férandringar i dessa, kan utdver magarna och tarmarna
ocksa foljande organ lamnas kvar pa fangstplatsen
e njurarna,
urinblasan,
levern,
mjalten,
hjartat,
lungorna och
livmodern.

Om férandringar upptacks i organen under den férsta undersdkningen, ska alla
organ med undantag for tarmkanalen levereras till kdttbesiktning. Magar och tarmar
behdver anda inte levereras till kéttbesiktning aven om det férekommer férandringar i
dem, men det ar bra att informera besiktningsveterindren om forandringarna.

Efter att den utbildade personen gjort en foérsta undersékning utfor en officiell
veterinar kottbesiktning i en vilthanteringsanlaggning eller ett renslakteri.

6.2.2 Livsmedelshygienisk utbildning avsedd for jagare

6.2.2.1 Utbildning av jagare i halsa och hygien

En person som arbetar i ett slaktskjul (en anmald livsmedelslokal) och som hanterar
kott fran frilevande vilt som ska levereras till allman konsumtion (direkt till
konsumenten eller detaljhandeln) ska ha utbildning i hygienisk hantering av livsmedel.
Utbildning har kravts allt sedan 1.9.2014. Utbildningen kan vara antingen ett
kompetensintyg dvs. ett s.k. hygienpass eller utbildning av jagare i halsa och hygien.
Ett kompetensintyg (se punkt 6.2.2.2) eller utbildning av jagare i hdlsa och hygien (se



P Ansvarig person  Anne Fagerlund Sida/sidor 20/ 31
E V I I"a Utarbetad av Anne Fagerlund Anvisning / version  16027/3
Godkand av Auli Vaarala Tagen i bruk 5.10.2016
Enheten for livsmedelshygien

Hantering av kétt fran frilevande vilt och leverans av kéttet till férsaljning

punkt 6.2.21) kravs av en sadan person som har tre manader arbetsdagar bakom sig.
Over arbetsdagarna ska saledes féras bok och utréakningen av arbetsdagarna borjar
fran och med 1.9.2014.

En person som arbetar i ett slaktskjul kan saledes i sin verksamhet dar ersatta
kompetensintyget med utbildningen av jagare i halsa och hygien. Personer som
verkar i andra anmalda livsmedelslokaler ska ha ett kompetensintyg.

Livsmedelsforetagaren svarar for att personalen har den utbildning som kravs.
Livsmedelsféretagaren ska fora bok éver genomgangen utbildning.

6.2.2.2 Ett kompetensintyg eller ett s.k. hygienpass

Ett kompetensintyg eller ett s.k. hygienpass kravs av alla sadana personer, som
arbetar i en godkand livsmedelslokal (sasom en vilthanteringsanlaggning) eller i en
anmald livsmedelslokal och dar hanterar oférpackade, lattfordarvliga livsmedel. Ett
kompetensintyg kravs da en person arbetat i arbetsuppgifter som forutsatter
hantering av oférpackade, lattfordarvliga livsmedel i en eller flera livsmedelslokaler i
sammanlagt tre manader. (LL 23/2006 27 §). Kompetensintyget kan ersattas med
utbildning av jagare i halsa och hygien i sadana fall, da man hanterar obesiktat kott
fran frilevande vilt i ett slaktskjul (se punkt 6.2.2.1).

6.2.2.3 Nar kravs inte utbildning av jagare i halsa och hygien eller ett kompetensintyg

Da en jagare levererar frilevande vilt som en primarprodukt (i form av slaktkroppar
med pals eller fjaderdrakt) till detaljhandeln eller direkt till konsumenten, kravs inte
utbildning av jagare i halsa och hygien eller ett kompetensintyg.

6.3 Kottbesiktningen
6.3.1 Hur vilt levereras till kottbesiktning och handlingar som da kravs

For kottbesiktning av frilevande vilt ska viltets slaktkropp, skalle och alla inre organ
med undantag fér magen och tarmarna sa snart som mojligt levereras till ett stalle,
dar djuret slutslaktas och besiktas (se punkt 6.2.1). Viltet ska atfoljas av en handling
med uppgifter om fangstdagen, fangsttidpunkten och fangstkommunen och
eventuella uppgifter om misstanke om en sjukdom hos djuret, observerade
forandringar i tarmkanalen och andra faktorer som paverkar kvaliteten pa kottet
(primarproduktionsférordningen). En férlaga till handlingen medféljer som bilaga IlI till
denna anvisning. Andra faktorer som paverkar kvaliteten pa kottet ar bl.a. det hur
lange djuret har drivits innan det dédades, hur val avblodningen har lyckats och om
tarmpaketet sprack i samband med dodandet eller urtagningen. Handlingarna sparas
i minst ett ars tid.

Om en utbildad person har gjort en forsta undersdkning av en slaktkropp (se punkt
6.2.1) och inte upptackt nagra forandringar i slaktkroppen eller organen, ska
slaktkroppen atféljas av en anmalan om denna undersdkning. Anmalan Idamnas pa en
numrerad blankett (se forlagan i bilaga 1). Anmalan kan galla en eller flera
slaktkroppar ((EG) nr 853/2004). Om férandringar upptdcks i den forsta
undersdkningen, ska jagaren lamna en anmalan om dem till besiktningsveterinaren.
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6.3.2

6.3.3

Om férandringarna som upptackts kan informeras pa den ovan namnda handlingen
som ska atfolja slaktkroppen.

Besiktning och bedomning av kottet

Koéttbesiktningen utférs alltid av en officiell veterinar. Kottbesiktningen ar
avgiftsbelagd och det ar den besiktande myndigheten (Evira,
regionférvaltningsverket) som debiterar avgiften. Den officiella veterindaren som
besiktar frilevande vilt ska beakta den anmalan fran en utbildad person (se bilaga I)
som atfoljer viltet eller annan information om viltet ((EG) nr 853/2004 bilaga Il avsnitt
IV; LL 30 §; forordningen om primarproduktion 11 §).

Viltet som ska besiktas far inte vara fruset. Vid bedémning av koétt fran frilevande vilt
tillampas forfattningarna och anvisningarna om koéttbesiktning av husdjur. P& post
mortem -besiktning av frilevande vildsvin tilldmpas bestdmmelserna om post mortem
-besiktning av svin, férutom nér det géller okulér kéttbesiktning. Dessutom ska alla
frilevande vildsvin undersékas med avseende pa trikiner. P& post mortem -besiktning
av annat frilevande vilt &n vildsvin tillampas bestdmmelserna om post mortem -
besiktning av far. P& post mortem -besiktning av smavilt tilldmpas bestdmmelserna
om koéttbesiktning av ndrmast liknande djurarter (kottbesiktningsforordningen).
Magarna och tarmarna fran frilevande vilt behdver inte besiktas.

Slaktkroppar fran frilevande vilt besiktas i allmanhet okluvna. Den officiella
veterinaren kan anda krava att kotpelaren och skallen klyvs pa langden ((EG) nr
854/2004 bilaga |, avsnitt IV, kapitel VIII) for kottbesiktningen.

| slakterier som &r godkédnda som vilthanteringsanldggningar far slaktkroppar av éalg
efter att kropparna har flatts och organen avidgnats skéras av pa tvéren i tva delar
innan kottbesiktningen utférs, férutsatt att det kan gbras hygieniskt. Dessa
slaktkroppar far inte klyvas fére kéttbesiktningen (anlaggningsférordningen).

Enligt kéttbesiktningsférordningen ska organ fran vilt kasseras i féljande fall:
a) levern och njurarna fran hjortdjur éver 1 ar

b) njurarna fran frilevande harar och kaniner

c) sélens alla indlvor och underhudsfettet och fettet fran bukhalan

Om  besiktningen av  koétt finns Eviras  anvisning  “Anvisning il
besiktningsveterindrerna om beddmning av kéttet i samband med kéttbesiktningen”
(Eviras anvisning 16002) (pa finska).

Trikinundersokning av bjorn, vildsvin, sal och andra potentiella varddjur for

trikiner i samband med kéttbesiktningen

Trikinosen ar mycket allman bland sma rovdjur i Finland och ratt allméan ocksa bland
bjornar och vildsvin. | kéttbesiktningen av bjornar, vildsvin, lodjur, bavrar, sumpbavrar
(nutria), salar, gravlingar och andra potentiella varddjur for trikiner ingar alltid ocksa
en trikinundersdkning. Med tanke pa det ska ett prov av slaktkroppen sandas in for
undersokning till ett godkant laboratorium. En férteckning dver godkanda laboratorier
finns pa Eviras webbplats (www.evira.fi, sékord "trikinundersdkningar”).


http://www.evira.fi/
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For tagning och insandning av provet svarar den besiktningsveterinar som svarar for
kéttbesiktningen. Om  provtagningen och undersékningen finns noggrannare
bestammelser [ trikinférordningen (EG) nr 2015/1375 och [
kottbesiktningsforordningen. En slaktkropp kan inte godkdnnas i samband med
kottbesiktningen innan trikinundersokningen gett ett negativt resultat. Om trikinos
konstateras, kasseras slaktkroppen. En trikinospositiv slaktkropp far inte anvandas
som livsmedel, utan den ska hanteras i enlighet med lagstiftningen om biprodukter
(se punkt 6.4).

6.3.4 Hur kontroll- och identifieringsmarket anvands

For att pavisa att kottet i kottbesiktningen godkants som tjanligt som livsmedel, ska
det stamplas med ett kontrollmarke.

Kontrolimarket regleras av férordning (EG) nr 854/2004 bilaga | avsnitt | kapitel 1l och
kottbesiktningsforordningen. Identifieringsmarket regleras av férordning (EG) nr
853/2004 bilaga Il avsnitt I. Kontroll- och identifieringsmarkningarna gors i enlighet
med kottbesiktningsforordningen.

Den officiella veterinaren svarar fér anvandningen av kontrollmarket och férvaringen
av stampeln. Besiktningsveterinaren kan skaffa stampeln fran en stampelfabrik. Som
stampelfarger far anvandas endast de godkanda fargamnen som namns i handels-
och industriministeriets beslut (1756/1995). For identifieringsmarket svarar
anlaggningen och det utgor en del av markningarna pa férpackningen.

6.3.4.1 Hur kontroll- och identifieringsmarket anvands i en vilthanteringsanldggning, ett
renslakteri och andra kottanlaggningar

Slaktkroppen fran storvilt som godkants i koéttbesiktningen marks i en
vilthanteringsanlaggning och ett renslakteri med ett ovalt kontrolimarke forsett med
anlaggningens godkannandenummer. Det ar besiktningsveterindren i fraga som
svarar for anvandningen av kontrollmarket.

Kott fran smavilt som godkants i kottbesiktningen marks inte med ett kontrolimarke
utan kottet marks i en anlaggning med ett ovalt identifieringsmarke pa férpackningen.

Styckat koétt fran frilevande vilt och produkter och kéttprodukter tillverkade av sadant
kott marks med anlaggningens ovala identifieringsmarke pa férpackningen.

6.3.5 Kottbesiktningsbeslutet

Over kottbesiktningen ges ett skriftligt beslut. Av beslutet ska féljande information
framga:

1. vederbdrande (jagarens/agarens namn),

2. uppgifter som specificerar den besiktade slaktkroppen (djurart, kén),

3. mangden koétt,

4. orsaken till kasseringen eller konstaterandet "godkant”,

5. besiktningsveterindrens namn och kontaktuppgifter.
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En anvisning for rattelseyrkande ska fogas till beslutet. Det skriftliga beslutet kan vara
i form av en blankett eller fritt formulerat. Evira har utarbetat en forlaga till ett
kottbesiktningsbeslut och den finns pa Eviras webbplats (www.evira.fi).

6.3.6 Bokforingen over kottbesiktningen

Besiktningsveterinaren ska fora bok over kottbesiktningen och resultaten av denna
(kottbesiktningsférordningen). | bokféringen 6ver kottbesiktningen av frilevande vilt
ska finnas information om det besiktade viltets djurart, fangsttidpunkt och fangstplats,
post mortem-besiktningen, bedémningen av koéttet, kéttbesiktningsbeslutet och att en
anmalan fran en utbildad person eller en annan skriftig anmalan fran en jagare
levererats och kontrollerats jamte information om vem som utfért besiktningen,
platsen dar besiktningen utférts och datumet och klockslaget da besiktningen utforts.
Bokféringen ska sparas i 10 ar.

Besiktningsveterinaren ska kalendermanadsvis goéra ett sammandrag av
koéttbesiktningen, vilket ska lamnas in till Livsmedelssdkerhetsverket och for
kdnnedom till regionforvaltningsverket inom féljande manads tio forsta vardagar.
Besiktningsveterinaren ska lamna in ett arssammandrag till
Livsmedelssakerhetsverket och for kannedom till regionforvaltningsverket inom
januari darpa foljande ar. Besiktningsveterinaren i ett renslakteri ska utarbeta och
[dmna in manads- och arssammandrag till regionférvaltningsverket som levererar
arssammandraget till Evira. Evira ger pa sin webbplats (www.evira.fi) noggrannare
anvisningar om manadsanmalningarna och dar finns ocksa en blankett, pa vilken
anmalningarna ska lamnas. Anmalningarna kan levereras in elektroniskt.

Kraven pa koéttbesiktningen med tillhérande bokféring galler pa samma satt
kottbesiktning i saval vilthanteringsanlaggningar som renslakterier.

6.4 Hur kott som kasserats i kottbesiktningen och andra biprodukter hanteras

Partier av djur, sasom kott som kasserats i kdttbesiktningen eller hela djur, som inte
ar avsedda att anvandas som livsmedel, ar biprodukter av animaliskt ursprung.
Biprodukter av animaliskt ursprung ska utnyttjas eller bortskaffas i enlighet med
kraven i forordningen om biprodukter. De alternativa satten att utnyttja eller bortskaffa
materialet bestams enligt materialets biproduktklassificering. Féretagaren svarar for
att de biprodukter av animaliskt ursprung, som uppkommer i hans verksamhet
hanteras pa pakallat satt. Evira har utarbetat en anvisning om hur biprodukter
hanteras ("Hanteringen av och tillsynen &éver biprodukter av animaliskt ursprung i
livsmedelsanlaggningar”, Eviras anvisning 16010).

| fraga om hela slaktkroppar av frilevande vilt och biprodukter som erhalls vid slakt av
frilevande vilt och styckning av kottet betraktas hela Finland som ett s.k. avlagset
omrade. Med stdd av det kan biprodukterna som uppkommer vid hantering av vilt
utdver olika utnyttjandealternativ ocksa bortskaffas genom nedgravning.

| lagstiftningen har getts nagra undantag till levererandet av viltet till en
vilthanteringsanlaggning. | JSM:s anlaggningsférordning (795/2014) bilaga 2 kapitel 6
har getts ett undantag att bjornar och salar kan tas emot i en vilthanteringsanlaggning
ocksa som fladda, varvid jagarna kan anvanda huden. | férordning (EG) nr 853/2004
(bilaga Ill, avsnitt IV) ges undantag enligt vilka skalle och inalvor inte behdver atfolja
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slaktkroppen till vilthanteringsanlaggningen utom nar det galler djurarter som ar
mottagliga for trikinos (bjorn, vildsvin etc.), vilkas skalle (betarna undantagna) och
mellangarde maste atfélia kroppen. Betarna och hornen behodver inte atfolja
slaktkroppen, utan jagaren kan ta loss dem och anvanda dem.

Enligt kéttbesiktningsférordningen hér kasserade organ, dvs. levern och njurarna fran
mer an ett ar gamla algar, njurarna fran frilevande harar och kaniner och salens alla
indlvor samt underhudsfettet och fettet fran bukhalan till biproduktkategori 2.

| en vilthanteringsanlaggning hor en trikinpositiv slaktkropp (sdsom slaktkroppen fran
bjorn) till biproduktkategori 2. En trikinpositiv slaktkropp far anda inte ens efter
syrabehandling anvandas som foder for djur. Da biprodukter av kategori 2 i enlighet
med férordningen om biprodukter hanterats med vissa forfaranden i en registrerad
teknisk anlaggning, tillampas pa dem inte langre kraven i férordningen om
biprodukter. En jagare far till exempel behalla eller sélja fallen och skallen fran en
trikinpositiv bjorn efter att den hanterats i en teknisk anlaggning. Om resultatet av
trikinundersékningen av slaktkroppen &r positivt ska den behériga myndigheten utféra
officiella kontroller for aft sékerstélla att skallen hanteras pa ett korrekt sétt pa den
tekniska anlaggningen ((EG) nr 853/2004).

Uppsamlings- och bearbetningskraven i biproduktlagstiftningen tillampas inte da vilt
slaktas for en jagares eget bruk och inte heller pa sadana jagare, som levererar sma
mangder obesiktat frilevande vilt eller koétt fran frilevande vilt direkt fill
slutkonsumenten eller lokala detaljhandelsbutiker, som levererar produkterna direkt
till slutkonsumenten, (853/2004 artikel 1 stycke 3 e, kapitel 5 i denna anvisning). En
jagare kan bortskaffa uppkommet slaktavfall pa jakt- eller slaktplatsen, men det ar
skal att halla i minnet, att biprodukter fran obesiktat vilt ar férknippade med en risk att
sjukdomar sprider sig. Smittor kan hindras med omsorgsfull hantering av slaktavfallet
pa jaktplatserna. Jakthundar kan férmedla parasiten hundens dvargbandmask fran
algar till manniskan och darfér ska till exempel lungorna och levern fran algar
bortskaffas sa, att hundar och rovdjur inte kommer at dem. En trikinpositiv slaktkropp
kan bortskaffas genom nedgravning eller genom leverans till en godkand anlaggning
for hantering av biprodukter for bortskaffning. Nedgravsningen ska ske enligt kraven i
férordningen om biprodukter (JSMf 783/2015) och sa, att andra djur inte kommer at
de nedgravda biprodukterna.

6.5 Styckning och bearbetning av besiktat kott fran frilevande vilt

For sadana utrummen och verksamheter, dar besiktat frilevande vilt styckas och
bearbetas, ska ansdkas om ett godkdannande som en anlaggning. Styckning ar tillatet
i en godkand styckningsanlaggning och bearbetning i en anlaggning som godkénts
for verksamheten i fraga. Kottet ska vara besiktat och det ska komma fran den
vilthanteringsanlaggning, dar det besiktats, eller fran en annan godkand anléggning.
Koétt som forvarats hemma eller till exempel i en butik far inte levereras till en
anlaggning for bearbetning, aven om kottet vore besiktat.

Da en styckningsanlaggning befinner sig i anslutning till en vilthanteringsanlaggning
som Evira godkant soks ocksa for den om ett godkannande fran Evira. Om
styckningsanlaggningen befinner sig i anslutning till ett renslakteri, stks om
godkadnnande fran regionfoérvaltningsverket i Lappland. Den kommunala
livsmedelstillsynsmyndigheten godkanner en sadan styckningsanlaggning eller annan
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kottanlaggning, som inte befinner sig i anslutning till en vilthanteringsanlaggning, ett
slakteri, ett litet slakteri eller ett renslakteri.

| en godkand anlaggning kan hanteras endast besiktat kétt fran frilevande vilt. Kottet
som levereras till anlaggningen ska atféljas av en handling, av vilken framgar bl.a.
slaktkropparnas djurart, mangden kott och den anlaggning, fran vilka de levererats
(se punkt 6.1.3).

Styckning och bearbetning av kétt ar tilldtet utan godkdnnande som anlaggning i
sadana fall, da det sker i samband med detaljhandeln och produkterna séljs direkt till
konsumenten i samma lokal.

Livsmedelsforetagaren bor beakta kraven pa personalens utbildning (se punkt 6.2.2).
7 Andra tolkningar

Hantering och forsaljning av krockdddade djur

Da en alg eller nagot annat vilt maste avlivas eller avlider till foljd av en trafikolycka
talar man om ett krockdédat djur. Om man téanker anvanda kéttet som manniskoféda,
far djuret inte vara allvarligt skadat.

Polisen kan komma 6verens med jaktvardsféreningen om att djuret ska avlivas och
jaktvardsforeningen kan slutslakta djuret och leverera kottet till den lokala
detaljhandeln, om jaktvardsféreningen i fraga har ett slaktskjul, om vilket man lamnat
en anmalan om livsmedelslokal. Ett krockdddat djur kan ocksa levereras till en
vilthanteringsanlaggning for kottbesiktning.

Om polisen ar tvungen att omedelbart avliva djuret, kan ett krockdddat djur saljas
direkt till slutkonsumenten (se punkt 5.4) till ecempel pa en auktion som polisen eller
jaktvardsféreningen pa polisens vagnar arrangerar. Om det ror sig om en bjorn eller
ett vildsvin, ska djuret undersbkas med tanke pa trikiner och kan saljas direkt till
konsumenten endast om undersdkningsresultatet ar negativt (se punkterna 5.1 och
5.4).

Fagelvilt som fotts upp i hdgn och slappts fritt for jakt

Inhagnade fasaner och andra faglar, som slapps fria i naturen for jakt, betraktas som
frilevande vilt fran och med den stund, da de slapps fria i naturen. | egenskap av
frilevande vilt kan till exempel fasaner séljas obesiktade pa samma satt som annat
fagelvilt (se punkterna 4.3, 5.4 och 5.5).

Ett foretag i jaktbranschen som arrangerar jakttillstallningar med frislappt fagelvilt
likstalls med ett jaktsallskap. Ett foretag i jaktbranschen kan salja fagelviltet som en
jagare skjutit och som jagaren inte sjalv vill ha och salja det obesiktat direkt till
konsumenten eller leverera det till den lokala detaljhandeln (se punkterna 4.3, 5.4
och 5.5).

Om inhagnade faglar behandlats med sadana lakemedel, som har en karenstid, far
de inte slappas fria innan karenstiden 16pt ut.
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Om inhagnade faglar slaktas, galler kraven i lagstiftningen om fjaderfa fér dem. En
primarproducent kan slakta fijaderfa och stycka kottet pa primarproduktionsgarden
och sélja detta styckade kott direkt till konsumenten eller till den lokala detaljhandeln,
fran vilken kottet och/eller produkterna som tillverkats av kottet overlats direkt il
konsumenten i enlighet med statsradets férordning 1258/2011 4 §.

Slakt av husdjur for producentens eget bruk till exempel i ett slaktskjul

Husdjur kan slaktas for producentens eget bruk i ett slaktskjul avsett for slutslaktning
av frilevande vilt. Slaktskjulet kan vara antingen en anmald livsmedelslokal eller en
plats avsedd fér hantering av koétt fran vilt som kommer att anvandas for jagarnas
eget bruk. Slakten av andra djurarter an sadana som betraktas som frilevande vilt i en
anmald livsmedelslokal far inte orsaka halsofara via viltkdtt avsett for allman
konsumtion. Den lokala tillsynsmyndigheten ska fran fall till fall 6évervaga vilka
verksamheter som livsmedelslagen inte galler och som det ar mdjligt att utéva i
lokalen och vid behov forbjuda verksamhet som medfér halsofara.

Da noétkreatur, far eller getter slaktas pa en gard (eller till exempel i ett slaktskjul), ska
producenten beakta kraven pa bortskaffandet av TSE-riskmaterial och andra
biprodukter. Evira har utarbetat en anvisning for gardar med produktionsdjur om
bortskaffandet av biprodukter vid hemslakt (Eviras anvisning 15010) och en
anvisning om TSE-riskmaterial (Eviras anvisning 16011 “TSE-atgarder i
anlaggningar”). TSE-riskmaterialet i slaktkropparna far inte kontaminera kétt som ar
avsett att anvandas som livsmedel.

Om husdjur transporteras levande till ett slaktskjul, ska lagstiftningen om djurens
valfard (saval transporten som beddvningen av djuren) foljas. Da producenten lamnar
en anmalan till nétkreatursregistret om att nétkreatur utmoénstrats valjer han punkten
"slaktat pa garden”.

Alla slaktkroppar fran husdjur som slaktats i ett slaktskjul och kéttet som erhallits fran
sadana ar avsett enbart for producentens eget bruk. Producenten kan inte Gverlata
kott eller produkter tillverkade av sadant koétt till personer utanfér den egna familjen.
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BILAGA | Forlaga till en utbildad persons anmélan om forsta undersékning av frilevande vilt

Anmalans nummer

EN UTBILDAD PERSONS ANMALAN OM FORSTA UNDERSOKNING AV FRILEVANDE VILT

1. Information om den utbildade personen

Namn Telefonnummer

Postadress Postnummer och postanstalt

2. Information om den forsta undersékningen

Djurart Avlivningsdatum, -tidpunkt och -ort

Forandringar som konstaterats i slaktkroppen
|:| Inga férandringar i tarmkanalen, inre organen eller slaktkroppen konstaterades

Djurets beteende Kontamineringen av miljén
|:| Inget onormalt beteende konstaterades |:| Ingen misstanke om kontaminering av miljén

3. Leverans av det frilevande viltet till kéttbesiktning

Vilthanteringsanlaggning, till viken viltet levereras Leveransdatum

Ort och datum Underskrift och namnfértydligande

Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 853/2004

Forandringar eller andra faktorer som paverkar livsmedelssakerheten och som den utbildade
personen eventuellt konstaterat under den forsta undersékningen, sasom att blykulor anvants
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BILAGA Il Modellblankett: Information som ska atfélja frilevande vilt som levereras till
kottbesiktning

(Den handling som avses i primarproduktionsférordningen 1368/2011)

DOKUMENT OVER FRILEVANDE VILT SOM SKA LEVERERAS TILL KOTTBESIKTNING

Information om jagaren

Jagarens eller jaktsallskapets namn ........ ...
e =T L PP PPRPPPRRP
Postnummer ...t Postanstalt ..o
Mottagare

Den mottagande anlaggningens NamN ........ ..ot
AAIESS .ot e e e e e e aas th et e e e e e
Postnummer ... Postanstalt ...

Information om viltet och fangstplatsen

Viltets djurart(er)

Fangstdatum .................coo Klockslag ......coovniniiiiiii
Fangstort ... ..o
Eventuell information om en misstanke om sjukdom hos djuret, konstaterade

forandringar i tarmkanalen och andra faktorer som paverkar livsmedelssakerheten,
sasom att blykulor anvants.

LeveransdatuUm ......c.ooneeoeeii e,

Saljarens underskrift ...
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BILAGA lll Modellblankett: Leverans av obesiktat frilevande vilt till detaljhandeln
(Den handling som avses i forordningen om livsmedelslokaler 1367/2011)

DOKUMENT OVER LEVERANS AV OBESIKTAT FRILEVANDE VILT TILL DEN LOKALA
DETALJHANDELN

Siljare
Jagarens eller jaktsallskapets namn ...,
Den anmalda livsmedelsloKalens adresSs ......co.uvviiiei s

Postnummer ..., Postanstalt .........coooviii e e,

Mottagare
LivemedelsloKalens NamMN . ... e e
Yo (=T ST

Postnummer ........c.ooovvvvviiiinn Postanstalt ..o e,

Fangstdatum ..................co Klockslag ....covovieeiiii

Fangstort ..o

LeveransdatuUm ......cooveeieeeeiie e,

Saljarens underskrift ...
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BILAGA IV Modellblankett: Leverans av primarprodukter till den lokala detaljhandeln
(Den handling som avses i primarproduktionsférordningen 1368/2011)

DOKUMENT OVER LEVERANS AV PRIMARPRODUKTER TILL DEN LOKALA
DETALJHANDELN

Siljare

Mottagare

LivesmedelsloKalens NamIN . ...

Leveransdatum ......covveieeieiiei e,

Séljarens underskrift ...
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BILAGA V En jagares alternativa mojligheter att 6verlata eller salja vilt

. Kéttbesiktning i en
> 1 > vilthanteringsanlaggning >
eller ett renslakteri

Fallt vilt
Tanker man
besikta
viltet
nej >
Viltet hanteras i ett slaktskjul som
inte ar en anmald livsmedelslokal
Ar viltet
avhudat eller —_— ja
plockat? \l,
KAN INTE
SALJAS
(endast for
nej eget bruk)

J

Kan séljas icke avhudat (som en
primarprodukt):

Till detaljhandeln kan arligen levereras:
-10 algar, 30 hjortar, 50 radjur
-1000 harar eller kaniner
-3000 faglar

Till konsumenten kan arligen saljas:
-10 algar, 30 hjortar, 50 radjur
-1000 harar eller kaniner
-3000 faglar

Det besiktade
kottet kan overlatas
till:

-en anlaggning
-detaljhandeln
-direkt till
konsumenten

-andra EU-lander

For mer information
om
kottbesiktningen av
vilt se punkt 6 i
denna anvisning.

Viltet hanteras i ett slaktskjul som ar
en anmald livsmedelslokal

l

Viltet kan
avhudas eller
plockas och
kottet fran viltet
kan styckas eller
frysas, men av
koéttet kan inte
tillverkas
produkter.

v

Kott fran vilt:

Till detaljhandeln kan arligen
levereras:
-10 algar, 30 hjortar 50 radjur
-1000 harar eller kaniner
-3000 faglar

Till konsumenten kan arligen
séljas:

-sma mangder
-resultatet av
trikinundersdkningen ska vara
negativt om det ror sig om ett
varddjur for trikiner

For mer information se punkt
5.4 och 5.5 i denna anvisnina.
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