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1 Yleista

Naudanlihan merkitseminen on pakollista Euroopan unionin jasenmaissa. Naudanlihan
merkitsemiselld tarkoitetaan merkintdjen tekemistd ruhoihin ja ruhoneljnneksiin, leikatun ja
jauhetun naudanlihan kaareeseen tai pakkaukseen, sekd myytdessa pakkaamatonta naudanlihaa
vahittdismyymaldiden irtomyynnissa kyseisten tietojen antamista kuluttajalle selvasti nakyvalla
tavalla lihan valitttméassa laheisyydessd. Naudanlihaa, jonka pakollisissa merkinndissd on
puutteita, ei saa pitaa kaupan.

Naudanlihan merkitseminen on edellytys naudanlihan jaljitettavyydelle. Naudanlihan tulee olla
jaljitettavissd siihen eldaimeen tai eldinryhméaan, mistd kyseinen liha on perdisin. Jaljitettavyys
perustuu toisaalta ruhojen, ruhoneljannesten ja niista saatujen naudanlihaerien merkitsemiseen ja
toisaalta eranmuodostamisesta ja naudanlihan kuljettamisesta pidettavaan kirjanpitoon seka
kaupallisiin asiakirjoihin.

Naudanlihan tulee olla jaljitettavissa laitosten ja toimijoiden valilla sekéd kaikissa lihan kasittelyn ja
tuotannon vaiheissa elintarvikehuoneistoissa. Toimijoilla tulee olla kussakin tuotanto- ja
myyntivaiheessa kaytossaan jarjestelma, jolla varmistetaan, ettd naudanlihaerédn ja siihen
siséltyvan eldaimen tai eldinryhmén valinen yhteys sailyy.

Naudanlihan merkintasdadokset koskevat tuoretta jddhdytettya ja pakastettua naudanlihaa, johon
luetaan kuuluvaksi:

- ruhot ja ruhoneljannekset

leikattu naudanliha

jauhettu naudanliha

pallealiha

kaulaliha, jos siita tehd&an jauhelihaa.

Naudanlihan merkintasaadosten ulkopuolelle jaavat mm:
- ruhosta ennen punnitusta poistettu rasva

- péanliha

- elimet ja kieli.

Naudanlihan merkintdsdadokset eivat koske raakalihavalmisteita ja lihavalmisteita. Kuitenkin
niiden raaka-aineeksi tarkoitetun leikatun tai jauhetun naudanlihan tulee olla jaljitettavissa.

Tama ohje korvaa Elintarvikeviraston aikaisemman ohjeen dno 1937/32/03.

Eviran ohjeet eivat ole sitovia ja niista voidaan perustellusta syystéa poiketa.

2 Maaritelmat
Tassa ohjeessa tarkoitetaan

e EU-tunnuksella naudan yksilditya tunnusta, joka on painettu naudan korvamerkkeihin;
¢ ruhonumerolla teurastamon ruhoille antamaa, teurastamon omaa juoksevaa humeroa,;
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¢ |eikatulla naudanlihalla lihaa, joka on leikattu ruhoneljanneksia pienemmiksi paloiksi,
mukaan lukien lihapalat ellei toisin ilmoiteta;

- lihapaloilla pieniksi kuutioiksi, viipaleiksi tai muiksi sellaisiksi yksittéisiksi annospaloiksi
leikattua naudanlihaa, joita toimijan ei enada tarvitse leikata ennen niiden myymista
lopulliselle kuluttajalle ja jotka lopullinen kuluttaja voi kayttaa sellaisenaan;

- esipakatuilla lihapaloilla lopulliselle kuluttajalle tai yksinomaan vahittadismyyntia
harjoittavalle elintarvikehuoneistolle sellaisenaan tarjottavaa myyntiyksikkoa, joka
muodostuu naudanlihapalasta ja k&areestd, johon se on pakattu ennen myyntiin
saattamista rijppumatta siitd, peittaako kaéare tuotteen kokonaan tai osittain, mutta
kuitenkin siten, etta sisdlttd ei voida muuttaa pakkausta avaamatta tai
muuttamatta;

- irtomyynnissd  olevalla naudanlihalla  asetuksen 275/2007 mukaisia
esipakkaamattomia lihapaloja; ja

e leikkuujatteella pienid lihapaloja, jotka syntyvéat yksinomaan naudanruhojen luuttomaksi
leikkaamisen ja/tai naudanlihan paloittelun yhteydessé (nk. "trimmings”).

3 Lainsaadanto
Naudanlihan merkitsemisesta ja jaljitettdvyydesta sdddetddn mm. seuraavissa saadoksissa:

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1760/2000 nautaeldinten tunnistus- ja
rekisterointijarjestelmén  kayttoonottamisesta sek&d naudanlihan ja naudanlihatuotteiden
pakollisesta merkitsemisesté ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 820/97 kumoamisesta.

Komission asetus (EY) N:o 1825/2000 Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o
1760/2000 soveltamista  koskevista  yksityiskohtaisista  s&&nndistdé  naudanlihan ja
naudanlihatuotteiden merkinn&n osalta.

Komission asetus (EY) N:o 275/2007 Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o
1760/2000 soveltamista  koskevista  yksityiskohtaisista  s&anndistd  naudanlihan ja
naudanlihatuotteiden merkinnén osalta annetun asetuksen (EY) N:o 1825/2000 muuttamisesta.

Neuvoston asetus (EY) 361/2008 maatalouden yhteisestd markkinajarjestelysta ja tiettyja
maataloustuotteita koskevista erityissdannoksistd annetun asetuksen (EY) 1234/2007
muuttamisesta.

Komission asetus (EY) N:o 566/2008 neuvoston asetuksen (EY) N:o 1234/2007 soveltamisesta
koskevista yksityiskohtaisista saannoista enintaan 12 kuukauden ikaisista nautaeldimista peraisin
olevan lihan kaupan pitdmisen osalta.

Maa- ja metsatalousministerion asetus N:0 434/2008 naudanlihan merkitsemisesta.

Maa- ja metsatalousministerion asetus N:o 435/2008 vasikanlihan kaupan pitamisesta.

Maa- ja metsatalousministerion asetus 37/EEO/2006 eldaimista saatavien elintarvikkeiden
elintarvikehygieniasta.



e Vastuuhenkil® Carmela Hellsten Sivu/sivut 4117
E V I I’a Hyvéksyja Leena Oivanen Ohje /versio  16024/1
Kayttdonotto 20.12.2010
Hygieniayksikkd

Naudanlihan merkitseminen ja jaljitettavyys

4 Naudanlihan merkitseminen ja jaljitettavyys

Naudanlihan tulee olla kaikissa lihan kasittelyn ja tuotannon vaiheissa siten merkittyd, etta eri
naudanlihaerien sekoittuminen keskendan ei ole mahdollista. Myds laitoksessa oleva suojaamaton,
leikattu tai jauhettu, naudanliha on merkittava. Laitoksessa olevan lihan, lukuun ottamatta
vahittdismyyntipakattua lihaa, merkitsemisessa katsotaan riittavaksi sellainen merkintatapa, joka
varmistaa, etteivat eri naudanlihaerat voi sekoittua kesken&dan. Laitoksessa oleva liha voidaan
merkitd esimerkiksi eratunnuksella tai vaihtoehtoisesti muulla koodilla, joka yhdistaa
naudanlihaerén sen oikeaan eratunnukseen.

Laitoksesta lahtevassa kaarityssa ja pakatussa naudanlihassa seka kaikessa kaupan pidettavassa
naudanlihassa tulee tunnistusmerkin sekda muiden vaadittujen pakkausmerkintdjen lisaksi olla
pakollisen naudanlihan merkintdjarjestelmén mukaiset merkinnat. Irtomyynnin osalta merkintdjen
tulee olla selkeita ja niiden tulee sijaita lihan vélitttmassa laheisyydessa.

4.1 Pakollinen naudanlihan merkintgjarjestelméa

Naudanlihan pakollisilla merkinndgilla varmistetaan naudanlihan jaljitettavyys ja eri naudanlihaerien
erillddn pysyminen. Lisaksi merkinngilla annetaan tietoja naudanlihan alkuperastd ja
kasittelypaikoista.

Maa- ja metsatalousministerion naudanlihan merkitsemisestd antamassa asetuksessa (434/2008)
on saadetty pakollisen naudanlihan merkintdjarjestelman siséllosta ja vaatimuksista. Toimijan on
mm. kuvattava pakollinen naudanlihan merkintgjarjestelma kirjallisesti omavalvontasuunnitelmaan
asetuksen vaatimalla tavalla. Valvontaviranomainen hyvaksyy pakollisen naudanlihan
merkintdjarjestelmén osana omavalvontasuunnitelmaa.

Kunnan elintarvikevalvontaviranomainen valvoo merkitsemista alueellaan. Teurastamoja ja niiden
yhteydessa olevia laitoksia valvoo kuitenkin Evira.

4.1.1 Naudan ruhojen ja ruhoneljannesten merkinnat

Naudan ruhot ja ruhoneljannekset tulee merkita alla olevilla merkinngilla siihen asti, kunnes ne
leikataan ja niistd muodostetaan leikkaamossa naudanlihaera. Pallealihaan tehd&én vastaavat
merkinnét, mutta tunnistusmerkinnan sijasta siihen merkitaan eratunnus.

a) Tunnistusmerkintd
b) Alkuperamerkinta
c) Teurastettu -merkinta
d) Teurastuspaivamaara

a) Tunnistusmerkinta
Naudan tunnistusmerkinta tarkoittaa naudan yksildityd EU-tunnusta, joka on erilainen jokaisella

elaimella. Ulkomaista alkuperdd olevien nautojen tunnistusmerkintdjen muoto saattaa poiketa
suomalaisten nautojen tunnistusmerkinnan muodosta. Tunnistusmerkinta tehddan seuraavasti:
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EU-tunnus: FI 001 234 567

b) Alkuperamerkinta

Alkuperamerkinta tarkoittaa niitd maita, joissa nauta on syntynyt, kasvatettu ja teurastettu. Kaikki
maat luetellaan erikseen, paitsi jos ne ovat sama maa, jolloin ne voidaan korvata sanalla
"Alkuperd”. Alkuperamerkinta tehdaan seuraavasti:

Syntynyt: Suomi tai Alkupera: Suomi

Kasvatettu: Suomi
Teurastettu: Suomi

Syntynyt: Ruotsi
Kasvatettu: Tanska, Suomi
Teurastettu: Suomi

c) Teurastettu -merkinta

Teurastettu -merkinta tarkoittaa eldaimen teurastusmaata seka teurastamon hyvaksymisnumeroa.
Teurastettu -merkinta tehd&an ruhoon ja ruhoneljanneksiin seuraavasti:

Teurastettu: Suomi 00

Alkuperamerkinnén (b) ja teurastettu -merkinnan (c) yhdistaminen:

Jos naudan syntymda-, kasvatus- ja teurastusmaat luetellaan erikseen, voidaan teurastamon
hyvaksymisnumero haluttaessa merkitd alkuperamerkinndn "Teurastettu” -kohdan yhteyteen eika
"Teurastettu” -sanaa tarvitse mainita toiseen kertaan:

Syntynyt: Ruotsi

Kasvatettu: Tanska, Suomi

Teurastettu: Suomi 00

Jos taas naudan syntymé-, kasvatus- ja teurastusmaat ovat sama maa ja ne on yhdistetty sanaksi
"Alkuperd”, tulee "Teurastettu” -merkinté tehdé "Alkuperd” -merkinnan lisksi. Teurastusmaata ei
kuitenkaan ole valttdmatonta mainita uudestaan kohdassa "Teurastettu” vaan riittaa, kun kyseiseen
kohtaan merkitaan teurastamon hyvaksymisnumero:

Alkupera: Suomi tai Alkupera: Suomi

Teurastettu: Suomi 00 Teurastettu: 00

d) Teurastuspaivamaara

Naudan ruhoon ja ruhoneljanneksiin merkitaan elaimen teurastuspaivamaara:

Teur: 1.1.2010 (tai vastaava merkintd)
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4.1.2 Leikatun ja jauhetun naudanlihan seka leikkuujatteen erdn muodostaminen ja
eran koko

Leikattu naudanliha

Naudan pallealiha irrotetaan ruhosta jo teurastamon puolella. Pallealihan osalta er4 muodostuu
taten jo teurastamossa. Teurastamon puolella irrotetuista pallealihoista muodostettuun
naudanlihaerddn voi kuulua enintddn niiden eldinten pallealihat, jotka on teurastettu samana
paivana.

Muun leikatun naudanlihan erd muodostuu ensimmaisen kerran leikkaamossa siind vaiheessa, kun
ruhoja ja ruhoneljinneksié leikataan pienemmiksi paloiksi. Leikkaamossa leikatun naudanlihaerén
koko voi olla enintdén sen paivan tuotannon suuruinen, jolloin kyseinen naudanlihaera on leikattu.
Vahittadismyymalassa irtomyyntind lopulliselle kuluttajalle myytavan lihapalaeran koko voi kuitenkin
ylittdé péaivan tuotannon maaran.

Leikatun naudanlihan eran muodostaminen on sallittua seuraavasti:

a) Leikattu naudanliha lukuun ottamatta lihapaloja

Yhteen leikatun naudanlihan eraan voi kuulua vain sellaista naudanlihaa, joka on peréisin samassa
teurastamossa teurastetuista, keskenddn samanlaista alkuperdd (samat "syntynyt, kasvatettu ja
teurastettu” -tiedot) olevista ruhoista tai ruhoneljinneksista, jotka on leikattu saman paivan aikana.
Yhteen erdan leikattavat ruhot ja ruhoneljannekset voivat kuitenkin olla eri péivina teurastettuja.

Uuteen leikatun naudanlihan erdén kaytettdavien, aiemmin muodostettujen lihaerien tulee olla
peraisin samassa leikkaamossa leikatuista ruhoista.

b) Lihapalat
Lihapalaerddn voidaan kayttaa lihaa, joka on perdisin enintddn kolmessa eri teurastamossa

teurastetuista elamista ja enintddn kolmessa eri leikkaamossa leikatuista ruhoista. Ruhojen on
oltava keskendan samanlaista alkuperaa (samat "syntynyt, kasvatettu ja teurastettu” -tiedot).

Leikkuujate

Leikkuujate-erén koko voi olla enintdan sen paivan tuotannon suuruinen, jolloin kyseinen era on
tuotettu. Leikkuujate-erdn muodostuksessa ruhoilla voi olla keskendan eri "syntynyt ja kasvatettu”
-tiedot ja ruhot voivat olla peréisin eri teurastamoista. Teurastamoiden tulee kuitenkin sijaita
samassa maassa.

Jauheliha
Jauhelihan erdn muodostaminen on sallittua seuraavasti:

Jauhelihaerdn koko voi olla enintdén jauhelihaa valmistavan laitoksen sen péivan tuotannon
suuruinen, jolloin kyseinen erd on jauhettu. Jauhelihaeran muodostuksessa ruhoilla voi olla
keskenaan eri "syntynyt ja kasvatettu” -tiedot. Ruhot voivat olla peraisin eri teurastamoista ja liha
eri leikkaamoista. Teurastamoiden tulee kuitenkin sijaita samassa maassa.



e Vastuuhenkil® Carmela Hellsten Sivu/sivut 7117
E V I I’a Hyvéksyja Leena Oivanen Ohje /versio  16024/1
Kayttdonotto 20.12.2010
Hygieniayksikkd

Naudanlihan merkitseminen ja jaljitettavyys

4.1.3 Eratunnuksen antaminen

Teurastamon tulee pitdd kirjaa niiden ruhojen EU-tunnuksista tai ruhonumeroista, joista yhteen
erdan kuuluvat pallealihat ovat peraisin ja antaa télle naudanlihaerélle eratunnus.

Leikkaamon tulee pitda kirjaa yhteen naudanlihaerdan leikkaamiensa ruhojen ja ruhoneljannesten
EU-tunnuksista tai ruhonumeroista ja antaa kyseiselle naudanlihaeralle eratunnus.

Eratunnuksena voi kayttdad viitenumeroa tai -koodia, joka osoittaa naudanlihaeran yhteyden niihin
ruhoihin ja ruhoneljinneksiin, joista kyseinen erd on perdisin ja jotka on leikattu yhdessa, saman
paivan aikana.

Pakkauspaivamaaran kayttdmista erdtunnuksena ei suositella, koska saman paivan aikana
voidaan pakata eri paivind leikattuja tai jauhettuja lihaerid, jotka puolestaan eivat voi kuulua
samaan eraan.

Jos leikattua naudanlinaa leikataan my6hemmin toisissa leikkaamoissa tai vahittdismyymalassa
edelleen pienempiin paloihin tai jauhetaan jauhelihaksi ilman, ettd naudanlihaerda yhdistetaan
toisten naudanlihaerien kanssa, ei naudanlihan eratunnusta tarvitse muuttaa, vaan lihaeralla
voidaan sailyttdd se eratunnus, mika sill& on jo ennestaan.

Jos toimija, esimerkiksi leikkaamo, haluaa kuitenkin jostain syystd antaa néille edelleen
leikkaamillensa naudanlihaerille uudet eratunnukset, toimijan taytyy antaa eri naudanlihaerille
omat, toisistaan eroavat eratunnukset, jotta eri erat pysyvat jatkossakin erillaan.

Jos eri naudanlihaeria leikkaamisen tai jauhamisen yhteydessa yhdistetdan toisiinsa, tulee talle
uudelle naudanlihaerélle antaa uusi eratunnus. Talléin uusi naudanlihaera tulee voida yhdistaa
eratunnuksen perusteella niihin aiemmin muodostettuihin naudanlihaeriin, joita uuteen eraan on
kaytetty.

4.1.4 Leikatun jajauhetun naudanlihan seka leikkuujatteen merkinnéat

Leikatussa lihassa tulee olla lihaerdd, lihan alkuperamaita ("syntynyt, kasvatettu ja teurastettu”
-tiedot), teurastamoa tai teurastamoita sekd leikkaamoa tai leikkaamoita koskevat pakolliset
merkinnét. Leikkaamon sijaintimaa ja hyvaksymisnumero/t ilmoitetaan "leikattu” -merkinnalla.

Leikkuujatteessa tulee olla lihaeraa, lihan alkuperamaita ("syntynyt, kasvatettu ja teurastettu”
-tiedot) sek& leikkaamoa koskevat pakolliset merkinndt. Leikkaamon sijaintimaa ja
hyvaksymisnumero ilmoitetaan "tuotettu” -merkinnalla.

Jauhetussa naudanlihassa tulee olla lihaerd, lihan alkuperamaita ("syntynyt ja kasvatettu” -tiedot),
teurastusmaata ja valmistusmaata koskevat pakolliset merkinnat. Jauhelihan pakollisia merkint6ja
voidaan haluttaessa taydentdd yhdelld tai useammalla leikatun lihan merkinnalla. Sellaiseen
jauhelihaan, joka siséltda naudan jauhelihan liséksi jonkin muun eléinlajin lihaa, merkinnéat tehdaéan
naudanlihan osalta.
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Pakollisia merkint6ja ovat:

a) Eratunnus

b) Alkupera -merkinta

c) Teurastettu -merkinta

d) Leikattu -merkinta (leikatussa lihassa)
e) Tuotettu -merkinté (leikkuujatteessa)
f) Valmistettu -merkinta (jauhelihassa)

a) Eratunnus

Erdtunnuksena kaytettavan viitenumeron tai koodin eteen merkitdan sana "Erd”, "Eratunnus”,
"Erdnumero” tai muu vastaava merkintd, joka osoittaa lihan erdtunnuksen:

Er&anumero: 000... tai Era: 000...

b) Alkuperamerkinta

Leikattu naudanliha

Leikatun naudanlihan alkuperdn maaritelma on sama kuin ruhojen ja ruhoneljannesten alkuperan
maaritelma. Alkuperamerkinnat naihin tehdddn samojen saantdjen mukaan kuin ruhoihin ja
ruhonelj&nneksiin. Katso ohjeet kohdista 4.1.1 b).

Leikkuujate
Ks. leikattu naudanliha.

Naudan jauheliha

Jauhetun naudanlihan alkuperdn maaritelma poikkeaa leikatun naudanlihan alkuperan
maaritelmasta. Jauhetun naudanlihan alkuperdllad tarkoitetaan sitd maata tai niitd maita, joissa
elaimet ovat syntyneet ja joissa ne on kasvatettu. "Teurastettu” -tieto ei sisédlly jauhetun
naudanlihan alkuperan maaritelmaan.

Syntyma- ja kasvatusmaat voidaan haluttaessa luetella erikseen, mutta ne voidaan myds luetella
perakkain, vaikka ne olisivat eri maita:

Syntynyt: Suomi tai Alkupera: Suomi
Kasvatettu: Suomi

Syntynyt: Suomi, Tanska tai Alkupera: Suomi, Tanska, Ruotsi
Kasvatettu: Suomi, Ruotsi

Jos elaimet ovat syntyneet ja ne on kasvatettu samassa maassa, missa jauheliha on valmistettu
(Valmistettu -merkintd kuvataan tarkemmin kohdassa f)), ei jauhelihan alkuperaa (elainten
syntyma- ja kasvatusmaita) tarvitse kuitenkaan ilmoittaa lainkaan. Esimerkkeja kohdissa 4.1.4 f) ja
4.1.8¢e).
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c) Teurastettu —merkintéa

Teurastettu -merkintdd koskevat vaatimukset eroavat toisistaan riippuen siitd, onko kyseessa
leikkuujate, lihapalat tai muu leikattu liha. Vaatimukset ovat seuraavat:

Leikattu naudanliha

Teurastettu -merkintd tehdaan samalla tavalla kuin ruhoihin ja ruhoneljnneksiin. Teurastettu
-merkintd voidaan myds haluttaessa yhdistdd alkuperamerkinnan kanssa. Katso ohjeet kohdista
4.1.1 b) ja c). Esipakattujen lihapalojen osalta on huomioitava, ettd merkintdan on sisallytettava
kaikkien niiden teurastamoiden hyvaksymisnumerot (korkeintaan kolme), joissa eldaimid on
teurastettu.

Leikkuujate
Leikkuujatteen osalta teurastettu -merkinta tarkoittaa maata, jossa ne teurastamot sijaitsevat,
missa eldimet on teurastettu.

Jos eldimet ovat syntyneet, kasvaneet ja teurastettu samassa maassa, tdma voidaan yhdistaa

"alkuperd” -merkinnaksi. Teurastusmaata ei silloin tarvitse mainita uudestaan.

Syntynyt: Suomi tai Alkupera: Suomi
Kasvatettu: Suomi
Teurastettu: Suomi

Naudan jauheliha

Jauhetun naudanlihan osalta teurastettu -merkinta tarkoittaa maata, jossa ne teurastamot
sijaitsevat, missa eldimet on teurastettu. Jauhelihaan ei merkitd teurastamoiden
hyvaksymisnumeroita:

Syntynyt: Suomi tai Alkupera: Suomi

Kasvatettu: Suomi Teurastettu: Suomi
Teurastettu: Suomi

Syntynyt: Suomi tai Alkupera: Suomi, Ruotsi
Kasvatettu: Suomi, Ruotsi Teurastettu: Suomi
Teurastettu: Suomi

d) Leikattu -merkinta (merkitaan leikattuun naudanlihaan)

Kaikkien  niiden leikkaamoiden, joissa naudanlihaa on leikattu, sijaintimaat ja
hyvaksymisnumerot/tunnukset luetellaan perakkain. Merkinta tehdaan seuraavasti:

Leikattu: Ruotsi 0, Suomi 000, 00
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Leikkaamon hyvaksymisnumeron paikalle voidaan haluttaessa merkita my6s laitoksen
tunnistusmerkki:

A& 00
| |

\

Leikattu: Suomi ey S

Kun alle 30 kuukauden ikdisen naudan ruho leikataan vasta vahittdismyymalassa, ei
leikkaamotietoa merkita lainkaan. Yli 30 kuukauden ikaisen naudan ruhoa ei saa leikata
vahittdismyymalassa.

e) Tuotettu -merkinta (merkitaan leikkuujatteeseen)

Leikkuujatteeseen merkitddn maa, jossa leikkuujate on tuotettu ja laitoksen hyvaksymisnumero.

Tuotettu: Suomi 0

Laitoksen hyvaksymisnumeron paikalle voidaan haluttaessa merkita myds laitoksen
tunnistusmerkki.

A& 00
| |

\

Tuotettu: Suomi B

f) Valmistettu -merkinta (merkitdan jauhelihaan)

Naudan jauhelihaan merkitdédn sen maan nimi, jossa jauheliha on valmistettu. Jauhelihan
valmistuslaitoksen hyvéksymisnumeroa ei merkita.

Valmistettu: Suomi

Teurastus- ja valmistusmaat merkitdan aina. Jos jauhelihan valmistus- ja alkuperdmaat ovat sama
maa, ei alkuperamaata tarvitse merkita.

Teurastettu: Suomi
Valmistettu: Suomi (alkupera on Suomi)

Teurastettu: Tanska
Valmistettu: Ruotsi (alkupera on Ruotsi)

4.1.5 EU:n ulkopuolelta peraisin olevan naudanlihan merkinnat

EU:n ulkopuolelta eli nk. kolmansista maista tuotavaan naudanlihaan sovelletaan samoja
merkitsemissdantdja kuin sisamarkkinoidenkin naudanlinaan. Jos kaikkia pakollisten merkintdjen
tekemiseen tarvittavia tietoja ei ole saatavilla tai tiedoista on saatavilla vain osa, kolmansista
maista tuotavaan naudanlihaan tehdaan seuraavat merkinnat:
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Alkupera: muu kuin EU
Teurastettu: (kolmannen maan nimi)

4.1.6 Poikkeavat merkinnéat silloin, kun tietoja ei ole saatavilla

Sellaisista elaimista perdisin olevan lihan osalta, jotka ovat syntyneet Euroopan yhteisdssa ennen
1.1.1998 ja joiden syntymda- tai kasvatuspaikasta ei viimeisimman kasvatuspaikan liséksi ole
saatavilla tietoja, syntyma- ja kasvatuspaikkaa koskeva merkintd on korvattavalla seuraavalla
merkinnalla:

Syntynyt ennen 1.1.1998

Sellaisen lihan osalta, joka on peraisin sellaisista Euroopan Unioniin tuoduista elaimista, joiden
syntyma- ja/tai kasvatuspaikasta ei viimeisimman kasvatuspaikan lisdksi ole saatavilla tietoja,

syntyma- ja kasvatuspaikkaa koskeva merkinta on korvattava merkinnalla:

Tuotu eléavand EU:hun tai Tuotu eldavana [kolmannen maan nimi]

4.1.7 Irtomyynnissé olevan naudanlihan merkitseminen

Irtomyynnissda olevan naudanlihan valitttmassa laheisyydessa esimerkiksi erillisellda taululla
nakyvalla tavalla merkittyna on oltava vastaavat tiedot kuin lihapakkauksissa lukuun ottamatta
teurastamoiden ja leikkaamoiden hyvaksymisnumeroita. Toimijan, joka tarjoaa paivittain
irtomyyntind myytavaksi naudan lihapaloja, on kuitenkin pidettdvaa kirjaa kunakin péaivana
myytavan lihan teurastamojen ja leikkaamoiden hyvaksymisnumeroista ja esitettdva tiedot
pyynnosta kuluttajalle.

4.1.8 Esimerkkeja naudanlihan pakollisista merkinndista

Seuraavissa a)—e) -kohdissa olevissa esimerkeissa rinnakkain olevat esimerkit ovat keskenaan
vaihtoehtoisia.

a) Ruhojen ja ruhoneljannesten merkinnat

Eldin on syntynyt, kasvatettu ja teurastettu Suomessa:

EU-tunnus: FI 001 234 567 EU-tunnus: FI 001 234 567 EU-tunnus: FI 001 234 567
Syntynyt: Suomi Alkupera: Suomi Alkupera: Suomi
Kasvatettu: Suomi Teurastettu: Suomi 00 Teurastettu: 00
Teurastettu: Suomi 00 Teur. pvm.: Teur. pvm.:

Teur. pvm:
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Elain on syntynyt Ruotsissa, kasvatettu Tanskassa ja Suomessa, ja teurastettu Suomessa:

EU-tunnus: SE 001 234 567
Syntynyt: Ruotsi
Kasvatettu: Tanska, Suomi
Teurastettu: Suomi 00
Teur. pvm:

b) Leikatun naudanlihan merkinnat lukuun ottamatta lihapaloja

Syntynyt, kasvatettu ja teurastettu Suomessa, leikattu Suomessa kolmessa eri leikkaamossa:

Eratunnus: 000000 Eratunnus: 000000 Eratunnus: 000000
Syntynyt: Suomi Alkupera: Suomi Alkupera: Suomi
Kasvatettu: Suomi Teurastettu: Suomi 00 Teurastettu: 00
Teurastettu: Suomi 00 Leikattu: Suomi 00, 000, O Leikattu: Suomi 00, 000, O

Leikattu: Suomi 00, 000, O

Syntynyt Saksassa, kasvatettu Ranskassa ja teurastettu Ruotsissa, leikattu yhdesséa leikkaamossa
Ruotsissa ja yhdessa leikkaamossa Suomessa:

Eréatunnus: 000000

Syntynyt: Saksa

Kasvatettu: Ranska
Teurastettu: Ruotsi 00
Leikattu: Ruotsi 00, Suomi 00

c) Esipakattujen lihapalojen merkinnat

Syntynyt, kasvatettu ja teurastettu Suomessa. Ruhot perdisin kahdesta eri teurastamosta ja
leikattu kolmessa eri leikkaamossa.

Eratunnus: 000000 Eratunnus: 000000 Eratunnus: 000000
Syntynyt: Suomi Alkupera: Suomi Alkupera: Suomi
Kasvatettu: Suomi Teurastettu: Suomi 00, O Teurastettu: 00, O
Teurastettu: Suomi 00, O Leikattu: Suomi 00, 000, O Leikattu: Suomi 00, 000, O

Leikattu: Suomi 00, 000, O

d) Leikkuujatteen merkinnat

Syntynyt, kasvatettu ja teurastettu Suomessa, tuotettu Suomessa

Eratunnus: 000000 Eratunnus: 000000
Syntynyt: Suomi Alkupera: Suomi
Kasvatettu: Suomi Tuotettu: Suomi 0

Teurastettu: Suomi
Tuotettu: Suomi 0
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Syntynyt Tanskassa ja Ruotsissa, kasvatettu Ruotsissa ja Suomessa, teurastettu Suomessa,
tuotettu Suomessa:

Eratunnus: 000000

Syntynyt: Tanska, Ruotsi
Kasvatettu: Ruotsi, Suomi
Teurastettu: Suomi

Tuotettu: Suomi 0

e) Jauhetun naudanlihan merkinnat

Syntynyt, kasvatettu ja teurastettu Suomessa, valmistettu Suomessa:

Eréatunnus: 000000 Eré&tunnus: 000000 Eréatunnus: 000000
Syntynyt: Suomi Alkupera: Suomi Teurastettu: Suomi
Kasvatettu: Suomi Teurastettu: Suomi Valmistettu: Suomi
Teurastettu: Suomi Valmistettu: Suomi

Valmistettu: Suomi

Syntynyt, kasvatettu ja teurastettu Ruotsissa, valmistettu Suomessa:

Eratunnus: 000000 Eratunnus: 000000
Syntynyt: Ruotsi Alkupera: Ruotsi

Kasvatettu: Ruotsi Teurastettu: Ruotsi
Teurastettu: Ruotsi Valmistettu: Suomi

Valmistettu: Suomi

Syntynyt Ranskassa ja lItaliassa, kasvatettu lItaliassa ja Espanjassa, teurastettu Espanjassa,
valmistettu Suomessa:

Eratunnus: 000000 Eratunnus: 000000

Syntynyt: Ranska, Italia Alkupera: Ranska, Italia, Espanja
Kasvatettu: Italia, Espanja Teurastettu: Espanja
Teurastettu: Espanja Valmistettu: Suomi

Valmistettu: Suomi

4.1.9 Vasikanlihan lisamerkinnéat

Vasikanlihalla tarkoitetaan enintddn 12 kuukauden ik&isista nautaelaimista perdisin olevaa lihaa.
Vasikanlihan merkinndista on annettu myds omia sdannoksia.

Vasikanliha on naudanlihan muiden pakollisten merkintdjen liséksi merkittdva seuraavalla tavalla:

Nautaeléin, jonka teurastusika on enintaan 8kk
"vaalea vasikanliha” ja "teurastusika: enintdan 8 kuukautta”

Nautaeléin, jonka teurastusika on 8-12 kk
"vasikanliha” ja "teurastusika: 8-12 kuukautta”
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Toimijat voivat kuitenkin kaikissa tuotannon vaiheissa paitsi luovutuksessa loppukuluttajalle
korvata teurastusian kirjaintunnuksella seuraavasti:

Teurastusikéd enintdan 8 kuukautta
" vaalea vasikanliha” ja "V”

Teurastusika: 8-12 kuukautta
"vasikanliha” ja " Z"

Vasikanruhoja merkittdesséa voidaan kayttda joko ruhoon tehtavaa leimaa tai ruhoon kiinnitettavaa
etikettid. Leimassa Kkirjainten korkeuden tulee olla vahintddan 2 cm. Etiketin koko tulee olla
véhintddn 50 cm?. Etiketti tai leima laitetaan ruhon takaneljannekseen kupeeseen neljannen
lannenikaman  kohdalle ja etuneljannekseen rintakehdadn 10-30 cm:n etaisyydelle
halkaisukohdasta.

4.2 Vapaaehtoinen naudanlihan merkintajarjestelma

4.2.1 Yleiset saannot

Vapaaehtoisilla merkinnéilla voidaan antaa naudanlihasta muitakin  kuin  pakollisen
merkintdjarjestelmén mukaisia tietoja. Tallaisia tietoja voivat olla esimerkiksi elaimen rotuun, ik&én,
sukupuoleen tai kasvatusalueeseen viittaavat tiedot.

Luomu-merkinnan, Suomenlipun kayton, Joutsenmerkin tai muun vastaavan merkinnéan ei katsota
kuuluvan vapaaehtoisiin merkintéihin, koska niiden kayttéa valvotaan muiden saadodsten
perusteella.

Maa- ja metsatalousministerion naudanlihan merkitsemisesta antamassa asetuksessa (434/2008)
on saadetty vapaaehtoisen merkintdjarjestelman kaytdn edellytyksista ja vaatimuksista. Toimijan
on mm. toimitettava erittely kayttamistadan vapaaehtoisista merkinngista valvontaviranomaiselle
sekd haettava vapaaehtoiselle merkintdjarjestelmélleen valvontaviranomaisen hyvaksynta.
Vapaaehtoisen merkintgjarjestelman kaytto ja valvonta tapahtuu toimijan kustannuksella.

Evira hyvaksyy teurastamojen ja niiden yhteydessa olevien laitosten sekd kaupan ketjujen
vapaaehtoiset  merkintgjarjestelmat. Kunnan  elintarvikevalvontaviranomainen  hyvaksyy
pienteurastamojen, muiden laitosten ja yksittdisten vahittdismyymaldiden vapaaehtoiset
merkintdjarjestelmat.

"Suomalaista naudanlihaa” tai "kotimaista naudanlihaa” -tyyppisia merkintdja ei tule kayttaa
lainkaan. Kyseiset merkinnat viittaavat samaan asiaan kuin pakollinen alkuperamerkintd, mutta
niiden sisdltd ei ole yksiselitteisesti sama kuin sanan “alkuperd”, joka tarkoittaa leikatun
naudanlihan osalta "syntynyt, kasvatettu ja teurastettu” ja naudan jauhelihan osalta "syntynyt ja
kasvatettu”.

Valvontaviranomaisten tulee lahettda hyvaksymansa vapaaehtoiset merkintgjarjestelmat seka
niissa kaytetyt merkinnat tiedoksi Eviralle, joka puolestaan ilmoittaa Suomessa kaytetyt
vapaaehtoiset merkinnat tiedoksi Euroopan komissiolle. Euroopan komissio ilmoittaa Suomessa
kaytetyt vapaaehtoiset merkinnat edelleen muille jasenvaltioille.



e Vastuuhenkil® Carmela Hellsten Sivu/sivut 15/17
E V I I’a Hyvéksyja Leena Oivanen Ohje /versio  16024/1
Kayttdonotto 20.12.2010
Hygieniayksikkd

Naudanlihan merkitseminen ja jaljitettavyys

4.2.2 EU:n ulkopuolelta peraisin olevan naudanlihan vapaaehtoiset merkinnét

Jos toimija haluaa tehda vapaaehtoisia merkint6ja sellaiseen naudanlihaan, joka on tuotettu
kokonaan tai osittain kolmannessa maassa, toimijan tulee noudattaa naudanlihan vapaaehtoisesta
merkintdjarjestelmésta annettuja yleisia saantoja.

Lisaksi kaytettavilla vapaaehtoisilla merkinndilla tulee olla kyseessé olevan kolmannen maan tata
tarkoitusta varten nimeaman toimivaltaisen viranomaisen hyvaksynta. Komissio toimittaa
jasenvaltioille tiedot niistd kolmansissa maissa myoOnnetyistd vapaaehtoisten merkintdjen
hyvaksymisistd, jotka ovat voimassa Euroopan Unionin alueella.

5 Naudanlihan merkitsemiseen liittyva kirjanpito seka kaupallisten asiakirjojen
sisaltamat tiedot

5.1 Kirjanpito

Toimijan tulee o0sana omavalvontaa pitda kirjaa seuraavista, naudanlihan merkintaan ja
jaljitettéavyyteen liittyvista seikoista niilté osin, kuin ne soveltuvat toimijan omaan toimintaan:

Laitokset
- kirjanpito teurastettavaksi tuoduista naudoista
- kirjanpito teurastettujen nautaelainten EU-tunnuksista ja alkuperasta

- ruhonumeroita kaytettdessa kirjanpito EU-tunnusten ja ruhonumeroiden valisestd yhteydesta
(ruhonumero on teurastamon ruhoille antama, teurastamon oma juokseva numero)

- kirjanpito eréanmuodostamisesta:

— ruhonumeroita kaytettdessa kirjanpito ruhonumeroiden ja EU-tunnusten valisesta
yhteydesta

— mita ruhoja tai ruhoneljanneksia (EU-tunnukset/ruhonumerot) on leikattu yhteen
naudanlihaeraan (eratunnus)

— mista ruhoista (EU-tunnukset) pallealihaeréa (eratunnus) on peraisin

— mista naudanlihaeristd (eratunnukset) on muodostettu uusi naudanlihaera
(eratunnus)

- kirjanpito naudan ruhojen, ruhoneljannesten ja naudanlihaerien pakollisista ja vapaaehtoisista
merkinngista:
— naudan ruhojen tai ruhoneljannesten EU-tunnukset/ruhonumerot
— naudanlihaerien eratunnukset
— alkuperéamerkinnat (syntynyt/kasvatettu/teurastettu)
— teurastamomerkinnat
— leikkaamomerkinnat (leikatun naudanlihan osalta)
— tuotantomerkinnat (leikkuujatteen osalta)
— valmistusmerkinnét (jauhetun naudanlihan osalta)
— vasikanlihaa koskevat merkinnat
— vapaaehtoiset merkinnat
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- kirjanpito lahetetysta naudanlihasta liittyen naudanlihan jaljitettdvyyden varmistamiseen:
— lahetyspaivamaara
— lihan vastaanottaja
— kaupallisen asiakirjan numero
— lihaerien kuvaus (ruhoja/leikattua tai jauhettua lihaa/leikkuujatetta, maara)
— EU-tunnukset/ruhonumerot/eratunnukset

- kirjanpito vastaanotetusta naudanlihasta liittyen naudanlihan jaljitettdvyyden varmistamiseen:
— vastaanottopaivamaara
— lihan toimittaja
— kaupallisen asiakirjan numero
— lihaerien kuvaus (ruhoja/leikattua tai jauhettua lihaa/leikkuujatettd, maara)
— EU-tunnukset/ruhonumerot/eratunnukset

- varastolaitoksilla tulee olla kirjanpito seka vastaanotetusta etta lahetetystd naudanlihasta
- laitoksilla tulee olla kirjanpito myds vastaanotetusta ja lahetetysta valitettdvasta naudanlihasta,
jota ei kasitella laitoksessa.

Laitosten on sdilytettdva omavalvontakirjanpitoa kahden vuoden ajan.

Vahittaismyymalat

Vahittaismyymalassa tulee pitda kirjaa myymaldan vastaanotetusta lihasta ja varmistua siita, etta
lihan mukana tulevan kaupallisen asiakirjan sekd sen mukana mahdollisesti olevien liitteiden tiedot
tasmaavat lihapakkauksen pdaallysmerkinndissd oleviin tietoihin. Jos vahittdismyymalassa
kaytetddn kirjanpitona lihan mukana tulevia rahtikirjoja tai l&hetysluetteloita, tulee
vahittdismyymalassa varmistua siitd, ettd ndissd on kaikki vaadittavat tiedot, ja tarvittaessa
taydentaa niita puuttuvilla tiedoilla.

Vahittdismyymalan omavalvontakirjanpidossa tulee olla seuraavat naudanlihan merkintdén ja
jaljitettéavyyteen liittyvat tiedot:

- l&hettdvéan laitoksen nimi
- lihan vastaanottopaivamaara
- lihan mukana tulleen kaupallisen asiakirjan numero
- lihaeran kuvaus (ruhoja/leikattua tai jauhettua lihaa, leikkuujatetta, maara)
- lihan pakolliset merkinnat
¢ ruhoja vastaanotettaessa ruhojen/ruhoneljannesten EU-tunnukset tai ruhonumerot

naudanlihaerien eratunnukset
alkuperamerkinnat (syntynyt/kasvatettu/teurastettu)
teurastamomerkinnat
leikkaamomerkinnat (leikatun naudanlihan osalta)
tuotantomerkinnat (leikkuujatteen osalta)

e valmistusmerkinnat (jauhetun naudanlihan osalta)
lihan vapaaehtoiset merkinnat, jos sellaisia kaytetaan.

Vahittdismyymaldiden on sailytettava omavalvontakirjanpitoa yhden vuoden ajan.
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5.2 Kaupalliset asiakirjat

Naudan ruhojen, ruhoneljdnnesten, leikatun ja jauhetun naudanlihan seké leikkuujatteen mukana
on seurattava kaupallinen asiakirja. Kaupallinen asiakirja voi olla esimerkiksi rahtikirja tai
lahetysluettelo. Lahettavan laitoksen valvontaviranomainen voi hyvaksya asiakirjan toimittamisen
sédhkoisessd muodossa. Valvontaviranomaisen on voitava tarkastaa asiakirjat elintarvikkeen
l&htbpaikassa ja maaranpaassa. Asiakirjojen ja elintarvikkeiden on oltava helposti yhdistettavissa.

Kaupallisen asiakirjan tulee olla lihan mukana myds sellaisten laitosten véalisessa liikenteessa,
jotka sijaitsevat samassa rakennuksessa mutta joilla on eri hyvaksymisnumero. Lisdksi kaupallisen
asiakirjan tulee olla lihan mukana samassa rakennuksessa sijaitsevan laitoksen ja
vahittdismyymalan vélisessa liikenteessa.

Lihan mukana tulee olla nimenomaan lihan lahettaneen laitoksen kaupallinen asiakirja. Lahettava
laitos on se laitos, jossa lihaera on ollut ennen lahettamista. Jos esimerkiksi laitos A vdlittaa lihaa
laitoksesta B laitokseen C, mutta liha ei fyysisesti kulje laitoksen A kautta, tulee lihan mukana olla
laitoksen B (lahettava laitos) kaupallinen asiakirja.

Kaupallisessa asiakirjassa tulee, muiden kaupallisista asiakirjoista sdadettyjen vaatimusten lisaksi,
olla jaljitettavyyden sailyttamiseksi vahintddn seuraavat tiedot:

- lahettavan laitoksen nimi

- lahettavan laitoksen tunnistusmerkin tiedot

- lihan vastaanottaja

- lihan lahetyspaivamaara

- kaupallisen asiakirjan numero

- ruhoja lahetettdessa ruhojen ja ruhoneljannesten EU-tunnukset tai ruhonumerot
- naudanlihaeria lahetettdessa naudanlihaerien eratunnukset ja lihaeran maara.

Lisaksi lahettdvan laitoksen on annettava muille toimijoille tiedot seuraavista asioista joko
kaupallisessa asiakirjassa, sen mukana olevassa liitteessa tai vahintaan lihan paallysmerkinndissa:

- naudanlihan alkupera (syntynyt/kasvatettu/teurastettu)

- sen teurastamon sijaintimaa ja hyvaksymisnumero(t), jossa eldin tai elaimet on teurastettu
(jauhelihan osalta riittaa teurastamon sijaintimaa)

- sen leikkaamon tai niiden leikkaamoiden sijaintimaat ja hyvaksymisnumerot, joissa lihaa on
leikattu

- leikkuujatteen tuotantomaa

- jauhelihan valmistusmaa.

Ylitarkastaja,
jaoston esimies Leena Oivanen

Ylitarkastaja Carmela Hellsten
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