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Bilaga | Besiktningsveterindrens anmalan till regionférvaltningsverket

Myndighetens verksamhet ska grunda sig pa lagstadgad behorighet, och lagen ska
iakttas i myndighetsverksamheten. | frdgor som gaéller lagstiftningens tillampning
innehas beslutsmakten av den behdriga tillsynsmyndigheten. Myndigheternas
anvisningar ar inte juridiskt bindande fér andra myndigheter eller aktorer. | sista hand

avgors fragor om lagarnas tillampning i domstol.

| denna anvisning anges direkta citat ur lagstiftningen pa fargad botten, avgransat
fran den Ovriga texten. Tolkningarna i anvisningarna &r Eviras uppfattning om hur

lagarna ska tolkas.
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1 Inledning

2 Bakgrund

Syftet med denna anvisning &ar att styra och férenhetliga besiktningsveterindrernas
Overvakning av notkreaturs renhet vid slakterierna. | anvisningen behandlas
lagstiftningens krav pa slaktdjurens renhet, slakteriets egenkontroll av djurens renhet
samt den oOvervakning som besiktningsveterindrerna utfor. Som stoéd  for
bedomningen av notkreaturs renhet innehaller anvisningen dessutom fotografier.
Trots att anvisningen ar avsedd for besiktningsveterinarer kan den ocksa anvandas
av andra myndigheter, primarproduktionsaktdrer och slakteriaktdrer. Anvisningen kan
tillampas ocksa vid 6vervakning av renheten hos andra slaktdjur &n nétkreatur.

Bestammelser om slaktdjurs renhet ingar i EU:s regelverk och Finlands nationella
lagstiftning. Eftersom smutsiga slaktdjur ar ett problem bade med tanke pa
livsmedelshygienen och djurens valbefinnande regleras fragan bade genom
livsmedelslagstiftningen och djurskyddslagstiftningen (forfattningsforteckning pa sida
12). | lagstiftningen  foreskrivs om de  som  skyldigheter  som
priméarproduktionsaktérerna, slakteriaktdrerna och besiktningsveterinarerna har.

Notkreatur kan bara pa patogener, sasom salmonella eller enterohemorragisk
Escherichia colia (EHEC), i sitt tarmsystem utan att uppvisa symptom. Periodvis kan
bakterier utsondras fran tarmen via avféringen. Forekomsten av salmonella ar lag
hos notkreatur i Finland. Daremot isoleras EHEC-bakterier regelbundet fran
finlandska nétkreatur, bland annat i samband med uppféljiningen vid slakterier. Den
infektiva dosen av EHEC-bakterier ar mycket liten fér ménniskor. Smittan kan vara
livsfarlig sarskilt for barn och aldringar.

Det ar svart att slakta ett smutsigt djur pa ett hygieniskt satt, eftersom avféring och
fekala patogener latt overfors till slaktkroppen under slakten. Ocksa narbelagna
slaktkroppar kan kontamineras via damm som det smutsiga djuret avger, eller via
redskap och ytor vid bristande arbetshygien. Pa grund av de risker for
livsmedelssakerheten som orsakas av smutsiga djur ar renheten hos slaktdjur och
slaktkroppar strikt reglerad i EU:s regelverk om livsmedelshygien. For att forbattra
hygienen vid slakt av nétkreatur har EU-kommissionen ar 2014 startat ett projekt, dar
man kartlagger medlemsstaternas basta metoder for att forbattra slakthygienen och
formedlar information om dem till de dvriga medlemsstaterna. Den bedémning och
klassificering av slaktdjurens renhet som tillampas i manga medlemsstater har i
projektet valts till en av de praxisar som bast framjar en god slakthygien. Andra goda
praxisar som valts ut inom projektet ar, da denna anvisning skrivs, bland annat olika
metoder for uppfolining av slaktkropparnas kontaminering, samt klippning av
harremmen pa smutsiga djur.

En smutsig harrem forsamrar notkreaturets valbefinnande. Smuts som fastnat i
djurets harrem och hud orsakar smarta for djuret, och kan ocksa gora att det bildas
sar som infekteras. En smutsig pals forsamrar ocksa notkreaturets
varmeregleringsférmaga.
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3 Definitioner

| denna anvisning menas med

1) primarproduktionsstalle ursprungsgard, primarproduktionsgard eller
djuhaliningsstalle, fran vilket djuret sands till slakteriet;

2) primarproduktionsaktor aktér, producent, djurets &agare eller innehavare,
som haller eller uppfdder djur eller skickar djur till slakt;

3) slakteri slakteri eller smaskaligt slakteri for husdjur eller hagnat vilt, eller
renslakteri;

4) slakteriaktor aktér i livsmedelsbranschen som bedriver slakteriverksamhet.

4 Skyldigheter for aktorer inom priméarproduktionen

Allmanna férordningen om livsmedelshygien 852/2004
Bilaga |, del A

4. Livsmedelsforetagare skall vid uppfédning, slakt eller jakt av djur eller vid produktion
av primarprodukter av animaliskt ursprung vidta foljande adekvata atgarder nar sa ar
[ampligt:

c) Se till att slaktdjur och, nar det ar nédvandigt, produktionsdijur i mojligaste man ar
rena.

Djurskyddslag 247/1996

3 8§ Allménna principer
... Vid djurhalliningen skall ocksa djurens héalsa framjas och hansyn tas till djurens fysiologiska
och beteendemassiga behov. ...

4 8§ Forvaringsutrymme for djur
Ett forvaringsutrymme for djur skall vara tillrackligt rymligt, skyddande, ljust, rent och tryggt
samt aven i 6vrigt andamalsenligt med hansyn till djurartens behov. ...

5 § Skotsel av djur
Djur som tagits om hand far inte lamnas utan skotsel eller 6verges. Djuren skall fa tillrackligt
med lamplig féda, dryck och annan behévlig skotsel. ...

Djurskyddsforordning 396/1996

1 § Allmé&nna krav

... Det skall vara majligt att halla forvaringsutrymmet rent och att iaktta god hygien i det och de
djur som befinner sig dar skall kunna inspekteras och skotas utan svarigheter.
Forvaringsutrymmet far inte skada djuret eller aventyra dess halsa. ...

4 8§ Renhallning och underhall av forvaringsutrymme
Ett forvaringsutrymme for djur skall hallas rent.
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8 8 Omsorg om hélsan och valbefinnandet
Halsan och det allmanna valbefinnandet hos ett djur i vard samt djurets renhet och den Gvriga
kroppsvard djuret behover ska ombesorjas.

Statsradets forordning om skydd av nétkreatur 592/2010
3 § Allmanna krav pa forvaringsutrymmet
De inre ytorna av djurstallar och boxar avsedda for kreatursskétsel samt utrustning och

anordningar for kreatursskétsel ska latt kunna hallas rena och vid behov kunna desinfekteras.

Djurstall, bas, boxar, utrustning och anordningar som ar avsedda for kreatursskotsel ska
hallas rena och vid behov desinfekteras. ...

Enligt livsmedelslagstiftningen ska aktorer inom primarproduktionen sakerstéalla att
slaktdjuren ar rena och vid behov ocksa sékerstélla att produktionsdjuren &r rena.
Dessutom kravs enligt lagstiftningen om slakterier att djur som hamtas till slakteriet
ska vara rena. Det basta sattet att paverka slaktdjurens renhet ar att, i mojligaste
man, redan pa primarproduktionsstallet forebygga att djuren blir smutsiga.
Nedsmutsning kan forhindras t.ex. med hjalp av tillrdcklig stréanvandning och
utgddsling, med ratt slags golv- och baskonstruktioner, lampligt foder och genom att
halla harremmen kortklippt. Anvisningar om hur man motverkar nedsmutsning finns
pa féreningen Djurens halsa ETT:s hemsidor:
http://ett.fi/sites/default/files/user_files/terveydenhuolto/Nautath/Minskning%20av%20
% C3%B6rekomst%20avg%C3%B6dselsmutsade%20djur%20ETU%20N%C3%B6t
%2029%2010%202014.pdf. Om djuren trots allt blivit smutsiga ska de i man av
mojlighet rengoras pa primarproduktionsstallet innan de skickas till slakt, t.ex. genom
att harremmen klipps och djuren borstas eller tvattas. Om djuren tvattas ska de fa
torka innan de transporteras till slakteriet, eftersom smuts fran vat pals sarskilt latt
smutsar ner slaktkroppen. Vid rengdring av djuren ska man beakta bade djurskyddet
och arbetarskyddet. Eftersom det i praktiken kan vara svart att rengora djuren ar det
mycket viktigt att féorebygga nedsmutsning.

Djurskyddslagstiftningen forutsatter att djurens forvaringsutrymme halls rent och att
man ocksa ser till att djuren halls rena. Om slaktdjuren ar avsevart smutsiga ar det ett
tecken pa att djurskyddslagstiftningen Overtrads pa primarproduktionsstallet.
Besiktningsveterindren goér en anmalan till regionsforvaltningsverket om att djuren ar
smutsiga, vilket leder till att det utfors en djurskyddsinspektion pa
primérproduktionsstéllet.

Kommunens  livsmedelstillsynsmyndighet ~ 6vervakar ~ djurens  renhet  pa
primarproduktionsstéllet inom ramen for tillsynen o6ver primarproduktionsstallet enligt
livsmedelslagstiftningen. Dessutom Overvakas djurens renhet pa
primarproduktionsstéllet i samband med kontrollerna av djurens valbefinnande.

5 Slakteriaktérens skyldigheter

Hygienforordningen géllande livsmedel av animaliskt ursprung 853/2004
Bilaga Il avsnitt Il: MALEN FOR HACCP-BASERADE FORFARANDEN

1. Livsmedelsféretagare som driver slakterier skall se till att de férfaranden som de har
infort i enlighet med de allménna kraven i artikel 5 i férordning (EG) nr 852/2004
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uppfyller de krav som befinns nddvandiga efter en faroanalys samt de sarskilda krav
som fortecknas i punkt 2.

2. Genom forfarandena skall det garanteras att varje djur, eller i férekommande fall,
varje parti djur som tas emot pa slakteriets omrade:
d) &r rent;

3. Om kraven enligt punkt 2 inte ar uppfyllda, maste livsmedelsforetagaren underratta
den officiella veterinaren och vidta lampliga atgarder.

Bilaga lll, avsnitt |, kapitel IV: SLAKTHYGIEN

Livsmedelsforetagare som driver slakterier dar tama hov- och klovdjur slaktas skall se till att
foljande krav uppfylls:

4. Djuren maste vara rena.
Forordningen om anlaggningar 795/2014

Bilaga 2 BYGGNADSTEKNISKA OCH FUNKTIONMASSIGA TILLAGGSKRAV PA
ANLAGGNINGAR INOM OLIKA BRANSCHER

Kapitel 1 Allmanna tillaggskrav for slakterier och vilthanteringsanlaggningar

1.5. Funktionsmassiga tillaggskrav som galler mottagning av djur och kéttbesiktning

1. En slakteriforetagare far inte fora sadana djur till slakteriet som &r sa smutsiga att
slakterihygienen &aventyras. Om djurens smutsighet upptécks forst i slakteriet ska
foretagaren rengora djuret eller vidta andra atgarder for att sakerstalla slakterihygienen.

Bilaga 3 ANLAGGNINGARS EGENKONTROLL

Kapitel 1 Egenkontroll

1.1 Allmanna tillaggskrav som géller egenkontroll

5. Foretagaren ska bevara dokument och protokoll som galler egenkontrollen minst tva ar,
och minst ett ar efter sista anvandningsdagen eller bast fore-datumet.

Kapitel 2 Sarskilda krav for olika branscher nar det géller stddsystemen for egenkontrollen
2.1 Slakterier och sma slakterier for tama klov- och hovdjur

2. En beskrivning av identifiering av djuren och sékerstéllande av djurens halsa,
valbefinnande och renhet, avskiljandet av misstéankt sjuka djur samt lamnande av resultat
till besiktningsveterinaren i enlighet med avsnitt Il i bilaga Il till hygienférordningen
géllande livsmedel av animaliskt ursprung. Beskrivningen ska vid behov innehalla
anvisningar om hur man sakerstaller att djur som ar nedsmutsade med dynga slaktas
hygieniskt.

Enligt EU:s regelverk ska slakteriaktorerna genom metoder som baserar sig pa
HACCP-principer (riskanalys och kritiska styrpunkter) sékerstalla att djur som
godkants for slakteriet ar rena. Om det har tagits emot ett smutsigt djur till slakteriet,
ska slakteriaktoren meddela om detta at besiktningsveterindaren. Dessutom ska
slakteriaktoren vidta andamalsenliga korrigerande atgarder.
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Slakteriaktéren ansvarar for djurens renhet bade vid sina egna djurtransporter och vid
transporter som utfors av kontraktsbilister. Slakteriaktéren avgor pa basis av en
beddmning av slaktdjurens renhet, om djuret kan slaktas hygieniskt som sadant, om
det kravs korrigerande atgarder for att kunna utféra slakten hygieniskt eller om djuret
ar sa smutsigt, att det inte ens efter de korrigerande atgarder som anvands vid
anlaggningen kan slaktas hygieniskt. Djur av det sistndmnda slaget hamtas inte till
slakteriet. Slakteriaktéren ska forsakra sig om att ocksad kontraktsbilisterna &r
medvetna om renhetskraven fér de djur som tas med i transporten. Om
slakteriaktoren konstaterar, att det hamtas for smutsiga djur till slakteriet, eller att
djuren blir for smutsiga under transporten, ska slakteriaktéren ingripa i fragan.

| slakteriets egenkontrollplan ska ocksa inga en beskrivning av hur man sakerstaller
slaktdjurens renhet och en beskrivning av hur resultaten anmals till
besiktningsveterinaren. Av slakteriets egenkontrollplan ska framga atminstone nar
djurens renhet bedtéms, vem som go6r beddmningen och hur den gbrs. |
beskrivningen av egenkontrollen ska ocksa inga granser for djurens smutsighet,
enligt vilka djurens slaktduglighet bedéms. Dessutom ska eventuella korrigerande
atgarder, som tvéattning och palsklippning av djuren, beskrivas. Om djuren tvéattas ska
man lata dem torka fore slakten, eftersom smuts fran vat pals overfors till
slaktkroppen extra latt. Om slakteriaktdren inte kan rengoéra de djur som ska slaktas,
ska det beskrivas i egenkontrollen, hur smutsiga djur slaktas pa ett hygieniskt satt,
och hur livsmedelssékerheten sakerstalls. Hygienen och livsmedelssékerheten kan
ombesorjas genom att man t.ex. slaktar de smutsiga djuren till sist p4 dagen och med
sankt linjehastighet, genom att man flar de smutsiga djuren bdrjande med ryggsidan
och genom att slaktkropparna och organen tas for varmebehandling. Ocksa
arbetssattet i situationer dar det inte gar att slakta djuren hygieniskt ska beskrivas. Till
exempel beskrivs hur man avlagsnar mycket smutsiga djur fran linjen i en situtation
dar smutsigheten upptacks forst efter bedévningen, om det inte upptackts det tidigare
pa grund av bristfallig belysning eller hindrande boxkonstruktioner i ladugarden.

Slakteriaktéren ska ha en bokféring dver sin egenkontroll. Bokfoéringen ska bevaras i
minst tva ar.

6 Besiktningsveterinarens skyldigheter

Hygienforordningen géallande livsmedel av animaliskt ursprung 854/2004
Bilaga I, avsnitt Il, kapitel I: MEDDELANDE OM INSPEKTIONSRESULTAT

1. Den officiella veterindren skall dokumentera och utvardera resultaten av sin
inspektionsverksamhet.

2. a) Om en sjukdom eller ett tillstdnd som kan paverka manniskors eller djurs hélsa
eller brister i djurskyddshanseende upptacks vid besiktningen, skall den officiella
veterinaren meddela livsmedelsféretagaren.

b) Om det identifierade problemet uppstod i primarproduktionen skall den officiella
veterinaren meddela den veterinar som anlitas av den jordbruksanlaggning djuren
kommer fran, den livsmedelsforetagare som ansvarar for denna jordbruksanlaggning
(under forutsattning att sadan information inte skulle paverka senare rattsliga
forfaranden) och i forekommande fall den behériga myndighet som ansvarar for
overvakningen av den jordbruksanlaggning eller det jaktomrade som djuren kommer
ifran.

¢) Om de berérda djuren har fétts upp i en annan medlemsstat eller i tredjeland, skall
den officiella veterindren informera den behdriga myndigheten i den medlemsstat dar
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anlaggningen ligger. Denna behoriga myndighet skall vidta lampliga atgarder i
enlighet med tillamplig gemenskapslagstiftning.

3. Resultatet av inspektionerna och undersdkningarna skall inféras i relevanta
databaser.

Bilaga I, avsnitt I, kapitel 11l: BESLUT OM LEVANDE DJUR

3. Den officiella veterinaren skall kontrollera att livsmedelsforetagarens skyldighet enligt
forordning (EG) nr 853/2004 uppfylls for att garantera att djur vars hud, skinn eller
pals ar i sddant tillstdnd att det finns en oacceptabel risk for férorening av kottet under
slakten inte skall slaktas for att anvandas som livsmedel, om de inte rengdrs i férvag.

Bilaga |, avsnitt Il, kapitel V: BESLUT OM KOTT
1. 1. Kott skall forklaras otjanligt som livsmedel om det
s) ar nedsmutsat eller férorenat med fekalier eller annat,
Genomférandeférordningen 2074/2005

Bilaga I, Avsnitt 1, Kapitel | RAPPORTERING TILL JORDBRUKSFORETAG SOM DJUREN
KOMMER IFRAN

1. Den officiella veterinaren far anvanda den forlaga som finns i tillagg | for de
inspektionsresultat som skall férmedlas till den jordbruksanlaggning dar djuren foddes
upp fore slakt i samma medlemsstat, i enlighet med avsnitt Il kapitel | i bilaga | till
forordning (EG) 854/2004.

2. Den behoriga myndigheten ansvarar for formedlingen av relevanta inspektionsresultat
i de fall dar djuren fods upp pa en jordbruksanléaggning i en annan medlemsstat och
skall anvanda en version av den férlaga som finns i tillagget pa bade det avsandande
och det mottagande landets sprak.

Jord- och skogsbruksministeriets forordning om kdéttbesiktning 590/2014

7 § Kottbesiktning 3 mom.
Besiktningsveterindren ska verifiera att slakteriféretagaren har fullgjort skyldigheterna i avsnitt
Il och IIl'i bilaga Il till hygienférordningen gallande livsmedel av animaliskt ursprung.

8 8 Bedomning av kott
... Dessutom kan besiktningsveterinédren faststélla sarskilda villkor fér hanteringen av kott
ocksa i andra fall, om han eller hon anser att det behévs med tanke pa livsmedelssakerheten.

13 § Besiktningsveterinarens bokforing av koéttbesiktningen
Av besiktningsveterinarens bokforing ska framga:

3) atgarder som galler djurens valbefinnande,

9) Ovriga atgarder, anmalningar il myndigheterna  samt  uppgifter il
primarproduktionsforetagaren som hanfor sig till kéttbesiktningen,

Bokforingen ska bevaras i 10 ar.

14 § Besiktningsveterinarens bokféring av verifiering

Besiktningsveterindren ska genom att utféra stickprov 6vervaka slakteriféretagarens
verksamhet. Besiktningsveterinaren ska fora bok Gver kontrollen samt éver sina atgarder for
att avhjalpa missforhallanden i frdga om féljande:

4) sakerstallandet av djurens renhet,
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Bokforingen ska bevaras i 10 ar.

15 § Besiktningsveterinarens anmalningsskyldighet i samband med kéttbesiktning 1 mom.
... Bestdammelser som galler anmaélningar om djurs valbefinnande finns i 41 § i
djurskyddslagen (247/1996).

16 8§ Uppgifter som ska delges primarproduktionsféretagaren

I avsnitt 1l kapitel | i bilaga | till kontrollférordningen gallande livsmedel av animaliskt ursprung
och i kapitel Il i bilaga | till genomférandeférordningen finns bestammelser om
besiktningsveterinarens skyldighet att meddela primarproduktionsféretagaren om betydande
fynd som inverkar pa livsmedelssakerheten, djursjukdomar och djurens valbefinnande.

Bilaga 1 KOTTBESIKTNING

Kapitel 6 Uppgifter som ska delges primarproduktionsféretagaren

1. Besiktningsveterindren ska meddela primarproduktionsforetagaren nar andra
kottbesiktningsfynd @&n de sedvanliga har konstaterats hos foretagarens djur och
dessa fynd galler livsmedelssékerhet, djurens valbefinnande eller djursjukdomar.

2. Besiktningsveterinaren ska utan dréjsmal formedla information om djur som kommit
fran en annan medlemsstat for slakt och d& anvanda den forlaga som finns i bilaga |
till genomférandeforordningen.

3. Besiktningsveterindaren ska fatta ett kottbesiktningsbeslut i enlighet med 43 a § i
livsmedelslagen. Om slakteriféretagaren ar en i lagen avsedd part som delges
kottbesiktningsbeslutet, ska besiktningsveterinaren  férvissa sig om  att
slakteriféretagaren delger primarproduktionsféretagaren uppgifterna i
kottbesiktningsbeslutet och de dvriga uppgifter som lagstiftningen kréaver.

Djurskyddslag 247/1996

41 § Anmalningar 2 mom.

Om besiktningsveterinaren missténker att denna lag eller bestammelser som utfardats eller
foreskrifter som meddelats med stdd av denna lag, eller avlivningsférordningen har dvertratts
vid en djurhallningsenhet som levererar djur till slakt, ska han eller hon anmala detta till det
regionforvaltningsverk inom vars verksamhetsomrade djurhallningsenheten ar belagen.

Kontrollférordningen 882/2004

Artikel 54 Atgarder vid bristande efterlevnad

1. Om den behériga myndigheten konstaterar bristande efterlevnad, skall den vidta atgarder
for att se till att foretagaren avhjélper situationen. Nar den behdriga myndigheten beslutar
vilken atgard som skall vidtas skall den ta hansyn till den bristande efterlevnadens art och om
foretagaren tidigare visat prov pa bristande efterlevnad.

6.1 Overvakning av djurens renhet i samband med ante mortem -besiktning

Besiktningsveterinaren ska overvaka, att slakteriaktoren inte slaktar sa smutsiga djur
att det finns alltfor stor risk for att kottet fororenas under slakten. De slaktade djurens
renhet dvervakas i samband med ante mortem -besiktningen. Besiktningsveterinédren
ska bedoma om slakteriaktoren har efterlevt de krav pa djurens renhet som foreskrivs
i livsmedelslagstiftningen, och om djurskyddslagstiftningen har efterlevts pa
priméarproduktionsstéllet. | slutet av denna anvisning finns en illustrerad
klassificeringsanvisning som kan anvandas som hjalp vid dvervakningen av djurens
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renhet. Vid bokféringen av observationerna kan anvandas koderna i Eviras anvisning
16002.

Om besiktningsveterinaren i samband med ante mortem -besiktningen marker att ett
djur ar sa smutsigt att det inte kan slaktas pa ett hygieniskt satt, godkanns djuret inte
for slakt. Djur som tillnér klass 3 (mycket smutsigt) enligt klassificeringsanvisningen
ska kasseras vid ante mortem -besiktningen. Om det vid ante mortem -besiktningen
inte observerats att djuret &r smutsigt, t.ex. pa grund av bristande belysning eller
baskonstruktioner, och man marker att djuret ar smutsigt forst efter att det bedovats,
ska djuret kasseras och tas bort fran linjen.

6.2. Overvakning av slakteriaktorens egenkontroll gallande djurens renhet

Besiktningsveterindren ska bedéma huruvida de i egenkontrollplanen beskrivna
atgarderna gallande djurens renhet och hygienisk slakt ar lampliga, tillrackliga och
gar att tillampa i anlaggningen. Det ar ocksa besiktningsveterinarens skyldighet att
verifiera att slakteriaktorens egenkontroll fungerar. Slakteriaktéren har ansvar for
livsmedelssakerheten och for att utfora de korrigerande atgarder som foranleds av att
smutsiga djur hamtats till slakteriet. Slakteriaktoren ska sjalv upptacka de smutsiga
djuren vid sin egenkontroll, anmala om dem till besiktningsveterinaren och inleda
korrigerande atgarder.

Genom stickprov kontrolleras att slakteriaktdrens egenkontroll gallande djurens
renhet uppfyller kraven. Besiktningsveterindren kan kontrollera egenkontrollens
andamalsenlighet genom att jamféra renheten hos djuren i slakteriets djurstall med
slakteriaktorens bokforing 6ver renheten. Besiktningsveterinaren bor ocksa
kontrollera att smutsiga djur som tagits emot till slakteriet har anmalts, och att de
korrigerande atgarder som planerats har utférts pa &andamalsenligt satt.
Besiktningsveterindren ska fora bok 6ver sina kontroller. Bokforingen ska bevaras i
10 ar.

Resultaten av den Overvakning av djurens renhet som gérs med stéd av
livsmedelslagstiftningen hor till de uppgifter som offentliggdrs inom ramen foér Oiva-
systemet. Renheten hos de djur som mottagits till slakteriet bedéms i punkt 9.3
"Transport av djur" (pa finska) och avskiljningen av levande djur och
slaktarrangemangen beddms i punkt 9.7 "Avskiljning av djur som hamtats till
slakteriet” (pa finska).

Om slakteriaktorens egenkontroll &r otillracklig, ska besiktningsveterinaren inleda de
overvakningsatgarder som foreskrivs i livsmedelslagen. Besiktningsveterinaren ska
anteckna de brister han upptacker i egenkontrollen 6ver slaktdjurens renhet. Av
mycket smutsiga djur ar det bra att ta fotografier som bifogas till tillsynsbokféringen.
For sma brister, som inte forsamrar livsmedelssakerheten, ges slakterieaktdren en
anmarkning. FoOr brister som forsamrar livsmedelssékerheten ges slakteriaktdren
antingen en uppmaning eller ett forelaggande. Om det foérekommer brister som
aventyrar livsmedelssdkerheten ska det alltid utfardas ett forelaggande. Ett
forelaggande utfardas ocksa om slakteriaktoren inte inom utsatt tid efterlever en
tidigare given Kkorrigeringsuppmaning. Om anvandningen av administrativa
tvangsmedel foreskrivs i Eviras anvisning 100011 "Guide om anvandning av i
livsmedelslagen avsedda administrativa tvangsmedel i livsmedelstillsynen."
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Besiktningsveterindaren bor observera, att de tillsynsatgarder som avses i
livsmedelslagen endast kan tillampas pa slakteriaktorer. Slakteriaktoren ansvarar
anda ocksa for renheten hos de djur som kontraktstransportforetagen hamtar till
slakteriet. Besiktningsveterindren ska oOvervaka, att slakteriaktbren har ingripit om
bilféraren har hamtat in alltfér smutsiga djur till slakterier. Dessutom ska
besiktningsveterinaren, om han anser att de atgarder som slakteriet har vidtagit vid
slaktningen av ett smutsigt djur &r otillrackliga for att garantera livsmedelssdkerheten,
bestamma att kottet fran ett smutsigt djur ska upphettas eller bestamma att
slaktkroppen och organen kasseras.

6.3 Djurens renhet och djurskyddet

I kottbesiktningsforordningen och djurskyddslagen foreskrivs om

besiktningsveterinarens anmalningsskyldighet. Om besiktningsveterindren
misstanker  att  djurskyddslagstiftningen  Overtrads pa ett  slaktdjurs
primarproduktionsstélle, ska kan anméala sina  misstankar till  det

regionforvaltningsverk inom vars verksamhetsomrade ursprungsgarden ligger.
Av anmalan till regionforvaltningsverket ska féljande uppgifter framga:
e Djuragarens namn
Lagenhetssignum
Djurhallningsstéllets adress
Notkreaturets (-ns) EU-signum
Misstankt eller konstaterat problem géllande djurs vélbefinnande
Datum da problemet gallande vélbefinnandet observerades
Besiktningsveterindrens tjansteplats, tjanstestallning och kontaktuppgifter

Anmalan till regionférvaltningsverket kan goras t.ex. per e-post som ett fritt formulerat
meddelande, eller med Eviras blankett som ingar som bilaga till denna anvisning.

Besiktningsveterindren ska alltid anmala till regionsfoérvaltningsverket om djur som
enligt klassificeringsanvisningen i slutet av denna anvisning hor till kategori 3 (mycket
smutsig). Ett djur av klass 3 ar smutsigt &nda upp till magen eller flankerna. Smutsen
sitter fast i djurens pals eller hud (gddselpansar) pa ett stort omrade eller pa flera
mindre omraden. Man ska ocksa anmala till regionférvaltningsverket om sadana djur
av klass 2 (smutsig), som ar sa smutsiga att man har skal att misstanka att
fornallandena péa ursprungsgarden kan strida mot djurskyddslagstiftningen. Det géller
till exempel fall, dar det har kommit flera djur av klass 2 (smutsig) fran samma gard,
antingen pa samma gang eller flera ganger i foljd, eller djuret ar smutsat med godsel
pa ett stort omrade, anda upp pa flankerna. Till regionférvaltningsverket uppges
antalet djur fran garden som ar av klass 2 (smutsig) och klass 3 (mycket smutsig).
Besiktningsveterinaren ska garna ta ett foto av atminstone de mycket smutsiga
djuren och bifoga fotona till sin tillsynsbokforing.

Atgarder som har att géra med djurens vélbefinnande och anmaélningar till
myndigheterna ska inforas i tillsynsbokforingen. Besiktningsveterinaren ska fora bok
dver sina anmalningar till regionforvaltningsverket. Bokféringen ska bevaras i 10 ar.
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6.4 Uppgifter som ska delges priméarproduktionsforetagaren

Smutsighet hos slaktdjur forsamrar bade livsmedelssékerheten och djurens
valbefinnande. Eftersom primarproduktionsaktoren ska delges observationer som
betydligt paverkar livsmedelsséakerheten, djurens valbefinnande och forekomsten av
djursjukdomar, ska besiktningsveterindren forsakra sig om att slakteriaktéren skickar
uppgifter djur av klass 2 (smutsig) och 3 (mycket smutsig) till
priméarproduktionsaktéren tillsammans med kottbesiktningsprotokollet.
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7. Central lagstiftning och centrala anvisningar

Anvisningen baserar sig pad den nedan angivna lagstiftningen. Andringar i
lagstiftningen ska beaktas.

e Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 178/2002 om allmanna
principer och krav for livsmedelslagstiftning, om inréttande av Europeiska
myndigheten for livsmedelssakerhet och om forfaranden i frdgor som galler

livsmedelssakerhet (allmanna livsmedelsférordningen)
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/SV/TXT/PDF/?uri=CELEX:02002R0178-
20140630&0id=1468326287558&from=EN

e Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 852/2004 om

livsmedelshygien (allménna férordningen om livsmedelshygien)
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/SV/TXT/PDF/?uri=CELEX:02004R0852-
20090420&id=1468389412916&from=EN

e Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 853/2004 om faststallande
av sarskilda hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung

(hygienforordningen gallande livsmedel av animaliskt ursprung)
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/SV/TXT/PDF/?uri=CELEX:02004R0853-
20160401&0id=1468389478042&from=EN

e Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 854/2004 om faststallande
av sarskilda bestdmmelser fér genomférandet av offentlig kontroll av
produkter av animaliskt ursprung avsedda att anvédndas som livsmedel

(kontrollférordningen gallande livsmedel av animaliskt ursprung)
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/SV/TXT/PDF/?uri=CELEX:02004R0854-
20150101&4id=1468389551488&from=EN

e Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 882/2004 om offentlig
kontroll for att sakerstdlla kontrollen av efterlevhaden av foder- och
livsmedelslagstiftningen samt bestammelserna om djurhélsa och djurskydd

(kontrollférordningen)
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/SV/TXT/PDF/?uri=CELEX:02004R0882-
20140630&0id=1468389611090&from=EN

e Kommissionens forordning (EG) nr 2074/2005 om tillampningsatgarder for
vissa produkter enligt Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr
853/2004 och for genomforandet av offentliga kontroller enligt
Europaparlamentets och radets forordningar (EG) nr 854/2004 och (EG) nr
882/2004, om undantag fran Europaparlamentets och radets férordning (EG)
nr 852/2004 och om andring av férordningarna (EG) nr 853/2004 och (EG) nr

854/2004 (genomférandefdrordningen)
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/SV/TXT/PDF/?uri=CELEX:02005R2074-
20160603&0id=1468389669318&from=EN

e Livsmedelslag 23/2006
http://www.finlex.fi/sv/laki/ajantasa/2006/20060023

e Djurskyddslag 247/1996
http://www.finlex.fi/sv/laki/ajantasa/1996/19960247
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e Jord- och skogsbruksministeriets forordning om livsmedelshygien i

anlaggningar (férordningen om anlaggningar)
http://mmm.fi/sv/lagstiftning/veterinarlagstiftning/lagstiftning/i-register

e Jord- och skogsbruksministeriets forordning om kottbesiktning
http://mmm.fi/sv/lagstiftning/veterinarlagstiftning/lagstiftning/j-register

e Djurskyddsforordning 396/1996
http://www.finlex.fi/sv/laki/ajantasa/1996/19960396

e Statsradets forordning om skydd av nétkreatur 592/2010
http://www.finlex.fi/sv/laki/ajantasa/2010/20100592

Eviras anvisningar om amnet:

o Eldimen elavand tarkastaminen (ante mortem -tarkastus) osana

lihantarkastusta 16028 (Eviras anvisning pa finska)
https://www.evira.fi/globalassets/tietoa-evirasta/lomakkeet-ja-
ohjeet/elintarvikkeet/laitokset/liha/eviran_ohje 16028 1.pdf

e Lamnandet av information fran livsmedelskedjan och tillsynen Over detta
16005

https://www.evira.fi/globalassets/tietoa-evirasta/lomakkeet-ja-
ohjeet/elintarvikkeet/alkutuotanto/eviran_ohje 16005 _sv.pdf

e Ohje lihan arvostelusta lihantarkastuksen yhteydessa 16002 (Eviras anvisning
pa finska)
https://www.evira.fi/globalassets/tietoa-evirasta/lomakkeet-ja-
ohjeet/elintarvikkeet/laitokset/liha/eviran_ohje 16002 2.pdf

e Riskbaserad tillsyn dver en livsmedelslokal 16044
https://www.evira.fi/globalassets/tietoa-evirasta/lomakkeet-ja-
ohjeet/elintarvikkeet/laitokset/eviran_ohje 16044 sv.pdf

o Elintarvikehuoneiston omavalvonnan riskiperusteinen valvonta 16043 (Eviras
anvisning pa finska)
https://www.evira.fi/globalassets/tietoa-evirasta/lomakkeet-ja-
ohjeet/elintarvikkeet/elintarvikehuoneistot/eviran_ohje 16043.pdf

e Guide om anvandning av i livsmedelslagen avsedda administrativa

tvangsmedel i livsmedelstillsynen 100011
https://www.evira.fi/globalassets/tietoa-
evirasta/julkaisut/oppaat/evira_2 data products 1289477770460 100011 1 sv.pdf

e Elintarvikevalvontatietojen Oiva-julkistamisjarjestelméa 10504 (Eviras
anvisning pa finska)
https://www.evira.fi/globalassets/tietoa-evirasta/lomakkeet-ja-
ohjeet/elintarvikkeet/elintarvikehuoneistot/elintarvikevalvontatietojen-oiva-julkaisujarjestelma.pdf

e Anvisning om bedémningen inom Oiva 9.3 Transport av djur

e Anvisning om beddmning inom Oiva 9.7 Avskiljning av djur som kommit till

slakteriet
https://www.oivahymy.fi/files/attachments/fi/oiva/oiva-arviointiohjeet hyvaksytyt 18.12.2015.pdf
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Klassificeringsanvisning

Djuren indelas pa basis av sin renhet i tre klasser:
e Klass 1: ren eller nagot smutsig
e Klass 2: smutsig
o Klass 3: mycket smutsig

Djur av klass 1

Ett djur som tillnor klass 1 ar rent eller endast ndgot smutsigt. Ett ndgot smutsigt djur
har smuts pa bara ett litet omrade. Det smutsiga omradet kan vara stérre om
smutslagret ar tunnt, och smutsen sitter 10st fast i palsen. Djuret kan slaktas pa ett
hygieniskt satt i slakteriet med normala arbetsmetoder. Bildexempel pa djur av klass
1

Bild 1-1 Ett rent djur
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Bild 1-2 Ett ndgot smutsigt djur Djuret har smuts pa bara ett litet omrade.
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Bild 1-3 Ett rent djur
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Bild 1-4 Nagot smutsiga. djur Djuren har smuts pa ett nagot storre omrade, men
smutslagret ar tunnt och sitter latt fast i palsen.
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Djur av klass 2

Ett djur som tillnor klass 2 ar tydligt smutsigt. Ett djur &r smutsigt nér det ar tackt av
smuts pa ett omrade som nar upp till magen eller flankerna, eller djuret har flera
mindre, smutsiga omraden. For hygienisk slakt av djuret kravs att slakteriet vidtar
extraordinara atgarder for att undvika att kottet fororenas. Bildexempel pa djur av
klass 2:

Bild 2-1 Ett smutsigt djur. Det smutsiga omradet pa djuret nar anda till magen och
flankerna.
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Bild 2-2 Ett smutsigt djur Djuret har ett nastan enhetligt smutsigt omrade pa magen.
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Bild 2-3 Ett smutsigt djur. Djuret har ett enhetligt smutsigt omrade som nar upp till
magen och flankerna.
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Bild 2-4 Ett smutsigt djur. Djuret har ett enhetligt smutsigt omradde som nar upp till
magen och flankerna.
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Bild 2-5 Ett smutsigt djur. Det smutsiga omradet pa djuret nar anda till magen och
flankerna.
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Djur av klass 3

Ett djur som tillntr klass 3 ar mycket smutsigt. Det smutsiga omradet utstracker sig
anda till magen eller flankerna, och djuret har ett gédselpanser som tacker ett stort
omrade eller flera mindre omraden. Djur som tillhor klass 3 far inte tas emot till
slakteriet. Djur av klass 3 kasseras vid ante mortem -besiktningen. Bildexempel pa
djur av klass 3:

e

Bild 3-1 Ett mycket smutsigt djur. Det smutsiga omradet pa djuret utstracker sig over
magen och flankerna, och djuret har ett gédselpansar pa ett stort omrade.
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Bild 3-2 Ett mycket smutsigt djur. Djuret har ett gédselpansar pa ett stort omrade.
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Bild 3-3 Ett mycket smutsigt djur. Djuret har ett godselpansar pa ett stort omrade.

Bilaga | Besiktningsveterinarens anmalan till regionforvaltningsverket



! BESIKTNINGSVETERINARENS ANMALAN
E V i I-a TILL REGIONFORVALTNINGSVERKET
A Djurskyddslagen 247/1996 418§

Anmaélans nummer

DJURETS URSPRUNG

Djuragarens namn

Lagenhetssignum

Djurhaliningsstallet adress

Regionforvaltningsverk inom vars omrade djurhallningsstéllet ar beldget

DJURETS IDENTIFIKATIONSUPPGIFTER

Art

Identifikationsmarkning*)

*) Notkreaturets (-ns) Eu-signum

UPPGIFTER OM MISSTANKTA/KONSTATERADE PROBLEM GALLANDE DJURENS VALBEFINNANDE

Datum da problemet géllande valbefinnandet observerades

Antal djur som anmalan galler Antal djur som kommit fran garden sammanlagt (om det finns uppgifter)

Beskrivning av problemet géllande djurens vilbefinnande

Slakteri Besiktningsveterindrens namn

Besiktningsveterindrens telefonnummer, e-postadress och tjanstestallning

Evira 614996 07/2016
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