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1 YLEISTA

Taman ohjeen tarkoituksena on selventda teurastamoissa, pienteurastamoissa ja
poroteurastamoissa (jaljempana teurastamot) seka leikkaamoissa TSE-
ndytteenottoon, TSE-valvontaan seka TSE-riskiaineksen kasittelyyn, merkintaan ja
havittdmiseen liittyvia toimenpiteitd. Ohje koskee nautaeldimia, lampaita ja vuohia
teurastavia teurastamoita ja niiden yhteydessa olevia leikkaamoita seka muita
leikkaamoita, joissa kasitelldan TSE-riskiainesta sisaltavia ruhoja tai ruhonosia.

Ohje on tarkoitettu seka elintarvikealan toimijoille etta
elintarvikevalvontaviranomaisille. Valvojan tehtavana on varmistaa, etta toimija
noudattaa sivutuotteita koskevaa lainsaadantoa. Elintarvikealan toimijalla on oltava
sivutuotteita koskeva omavalvontajarjestelma, jolla tunnistetaan ja hallitaan
toimintaan liittyvia riskeja. Ruokaviraston ohjeet eivat ole velvoittavia ja niista
voidaan perustellusta syysta poiketa.

Ohjeen lukemisen helpottamiseksi kussakin alakohdassa on lueteltu paapiirteittain
niita lainkohtia, joissa kyseisessa kohdassa kasiteltavasta asiasta saddetaan. Kaikilla
saadosviitteilla tarkoitetaan aina saadosten ajantasaista versiota, eikd muutoksia
mainita erikseen. Saaddsviitteiden paikkansapitavyys tulee aina tarkastaa
ajantasaisesta lainsaadannosta. Ohjeessa on viitattu myos Ruokaviraston antamaan
muuhun ohjeistukseen. Ruokaviraston ohjeet on julkaistu Ruokaviraston
internetsivuilla www.ruokavirasto.fi.

Teurastamoiden ja leikkaamoiden TSE-tautien hallintaan liittyvien toimien valvonnan
tulokset raportoidaan Oiva-jarjestelmaa kayttden. Liitteessa 2 oleva tarkastuksen
muistilista on tarkoitettu valvojan avuksi TSE-tautien hallintaan liittyvien toimien
tarkastamisessa. Muistilistaan on merkitty ne Oiva-arviointiohjeet, joissa ko. asiat
arvioidaan.

2 KESKEISTA LAINSAADANTOA

Saadokset on huomioitava muutoksineen.

e Euroopan ja parlamentin neuvoston asetus (EY) N:o 999/2001 tiettyjen tarttuvien
spongiformisten enkefalopatioiden ehkaisya, valvontaa ja havittamista
koskevista sdannoista (TSE-asetus)

e Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1069/2009 muiden kuin
ihmisravinnoksi tarkoitettujen eldimistd saatavien sivutuotteiden ja niista
johdettujen tuotteiden terveyssadannoista seka asetuksen (EY) N:o 1774/2002
kumoamisesta (sivutuoteasetus)
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e Komission asetus (EU) N:o 142/2011 muiden kuin ihmisravinnoksi tarkoitettujen
eldimista saatavien sivutuotteiden ja niista johdettujen tuotteiden
terveyssaannoistd seka asetuksen (EY) N:o 1774/2002 kumoamisesta annetun
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:01069/2009
taytantoonpanosta sekd neuvoston direktiivin 97/78/EY taytantédonpanosta
tiettyjen naytteiden ja tuotteiden osalta, jotka vapautetaan kyseisen direktiivin
mukaisista eldinladkarintarkastuksista rajatarkastusasemilla (sivutuoteasetuksen
tdytdntdéénpanoasetus)

e Komission paatos 2007/453 jasenvaltioiden tai kolmansien maiden tai niiden
alueiden BSE-aseman vahvistamisesta niiden BSE-riskin perusteella

e Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004
elintarvikehygieniasta (yleinen hygienia-asetus)

e Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 853/2004 eldinperdisia
elintarvikkeita koskevista erityisista hygieniasadannoista (eldimistd saatavien
elintarvikkeiden hygienia-asetus)

e Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) 2017/625 virallisesta
valvonnasta ja muista virallisista toimista, jotka suoritetaan elintarvike- ja
rehulainsaadannon ja eldinten terveytta ja hyvinvointia, kasvien terveytta ja
kasvinsuojeluaineita koskevien saantojen soveltamisen varmistamiseksi, seka
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetusten (EY) N:o 999/2001, (EY) N:o
396/2005, (EY) N:o 1069/2009, (EY) N:o 1107/2009, (EU) N:o 1151/2012, (EU)
N:0 652/2014, (EU) 2016/429 ja (EU) 2016/2031, neuvoston asetusten (EY) N:o
1/2005 ja (EY) N:o 1099/2009 ja neuvoston direktiivien 98/58/EY, 1999/74/EY,
2007/43/EY, 2008/119/EY ja 2008/120/EY muuttamisesta ja Euroopan
parlamentin ja neuvoston asetusten (EY) N:o 854/2004 ja (EY) N:o 882/2004,
neuvoston direktiivien 89/608/ETY, 89/662/ETY, 90/425/ETY, 91/496/ETY,
96/23/EY, 96/93/EY ja 97/78/EY ja neuvoston paatoksen 92/438/ETY
kumoamisesta (valvonta-asetus)

e Komission taytantéonpanoasetus (EU) 2019/627 ihmisravinnoksi tarkoitettujen
eldinperaisten tuotteiden virallisen valvonnan suorittamista koskevista
vyhdenmukaisista kdytannon jarjestelyistd Euroopan parlamentin ja neuvoston
asetuksen (EU) 2017/625 mukaisesti ja komission asetuksen (EY) N:o 2074/2005
muuttamisesta virallisen valvonnan osalta (komission tédytdntéonpanoasetus)

e Elintarvikelaki 297/2021

e Maa- ja metsatalousministerion asetus 315/2021 elintarvikevalvonnasta
e Maa- ja metsatalousministerion asetus 316/2021 zoonooseista

e Maa- ja metsatalousministerion asetus 318/2021 elintarvikehygieniasta

e Eldintautilaki 76/2021
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e Maa- ja metsatalousministerion asetus 321/2021 nautaeldinten BSE-taudin seka
lammas- ja vuohieldinten scrapien vastustamisesta

e Komission taytantéonpanopaatos (EU) 2022/1377
e Komission asetus (EU) 2018/969

7 (45)



7oY. .
? | ﬂ RUOKAVIRASTO Ohje
Livsmedelsverket o Finnish Food Authority 5690/04020001/2020/7

OSA | TSE-RISKIAINES JA SIIHEN LITTYVAT TOIMENPITEET

3 ELAINTEN ALKUPERAN JA IAN SELVITTAMINEN

Eldimistd saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus (EY) N:o 853/2004 liite Il jaksot Il ja Il

Eldimen alkupera ja ika vaikuttavat olennaisesti TSE-riskiaineksen kasittelya ja TSE-
ndytteenottoa koskeviin vaatimuksiin. Teuraseldinten alkupera ja ika tulee selvittaa
ennen teurastusta.

Nautaeldimet:

Nautaeldimen ika ja alkupera, eldinta mahdollisesti koskevat rajoitukset, seka
ndytteenottopyynnot saadaan selville nautaeldimesta tehtavan rekisterikyselyn
avulla. Lisatietoa I6ytyy Ruokaviraston ohjeesta “Nautaeldinten merkinnat ja
rekisterikysely seka niiden viranomaisvalvonta teurastamoissa ja
pienteurastamoissa”.

Lampaat ja vuohet:

Lampaiden ja vuohien ika ja alkupera tulee selvittaa teurastamolle ldhetetyista
elintarvikeketjutiedoista. Alkutuotannon toimijan on ilmoitettava teurastamolle
teurastamoon lahetettavilla eldimilld voimassa olevista tutkimusmaarayksista.
Teurastettavan eldimen ika tarkistetaan tarvittaessa eldimen hampaista. Lisatietoa
|6ytyy Ruokaviraston ohjeesta ”Elintarvikeketjutietojen toimittaminen ja valvonta”.

4 TSE-RISKIAINES

TSE-asetus (EY) N:o 999/2001 luku | art. 8; liite V kohdat 1 ja 2

Komission pédtés 2007/453

Sivutuoteasetus (EY) N:o 1069/2009 art. 4 ja 8

Sivutuoteasetuksen tédytdntéénpanoasetus (EU) N:o 142/2011 liite IV luku | jakso 2
Maa- ja metsdtalousnimiserién asetus 316/2021 luku 7

TSE-riskiaines on nautaeldinten, lampaiden ja vuohien teurastuksen ja leikkaamisen
yhteydessa syntyvaa sivutuotetta, jota ei saa kayttaa elintarvikkeena eika rehuna.
TSE-riskiaines on kasiteltava ja havitettava sivutuoteasetuksessa maaritellylla tavalla.
TSE-riskiaineksesta kdytetdan myos nimitysta erikseen maaritelty riskiaines ja se
luokitellaan sivutuoteasetuksessa luokan 1 sivutuotteeksi.
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4.1 Nautaeldinten TSE-riskiaines

Nautaeldinten TSE-riskiaines maaraytyy eldimen alkuperamaan BSE-riskin
perusteella. Riskiluokkia on kolme: merkityksettoman alhainen, hallinnassa oleva,
seka madrittelematon BSE-riski.

Suomen BSE-riski on arvioitu merkityksettéman alhaiseksi. Tasta johtuen suomalaista
alkuperaa olevassa nautaeldimessa TSE-riskiainesta on ainoastaan yli 12 kuukauden
ikdisten nautaeldinten

e kallo lukuun ottamatta alaleukaa, mutta aivot ja silmat mukaan luettuina;

e selkdydin

Koska nautaeldimen alkuperdamaan BSE-riski vaikuttaa TSE-riskiainekseksi luettavien
kudosten maaraan, riskiainesta erottavissa teurastamoissa ja leikkaamoissa tulee
tarkistaa nautaeldaimen alkuperamaan riskiluokka, jos siella teurastetaan tai leikataan
muuta kuin suomalaista alkuperaa olevia nautaeldimia. Eri maiden BSE-riskista on
saadetty komission paatoksessa 2007/453, jota on taman ohjeversion
kayttoonottopaivana viimeksi muutettu taytantéonpanopaatoksellad (EU) 2022/1377
elokuussa 2022. Ruokavirasto tiedottaa mahdollisista muutoksista kotisivuillaan ja
paivittamalla tata ohjetta.

Komission taytantédnpanopaatoksessa luetellut, merkityksettoman alhaisen BSE-
riskin
e EU:n jasenvaltiot ovat: Suomi, Belgia, Bulgaria, TSekki, Tanska, Saksa, Viro,
Irlanti, Espanja, Kroatia, Italia, Kypros, Latvia, Liettua, Luxemburg, Unkari,

Malta, Alankomaat, Itdvalta, Puola, Portugali, Ranska, Romania, Slovenia,
Slovakia, Ruotsi

e Jasenvaltioiden alueet: Pohjois-Irlanti

e EFTA-maat ovat: Islanti, Liechtenstein, Norja, Sveitsi

e Kolmannet maat ovat: Argentiina, Australia, Brasilia, Kanada, Chile, Kolumbia,
Costa Rica, Intia, Israel, Japani, Jersey, Namibia, Uusi-Seelanti, Panama,
Paraguay, Peru, Serbia, Singapore, Yhdysvallat, Uruguay

TSE-riskiaineskudosten maaraytyminen alkuperdmaan BSE-riskiin nahden vastaa
toisiaan Euroopan unionin (EU) ja Euroopan vapaakauppaliiton (EFTA) jasenvaltioissa.
Sen sijaan kolmansista maista peraisin olevissa nautaeldimissa ei ldhtokohtaisesti ole
lainkaan TSE-riskiainesta, jos kolmannen maan BSE-riski on merkityksettoman
alhainen. Eri alkuperda olevien nautaeldinten TSE-riskiaineskudokset ilmenevat
taulukosta 1.
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Taulukko 1. Naudan, biisonin ja vesipuhvelin TSE-riskiaines eldimen ian ja alkuperan

mukaan jaoteltuna.

Kudokset

Eldimen alkupera on EU-
maassa tai EFTA maassa,
jonka BSE- riski on
merkityksettoman
alhainen*

Yli 30 kuukauden ikdisten nautaeldinten

e selkaranka, lukuun ottamatta
hantanikamia ja kaula-
nikamien, rintanikamien ja
lannerangan nikamien oka-
ja poikkihaarakkeita ja
ristiluun keskiharjua (crista
sacralis mediana) ja ristiluun
”siipia”, mutta mukaan
lukien takajuuren hermo-
solmu (ganglion spinale)****

Elintarvikkeet ja rehut***

Yli 12 kuukauden ikdisten nautaeldinten

e kallo lukuun ottamatta
alaleukaa, aivot ja silmat
mukaan luettuina

o selkdydin
Kaikenikdisten nautaeldinten
e risat eli tonsillat

e ohutsuolen nelja viimeista
metria

e suolilieve

e umpisuoli eli caecum

TSE-riskiaines

TSE-riskiaines

Elintarvikkeet ja rehut***

Elintarvikkeet ja rehut***

Elintarvikkeet ja rehut***

Elintarvikkeet ja rehut***

Eldimen alkupera
on maassa, jonka
BSE-riski on
hallinnassa tai
madrittelematon**

TSE-riskiaines

TSE-riskiaines

TSE-riskiaines

TSE-riskiaines

TSE-riskiaines

TSE-riskiaines

TSE-riskiaines

* Kolmansista maista peraisin olevissa nautaeldimissa ei ole TSE-riskiainesta, jos niiden BSE- riski on
merkityksettoman alhainen. Merkityksettoman alhaisen BSE-riskin kolmansia maita ei siksi ole

huomioitu taulukossa.

** Koskee sekd EU:n ja EFTA:n jasenvaltioita ettd kolmansia maita.
*** Kudokset voidaan ohjata elintarvike- tai rehukayttoon.

**%* Takajuuren hermosolmu sijaitsee hyvin lahelld selkdydinta ja se tulee poistetuksi riskiaineksena
selkdrangan mukana, kun oka- ja poikkihaarakkeita irrotettaessa ei sahata selkarangan nikamien

runko-osaa.
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4.2 Lampaiden ja vuohien TSE-riskiaines

Lampaiden ja vuohien alkuperalla ei ole vaikutusta TSE-riskiainekseen luettaviin
kudoksiin. Lampaiden ja vuohien TSE-riskiaineskudokset ilmenevat taulukosta 2.

Taulukko 2. Lampaan ja vuohen TSE-riskiaines eldimen ian mukaan jaoteltuna.

Elaimen ika TSE-riskiaines
Yli 12 kk ikdiset tai sellaiset e kallo, aivot ja silmat mukaan luettuina
eldaimet, joiden ikenista on e selkiydin

puhjennut pysyva etuhammas

Teurastettava eldin tulkitaan yli 12 kuukauden ikaiseksi, jos silla on puhjennut pysyva
etuhammas.

4.3 Muut TSE-tautien hallintaan liittyvat luokan 1 sivutuotteet

Muita nautojen, lampaiden ja vuohien teurastuksen ja TSE-riskiaineksen erottamisen
yhteydessa syntyvia luokan 1 sivutuotteita ovat:

e kaikki ruhot ja ruhonosat, vuodat, nahat ja veri mukaan luettuina, jos
eldaimella epadillaan tai on todettu olevan TSE-tartunta tai jos eldin on
lopetettu osana TSE:n havittamistoimenpiteita;

e TSE-riskiainesta erottavien teurastamoiden ja leikkaamoiden jatevedesta
erotettu eldinperdinen aines;

Kaikissa tiloissa, joissa TSE-riskiainesta erotetaan, on estettdva sen
joutuminen viemariin kayttamalla viemarissa esimerkiksi siivilaa, jonka
silmdkoko on korkeintaan kuusi (6) mm. Siivil6ita on kaytettava
teurastamossa kaikkien huonetilojen lattiakaivoissa koko
teurastuslinjan matkalla tainnutuksesta jadhdyttamon ovelle. Siiviloita
on my0s tarvittaessa kaytettava niissa varastotiloissa, joissa TSE-
riskiainesta varastoidaan, jos niissa on lattiakaivot. Jos varastotiloissa ei
ole lattiakaivoja, lattialta karkeasti irrotettava lika tulee kasitella kuten
TSE-riskiaines.

TSE-riskiainesta erottavissa leikkaamoissa siivilavaatimus koskee

ainoastaan niita tiloja, joissa TSE-riskiaineksen erotus tapahtuu. Siivilat
on oltava kaikissa lattiakaivoissa siina tilassa, joihin TSE-riskiaineksen
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erotuspaikan pesuvesi voi valua. Siivilaan kertynyt aines kerataan,
merkitadn ja hdvitetdan riskiaineksena. Kun teurastamoiden ja TSE-
riskiainesta erottavien leikkaamoiden jatevedesta on erotettu luokan 1
aines 6 mm:n siivildlla, jateveden kasittelyssa siita eteenpain
koottavaan ainekseen ei sovelleta sivutuoteasetusta.

e TSE-riskiainesta sisaltavat kuolleet eldimet, jos niista ei ole poistettu TSE-
riskiainesta ennen niiden havittamishetkea, esimerkiksi teurastamossa tai
kuljetuksen aikana kuolleet tai eldinten ante mortem -tarkastuksessa hylatyt
naudat, lampaat ja vuohet, veri mukaan luettuna.

Liha-alan hyvaksytyssa elintarvikehuoneistossa voi syntya myds muita luokan 1
sivutuotteita. Sivutuotteista ja niiden kasittelysta saddetaan
sivutuotelainsdadanndssa. Lisatietoa l0ytyy myos Ruokaviraston ohjeesta ”Eldaimista
saatavien sivutuotteiden kasittely ja valvonta hyvaksytyissa
elintarvikehuoneistoissa”.

5 TSE-RISKIAINEKSEN KASITTELYYN LITTYVAT YLEISET VAATIMUKSET

Yleinen hygienia-asetus (EY) N:o 852/2004 liite Il luku IX

Eldgimistd saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus (EY) N:o 853/2004 liite Ill jakso I luku IV
Komission téytdntéénpanoasetus (EU) 2019/627 art. 29 ja 37

TSE-asetus (EY) N:0 999/2001 liite V kohdat 5 ja 6

Sivutuoteasetus (EY) N:o 1069/2009 art. 26

TSE-riskiaines ja muut luokan 1 sivutuotteet on kerattava ja kasiteltava erillaan
elintarvikkeeksi hyvaksytysta lihasta, eika niita saa kayttaa elintarvikkeena eika
rehuna. Erotetun TSE-riskiaineksen hautaaminen on kielletty koko maassa.

Elintarvikehuoneistossa on oltava TSE-riskiaineksen erottamiseen ja sailyttdmiseen
soveltuvat tilat. Elintarvikealan toimijalla tulee olla omavalvontajarjestelma, jolla
toimija hallitsee TSE-riskiaineksen kasittelyyn liittyvat riskit elintarviketurvallisuudelle
ja TSE-tautien levidamiselle. Teurastus ja lihan leikkaaminen on suoritettava siten,
ettei erotettu TSE-riskiaines joudu kosketuksiin elintarvikkeiden eika rehujen kanssa.

Nautaeldimia, lampaita tai vuohia ei saa teurastaa vaurioittamalla
keskushermostokudosta tainnutuksen jalkeen kallon sisdan pistettavalla esineell3,
eikd nautaeldaimen, vuohen tai lampaan luita saa kdyttda mekaanisesti erotetun lihan
tuotantoon.

Elintarvikevalvontaviranomaisen on varmistettava, etta toimija toteuttaa kaikki
asianmukaiset toimenpiteet varmistaakseen, etta TSE-riskiaines ei saastuta lihaa

12 (45)



7oY. .
? | ﬂ RUOKAVIRASTO Ohje
Livsmedelsverket o Finnish Food Authority 5690/04020001/2020/7

teurastuksen tai riskiaineksen erottamisen aikana ja etta elintarvikehuoneistosta
toimitetaan TSE-riskiainesta vain hyvaksyttyyn jatkokasittelypaikkaan. Lisaksi
valvojan on varmistettava, etta tarvittavat TSE-ndytteet otetaan, varustetaan
riittavalla tunnisteella, kasitellddn asianmukaisesti ja ldhetetdan Ruokavirastoon
tutkittavaksi.

6 TSE-RISKIAINESTA EROTTAVIEN ELINTARVIKEHUONEISTOJEN
HYVAKSYMINEN

TSE-asetus (EY) N:0 999/2001 liite V kohta 4
Maa- ja metsdtalousnimiserién asetus 316/2021 luku 7

Teurastamossa saa erottaa ruhosta kaikkea TSE-riskiainesta ja leikkaamoissa TSE-
riskiainekseksi luettavaa naudan selkarankaa ilman erillista hyvaksyntaa.

Leikkaamon (teurastamon yhteydessa oleva tai erillinen leikkaamo) tulee hakea ja
saada toimivaltaiselta elintarvikevalvontaviranomaiselta hyvaksynta, jos

e |eikkaamossa poistetaan yli 12 kuukauden ikdisten lampaiden ja vuohien
selkdydinta.

e leikkaamossa erotetaan yli 12 kuukauden ikdisten nautaeldinten paanlihaa.

Edellytyksena leikkaamon hyvaksymiselle on, etta leikkaamossa on kyseisen TSE-
riskiaineksen, eli naudan paanlihan tai lampaiden ja vuohien selkdytimen,
erottamiseen ja sailyttdmiseen soveltuvat tilat. Leikkaamotoimijalla on oltava
omavalvontajarjestelmd, jonka avulla toimija tunnistaa ja hallitsee TSE-riskiaineksen
erottamiseen liittyvat riskit. Omavalvontamenettelyiden tulee kattaa TSE-
riskiaineksen erottaminen, sdilyttdminen, varjaaminen ja lahettaminen
jatkokasittelyyn. Toimijan tulee pitda kirjaa erotetun TSE-riskiaineksen vuotuisesta
madrasta.

Kunnan elintarvikevalvontaviranomaisen on ilmoitettava hyvaksymastaan
leikkaamosta ja sielld harjoitettavasta toiminnasta Ruokavirastolle. Lapin
aluehallintoviraston tulee ilmoittaa hyvaksymastdaan poroteurastamosta seka sen
vhteydessa toimivista elintarvikehuoneistoista ja naissa harjoitettavasta toiminnasta
Ruokavirastolle. lImoituksessa tulee mainita, jos leikkaamo on hyvaksytty erityisen
TSE-riskiaineksen, eli naudan paanlihan ja/tai lampaan ja vuohen selkdytimen,
erottamiseen.
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7 TSE-RISKIAINEKSEN EROTTAMINEN JA SAILYTTAMINEN

TSE-asetus (EY) N:0 999/2001 luku | art. 2; luku Ill art. 8; liite V kohdat 4 ja 7-9

Maa- ja metsdtalousnimiserién asetus 316/2021 luku 7

Eldimistd saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus (EY) N:o 853/2004 liite Ill, jakso I, luku IV
Sivutuoteasetus (EY) N:o 1069/2009 art. 21 ja 26

Komission tdytdntéénpanoasetus (EU) 2019/627 Il osasto luku Il jakso 4 art. 29

TSE-riskiainesta voidaan erottaa vain tdman ohjeen luvun 6 mukaisissa
teurastamoissa ja leikkaamoissa. TSE-riskiaines tulee erottaa ruhoista ja ruhonosista
siten, ettd muiden kudosten kontaminoituminen TSE-riskiaineksella estetaan. TSE-
riskiaines on aina poistettava elintarvikkeeksi tai rehuksi kdaytettavista ruhoista ja
ruhonosista, vaikka eldimen TSE-tutkimustulos olisi negatiivinen. Elintarvikealan
toimijalla tulee olla omavalvontajarjestelma TSE-riskiaineksen erottamiseen liittyvien
riskien hallintaan. Omavalvontavaatimuksia kasitellaan taman ohjeen luvussa 16.

Nautaeldimen selkdydin on poistettava teurastamossa huolellisesti ensimmaisesta
kaulanikamasta ensimmaiseen hdntanikamaan saakka. Siten my0ds selkdytimen
loppuosassa sijaitsevat hermot (cauda equina) tulee poistaa. Yli 12 kuukauden
ikdisen nautaeldimen selkdytimen poistaminen leikkaamossa ei ole sallittua.
Kaytdannossa on kuitenkin mahdollista, ettd nautaeldimen halkaisu epdonnistuu
teurastamossa siten, etta selkdydinta ei saada poistettua teurastamossa. Kyseessa on
poikkeustilanne, johon tulee hakea kdytannon ratkaisu yhteistyossa teurastamoa
valvovan virkaeldinldikarin® kanssa. Ratkaisu ei saa vaarantaa
elintarviketurvallisuutta. Teurastamotoimijalla on oltava poikkeustilanteen varalta
omavalvontajarjestelmassdan kuvaus halkaisuvirheellisten nautojen kasittelyyn
liittyvista toimenpiteista.

TSE-riskiaineksen kerdamisessa kaytettavien astioiden ja pudotuskuilujen tulee olla
selvasti ja pysyvasti merkittyja. Kaikkea ainesta, joka ndissa astioissa tai tallaista
kuilua pitkin poistetaan, on siita lahtien kasiteltava TSE-riskiaineksena.

TSE-riskiaineksen sdilyttamista varten tulee olla selvasti ja pysyvasti merkitty tila tai
astia, jota ei saa kayttdaa muuhun tarkoitukseen. Astian, sailion tai kontin on oltava
tiivis ja ehja. Sailiota tai konttia ei saa tayttaa niin tayteen, etta kantta ei voida
sulkea. Tarvittaessa sdilion tai astian on oltava lukittava ja/tai jadhdytettava. Astian,
sailion tai kontin on oltava helposti puhdistettavissa. Sadeveden paasy kerailyastiaan,
sailioodn tai konttiin sekd mahdollisen valumaveden paasy sieltd pois estetaan.
Tuhoeldinten paasy sailytysastioihin estetdan.

11.2.2020 alkaen kansallisessa elintarvikelainsdadannéssa kiytetdan termeji virkaeldinlaskari ja virallinen avustaja
aikaisemmin kaytettyjen tarkastuseldinldakarin ja lihantarkastajan sijaan
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Jos sivutuotteita joudutaan sdilyttdmaan elintarvikehuoneiston alueella pidempaan
johtuen pienista kertamaaristd, on huolehdittava siitd, etta sailytys ei aiheuta haju-
tai muita terveyshaittoja.

8  TSE-RISKIAINEKSEN VARJAAMINEN

TSE-asetus (EY) N:0 999/2001 luku | art. 2; luku Ill art. 8; liite V kohta 3
Sivutuoteasetuksen tdytdntéénpanoasetus (EU) N:o 142/2011 liite VIII luku Il

TSE-riskiaines on varjattava variaineella valittomasti sen jalkeen, kun riskiaines on
erotettu ruhosta. Teurastuksen ja leikkaamisen yhteydessa erotettua TSE-riskiainesta
ei kuitenkaan tarvitse varjata teurastus- tai leikkaamotilassa, jos sen ja muun
eldinjatteen sekoittuminen on muutoin varmasti estetty. Elintarvikehuoneistosta pois
kuljettamista odottavan riskiaineksen on kuitenkin oltava selvasti varjattya, joten
riskiaines on varjattava viimeistaan ennen viimeiseen kerdilyastiaan sijoittamista ja
varjays on tarvittaessa uusittava. Suoraan pudotuskuilusta viimeiseen kerailyastiaan
putoava jate tulee varjata useita kertoja paivassa. TSE-riskiaines on varjattava
riittdvan usein ja kaytettava tarpeeksi variainetta niin, etta sailytyksen ja kuljetuksen
ajan on selvaa, mika on TSE-riskiainesta.

TSE-riskiainesta ei saa varjata vihrealla tai keltaisella varilla. Jos TSE-riskiainesta
lahetetdan toiseen EU-jasenvaltioon, se on varjattava sivutuoteasetuksen mukaan
mustalla varilla.

Jos TSE-riskiainesta ei laheteta toiseen EU-jasenvaltioon, TSE-riskiaineksen
varjaamiseen voidaan kayttaa esimerkiksi sinista variainetta. Varjaamiseen
kaytettavan sinisen varin ei tarvitse olla elintarvikekaytt6on hyvaksyttya, mutta
silhen voidaan kayttaa esimerkiksi elintarvikevareja patenttisininen V (E 131) tai
briljanttisininen FCF (E133). Patenttisinistd on kaupan jauheena ja liuoksena. Jauheen
riittavaksi todettu laimennussuhde on 1 gramma vdriainetta ja 1,5 litraa vetta. Jos
briljanttisinista on 2 % liuoksena, voidaan sita laimentaa suhteessa 1:100, jolloin
saadaan vield riittavan vahva liuos.
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9 TSE-RISKIAINESTA SISALTAVIEN ELINTARVIKKEEKSI TARKOITETTUJEN
OSIEN LAHETTAMINEN TEURASTAMOSTA

TSE-asetus (EY) N:o0 999/2001 luku Ill art. 8; liite Il luku A kohta | alakohta 6; liite Ill luku A
kohta Il alakohta 7; liite V kohdat 4 ja 9

Sivutuoteasetus (EY) N:o 1069/2009 art. 17

Maa- ja metsdtalousnimiserién asetus 316/2021 luku 7

Laki eldimistd saatavista sivutuotteista 517/2015 § 12

9.1 Lahettaminen

TSE-riskiainesta sisaltavia ruhoja tai ruhonosia ei saa luovuttaa teurastamosta
muualle kuin kyseisen TSE-riskiaineksen erottamiseen hyvaksyttyyn teurastamoon,
leikkaamoon tai luokan 1 sivutuotteita kasittelevaan laitokseen.

Lahettdvan elintarviketoimijan velvollisuus on varmistua siitd, etta lahetettavia
ruhoja, ruhonosia tai sivutuotteita vastaanottava laitos on hyvaksytty lahetettavan
tuotteen kasittelyyn.

EU:n jasenvaltioihin saa vieda sellaisia nautaeldaimen ruhoja ja ruhonosia, joissa ei
ole muuta TSE-riskiainesta kuin selkdarankaa seka takajuuren hermosolmu.

Sivutuoteasetuksen (EY) N:o 1069/2009 artikla 17 sallii sivutuotteiden (mukaan
lukien luokan 1 sivutuotteet) kayton nayttelyissa, taiteellisessa toiminnassa seka
diagnostisiin, koulutuksellisiin ja tutkimuksellisiin tarkoituksiin. Taman nojalla
teurastamosta voidaan luovuttaa TSE-riskiainesta sisdltavia ruhoja tai ruhonosia
edelld mainittuihin kdyttotarkoituksiin. Lisdksi vaaditaan, ettd luokan 1 sivutuotteen
vastaanottaja on tehnyt sivutuotteita koskevan lain (517/2015) 12 §:n mukaisen
ilmoituksen (esim. sahkdpostitse) oman alueensa kunnaneldinlaakarille ennen
luokkaan 1 kuuluvan sivutuotteen kayttoa. limoituksessa tulee kuvata toiminta ja sen
tarkoitus seka sivutuoteasetuksen (EY) N:o 1069/20009 artiklan 17 kohtien 1 a) ja b)
mukaisten edellytysten tayttyminen. Kunnaneldinlaakarin tulee ilmoittaa
vastaanottaneensa ilmoituksen. Kunnaneldinladkarin vastaanottoilmoitusta vastaan
teurastamosta voidaan luovuttaa luokan 1 sivutuotteet. Sivutuotteiden kuljetukseen
kaytettavien kuljetusastioiden on oltava tiiviita, suljettavia ja pestavia. Sivutuotteita
luovuttavan teurastamon tulee laatia kuljetuksesta asiakirja, jossa on
sivutuoteasetuksen edellyttamat perustiedot. Kopio asiakirjasta tulee sailyttaa
teurastamon kirjanpidossa. Kirjanpidosta on kaytava ilmi kenelle sivutuotteita on
luovutettu, sivutuotteiden maara seka ajankohta. Sivutuotteiden vastaanottajan on
havitettava kaikki ylijaava sivutuote turvallisesti, esimerkiksi raatokerdilyn mukana tai
palautettava teurastamolle.
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Teurastamosta voidaan luovuttaa edelld mainituin edellytyksin luokan 1 sivutuotteita
my0s yksityishenkildiden omaan kayttoon (esimerkiksi naudan paan takaisin eldimen
omistajalle). Jos sivutuotteiden kaytto liittyy kaupalliseen toimintaan, vaaditaan
toiminnalle sivutuoteasetuksen (EY) N:o 1069/2009 mukainen rekisterdityminen tai
hyvaksynta.

9.2 Merkitseminen

TSE-merkinta tarkoittaa ruhon tai ruhonosan leimaamista vahintdaan 1,5 cm
korkuisella kirjainyhdistelmalla "TSE”, jaljempana TSE-leima.

Yli 12 kuukauden ikaisten lampaiden ja vuohien ruhot, jotka sisaltavat selkdydinta, on
merkittava teurastamossa jokaisen terveysmerkin laheisyyteen tehtavalla TSE-
merkinnalld ennen kuin ne toimitetaan lampaan ja vuohen selkdytimen poistamiseen
hyvaksyttyyn leikkaamoon.

Nautaeldinten paat on merkittava otsaan laitettavalla TSE-leimalla teurastamossa
ennen pdiden toimittamista nautaeldinten paanlihan irrottamiseen hyvaksyttyyn
leikkaamoon.

Pelkdstaan selkarangan sisaltavia nautaeldinten halkaistuja ruhoja ei merkita TSE-
leimalla, vaikka niiden selkdranka olisi eldimen alkuperan ja idn perusteella TSE-
riskiainesta (katso taulukko 1).

9.3 Ilmoittaminen ja kaupalliset asiakirjat

Teurastamon on ilmoitettava muulle kuin teurastamon yhteydessa sijaitsevalle
leikkaamolle etukateen todisteellisesti sellaisten ruhojen ja ruhonosien
lahettamisestd, jotka sisaltavat TSE-riskiainesta. IImoituksen on oltava perilla
leikkaamossa ennen lahetyksen saapumista. Vastaanottavan leikkaamon on
ilmoitettava lahettavalle teurastamolle esimerkiksi sahkopostitse saaneensa
ilmoituksen. limoitusta ei tarvitse tehda, jos leikkaamo on teurastamon yhteydessa.

IImoitusvaatimus ei koske pelkkada selkdrankaa sisaltavien ruhojen ja ruhonosien
lahettamista, vaikka selkaranka luettaisiin eldinten alkuperan ja ian perusteella TSE-
riskiainekseksi (katso taulukko 1). Tallaisten naudanruhojen leikkaaminen on Suomen
omasta vahaisesta BSE-riskista johtuen harvinaista, minka vuoksi Ruokavirasto
suosittelee, etta riskiainekseksi luettavaa selkarankaa sisaltavista naudanruhoista
kuitenkin ilmoitettaisiin leikkaamolle jollakin tavalla. Suositus koskee nautoja, jotka
ovat perdisin korkeamman BSE-riskin maista (katso taulukko 1).
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TSE-riskiainesta sisaltdavien ruhojen ja ruhonosien kaupallisessa asiakirjassa tulee olla
tiedot TSE-riskiainesta sisadltdvien ruhojen, ruhonosien ja pdiden maarasta,
elintarvikkeen nimi, lahetyspdivamaara seka lahettdjan, vastanottajan ja
terveysmerkin tiedot.

10 TSE-RISKIAINEKSEN LAHETTAMINEN JATKOKASITTELYYN

Sivutuoteasetus (EY) N:o 1069/2009 art. 4, 12, 19, 21 ja 22
Sivutuoteasetuksen tdytdntéénpanoasetus (EU) N:o 142/2011 liite VIII luku 111

TSE-riskiainesta ldhettdvan elintarvikealan toimijan on huolehdittava sivutuotteiden
kuljetuksen asianmukaisesta jarjestamisesta ja varmistettava, ettd vastaanottajalla
on hyvaksynta luokan 1 sivutuotteiden kasittelyyn tai varastointiin. Teurastamossa ja
leikkaamossa erotettu TSE-riskiaines voidaan lahettaa kasiteltdavaksi vain
sivutuoteasetuksen mukaisesti hyvaksyttyyn luokan 1 kasittelylaitokseen tai
havitettavaksi polttolaitokseen, joka on hyvaksytty valtioneuvoston jatteen
polttamisesta antaman asetuksen (151/2013) mukaisesti. Varjatty, kasittelematon
TSE-riskiaines voidaan ennen kasittelya tai havittamista tarvittaessa valivarastoida
sivutuoteasetuksen mukaan hyvaksytyssa luokan 1 valiasteen laitoksessa.

Jos teurastamossa tai leikkaamossa syntyy TSE-riskiainesta vain vahaisia maaria,
voidaan TSE-riskiaines kuljettaa my0ds toisen TSE-riskiainesta erottavan
elintarvikehuoneiston TSE-konttiin tai -astiaan odottamaan kuljetusta
kasittelylaitokseen. Kuljetusta on seurattava luvun 10.1 mukainen kaupallinen
asiakirja.

TSE-riskiaines tulee kerata, sailyttaa ja kuljettaa selvasti merkityissa, ehjissa ja tiiviissa
astioissa tai sdilidissa. TSE-riskiaineksen kerdaamiseen, kuljetukseen tai varastointiin
kaytettavaa sailiota tai astiaa ei saa kayttda muuhun tarkoitukseen. Kuljetuksessa
kaytettavassa ajoneuvossa, sdiliossa tai muussa pakkauksessa seka kaupallisessa
asiakirjassa tulee olla merkinta: ”“Luokan 1 sivutuote: ainoastaan havitettavaksi.”

10.1 Kuljetuksen mukana toimitettava kaupallinen asiakirja

Havitettavaksi lahetettavan TSE-riskiaineksen kuljetuksen mukana tulee olla
sivutuoteasetuksen mukainen kaupallinen asiakirja. Suomen sisdisissa siirroissa
kaytettava asiakirja voi olla paperinen tai séhkdinen. Malli kaupallisesta asiakirjasta,
jota voidaan kayttaa kotimaassa, on liitteessa 1. Sdhkdisesti taytettava versio l6ytyy
Ruokaviraston kotisivuilta osoitteesta Ruokavirasto > Asiointi > Oppaat ja lomakkeet
> Yritykset > Eldinala > Sivutuotteiden lomakkeet.
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Kaupallisen asiakirja laaditaan sivutuotteita lahettavadssa elintarvikehuoneistossa.
Kaupallinen asiakirja laaditaan kolmena kappaleena (alkuperaiskappale ja kaksi
jaljennosta). Alkuperaiskappale lahetetdan ldhetyksen mukana lopulliseen
maadrdpaikkaan. Jaljenndkset jadvat lahettavalle elintarvikehuoneistolle ja
kuljetusliikkeelle. Sivutuotteiden ldhetyksesta vastaava henkild |ahettavassa
elintarvikehuoneistossa allekirjoittaa kaupallisen asiakirjan. Sivutuotteita lahettavien
ja vastaanottavien tahojen seka kuljetusliikkeiden on pidettava kirjaa sivutuotteiden
lahetyksista. Vaatimus tayttyy sailyttamalla kaupallisia asiakirjoja vahintdaan kaksi
vuotta.

Kaupallisesta asiakirjasta tulee ilmeta seuraavat tiedot:
e |dhetyspdivamaara
e |3hettavan laitoksen nimi ja osoite sekad hyvaksyntanumero

e kuljettajan tai kuljetusliikkeen nimi, osoite ja rekisterdintinumero

e vastaanottajan, esimerkiksi vastaanottavan laitoksen, nimi ja osoite seka
hyvaksynta- tai rekisterdintinumero

e aineksen kuvaus (TSE-riskiaines tai luokan 1 sivutuote)

e aineksen merkintatiedot: (Luokka 1: ”ainoastaan havitettavaksi”)

e aineksen maara (vahintaan ldhettavan laitoksen tekema arvio maarasta)
e ainekselle jo tehdyt kasittelyt (TSE-riskiaineksen varjaaminen)

e |dhetyksestd vastaavan henkilon allekirjoitus, jonka on oltava kirjoitettu eri
varilla kuin lomakkeen painovari

Jos lahetettavan TSE-riskiaineksen maaraa ei punnita vaan se arvioidaan, arvion tulee
perustua tietoon esimerkiksi satunnaisesti punnittujen sailididen painosta.
Sivutuotteet vastaanottava laitos taydentaa lopullisen punnitustuloksen kaupalliseen
asiakirjaan.

11 NAUTAELAINTEN KIELEN IRROTTAMINEN

TSE- asetus (EY) N:o 999/2001 liite V kohta 7

Elintarvikkeeksi tai rehuksi tarkoitettujen kaikenikdisten nautaeldinten kielet on
irrotettava teurastamossa. Jos nautaeldin on peraisin jasenvaltiosta, jonka BSE-riski
on hallinnassa tai maarittelematon (katso kohta 4.1), tulee kieli irrottaa poikittaisella,
kieliluun tyven kielihaarakkeen (processus lingualis) sierainpuolelle tehtavalla viillolla,
jotta kieleen ei tule mukaan TSE-riskimateriaaliin kuuluvia tonsilloja.
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12 NAUTAELAINTEN PAANLIHAN LEIKKAAMINEN

TSE- asetus (EY) N:0 999/2001 liite V kohta 8 ja 9
Maa- ja metsdtalousnimiserién asetus 316/2021 luku 7

12.1 Yleista

Yli 12 kuukauden ikdisten nautaeldinten paanlihaa saa leikata teurastamon tai
erikseen hyvaksytyn leikkaamon laatiman omavalvontaohjelman mukaisesti. Talla
ohjelmalla pyritaan varmistamaan, etta paanliha ei kontaminoidu
keskushermostokudoksella.

Yli 12 kk ikdisten nautaeldinten paanlihan leikkaamiseen erikseen hyvaksytyista
leikkaamoista tulee ilmoittaa Ruokavirastoon luvun 6 mukaisesti.

Korkeintaan 12 kuukauden ikdisten nautaeldinten ruhot tai ruhonosat eivat sisalla
TSE-riskiainesta, jonka vuoksi niiden paanlihan leikkaamiselle ei ole asetettu erityisia
vaatimuksia.

12.2 Nautaeldinten paanlihan leikkaaminen teurastamossa

Yli 12 kuukauden ikaisten nautaeldinten paanlihan leikkaaminen teurastamossa on
tehtava seuraavasti:

1. Teurastamolla on oltava omavalvontajarjestelma, jota noudattamalla
paanlihan kontaminoituminen keskushermostokudoksella voidaan estaa.

2. Teurastamossa paanlihan leikkaaminen on tehtava siihen erikseen varatulla
alueella, joka on riittavasti erilladan muista teurastuslinjan osista.

3. Pulttipistoolin aiheuttama reika ja niska-aukko (foramen magnum) on
suljettava tulpalla ennen paanlihan leikkaamista. Jos eldimesta otetaan BSE-
nayte, foramen magnum on suljettava valittdmasti ndytteenoton jalkeen.
Paanlihaa ei saa irrottaa paista, joita ei ole kunnollisesti suljettu.

4. Paanlihaa ei saa irrottaa paistd, joissa silmat ovat vahingoittuneet tai
irronneet, tai joiden muutoin epailldan saastuneen
keskushermostokudoksella.

5. Teurastamon on laadittava naytteenottosuunnitelma
keskushermostokudoksen havaitsemiseksi paanlihasta. Tarkempi kuvaus
ndytteenottosuunnitelmasta on kohdassa 16.9.
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12.3 Poikkeus paanlihan leikkaamiseen sovellettavista vaatimuksista teurastamossa

Kohdassa 12.2 lueteltuja vaatimuksia ei tarvitse noudattaa, jos teurastamossa
leikataan ainoastaan seuraavia paanlihoja poistamatta nautaeldimen paata
ripustuskoukusta tai siirtamalla paat teurastuslinjalta toiseen koukkuun leikkaamista

varten:

e poskilihat (ulkopuoliset puremalihakset sekéa alaleuan sisdpuoliset
puremalihakset)

Jos paanlihat leikataan poydalla tai telineessa, joka tukee paata leikkaamisen aikana,
tai jos leikataan muuta paanlihaa kuin poskilihaa, on aina noudatettava kohdassa
12.2 selostettua menettelytapaa.

12.4 Vaatimukset leikkaamoon leikattavaksi toimitettaville paille

Paanlihan irrottamista varten hyvaksyttyyn leikkaamoon toimitettavien yli 12
kuukauden ikdisten nautojen pdiden on taytettava seuraavat vaatimukset (koskee
myos teurastamon yhteydessa olevaan hyvaksyttyyn leikkaamoon toimitettavia

paita):

1. Paiden on oltava ripustettuina varastoinnin ja kuljetuksen ajan.

2. Paiden silmat eivat saa olla vahingoittuneet tai irronneet. Leikattavaksi saa
toimittaa vain paita, jotka on tulpattu. Pulttipistoolin aiheuttama reika ja
foramen magnum on suljettava tulpalla teurastamossa tai teurastuspaikassa
paan irrotuksen tai viimeistaan heti BSE-ndytteenoton jalkeen.

3. Teurastamon on laadittava naytteenottosuunnitelma
keskushermostokudoskontaminaation havaitsemiseksi teurastamossa
tulpattujen, leikkaamoon ldahetettavien nautaeldinten paanlihasta.

4. Paiden tulee olla merkitty TSE-leimalla.
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OSA Il TSE-NAYTTEENOTTO JA SIIHEN LITTYVAT TOIMENPITEET

13 TSE-NAYTTEENOTTO

TSE-asetus (EY) N:0 999/2001 luku Ill art. 6; luku IV art. 12; liite Ill A luku osa | kohdat 2 ja 3
sekd osa Il

Komission pddtds (2009/719/EY) luvan antamisesta tietyille jdsenvaltioille niiden vuotuisen
BSE-seurantaohjelman tarkistamiseen: art. 1 ja 2 sekd liite

Maa- ja metsdtalousministerion asetus 321/2021§4—6, § 16 - 17

Eldintautilaki 76/2021 § 23 - 24

13.1 Nautaeldimet, joista on otettava BSE-nayte

Seuraavista nautaeldimista on otettava teurastamossa BSE-ndyte:
1. Nautaeldimet, joilla epailldadn BSE-tartuntaa
2. Terveina teurastetut yli 30 kk ikdiset naudat, jos ne ovat:

e syntyneet muissa kuin MMMa 321/2021 4 §:ssa mainituissa EU:n
jasenvaltioissa

e syntyneet EU:n ulkopuolisissa maissa.

3. VYIi 48 kuukauden ikaiset nautaeldaimet, jotka ovat syntyneet MMMa 321/2021
4 §:ssa mainituissa EU:n jasenvaltioissa ja jos ne

e on hatateurastettu,

e on sairauden toteamisen tai epdilyn vuoksi teurastettu sairaiden
eldinten teurastusosastossa tai teurastamon virkaeldinlaakarin
maaraaman erityisjarjestelyn mukaisesti normaalilinjassa, esimerkiksi
paivan viimeisena,

e on ante mortem -tarkastuksessa hylatty,
e ovat kuolleet teuraskuljetuksen aikana,
e ovat kuolleet itsestdan teurastamossa tai

e on lopetettu.
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4. Yli 24 kuukauden ikdiset nautaeldimet, jotka ovat syntyneet muissa kuin
MMMa 321/2021 4 §:ssa mainituissa EU:n jasenvaltioissa tai EU:n
ulkopuolisissa maissa ja jotka

e on hatateurastettu,

e on sairauden toteamisen tai epdilyn vuoksi teurastettu sairaiden
eldinten teurastusosastossa tai teurastamon virkaeldinladakarin
maaraaman erityisjarjestelyn mukaisesti normaalilinjassa, esimerkiksi
pdivan viimeisena,

e on ante mortem -tarkastuksessa hylatty,
e ovat kuolleet teuraskuljetuksen aikana,
e ovat kuolleet itsestdadn teurastamossa tai

e on lopetettu.

Maa- ja metsatalousministerion asetuksessa 321/2021 4 §:ssa mainitut maat ovat:
Suomi, Alankomaat, Belgia, Espanja, Irlanti, Italia, Itdvalta, Kreikka, Kroatia, Kypros,
Latvia, Liettua, Luxemburg, Malta, Pohjois-Irlanti, Portugali, Puola, Ranska, Ruotsi,
Saksa, Slovakia, Slovenia, Tanska, TSekki, Unkari, Viro. Naissa valtioissa syntyneita
terveina teurastettuja nautoja ei tarvitse tutkia BSE-taudin varalta. Lisaksi terveina
teurastettuja nautoja ei tarvitse testata, jos ne ovat syntyneet muualla Yhdistyneessa
kuningaskunnassa kuin Pohjois-Irlannissa ja jos ne on siirretty jasenvaltioon tai
Pohjois-Irlantiin ennen 1.1.2021.

Jos sellainen eldin, josta kuuluisi ottaa BSE-nayte, on kuollut itsestdan esimerkiksi
kuljetuksen aikana tai teurastamossa, tulee nayte ottaa teurastamolla ennen kuin
raato toimitetaan havitettavaksi. Jos kuljetuksen aikana kuollutta eldinta ei tuoda

teurastamolle, BSE-ndytteenotosta huolehtii raadon jatkokasittelysta vastaava
toimija.

13.2 Lampaat ja vuohet, joista on otettava TSE-nayte

Seuraavista lampaista ja vuohista on otettava teurastamossa TSE-nayte:
1. Eldimet, joilla epailladn TSE-tartuntaa.

2. Eldimet, jotka ovat yli 18 kuukauden ikaisia ja
e joissa on merkkeja naivettymisesta tai neurologisista oireista.

e jotka on hatateurastettu.
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3. Todetun eldintautitapauksen yhteydessa eldimet, jotka ovat maa- ja
metsatalousministerion asetuksen 321/2021 16 §:ssa ja 17 §:ssa tarkoitetun
tutkimismaarayksen kohteena. Eldimen omistajan on ilmoitettava
teurastamon virkaeldinlaakarille maarayksesta ennen eldimen teurastamista.

Jos sellainen eldin, josta kuuluisi ottaa TSE-nadyte, on kuollut itsestdaan esimerkiksi
kuljetuksen aikana tai teurastamossa, tulee nayte ottaa teurastamolla ennen kuin
raato toimitetaan havitettavaksi. Jos kuljetuksen aikana kuollutta eldinta ei tuoda
teurastamolle, TSE-ndytteenotosta huolehtii raadon jatkokasittelysta vastaava
toimija.

Lammas ja vuohi tulkitaan yli 18 kuukauden ikdiseksi, jos enemman kuin kaksi
pysyvaa etuhammasta on puhjennut. Omistajan toimittama todistus eldimen idsta ei
ole peruste ndytteen ottamatta jattamiseen, jos eldimelld on puhjennut enemman
kuin kaksi pysyvaa etuhammasta.

13.3 Naytteenotto

TSE-asetus (EY) N:o0 999/2001 liite X
Valvonta-asetus (EU) 2017/625 Il osasto luku Il jakso Il art. 18 kohta 3

Teurastustoiminta on jarjestettdva siten, etta teurastuslinjan naytteenottopaikalla
tiedetdan, mista eldimista TSE-ndyte on otettava. Tama voidaan toteuttaa esimerkiksi
sijoittamalla tai merkitsemalla eldimet tarvittaessa jo teurastamon navetassa siten,
ettd niiden sekoittuminen ei ole teurastuksen aikana mahdollista.
Naytteenottopaikalle tiedotetaan, koska alkaa ja koska paattyy sellaisten eldinten
teurastus, joista nayte on otettava.

Teurastamossa naytteen ottaa virkaeldinlaakari. TSE-ndytteen voi ottaa myos
virkaeldinlaskarin valvonnassa virallinen avustaja? tai muu virkaeldinldakarin
hyvaksyma henkild, joka on koulutettu tehtavaan.

Nautaeldimen ndyte otetaan aivorungosta, mieluiten ydinjatkoksen (medulla
oblongata) obex-alue kokonaisena. Jotta pystyttdisiin varmistamaan oikean ja
hyvalaatuisen naytteen saaminen jokaisesta ruhosta, paras naytteenottopaikka on
teurastuslinjalla heti paan irrotuksen jalkeen. Jos obex-aluetta ei jostain syysta ole
saatavilla, otetaan naytteeksi muuta aivorunkoa. Naytepalan pituus tulisi olla
3-10 cm. Naytepalan voi lahettda Ruokavirastoon tutkittavaksi myos, jos se on

21.2.2020 alkaen kansallisessa elintarvikelainsdadannossa kiaytetidan termeja virkaeldinldakari ja virallinen avustaja
aikaisemmin kaytettyjen tarkastuseldinldakarin ja lihantarkastajan sijaan
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huonokuntoinen tai hajonnut. Jos aivorunkondytetta ei ole saatavissa, voidaan
tutkimusta varten ldhettaa koko paa.

Lampaasta ja vuohesta naytteeksi otetaan seka aivorunkoa ettd pikkuaivokudosta.
Jos edustavia naytepaloja ei ole saatavissa, tutkimusta varten voidaan lahettaa koko
paa.

Nautojen, lampaiden ja vuohien TSE-naytteet tutkitaan Ruokaviraston virologian
laboratoriossa Helsingissa. Kokonaiset paat voidaan lahettdd myos muihin
Ruokaviraston toimipaikkoihin naytteenottoa varten. Ennen paan lahettamista tulee
olla yhteydessa siihen Ruokaviraston toimipaikkaa, johon paa lahetetaan.

Tarkemmat naytteenotto-ohjeet ja tutkimusyksikkdjen yhteystiedot ovat
Ruokaviraston kotisivuilla.

13.4 Naytetuloksista ilmoittaminen

Kun BSE-pikatestin tulos valmistuu, tuloksesta ilmoitetaan teurastamon
virkaeldinlaakarille. Naytteen tulos voi olla negatiivinen, positiivinen tai epavarma.
Jos testin tulos on muu kuin negatiivinen ja testaus joudutaan uusimaan,
Ruokaviraston TSE-laboratorio ilmoittaa tasta viipymatta teurastamon
virkaeldinlaakarille.

Jos BSE-pikatestista tai muusta TSE-testista saadaan positiivinen tai epavarma
lopullinen tulos tai ndyte muusta syysta lahetetdaan Euroopan yhteisén
referenssilaboratorioon jatkotutkimuksia varten, Ruokaviraston TSE-laboratorio
ilmoittaa teurastamon virkaeldinlaakarille, etta tutkittava nayte tutkitaan TSE-
varmennustestissa. Ruokavirasto ilmoittaa asiasta lisaksi maa- ja
metsatalousministerion ruokaosastolle ja ldanineldinlaakarille.

13.5 Karanteenitoimenpiteet

TSE-asetus (EY) N:0 999/2001 liite Ill A luku osa | kohta 6; liite Ill A luku osa Il kohta 7
Valvonta-asetus (EU) 2017/625 Il osasto luku Il jakso Il art. 18 kohta 3
Maa- ja metsctalousministerién asetus 316/2021 § 57

TSE-tutkimuksen tulosta odottavan nautaeldimen, lampaan tai vuohen ruho, muut
eldimen osat ja sivutuotteet, mukaan lukien vuota, on sailytettava selvasti merkittyna
ja erillddn muista ruhoista ja sivutuotteista, kunnes testin tulos on varmistunut
negatiiviseksi. Sivutuotteiden, ruhojen ja elimien sdilyttamisesta voidaan poiketa
vain, jos ne havitetdaan kuten TSE-riskiaines.
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My®ds valittomasti BSE-testin tulosta odottavaa nautaeldinta ennen teurastetun
eldimen ja kahden valittdmasti taman nautaeldimen jalkeen teurastetun eldimen
ruhot, elimet ja sivutuotteet on sailytettava selvasti merkittyna ja erilldan, etta ne
voidaan tarvittaessa hylata.

Viereisten ruhojen (samalla teurastuslinjalla 1 valittomasti ennen ja 2 valittomasti
BSE-testatun naudanruhon jalkeen teurastettua ruhoa) sailyttamisvelvoitteesta
voidaan poiketa vain, jos teurastuslinjalla noudatetaan erityisjarjestelyja, joilla
viereisten ruhojen saastuminen TSE-riskiaineksella voidaan varmuudella estaa.
Tallainen erityisjarjestely voi olla esimerkiksi teurastustauon jarjestaminen ennen
sellaisen ruhon teurastusta, josta BSE-ndyte on otettava. Ennen kuin teurastusta
jatketaan sellaisen ruhon jalkeen, josta BSE-ndyte on otettu, ymparisto ja laitteet on
pestava ja desinfioitava perusteellisesti, jos halutaan valttaa kahden seuraavan ruhon
joutuminen karanteeniin.

Valvontaviranomainen voi sallia ruhojen leimaamisen terveysmerkilla jo ennen TSE-
tutkimuksen valmistumista, jos teurastamolla on valvontaviranomaisen hyvaksyma

jarjestelma, jolla varmistetaan, etta ruhoja ei vapauteta jatkokasittelyyn ennen kuin
TSE-tutkimustulos on varmistunut kielteiseksi.

14 RUHOIJEN JA SIVUTUOTTEIDEN VAPAUTTAMINEN KARANTEENISTA

TSE-asetus (EY) N:0 999/2001 liite Ill A luku osa | kohta 6; liite Ill A luku osa Il kohta 7

14.1 Yleista

Ruhot, elimet ja sivutuotteet voidaan vapauttaa karanteenista, kun TSE-pikatestista
saadaan negatiivinen tulos. Toiminta muissa tapauksissa on kuvattu luvussa 15.

14.2 Elinten ja veren siirto teurastamosta BSE-tutkimuksen ollessa kesken

Ruokaviraston lihantarkastusyksikko voi myontaa luvan elintarvikkeeksi
tarkoitettujen elinten ja veren siirtdmiselle teurastamosta toiseen laitokseen BSE-
tutkimuksen ollessa kesken. TSE-asetuksen mukaan BSE:n varalta tutkittavien
nautojen kaikki osat on sailytettdva teurastamossa BSE-tutkimuksen ajan. Sellaisten
nautojen, joilla ei epailla ante mortem -tarkastuksen perusteella TSE-tartuntaa,
mutta jotka on tutkittava BSE:n varalta, elintarvikkeeksi tarkoitettujen elinten ja
veren siirto ja varastoiminen muualla kuin teurastamossa tai sen yhteydessa olevassa
hyvaksytyssa elintarvikehuoneistossa on mahdollista ennen BSE-tutkimustuloksen
varmistumista, jos tassa luvussa esitetyt vaatimukset tayttyvat.
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14.2.1 Teurastamon toimenpiteet

Elintarvikkeeksi tarkoitettujen elinten ja veren siirtoon BSE-tutkimuksen ollessa
kesken tulee olla Ruokaviraston lupa. Teurastamon on lahetettava yksityiskohtainen
hakemus ja selvitys Ruokaviraston lihantarkastusyksikkddn seka saatava lupa ennen
kyseisen toiminnan aloittamista. Edellytyksena elinten ja veren siirrolle on, etta
vastaanottavassa laitoksessa tata toimintaa valvoo Ruokaviraston virkaeldinlaakari,
vaikka laitos muilta osin olisikin kunnan viranomaisen valvonnassa. Myonnetty lupa
liitetaan teurastamon omavalvontakirjanpitoon.

Teurastamolla on oltava lisdksi teurastamon virkaeldinladakarin myéntama lupa
jokaisen eran siirtamiseen. Elintarvikkeeksi tarkoitetut elimet ja veri on pakattava
ennen niiden kuljettamista teurastamosta varastoivaan laitokseen. Pakkauksessa on
oltava tunnistusmerkki ja muut vaadittavat merkinnat. Pakkaukset on kiinnitettava
toisiinsa niin, ettei yksittdisia pakkauksia voi irrottaa tai poistaa. Yhteen kiinnitetyt
pakkaukset on merkittdva selvasti merkinnalld ”BSE-tutkimus”.

Kaupallisia asiakirjoja ja muuta siirtoihin liittyvaa kirjanpitoa sailytetdan vahintdan
kaksi vuotta.

14.2.2 Teurastamoa valvovan virkaeldinlaakarin tehtavat

Teurastamoa valvova virkaeldinlaakari antaa elimien tai veren siirtoluvan
varmistuttuaan siit, etta varastoivassa laitoksessa kunkin ldhetettdvan eran
purkamista, kasittelya ja vapauttamista valvoo Ruokaviraston virkaeldinlaakari,
vaikka laitos muilta osin olisin kunnan viranomaisen valvonnassa.

Teurastamoa valvovan virkaeldinlaakarin on ldhetettava kopiot kaupallisista
asiakirjoista varastointia valvovalle virkaeldinlaakarille. Lisaksi virkaeldinlaakarin on
ilmoitettava varastointia valvovalle virkaeldinlaakarille siirtokuljetuksen lahtdaika.

Teurastamoa valvovan virkaeldinlaakarin on varmistettava, etta varastointia valvova
virkaeldinldakari on saanut edelld mainitut tiedot. Teurastamoa valvova
virkaeldinlaakari ilmoittaa BSE-tutkimustuloksen kirjallisesti varastointia valvovalle
virkaeldinlaakarille sen jalkeen, kun hdn on varmistunut siita, etta kaikkien niiden
eldinten, joista varastoon siirretyt elimet ja veri ovat perdisin, sekd muiden samana
pdivana teurastettujen nautojen BSE-tutkimustulokset ovat tulleet, ennen kuin han
lahettaa tiedon varastointia valvovalle virkaeldinldakarille. Jos tutkimustulosten
joukossa on positiivinen tulos, toimitaan tdman ohjeen luvun 15 mukaisesti.

Teurastamoa valvovan virkaeldinlaakarin on pidettava kirjaa elimien ja veren siirrosta
varastoivaan laitokseen. Kirjanpitoa voidaan pitda taman ohjeen liitteen 3 mukaisella
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lomakkeella tai kirjanpitoon tulee liittaa lomakkeen mukaiset tiedot. Kirjanpito ja
kopiot lahetetyista asiakirjoista on sailytettdava vahintaan kahden vuoden ajan.

14.2.3 Vastaanottavan laitoksen toimenpiteet

Elimet ja veri on pidettava karanteenissa siihen saakka, kun varastointia valvova
virkaeldinlaakari vapauttaa ne saatuaan teurastamoa valvovalta virkaeldinlaakarilta
tiedon kielteisesta BSE-tutkimustuloksesta. Kaupallisia asiakirjoja ja muuta siirtoihin
liittyvaa kirjanpitoa sailytetaan vahintaan kaksi vuotta.

14.2.4 Vastaanottavassa laitoksessa varastointia valvovan virkaeldinlaakarin tehtavat

Varastointia valvova virkaeldinlaakari on Ruokaviraston palveluksessa ja hdanen
tehtdvanaan on elimien ja veren varastoinnin valvonta. Varastointia valvova
virkaeldinlaakari vapauttaa elimet ja veren karanteenista saatuaan teurastamoa
valvovalta virkaeldinlaakarilta tiedon kielteisesta BSE-tutkimustuloksesta. Jos
tutkimustulosten joukossa on positiivinen tulos, toimitaan taman ohjeen luvun 15
mukaisesti.

Varastointia valvovan virkaeldinlaakarin on pidettava kirjaa elinten ja veren
varastotilanteesta ja sailytettava kopiot BSE-tutkimustuloksista. Kirjanpitoon voidaan
kayttaa taman ohjeen liitteen 4 mukaista lomaketta tai kirjanpitoon on liitettava
lomakkeessa mainitut tiedot. Kirjanpito ja asiakirjat on sailytettava vahintdaan kahden
vuoden ajan. Varastointia valvovan virkaeldinlaakarin on lahetettava kerran viikossa
kopio edellisen viikon kirjanpidosta Ruokaviraston lihantarkastusyksikkéon.

15 RUHOJEN JA MUIDEN ELAIMEN OSIEN JA SIVUTUOTTEIDEN
HYLKAAMINEN

Komission téytdntéénpanoasetus (EU) 2019/627 osasto Ill luku Ill art. 45

TSE-asetus (EY) N:0 999/2001 luku Il art. 13; liite Ill A luku osa | kohta 6; liite 11l A luku osa Il
kohta 7

Maa- ja metsédtalousministerién asetus 316/2021 § 56

Sivutuoteasetus (EY) N:o 1069/2009 art. 8

Jos nautaeldimen testitulos BSE-pikatestissa on ollut positiivinen tai epdvarma, ja
testitulos osoittautuu varmennustutkimuksessakin positiiviseksi tai sailyy
epdvarmana, tdman nautaeldimen lisdksi hylatdan ja kasitelldan 1 luokan
sivutuotteena myo0s aina vahintaan yksi valittomasti ennen positiivista naudanruhoa
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teurastetun eldimen ruho ja vahintaan kaksi valittdmasti sen jalkeen teurastetun
eldimen ruhoa, eldinlajista riippumatta.

Kun ruho on tutkittu TSE-tautien varalta pikatestilla ja positiivisen tai epavarman
pikatestin tulos on varmistettu varmennustutkimuksella negatiiviseksi, hylatdan
ainoastaan tutkittu ruho sivutuotteineen ja havitetdaan kaikki ruhon osat, myos vuota,
1 luokan sivutuotteena. Jos sivutuotteita ei voida varmuudella maarittaa ruhoon
kuuluvaksi, koko se sivutuote-era hylataan, johon hylatyista eldimista saadut
sivutuotteet kuuluvat.

Jos eldimen TSE-pikatestista ei ole mahdollista saada negatiivista tulosta (ndyte on
havinnyt tai jaanyt ottamatta tms.) toimitaan seuraavasti:

o Nautaeldin, jolla epailladn BSE-tartuntaa: kyseinen ruho, muut eldimen osat ja
sivutuotteet hylataan ja kasitellaan luokan 1 sivutuotteena. Lisdksi hylatdan ja
kasitelladn luokan 1 sivutuotteena aina yksi valittomasti ennen kyseista
naudanruhoa teurastetun eldimen ruho seka kaksi valittdmasti sen jdlkeen
teurastetun eldimen ruhoa, eldinlajista riippumatta.

e Muut tapaukset: kyseinen ruho, muut eldimen osat ja sivutuotteet hylataan ja
kasitelldan luokan 1 sivutuotteena.
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OSA lll  YLEISET OMAVALVONTAVAATIMUKSET

16 TSE-TAUTIEN HALLINTAAN LITTYVA OMAVALVONTA

Sivutuoteasetus (EU) N:o 1069/2009 art. 28 - 30
Maa- ja metsdtalousministerién asetus 316/2021 § 59 - 60

Elintarvikealan toimijalla tulee olla jarjestelma, jonka avulla toimija tunnistaa ja
hallitsee TSE-tauteihin liittyvat vaarat ja varmistaa, etta toiminta tayttaa
lainsaadannon vaatimukset. Toimijan on kirjattava omavalvonnan tulokset riittavalla
tarkkuudella.

16.1 Vastuualueet

TSE-tautien hallintaan liittyva omavalvontajarjestelma voi kattaa esimerkiksi
seuraavat osa-alueet:

nautaeldinten rekisterikyselyjen tekeminen ja niiden kasittelyyn liittyvat
menettelyt

navettaolosuhteet ja eldavana tarkastukseen liittyva muu kuin
viranomaistoiminta, kuten eldinten jarjestaminen ikaryhmittain navetassa

ndytteenottoon liittyva toiminta silta osin kuin se ei ole viranomaistoimintaa,
esimerkiksi ndytteenottovalineiden hallinta, otettujen naytteiden kasittely ja
[ahettaminen tutkittaviksi

tutkittavien ruhojen, elinten ja muiden sivutuotteiden karanteeniin
ohjaukseen ja sdilytykseen seka vapauttamiseen liittyva toiminta
viranomaisen ohjauksessa

TSE-riskiaineksen erottaminen, varjaaminen ja sdilytys seka sailytysastioiden
merkinnat

TSE-riskiainesta sisaltdavien ruhojen ja paiden kasittely seka merkitseminen

TSE-riskiainesta sisaltavien ruhojen ja paiden lahettaminen
elintarvikehuoneiston ulkopuolelle

paanlihan leikkaaminen
TSE-riskiaineksen lahettaminen jatkokasittelylaitokseen
toimenpiteet, jos teurastetussa eldimessa todetaan TSE-tauti

kaupalliset asiakirjat
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16.2 Nautaeldinten rekisterikyselyjen omavalvonta

Rekisterikyselyyn liittyva omavalvonta on kuvattu Ruokaviraston ohjeessa
”Nautaeldinten merkinnat ja rekisterikysely seka niiden viranomaisvalvonta
teurastamoissa ja pienteurastamoissa”.

16.3 Navettaolosuhteet ja elavana tarkastukseen liittyva toiminta

Navettaolosuhteiden on oltava sellaiset, ettd eldinten eldvana tarkastus voidaan
tehda asianmukaisesti.

Eri-ikdiset nautaeldimet voidaan jo navetassa merkita tai jarjestaa erilleen
ndytteenottoa varten. Ndin voidaan esimerkiksi teurastusjarjestyksen avulla
varmistaa, ettd nadytteenottopaikalla on tiedossa, koska naytteenotto alkaa ja
padattyy, ja ettd naytteet otetaan niista eldimista, joista ne lainsdaadannon mukaan on
otettava.

Teurastamotoimijan tulee lisaksi varmistaa, ettd navetassa erotellaan teurastamon
virkaeldinlaakarin ohjeistuksen mukaisesti TSE-oireiset tai muuten sairaat eldimet,
seka kasitellaan asianmukaisesti itsestadn kuolleet nautaeldimet, lampaat ja vuohet.

16.4 TSE-ndytteenottoon liittyva toiminta

Vaikka TSE-ndytteenotto on osa lihantarkastusta, tulee teurastamotoimijalla olla
jarjestelma omaan toimintaan liittyvista ndytteenottomenettelyista, esimerkiksi jos
teurastetaan muuta kuin suomalaista alkuperaa olevaa nautaa, miten valitetdan tieto
ndytteenottopaikalle siitd, ettd teurastetusta naudasta on otettava TSE-nayte,
ndytteenottovalineiden sadilyttaminen ja kasittely seka naytteiden sailyttdminen ja
[ahettaminen.

Jos teurastamon henkilokunta on saanut koulutuksen TSE-ndytteenottoon ja ottaa
ndytteita virkaeldinlaakarin valvonnassa, ndytteenottajat tulee nimeta.

Teurastamotoimijalla tulee olla jarjestelma, jonka avulla valvontaviranomainen voi
varmistua siita, etta naytteet on otettu kaikista niista eldimistd, joita naytteenotto
koskee. Tama voidaan tehda esimerkiksi vertaamalla ndytepurkkien lukumaaraa
teurastuslistalla olevien naytteenottoa edellyttavien eldinten lukumaaraan.

Lisdksi on oltava jarjestelma, jolla valvontaviranomainen voi varmistua siita, etta
Ruokavirastoon ldahetettdvat naytteet ovat tutkimuskelpoisia. Toimijan on esimerkiksi
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varmistettava paan sdilyttaminen ja Ruokavirastoon lahettaminen siina tapauksessa,
ettd ndytteeksi ei ole onnistuttu saamaan obex-aluetta tai muuta aivorungon osaa.

16.5 Karanteeniin ohjaus, sdilytys ja vapautus

Teurastamotoimijalla on oltava omavalvontajarjestelma, jolla varmistetaan, etta
mahdollisen positiivisen tai epavarman BSE-testituloksen vuoksi on mahdollista
varmuudella hylata myos BSE-positiiviseksi osoittautuneen tai
varmennustutkimuksessakin epavarman testituloksen saaneen nautaeldimen
valittomasti ennen ja jalkeen teurastuslinjalla (yksi ennen ja kaksi jalkeen) teurastetut
eldimet. Omavalvonnassa tulee ottaa huomioon TSE-tutkimuksen vastausta
odottavien ruhojen, muiden eldinten osien ja sivutuotteiden seka ns. viereisten
ruhojen merkitseminen, sdilytyspaikat ja sdilyttamiseen liittyvat muut mahdolliset
toimenpiteet.

Lisaksi on oltava jarjestelmd, jonka avulla hallitaan hyvaksyttyjen ruhojen, elinten ja
sivutuotteiden karanteenista vapauttaminen ja leimaaminen sen jalkeen, kun
virkaeldinlaakarilta on saatu tieto negatiivisesta tutkimustuloksesta.

Jos teurastamossa leimataan nautaeldinten ruhoja ennen kuin negatiivinen BSE-
tutkimustulos on saatu, on teurastamossa oltava kdytossa siihen liittyva
valvontajarjestelma, jolla varmistetaan, etta tutkimustulosta odottavat
terveysmerkityt ruhot eivat lahde teurastamosta ennen kuin niiden BSE-
tutkimuksesta on saatu negatiivinen tulos.

Teurastamosta voidaan siirtaa BSE-tutkimuksen tulosta odottavia elimia, verta tai
sivutuotteita toiseen laitokseen. Tallaisen toiminnan edellytyksena on Ruokaviraston
myontama, tdman ohjeen luvussa 14 kuvattu lupa. Mydnnetyn luvan kopio on
liitettava teurastamon omavalvontakirjanpitoon.

16.6 TSE-riskiaineksen erottaminen

Toimijalla tulee olla TSE-riskiaineksen erottamiseen valvontajarjestelma, jolla
varmistutaan siitd, etta riskiaineksen erottamisen yhteydessa muut kudokset eivat
saastu TSE-riskiaineksella, ja etta TSE-riskiaines on taysin poistettu. Jarjestelma on
oltava erikseen teurastamolle ja leikkaamolle seka erikseen TSE-riskiainesryhmien,
kuten lampaan ja vuohen selkdytimen poistamisen ja naudan paanlihan leikkaamisen
osalta. Naudan paanlihan leikkaamiseen liittyvat omavalvontavaatimukset kuvataan
tdman ohjeen kohdissa 16.9 ja 16.10.
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Teurastamotoimijalla on my0&s oltava suunnitelma halkaisuvirheellisten
nautaeldinten selkdrangan poistamisen osalta. Suunnitelma laaditaan yhteistyossa
teurastamoa valvovan virkaeldinladkarin kanssa.

16.7 TSE-riskiaineksen kerdaminen, sailyttaminen ja varjaaminen

Toimijalla on oltava TSE-riskiaineksen keraamiseen, sailyttamiseen ja varjaamiseen
omavalvontajarjestelmad, jolla varmistutaan, etta TSE-riskiaines ei paase
sekoittumaan elintarvikkeiden tai muiden sivutuotteiden kanssa.
Omavalvontajarjestelmassa on huomioitava muun muassa TSE-riskiaineksen
kerdamiseen tarkoitetut astiat, hihnat, kuilut, allasvaunut seka kontit ja niiden
merkitseminen, seka TSE-riskiaineksen varjaaminen, variaineet, varjayspaikat,
riskiaineen sdilytys seka tarvittaessa riskiaineksen jadhdyttaminen ja pakastaminen.

16.8 TSE-merkinnat ruhoissa ja paissa seka ruhojen ja paiden lahettaminen

Toimijan omavalvontajarjestelmaan on sisallyttava TSE-riskiainesta sisaltavien
ruhojen ja ruhon osien kasittely, merkitseminen seka niiden lahettamista koskeva
ilmoitusmenettely, asiakirjat ja kirjanpito. Lisdksi |ahettavan elintarvikehuoneiston
toimijan on varmistettava, ettd vastaanottava elintarvikehuoneisto on hyvaksytty
kyseisen TSE-riskiaineksen erottamiseen.

16.9 YIli 12 kuukauden ikaisten nautaeldinten paanlihaa leikkaavan teurastamon
omavalvontaohjelma

Jos teurastamossa leikataan yli 12 kuukauden ikdisten nautaeldinten paanlihaa
kohdassa 12.2 kuvatulla tavalla, teurastamotoimijalla on oltava
omavalvontajarjestelmd, joka sisdltaa toimenpiteet ko. kohdassa kuvattujen
vaatimusten varmistamiseksi.

Teurastamotoimijan on laadittava naytteenottosuunnitelma
keskushermostokudoksen havaitsemiseksi padnlihasta. Naytteenottosuunnitelman
tulee kattaa naytteenotto, naytteiden toimittaminen laboratorioon, testimenetelma
ja naytteenottotiheys. Omavalvontajarjestelman tulee myos sisaltda korjaavat
toimenpiteet mahdollisen positiivisen testituloksen johdosta.

Naytteeksi otetaan leikattua paanlihaa. Ruokaviraston naytteenotto-ohjeet ovat
Ruokaviraston kotisivuilla (kemialliset elintarviketutkimukset). Jos naytteita ei
laheteta tutkittavaksi Ruokavirastoon, naytteet tutkiva laboratorio antaa
ndytteenotto-ohjeet. Kun paanlihaa leikataan teurastamossa siihen varatulla alueella,
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ndytteenottotiheytena noudatetaan aluksi 1 tutkittu nayte 500 leikattua paata kohti.
Naytteenottotiheys voidaan harventaa 1 naytteeseen 1 000 leikattua paata kohti,
kun tutkimustulokset ovat olleet negatiivisia kymmenella perakkaisella
tutkimuskerralla. Naytteenottotiheys tulee nostaa uudelleen 1 naytteeseen 500
leikattua paata kohti, jos naytteissa todetaan yksikin positiivinen tulos. Jos positiivisia
tuloksia todetaan, toimijan tulee ryhtya korjaaviin toimenpiteisiin kontaminaation
estamiseksi. Toimijan tulee ilmoittaa positiivisista tuloksista teurastamoa valvovalle
virkaeldinlaakarille.

Paanlihaa ei tarvitse sailyttaa teurastamossa keskushermostokudoskontaminaation
varalta tehdyn tutkimuksen tuloksen saapumiseen saakka, vaan se voidaan kayttaa jo
ennen tutkimustuloksen saapumista. Pdanlihaa ei myoskaan tarvitse jaljittaa ja vetaa
takaisin, jos naytetulos keskushermostokudoskontaminaation varalta on positiivinen.
Toimijan tulee kuitenkin ryhtya korjaaviin toimenpiteisiin positiivisen testituloksen
johdosta, jotta paanlihan saastuminen keskushermostomateriaalilla voidaan jatkossa
estaa. Tutkimustulokset ja niiden johdosta tehdyt toimenpiteet tulee kirjata toimijan
omavalvontakirjanpitoon.

Vastaavaa omavalvontajarjestelmaa ei tarvita, jos teurastamo leikkaa yli 12
kuukauden ikdisten nautaeldinten paanlihaa kohdassa 12.3. kuvatulla tavalla.

16.10 Yli 12 kuukauden ikaisten nautaeldinten paanlihaa leikkaavan leikkaamon
omavalvontaohjelma

Yli 12 kuukauden ikdisten nautaeldinten paanlihojen leikkuussa leikkaamon
omavalvontajarjestelman tulee sisdltaa vahintaan seuraavat toimenpiteet:

1. Kaikille paille on tehtava vastaanottotarkastus. Jos tulppa on irronnut, silmat
ovat vahingoittuneet tai paan epailladn muuten saastuneen
keskushermostokudoksella kuljetuksen aikana, paasta ei saa leikata
paanlihaa. Vastaanottotarkastuksessa on valvottava, etta paat on merkitty
TSE-leimalla.

2. Leikkaamotoimijan on laadittava ty6ohjeet, joita noudattamalla paanlihan
kontaminoituminen keskushermostokudoksella voidaan estaa.

3. P&anlihan leikkaaminen on tehtava erilladan muusta leikkaamotoiminnasta.
Erillaan pito voidaan toteuttaa rakenteellisesti tai toiminnallisesti.

4. Leikkaamotoimijan on varmistuttava siita, ettd nautaeldinten paita
lahettavdssa teurastamossa on valvontaviranomaisen arvioima
omavalvontaohjelma paiden asianmukaisesta kasittelysta (tulppaaminen,
ndytteenotto, leimaaminen).
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5. Leikkaamotoimijan on laadittava naytteenottosuunnitelma
keskushermostokudoksen havaitsemiseksi padnlihasta.
Naytteenottosuunnitelman tulee kattaa naytteenotto, naytteiden
toimittaminen laboratorioon, testimenetelma ja ndytteenottotiheys.
Omavalvontaohjelman tulee sisdltda myos korjaavat toimenpiteet
mahdollisen positiivisen testituloksen johdosta.

16.11 TSE-riskiaineksen ldhettaminen havitettavaksi ja maarien seuranta

TSE-riskiainesta ldhettdvan elintarvikealan toimijan on varmistettava, etta
vastaanottava laitos on hyvaksytty kasittelemaan tai varastoimaan TSE-riskiainesta.

Toimijan omavalvontakirjanpidosta on kadytava ilmi lahetettavan TSE-riskiaineksen
maara (arvioitu tai punnittu). Hyvaksytyssa elintarvikehuoneistossa voi syntya myos
muuta luokan 1 sivutuotetta tai toimija voi omalla paatokselldan laittaa muihin
sivutuoteluokkiin kuuluvaa ainesta lahtevan TSE-riskiaineksen joukkoon. Taman
vuoksi toimijan omavalvontakirjanpidossa on oltava yksityiskohtaiset tiedot, mista
elintarvikehuoneistosta lahteva luokan 1 aines kaytannossda muodostuu.

Todellisen teurastamosta lahtevan TSE-riskiaineksen maaran arvioimiseksi on
perusteltua tehda TSE-riskiainekseksi maariteltyjen eri kudosten ja ruhonosien
koepunnituksia. Kudosten painoa verrataan teurastetun eldaimen ruho- tai
elopainoon. Saatua lukua (% tai kg TSE-riskiainesta/ teurastettujen eldinten maara kg
tai kpl) voidaan kayttaa teurastamokohtaisen syntyvan TSE-riskiaineksen maaran
arvioinnin perusteena.

Jatkokasittelylaitokseen lahetetyn ja siella vastaanotetun TSE-riskiaineksen

(luokan 1) maaria on saanndllisesti verrattava toisiinsa. Lisaksi syntyvan TSE-
riskiaineksen maaria on verrattava teurastettujen eldinten maariin. Jos maarissa
ilmenee muutoksia tai ristiriitaisuuksia, syyt on selvitettava valittémasti ja korjaavat
toimenpiteet kirjattava. Syntyvien ja [ahtevien TSE-riskiainesmaarien lisaksi
omavalvonnassa on tarkastettava lahtevan TSE-riskiaineksen koostumusta ja
varmistettava, etta lahteva aines koostuu niista sivutuotteista, jotka
omavalvontakirjanpidossa on kuvattu.

16.12 Varautuminen poikkeaviin tilanteisiin

Elintarvikealan toimijalla on oltava omavalvontajarjestelma, jonka avulla
varmistetaan, etta elintarvikehuoneistossa sadilytetdaan kaikki ne ruhot, muut eldimen
osat ja sivutuotteet, jotka joudutaan myéhemmin mahdollisen positiivisen TSE-
testituloksen perusteella hylkdamaan. Lisaksi toimijan on varauduttava muihin TSE-
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riskiaineksen erottamiseen, sailyttamiseen ja lahettamiseen liittyviin mahdollisiin
hairidihin.

16.13 TSE-tautien hallintaan liittyva kirjanpito

Teurastamoiden ja leikkaamoiden on tarvittaessa noudatettava, yleisten
asiakirjavaatimusten lisaksi, TSE-tautien hallintaan liittyvia erityisia
kirjanpitovaatimuksia.

Teurastamon kirjanpidon tulee sisaltda tiedot vastaanotetuista eldimista, tiedot
eteenpadin ldhetetyista riskiainesta sisaltavista ruhoista ja ruhon osista seka
lahetetystd TSE-riskiaineksesta. Kirjanpidon tulee my0s sisaltaa tiedot tehdyista
korjaavista toimenpiteista.

Vastaanotettujen eldinten kirjanpitoon kirjataan tiedot teurastettavien eldinten
rekisterikyselyista seka teurastamossa ennen teurastusta tapahtuvasta lajittelusta ja
muista toimenpiteista.

Jos teurastamosta lahetetdan TSE-riskiainesta sisaltavia ruhoja ja ruhonosia
leikkaamoon, joka ei ole teurastamon yhteydessa, teurastamon
omavalvontakirjanpidossa on oltava kunkin ldhetyksen vastaanottajan nimi ja
yhteystiedot, lahetyspdivamaara, lahetettyjen TSE-riskiainesta sisaltdavien ruhojen
lukumaara eldinlajeittain seka tieto siita mita TSE-riskiainesta sisaltavia ruhonosia
lahetyksessa oli.

Jos teurastamosta lahetetdan yli 12 kuukauden ikdisten nautaeldinten paitd muuhun
kuin teurastamon yhteydessa sijaitsevaan leikkaamoon paanlihan leikkaamista
varten, teurastamon omavalvontakirjanpidossa on oltava kunkin [ahetyksen
vastaanottajan nimi ja yhteystiedot seka leikattavaksi [dhetettyjen paiden
lahetyspdivamaara ja lukumaara.

Teurastamon kirjanpidossa on oltava lisdksi kopiot niista ilmoituksista, joita on tehty
lahetettdessa TSE-riskiainesta sisdltavia ruhoja ja ruhonosia sellaiseen leikkaamoon,
joka ei ole teurastamon yhteydessa. Kirjanpidossa sailytetdan myos vastaanottavasta
leikkaamosta saadut vastaukset ilmoituksiin.

Leikkaamon, joka vastaanottaa TSE-riskiainesta sisaltavia paita, ruhoja ja ruhonosia,
kirjanpidossa tulee olla kunkin tallaisen Iahetyksen ldhettdjan nimi ja yhteystiedot,
TSE-riskiainesta sisaltdvien ruhojen, ruhonosien tai paiden vastaanottopaivamaara,
vastaanotettujen TSE-riskiainesta sisdltdvien paiden tai ruhojen lukumaara
eldinlajeittain, seka tieto siitd mita TSE-riskiainesta sisaltdvia ruhonosia lahetys sisalsi.
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Leikkaamon kirjanpidossa on oltava lisaksi ne ilmoitukset, joita on saatu ldhettavasta
teurastamosta ennen TSE-riskiainesta sisdltavia ruhojen ja ruhonosien
vastaanottamista, jos teurastamo ei ole leikkaamon yhteydessa. Kirjanpidossa
sailytetadan myos kopiot teurastamoon ldhetetyista vastauksista ilmoituksen
vastaanottamisesta.

Elintarvikealan toimijan on sadilytettdava havitettavaksi lahetettavan TSE-riskiaineksen
mukana ldhetetyn sivutuoteasetuksen mukaisen kaupallisen asiakirjan kopiota kaksi
vuotta. Kirjanpitoon on liitettava myos asiakirjat, jotka sisaltavat
jatkokasittelylaitoksen lahettamat tiedot vastaanotetun riskiaineksen maarasta.
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Mahdollinen kasittely (€Sim. VArjA8mMINEN): ..ottt st st et st sea e s betens

MEETE (K8): wevrveeereetreeirteie ettt s arvio/punnittu lahettavassa laitoksessa (tarpeeton
yliviivataan)

MEETE (K8): wveveneeierie vttt punnittu vastaanottavassa laitoksessa

Lahettdja

LaitoKSEN NIMI .o Hyvaksymisnumero .......cccoceveveeeeeennennns

Maarapaikka

LAitOKSEN NIMI oo Hyvaksymisnumero .......ccceeeeeevereeennns
OS0IEE .ttt et ettt bttt h bbb s e e et e e shesheshe eaeeRe et et et e h e e ben b en ettt e st et s ehe s

Kuljetusvaline

KULETUSIITKE v ettt s RekisterdintinuUmero ........ccceeeeevevercennns

Ldhetyksen vastuuhenkilén allekirjoitus ja nimenselvennys
(lahettavan laitoksen vastuuhenkilo allekirjoittaa)

Kaupallinen asiakirja laaditaan kolmena kappaleena:

1) alkuperainen seuraa sivutuotekuljetusta maarapaikkaan
2) jaljennds jaa lahettavaan laitokseen

3) jaljennds jaa kuljettajalle
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Liite 2 TSE-toimien tarkastamisen muistilista

Tarkastuksen perustiedot

Paivamaara

Tarkastuksen kohde

Tarkastuksessa lasna

] Valvontasuunnitelman | [] Seurantakdynti: Edellisen tarkastuksen pvm:
Tarkastuksen tyyppi mukainen tarkastus epiakohdat korjattu
kylla L1 / Ei [

TSE-toimintojen hyvdksymiset (Oiva-arviointiohje 1.3)

A B C D
(oivallinen) (hyva) |(korjattavaa)| (huono)

Elintarvikehuoneistolla on hyvaksynta kaikille TSE-toiminnoille, joille sita
lainsdddannén mukaan vaaditaan

TSE-toiminnoissa kdytettavien tilojen, valineiden ym. vastaavuus
hyvaksymisasiakirjoihin

Hyvaksymisasiakirjojen tarkastettavuus elintarvikehuoneistossa

Havaitut epdkohdat:

Nautaeldinten rekisterikysely (Oiva-arviointiohje 9.1)

A B C D
(oivallinen) (hyva) |(korjattavaa)| (huono)

Rekisterikyselyn tekeminen
Toimintaohjeet, kun normaali vastaus rekisterikyselyyn
Toimintaohjeet poikkeaviin tilanteisiin

Rekisterikyselyn tuloksen ilmoittaminen teurastamon virkaeldinlaakarille

Havaitut epdkohdat:
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TSE-riskiaines ja siihen liittyvat toimenpiteet (Oiva-arviointiohje 8.1)

A B C D

TSE-riskiaineksen kasittely (oivallinen)| (hyva) |(korjattavaa)| (huono)

(teurastamot ja leikkaamot) (ohje 8.1)

TSE-riskiaineksen oikea maarittely
TSE-riskiaineksen ja elintarvikkeiden ristisaastumisen esto

Toimenpiteet, joilla varmistutaan TSE-riskiaineksen poistamisesta taysin

Kerdamiseen kaytettavat astiat ja valineet merkintdineen ja niiden
puhtaanapito

TSE-riskiaineksen varjdaaminen, variaineet ja varjdyspaikat
TSE-riskiaineksen sdilytys elintarvikehuoneistossa tai sen alueella
TSE-riskiaineksen jaddyttaminen ja/tai mahdollinen pakastaminen
Toimittaminen havitettavaksi: lahetys, kuljetus, vastaanottava laitos
Havitettdvaksi toimitettavan TSE-riskiaineksen maaran arviointi

Havitettdvaksi toimitettavan TSE-riskiaineksen maaran vertaaminen
teurasmadriin/vastaanotettuihin ruhoihin

Sivutuoteasetuksen mukainen kirjanpito ja kaupalliset asiakirjat

Havaitut epdkohdat:

A B C D
TSE-riskiaineksen kasittely teurastamossa (ohje 8.1) (oivallinen)| (hyva) |(korjattavaa)| (huono)

Lihantarkastuksessa hylatyn eldimen ja sen osien (ml. sivutuotteet)
kasittely

Toimenpiteet kdsiteltdessa poikkeuksellisesti sellaista naudanruhoa, jossa
selkdydintd on jaanyt ruhoon.

Ruhojen, pdiden ja ruhonosien TSE-merkinnat

TSE-leimasinten sailyttdminen ja kunnossapito

Ruhojen, muiden eldinten osien ja sivutuotteiden ohjaus karanteeniin,
karanteenissa sailytys ja siitd vapauttaminen

Havaitut epdkohdat:
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A B C D

TSE-riskiainesta siséltavien ruhojen ja ruhonosien lahettaminen (ialiinen) (hyvd) (korjattavaa) (huono)

teurastamosta (ohje 8.1)

IImoitusmenettelyt jos leikkaamoon, joka ei ole teurastamon yhteydesss,
lahetetadn paditd, ruhoja ja ruhonosia, jotka sisaltdavat muuta TSE-
riskiainesta kuin selkdrankaa

Toimenpiteet, joilla varmistetaan, etta vastaanottava laitos on hyvaksytty
lahettdvan aineksen kasittelyyn (naudan p&at, lampaan ja vuohen ruhot,
jotka sisaltavat selkdytimen).

Asiaan liittyva kirjanpito ja sen sdilytys: ilmoitus leikkaamoon, vastaus
ilmoituksen vastaanottamisesta, kaupalliset asiakirjat

Havaitut epdkohdat:

A B C D

TSE-riskiaineksen erottaminen ja kasittely leikkaamossa ezl e Mo Tusid)

(ohje 8.1)

Riskiainesta sisaltavien ruhojen ja ruhonosien vastaanottaminen

Selkdrankojen erottaminen tydohjeineen, jos leikataan muuta kuin
suomalaista alkuperaé olevia nautaeldimia

Naudan p&anlihan leikkaaminen tydohjeineen
Lampaiden ja vuohien selkdytimen erottaminen tydohjeineen

Kirjanpito ja sen sailytys: teurastamosta saatu ilmoitus ldhettamisests,
kopio siihen annetusta vastauksesta ja kaupalliset asiakirjat

Havaitut epdkohdat:

Naytteenotto ja siihen liittyvat toimenpiteet (Oiva-arviointiohjeet 17.1 ja 8.1)

A B C D

Toimenpiteet eldinten vastaanottamisen yhteydessa (ohje 17.1) (oivallinen) (hyvé) (korjattavaa) (huono)

Eldinten, joista on otettava BSE/ TSE-nayte, sijoittelu navettaan,
merkitseminen ja teurastusjarjestelyt

Eldinten, joilla epailladan TSE-tautia, kasittely

Havaitut epdkohdat:

41 (45)




A B C D
(oivallinen) (hyva) | (korjattavaa)| (huono)

BSE/TSE-tutkimukset (ohje 17.1)

Naytteenotto-ohjeissa on maaritelty ne eldimet, joista ndyte tulee ottaa

Jarjestelm3, jolla ndytteenottaja tunnistaa eldimet, joista ndyte otetaan

Vastuuhenkildiden ja naytteenottajien nimedminen naytteenoton eri
vaiheisiin

Ndytteenottoon kaytettdvat vdlineet, niiden sailytys ja kasittely

Ohjeet poikkeamissa toimimista varten (ndyte jaa ottamatta,
ndytteenotto epdonnistuu ym.)

Naytteiden sdilyttdminen ja Idhettdaminen, mukaan lukien lahetteen
tayttaminen

Havaitut epdkohdat:

A B C D

Karanteeniin ohjaus, sdilytys ja vapautus (ohje 8.1) el Gmeel |erteievesl (e

Vastuuhenkildt eri osa-alueisiin on nimetty
BSE/TSE -tutkimustulosta odottavat ruho, elimet ja sivutuotteet
Testattujen eldinten ruhojen, elinten ja sivutuotteiden sailyttdminen

Ns. karanteenieldinten ruhojen sdilyttaminen

Toimenpiteet vastausta odottavien elinten siirtdamisessa toiseen
laitokseen

Tutkimustuloksen saapuminen ja tuloksen ilmoittaminen tarkastus-
eldinlaakarille

Ruhojen ja muiden eldgimen osien vapauttaminen

Sivutuotteiden (ml. vuota) vapauttaminen

Havaitut epdkohdat:
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Elintarvikehuoneiston tilat (Oiva-arviointiohjeet 1.1 ja 1.3)

Kylla

Ei

Navetta

Rakenteet mahdollistavat ante mortem -tarkastuksen tekemisen

Navetassa on tilat eldinten erottamiseen ja mahdollisuus teurasjarjestyksen
muuttamiseen

Teurastamo
TSE-riskiaineksen poistoon on riittavat tilat ja valineet
Ndytteenottoon on riittavat tilat
TSE-riskiaineksen kerdamiseen on tarkoitukseen soveltuva poistojarjestelma (tai astiat)
Paanlihan leikkuuseen on soveltuvat tilat
Leikkaamo
TSE-riskiaineksen poistoon on riittavat tilat ja valineet
Paanlihan leikkuuseen on soveltuvat tilat
Sailytys ja varastointi
Syntyvan TSE-riskiaineksen sailytykseen on riittavat tilat (ja astiat)
TSE-riskiaineksen varjaamiseen on tarkoitukseen soveltuvat tilat

Tilat ja/tai astiat ovat riittdvan hygieeniset ja tarvittaessa jadhdytetyt

Havaitut epdkohdat:
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Liite 3 Teurastamosta ennen BSE-tutkimuksen valmistumista siirrettyja eldimia tai verta koskeva kirjanpito (MALLI)

Teurastamon nimi ja osoite

Varastoivan laitoksen nimi ja osoite

Siirretty aines: Maara
elimet/ veri kpl/ I/kg

Teurastus-
pvm

Siirto-pvm

BSE-
tutkimustulos

(pos/neg)

Hylkaamis-
pvm

Tulos ilmoitettu varastoivaan laitokseen,
pvm ja teurastamon
virkaeldinlaakarin allekirjoitus




Liite 4 Ennen BSE-tutkimuksen valmistumista siirrettyjen elimien ja veren varastointia koskeva kirjanpito (MALLI)

Teurastamon nimi ja osoite

Varastoivan laitoksen nimi ja osoite

Toimintaa valvovan virkaeladinlddkarin nimi

Siirretty aines:
elimet/veri

Maara
kpl/ I/kg

Teurastus-
pvm

Varastoivaan
laitokseen
saapumis-pvm

BSE-
tutkimustulos

(pos/neg)

Karanteenista
vapauttamis-
pvm

Havitettavaksi
maaraamis-pvm

Varastoivassa laitoksessa
toimintaa valvovan
virkaelainldakarin
allekirjoitus
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