Anvisningen gdller férsdljningen av gronsaker, bdr och svampar pé torg, framfor butiker
och képcentrum och pd andra motsvarande platser.

| fortsattningen anvdnds i denna anvisning den allménna bendmningen gréonsaker for att
beskriva alla gréonsaker som saljs farska, sGsom grénsaker, frukt, bdr, svamp och potatis.

SKYDDA SALJSTALLET MOT REGN OCH FAGLAR

Damm, fukt och vérme jémte skadedjur kan paverka gronsakers kvalitet och sdkerhet. Av den orsaken
maste sdljstallet skyddas med ett skyddstak, under vilket alla livsmedel som du saluhdller ryms. Grunden
maste skyddas vid behov, sarskilt om marken bestdar av sand. Alla gronsaker och dessas forvaringslédor
och férpackningsmaterial ska helst forvaras till exempel pd hyllor eller pallar. Sakerstall att faglar inte
kommer &t att ata av gronsakerna eller témma tarmen pd dem. Det &r bdst att tacka alla livsmedel som
vantar pa forsdljning eller forvara dem i ett lager eller i fransportbilen.

SAKERSTALL VART AVFALLET KAN LEVERERAS

Avfall lockar snabbt féglar och insekter till saljstallet och omgivningen kring det. Reservera en fillréicklig
mangd avfallskarl med lock for avfallet. Avfallskdrlen bor tommas tillrackligt ofta, vid behov flera gdnger
per dag. Avloppsvattnet ska ocksd bortskaffas pd andamalsenligt satt.

EGENKONTROLL OCH VAGLEDNING TILL PERSONALEN

Utarbeta en plan for egenkontroll for verksamheten. Alla anstallda, dven temporért anstdllda, ska
orienteras i egenkontrollen och hygienisk praxis. Det ar bra att ha planen fér egenkontroll tillgénglig pd
saljstallet s@, att instruktionerna vid behov kan kontrolleras.

Ta bort sddana produkter som ar i ddligt skick, sGsom mdgliga bdr och maskdtna svampar frén sdljstallet.
Glom inte att kontrollera att ocksa produkterna som foérpackats Iéngst ned i askarna dr saljdugliga.
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HALL HANDERNA OCH SALJUTRUSTNINGEN RENA

Om mojlighet att tvatta handerna saknas, mdste det finnas aGtminstone fuktiga rengéringsdukar for
engdngsbruk eller handdesinfektionsmedel till hands for rengéring av hénderna. Matt, sdljbord och
skydd ska ocksé rengéras regelbundet. Det ar bra att reservera rengéringsredskap for detta andamal pd
sdljstallet.

Vid behov ska skaffas underhdllsutrymmen fér rengéring och lagring av utrustningen. Om grénsaker
lagras efter forsaljningsdagen, maste lagerutrymmena var lampliga for férvaring av livsmedel. Det ar
enklast att skaffa endast en dags behov for férsaljning.

GLOM INTE ATT LAMNA EN ANMALAN OCH INFORMERA OM FORSALJNINGEN

Dd du for forsta géngen inleder regelbunden forsdljning av gronsaker, ska du ldmna en anmdlan om detta
till den kommunala livsmedelstillsynsmyndigheten senast 4 veckor innan férsaljningen inleds via miljé-
och halsoskyddets elektroniska anmalningstjéinst, ilppa.

Talt for barforsdlining eller torgforsdljning betraktas ofta som mobila livsmedelslokaler sé med en och
samma anmdlan kan du sdlja dina produkter ocksé pd ett annat stélle, om du bara minns att informera
den lokala livsmedelstillsynsmyndigheten om detta. Informera denna 4 vardagar innan férsaljningen. Det
skulle vara bra att aktéren ska goéra informeringen skriftligt. Men aktéren kan ge informationen som krévs
pd& ndgot annat satt ocksa.

Registrerade mobila livsmedelslokaler omfattas av regelbunden tillsyn. En Oiva-rapport gérs upp éver
granskningen enligt planen. Rapporten ska hdllas framlagd for kunderna pd forsaljningsstallet.

NAR BEHOVER DU INTE GORA EN ANMALAN OM REGISTRERING AV

LIVSMEDELSVERKSAMHET?

I allmdnhet mdaste man goéra en registreringsanmdalan om torgforsaljning av gronsaker.

Som ett undantag frdn detta

B forsdljning av bér och svampar som primdrproduktion, krdver inte registrering om livsmedelsverket
eller informering. Men anmdlan om primdrproduktion mdste [dmnas.

plockning av vilda bdr och svampar utgér ocksd primdarproduktion. Om férsdljning av bér som man
sjalv plockat behodver inte Iimnas ndgon anmalan till den kommunala livsmedelstillsynsmyndigheten.

Obs! En registreringsanmdalan om livsmedelslokal ska dock alltid [dmnas om foérsdljning av hanterade
murklor.

Vid forsaljning av bar ska sarskild Identifiering av svampar

uppmdrksamhet féastas vid P& grund av giftiga svampar och svampar
handhygienen! med ddlig smak ska man vara noggrann med

B Eftersom bar ats som s&dana utan att de attidentifiera svampar. Det réicker inte att
tvéattas, ar det viktigt att bdren hanteras jamfora svamparna enbart med bildernai
enbart med rena redskap och rena hénder. svampboken, utan alla svampens kdnnetecken
Sakerstall vid val av sdljstalle att du far tillgéing mdste kontrolleras. Svampen kan se mycket
fill rent vatten for handtvatt och stédning. olika utiolika aldrar.

Om bdren vidrérs med bara hdnder, Det ar skal att ta svamparna fill vara i helt
rekommenderas rinnande vatten och flytande skick och undvika onddig hantering av dem,
tval (sdsom en vattenkanister med kran) for eftersom signalement som &r viktiga fér

fvatt av handerna. identifieringen finns till exempel i nedre delen
Om mojlighet att tvatta hdnderna saknas, av foten som ar gdbmd i marken.

maste det finnas dtminstone fuktiga
rengoringsdukar for engdngsbruk eller
handdesinfektionsmedel till hands for
rengdring av hdnderna. D& mdste baren andé
hanteras enbart med rena redskap.

Livsmedelsverket har listat de
rekommenderade matsvamparna.



https://ilppa.fi/etusivu
https://ilppa.fi/etusivu

NODVANDIG INFORMATION

Kontrollera nér du skaffar gréonsaker att forpackningarna och féliedokumenten innehdller alla
nddvandiga uppgifter. Som aktér ansvarar du for att konsumenterna far korrekt information om de farska

gronsakerna.

Férsaljningsskyltarna for oférpackade gronsaker (Gven 6ppna askar) ska innehdlla féljande uppgifter:

livsmedlets namn
ursprungsland
kvalitetsklass (jordgubbe, Gpple, pdron, sallad, tomat, paprika, citrusfrukter, kiwi, persika, nektarin och
vindruvor)
sort (apple, péron, apelsin, vindruvor och potatis)
Till exempel i badrblandningar ska varje bars ursprungsland anges separat.

Forsaljningslador och slutna askar ska vara markta med féljande uppgifter (t.ex. 6ppen barldda och
sluten barask):

livsmedlets namn, om innehdllet inte syns
ursprungsland

forpackarens/avséndarens namn och adress
partfinummer

innehdllets mangd

kvalitetsklass (jordgubbe, dpple, pdron, sallad, tomat, paprika, citrusfrukter, kiwi, persika, nektarin och
vindruvor)

sort (Gpple, paron, apelsin, vindruvor och potatis)
fruktkottets farg (persika och nektarin samt kiwi, om annan farg én grént)
for potatis dessutom férpackningsdatum och férvaringsanvisning eller minsta hallbarhetstid

bruksanvisning vid behov - t.ex. for stenmurklor ska det finnas en varningsmarkning om toxicitet och
behandlingsanvisningar!

Om du sdljer gronsaker som du sjalv odlar behdver du inte ange deras ursprungsland eller kvalitetsklass.




Livsmedelsverket rekommenderar att farska stenmurklor sdljs till konsumenter endast som
serviceforsaljning.
Obligatoriska markningar pé férpackade livsmedel ska i frdga om livsmedel som sdljs i tv@sprdkiga

kommuner goras pé finska och svenska, i ensprdkiga kommuner péd ifrGgavarande kommuns sprdk.

Om gronsaker flyttas frén en 1&da till en annan, kom ihdg att avidgsna eller helt tdcka gamla markningar
och ersatta dem med nya, riktiga markningar.

For alla produkter mdste de kommersiella dokumenten entydigt kunna kopplas till forsaljningspartiet.
Exempelvis n@r det gdller odlade bar kombineras dokument och férpackningar med partinummer.
Naturbdren och svamparna kan kombineras till exempel med hjdalp av en plockarlista.

Mer information:
Utomhusforséiljning av grénsaker, bér och svampar - Livsmedelsverket
Mobila livsmedelslokaler - Livsmedelsverket
Egenkontroll och sparbarhet - Livsmedelsverket
Krav pd markning - Livsmedelsverket

Markningar pa farska gronsaker: Detaljerade exempel pd mérkningarna pa olika gronsaker som
saluhdlls i 16svikt eller som férpackade (pdf)

Matsvampar - Livsmedelsverket
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https://www.ruokavirasto.fi/sv/livsmedel3/livsmedelsbranschen/produkt--och-branschspecifika-krav/forsaljning/utomhusforsaljning-av-gronsaker-bar-och-svampar2/
https://www.ruokavirasto.fi/sv/livsmedel3/livsmedelsbranschen/produkt--och-branschspecifika-krav/forsaljning/mobila-livsmedelslokaler/
https://www.ruokavirasto.fi/sv/livsmedel3/livsmedelsbranschen/bilda-ett-livsmedelsforetag-och-egenkontroll/egenkontroll-och-sparbarhet/
https://www.ruokavirasto.fi/sv/livsmedel3/livsmedelsbranschen/produkt--och-branschspecifika-krav/frukt-och-gronsaker/farska-frukt-och-gronsaker/krav-pa-markning/
https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/tietoa-meista/asiointi/oppaat-ja-lomakkeet/yritykset/elintarvikeala/alkutuotanto/sv/tuorekasvisten_merkinnat_6320_1_sv_.pdf
https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/tietoa-meista/asiointi/oppaat-ja-lomakkeet/yritykset/elintarvikeala/alkutuotanto/sv/tuorekasvisten_merkinnat_6320_1_sv_.pdf
https://www.ruokavirasto.fi/sv/livsmedel3/instruktioner-for-konsumenter/sakra-satt-att-anvanda-livsmedel/matsvampar/

