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Johdanto

Ruhon kdyttdarvon mairitys tapahtuu EU:n alueella
vhteisesti kiytettavilld lakisddteiselld EUROP-luokituk-
sella. Teurasruhojen EUROP-luokitus on jirjestelma,
jonka tarkoituksena on erottaa erityyppiset ruhot toisis-
taan. Sen avulla médritetdan ruhon sisiltdmén punaisen
lihan osuus ruhon painosta. Samalla mairitetiin myos
ruhon sisdltimin rasvan osuus.

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksessa (EU)
N:0 1308/2013 maataloustuotteiden yhteisestd mark-
kinajarjestelysti ja komission asctuksessa (EY) N:o
1249/2008 sdddetdan naudan-, sian- ja lampaanruhojen
luokittelusta ja niitd koskevasta hintaseurannasta. Niin
ikddn laissa maataloustuotteiden markkinajirjestelysti
(999/2012) sidddetidn siitd, kuinka niitd Euroopan unio-
nin sdddoksid sovelletaan kansallisesti.

Edelld mainittujen siddosten edellyttimin naudan, sian
jalampaan teurasruhojen luokituksen ja punnituksen
valvonnan jdrjestimiscksi Mavi valtuuttaa teurastamo-
jen henkilokuntaan kuuluvia toimimaan teurasruhojen
luokittelijoina ja punnitsijoina. Lisiksi Mavi valtuuttaa
erikseen luokitustarkastajat tarkastamaan teurastamoissa
tapahtuvaa ruhojen luokitusta ja punnitusta.

Mikili teurastamoissa paikan péilld tehtivissi luokitus-
tarkastuksissa todetaan merkittdvd madra virheellisid
luokituksia, voidaan valtuutetulta ruhonluokittajalta
peruuttaa téillainen hyviksynti. Edelleen jos joku harjoit-
taa ruhonluokitusta ilman téllaista hyviksyntid, voidaan
tuomita maataloustuotteiden markkinajirjestelysiinnos-
ten rikkomisesta sakkoon maataloustuotteiden markki-
najirjestelystd annetun lain 87§:n mukaan. Luokituksen
sdadnnonmukaiseksi toteuttamiseksi ja virheellisten luo-
kitustulosten chkiisemiscksi Maaseutuvirasto julkaisce
ohceisen kuvaston naudan, sian ja lampaan teurasruhojen
puhdistuksesta.

Luokitus ja punnitus ovat perustana ruhon kayttoéarvon
madrittelylle ja siksi on tirkedd kiinnittid huomiota

myos ruhon oikeaoppiseen puhdistukseen. Tilld voi olla
suuriakin vaikutuksia muun muassa lopulliseen punni-
tustulokseen. Kuvasto on tehty yhtendistimiin Suomen
teurastamojen teurasruhojen viimeistelyd ennen luokitus-
ta ja punnitusta. Huomioitava on, ettd kuvaston kuvat on
otettu tavoitteellisen puhdistustason mukaan.

Sclitykset kuville on laadittu teurastamojen ammattitai-
toista henkilokuntaa varten jittien pois yksityiskohtaiset

ohjeet.

Lisdtietoa antavat luokitustarkastajat ja Maaseutuvirasto.



e Likaisuudet ja mahdolliset
karvat poistetaan.

e Sukupuolielimet poistetaan.

o Hintd katkaistaan 6-7 hinti-

e | eimaus suoritetaan niin, etti . re
nivelen valisti.

tekstit erottuvat.

e Rauhaset ja rasvat poistetaan
sisifileen pinnasta.

e Pallealihat leikataan niin lyhyeksi,
ettd "liha ei nouse sormen péille”
( max 1o mm).

e Sclkdydin poistetaan tarkasti.



e Pistoreikid puhdistetaan huolella,
mutta poistetaan vain vertynyt
osa ja viltetddn liiallisia viiltoja.

\

e [antion rasvat poistetaan.
e Rinnan sisdrasvat poistetaan,

mutta kalvonalaiset "hetulat”
pitéié'l J atrtad.

e Siististi viimeistelty pi.



e | cimaus suoritetaan niin, etti
tekstit erottuvat.

e Pintarasvat jitetdin,
mutta epdpuhtaudet poistetaan
huolellisesti.

e Kaulalihat pitdi jattdd chjiksi, mutta
piston aiheuttamat vertymit pitid
poistaa. Kaulalihat jddvit alaosastaan
“suoraksi’.

¢ Rintaontelon rasvat poistetaan.



e Selkiydin poistetaan tarkasti.

e Kuvekalvo jitetddn ehjiksi, mutta
kupeen "rasvaryhelmit” poistetaan.

e Pallealihat poistetaan
lyhyeksi niin, ettid
“liha ei nouse sormen
paille” (max 15 mm).

e Kylkiluiden
sisipuolelle kalvon
alle muodostuneet
"hetulat” pitdd jattdi.
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e Utarerasvat ja sukupuoliclimet
poistetaan.

e Kalvon ulkopuoliset vatsarasvat
poistetaan.

e Rintaruston sisidpuoliset
rasvakerdytymit poistetaan.

e Ruhon pinta on pidettivi puh-
taana ja mahdolliset epipuhtau-
det on poistettava.

e | cimaus suoritetaan niin, ettid
tekstit erottuvat.

e Kuverasvat poistetaan.
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e Hinti katkaistaan 5-6 nikaman o Rasvakerdytymit poistetaan hin-
vilisti. nén ja perdaukon ympirilta.

e Pii katkaistaan atlasnivelesti.

e Sisdrasvat poistetaan kalvojen
pinnalta fileiden ympérilta.

e Pallealihat leikataan Iyhyeksi

niin, “ettd liha ei nouse sormen
pdille” ( max. iomm).
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