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Anvisning om egenkontroll till aktérer inom sektorn for
gOdselfabrikat

1 Vad ar egenkontroll

Egenkontroll ar aktérens egen verksamhet som sakerstéller att de gddselfabrikat som
slapps ut pa marknaden haller god kvalitet och uppfyller kraven. Lagstiftningen om
gbdselfabrikat forutsatter att verksamhetsutdvaren har kdnnedom om de kritiska
skedena i tillverkning och bearbetning av godselfabrikat och Overvakar dem
regelbundet. Over egenkontrollen utarbetas en skriftlig plan med en beskrivning av
de kritiska skedena i bearbetningen och hur de bemastras. | egenkontrollplanen ska
beskrivas pa vilket satt man bereder sig pa och forebygger problemsituationer samt
hur man gar till viga om det upptéacks en allvarlig risk inom tillverkning, bearbetning
eller i produkten.

Egenkontrollplanen &r i praktiken skriftliga arbetsinstruktioner och anvisningar till
foretagets anstallda och vid behov ingar ocksa anvisningar med tanke pa
problemsituationer. Verksamhetsuttvaren ska se till att de arbetstagare som deltar i
tillverkningen och bearbetningen har ka&nnedom om egenkontrollen och kan
genomféra den i sin verksamhet.

Aktorens skyldighet att ha egenkontroll ingar i lagen om godselfabrikat 539/2006 och
i jord- och skogsbruksministeriets forordning 11/12 som kompletterar den, samt i
Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 1069/2009.

2 Av vem kravs egenkontroll

Skyldigheten att ha egenkontroll géller alla aktérer som slapper ut gddselfabrikat eller
ravaror till godselfabrikat pa marknaden. Sadana aktérer ar de som tillverkar,
bearbetar, importerar eller exporterar godselfabrikat. Egenkontroll kravs ocksa av de
aktorer som oOverlater biprodukter, sdsom aska, stalslagg eller rotrest, for att
anvandas som godselfabrikat som sadana.

Egenkontroll kravs i vissa fall ocksa i fraga om tillverkning for eget bruk. Sadan
tillverkning ar bl.a. kommunernas och handelstradgardarnas framstéllning av
jordforbattringsmedel och vaxtunderlag. Ocksa av gardsbruksenheterna kravs
organiserad egenkontroll om det som ravara anvands animaliska biprodukter (inte
stallgodsel) eller organiskt material, sdsom vaxtrester eller avloppsslam, som tagits
emot fran platser utanfor garden.

Skyldigheten att ha egenkontroll galler inte de aktérer som enbart transporterar eller
anvander godselfabrikat eller ravaror till sddana eller de aktérer som importerar
gOdselfabrikat endast for eget bruk. Nar det galler bearbetning av stallgodsel for eget
bruk eller avtalsbaserad dGverlatelse av stallgodsel fran en gardsbruksenhet till en
annan kravs inte heller nAdgon egenkontroll som avses i denna anvisning.
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3 Vad ingér i egenkontrollplanen

Over egenkontrollen  uppgérs en  skrifig plan som lamnas il
Livsmedelssakerhetsverket. Verksamhetsutovaren ska omsatta sin egenkontrollplan i
praktiken. Egenkontrollplanen ska innehalla en utredning om alla arbetsskeden,
arbetsredskap, maskiner, anordningar och produkter som tillverkas samt om
Overvakningen av dem.

| planen faststélls de kritiska skedena i verksamheten och metoderna for att évervaka
dessa skeden. Atgardsgranser ska faststéllas for de kritiska skedena. |
egenkontrollplanen beskrivs de forfaranden som vidtas om atgardsgranserna
Overskrids. | egenkontrollplanen beskrivs ocksa vilka atgarder som ska vidtas om ett
godselfabrikat eller en ravara till det inte uppfyller de faststallda kvalitetskraven.
Genom att folja egenkontrollplanen ska verksamhetsutévaren kunna férhindra att en
produkt vars kvalitet inte uppfyller kraven nar konsumenten.

Man maste fora bok over hur egenkontrollen genomfors. Bokforingen Gver
egenkontrollen ska innehalla alla matresultat och dokument som hér samman med
tillverkning och bearbetning och som ar vasentliga for godselfabrikatets kvalitet.
Dokumentationen ska sparas minst fem ar och vara latt tillganglig for
tillsynsmyndigheten i samband med granskning av verksamheten.

Egenkontrollplanen ska sandas till Eviras enhet for foder- och gddselkontroll som
bilaga till anmalan om naringsverksamhet och ansdkan om godkannande av
anlaggningen. Den av aktoéren utarbetade planen anvands som ett kriterium da
tillsynsbehovet bedoms. Egenkontrollplanen ska hallas aktuell. Planen maste
uppdateras om det sker andringar i verksamheten. Vasentliga andringar maste alltid
ocksa anmalas till Evira.

Den bifogade anvisningen for uppgoérandet av en egenkontrollplan uppfyller kraven i
saval lagen om godselfabrikat 539/2006 som biproduktférordningen (EG) nr
1069/2009. | anvisningen ingar punkter som inte beror alla aktorer. Anvisningen ar
avsedd att tillampas pa den egna verksamheten med hansyn till verksamhetens natur
och omfattning.

Ytterligare upplysningar:

lannoitevalvonta@evira.fi
vaxel: 029 530 0400
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BILAGA 1
ANVISNING FOR UPPGORANDET AV EN EGENKONTROLLPLAN

Egenkontrollplanen &r en anvisning som férandras i takt med verksamheten och dess innehall ska
hallas uppdaterat. Ansvaret for uppdateringen av egenkontrollplanen kan vid féretaget vila pa en
eller flera personer. Den eller de ansvariga personerna ska ndmnas i planen. Av
egenkontrollplanen ska dessutom framga vilket datum den har uppgjorts samt nar och till vilka
delar den har &ndrats.

Egenkontrollplanens innehall
1. Personer som ansvarar for verksamheten och introduktion av personalen

For de styrpunkter som anges i egenkontrollplanen utses en eller flera ansvariga personer.
Den ansvariga personen ser till att kontrollatgarderna enligt planen och noteringarna om
dem utférs som avtalat. Personerna kan ansvara for t.ex. mottagning av ravaror, olika
skeden av processen, provtagning, renhdllning, underhdll, skadedjursbekampning och
storningar. | smaforetag kan det vara en enda person som ansvarar for de ovan namnda
verksamheterna. Nar de ansvariga personerna utses beaktas ocksa externa
serviceproducenters, t.ex. entreprendrers, ansvar for sina tjanster.

Personalen pa verksamhetsstéllet ska fa tillracklig information om egenkontrollplanens
innehall och hur den genomférs. Det ska finnas en plan for introduktion av personer som
deltar i tillverkningen och utslappandet pa marknaden av godselfabrikat.

2. Mottagning av ravaror

| egenkontrollplanen beskrivs for var och en produkt vilkka ravaror som anvands vid
tillverkningen av godselfabrikat. Godselfabrikat som anvands som ravara ska uppfylla
kraven enligt typbeteckning. En godkénd anlaggning ska dessutom beakta att ett
godkannande av anlaggningen som beviljats verksamheten tillater bearbetning av ravaror
som tas emot. Egenkontrollplanen ska innehalla en utredning av ravarornas ursprung och
kvalitet. For rdvarornas del ska bl.a. foljande framga av egenkontrollplanen:
- vilka ravaror som tas emot och varifran
- vilka dokument som atféljer de ravaror som tas emot
- hur handelsdokumenten enligt biproduktférordningen granskas i samband med att
biprodukter tas emot
- vad som kontrolleras i ravaran da den tas emot
- vilka uppgifter om révaran som antecknas i samband med mottagandet
- da det galler en tillverkningsanlaggning, hur man i samband med mottagandet
forsakrar sig om att ravaran i fraga kan tas emot vid anlaggningen for bearbetning
- hur de ravaror som tas emot lagras eller férbehandlas fére bearbetningen
- om ravaror anvands direkt i processen
- hurdant ravarulagret ar

3. Import och import pa den inre marknaden

Nar det galler egenkontroll av ravaror och/eller fardiga produkter som importeras fran saval
EU-lander som tredje lander maste det sakerstdllas att de i tillampliga delar uppfyller
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kraven i enlighet med punkt 2 i anvisningen for uppgorandet av en egenkontrollplan. Vid
import av animaliska biprodukter maste man dessutom beakta att det finns ett av Evira
beviljat tillstand for importen och vid import pa den inre marknaden en géllande registrering
som importor p& den inre marknaden. Av egenkontrollplanen ska framgéa vilka dokument
som kravs for att sékerstalla att kraven uppfylls och hur man ser till att forhandsanmalan
gors till Evira.

4. Partispecifik sparbarhet

| egenkontrollplanen utreds hur sparbarheten &ar sékrad. Aktéren ska ha ett system med
vilket det gar att sakerstalla att sparbarheten bevaras med bérjan frdn mottagandet av
ravaror till den fardiga slutprodukten och leveransen. Olika ravarupartier och produkter kan
markas t.ex. med anvandning av datum for mottagandet som partiidentifikation.
Partiidentifikationerna atféljer partiet och man vet vilka partier som ingar i de slutprodukter
som lagras. For sakrandet av sparbarheten bor bl.a. féljande antecknas i planen:
- hur sparbarheten av de ravarupartier och/eller produkter som tas emot gar att sakra

hur partierna marks
hur sparbarheten sakras under processens gang och medan produkterna lagras
hur de fardiga produkternas sparbarhet sakras
hur man vid tillverkningsanlaggningen séakerstaller att obearbetade ravaror och

fardiga produkter halls atskilt

5. Produktions- och driftsprocesser

| egenkontrollplanen beskrivs de olika skedena i processen och férfarandena for kontroll av
kritiska styrpunkter. Verksamhetsuttvaren faststaller de kritiska skeden i processen som
kraver kontroll for att garantera en saker slutprodukt. Kontrollen av kritiska styrpunkter
forutsatter regelbunden bokforing. Bokforing kréavs dessutom bl.a. Over atgarder som
paverkar processen, sdsom vandningar av kompoststackar. Nedan ges exempel pa vilka
uppgifter som krévs i egenkontrollplanen:
- Vilka ravaror och/eller produkter som bearbetas i processen, uppgifterna ska ges per
produkt
- Hurdan ar verksamhetsmiljon; lokaliteter, maskiner och anordningar, hur underhallet
och renhdllningen &ar ordnade samt hur de utférda rengérings- och
underhallsatgarderna dokumenteras
- Vilka ar de kritiska styrpunkterna och atgardsgranserna i processen. For kontroll av
styrpunkterna ska egenkontrollplanen innehalla anvisningar om pa vilket satt och
hur ofta kontrollen utfors och hur kontrollresultaten dokumenteras. For
styrpunkterna faststalls atgardsgranser som inte far overskridas. Styrpunkter kan
vara till exempel
e Kuvaliteten pa den ravara och/eller produkt som tas emot. Nar bearbetade
produkter tas emot maste man forsakra sig om att de lampar sig som
gOdselfabrikat
e Ravarans maximala partikelstorlek vid bearbetning av animaliska
biprodukter
Ravarornas blandningsforhallanden
Hygieniseringsbehandling
Temperaturer
Bearbetnings- eller uppehallstid i processen samt i lagret
Kvaliteten pa den slutprodukt som slapps ut pd marknaden
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- P& vilket satt och hur ofta man ser till att matare och anordningar som anvands for
kontroll av styrpunkterna blir granskade

- Hur man pa verksamhetsstallet har skott skadedjursbekampningen och hur
bekampningsatgarderna dokumenteras

Vid bearbetning av animaliska biprodukter ska egenkontrollsystemet innefatta faroanalys pa
basis av HACCP-principerna och ett forfarande for kritiska styrpunkter. Mer information om
tilampandet av HACCP-systemet ingar i Eviras anvisning 12510/10; HACCP-anvisning till
biogas- och komposteringsanlaggningar som har godkants eller ansokt om godkannande
enligt biproduktférordningen.

6. Stoérningar

| egenkontrollplanen beskrivs hur man gar till vaga vid stérningar. Storningar ar bl.a.
driftsstorningar vid anlaggningen och 6verskridningar av de atgardsgranser som faststallts
for styrpunkterna. Till exempel att den faststallda maltemperaturen inte uppnas i processen.
Korrigerande atgarder som galler storningar kraver alltid rapportering i samband med
egenkontroll. Nar det géaller stérningar ska bl.a. féljande antecknas i egenkontrollplanen.
- Hurdana storningar som kan intraffa i driften och hur man gar till vaga i sa fall
- Hur avvikelserna i samband med stérningar bokférs och vem som underréttas om
dem
- Vad som sker med en ravara eller en framstalld produkt om storningen inte gar att
atgarda

7. Plan for kvalitetskontroll och provtagning

Regelbunden kvalitetskontroll &r noédvandig for att sakra en trygg slutprodukt och en
fungerande process. Provtagningsfrekvensen och de analyser som ska utféras bestams
utifran majliga risker i produkten och de krav som lagstiftningen stéller. Ocksa i samband
med godkannandet av anlaggningen kan man stipulera krav pa kvalitetskontrollen for var
och en anlaggning. Kvalitetskontrollen galler ravaror, produktion och slutprodukt. | den
provtagningsplan som hor samman med kvalitetskontrollen ska faststéllas

- av vilket eller vilka skeden i processen det tas prover

- hur ofta prover tas

- vad som undersdks i proverna

- var proverna undersoks.

8. Kvalitetsavvikelser

Kvalitetsavvikelser kan forekomma i de ravaror som anvants vid tillverkning av
gOdselfabrikat, i inkdpta produkter eller i tillverkade produkter. Kvalitetsavvikelsen ar
allvarlig nar en ravara eller en fardig produkt inte uppfyller kraven i lagstiftningen, t.ex. om
det konstateras salmonella i produkten. | egenkontrollplanen beskrivs hur man gar till vaga
da kvalitetsavvikelser upptacks.

9. Lagring, forvaring och transport

| egenkontrollplanen antecknas hur ravaror och fardiga produkter lagras och forvaras. Av
planen ska det dessutom framga hur transporterna av ravaror &ar organiserade liksom
transporten av fardiga produkter fran anlaggningen. | fraga om lagring och transport maste
planen ocksa innehalla en beskrivning av hur de sidofléden som uppkommer i processen
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10.

och som inte lampar sig att anvandas som godselfabrikat lagras och bortskaffas. Om
avsikten ar att exportera ravaror eller fardiga produkter ska det av egenkontrollplanen
framga& vem som har ansvaret for att forbereda exporttillstand och handelsdokument. For
export av godselfabrikat innehallande animaliska biprodukter kravs exporttillstdnd av Evira.

Produktutvecklings- och forsoksverksamhet

Utvecklandet av nya produkter och forsoksverksamheten maste beaktas i foretagets
egenkontrollplan. | planen beskrivs pa vilket satt man vid egenkontrollen beaktar
tillverkningen av produkter som utvecklas och hur dessa produkter halls atskilt fran
godselfabrikat som slapps ut pa marknaden.

ANVISNINGENS BINDANDE VERKAN OCH IAKTTAGANDET AV DEN

Myndighetens verksamhet ska bygga pa behdorighet enligt lag och lagen ska foljas noggrant
inom myndighetsarbetet. Myndigheternas anvisningar ar till sin juridiska karaktar inte
bindande for andra myndigheter eller aktorer. Fragor som ror tillampandet av lagstiftningen
avgors i sista hand av domstol.

Denna anvisning innehaller bade direkta citat ur lagstiftningen och tolkningar av hur
lagstiftningen tillampas. Lagstiftningen ar utmarkt med kursiv stil. Tolkningarna i
anvisningen ar Eviras syn pa hur lagstiftningen borde tillampas.



