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Krav for anlaggningar som tillverkar foder for sillskapsdjur av material av
animaliskt ursprung

1 Inledning

| denna anvisning har vi sammanstallt information till aktorer som dvervager att borja
tillverka eller som redan tillverkar foder for sallskapsdjur av material av animaliskt
ursprung. Anvisningen innehaller praktiska upplysningar om registrering, ansokan om
godkdnnande och tillsyn samt om de krav som lagstiftningen staller pa aktoérerna.

For att gora det enklare att folja lagstiftningen har vi utarbetat anvisningar for aktérer och
inspektorer inom olika sektorer. Materialet finns pa Livsmedelsverkets webbplats. Pa
webbplatsen hittas utéver anvisningar ocksa fakta som galler foder for sallskapsdjur och
tillverkare av sadana foder samt meddelanden och blanketter. | slutet av denna anvisning
finns mer information om anvisningarna samt om andra informationskallor. Har anges
ocksa den viktigaste lagstiftningen som beror tillverkare av foder for sallskapsdjur.

2 Definitioner

Foda for sallskapsdjur ar foder och hor darfor till tillampningsomradet for foder- och
biproduktlagstiftningen. Som tillverkare av foder for sallskapsdjur betraktas ocksa en sadan
aktor som forpackar foder, exempelvis packar om fodret fran en stoérre forpackning i en
mindre. Kraven pa markning av om férpackade foder stalls pa forpackaren som betraktas
som tillverkare av slutprodukten.

En aktér som enbart séljer produkter som en annan aktor har tillverkat som sadana, utan
att packa om dem pa nytt, betraktas inte som en aktér som tillverkar foder for
sdllskapsdjur och av denne krdvs varken registrering eller ansékan om godkdannande. Det ar
tillatet att sdlja processerade produkter, sasom torkade svinéron, som l6svara. Forsaljning
av raa biprodukter fran slakt som losvara (sasom raa djupfrysta ben) ar tillaten bara i
afférer i anslutning till anlaggningar som tillverkar foder for sallskapsdjur och som s.k.
forsaljning 6ver disk dar affarens personal samlar ihop produkterna till kunden.

Kvalitetssakringsplan ar en term fran foderhygienférordningen som betyder samma sak

som egenkontrollplan.
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3 Registrering som foderforetagare och ansékan om godkannande som anlaggning som tillverkar
foder for sallskapsdjur

En aktor som planerar att borja tillverka foder for sallskapsdjur maste innan verksamheten
inleds géra en anmalan for registrering till Livsmedelsverket och ansdka om godkannande
hos Livsmedelsverket som en anldggning som tillverkar foder for sallskapsdjur. Registrering
och godkannande ar villkor for att den ovan namnda verksamheten ska fa utovas.
Information om registrering som foderféretagare finns pa Livsmedelsverkets webbplats.

Godkdnnande soks i samband med registreringen.

For handldggningen av registreringsanmalan tas ut en avgift. Ocksa den inspektion som hor
samman med godkdnnandet och beslutet om godkdnnande ar avgiftsbelagda. De
godkanda och registrerade aktérerna inom foder- och biproduktbranschen évervakas
enligt en riskbaserad tillsynsplan som Livsmedelsverket goér upp arligen. Livsmedelsverket
och vid behov kommunveterindren har ansvaret for tillsynen éver anlaggningar som
tillverkar foder for sallskapsdjur. For tillsynen uppbars en timbaserad avgift pa basis av den
tid som atgatt for inspektion pa plats och for beredning av arendet.

Pa sin webbplats for Livsmedelsverket en lista 6ver godkdnda anldggningar enligt
biproduktférordningen (anlaggningar som tillverkar foder for sallskapsdjur: section VIII)

och over registrerade foderforetagare.

Anlaggningarna som tillverkar foder for sallskapsdjur bér komma ihag att ocksa de
anldaggningar inom kott- och fiskbranschen som levererar biprodukter som ravara at dem
maste vara registrerade foderforetagare (daremot behover de inte anséka om
godkdnnande). Vid val av ravaruleverantérer maste man kontrollera att leverantoren finns
med pa den ovan namnda listan 6ver foderforetagare. Ocksa transportféretag som
transporterar foder eller ravaror till dem maste finnas med pa denna lista.

Registreringsanmalan, till vilken ett utkast till egenkontrollplan har fogats och som
samtidigt ar en ansdkan om godkannande, ska lamnas in till Livsmedelsverket i god tid, dvs.
senast en manad fore den planerade tidpunkten for inledande av verksamheten. Utan
godkdnnande far ingen verksamhet utévas. Godkannande enligt biproduktférordningen
forutsatter att Livsmedelsverket forrattar inspektion pa plats. Nar registreringsanmalan
och ans6kan om godkdnnande har inkommit till Livsmedelsverket tar verket kontakt med
foderforetagaren for att avtala om tidpunkten for inspektionen. Inspektionen omfattar
granskning av savil handlingar som lokaliteter och verksamhetssatt. Over inspektionen fér
godkdnnande, liksom 6ver de uppfoljande inspektionerna, uppréattas en kontrollrapport
och fattas ett beslut och utkasten till dem skickas med e-post till foderféretagaren for
hérande. Foderforetagaren kan lamna sitt genmale till dem med e-post inom tva veckor. |


https://www.ruokavirasto.fi/sv/foretag/foder--och-godselbranscherna/foder_och_aktorer_inom_fodersektorn/verksamhet-inom-fodersektorn/inledning-av-verksamhet-inom-fodersektorn/
https://www.ruokavirasto.fi/sv/foretag/djurbranchen-/animaliska-biprodukter/godkanda-eller-registrerade-anlaggningar/forteckning-over-godkanda-anlaggningar-enligt-biproduktforordningen/
https://www.ruokavirasto.fi/sv/foretag/djurbranchen-/animaliska-biprodukter/godkanda-eller-registrerade-anlaggningar/forteckning-over-godkanda-anlaggningar-enligt-biproduktforordningen/
https://www.ruokavirasto.fi/sv/foretag/foder--och-godselbranscherna/foder_och_aktorer_inom_fodersektorn/

l'['(@ H LIVSMEDELSVERKET Sida/sidor 3/

Ruokavirasto ® Finnish Food Authority bruk
Tagen i bru 1.4.2019

Enheten fér kemisk livsmedelssdkerhet/Fodersektionen

Krav for anlaggningar som tillverkar foder for sallskapsdjur av material av animaliskt ursprung

beslutet om godkdannande ges foderforetagaren ett godkdannandenummer. Numret ska
anvandas bl.a. i handelsdokumenten (fraktsedlarna) och i férpackningspaskrifterna till foda
for sallskapsdjur.

4 Biprodukt- och foderforetagarens skyldigheter

| biproduktforordningen bestams om klassificering, uppsamling, anvandning,
bortskaffande, bearbetning, lagring, transport, distribution och utslappande pa marknaden
av animaliska biprodukter och av dem framstallda produkter. Nar en anlaggning inom kott-
eller fiskbranschen beslutar sig for att leverera ravara till en anlaggning som tillverkar foda
for sallskapsdjur, andras ocksa en ravara som ar tjanlig som livsmedel till en biprodukt. En
aktor som tillverkar foder ar en foderforetagare. Tillverkarna av foda for sallskapsdjur,
liksom andra biproduktaktorer och foderforetagare, ar skyldiga att bekanta sig med
lagstiftningen om sin verksamhet och att félja den. Syftet med lagstiftningen ar att
garantera sakerheten fér manniskor, djur och miljé. Ansvaret for fodersakerheten och
foderkvaliteten vilar pa foderforetagaren i alla skeden av produktion, foradling och
distribution.

4.1 Egenkontroll och HACCP-system

Av biprodukt- och foderforetagarna kraver lagstiftningen ett HACCP-system (Hazard
Analysis and Critical Control Points) samt en egenkontrollplan i enlighet med artikel 6 och
bilaga Il till foderhygienférordningen samt artiklarna 28 och 29 i biproduktférordningen.

Livsmedelsverkets anvisning till foderféretagare om tillimpandet av ett HACCP-system och
om tillhérande dokument finns pa Livsmedelsverkets webbplats. HACCP-systemet

innehaller en faroanalys som innefattar:

e identifiering och bedomning av farorna i olika skeden av produktionen
(mikrobiologisk, kemisk, fysikalisk fara),

e definition av kritiska styrpunkter,

e definition av de kritiska styrpunkternas gransvarden (for att skilja acceptabel
fran oacceptabel),

e forfarande for 6vervakning av de kritiska styrpunkterna (hur man mater och
antecknar de kritiska styrpunkternas varden).

e atgadrder om gransvardena Overskrids (vilka atgarder som vidtas om ett
gransvarde underskrids eller overskrids).

Over produktionsprocessen utarbetas ett flédesschema och farorna i anslutning till vart
och ett skede bedéms i samband med faroanalysen. Dessutom uppgors en beskrivning av
produkten. Flodesschemat, faroanalysen och produktbeskrivningen utarbetas per


https://www.ruokavirasto.fi/sv/om-oss/tjanster/guider-och-blanketter/foretag/foder/
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produktgrupp (t.ex. djupfrysta raa produkter /torkade produkter / korvar).
Foderféretagaren har som uppgift att uppdatera egenkontrollplanen inklusive HACCP-
dokumenten alltid nar det sker andringar i verksamheten, men dock minst en gang om
aret. | slutet av denna anvisning finns ett exempel pa faroanalys, flodesschema och
produktbeskrivning.

Verksamheten ska motsvara det som beskrivits i egenkontrollplanen och man ska féra bok
over verksamheten. Bok ska foras 6ver bl.a. kontrollen av kritiska styrpunkter,
mottagandet av ravaror, produktionen, uppfoljningen av temperaturer i kyl- och fryslager,
tvatt och desinfektion. Foderhygienforordningen och biproduktférordningen inklusive
genomférandefoérordningar staller krav pa aktorerna och uppfyllandet av dessa krav ska
overvakas med hjalp av egenkontrollplanen. Egenkontrollplanen innehaller en beskrivning
av bland annat foljande:

e uppgifter om féretaget, sasom namn, adress och personal,
godkdnnandenummer och tillstand som beviljats av andra myndigheter, sdsom
miljotillstand

e ravaror, leverantorer avdem och leveransmetod samt uppféljning av
ravarukvaliteten,

e mottagning och forvaring av ravara samt utrymmen foér dessa och
temperaturkontroll i kylrummen,

e tillverkningsprocesserna och produktionsbokforing dver tillverkningen samt
produkter som tillverkas vid anlaggningen,

e beskrivning av den atgard med vilken korskontamination och aterkontamination
av slutprodukterna férhindras,

e provtagningsplan for analys av den utrustning som anvands inom produktionen,
produktionsomgivningen samt ravarorna och slutprodukterna samt uppgifter
om vilket laboratorium som anvands: vilka mikrober analyseras, varifran, hur
ofta, vilka gransvarden anvands och vilka atgarder tillgrips vid éverskridningar
av gransvardena

e forvaring av slutprodukter, transport eller annan distribution, exempelvis
forsaljning i egen affar,

e handelsdokument (fraktsedlar) som medfdljer ravaran och férvaring av dem,

e plan for underhall av den utrustning som anvands inom produktionen,

e plan for tvatt och desinfektion av produktionslokaler, anordningar och
transportmedel och den bokféring som uppkommer i fraga om dessa atgarder,

e plan for bekdmpning av skadedjur och bokforing 6ver dem,

e ombesodrjande av avfallshantering och avloppsvatten

e introduktion av anldggningens anstallda i egenkontrollsystemet och allman
hygienisk verksamhet samt bokforing i anslutning till det.
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Syftet med att dryfta de ovan uppraknade faktorerna och féra bok éver dem ar att
kontrollera riskerna i anslutning till verksamheten. Med bokféringens hjalp kan man i
efterhand pavisa att de faktorer som ar centrala med tanke pa verksamheten och
produktsakerheten har kontrollerats. De mest betydande riskerna som direkt hor samman
med produktsdkerheten kontrolleras med HACCP-systemets hjalp. Bokféringen ar mycket
viktig och den granskas i samband med kontrollerna. Tumregeln ar att “det som inte har
skrivits ner har inte gjorts”. Ocksa egenkontrollplanen inklusive HACCP-systemet och deras
aktualitet granskas i samband med myndighetens kontroller. Vid utarbetandet av
egenkontrollplanen och HACCP-dokumenten &r det bra att minnas att avsikten ar att
anpassa dem till den egna anlaggningens verksamhet och dess omfattning: det ar
andamalsenligt att géra upp sa enkla beskrivningar och rutiner som maijligt sa att de ar
latta att folja och inte utgdr en onddig extra belastning. Syftet med faroanalysen och
egenkontrollplanen ar att hjalpa aktoren att tillverka sakra produkter.

4.2 Bokforing och sparning av uppgifterna

Foderforetagaren ska fora sddan bok 6ver sin verksamhet att det med bokforingens hjalp
vid behov gar att ta reda pa de uppgifter som behovs for tillsyn och sparbarhet av foder.
Som sparbarhet racker ett steg bakat och ett framat. | praktiken innebar detta att en
anlaggning som tillverkar foder for sallskapsdjur atminstone sparar de handelsdokument
(fraktsedlar) som atféljer ravarorna och a andra sidan via bokforingen 6ver tillverkningen
och forpackningspaskrifterna ser till att de fardiga produkterna gar att spara till de ravaror
och ravarupartier som de ar tillverkade av. Det har innebér i praktiken att aktoren for
vilken som helst konsumentférpackad produkt ska kunna pavisa av vilka ravarupartier
produkten ar tillverkad och kunna identifiera de handelsdokument som atféljt de berérda
ravarupartierna. Handelsdokumenten och bokféringen dver tillverkningen maste sparas i
minst tva ar. Nar det géller bokféringen over tillverkning av avsandning ar det bra att
komma ihag att produkterna vid behov ska kunna aterkallas: tillverkaren maste veta vart
respektive produktparti har levererats (bortsett fran produkter som salts direkt till
konsumenter).

4.3 Lokaliteter och utrustning

Anlaggningar som tillverkar foder for sdllskapsdjur ska ha lampliga lokaliteter och
anordningar for fodertillverkning. Sarskild uppmarksamhet ska fastas pa att lokaliteterna
och verksamheterna ar placerade sa att risken for korskontamination ar sa liten som
mojligt och att det &r sa enkelt som majligt att skdta rengoring och renhallning.

Temperaturerna i kyl- och fryslager ska kontrolleras. Rummen ska vara tillrackliga i
forhallande till produktionsméangden sa att nerkylningen/infrysningen sker tillrackligt
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snabbt och verksamheten kan utdvas kontrollerat och hygieniskt. Atskiljandet av ravaror
och fardiga produkter maste beaktas. Man maste féra bok 6éver temperaturkontrollen av
kylrummen.

Lokaliteterna och anordningarna ska vara tillrdackliga i forhallande till anlaggningens
verksamhet: om de ar tillrackliga beror helt och hallet pa hur verksamheten ar organiserad.

4.4 Tillverkning och forpackande av foder samt forpackningspaskrifter

Animaliska biprodukter delas in i tre olika kategorier vid slakteriet. Biprodukterna i kategori
3 ar de minst riskfyllda och darfor ar det i princip tillatet att anvdnda dem som ravara i
foder for sallskapsdjur. Material i andra biproduktkategorier far inte anvandas vid
tillverkningen av foder for séllskapsdjur.

Hygienisk hantering, snabb nedkylning / infrysning och intakt kylkedja i alla skeden av
uppsamling, transport och bearbetning av biprodukter fran slakt ar av stérsta vikt,
eftersom det galler material som forfars snabbt. Betydelsen av ravarans mikrobiologiska
kvalitet accentueras vid tillverkningen av ra foda: avsaknaden av upphettning som forstor
mikroberna innebar att alla mikrober i ravaran ocksa finns med i slutprodukten. Det ar
alltsa skal att fasta sarskild uppmarksamhet pa sakrandet av ravarans kvalitet.
Forordningen om verkstéllighet av biproduktférordningen stéller mikrobiologiska krav pa
foda for sallskapsdjur och dessa maste uppfyllas.

Endast godkanda fodertillsatser far anvandas i foder. Fodertillsatser som ar godkanda i EU
finns i EU:s register 6ver tillsatser. Information om anvandningen av tillsatser i foder finns
ocksa pa Livsmedelsverkets webbplats.

Foder for sallskapsdjur ska forpackas i tata nya forpackningar och aterkontamination av
dem maste forhindras. Tillrett sallskapsdjursfoder pa burk som inte dr helkonserv maste i
princip varmebehandlas genom fullstandig upphettning till minst 90 °C. Det gar att avvika
fran detta krav, om foderforetagaren ocksa vid bearbetning i lagre temperaturer kan
sakerstalla att produkterna ar sakra och uppfyller lagstiftningens krav. Ocksa tuggben, dvs.
ogarvade produkter som ar tillverkade av skinn fran klov- eller hovdjur eller annat material
av animaliskt ursprung och avsedda att atas av sallskapsdjur, maste varmebehandlas sa att
eventuella sjukdomsalstrare forstors.

Alla foder maste ha en forpackningspaskrift, dvs. varudeklaration, som uppfyller
foderlagstiftningens krav. Markningarna ska vara fasta pa forpackningen. En kopare av
foder i l6svikt ska pa begaran fa markningarna pa ett separat papper. Markningarna ska
vara synliga for kunden i anslutning till en produkt som saljs som |6svara. Det ar inte tillatet


https://ec.europa.eu/food/safety/animal-feed/feed-additives/eu-register_en
https://www.ruokavirasto.fi/sv/foretag/foder--och-godselbranscherna/foder_och_aktorer_inom_fodersektorn/fodertillsatser/

lﬁ'@ H LIVSMEDELSVERKET Sida/sidor

Ruokavirasto ® Finnish Food Authority

Tagen i bruk

Enheten fér kemisk livsmedelssdkerhet/Fodersektionen

Krav for anlaggningar som tillverkar foder for sallskapsdjur av material av animaliskt ursprung

7/11

1.4.2019

att salja raa frysta produkter i detaljaffarerna. Markningarna ska vara skrivna pa finska och

svenska och vara tydliga och latta att lasa. Syftet med markningarna ar att ge konsumenten

information om fodret och for sin del garantera att fodrets sparbarhet.

| forpackningspaskrifterna for foder for sallskapsdjur behdver man inte ange

biproduktkategorin eller uttrycket “ej som livsmede

III

. Daremot ska raa foder for

sallskapsdjur ha paskriften “Endast for sallskapsdjur”. For att underlatta utarbetandet av

forpackningspaskrifter for foder har man sammanstallt guiden "Markning av foder”. | slutet

av guiden finns exempel ocksa pa markningar pa foder for sallskapsdjur.

5 Den viktigaste lagstiftningen som galler tillverkare av foder for sdllskapsdjur

Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 1069/2009 den s.k.
biproduktférordningen, artiklarna 24, 25, 28, 29, 45
Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 142/2011 den s.k.
verkstallighetsforordningen, artiklarna 19, 32 samt bilagorna VIl och IX
Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 183/2005 den s.k.
foderhygienférordningen, artiklarna 4, 5, 6, 7 samt bilaga Il
Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 1831/2003 den s.k.
fodertillsatsférordningen

Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr) 767/2009 den s.k.
forordningen om utsldappande av foder pa marknaden

Biproduktlagen nr 517/2015

Foderlag nr 86/2008: 6, 15, 17, 18, 19, 20 §

Jord- och skogsbruksministeriets férordning 960/2014, den s.k. férordn
om bedrivande av verksamhet inom foderbranschen.

ingen

De ovan namnda forfattningarna har andrats efter utfardandet, vilket ocksa maste beaktas.

6 Anvisningar, guider och annan information

Pa Livsmedelsverkets webbplats finns anvisningar och annan information. Anldggningar

som tillverkar foder for sallskapsdjur bor bekanta sig atminstone med den helhet som

behandlar foder och verksamhet inom fodersektorn och anvisningarna till foderforetagare.



https://www.ruokavirasto.fi/sv/foretag/foder--och-godselbranscherna/foder_och_aktorer_inom_fodersektorn/
https://www.ruokavirasto.fi/sv/om-oss/tjanster/guider-och-blanketter/foretag/foder/
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7 Exempel pa HACCP-dokument
7.1 Flodesschema

Ett flodesschema ska utarbetas separat for varje produktgrupp. Indelningen kan till
exempel vara torkade produkter / djupfrysta raa produkter / korvar, eller for ett foretag
som enbart tillverkar djupfrysta raa produkter vid behov produkter av svin / fjaderfa / not.
Flodesschemat nedan ar ett grovt exempel vars syfte ar att styra tankarna i ratt riktning.
Flodesschemat liksom 6vriga dokument och handlingsplaner som hér samman med
HACCP-systemet och egenkontrollen ar alltid anlaggningsspecifika och nar de gérs upp
maste man tanka pa den praktiska verksamheten i den egna anldaggningen.

Mottagning av
biprodukter

Temperaturen vid mottagandet ska
faststallas:
T.ex. <7,<4,<3,<18°C

I

Férvaring av
biprodukter

Férvaringstemperaturen ska
faststallas:
Tex.. <7,<4,<3,<-18°C

[

Férbehandling
t.ex. upptining eller temperering (hur
lange och i vilken temperatur),
styckning

Tillverkning/
férpackande

t.ex. torkning, sprutning,
kokning/stekning eller, i friga om raa
produkter férpackande av den
styckade ravaran direkt i

kanmmw

Kylning/ nedfrysning
och lagring

Lagringstemperatur




==

LIVSMEDELSVERKET

Ruokavirasto ® Finnish Food Authority

Enheten fér kemisk livsmedelssdkerhet/Fodersektionen

Sida/sidor

Tagen i bruk

9/11

1.4.2019

Krav for anlaggningar som tillverkar foder for sallskapsdjur av material av animaliskt ursprung

7.2

Faroanalys

Vid faroanalysen bedoms de biologiska (B), fysikaliska (F) och kemiska (K) farorna som hor

samman med arbetsskedet. En fysikalisk fara kan till exempel vara plast som kan ha rakat

komma med i ravaran eller som vid produktionen kan lossna exempelvis fran

forpackningsmaterialet. De biologiska farorna ar vanligast och de kan forekomma i de

flesta produktionsfaserna, till exempel en 6kning av mangden enterobakterier pa grund av

bristfallig kylkedja, alltfor lang processeringstid eller upptining av slutprodukten under

forvaring. Nedan finns ett grovt exempel pa faroanalys. Som konstaterades redan i

punkten ovan kan den inte tillampas som sadan.

Produktionsfas | Beskrivning av Farans Hantering av faran ccp Korrigerande Andra papekanden, t.ex.
(fran faran sannolikhet atgdrder forvaring av bokforingen
flodesschemat)
Mottagning av B: ravaran inne- Mattlig Kvalitetsavtal med NEJ Om ravaran ser for- Avtalats med ravaruleve-
biprodukter haller salmonella ravaruleverantorerna, skamd ut tas den inte | rantéren om analys 4 x per
/for mycket en- mikrobiologisk analys emot och en rekla- ar av salmonella och en-
terobakterier av ravarorna, senso- mation gors till varu- terobakterier, resultaten
risk kontroll av in- leverantoren. skickas for kannedom till
kommande ravara anlaggningen. Forvaring i
egenkontrollmappen.
F: i ravaran finns Mattlig Sensorisk kontroll av NEJ De fraimmande fore- Temperaturmatning i varje
glas / plast, rava- inkommande ravara malen avlagsnas, parti, antecknas i handels-
ran har tinat upp och matning av tem- reklamation till varu- dokumentet. Reklamation-
/ blivit varm peraturen vid motta- leverantéren. Rava- erna sparas i egenkontroll-
gandet ran tas inte emot mappen.
/atersands / forstors.
K: ravaran inne- Mycket liten | Kvalitetsavtal med NEJ De fardiga produkter-
haller férbjudna ravaruleverantérerna. na aterkallas om det
amnen framgar att de inne-
haller forbjudna
amnen.
Forvaring av B: mikrobtillvaxt Mattlig Réatt forvaringstempe- | NEJ Den forskamda rava- Temperaturen antecknas
biprodukter ratur och forvarings- ran forstors (t.ex. pa uppfoljningsblanketten i
tid, FIFO och notering ravara som tinat upp i | fraga om alla kyl- och frys-
av temperaturerna i samband med att lager en gang per dag.
lagren. kylaggregat gatt i Bokféringen sparas i egen-
olag. kontrollmappen.
F: se ovan
K: se ovan
Foérbehandling B: enterobakteri- Stor NEJ
erna forokar sig
under upptining
/styckning / mal-
ning
F: -
K: -
Tillverkning / B: otillracklig Mattlig Upphettningen foljs JA Om tid-temperatur - Bokforing pa tillverknings-




==

LIVSMEDELSVERKET

Ruokavirasto ® Finnish Food Authority

Enheten fér kemisk livsmedelssdkerhet/Fodersektionen

Sida/sidor

Tagen i bruk

10/11

1.4.2019

Krav for anlaggningar som tillverkar foder for sallskapsdjur av material av animaliskt ursprung

Produktionsfas | Beskrivning av Farans Hantering av faran ccp Korrigerande Andra papekanden, t.ex.
(fran faran sannolikhet atgédrder foérvaring av bokféringen
flodesschemat)
férpackande upphettning: till med och varje be- kombinationen inte blanketten, antecknas den
exempel antalet handlingsparti bok- uppfylls fortsatter tidpunkt da upphettningen
enterobakterier fors. Parametrarna upphettningen / inleddes och avslutades
forblir hogt for upphettning, t.ex. forstors slutproduk- samt den uppnadda tempe-
90-95 °C, 30 min. terna / behandlas de raturen. Avvikelser samt
pa nytt. atgarder med anledning av
dem antecknas med beak-
tande av sparbarheten.
Tillverkningsbokforingen
sparas i egenkontrollmap-
pen.
F: fran tillverk- Mattlig Regelbundet under- NEJ Om det upptacks Plan for underhall av ma-
ningsutrustning hall av maskiner och frammande foremali | skiner och anordningar och
en eller forpack- anordningar och slutprodukten for- uppfoljningsblankett i
ningsmaterialen granskning av deras stors den eller for- egenkontrollmappen.
lossnar det fram- skick, kvalitetskontroll packas pa nytt i man
mande féremal av produkterna av mojlighet. Det
som hamnari observerade felet
produkterna antecknas pa uppfolj-
ningsblanketten.
K: fran den ut- Liten Tillracklig skoljning av | NEJ Om det upptacks Férvaring av blanketterna
rustning som tvattade ytor efter tvattmedelsrester for tvattbokforing i egen-
anvands vid till- tvatt, i samband med skoljs ytorna pa nytt. kontrollmappen.
verkningen loss- renhetskontrollen Notering i tvattbokfo-
nar det tvattme- fasts uppmarksamhet ringen.
delsrester som pa om det férekom-
kommer med i mer synliga tvattme-
produkten delsrester.
Kylning/ ned- B: enterobakteri- Liten Snabb nedkylning NEJ Torkade produkter Bokféring over tillverkning-
frysning och erna forokar sig /infrysning, ratt form som samlat fukt / en, bokféring éver forsan-
lagring /salmonella finns av lagring med avse- upptinade frysta delser med fardiga produk-
kvar under lag- ende pa produkten, produkter / férald- ter, "first in first out"
ringen beaktande av hall- rade produkter for- (FIFO)-principen.
barhetstiden, forhind- stors, fardiga produk-
rande av aterkonta- ter halls atskilt fran
mination. produktionen.
F: slutprodukten Liten Lagret halls snyggt NEJ
gar sonder under och prydligt.
lagringen
K: -
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7.3 Beskrivning av produkten

Vid beskrivning av produkten ar avsikten att lamna information om slutprodukten.
Beskrivningen av produkten maste goras upp separat for varje produktgrupp (t.ex.
djupfrysta raa produkter, korvar, torkade produkter). Nedan ett grovt exempel pa
produktbeskrivning av en djupfryst ra produkt.

Produktgrupp Djupfrysta raa produkter

Tillverkningsamnen Inre organ, kott (av not, svin, far)

Struktur Djupfryst ra produkt

Beskrivning av tillverkningen Biprodukterna forpackas i produktionslokalen med

anvandning av gummihandskar direkt fran
mottagningsladan till konsumentférpackningen
(plastpase). Pasen forsluts med vakuummaskin. Pasen
forses med etikett. Biprodukterna férpackas samma
dag de anlander.

Foérpackning Vakuumpase. Forpackningspaskrifter pa finska och
svenska i enlighet med lagstiftningen.

Forvaras i frys, haller sig 12 man. <-18 °C
(tillverkaren ansvarar for produktens hallbarhet
fram till den tidpunkt som angetts pa

Forvaring och hallbarhet

forpackningen).

Produktens malgrupp Hundar och katter.

Hur produkten anvands Anvands som sadan genast efter upptiningen. En
upptinad produkt far inte frysas in pa nytt.

Distribution Produkterna sdljs i egen affar direkt till
konsumenterna.

Anvisningens bindande verkan och iakttagandet av den

Myndighetens verksamhet ska bygga pa behdrighet enligt lag och lagen ska f6ljas noggrant
inom myndighetsarbetet. Myndigheternas anvisningar ar till sin juridiska karaktar inte
bindande for andra myndigheter eller aktérer. Fragor som ror tillampandet av
lagstiftningen avgors i sista hand av domstol.

Denna anvisning innehaller inga direkta citat ur lagstiftningen, endast hanvisningar till
lagstiftningen. Tolkningarna i anvisningen ar Livsmedelsverkets syn pa hur lagstiftningen
borde tillampas.
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