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Lansstyrelserna och deras regionala verksamhetsstéallen

EVIRAS REKOMMENDATION FOR AGGPRODUKTIONSGARDAR OCH AGGPACKERIER MEDAN
UTREDNINGEN AV EVENTUELL KONTAMINATION AV SALMONELLA FRAN FODER PAGAR,
10.3.2009

Jord- och skogsbruksministeriets férordning 1148/2006 om ett program fér kontroll av salmonella
hos hons, slaktkycklingar och kalkoner férordnar om salmonellakontrollen, dithérande
provtagningar och atgarder som skall verkstéllas pa basis av resultaten. Fér tillfallet pagar en
utredning i Finland av kontamination av salmonella fran foder som eventuellt berér flera
aggproduktionsgardar. Man undersoker mangden foder och omfattningen av eventuella
kontaminationer. Det tas myndighetsprover av produktionsmiljén och av foder. Medan
undersdkningen pagér, utfardas inga begransande féreskrifter fér gardarna, och lagstiftningen
kraver inte heller att férsaljningen av &gg skall begréansas. Kommunala veterindren ger
aggproduktionsgarden begrénsande foreskrifter om prover som tagits pa garden ifraga pavisar
kontamination av salmonella.

Livsmedelssakerhetsverket Evira ger dock rekommendationer om férfaranden som skall tillampas
pa aggproduktionsgardarna och i &ggpackerierna medan utredningen av eventuella
kontaminationer av salmonella fran foder pagar. Eviras rekommendationer binder inte
produktionsgardarna och packerierna, men for att férhindra spridningen av eventuella infektioner
rekommenderas att man ar forsiktig vid hantering av dgg och leveranser av dem till férsaljning.

Forfaranden pa dggproduktionsgardar

Livsmedelssakerhetsverket Evira rekommenderar att man helst inte levererar &gg till packerier eller
direkt foérséljning medan salmonellautredningen pagar. Aggen borde férvaras pa garden i vantan pa
att resultaten av undersokningarna blir klara. Aggen borde helst lagras i jamn temperatur, rena,
torra och skyddade mot lukt, stétar och direkt solljus.

Om man pga. utrymmesbrist inte kan lagra &ggen som producerats pa garden, kan de forflyttas till
packeriets lager for att vénta pa att resultaten av salmonellaundersékningen blir klara. D& &ggen
hanteras och forflyttas borde man i man av méjlighet férhindra eventuell spridning av
salmonellabakterier.

Om resultaten av undersékningarna ar negativa och man inte pavisar salmonellabakterier i prover
fran garden, kan dggen levereras som normailt till férséljning. Lagstiftningen kraver att packeriet
hanterar &ggen inom tio dagar efter varpningen.

Om resultaten &r positiva och prover fran garden pavisar salmonellabakterier, skall garden férfara
enligt de foreskrifter och anvisningar som kommunala veterinadren stéller.
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Férfaranden i dggpackerier

Evira rekommenderar att 4ggpackerier, som har tagit emot leveranser av &gg fran gardar dar man
utreder férekomsten av eventuella kontaminationer av salmonella, helst inte levererar dggen till
forsaljning medan undersokningen pagar. Agg som ligger under utredning borde férvaras klart
atskilda fran évriga agg i packeriet och fordelade per producent; pallar och transporthackar vore
bast att férse med tydliga markningar. Vid hanteringen av dggen borde man sa val som mojligt
férhindra spridningen av eventuella salmonellabakterier. Man borde &ven efterstrava att férhindra
spridningen av eventuella salmonellakontaminationer da man hanterar och rengér material,
redskap och transportfordon som anvénts vid dggtransporter.

Om resultaten av undersdkningarna &r negativa och det inte pavisas salmonellabakterier i prover,
kan &ggen levereras som normalt till férsaljning.

Om resultaten ar positiva och proverna fran en gard pavisar salmonellabakterier, skall man férfara
enligt féreskrifter och anvisningar som stélls av livsmedelstillsynsmyndigheten som 6vervakar
anlaggningen.
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