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Lansstyrelserna och regionala serviceenheter
Besiktningsveterinarer

Kommunala livsmedelstillsynsmyndigheter
Slakterier

Sma slakterier

SLAKT AV SVIN OCH FJADERFA DA MAN MISSTANKER INFEKTION AV SALMONELLA PA
PRODUKTIONSGARDEN

Denna anvisning ersatter Eviras anvisning 18.3.2009 Dnr Evira/2225/0969/2009,
Slakt av svin och fjaderfa dd man misstanker infektion av salmonella pa
produktionsgarden.

Anvisningen behandlar slakt av svin och fjaderfa i lagen da det misstanks eller har
konstaterats férekomma salmonellakontamination i foder och/eller hos djur pa pro-
duktionsgarden. Svin och fjaderfa som misstanks eller har konstaterats vara bérare
av salmonella kan pa vissa villkor tas emot pa slakteriet och slaktas fér anvandning i
livsmedel.

Lagstiftning och anvisningar géllande saken

Bl.a. foljande regleringar férordnar om verksamheten pa ursprungsgardar och i
slakterier:

e FEuropaparlamentets och radets férordning (EG) 852/2004 om
livsmedelshygien

» Europapartamentets och radets férordning (EG) 853/2004 om faststallande av
sérskilda hygienregler for livemedel av animaliskt ursprung

+ Europaparlamentets och radets férordning (EG) 854/2004 om faststillande av
sarskilda bestdmmelser for genomférandet av offentlig kontroll av produkter
av animaliskt ursprung avsedda att anvandas som livsmedel

+ Europaparlamentets och radets forordning (EG) 1774/2002 om
halsobestdmmelser fér animaliska biprodukter som inte ar avsedda att
anvéndas som livsmedel

» Jord- och skogsbruksministeriets férordning (Jmf 37/NVLA/2006) om
livsmedelshygien i livsmedel av animaliskt ursprung

s Jord- och skogsbruksministeriets férordning (JSMf 38/ VLA2006) om
kottbesiktning

+ Jord- och skogsbruksministeriets férordning (JSMf 20/VLA/2001) om
salmonellakontroll i slakterier och styckningsanldggningar

e Jord- och skogsbruksministeriets beslut 23/VLA/95 jamte d&ndringar om
bekdmpning av salmonellos hos nétkreatur och svin
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o Jord- och skogsbruksministeriets férordning 1148/2006 jamte andringar om
ett program fér kontroll av salmonelia hos héns, broilrar och kalkoner

Utdver dessa har Evira /Livemedelsverket utgett foljande anvisningar:

s Beddmning av kétt och atgarder i samband med besiktning av fjaderfakétt
(LIHA 003/1), hitp://www.palvelu filfeviffiles/72 653 312.pdf.

o Beddmning av kitt och atgérder | samband med besiktning av rétt kétt (LIHA
002/1), hitp.//wvww.palvelu fifeviffiles/72 653 313.pdf.

» Rengéringsprogram och renhetsdvervakningsprogram hos anldganingar enligt
hyaienlagen {Dnr 662/32/03),
http:/iwww evira. fifattachments/svenska/livsmedeiftillsyn _och foretagare/anvi
sningar/puhto-ruotsiksi.pdf.

¢ Kedjeinformation om djur till slakt (Eviras anvisning 16005/1),
hitp.//www . evira.fi/attachments/svenska/livsmedelftillsyn och foretagare/anvi
shingarfeviras anvisning 16005 1.pdf.

Sjukdomsbild hos svin och fjaderfa

Olika serotyper av salmonella skiljer sig i férmagan att alstra sjukdomar. Svin och
faglar saknar oftast kliniska symptom, &ven om de &r barare av salmonella.
Symptomen pa salmonella hos svin och fjaderfa kan ocksa upptrada som olika
grader av tarminflammation (diarré) samt feber. Diuret kan ocksa ha en allvarlig
generell infektion (sepsis).

Atgédrder pa ursprungsgarden

Kliniskt sjuka djur far inte levereras till slakt. Atgarderna da man skickar djuren varie-
rar beroende pa salmonellalaget som rader pa produktionsgarden.

1. Det skall alltid fér programmet f6r salmoneliakontroll tas normala prover av
fiaderfan innan de levereras till slakt, och resultaten av proverna skall vara
negativa. Om man inte har tagit proverna, eller om analyserna annu pagar,
skall partiet hanteras pa slakteriet som om det vore positivt fér salmonella.
Faglarna kan levereras till slakt om de &r kliniskt friska. Det ingar |
kedjeinformationen att slakteriet skall informeras om att resultatet av
provtagningen fér programmet for salmonellakontroll saknas.

2. Det har patraffats saimonella i foder pa produktionsgarden eller sa har man tifl
félid av misstankar om salmonella tagit prover av foder, for vilka
analysresultaten &nnu inte &r klara. Man har pa grund av misstankar om
salmonella tagit prover av svin eller fjaderfa och resultatet av proverna ér inte
annu sakert, eller resultatet har faststalits som negativt. Djuren kan levereras
till slakt om de ar kliniskt friska. Som en del av kedjeinformationen skall
slakteriet i forvag informeras om att det har patraffats eller misstédnks
férekomma salmonella i foder, och att undersdkningarna av djuren annu
pagar eller att djuren har konstaterats vara negativa.
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3. Man har patréffat salmonella i avféringsprover av svin eller fjaderfd, men
djuren ar kliniskt friska, varfér de kan levereras till slakt. Som ingdende i
kedjeinformationen skall slakteriet skall i férvag informeras om att det positiva
salmoneilafyndet och om begransande foreskrifter.

Atgirder i slakteriet

Atgarderna betraffande hanteringen av djuren och fér bedémningen av kéttet ar be-
roende av salmonellalaget som rader pa djurens uppfédningsplats.

1. Fjiderfa

1. Enligt uppgifterna som har inkommit som en del av kedjeinformationen har
man av slaktpartiet inte tagit de prover som skall ingd i programmet for
salmonellakontroll, eller salmonellaanalysen for programmet &r annars dnnu
infe slutférd. Slakipartiet ifraga skall hanteras pa samma séatt som ett
salmonellapositivt slaktparti.

Kliniskt friska djur skall slaktas enligt besiktningsveterindrens anvisningar i en
normal linje som avslutning pa dagen.

+ Om man vid en besiktning anfe mortem finner ett kliniskt sjukt djur
(symptom som tyder pa generell infektion), skall djuret ifraga
forkastas.

¢ Kliniska friska djur godkdnns villkorligt vid besiktningen post
mortern. Kéttet och produkter med innehali av det skall uppvarmas
helt igenom till minst + 70 °C i en kéttproduktanlaggning som &r
beldgen i Finland.

2. Man har funnit salmonella i foder pa produktionsgéarden eller annars pga.
misstanke om salmonella tagit prover av foder och resuitaten av dessa dnnu
inte ar klara. Avforingsprov som till féljd av misstankar har tagits pa djuren har
inte pavisat salmonella eller undersékningarna ar annars annu inte slutférda.
Slaktpartiet ifraga behandlas inte som ett salmonellapositivt parti. Det
rekommenderas dock att djuren slaktas enligt besiktningsveterinarens
anvisningar i en normal linje som avsiutning pa dagen.

* Det verkstalls besiktningar ante mortem och post mortem pa djuren i
vanlig ordning.

3. Kontrollanalyser hos Eviras laboratorium har faststdllt férekomst av
salmonella i avféringsprover fran ett parti fidderfa (garden har stalits
begransande fdreskrifter). Slaktpartiet ifraga ar salmonellapositivt.

» Kliniskt friska faglar som pa basis av avféringsprov har konstaterats
vara infekterade av  salmonella  skall slaktas  enligt
besiktningsveterindrens anvisningar i en normal linje som avshutning
pa dagen.
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+ Om man vid en besikining ante mortem finner ett kliniskt sjukt djur
(symptom som tyder pa generell infektion), skall djuret ifréga
férkastas.

+ Ett kliniskt friskt djur som pa produktionsgarden har konstaterats ha
salmonella, godkanns villkorligt vid besiktningen post mortem. Kottet
och produkter med innehall av det skall uppvérmas helt igenom till
minst + 70 °C i en kéttproduktanldggning som ar beldgen i Finland.

Om man vid en preliminar undersdkning i ett lokalt laboratorium har funnit
salmonella i ett avféringsprov som har tagits av myndigheten av ett fjaderfa-
parti, rekommenderar Evira att slakteriet behandlar fjdderfapartiet som salmo-
nellapositivt och styr kéttet till upphettningsbehandling.

Om man har funnit salmonella hos ett parti fjaderfad vid andra undersdkningar
an av avforingsprover som har tagits av myndigheten, rekommenderar Evira
att slakteriet behandlar fjaderfapartiet som salmonellapositivt och styr kéttet till
upphettningsbehandling.

2. Svin

1. Foder pa en produktionsgard har konstaterats vara kontaminerat av
salmonella eller man annars pga. misstanke om salmonella har tagit prover av
fodret och resultaten av dessa annu inte &r kanda. Avféringsprov som till féljd
av misstankar har tagits pa svin har inte pavisat salmonella, eller analyserna
ar annars annu inte slutforda. Slaktpartiet ifrdga behandlas inte som ett
salmonellapositivt parti. Det rekommenderas dock att djuren slaktas enligt
besiktningsveterindrens anvisningar i en normal linje som avslutning pa
dagen.

o Det verkstalls besiktningar ante mortem och post mortem i normal
ordning pa djuren.

2. Kontrollanalyser hos Eviras laboratorium har faststdllt férekomst av
salmonella i avforingsprov fran ett svinparti (garden har stélits begransande
foreskrifter). Slaktpartiet ifraga ar salmonellapositivt.

Kliniskt friska djur som pa basis av avféringsprov har konstaterats vara infek-
terade av salmonella skall slaktas i en normal linje enligt besiktningsveterina-
rens anvisningar som avsiutning pa dagen

« Om man vid en besiktning ante mortem finner ett kliniskt sjukt djur
(symptom som tyder pa generell infektion), skall djuret ifraga
forkastas.

¢ Om man vid en besiktning ante mortem finner lindriga férandringar i
djurets halsotillstand, skall det i samband med kéttbesiktningen
utforas en bakteriologisk undersékning av djuret ifraga. Om man i ett
prov som har tagits sterilt av kottet finner salmonella, skall
slaktkroppen jamte indlvorna forkastas vid kéttbesiktningen. Om
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man inte faststdller salmonella, skall kroppen jamte inédlvorna
godkannas villkorligt.

s Ett kliniskt friskt svin som kommer fran en produktionsgard pa vilken
konstaterats salmonella godkénns villkorligt vid besiktningen post
mortem. Koéttet och produkter med innehall av det skall uppvéarmas
helt igenom till minst + 70 °C i en kéttproduktanlaggning som ar
beldgen i Finland.

Om man vid en prelimindr undersdkning i ett lokalt laboratorium har funnit
salmonella i ett aviéringsprov som har tagits av myndigheten av ett svinparti,
rekommenderar Evira att slakteriet behandlar svinpartiet som salmonellaposi-
tivt och styr kéttet till upphettningsbehandling.

Om man har funnit salmonella hos ett parti svin vid andra undersdkningar an
av avféringsprover som har tagits av myndigheten, rekommenderar Evira att
slakteriet behandiar svinpartiet som salmonellapositivt och styr kéttet till upp-
hettningsbehandling.

Hantering av biprodukter

+ Om man har tagit salmonellaprover av foder pa en uppftdningsplats vars
resultat inte &nnu har faststallts eller &r positiva, och/eller man har tagit
salmonellaprover av djuren vars resultat inte annu har faststallts, klassificeras
biprodukterna enligt normal praxis. Om det har tagits salmonellaprover av
djuren och undersdkningen av proverna annu pagar, rekommenderar Evira att
slakteriet vid behandlingen av biprodukterna stéller beredskap for méjligheten
att salmonellaunderstkningen faststéller slaktpartiet som positivt forst efter
slakten.

*» Om prelimindra undersdékningar | ett lokalt laboratorium eller
kontrollundersékningar hos Eviras laboratorium som har utférts pa
avforingsprover av djuren pa en produktionsgard faststéller salmonella
(garden star under begréansande féreskrifter), eller proven fér programmet for
salmonellakontrollen inte har tagits av ett parti fidgderfa eller analyserna for
programmet inte annu ar slutférda, skall biprodukterna av djuren klassificeras
och hanteras pé féljiande satt;

o Svin eller faglar som forkastas vid besiktning ante mortem stalls i
biproduktklass 2. De lAmpar sig inte som ravara till foder for pélsdjur
eller hundar | hundgardar utan skall behandlas i en
behandlingsanlaggning av klass 1 eller 2.

« Ovriga biprodukter (som inte anvands i livsmedel) som slaktkroppar,
slaktkroppsdelar, skinn och blod hér till biproduktkiass 2. Dessa
biprodukter skall behandlas i en behandlingsanlaggning av klass 1
eller 2 och de far inte komma in i foderkedjan eftersom de lampar
sig inte som ravara for foder for palsdjur eller hundar i hundgéardar.
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¢ Kldvar, dun och fiadrar av djur scm har godkénts vid besiktning ante
mortem ar biprodukter av klass 3 och kan anvéndas och hanteras
som normalt. Om biprodukterna dock &r klart kontaminerade av
avféring, skall de hanteras som produkter av klass 2.

¢ Dynga och innehéllet i matsmalitningskanaler ar biprodukter av klass
2. Dessa skall hanteras i en komposterings- eller biogasanlédggning
som ar godkand enligt biproduktférordningen. Den mottagande
anldggningen skall informeras om att det sanda dyngpartiet &r
positivt for salmonella. Dyngan far inte spridas som sadan pa
akrarna.

+ Behandlingsanldggningen av klass 1 eller 2 skall i forvag informeras
om ett sént salmonellapositivt biproduktparti. Honkajoki Oy &r en
behandlingsanlaggning av saval klass 1 som 2. Aven Findest
Protein Oy fungerar sedan 26.3.09 tillsvidare som en
behandlingsanldggning av klass 2.

Rengoéringsatgirder i slakterier och styckningsanliggningar

Da man i ett slakteri eller litet slakteri slaktar djur i vars avfoéringsprov man har kon-
staterat salmonella, eller fiaderfa for vilka salmonellaundersdkningen enligt program-
met f&r salmonellakontroll 4nnu inte ar siutford, rengors slakteriet som normalt efter
slakten. Man skall fésta synnerlig uppmarksamhet vid renhetskontrollen. Man skall
forsdkra sig om att kontrollprogrammet f&r anidggningens renhet innefattar tillréckliga
sensoriska kontroller och provtagningar for faststallande av resultatet av rengéringen.

Om man vid en sensorisk undersékning finner att rengéringen inte ar tillrdcklig, skall
anlaggningen tvattas pa nytt. Om det pa basis av renhetsprover framgar att en nor-
mal tvattning inte kan godkénnas, ar effektiverad tvattning motiverad.

Effektiverad tvattning pa produktionsgardar skall verkstallas systematiskt. | samband
med effektiverad tvaitning tas apparaterna i sar i mindre stycken an vid daglig tvatt-
ning. Effektiverad tvattning omfattar tva tvattskeden med alkaliska tvattmedel, mellan
vilka man utfér en sur tvattning. Efter tvattiskedena skall ytorna desinficeras pa sam-
ma sétt som vid daglig tvattning. Desinfektionseffekten kan &kas med aft man be-
handlar punkterna med exempelvis hett vatten eller het &nga.

Nér man slaktar djur i ett slakteri eller i litet slakteri, for vilka man har missténkt eiler
pavisat salmonella i foder pa deras uppfédningsplats, eller fér vilka understkningen
av avféringsprover som har tagits pa djuren till félid av misstanke om salmonella inte
annu ar avslutad, skall slakteriet rengdras efter slakten av djuren som normalf. Om
ett lokalt laboratorium har pavisat salmonella i avféringsprover, men resultatet inte
annu har faststallts av Eviras laboratorium, rengérs slakteriet pa samma satt som ef-
ter slakt av salmonellapositiva djur. Aven i situationer d& man har funnit salmonelia
pa flera produktionsgardar och man misstanker att kontaminationen har natt omfat-
tande spridning galler, fastan resultaten av undersékningarna dnnu inte star till forfo-
gande, att slakteriet skall rengdras pad samma s#tt som efter slakt av salmonellaposi-
tiva djur.
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Myndigheten som oOvervakar anlaggningen skall sarskilt rikta tilisynen pa de garder
for rengoring och kontroll av renheten som ingar i egenkontrolien. Om man pa basis
av kontrollen av renheten far intrycket att normal rengéring inte &r tillrécklig, skall
slakteriet precisera rengéringsprogrammet och effektivera funktionerna for rengtring.

Man skall efterleva programmet for salmonellakontroll

Man skall alltjamt folja den provtagning enligt programmet fér salmonellakoniroll som
sker genom ytstrykning av slaktkroppar och tas av lymfkortlar i stakterier och i smé
slakierier samt provtagningen av kottkross i styckerier och i sma styckerier. Om man
faststailer salmonelia i de styckeriprover eller ytstrukna prover som ingar i program-
met f&r salmonellakoniroll, skall man férfara enligt JSM:s férordning om salmonelta-
kontroll i slakterier och styckningsanlaggningar.

Besiktningsveterindren kan vid behov efter eget dvervagande ta ytterligare prover for
myndigheten genom strykning av kroppsytor.

Vikarie for enhetens direktor,
Gverinspektdr, sekiionschef Pirjo Karpeta

Overinspektor, sektionschef Leena Qivanen






