Kayta laakkeita oikein
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Tuotantoeldimet ovat eldimid, joita pidetdan,
kasvatetaan, hoidetaan, teurastetaan tai kera-
taan elintarvikkeiden tuottamiseksi. Yleisimpia
tuotantoeldimia ovat nauta, sika, siipikarja, lam-
mas, vuohi ja hevonen.

Laakityksen tulee olla eldinlaaketieteellisesti pe-
rusteltua ja sen on edistettava eldimen terveytta
ja hyvinvointia. Eldimia ei saa 133kita niiden tuo-
tannon tai suorituskyvyn parantamiseksi. Ladki-
tys ei saa myoskddn aiheuttaa haittaa eldimelle,
ihmisille tai ymparistélle. Ladkkeiden on oltava
hyvaksytty Suomessa kdytettavaksi tuotantoeldi-
melle. Kdytanndssa lahes kaikki tuotantoeldinten
ladkkeet ovat reseptivalmisteita.

Kuva: Reijo Junni

MITA LAAKKEITA VOIT KAYTTAA
TUOTANTOELAIMILLE?

Eldinlaakari paattad eldimen lddkehoidosta
yhteisymmarryksessa eldimen omistajan kans-
sa. Ensisijaisesti eldinlddkari valitsee kyseiselle
eldinlajille kyseiseen kdyttdaiheeseen hyvaksy-
tyn lIadkevalmisteen. Jos sopivaa valmistetta ei
ole saatavilla, eldinlaakari voi omalla vastuullaan
kdyttad muita tuotantoeldimille hyvaksyttyja
valmisteita (ns. kaskadi-saannos). Eldinlaakarin
antamia ohjeita annoksesta ja kuurin pituudes-
ta tulee noudattaa. Omistaja ei saa itse hankkia
eldinladkkeita ulkomailta tai kayttaa omin pdin
eldimilleen ihmisten tai seuraeldinten lddkkeita.
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NOUDATA AINA
ELAINLAAKARIN ANTAMAA VAROAIKAA

Tuotantoeldinten 133kkeilld on aina varoaika. Ly-
himmillaan se on nolla. Jos laakitys aiheuttaa ku-
luttajalle haitallisia jadmia, varoaika on pidem-
pi. El3inladkarin on maarattava pidempi varoaika
silloin, kun laakevalmisteen antamisesta aiheu-
tuu jdamia tavanomaista pidemmaksi ajaksi. Tal-
laisia tilanteita ovat esimerkiksi selvasti ohjean-
nosta suuremmat annokset tai pidemmat kuurit
tai jos kdytetdan toiselle tuotantoeldinlajille hy-
vaksyttya valmistetta. Eldinladkarin madraamaa
varoaikaa on aina noudatettava. Piittaamatto-
muus varoajoista voi johtaa ladkejaamiin elintar-
vikkeessa, mika vaarantaa elintarviketurvallisuu-
den.

Lainsdddanto edellyttaa, ettd eldimen omistaja
tai haltija pitaa kirjaa kaikista tuotantoeldimelle
annetuista lddkkeistd ja vastaa kirjanpidon sdilyt-
tamisestd. Tuotantoeldimen tulee olla tunnistet-
tavissa laakityksen ja varoajan aikana.

SAILYTA LAAKKEET OIKEIN

Ladkkeita tulee aina sadilyttaa erillaan muista
tuotteista ja valineistd ja poissa lasten ulottuvil-
ta. Suositeltavaa on, etta ladkkeille ja 1aakitse-
misessd kdytettaville tarvikkeille on oma erilli-
nen kaappi. Viiledssa sailytettavat laakkeet tulee
sailyttaa jadkaapissa erillaan elintarvikkeista ja
jadkaapin riittava lampdotila tulee mitata sadn-
nollisesti. Ladkkeen sdilytysohjeet l6ytyvat pak-
kauksesta ja pakkausselosteesta. Oikea sailyt-
taminen varmistaa ladkkeen tehon viimeiseen
kdyttéajankohtaan asti. Avatun pakkauksen kes-
toaika voi olla lyhyt. Merkitse aina ladgkepulloihin
avaamispaivamaara. Al jata neulaa avattuun
pulloon.

Pida ladkekaappi siistind ja hyvdssa jarjestyk-
sessd. Sdilyta ladkekaapissa ladkkeiden lisaksi
vain puhtaita neuloja ja ruiskuja. Kdytetyt neu-
lat tulee kerdta omaan kestdvdan ja suljetta-
vaan astiaan tai pulloon. Muista puhdistaa myds
automaattiruisku kayton jalkeen. Tarkista ladke-
kaappisi sadannéllisesti ja poista sieltd vanhentu-
neet ldakkeet, jotta niita ei vahingossa anneta
eldimille. Vanhentuneet lddkkeet ovat vaarallista
jatettd. Kysy lisaa havityksesta oman paikkakun-
tasi eldinladkarilta, apteekista tai kunnan jate-
huollosta vastaavalta viranomaiselta.

Lddkekaappi tulee pitdd siistiné ja hyvdssd jérjestyk-
sessd. Tarkista sen sisdlté sddnndllisesti ja poista sielté
vanhentuneet lddkkeet. Viiledssd sdilytettdvdt Iddkkeet
tulee sdilyttdd jddkaapissa. Muista seurata jédkaapin
ldmpétilaa. [Kuva: Reijo Jokivuori, Helsingin yliopisto]
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