Ruokaketjun edistamisen hankehaku 2024

1 Elintarvikeviennin edistaminen

Hallitusohjelmaan kirjatun vision mukaan elintarvikevientimme on kaksinkertaistunut ja puhtaan
ruuan potentiaalia hyddynnetédéan uudella kasvuohjelmalla, jolla lis&td&n ruokavientia.
Ruokaviennissa pitdd paremmin hyddyntaa vastuullisen tuotannon erityispiirteitd, kuten eldinten
hyvinvointia, milla myds tuetaan hallitusohjelman tavoitteiden saavuttamista. Elintarvikevienti vaatii
lisdd osaamista ja jalostusasteen nostoa. Tassa painopisteessé tuetaan naiden kirjausten
toteuttamista. Hakuun toivotaan hakemuksia, joissa kehitetdan elintarvikevientia tukevia
ekosysteemeja ja verkostoja (esim. tuottajaorganisaatiot), parannetaan tietotaitoa ja alan
toimijoiden vienti- ja kansainvalistymisosaamista, autetaan eri toimijoita
kansainvalistymistoiminnan rahoitusmahdollisuuksien selvittdmisessa ja hakemisessa seka
koordinoidaan eri toimijoiden elintarvikeviennin kehittamistoimenpiteitd. Taustamateriaalina
kannattaa hyodyntaa esimerkiksi Luonnonvarakeskuksen selvitysta: Ruoka-ala kasvuun viennin ja
ruokainnovaatioiden vetaméana - keskustelunavaus ruokasektorin arvonlisdn kasvattamiseen:
https://jukuri.luke.fi/handle/10024/554653

2 Julkisten elintarvikehankintojen aluetaloudelliset vaikutukset

Elintarviketeollisuus on Suomen neljanneksi suurin teollisuuden ala. Sen liikevaihto vuonna 2022
oli yhteensa 13,2 miljardia euroa ja koko ruokasektori valillisine vaikutuksineen tyéllistaa noin

340 000 henkilda. Julkinen sektori on merkittava tekija elintarvikemarkkinoilla: Julkisten elintarvike-
ja ruokapalveluhankintojen kokonaisarvo oli vuonna 2022 yhteensa 934 miljoonaa euroa. Naista
hyvinvointialueiden julkisten elintarvikehankintojen arvo on yli 350 miljoonaa euroa. Julkisten
elintarvikehankintojen kotimaisuusaste on ollut varsin hyvéa useissa tuoteryhmissa. Lahiruuan
osuus elintarvikehankinnoissa vaihtelee paljon kuntien ja maakuntien valilla. Hyvinvointialueiden
tarjoaman ruuan kotimaisuusasteesta tai lahiruuan kaytosta ei ole tehty kattavaa selvitysta.

Hankkeen tavoitteena on tuottaa tietoa kotimaisen ruuan seka kotimaisen luomun ja l&hiruuan
kaytdsta ja kayton esteista julkisissa elintarvikehankinnoissa maakuntatasolla ja uusilla
hyvinvointialueilla. Liséksi tavoitteena on tuottaa arvio lahiruuan nykyisista ja tulevista
taloudellisista vaikutuksista kansantaloudelle, maakunnille ja hyvinvointialueille. Hankkeen
tavoitteena on lisata ruokasektorin toimijoiden, mukaan lukien poliittiset paattajat, tietoisuutta
julkisten elintarvikehankintojen, [&hiruuan ja kotimaisen ruuan kaytén merkityksestéa alueiden
talouteen ja tyollisyyteen sekd muista vaikutuksista. Hankkeen taustamateriaaleina kannattaa
hyotdyntaa muun muassa Helsingin yliopiston Ruralia-instituutin selvityksia

"Tyoéta ja hyvinvointial Lahiruoan kayton aluetaloudelliset vaikutukset Suomen maakunnissa”:
https://helda.helsinki.fi/bitstreams/694e500c-b9ce-4a70-bb74-42946ec231f5/download ja

“Lahiruoka puheissa ja teoissa — Julkiskeittididen lahiruoan kaytdon muutos vuosien 2013 ja 2019
valilla”:https://helda.helsinki.fi/server/api/core/bitstreams/ef4al0da-7416-480a-874c-
f02b997ca346/content

seka Motivan raporttia "Selvitys julkisten elintarvikehankintojen vastuullisuudesta ja
kotimaisuusasteesta”:https://www.motiva.fi/files/20978/Tuloskooste -
Kysely elintarvikehankintojen vastuullisuudesta ja kotimaisuusasteesta 2022.pdf

Luonnonvarakeskuksen selvitys: Selvitys maaseudun kehittdmisohjelman tyéllisyysvaikutuksista ja
aluetaloudellisista vaikutuksista. Vuodet 2014-2020.
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3 Ruuan arvostuksen lisdaminen

3.1 Ruokahéavikin ja elintarvikejatteen vahentaminen

Hallitusohjelma korostaa kiertotalouden merkitysta. Sivuvirtojen hyédynnyksen lisdksi ruokahavikin
ja elintarvikejatteen vahentaminen tuotanto- ja kulutusvaiheissa vaatii erilaisia raataloityja
l&hestymistapoja ja toimenpiteita seka eri sidosryhmien, yritysten ja kuluttajaryhmien sitouttamista.
Tietoisuuden parantamisen liséksi tarvitaan eri ruokaketjun osiin selkedmpaa kayttaytymisen
muutosta, jolla pysyvasti vahennetaan ruokahavikkia ja elintarvikejatetta koko ruokajarjestelmassa.
Ruokajéarjestelmén eri toimijoiden tulisi olla mukana suhteessa niiden resursseihin, kokoon ja
rooliin ruokahéavikin ja elintarvikejatteen syntymisen ehkaisyssa. Tarvitaan vaikuttavia hankkeita
ruokahavikin ja elintarvikejatteen ennaltaehkaisyyn ja vahentadmiseen, joissa huomioitu vahintaan
yksi alla luetelluista ruokaketjun osista

e alkutuotanto

- hankkeessa selvitetaan alkutuotannon keinoja ruokahavikin ja elintarvikejatteen
vahentamiseksi eri tuotantosektoreilla, esim. viljelytekniset keinot

- hankkeessa selvitetaan materiaalipankin perustamisista. Verkkopohjainen
materiaalipankki toimisi ruokahéavikin ja elintarvikejatteen informaatio- ja
materiaalikanavana, jossa ketjun eri toimijat jakavat tietoa ja tarjoavat jakeita muiden
toimijoiden kayttoon. Kyse olisi digitaalisesta markkinapaikasta. Tarkoituksena olisi
tehda nakyvéaksi materiaalivirrat ja koota tieto erilaisten materiaalien sisaltamista
hyoddynnettavista osista. Talla tavoin mahdollistetaan erilaisten elintarviketuotannon
materiaalien kehittaminen lisdarvotuotteiksi, kuten kemiallisia fraktioita, kosmetiikka-
alan raaka-aineita, kuitutuotteita ja elintarvikkeiden ainesosia. Materiaalitietopankin
perustamisessa ruoan ainesosille on erityisen tarkedé huomioida niiden erityispiirteet,
kuten sailyvyys ja elintarviketurvallisuus. Selvityksessa tulee ottaa huomioon jo
olemassa tai kehitteilla olevat materiaalipankit ja -torit Suomessa ja kolmessa
eurooppalaisessa maassa. Hankkeen tuloksena tulisi syntya ehdotus hintalappuineen
vaikuttavan, hyodyllisen, kaytettavan elintarvikkeiden materiaalipankin perustamisesta
nykyisten materiaalipankkien/-torien (esim. https://www.materiaalitori.fi/,
https://www.luke.fi/biomassa-atlas/, https://www.aitoluonto.fi/myy--osta/) yhteyteen
ensisijaisena vaihtoehtona tai uuden perustamisesta. Materiaalipankkia kayttavét koko
elintarvikeketjun toimijat resurssitehokkaassa kehittamis- ja innovaatiotytssa.

e teollisuus
- hankkeessa edistetddn alkutuottaja-teollisuus -verkostojen luomista, joilla edistetaan
kaiken alkutuotannossa syntyvan, myos esimerkiksi erikokoisten perunoiden ja
yllattavan nopeasti valmistuneen sadon, kuten kukkakaalien, elintarvikekayttoa.
Olennaista on I6ytaa uusia prosessointimalleja ja joustavia ratkaisuja, joilla kaikki
tuotettu sato saadaan elintarvikekaytt66n ja hyodyntéa prosessien sivuvirrat
mahdollisimman tehokkaasti.

o kauppa (ml. tukut)

- hankkeessa edistetddn kestdvampéa toimijoiden valista yhteistyota kaupan ja
toimittajien valilla varmistamalla kysynnan ja tarjonnan tasapaino tiedonjakamista ja
suunnittelua edistamalla seka koordinoimalla ruokahavikin ja elintarvikejatteen
ehkaisya. Hankkeessa koulutetaan kaupan-alan toimijoita tunnistamaan havikkiin
paatymassa olevat tuotteet ja luomaan markkinointijarjestelmé, joka vahentaa
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ruokahavikkia. Kiinteana osana néita toimia on kaupan asiakkaiden ohjaaminen ja
tiedottaminen tuotteiden sailytyksesta ja kaytosta.

- hankkeessa edistetdan elintarvikelahjoitusten tekemista turvallisesti ja
kustannustehokkaasti silloin, kun muut ennaltaehkaisevat keinot on kaytetty. Tydssa
hyddynnetaan hallitusohjelman mukaista ruoka-aputoimintaa harjoittavaa verkostoa
Avustukset ruoka-aputoiminnan jriestdmiseen mydnnetty (valtioneuvosto.fi)

e ravintolat ja ruokapalvelut
- hankkeessa edistetddn osaamisen ja motivaation kehittdmisen koulutusta ruokahavikin
ja elintarvikejatteen vahentamistoimissa (myds pysyvampaa koulutusmateriaalia)
kayttamalla hyddyksi jo luotuja oppaita, selvityksia yms. (esimerkiksi
https://projektit.seamk.fi/kestavat-ruokaratkaisut/wasteless-food-services-in-finland-

wisf/)

e kuluttajat
- hankkeessa kehitetdén ja tuetaan kayttaytymisen muutokseen liittyvid interventioita eri
kuluttajaryhmilld, seka kehitetaan keinoja ja toimintatapoja tapojen, rutiinien ja
tottumusten muuttamiseen tukemaan ruokahavikin ja elintarvikejatteen vahentamista
- hankkeella lisataan tietoisuutta esimerkiksi tiedostuskampanjan avulla ja lisataan
yhteisty6té eri toimijoiden kesken

3.2 Ruokakasvatuksen edistdaminen

Hallitusohjelma nostaa esiin maataloustuottajien arvostuksen. Perusta ruuan arvostukselle
rakennetaan jo pienesta pitden. Ruoka- ja ravitsemuskasvatuksen kautta nostetaan lapi elaman
kulkevaa kiinnostusta ja ennakkoluulotonta asennetta ruokaa kohtaan ja lisatdan ruuan ja sen
tekijoiden arvostusta. Ruokakasvatus on tarkeé osa kestavyyskasvatusta. Vahvistamalla
ruokaosaamista ja ruuan arvostamista lisatdan kestavaa hyvinvointia ja terveytta lapsilla ja nuorilla.
Lapsena opitut elintavat kuten ruokavalioon liittyvat tottumukset ja tavat vaikuttavat ihmisen
terveyteen myds aikuisialla.

Hankkeella halutaan edistdéa 4-6-luokkalaisten ja ylakouluikaisten ruokakasvatusta eri kestavyyden
osa-alueilla huomioiden jo aiemmin tehdyt ruokakasvatushankkeet (kuten
https://sites.uef.fi’lkokoava/). Hankkeessa tulee olla mukana toimia véhintd&n kahdesta alla olevista
kestavyyden osa-alueista:

e Sosiaalista kestavyytta voidaan edistaa esimerkiksi hyvinvointia ja terveellisyytta
(huomioimalla ravitsemussuositukset) edistavia tapoja oppimalla: syémalla monipuolisesti,
terveellisemmin ja kestavammin, osallistamalla ja osallistumalla (myds henkilokunta)
ruokailuun yhdessa muiden kanssa;

e Ekologista kestavyytta voidaan edista esimerkiksi erilaisiin kasviksiin, kasvipohjaisiin
ruokiin ja luomuun tutustumalla, tietoisuuden ja osaamisen parantamisella
ruokajarjestelman toiminnasta;

o Kulttuurista kestavyytta voidaan edistaa esimerkiksi tutustumalla erilaisiin ruokakulttuureihin
ja oppimalla arvostamaan kulttuurista moninaisuutta (myds Suomen eri osien
ruokakulttuurit), tietamalla mistd ruoka tulee, tekemalla maatilakaynteja tai viljelijavierailuja
kouluihin;

o Taloudellista kestavyyttd voidaan edistaa esimerkiksi omien kulutustottumusten
pohtimisella ja ruoka-aiheiden ottamisella mukaan vahvemmin eri oppiaineisiin.
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4 Tydelamayhteistydn kehittaminen luonnontuotealan tutkintoon johtavassa koulutuksessa

Luonnontuotealan koulutuksen kehittamisen ja koordinoinnin tueksi tarvitaan hanke, jonka avulla
selkeytetaan ja tuodaan esille eri koulutusasteiden, tutkintojen ja tutkinnonosien asemoitumista
tydelaman tarpeisiin. Hankkeessa tulee tarkastella tutkinnonperusteiden ja toteutussuunnitelmien
tarkoituksenmukaisuutta. Tavoitteena on yhtenaistad oppilaitosten valmistavaa koulutusta
toteutussuunnitelmien avulla. Toteutussuunnitelma on oppilaitoksen tydvaline, joka pohjaa
tutkinnonperusteisiin ja tydelamayhteistydhon.

Hankkeessa tulee

koota yhteen luonnonalan ammatillista ja korkea-asteen koulutusta tarjoavat oppilaitokset ja

opettajat

- jarjestaa infotilaisuuksia/webinaareja yritysten ja oppilaitosten yhteistyémahdollisuuksista
mm. onnistuneiden esimerkkien avulla ja toteuttaa naista lyhyita videotallenteita

- selvittdd mahdollisuutta toteuttaa yhteisty6ssa koordinoituja koulutushakuja niin, etta
tietyissa hauissa voisi suuntautua eri teemoihin, ja paasta syvempaan osaamiseen
tydelaman tarpeet huomioiden

- tuottaa yhteistytssa oppimateriaaleja ja opintokokonaisuuksia, joiden avulla tutkintojen
perusasiat toteutuvat saman sisaltdisiné ja -tasoisina eri oppilaitoksissa, kuitenkin
paikalliset erityispiirteet huomioiden

- rakentaa tybelaman ja oppilaitosten kohtauttamisongelmaan ratkaisua, jonka avulla voi
hakea harjoittelijaa/harjoittelupaikkaa, opinnaytetyon tekijad/aihetta, projektity6ta, ehdottaa
tutkimustarpeita ja tybelamaarvioijia jne. Tata toimintaa kehitetdan esimerkiksi yhteistydssa
oppilaitosten ja oppilaiden kanssa aktivoimalla yhteydenpitoa yrityksiin, myos
oppilasprojekteina osana koulutusta.

- aktivoida oppilaitosyhteisty6téa ja opettajien keskusteluja teemoittain valtakunnallisesti mm.
webinaareilla ajankohtaisista aiheista tukemaan opettajien tyota

- pilotoida toimintamallia, joka tehostaa resurssien kayttoa niin, etta yhteisella tekemisella
saadaan kayttton laadukkaampaa ja ajantasaisempaa opetusmateriaalia vahemmalla
vaivalla

- jakaa hyvéksi havaittuja kaytantoja oppilaitosten kesken

- lisata yhteistyota yhteisvastuullisesti toteutettavilla verkko-opintojaksoilla myds toisen

asteen koulutuksessa. Esimerkiksi ammattikorkeakoulupuolella ovat kaytossa erilaiset

opintojaksot, joihin voivat osallistua my6s toisten ammattikorkeakoulujen opiskelijat.

Selvitetaan, miten saadaan vastaava toimimaan myos toisella asteella.

5 Suomalaisen alkutuotannon kestavyys nakyvaksi laatujarjestelmien avulla
5.1 Kasvissektori

Hankkeessa tulee tehdda GLOBALG.A.P.-laatujarjestelman kansallinen soveltamis-/tulkintaohje
kasvissektorille (NIG). GLOBALG.A.P.-standardista tuotetaan kansallisen lainsdadannoén tulkinnat
sisédltava versio, jonka kautta saadaan myds suomen- ja ruotsinkieliset standardiversiot
virallistettua, joka helpottaa yrityksia jarjestelman kayttoonotossa. Soveltamisohjeeseen
kirjoitetaan, miten Periaatteet ja Kriteerit, joita koskee kotimainen lainsdadanto, tulevat taytetyksi
huomioimalla seka lainsaadannén ettd standardin vaatimukset. Liséksi tarvitaan
viranomaisyhteisty6td NIG-laadinnassa.

5.2 Elaintuotantosektorit



Kolmannen osapuolen tarkastukseen perustuvat laatujarjestelmat tarjoavat hyvan tyékalun
tuotantoelainten hyvinvoinnin ja terveyden uskottavaan todentamiseen. Suomen tuotanto-
olosuhteisiin soveltuvien laatujarjestelmien tai niiden osien sopivuus ja sita seuraava
kokeilu/pilotointi valikoidulla tuottajajoukolla on tarpeen ennen mahdollista laajempaa
kayttdonottoa.

Ruokajarjestelman sisaltamaa eldinten hyvinvointi- ja terveystietoa on tarpeen hyddyntaa
kaupallisesti esimerkiksi hankinnoissa. Laatujarjestelmien sisaltaman tiedon vaihtelun
vahentamiseen tulisi kiinnittaa erityista huomioita. Tarvitaan toimia, joilla vaihtelua voidaan
vahent&a, kuten elainlaékareiden kouluttamista ja tiedottamista, seké pienryhmatoimintaa
laatujarjestelmien ja niiden tietokantojen kehittamiseksi.

My®0s eléinten tautiriskien hallinta on erittain tarke&é erityisesti elinkeinon oman varautumisen
nakokulmasta. Hankkeen avulla elinkeinon toimijat voisivat luoda toimintatapoja, joilla voitaisiin
vahent&a viranomaisten resurssitarvetta ja kuormitusta seké suunnitella toimenpiteiden
vastuunjakoa aiempaa tarkemmin elinkeinon ja viranomaisten vélilla — molempien tahojen tarpeet
huomioiden. Toimenpide huomioisi tuottajat, elainladkarit, kuljetusorganisaatiot ja alkutuotannon
hankintaorganisaatiot.

6 Ruokasektorin koordinaatiohanke

Elintarvikesektori on yksi tarkeimmista toimialoista ja sen vaikutukset aluetalouteen ja tyéllisyyteen
ovat merkittavia. Aluetasolla elintarvikealaa kehitetdan paitsi yritysten ja muiden organisaatioiden
omalla rahoituksella, myds esimerkiksi CAP-suunnitelman, Euroopan aluekehitysrahaston,
Euroopan sosiaalirahaston ja Business Finlandin seka lukuisten muiden rahoitusvalineiden avulla.
Haasteena monipuolisessa kehittdmistoiminnassa on esimerkiksi paallekkaisten toimenpiteiden
toteuttaminen tai sopivien yhteisty6tahojen 16ytyminen.

Luomu, lahiruoka ja luonnontuotteet ovat olleet jo pitkdan ruokapolitikassamme kehittdmisen
kohteena: luomulle ja lahiruokasektorille on omat valtioneuvostotasoiset ohjelmat ja
luonnontuotealan kehittaminen on mukana useissa strategisissa linjauksissa. Valtion
talousarvioesityksessa vuodelle 2024 on todettu muun muassa seuraavaa: Maararahalla tuetaan
lisaksi luomualan ja lahiruoan kehittdmisohjelmien mukaisia toimenpiteitd seka luonnontuotealan
kehittdmista.

Haettavan koordinaatiohankkeen tavoitteena on tukea ja tehostaa alueilla tapahtuvaa
kehittAmisty6ta luomu-, lahiruoka- ja luonnontuotealan sektoreilla. Hankkeen tehtavana on kerata
ja valittaa tietoa niin rahoittajille, kehittajille, alan yrityksille ja kuluttajille erityisesti edella
mainituissa teemoissa, mutta myo6s laajemmin ruokasektorilla, tapahtuvasta ajankohtaisesta
kehittamis- ja tutkimustoiminnasta. Hankkeessa tulee verkottaa alan toimijoita ja pitaa yhteytta alan
rahoittajaviranomaisiin kuten ELY-keskuksiin ja maakuntien liittoihin. Hanke mahdollistaa toimijoille
kokemusten vaihtoa, toisilta oppimista, arvoketjujen luomista, hyvien esimerkkien valittamista seka
yhteisia kehittdmistoimenpiteita. Hanke lisda edella mainittujen toimialojen tunnettuutta ja luo
yhteyksia myds muihin toimialoihin kuten matkailuun ja hyvinvointisektorille. Hanke myos keraa,
tuottaa ja julkaisee toimialojensa yritys- ja muita tietoja. Hankkeen hakijalta odotetaan vankkaa
kokemusta luomu-, lahiruoka- ja luonnontuotealan kehittdmistoiminnasta.

Hankesuunnitelmaan tulee liittda hankkeen viestintasuunnitelma seka indikaattoriehdotus
toiminnan tulosten seuraamiseen.

Painopisteesta rahoitetaan ensisijaisesti yksi, tavoitteeseen tarkoituksenmukaisimmalla tavalla
vastaava hanke.



7 Ammatillisen osaamisen kehittaminen kasvisruuan ja kasviproteiinien kaytéssa myos
l[uomu huomioiden

Uusien pohjoismaisten ravitsemussuositusten mukaan tulisi lisata kasvisten ja kasviproteiinien
kayttda ruokavaliossa. Hallitusohjelmassa korostetaan valkuaisomavaraisuuden lisaamista
valkuaiskasvien viljelya lisaéamalld, jolloin markkinoilla olisi tulevaisuudessa my6s enemman
kasviproteiinituotteita. Luonnonvarakeskuksen selvityksessa kasviproteiinituotteilla nahdéén iso
kasvupotentiaali. Jotta kulutus ja tuotekehitys saadaan kasvuun, tarvitaan yhteistyota
ammattikeittididen, ammattiopetuksen ja kasvipohjaisia tuotteita valmistavien yritysten kanssa
toimivien tuoteratkaisujen kehittamiseksi ja kayttdonottamiseksi, ja luomaan positiivisia
kuluttajakokemuksia uusista tuotteista.

Ammattiopetus ja ruokakasvatus ovat isossa roolissa, kun halutaan muutosta totuttuihin tapoihin.
Ammattiopetuksen kautta vaikutetaan tuleviin ammattilaisiin ja vaikutetaan makutottumuksiin.
Ammattiopettajien avulla laajennetaan kasvisruoan ja uusien kasviproteiinituotteiden
kayttomahdollisuuksia ja -kokemusta. Hankkeessa tulee hyddyntaa jo tuotettua materiaalia
huomioiden eri kohderyhmien tarpeet, esimerkiksi KasvisPro- ja Vastuulliset ruokapalvelut —
kehityshankkeet.

Hankkeessa edellytetdan yhteistyttd ammattikeittididen, ammattiopetuksen ja kasvipohjaisia
tuotteita valmistavien yritysten kanssa toimivien tuoteratkaisujen kehittdmiseksi
ja kayttéonottamiseksi, ja luomaan positiivisia kuluttajakokemuksia uusista tuotteista.

Hanketoimien kohderyhmina ovat ammatilliset opettajat ja kouluttajat, ruokapalveluiden
ammattilaiset ja ammattiin opiskelevat (esimerkiksi hotelli-, ravintola- ja catering-alaa opiskeli 9800
henkil6&, Opetushallitus 2021). Viestinta ja koulutusmateriaali tulee raataloida kohderyhmalle
sopivaksi huomioiden myags eri kielet (suomi, ruotsi, englanti).

8 Luomutiedon tdydennyskoulutus - opettajien tdydennyskoulutus ja opetusmateriaali

Luomu 2.0 toimeenpanosuunnitelman (https:/julkaisut.valtioneuvosto.fi/handle/10024/164613)
tavoitteina on, etté vuoteen 2030 mennessa luomutuotantoalaa olisi 25 prosenttia koko peltoalasta,
luomukeruuala olisi kaksikertaistunut noin 14 miljoonaan hehtaariin ja luomuvesiviljely saadaan
alkuun. Tavoitteena on myds, etta julkisten ruokapalveluiden elintarvikehankinnoista luomun osuus
olisi 18 prosenttia vuoteen 2025 mennessa ja 25 prosenttia vuonna 2030. Hallitusohjelmassa on
tunnistettu tarve kehittaa luonnonvara-alan seka elintarvikesektorin koulutusta ja tutkimusta
vastaamaan muuttuneisiin toimintaympariston vaatimuksiin. Luomuohjelma toteutuu ainoastaan
koko ketjun panostuksilla ja sitoutumisella luomutuotannon kehittamiseen.

Tavoitteena on vieda aiempien selvityshankkeiden, kuten luomuopetuksen nykytilaselvityksen,
tuloksia kaytantdon. Hankkeessa tuotetaan opettajien taydennyskoulutusmateriaalia ja
oppimateriaalia toisen asteen ammatillisen sekd AMK- ja ylemman korkeakoulutuksen tarpeisiin.
Koulutus- ja oppimateriaalien tulee olla menetelmallisesti osallistavia, ruokaketjun toimijat
yhdistavia ja uutta tuottavia. Hankkeessa toteutetaan luomutuotannon opetus- ja
demotilaverkoston kokoaminen luomututkimuksen ja tiedonjalkauttamisen tueksi seké sen
integrointi osaksi luomuosaamisen kehittamista. Oppimateriaalissa hyddynnetddn myos
kansainvalisia verkostoja ja verrokkeja sekd huomioidaan ruokaketjun luomuun liittyvat globaalit
ulottuvuudet etenkin kestavyyden ja huoltovarmuuden ndkékulmasta.


https://jukuri.luke.fi/handle/10024/554653
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