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Miksi eldaintauteja torjutaan?

* Taudilla on vakavia seurauksia ...
* ihmisen pitamille eldaimille tai elaintuotannolle
* luonnonelaimille tai ymparistolle
* ihmisille (kansanterveys, bioterrorismi)

e Eldintautien torjunta on osa “yhteista terveytta” (one health)



Pitaisiko salmonellaa vastustaa?

* Jotkut salmonellan tyypit ovat sopeutuneet [ahinna yhteen elainlajiin, ja
aiheuttavat sille vakavia oireita

* Esim. S. Pullorum ja S. Gallinarum -> vakava tauti siipikarjalle

* Suurin osa salmonellatyypeista voi elella monessa eri eldinlajissa, eika
valttamatta aiheuta juurikaan oireita

* Vastasyntyneet, juuri poikineet, muutoin sairaat alttiimpia oireilemaan

e Valtaosa salmonellatyypeista voi tarttua ihmisiin
* Aiheuttavat vakaviakin ripulitauteja, joskus myds vakavia yleisinfektioita

* Yksi yleisimmista elintarvikevalitteisista bakteereista -> kansanterveydellinen
merkitys; tautitaakka ja kustannukset

e Salmonelloihin kuuluvan bakteerin aiheuttama tauti maaritellaan
tartuntatautiasetuksessa (146/2017 1.1 § k9) yleisvaaralliseksi tartuntataudiksi



Salmonellan vastustaminen

* Salmonellan vastustamisella on Suomessa pitka historia: jo vuosikymmenia
elinkeinon ja viranomaisten yhteistyona -> esiintyvyys tuotantoelaimissa
hyvin vahaista

* Monessa Euroopan maassa salmonellan esiintyvyys tuotantoeldaimissa on
pitkaan ollut huomattavasti korkeampi kuin Suomessa, eika sita ole
juurikaan vastusteta tiloilla (tai vain tiettyja serotyyppeja)

e Suomi liittyi 1995 EU:hun -> komission hyvaksyma salmonellavalvonta-
ohjelma kaynnistyi (siipikarja, nauta, sika)
* Ohjelman tavoitteena on edistaa vaeston terveytta vahentamalla elaimista ja
elintarvikkeista aiheutuvia salmonellatartuntoja

* Suomelle myonnettiin salmonellalisdvakuudet/erityistakuut
kansanterveysperustein: maahantuotava elava siipikarja seka siipikarjan
naudan ja sian liha seka kananmunien tuotantoparvi tutkittava lahtomaassa
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Vaeston salmonellatartuntalahteet 2015

Suomessa saadut tartunnat, k=kotimainen, t=tuonti. Kuva: Antti Mikkela

Salmonellatartuntojen jakautuminen (2015)

Kalkkuna(t) 8%
MNauta(k) 11%

Kalkkuna(k) 4%

Broileri(t) 18%
MNauta(t) 5%

Broileri(k) 1%

Sika(k) 8%

Sika(t) 14%
Muu syy 31%



Salmonellan vastustaminen eldintiloilla

* Onnistuminen vaatii viranomaisten ja elinkeinon yhteista sitoutumista seka
sujuvaa ja jatkuvaa yhteistyota elinkeinon, viranomaisten ja tutkijoiden
valilla

* Nollatoleranssipolitiikka:
- salmonellan toteaminen johtaa aina toimenpiteisiin
- pyritaan selvittamaan salmonellatartunnan lahde

* Kielletyt torjuntakeinot: mikrobilaakkeet ja rokotukset

* Salmonellan seuranta eldintiloilla
e Saannollinen (lakisaateinen) seuranta tietyntyyppisilla elaintiloilla
* Elinkeinon omaehtoinen seuranta ja -torjunta

* Toimenpiteet epailtaessa tai todettaessa salmonellatartunta (lakisaateisyys)



e
Miten salmonellaa eldimissa voi torjua?

Torjutaan tartunnan tuleminen tilalle Torjutaan tartunnan leviaminen tilan sisalla

J Ulosteesta suuhun tartuntareitin katkaisu!
Uudet eldimet

Hyva tuotantohygienia ja puhtaus
Ihmiset (tyontekijat, vierailijat) _

5 Tilan sisainen rehu- ja vesihygienia

Rehujen, kuivikkeiden yms. r

hankkiminen ja sailyttaminen Kulkureitit ja hoitotoimien jarjestys

\
Haittaeldimet é} @ Osastointi

Haittaeldimet

Seuranta, naytteiden otto & tutkiminen

Tarvitaan tutkimukseen perustuvaa tietoa salmonellasta, sen erittymisesta ja
leviamisen mekanismeista seka tehokkaista torjuntakeinoista!




Kannattaako eldainten salmonellan vastustaminen?

Broilereiden salmonellavalvonnan taloudelliset vaikutukset

Suomessa

Suomen kansallinen valvontaohjelma asettaa broilereiden salmonellaseurannalle tiukemmat vaatimukset
kuin mité EU-direktiivissd 92/117/EY edellytettiin. Témé&n minimivaatimuksen ylittdéminen aiheuttaa
lisakustannuksia suomalaiselle broilertuotannolle. Valvontaohjelman tavoitteena on ennaltaehkaista
ihmisten sai pauksia ja siten sééstaa yhteiskunnan terveydenhuollon kuluja. Tutkimuksessa arvioitiin
valvontaohjelmasta aiheutuvien kustannusten ja hydtyjen suhdetta. Tutkimus toteutettiin yhteistydssa
EELAR riskinarvioinnin tutkimusyksikon ja Maa- ja elintarviketalouden tutkimuskeskuksen taloustutkimuksen

kanssa. Projektin rahoittivat Maaseudun kehittdmisrahasto ja EELA.

Tutkimusryhma

Susanna Kangas (EELA, 1.5.2006 alkaen EELA, EVI ja KTTK yhdistyivat Eviraksi)
Tapani Lyytikédinen (EELA)

Jukka Peltola (MTT Taloustutkimus)

Jukka Ranta (EELA)

Riitta Maijala (EELA)

Projektista julkaistua
Raportti

Kangas S., T. Lyytikainen, J. Peltola, J. Ranta, R. Maijala 2003: Economic impacts of the Finnish Salmonella
control programme for broilers. EELAN julkaisuja, 2, s. 68.

Tieteelliset julkaisut

Kangas S., Lyytikdinen T, Peltola J., Ranta J & Maijala R. 2006: Costs of two alternative Salmonella control
policies in Finnish broiler production. Acta Agriculturae Scandinavica - Section C, in press.

Muut julkaisut ja esitykset

Kangas S., T. Lyytikainen, J. Peltola, J. Ranta, R. Maijala 2002: Broilereiden salmonellavalvonta kannattaa.
Kaari, 2002, 6, s. 24-25.

Salmonella suomalaisessa sianlihatuotannossa -

kvantitatiivinen riskinarviointi

Tutkimushankkeessa arvioitiin kuluttajien riskia saada Suomessa salmonellatartunta sianlihan valitykselld ja

selvitettiin kansallisen salmonellavalvontaohjelman vaikutusta tahan riskiin. Arvioinnin kohteena oli koko
tuotantoketju alkutuotannosta kuluttajiin asti.

Tutkimusryhma

Riitta Maijala (EELA, 1.5.2006 alkaen EELA, EVI ja KTTK yhdistyivat Eviraksi)
Eero Rautiainen (EELA)

Pirkko Tuominen (EELA)

Jukka Ranta (EELA)

Tutkimuksen rahoitus

EELA

Projektista julkaistua
Raportti

Ranta J, Tuominen P, Rautiainen E, Maijala R. 2004. Salmonella suomalaisessa sianlihatuotannossa -
kvantitatiivinen riskinarviointi. EELAn julkaisuja 03/2004. Eldinlaéakinté- ja elintarviketutkimuslaitos EELA,
Helsinki.

Muut julkaisut ja esitykset

Ranta J, Tuominen P, Siekkinen K-M, Mikkeld A. Bayesian Methods in Food Safety Risk Assessment,
Hierarchical Models and Markov Chain Monte Carlo. 2 - 5.6.2011, Greece.

Tuominen P, Ranta J, Rautiainen E, Maijala R. 2004. Assessing salmonella risk in imported pork and pork
products as a part of the whole food chain evaluation. 5 th World Congress Foodborne Infections and
Intoxications — Safe food for all. 7.-11.6.2004, Berlin, Germany. Proceedings p. 171. Abstrakti.

Nz

Salmonella kananmunan tuotantoketjussa

Tutkimushankkeessa arvioitiin kuluttajien riskid saada Suomessa salmonellatartunta kananmunien
vélitykselld ja selvitettiin kansallisen salmonellavalvontaohjelman vaikutusta téhan riskiin. Arvioinnin
kohteena oli koko tuotantoketju alkutuotannosta kuluttajiin asti.

Tutkimusryhma

Riitta Maijala (EELA, 1.5.2006 alkaen EELA, EVI ja KTTK yhdistyivat Eviraksi)
Satu Lievonen (EELA)
Jukka Ranta (EELA)

Tutkimuksen rahoitus

EELA

Projektista julkaistua
Raportti

Lievonen S, Ranta J, Maijala R. 2006. Salmonella suomalaisessa kananmunantuotannossa - kvantitatiivinen
riskinarviointi. EELAN julkaisuja 04/2006. Elainlaakinta- ja elintarviketutkimuslaitos EELA, Helsinki.

Tieteelliset julkaisut
Lievonen S, Havulinna AS, Maijala R. 2004. Egg consumption patterns and Salmonella risk in Finland.
Journal of Food Protection 67(11):2416-2423.

Muut julkaisut ja esitykset

Lievonen S, Ranta J. & Maijala R. (2006). Riskinarviointi kananmunasalmonellalle valmistui. Kaari 3/2006:
22.

Lievonen S., Ranta J. & Maijala R. (2006). Suomalaisissa kananmunissa esiintyy salmenellaa hyvin harvoin.
Suomen siipikarja 2/2006: 22.

Ranta J., Lievonen S. & Maijala R. 2006. A quantitative risk assessment on Salmonella in shell egg
production in Finland. I3S International Symposium Salmonella and Salmonellosis, May 10-12, Saint-Malo,
France. Abstrakti.

Lievonen S. & Maijala R. 2005. Survey of shell egg use in catering establishments in Finland. Proceedings of
the Xith European Symposium on the Quality of Eggs and Egg Products, May 23-26, Doorwerth, Holland.
CD-rom.

Lievonen S. & Maijala R. 2005. Survey of shell egg use in catering establishments in Finland. XIth European
Symposium on the Quality of Eggs and Egg Products, May 23-26, Doorwerth, the Netherlands. Book of
abstracts p. 244. Abstrakti ja posteri. Esitetty myds El&dinlaékaripéivilléa 12.-14.10.2005, kunniamaininta
posterikilpailussa.

Lievonen S. & Maijala R. 2005. Survey of shell egg use in catering establishments in Finland.
Eldinlaakaripaivien luentokokoelma 2005, s. 307. Abstrakti.

Ranta J., Lievonen S. & Maijala R. 2005. Modeling Salmonella contaminated egg yield: estimated stationary
flock infection probabilities & elicitation from literature. International Biometric Society Nordic Region
meeting, June 2—4, Oslo, Norway. Abstrakti.



Salmonellan esiintyvyys naudoilla ja sioilla
lisdantynyt?
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Miksi esiintyvyys on lisaantynyt? G

Tarvitaan lisaa tietoa!

e Yksikoiden koon kasvu, enemman
eldinliikennetta ja muita yhteyksia
tilojen valilla

* Haittaeldaimet
* Matkailu, yhteydet ulkomaille

 -> tautisuojaus haastavaa

* Muutokset rehujen tuonnissa ja
kasittelyssa

* Muu elaintuotanto

Salmonellan leviaminen suomalaisille nauta- ja sikatiloille

Tiivistelma:

Hankkeessa kootaan tietoa tuotantoel&inten salmonellatilojen saneerauksista seké aikaisempien
salmonellahankkeiden tuloksista, tunnistetaan tartuntalahteita ja - reitteja seka toimintatapoja, joilla
karjatilan saneeraus parhaiten onnistuu. Karjataloustyohon laaditaan ohjeistus salmonellalta
suojautumiseksi ja tartunnan levidmisen ehkéaisemiksi.

Tavoitteet:

= Selvittaa kokogenomisekvensoinnilla tuctantoeldinten salmonellatapauksista, rehuista, haittaelaimista
ja muista ympdristonaytteista eristettyjen salmonellakantojen geneettinen samankaltaisuus toisiinsa
ja ihmisten salmonellatapauksiin seké arvioida eri tartuntaléhteiden merkitysta.

Tunnistaa aiemmista tuotantoeldintilojen saneeraustapauksista altistumislahteitéd seka kriittisia kohtia
liittyen el&intuotantotapaan, salmonellan sailymiseen, tuotantotilojen puhdistukseen ja desinfiointiin ja
tarkastusnéytteenottoon.

Tunnistaa parhaimmat saneeraustoimintatavat ja laatia tiloille sen mukaan ohjeistusta

Laatia ohjeistusta tyontekijoiden salmonellalta suojautumiseksi ja tartunnan leviamisen ehkaisemiksi
tydntekijoiden kautta.

Asiasanat:

salmonella, tuotantoeldin, tartunnan saneeraus, elintarvikeketju, karjatalouden tyGturvallisuus
Hankkeen vastuullinen johtaja:

Sinikka Pelkonen, yksikonjohtaja, professori, Ruokavirasto, eldintautibakteriologian ja -patologian yksikko
Yhteistyotahot:

Terveyden ja hyvinvoinnin laitos (THL);

Tyoterveyslaitos (TTL);
Eldinten terveys ETT ry;

Hankkeen vaihe:
Kaynnissa

Aloitusvuosi:

2020



B .

1

~

29
I
(@O

Joka vaiheessa tarvitaan tietoa: minkalaisia riskeja
toimintaan liittyy ja miten niita voidaan parhaiten hallita
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