
Alkutuotannon valvontaohjeet



Hyönteisten alkutuotanto

• Alkutuotantoa on
• Hyönteisten kasvatus 
• Hyönteisten lopetus jäädyttämällä 
• Lopetettujen hyönteisten pakkaaminen kuluttajapakkauksiin
• Lopetettujen hyönteisten myynti suoraan kuluttajalle (tilalla, torilla, rekossa…)

• Enintään 10 000 € vuodessa
• Lopetettujen hyönteisten toimittaminen ilmoitettuun tai hyväksyttyyn 

elintarvikehuoneistoon



Hyönteisiä koskevia erityispiirteitä

• Kuumentamattomina myytävien hyönteisten pakkaukseen liitettävä 
käyttöohje

• Esim. ”kuumenna hyönteiset kauttaaltaan vähintään 75 °C ennen niiden nauttimista”

• Erillistä myyntitilaa ei tarvita, mutta asiakkaita ei saa päästää 
tuotantotiloihin



Tarkastukset

• Ensimmäinen tarkastus 3kk:n sisällä aloituksesta
• Tämän jälkeen vuosittain

• Kuka valvoo? 
• Ei ole säädetty. Kunta voi itse päättää.
• Hyönteistuotannon valvonta sisältää myös eläinten lääkityksen valvonnan, joten 

valvonnassa tarvitaan eläinlääketieteellistä asiantuntemusta



Valvontaohjeet

• 1. Yleiset elintarvikkeiden alkutuotantoa koskevat vaatimukset 
• Mm. omavalvonnan kuvaus, tilojen riittävyys, haittaeläimet, jäljitettävyys

• 2. Eläintuotannon yhteiset vaatimukset
• Mm. tilojen ja laitteiden puhtaus, jätteiden ja vaarallisten aineiden käsittely
• Lääkitsemistä koskevia ohjeita 2.7 ja 2.8 sovelletaan kuhnurintoukkien kasvatukseen. 

Muiden hyönteisten osalta tarkastetaan ettei hyönteisiä ole lääkitty.



Valvontaohjeiden käyttö

• Oiva-ohjeita vastaavalla tavalla, vaikka asteikko poikkeava
• A – C – D 
• A-arviossa on B:n verran väljyyttä, eli vaikka olisi pieniä puutteita, mutta 

elintarviketurvallisuus ei heikenny eikä kuluttajaa johdeta harhaan, 
annetaan arvioksi A

• Perusasiat on kerrottu 0-ohjeessa
• Alkutuotannon tarkastuksia on melko harvoin, joten jokaisella 

tarkastuksella käydään läpi kaikki kyseistä kohdetta koskevat ohjeet






