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Hyonteisten alkutuotanto

e Alkutuotantoa on
* Hyonteisten kasvatus
Hyonteisten lopetus jaadyttamalla
Lopetettujen hyonteisten pakkaaminen kuluttajapakkauksiin

Lopetettujen hyonteisten myynti suoraan kuluttajalle (tilalla, torilla, rekossa...)
e Enintaan 10 000 € vuodessa

Lopetettujen hyonteisten toimittaminen ilmoitettuun tai hyvaksyttyyn
elintarvikehuoneistoon



Hyonteisia koskevia erityispiirteita

* Kuumentamattomina myytavien hyonteisten pakkaukseen liitettava
kayttoohje
e Esim.”kuumenna hyonteiset kauttaaltaan vahintdan 75 °C ennen niiden nauttimista”

* Erillista myyntitilaa ei tarvita, mutta asiakkaita ei saa paastaa
tuotantotiloihin



Tarkastukset

* Ensimmainen tarkastus 3kk:n sisalla aloituksesta
e Taman jalkeen vuosittain

e Kuka valvoo?
* Ei ole saadetty. Kunta voi itse paattaa.

* Hyonteistuotannon valvonta sisaltaa myos elainten laakityksen valvonnan, joten
valvonnassa tarvitaan elainlaaketieteellista asiantuntemusta



Valvontaohjeet

* 1. Yleiset elintarvikkeiden alkutuotantoa koskevat vaatimukset
 Mm. omavalvonnan kuvaus, tilojen riittavyys, haittaelaimet, jaljitettavyys

2. Eldintuotannon yhteiset vaatimukset
 Mm. tilojen ja laitteiden puhtaus, jatteiden ja vaarallisten aineiden kasittely

e Laakitsemista koskevia ohjeita 2.7 ja 2.8 sovelletaan kuhnurintoukkien kasvatukseen.
Muiden hyonteisten osalta tarkastetaan ettei hyonteisia ole laakitty.



Valvontaohjeiden kaytto

* Oiva-ohjeita vastaavalla tavalla, vaikka asteikko poikkeava
e A-C-D

e A-arviossa on B:n verran valjyytta, eli vaikka olisi pienia puutteita, mutta
elintarviketurvallisuus ei heikenny eika kuluttajaa johdeta harhaan,
annetaan arvioksi A

* Perusasiat on kerrottu 0-ohjeessa

e Alkutuotannon tarkastuksia on melko harvoin, joten jokaisella
tarkastuksella kaydaan lapi kaikki kyseista kohdetta koskevat ohjeet




Elintarviketurvallisuus

Ohjeet alkutuotannon elintarvikevalvontaan

1. YLEISET ELINTARVIKKEIDEN ALKUTUOTANTOA
KOSKEVAT VAATIMUKSET

1.3 Tilojen riittivyys

Huomioitavaa:

Tt ghftita sovelletaan kaikissa alkutuotantopaikoissa. Alkutuotannon tuotteiden

uljetusvélineiden tilat arvioidaan kuitenkin kohdassa 10.1.

e Tdassa kohdassa arvioidaan alkutuotantopaikalla kaytettdvissa olevan veden laatu silloin,
kun vedelle ei ole annettu toimialakohtaisia vaatimuksia. Veden laatu arvioidaan
maidontuotannon osalta kohdassa 4.2.1, munantuotannon osalta kohdassa 5.2,
hunajantuotannon osalta kohdassa 6.1, vesiviljelyn ja kalastuksen osalta kohdassa 7.2,
kasvin- ja siententuotannon osalta (pois lukien idut) kohdassa 8.3 ja iduntuctannon osalta
kohdassa 9.9.

» Maidontuotantotiloilla maidon jaahdytyksen ja sailytyksen osalta tilojen soveltuvuutta
arvioidaan lisaksi kohdassa 4.1.1.

e Tdassa kohdassa ei arvioida eldinten lantaisuutta, vaikka se johtuisi tilojen

rittdmattdmyydesta. Eldinten lantaisuus arvioidaan kohdassa 2.1.

Tarkastettavia asioita:

Zakd alkutuotantopaikka ja siella harjoitettava toiminta seuraavat vaatimukset:

s« Alkutuotantopaikka on suunniteltava, sijoitettava, rakennettava, kunnossapidettava ja
hoidettava siten, ettei sielld tuotettavien, sailytettavien tai kasiteltdvien elintarvikkeiden
turvallisuus vaarannu. Alkutuotantopaikan tyétilojen on oltava toimintaan nahden riittavat.

e Toiminta alkutuotantopaikalla on jarjestettdava siten, ettei elintarviketurvallisuus vaarannu.




Tarkastettavia asioita:

Tarkastetaan, tayttaakoé alkutuotantopaikka ja siella harjoitettava toiminta seuraavat vaatimukset:
o Alkutuotantopaikka on suunniteltava, sijoitettava, rakennettava, kunnossapidettava ja
hoidettava siten, ettei siella tuotettavien, sailytettavien tai kasiteltdvien elintarvikkeiden
turvallisuus vaarannu. Alkutuotantopaikan tyétilojen on oltava toimintaan nahden riittavat.
e Toiminta alkutuctantopaikalla on jarjestettava siten, ettei elintarviketurvallisuus vaarannu.

Toiminta on kokonaisuutena arvioituna paasaantoisesti vaatimusten
mukaista.

Alkutuotantopaikalla on toimintaan soveltuvat, riittavat tilat. Alkutuotantopaikalla
voi tuottaa, kasitelld, sailyttaa ja kuljettaa elintarvikkeita niiden hygieenisen
laadun vaarantumatta. Alkutuotantopaikan tilojen riittavyydessa tai
sopivuudessa voi olla pienid puutteita, esimerkiksi varastotilat ovat ajoittain liian
ahtaat.

C Toiminnassa on epakohtia, jotka heikentavat elintarviketurvallisuutta tai
johtavat kuluttajaa harhaan.

Alkutuotantopaikan tilojen riittdvyydessa tai sopivuudessa on sellaisia puutteita,
ettd elintarviketurvallisuuden heikentyminen on todennakdista, esimerkiksi:
- eldimet padsevat nuclemaan homeisia tai lyijjymaalilla maalattuja pintoja




