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Uuselintarvikelupa ja sen hakeminen

* Hyonteiset voivat paasta markkinoille EU:ssa
 Hakemusmenettelylla tai

* lImoitusmenettelylla
* Koskee vain kolmansien maiden perinteisia elintarvikkeita

e Uuselintarvikelupaa haetaan sahkdisesti EU-komission sahkdisessa
jarjestelmassa. Tietoja voi lisdtad/poistaa jarjestelmasta hakijan toimesta.

* Hakemuksen/ilmoituksen voi tehda mika tahansa taho (yksi tai useampi)

* Hakemuksen kasittely on maksutonta



Uuselintarvikelupamenettely WT
(EU) 2015/2283 10 art

* Hakemus toimitetaan komissiolle, joka
e Asettaa hakemuksen viipymatta jasenvaltioiden saataville
e Toteaa, onko hakemus asianmukainen vai ei*

* Julkistaa hakemuksen tiivistelman internetsivuillaan
(https://ec.europa.eu/food/safety/novel food/authorisations/summary-ongoing-
applications-and-notifications _en)

* Komissio pyytaa tarvittaessa viipymatta Euroopan
elintarviketurvallisuusviranomaiselta (EFSA) lausuntoa uuselintarvikkeen
vaikutuksesta ihmisten terveyteen

* EFSA:n annettava lausuntonsa 9 kk kuluessa asianmukaisen hakemuksen vastaanottamisesta

* Komissio laatii 7 kk kuluessa EFSA:n lausunnon julkaisemisesta ehdotuksen
taytantoonpanosaadokseksi, jolla hyvaksytdaan/hylataan uuselintarvikkeen
unionin markkinoille saattaminen®

* J3senmaat ovat mukana valmistelussa


https://ec.europa.eu/food/safety/novel_food/authorisations/summary-ongoing-applications-and-notifications_en

Kolmansien maiden perinteisia elintarvikkeita 1?
koskeva ilmoitusmenettely

(EU) 2015/2283 14 art.

* |Imoitus toimitetaan komissiolle, joka
* Toimittaa ilmoituksen jasenvaltioiden ja EFSAn saataville
* Toteaa, onko ilmoitus asianmukainen vai ei

* Julkistaa ilmoituksen tiivistelman internetsivuillaan
(https://ec.europa.eu/food/safety/novel food/authorisations/summary-ongoing-
applications-and-notifications_en)

e Jasenvaltiot ja EFSA voivat 4 kk kuluessa toimittaa komissiolle asianmukaisesti
perusteltuja turvallisuutta koskevia vastalauseita, jotka koskevat ko. perinteisen
elintarvikkeen unionin markkinoille saattamista

* Jos ei vastalauseita, komissio hyvaksyy ko. perinteisen elintarvikkeen markkinoille
saattamisen ja lisaa sen unionin luetteloon

* Jos vastalauseita, komissio ei hyvaksy ko. perinteisen elintarvikkeen markkinoille saattamista
* Hakija voi halutessaan toimittaa komissiolle hakemuksen 16 art. mukaisesti


https://ec.europa.eu/food/safety/novel_food/authorisations/summary-ongoing-applications-and-notifications_en

Ohjeistusta uuselintarvikehakemuksen/-
ilmoituksen tekoon

e Ruokaviraston internetsivut:

https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elintarvikeala/valmistus/yhteiset-
koostumusvaatimukset/uuselintarvikkeet/uuselintarvikeluvan-hakeminen/

* Komission internetsivut:
https://ec.europa.eu/food/safety/novel food/authorisations en

e EFSA:n internetsivut:

e Uuselintarvikehakemukset:
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/4594

* Kolmansien maiden perinteisia elintarvikkeita koskevat ilmoitukset ja
hakemukset: http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/4590



https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elintarvikeala/valmistus/yhteiset-koostumusvaatimukset/uuselintarvikkeet/uuselintarvikeluvan-hakeminen/
https://ec.europa.eu/food/safety/novel_food/authorisations_en
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/4594
http://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/4590

EFSA:n arvioinnissa olevat hyonteishakemukset

Hakemus | Ksittelyvaihe saws

Alphitobius diaperinus larvae (whole)

Acheta domesticus for consumption as a food
and as an ingredient in additional food groups

Dried mealworms (Tenebrio molitor)
Dried crickets (Gryllodes sigillatus)

Locusta migratoria for consumption as a food
and as an ingredien in additional food groups

Tenebrio molitor (mealworms) as a food and
as an ingredient in additional food groups

EFSA Risk Assessment

EFSA Suitability Check

EFSA Risk Assessment
EFSA Risk Assessment
EFSA Suitability Check

EFSA Suitability Check

On hold — additional information requested

On hold — additional information requested

On hold — additional information requested

On hold- additional information requested

On hold- additional information requested



Komission kasittelyssa olevat hakemukset

Hakemus | Ksittelyvaihe B

Whole desert locust (Schistocerca
gregaria) products

Finished food based on insects

Edible larvae and pupae of ants of the

species Liometopum apiculatum and L.

occidentale var. Luctuosum*

Dried Alphitobius diaperinus

Aegiale hesperiaris™*

Flour of dried Tenebrio molitor larvae*

Edible insects

Alphitobius diaperinus larvae (dried or
frozen, whole or ground)

Commission validity check

Commission validity check

Commission validity check

Commission validity check
Commission validity check
Commission validity check

Commission validity check

Commission validity check

On hold- additional information requested

On hold — additional information requested

On hold — additional information requested

On hold — additional information requested
On hold — additional information requested
On hold — additional information requested

Application acknowledged - Additional
information requested

On hold- Additional information requested



Vastaanotetut hyonteishakemukset R
Hakemus |Kasittelyvaihe  [Status

Gryllodes sigillatus* Application acknowledged Validity check to be perfomed
Dried Acheta domesticus Application acknowledged Validity check to be performed
Honey bee drone broods (Apis mellifera male pupae) Application acknowledged Validity check to be performed

Flour of (whole, blanched and dried) Hermetia illucens Application acknowledged Validity check to be performed

Cricket powder from whole, dried, grinded and partially  Application acknowledged Validity check to be performed
defatted farmed cricket (Acheta domesticus)*

Food products with different insects (Tenebrio molitor, Application acknowledged Validity check to be performed
Alphitobius diaperinus, Acheta domesticus, Locusta
migratoria)

Whole and ground mealworms (Tenebrio molitor larvae) Application acknowledged Validity check to be performed
Whole and ground grasshoppers (Locusta migratoria) Application acknowledged Validity check to be performed
Whole and ground crickets (Acheta domesticus) Application acknowledged Validity check to be performed

Whole and grinded Tenebrio molitor larvae products Application acknowledged Validity check to be perfomed



Takaisinvedot



[} [ [ ] o® o0 [ X ] (X ) LX) II
Takaisinvedot lainsaadannossa T
Yleinen elintarvikeasetus (EY) 178/2002, 19 art.

* Jos elintarvikealan toimija katsoo tai silla on syyta epailla, etta sen
maahantuoma, tuottama, jalostama, valmistama tai jakelema elintarvike ei
ole elintarvikkeen turvallisuutta koskevien vaatimusten mukainen, sen on
kaynnistettava valittomasti menettelyt kyseisen elintarvikkeen
poistamiseksi markkinoilta, jos se ei ole enaa kyseisen alkuperaisen
toimijan valittomassa valvonnassa, ja ilmoitettava tasta toimivaltaisille
viranomaisille. Jos tuote on jo mahdollisesti ehtinyt kuluttajille,
elintarvikealan toimijan on tehokkaalla ja tasmallisella tavalla ilmoitettava
kuluttajille syy poistamiseen tai tarvittaessa varmistettava, etta kuluttajille
jo toimitetut tuotteet palautetaan, jos muut toimenpiteet eivat ole riittavia
korkeatasoisen terveyden suojelun saavuttamiseksi.



Takaisinvedot pahkinankuoressa

KUKA?

» Elintarvikealan toimija (esim. maahantuoja, tuottaja, jalostaja, valmistaja, jakelija)

MIKSI?

» Havainto tai epaily, etta elintarvike ei ole turvallisuutta koskevien vaatimusten mukainen

MILLOIN?
> Valittomasti

MITA?

» Menettelyiden kdaynnistaminen elintarvikkeen poistamiseksi markkinoilta, jos se ei ole enaa
alkuperaisen toimijan valittémassa valvonnassa ja ilmoitettava tasta toimivaltaisille viranomaisille

KENELLE?

» Oman kunnan elintarvikevalvontaviranomainen seka Ruokavirasto (takaisinvedot@ruokavirasto.fi) ja

» Tarvittaessa ilmoittaa kuluttajille tuotteen virheesta, takaisinvedon syysta seka tuotteiden
palauttamistavasta.



mailto:takaisinvedot@ruokavirasto.fi

Esimerkkeja hyonteisia koskevista
takaisinvetotilanteista

* Sellaisen hydnteislajin markkinoiminen elintarvikkeena, jolle ei ole haettu
ja/tai myonnetty uuselintarvikelupaa

* Poikkeuksena siirtymaaikana sallitut hyonteislajit

e Pakollisen allergeenimerkinnan merkitsematta jattaminen

* Hyonteiselintarvikkeen huono mikrobiologinen laatu



Ohjeita takaisinvetoon liittyen

e Ruokaviraston sivuilla:
https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elintarvikeala/elintarvikealan-yhteiset-

vaatimukset/valvonta/elintarvikkeiden-takaisinvedot/

* Komission sivuilla (englanniksi):

https://ec.europa.eu/food/safety/general food law/general requirements
en



https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elintarvikeala/elintarvikealan-yhteiset-vaatimukset/valvonta/elintarvikkeiden-takaisinvedot/
https://ec.europa.eu/food/safety/general_food_law/general_requirements_en
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Allergioita ja intoleransseja aiheuttavat aineet

gluteenia sisaltavat viljat, eli
vehna, ohra, ruis, kaura, ja niista valmistetut tuotteet
ayriaiset ja ayriaistuotteet
kananmuna ja munatuotteet
kala ja kalatuotteet
maapahkina ja maapahkinatuotteet
soijapapu ja soijapaputuotteet
maito ja maitotuotteet (laktoosi mukaan lukien)
pahkinat ja pahkinatuotteet

=> mantelit (Amygdalus communis L.), hasselpahkinat (Corylus avellana), saksanpahkinat (Juglans regia),
cashewpahkinat (Anacardium occidentale), pekaanipahkinat (Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch),
parapahkinat (Bertholletia excelsa), pistaasipahkinat (Pistacia vera), Macadamia- ja Queensland-

pahkinat (Macadamia ternifolia)

selleri ja sellerituotteet
sinappi ja sinappituotteet

seesaminsiemenet ja seesaminsiementuotteet ) ) )
rikkidioksidi ja SU|ﬁitit, joiden pitoisuudet ovat yli 10 mg/kg tai 10 mg/I https.//www.ruokaVIrasto.ﬁ/globaIassets/tletoa-

kokonaisrikkidioksidina meista/asiointi/oppaat-ja-
lupiinit ja lupiinituotteet lomakkeet/yritykset/elintarvikeala/elintarvikealan-
nilvidiset ja nilviaistuotteet oppaat/elintarviketieto-opas_eviran_ohje_17068_1 fi.pdf

Elintarviketietoasetus
EPNa (EU) N:o 1169/2011 liite I



Allergia Keliakia

- Aiheuttaja: viljojen gluteeni
- Ainoa hoito: elinikdainen gluteeniton ruokavalio
- Aiheuttaja: padasiassa eldin- tai kasviperiiset proteiinit - Ohutsuolen limakalvovaurio ja ravintoaineiden imeytymishairio
- Hoito: valttamisruokavalio, laakitys
- lho-oireet, suu- ja limakalvo-oireet, vatsaoireet, nuha,
astmaoireet

Anafylaksia: Verenpaine Iaskee ja Sydameen tulee Gluteenin aiheuttama suolivaurio ajan kuluessa
rytmihairioita. Potilas on hengenvaarassa.

\

KUVA 2. Ajan kuluessa (kuukausista vuosikymmeniin) ravinnon gluteeni aiheuttaa perinnéllisesti alttiille hen-
kilslle ohutsuoleaimakalvmonyausiensjoka kehittyy asteittain. Toistaiseksi keliakiadiagnoosi vaatii selvan vil-

lusatrofian ja kryptahyperplasian toteamisen. V = villus, K = krypta. Nuoli osoittaa limakalvon epiteelin tuleh-
dussolulisan.



Allergeenien hallinnasta



Allergeeni- ja gluteeniturvallisuus

Kaytannon jarjestelyt ja kaytannon toiminta, joilla varmistetaan
allergeeni- ja gluteeniturvallisuus:

— omaa toimintaa koskevien riskien tunnistaminen ja niiden hallinta
(vaiheet elintarvikkeen hankinnassa, valmistuksessa, kasittelyssa ja
sailytyksessa ja toimenpiteet naissa kohdissa esiintyvien riskien
hallitsemiseksi; omavalvontasuunnitelma)

— elintarvikkeet sisaltavat vain reseptiin kuuluvia allergioita ja
intoleransseja aiheuttavia ainesosia

— ristikontaminaatiota ei tapahdu.



Allergeeni- ja gluteeniturvallisuus

Keskeisia tyOvaiheita esim:

— raaka-aineiden hankinta ja vastaanotto

— raaka-aineiden ja valituotteiden merkitseminen, varastointi ja kasittely seka
kulkureitit ja kuljetus (esim. sdilytysastiat ja — paikat, raaka-aineiden ja

valituotteiden merkitseminen siten, ettei sekaantumisen vaaraa ole)

— elintarvikkeiden valmistus, tuotantoprosessit, kuljetus (esim. tyovalineet,
tyotilat, laitteet, tyojarjestys, puhdistus)

— pakkaaminen ; pakkausmateriaalien sailytys, kaytto, pakkauslinjasto ja tila
siisti, tyojarjestys tarkoituksenmukainen

— esillepano ja myynti (esim. pakkaamattomat elintarvikkeet on asetettu
esille siten, ettei ristikontaminaatiota tapahdu)



Allergeeni- ja gluteeniturvallisuus

Elintarvikkeiden tuotantoprosessit, kuljetus

= Ristikontaminaation minimointi, allergeenikertymien
minimointi, helposti puhtaana pidettavat tilat, linjat,
puhtauden todentaminen helppoa

= Hallintakeinoja:

— Erotetut tilat

— Omat linjastot ja tilat

— Puhdistus

— Erilliset vdlineet (esim. varikoodit), suojavaatetus

— Valmistus-, ajojarjestys

— Raaka-aineiden, puolivalmisteiden, henkilokunnan kulun ja
valivarastoinnin suunnittelu ja hallinta



Allergeenien ilmoittamisesta



Allergeenien ilmoittamisesta

- Ainesosaluettelossa on korostettava sen aineen tai tuotteen nimed, joka vastaa
elintarviketietoasetuksen liitteessa Il lueteltuja nimié (esimerkiksi maitojauhe)

- Jos kaikki elintarvikkeen ainesosat ovat allergiaa tai intoleranssia aiheuttavia aineita, on
ne kaikki ilmoitettava ainesosaluettelossa ja merkittdva korostuksella muihin tietoihin
nahden.

Esim. Ainesosat: kananmuna, vehna, maito

- Mitaan lisamerkintgja, kuten "sisaltdd vehnéaa, kananmunaa” ei tule kayttaa.

- Jos ainesosaluetteloa ei ole, on kuitenkin pakollista osoittaa allergioita tai intoleranssia
aiheuttavien aineiden tai tuotteiden esiintyminen elintarvikkeessa =>
"sisaltaa vehnaa”
Merkint&aa ei tarvitse tehda, jos ainesosa on mainittu tuotteen nimessa.



Allergeenien ilmoittamisesta

Esim.
elintarvikkeen yhtena ainesosana on jauhoseos (jonka voi ilmoittaa ainesosaluettelossa ryhmanimella "jauho”), tulee sen
jalkeen ilmoittaa suluissa allergioita aiheuttavat aineet korostaen, esimerkiksi ...jauho (vehnd, ohra ja ruis).

Huom. Jos gluteenia lisatddn ainesosana, on sen alkupera ilmaistava selvasti, esimerkiksi. ...gluteeni (vehnd) tai
vehnagluteeni.

Kun elintarvikkeen valmistuksessa on kéaytetty useita eri p&ahkindita, tulee ne ilmoittaa kukin omalla nimellaan
ainesosaluettelossa, esim...pahkinat: (manteli, hasselpahkina ja saksanpahkind) tai ...manteli, hasselpahkina ja
saksanpahkind)

Allergiaa ja intoleranssia aiheuttavat lisdaineet on ilmoitettava nimillaan, esimerkiksi
soijalesitiini (el E 322)



Kontaminaationa elintarvikkeeseen
joutuneen allergeenin varoitusmerkinnat

- Joissakin tapauksissa elintarvikkeeseen voi joutua kontaminaationa myds sellaisia
ainesosia, jotka eivat kuulu sen reseptiin.

- Yrityksen on tuotannonsuunnittelussaan minimoitava tuotteeseen kuulumattomien ja
erityisesti allergisoivien ainesten aiheuttama kontaminaatioriski.

- Jaamia ei pideta ainesosina.

Kuitenkin silloin

a) kun koko tuotelinjastoa ei ole mahdollista pesta vedella ja

b) kun muusta huolellisesta puhdistuksesta huolimatta jdamia allergiaa aiheuttavasta

aineksesta on osoitettu analyyttisesti tai aistinvaraisesti satunnaisesti [0ytyvan joko

omavalvonnassa tai viranomaisvalvonnassa, toimija voi harkita jaamien ilmoittamista

erillisella merkinnalla, kuten "saattaa sisaltaa pienia maaria xxx".

- llmoittaminen suositellaan kohdennettavan allergeeniin  mahdollisimman tarkasti,
esimerkiksi pahkinat omilla nimillaan.

- Merkintda ei tule kayttaa yrityksen puutteellisten hygieenisten menettelytapojen tai
huonon laadunvarmistuksen verukkeena.



Onko tuotteeseen kaytetty
pakkausmerkintaasetuksen
tarkoittanmaa allergeenia
sisaltavaa raaka-ainetta?

Ko. allergeeni merkitaan.

Valmistetaanko tuote linjalla,
joka on suoraan
kosketuksissa allergeenin
kanssa?

Merkintad ei vaadita.

Tuotteessa ei ole allergeenia. ]

Onko mahdollista poistaa
allergeeni alle
havaitsemisrajan?

Valvotaan asiaa ja kirjataan
toimenpiteet. Merkintda el
vaadita.

4 N

Jos riski on dokumentoitu,
voidaan viimeisend toimena
kayttaa tuotteessa merkintaa
"Saattaa /vol sisaltaa pienia

maaria [esimerkiksi
hasselpahkinaa) /

Tehddan kaikki voitava
kontaminaatioriskin
minimoimiseksi linjastossa.

yF3I e

\_ [hasselpahkinaljaamia”. )

:



Allergeeni- ja gluteeniturvallisuudessa tarkeaa

Oikea tieto...

1. Tieto tuotteen
koostumuksesta

2. Kuluttajalle oikea tieto
koostumuksesta

...tuottaa turvallista
ruokaa

3. Erillaan pito
raaka-aineet, valineet)

4. Puhtaanapito

* Tuotteet sisaltavat vain reseptin mukaisia ainesosia
e Kaikki ainesosat on merkitty

* Tuotteet eivat kontaminoidu reseptiin kuulumattomilla
allergeeneilla missaan tyoprosessin vaiheessa

— Jos kontaminaatiota ei millaan voida estdaa =  “saattaa sisdltdd pienié mddrid
XXII



Hyonteisruoka ja allergia

Samoja yleisallergeeneja on ayridisilla ja hydnteisilla, niveljalkaisilla ja hamahakkieldaimilla => hydnteisruoka saattaa aiheuttaa allergisen reaktion
henkil6illa, jotka ovat allergisia esim. polypunkille tai katkaravulle.

Hyonteisruoan prosessoinnin vaikutus allergeenisuuteen??
- kuumakasittely vs allergeenisuus — prot. Inaktivoituminen / allergeenisuus ei poistu
- kuumakasittely tai muu prosessointi — allergeenisuuden lisaantyminen tai allergeenien konsentroituminen?

Tamanhetkiset tiedot ruokana kaytettavien hyonteisten allergiapotentiaalista ja riskista ovat hyvin vajavaisia.
Hyonteisruoka voi aiheuttaa voimakkaita anafylaktisia reaktioita allergisille henkiloille =>
allergiapotentiaalin merkitseminen selvasti kaikissa hyonteisruoissa ja hyonteisia sisaltavissa elintarvikkeissa.

- "Hyénteiset voivat aiheuttaa allergisia reaktioita. Ristiallergia on mahdollinen henkiléillé, jotka ovat allergisia dyridisille, nilvidisille ja / tai
pélypunkeille.”

- allergeeneja koskeva jaamamerkinta "saattaa sisdltdd pienid mddrid xxxx” tarvittaessa, esimerkiksi tilanteissa, joissa hyonteisten suolisto ei
tyhjene allergeeneista tai jos hyonteiset muuten kontaminoituvat ainesosista, jotka eivat kuulu reseptiin.

Jos hyonteisia kdaytetaan yhtend ainesosana elintarvikkeen valmistuksessa, silloin pakkausmerkinndissa yleisten pakkausmerkintatietojen lisaksi
ilmoite-taan:

e elintarvikkeen nimen yhteydessa sita taydentava lisatieto, etta tuote sisaltaa kasva-tettuja hyonteisia, ettei ostajalle tule asia yllatyksena.

e aineosaluettelossa hydnteisen nimen lisaksi lajin tieteellinen nimi.

e hyonteisia koskeva varoitusmerkinta.
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Rehut

* Huomioitavaa
* rehut hyonteisille
* hyonteiset rehuna

* Rehujen osalta lainsaadannossa ei muutoksia sitten kesan 2017

* lajeja seitseman kpl elintarviketuotantoeldinten ruokintaan,
lemmikki- ja turkiseldainten ruokinnassa voi kayttaa muitakin lajeja

* hyonteiset ovat elintarviketuotantoeldaimia

* rehulainsaadanto, sivutuotelainsaadanto, TSE-lainsaadanto

 kasiteltyna elainvalkuaisena (PAP) voi talla hetkella kayttaa kalojen,
turkiseldinten ja lemmikkien ruokinnassa — elavina voi kayttaa
elintarviketuotantoelaimille marehtij6ita lukuun ottamatta

e Rasvafraktio ok kaikkien eldinlajien ruokintaan

Hyonteisseminaari 18.1.2019 - rehut



Rehualan toiminta 1? o

Hyonteisten kasvatus seka rehuksi etta elintarvikkeeksi on rehualan alkutuotannon toimintaa
e Talla hetkella rekisteroityneita rehualan alkutuotannon toimijoita on n. 55 kpl
* Rehualan alkutuotantoa on hyonteisten kasvatus ja lopetus pakastamalla/kuumentamalla

Hyonteisten kayttd rehuaineen tai rehuseoksen valmistuksessa on rehualan toimintaa
* Talla hetkella kaksi rekisteroitynytta toimijaa
* hyonteisPAPia ei toistaiseksi valmisteta eika kayteta

Rekisterdityminen ja muut rehuhygienia-asetuksen seka rehualan toiminnanharjoittaja-asetuksen
vaatimukset

* Mm. rehukirjanpito rehujen kaytosta ja tuotannosta, hygieeninen tuotanto, sallittujen rehujen kaytto,
omavalvonta

Hyonteisille soveltuvat rehut
e Rehuaineluettelossa olevat kasviperaiset rehuaineet, maito- ja munatuotteet seka kalajauho
* Rehun lisdainerekisterissa olevat kaikille eldinlajeille hyvaksytyt rehun lisdaaineet
* Edellisista valmistetut rehuseokset

Ennakkokysymys rehukirjanpidosta — yhteistilaukset seka kurkkujen ja salaattien hankinta

Hyonteisseminaari 18.1.2019 - rehut



Rehualan toimijoiden sivutuotehyvaksyntaa vaativat toiminnot

* HyoOnteisia sisaltavan lemmikkielainten ruoan valmistaminen edellyttaa
sivutuoteasetuksen mukaista hyvaksyntaa, jos hyonteisia kaytetaan

rehuseosten valmistuksessa tai jos niiden joukkoon lisataan esimerkiksi
lihaa tai kalaa

* Hyvaksyntaa haetaan Ruokaviraston rehujaostosta

* Myo0s kasitellyn eldinvalkuaisen (PAP, Processed Animal Protein)

valmistaminen edellyttaa sivutuoteasetuksen mukaisen hyvaksynnan
hakemista Ruokaviraston rehujaostolta

e Kasittelylaitokset hyvaksytaan tietylle kasittelymenetelmalle, joka voi olla
esimerkiksi tietyn partikkelikoon, [ampétilan ja ajan yhdistelma

e Kaikki raaka-aine on kasiteltava silla menetelmall3, jolle laitos on hyvaksytty

Hyonteisseminaari 18.1.2019 - rehut



Luomu — hyonteiset luonnonmukaisessa

elintarvikkeessa tai rehussa

Beata Meinander

jaostopaallikko
luomujaosto



Perusfakta : tarvitaan reunaehtoja

Asetus (EU) no 2018/848

Elintarvikkeesta tai rehusta saa kayttaa nimike LUOMU jos

- raaka-aineen tuotannolle on standardi

- kaikki raaka-aineet ovat luomua

- koko ketjua on valvottu asetuksen (EU) No 2018/848 mukaisesti

Tarvitaan hyonteistuotannolle standardi



Asetus (EU) No 2018/848 sanoo hydnteisista !

- Eldintuotannon yleiset ehdot koskevat myos hyonteistuotantoa
- Komissiolle on jatetty mahdollisuus antaa IA ja DA tietyista yksityiskohdista

(esim elainaines, olosuhteet, ruokinta, laakinta, lanta )

Keskustelu tassa vaiheessa:

- Mista komissio saa antaa tarkempia ehtoja

- Mista halutaan tarkempia ehtoja

- Tyéryhman ehdotus olemassa (DE, AT, Sveitsi seka IPIF)



Esimerkkeja
SCOPE

e Speciesreared in EU :

» Black soldier fly (hermetia illucens)

» Common Housefly (musca domestica)

» Yellow Mealworm (tenebrio molitor)

» Lesser Mealworm (alphitobius diaperinus)

» House cricket (acheta domesticus)

» Banded cricket (Gryllodes sigillatus) same as Gryllus sigillatus?

» Field cricket (Gryllus assimilis)

- Subgroup : no need to list all species, rules to be defined by category of
insects (feed, way of production, slaughter etc)

- Mehilaisille/kuhnurille on jo ehdot



Esimerkki Derogations as regards the origin of
animals

Breeding insects of non-organic origin may be purchased once per
calendar year for the purpose of genetic regeneration of populations. The
purchase of non-organic breeding insects shall not exceed 0.5% by weight

of production per species and calendar year.

Subgroup : 0.5 % for breeding purposes is sufficient (perhaps not even
necessary) in view of the short lifecycle and the one generation of

conversion.

Commission
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Esimerkki Basic act: Nutrition

Annex Il Part Il 1.4

1.4.1

(f) growth promoters and synthetic amino-acids shall
not be used;

(h) feed materials of plant, algal, animal or yeast
origin shall be organic;

(i) non-organic feed materials of plant, algal, animal or
yeast origin, feed materials of microbial or of mineral
origin, feed additives and processing aids may be used
only if they have been authorised pursuant to Article
24 for use in organic production

B

European
Commission



Esimerkki Housing and husbandry
practices

Structural elements shall be made of materials that are not used by insects as a
food source or consist exclusively of such raw materials that meet the
requirements of the feed law.

Materials made of recycled paper or board, such as egg cartons, should not be
used as structural elements due to a higher risk of the presence of undesirable
substances.

Subgroup : Substrate for egg laying should be organic as well.

e Should the substrate in which insects lay their eggs be in the legislation? For
crickets it is the soil. For Other species there is a special substrate for egg
laying different from feeding.

Commission



Miten jatkuu
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Komissio ehdottaa Mista ja mita saadetaan tarkemmin . Tekee
ehdotuksen , johon MS ottavat kantaa

MMM pyytaa sidosryhmia kommentoimaan Komission ehdotusta
Ministerion luomualajaostossa paatetaan Suomen kanta.

Kanava jota kautta sektori/elinkeino vaikuttaa lopputulokseen.

Suomen edustaja ( MMM henkilo) ilmoittaa Suomen kannat komissiolle

Lisaksi elinkeino voi vaikuttaa lopputulokseen omien jarjestdjensa
kautta

Commission



Hyonteistuotannon sivutuotteiden

kasittely ja lannoitekaytto

Merja Torniainen

ylitarkastaja

lannoitejaosto
|



Mita ovat hyonteistuotannon sivutuotteet?

e Hyonteiset ovat tuotantoeldaimia

* Tuotantoeldinten jatokset ovat elainperaista sivutuotetta
— Hyonteistuotannon eldinperaista sivutuotetta on sadonkorjuun jalkeen jaljelle
jaanyt kasvatuksen aikana muodostunut jatos

Uloste, syomatonta rehua, nahkoja, koteloita, hyonteisten osia ja itsestaan kuolleet
hyonteiset

=) | gntaa
— Munitusalustat



Miksi sivutuotteet on kasiteltava?

* Selvityksen perusteella jaa sirkkatuotannossa
sivutuotteisiin elinkykyisia yksiloita
— Munia (laatikon pohjajatoksessa, kennoissa)
— Sadonkorjuu tavasta riippuen vaihteleva maara
elavia sirkkoja
* Hydnteisten leviaminen tuotantotiloista
ymparistoon estettava
— Vieraslajeja
— Tuholaisia

* Elainperaisissa sivutuotteissa oleva mahdollinen
eldintautien leviaminen on estettava



Miten sivutuotteet on kasiteltava?

* HyOnteisten sivutuotteet on aina pakastettava elavien yksildoiden tuhoamiseksi
ennen niiden poistamista tuotantotiloista

— Pakastus -18 °C tai sen alle vuorokauden ajan koko massan osalta
— Kennojen pakastamista ei edellyteta, mutta ne on pakattava suljettuihin pusseihin
ennen havittamiseen toimittamista
 Sivutuotteet voidaan pakastuksen jalkeen
— Toimittaa poltettavaksi, energiajae
— Toimittaa hyvaksyttyyn lannoitevalmisteita valmistavaan laitokseen

e Tautiepailyissa kaikki sivutuotteet toimitettava polttoon
— Kuolleisuus kasvatuksen aikana lisaantyy
— Passiivisuus eli lilkkuminen vahenee
— Omavalvontanaytteissa todetaan vakava tartuntataudin aiheuttaja



Hyodyntaminen lannoitteena

Kaytto lantana (pakastuksen jilkeen)

* Voidaan kayttaa sellaisenaan tai
kasiteltyna omalla tilalla

* Luovuttaa sopimuksesta toiselle tilalle

* Lanta ei saa sisaltaa vakavan
tartuntataudin leviamisriskia

Luovuttaminen/markkinointi tuotteena;
lannoitteen valmistusta

e Haettava Ruokavirastolta hyvaksynta toiminnalle
Laitoshyvaksynta

e Lanta on kuumennuskasiteltava
70 °C 60 min

* Lopputuotteelle hygieniavaatimukset
ei salmonellaa ja E. coli < 1000 pmy/g
* Lopputuotteen taytettava lannoitteita koskevat
vaatimukset
Oltava lannoite- tai maanparannusvaikutusta

Tasalaatuista, turvallista, kayttotarkoitukseen
soveltuvaa



Elintarvikevalvonta ja naytteenotto

Riina Keski-Saari ja Riina Tolvanen

ylitarkastajat

mikrobiologinen elintarviketurvallisuus



Hyonteisten myynti alkutuotantona

e Alkutuotantoa on
* Hyodnteisten kasvatus
e Hyonteisten lopetus jaadyttamalla
* Lopetettujen hydnteisten pakkaaminen kuluttajapakkauksiin

* Lopetettujen hyonteisten myynti suoraan kuluttajalle (tilalla, torilla, rekossa...)
* Enintaan 10 000 € vuodessa

* Lopetettujen hyonteisten toimittaminen ilmoitettuun tai hyvaksyttyyn
elintarvikehuoneistoon

 Kuumentamattomina myytavien hyonteisten pakkaukseen liitettava
kayttoohje
* Esim. "kuumenna hyonteiset kauttaaltaan vahintdan 75 °C ennen niiden
nauttimista”

* Erillista myyntitilaa ei tarvita, mutta asiakkaita ei saa paastaa tuotantotiloihin



Hyonteisten kasittely elintarvikehuoneistossa

* Elintarvikehuoneistotoimintaa on
* Hydnteisten lopetus muulla tavoin kuin jaadyttamalla

* Hydnteisten kasittely lopetuksen jalkeen
e Keittaminen, paahtaminen, jauhaminen, maustaminen...

e Kasiteltyjen hyonteisten toimittaminen toiseen elintarvikehuoneistoon
* Lopetettujen hyonteisten myynti suoraan kuluttajalle yli 10 000 € vuodessa

* Toiminnasta tulee tehda elintarvikehuoneistoilmoitus oman kunnan
elintarvikevalvontaan

* Omavalvontasuunnitelma vaaditaan
* Tiloille ja toiminnalle enemman vaatimuksia kuin alkutuotannossa



Millaisia laboratoriotutkimuksia ja naytteita
pitaa ottaa?

* Elintarvikkeen valmistajan tunnettava tuotteen ominaisuudet

* Sellaisenaan syotavista hyonteisista (esim. keitetyt+kuivatut) ja niiden
kasittelypinnoilta on tutkittava Listeria monocytogenes

e Tuotannon alkaessa kaikista tuotteista

 Jatkossa ei tutkita, jos tuotteen vesiaktiivisuus on alle 0,92 tai pH on < 4,4 tai
jos pH on £5,0 ja aw £ 0,94 tai myyntiaika on korkeintaan 4 vrk.

* Naytteenottotiheys vaihtelee tuotantomaaran mukaan
e Suositellaan salmonellan tutkimista

* Elintarvikkeen valmistusprosessin laadun varmistus tuotteista ja pinnoilta
* Aerobiset kokonaisbakteerit, Bacillus cereus -ryhma, enterobakteerit

e Escherichia coli, hiivat ja homeet, koagulaasipositiiviset stafylokokit, sulfiittia
pelkistavat klostridit



I _(g\?
Hyonteistuotteiden sailyvyyden maarittamisesta T ﬂ

e Tutkimukset tuotteesta riippuen
* Kokonaisbakteerit
* Enterobakteerit ja Bacillus cereus -ryhma
* Listeria, jos kyseessa sellaisenaan syotava elintarvike, jossa listeria voi kasvaa

* Naytteet on sailytettava tutkimuksen ajan niissa olosuhteissa ja sellaisissa
pakkauksissa, joissa tuotetta aiotaan myyda

e Viimeisen kayttopaivan raja-arvoja voi soveltaa Elintarviketeollisuusliiton

taulukosta http://www.etl.fi/media/aineistot/suositukset-ja-ohjeet/elintarvikkeiden-mikrobiologisia-
ohjausarvoja-viimeisena-kayttopaivana-2017-suositus.pdf



http://www.etl.fi/media/aineistot/suositukset-ja-ohjeet/elintarvikkeiden-mikrobiologisia-ohjausarvoja-viimeisena-kayttopaivana-2017-suositus.pdf

Tuonti EUn ulkopuolelta

Lea Pessi
rajaeldinlaakari

eldinten terveyden ja laakitsemisen yksikko



Tuonti EUn ulkopuolelta / nykytilanne

- Hyonteiselintarvikkeille ei ole laadittu yhtenaisia tuontiehtoja EU:ssa.
hyonteiselintarvikkeen tulee tayttaa yleiset hygieniavaatimukset eli se on valmistettu
hygieenisesti, elintarvikkeeksi hyvaksytty ja on kuluttajalle turvallinen.
tuonti sallittu kaikista kolmansista maista*
sallitut hyonteislajit*
ei laitos/rekisterdintivaatimuksia
elainlaakinnallinen rajatarkastus

- Elavat hyonteiset/munat esim. kasvatukseen
ei yhtenaisia tuontivaatimuksia
elainlaakinnallinen rajatarkastus



Tuonti EUn ulkopuolelta/tulevaisuus

Valvonta-asetuksen nojalla annetut taytantoonpanoasetukset, voimaan 14.12.2019

Hyonteiselintarvikkeet:
uuselintarvikelain mukainen hyvaksynta

kuolleet kokonaiset hyonteiset, hydnteisten osat, prosessoitu tuote, elavat hyonteiset (jotka
tarjoillaan elavina kuluttajalle)

hyvaksytty alkuperamaa, kaksi eri listaa (elavat vs. kuolleet)
hyvaksytty alkuperadpaikka (laitosvaatimus/rekisterointi?)
terveystodistus

elainlaakinnallinen rajatarkastus



Sisamarkkinatuonti

Britta Wiander

ylitarkastaja

mikrobiologinen elintarviketurvallisuus



Ensisaapumistoiminta

* Ensisaapumistoiminta on eldinperaisten elintarvikkeiden vastaanottamista
tai valittamista Suomeen muista EU:n jasenmaista seka eraista muista
maista (erityissopimusmaat).

* Elintarvikealan toimija on vastuussa tuotteidensa turvallisuudesta ja
lainsdaadannon vaatimusten mukaisuudesta.

* Ensisaapumistoimintaa koskeva lainsaadanto:

https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/tuonti-ja-vienti/eu-maat-norja-ja-sveitsi/elintarvikkeet/lainsaadanto/

* Ensisaapumistoiminnan periaatteet lyhyesti:

https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/tuonti-ja-vienti/eu-maat-norja-ja-sveitsi/elintarvikkeet/ensisaapumistoimijoille/



https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/tuonti-ja-vienti/tuonti-eun-ulkopuolelta/elaimet-ja-elainperaiset-tuotteet/elintarvikkeet/tuonti-erityissopimusmaista/
https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/tuonti-ja-vienti/eu-maat-norja-ja-sveitsi/elintarvikkeet/lainsaadanto/
https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/tuonti-ja-vienti/eu-maat-norja-ja-sveitsi/elintarvikkeet/ensisaapumistoimijoille/
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e Toimijan joka sisamarkkinakaupassa tuo Suomeen eldinperaisia elintarvikkeita,
tulee rekisterditya Ruokavirastoon ensisaapumistoimijaksi (MMMa 118/2006,
8 §). Rekisterdinti tapahtuu tayttamalla Ruokaviraston lomake ”“limoitus
ensisaapumistoiminnan aloittamisesta, olennaisesta muutoksesta tai
lopettamisesta”. Jos toimija on jo rekisterditynyt ensisaapumistoimijaksi,
hanen tulee paivittaa aiemmin tekemansa ilmoitus, mikali han alkaa
sisamarkkinakaupassa tuoda Suomeen hyonteiselintarvikkeita. Aloitus- ja
paivitetty ilmoitus lahetetaan Ruokaviraston ensisaapumisvalvontaan
(ensisaapumisvalvonta@ruokavirasto.fi) vahintdaan 14 vrk ennen toiminnan
aloittamista. Hyonteiselintarvikkeiden luokituksessa kaytetaan paaluokkaa 4 ja
alaluokkaa 123.

 Linkki lomakkeeseen: Toimijan ilmoituslomake ensisaapumistoiminnan
aloittamisesta, lopettamisesta tai muuttamisesta (doc)



https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/tietoa-meista/asiointi/oppaat-ja-lomakkeet/yritykset/tuonti-ja-vienti/ensisaapumisvalvonta/lomake-toimijan-ilmoitus-esptoiminnan-aloitt-09012019.docx

Kuukausi-ilmoitus

* Ensisaapumistoimijan tulee kuukausittain Iahettaa Ruokaviraston
ensisaapumisvalvontaan (ensisaapumisvalvonta@ruokavirasto.fi)
kuukausiyhteenveto siita, mita elainperaisia elintarvikkeita toimija on
vastaanottanut (MMMa 118/2006, 10 § sekda MMMa 353/2008, 10 §).
Kuukausiyhteenveto tehdaan kayttaen Ruokaviraston lomaketta “Kuukausi-
ilmoitus”. Lomakkeen kohdissa 13 ja 15 voidaan kirjoittaa toimittajan
nimi/nimet, koska hydnteiselintarvikkeiden valmistus voi tapahtua
muuallakin kuin hyvaksytyssa laitoksessa.

e Linkki lomakkeeseen: Kuukausi-ilmoituslomake (Ensisaapumistoimijan kuukausittainen
vhteenvetoilmoitus vastaanotetuista eldimista saatavista elintarvikkeista) (docx)

* On myos mahdollista kayttaa sahkoista jarjestelmaa kuukausi-ilmoitusten
laatimisessa. Kayttoohjeet |oytyvat tasta:

https://www.ruokavirasto.fi/tietoa-meista/asiointi/sahkoinen-asiointi/ensisaapumistoimijan-kuukausi- ilmoituslomake/



https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/tietoa-meista/asiointi/oppaat-ja-lomakkeet/yritykset/tuonti-ja-vienti/ensisaapumisvalvonta/lomake_toimijan_kk-yhteenveto_esp_31122018.docx
https://www.ruokavirasto.fi/tietoa-meista/asiointi/sahkoinen-asiointi/ensisaapumistoimijan-kuukausi-ilmoituslomake/

Sisamarkkinamaat joista saa tuoda WT
hyonteiselintarvikkeita

* Hyonteiselintarvikkeita saa sisamarkkinakaupassa tuoda Suomeen vain
sellaisista sisamarkkinakaupan maista, jotka sallivat hyonteisten kayton
elintarvikkeeksi, ja joissa hydnteiselintarvikkeiden valmistus ja myynti ovat
elintarvikevalvonnan piirissa. Tallaisia maita ovat Belgia, Hollanti, Iso-
Britannia, Itavalta, Sveitsi ja Tanska. Sveitsi luetaan tassa yhteydessa
sisamarkkinakauppamaaksi. Jos hyonteiselintarvikkeen alkupera on
kolmasmaa, elintarvikkeen tulee tulla Suomeen sellaisen
sisamarkkinakauppamaan kautta, joka hyvaksyy hyonteisten kdayton
elintarvikkeeksi. Kaikille hyonteiselintarvikkeille, joiden alkupera on jokin
kolmasmaa, tehdaan eldinlaakinnallinen rajatarkastus ennen niiden paasya
sisamarkkinoille.




Sallitut hyonteislajit

* Edella mainituista maista saa tuoda hydnteiselintarvikkeita ja
hyonteisraaka-aineita jatkojalostusta varten, edellyttaen etta kyseiset maat
ovat hyvaksyneet kyseessa olevat hyodnteislajit elintarvikekayttoon. Nama
voivat olla tuoreita tai pidemmalle jatkojalostettuja ja riippuen kasittelysta
ne voivat olla jaahdytettyja, pakastettuja tai huoneenlammadssa
sailytettavia.

e Lista siirtymaaikana sallituista hyonteislajeista [6ytyy taalta. Huomioi, etta
listaa saatetaan paivittaal

 Talla hetkella sallitut hyonteislajit:

+ Acheta domesticus (kotisirkka)

* Alphitobius diaperinus (kanatunkkari, toukka)
* Apis mellifera (mehildinen, kuhnuritoukka)

* Gryllodes sigillatus (trooppinen kotisirkka)

* Locusta migratoria (idankulkusirkka)

* Schistocerca gregaria (aavikkokulkusirkka)

* Tenebrio molitor (jauhopukki, toukka)


https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elintarvikeala/elintarvikkeiden-alkutuotanto/elaimista-saatavat-elintarvikkeet/hyonteiset/lista-siirtymaaikana-sallituista-hyonteislajeista/

Omavalvonta

* Ensisaapumistoimijan tulee omavalvonnassaan huomioida
hyonteiselintarvikkeiden sisamarkkinatuonti ja omavalvontasuunnitelmaan
tulee liittaa naytteenotto- ja tutkimussuunnitelma koskien naita
elintarvikkeita.

* Omavalvontatutkimuksissa noudatetaan riskinarviointiin perustuen
Ruokaviraston (Eviran) ohjeessa 10588/2 kohdassa 8 annettuja ohjeita ja
linjauksia.

* Ruokaviraston ohje Hyonteiset elintarvikkeena (10588/2) loytyy taalta.

* Toimijan tulee omavalvonnassaan varmistaa, etta hydnteiselintarvikkeet tai
jatkojalostukseen tuleva hyonteisraaka-aine on elintarvikkeeksi tarkoitettua

ja kuluttajille turvallista seka toimitettu sellaisesta sisamarkkinakaupan
maasta, jossa hyonteisten kaytto elintarvikkeeksi on sallittua ja valmistus ja
myynti ovat elintarvikevalvonnan piirissa.



https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/tietoa-meista/asiointi/oppaat-ja-lomakkeet/yritykset/elintarvikeala/alkutuotanto/eviran_ohje_10588_2_fi.pdf

Hyonteiselintarvikkeiden tulee olla
elintarvikevalvonnan piirissa

* Toimijan tulee pystya osoittamaan, etta kyseiset hydnteiselintarvikkeet ovat
elintarvikevalvonnan piirissa siina maassa, jossa ne on valmistettu tai myydaan
edelleen, esittamalla esim. kyseisen maan elintarvikevalvonnan laatima
asiakirja tai valvontaraportti.

* Lisaksi toimijan tulee esittaa asiakirja siita, etta kyseinen tuote on
elintarvikkeeksi tarkoitettu (esim. tuoteseloste) ellei valvonta-asiakirjasta asia
muutoin kay ilmi.

* Naiden asiakirjojen suositellaan olevan suomen-, ruotsin- tai englanninkielisia.
Mikali kyseisia asiakirjoja ei ole saatavissa jollakin edella mainitulla kielell,
toimija voi kaannattaa asiakirjat.

* Edella mainitut asiakirjat tulee toimittaa Ruokaviraston ensisaapumisvalvontaan
aloitusilmoituksen jattamisen tai sen paivittamisen yhteydessa.




Yhteenveto

e Rekisterdityminen Ruokavirastoon ensisaapumistoimijaksi
e Kuukausi-ilmoitukset Ruokavirastoon
 Sisamarkkinatuonti edellyttaa myos:

—> maa josta tuodaan on hyvaksynyt kyseessa olevat hyonteislajit
elintarvikekayttoon - elintarvikevalvonnan laatima asiakirja tai
valvontaraportti

* Omavalvontasuunnitelma seka naytteenotto- ja tutkimussuunnitelma

Lisatietoja:

https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/tuonti-ja-vienti/eu-maat-norja-ja-sveitsi/elintarvikkeet/ensisaapumistoimijoille/

https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/tuonti-ja-vienti/eu-maat-norja-ja-sveitsi/elintarvikkeet/hyonteisten-tuonti-elintarvikkeeksi/

Yhteydenotot: ensisaapumisvalvonta@ruokavirasto.fi



https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/tuonti-ja-vienti/eu-maat-norja-ja-sveitsi/elintarvikkeet/ensisaapumistoimijoille/
https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/tuonti-ja-vienti/eu-maat-norja-ja-sveitsi/elintarvikkeet/hyonteisten-tuonti-elintarvikkeeksi/
mailto:ensisaapumisvalvonta@ruokavirasto.fi
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