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Osa 1, Perustaminen

Oppaan tassa osassa opit

Mita sinun tulee muistaa
perustamisvaiheessa?

Miten selvitat, ettd tila on
sopiva toimintaasi?

Millaista osaamista sinulla ja
henkilokunnallasi tulee olla?

Mitd muuta teilta vaaditaan?

Miten haet hyvaksymisen laitoksesi
toiminnalle?

Mita hyvaksymistarkastuksessa
tapahtuu?

Mita muita tarkeita asioita sinun tulee
muistaa ennen toiminnan aloitusta?

Mika on omavalvontasuunnitelma ja
mistad saat apua sen laatimiseen?

Kun I6ydat mieluisan tilan, varmista

kunnan rakennusvalvonnasta, etta

tila on tarkoitettu ajattelemaasi kayttoon.
Tama yleensa takaa sen, ettd kiinteistossa tai
huoneistossa on riittavat tekniset valmiudet
toiminnalle eli ettd esimerkiksi

ilmanvaihto on riittava.

On hyva, etta olet jo tassa vaiheessa yhteydessa
myds kunnan elintarvikevalvontaviranomaiseen.
Voit keskustella elintarvikevalvojan kanssa siit,
etta tila varmasti sopii sinun kayttotarkoitukseesi.

Mita tarkoittaa “rakennusluvan mukainen
kayttotarkoitus”?

Kunnan rakennusvalvonta hyvaksyy
huoneiston tai kiinteiston kayttotarkoitukseksi
esimerkiksi ravintolan, myymalan, toimiston
tai teollisuustilan.

Tilan kayttotarkoitus selviaa sen
rakennusluvista.

Tilaa ei saa kayttda muuhun tarkoitukseen
kuin mika rakennusluvissa on myoénnetty.

Mita tapahtuu, jos tilaa ei ole hyvaksytty
sithen kaytt66n, mihin sita tarvitset?

Jos haluat kayttaa tilaa, vaikka
kayttotarkoitus ei ole sopiva,

tarvitset kayttotarkoituksen muuttamista
koskevan rakennusluvan.

Voit joutua tekemaan isoja korjauksia
esimerkiksi kiinteistdn tai huoneiston
ilmanvaihtoon tai vesipisteisiin.

Selvita kunnan rakennusvalvonnasta, voitko
hakea rakennuslupaa itse vai onko se
esimerkiksi taloyhtion tehtava.

Kun haet tilan kayttotarkoituksen muutosta,
muista myods nama asiat:

Naissa tilanteissa sinun pitda varautua myos
suunnittelusta aiheutuviin kuluihin,
esimerkiksi suunnittelijan palkkausmenoihin.
Selvita kunnan rakennusvalvonnasta,
millainen patevyys suunnittelijalla tulee olla.
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Rakennustoita ei saa aloittaa ennen kuin
rakennuslupa on lainvoimainen.

Tilaa ei saa ottaa uuteen kayttéon ennen kuin
rakennusvalvonta on hyvaksynyt sen kaytt6on
loppukatselmuksessa.

Voiko toiminnalle olla muita kuin
rakennuslupaan liittyvia esteita?
Varmista myos taloyhtiolta, etta
aikomasi toiminta on mahdollista
ajattelemassasi kiinteistossa.
Yhtidjarjestyksessa voidaan maarata
tilojen kaytosta.

Voiko laitoksen toiminnan jarjestaa tiloissa?
Kun pohdit, sopiiko tila sinun
kayttotarkoitukseesi, ota huomioon vahintaan
se, voitko jarjestaa toimintasi tiloissa
jarkevasti.

Selvita, onko tiloissa esimerkiksi tarpeeksi
varastotiloja, vesipisteita ja lattiakaivoja.
Valitse riittavan isot tai helposti muokattavat
tilat heti, jos arvelet, etta

haluat laajentaa toimintaasi mychemmin.

Mieti myds, voiko elintarvikkeiden kasittely
vaatia suuren ja kalliin pintaremontin.
Elintarvikevalvoja ja neuvontajarjestot osaavat
neuvoa sinua naissa asioissa.
Neuvontajarjestoista lI0ydat tietoa
internetsivuillemme kootuista linkeista.

Opit tilavaatimuksista lisaa myds
tdman oppaan osasta 2, Tilat.

Suunnittele néin:

Al3 paasts asiakkaita tai

muita ulkopuolisia
elintarvikkeiden kasittelytiloihin.
Mydskaan lemmikkeja ei saa tuoda
laitoksen tiloihin.

Vahittaismyynti on erotettava

lihan leikkaamisesta ja jauhamisesta

seka raakalihavalmisteiden valmistamisesta
erilliseen omaan tilaan.

Muut kasittelytilat, kuten pakkaamo, voidaan
erottaa vahittdismyynnista ajallisesti.

Tassa tapauksessa tuotteet pakataan
myymalana kaytettavassa tilassa

sellaiseen aikaan, jona myymala ei ole auki.
Tama edellyttaa, etta

valvontaviranomainen hyvaksyy asian.

Sijoita elintarvikkeiden valmistus- ja
kasittelytilat niin, etta lapikulkua
esimerkiksi ulkoa pukeutumistiloihin tai
elintarvikevarastoihin ei ole.

Varastoi muut tuotteet kuin elintarvikkeet
niin, etta niista ei siirry hajua tai makua
elintarvikkeisiin.

Huolehdi myos siita, ettd ne eivat aiheuta
vaaraa, jos ne menevat rikki.

Poista tiloista ylimaaraiset tavarat,
kuten kaytosta poistetut
kalusteet, laitteet ja vilineet,
koska ne keraavat polya.

Lisaksi ne aiheuttavat ahtautta ja
vaikeuttavat siivoamista.

Voit aloittaa toiminnan vasta,

kun olet saanut viranomaiselta hyvaksynnan.
Hyvaksymista haet kirjallisesti ja padsaantoisesti
sijaintikunnan elintarvikevalvonnasta.

Jos laitos on teurastamon yhteydessa,
hyvaksyntda haetaan Ruokavirastosta.

Lapin aluehallintovirasto hyvaksyy

kuitenkin poroteurastamot

ja niiden yhteydessa olevat laitokset.

Hyvaksymishakemuksessa sinun tulee kuvailla,
millaisen toiminnan haluat aloittaa.

Lisdksi sinun tulee kertoa,

millaiset tuotantotilat ovat.

Sinun on helpointa kayttaa

viranomaisen tekemaa hakemuslomaketta.
Lomakkeen saat kunnan internetsivulta

tai kunnan elintarvikevalvojalta.
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Hakemuksessa on oltava nama tiedot:

sinun nimesi, kotikuntasi ja yhteystietosi

yritys- ja yhteis6tunnus tai sen puuttuessa
henkilétunnus

laitoksen nimi ja kdyntiosoite

mitd toimintoja tulet harjoittamaan
(esim. leikkaamo, jauhelihalaitos,
raakalihavalmistelaitos,

mekaanisesti erotettua lihaa valmistava
laitos, lihavalmistelaitos)

suunniteltu tuotantomaara
toiminnan arvioitu aloittamisajankohta

selvitys ilmanvaihdosta, vedenhankinnasta,
viemaroinnista, jatehuollosta ja
sivutuotteiden kasittelysta

tuotanto-, varasto-, siivous- ja
kuljetustilojen seka henkiloston
sosiaalitilojen pintamateriaalit

selvitys tilojen kayton erityisjarjestelyista
(esimerkiksi toimintojen ajallinen
erottaminen, eli tyon tekeminen eri
aikaan)

tiedot mahdollisesta kausiluonteisesta
toiminnasta

Lisdksi hakemuksessa on oltava nama liitteet:

laitoksen asema-, pohja- ja
LVI-piirustukset, joista ilmenee:

— elintarvikkeiden kasittelytilat,
mitd teet missakin tilassa seka
kuinka sijoittelet laitteet ja kalusteet

— raaka-aineiden, valmistusaineiden ja
valmiiden elintarvikkeiden, seka
pakkaustarvikkeiden, sivutuotteiden ja
jatteiden kuljetusreitit

— hygienia-alueiden rajat, esimerkiksi
elintarvikkeiden kasittelytilojen ja
jatteiden sailytystilojen rajat

— henkilokunnan kulkureitit (myo6s
kunnossapito, kuljetus ja siivous)

— vesipisteiden seka pesu- ja
desinfioimispaikkojen
ja lattiakaivojen sijoittelu
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m jaahdytettyjen tilojen lampdtilat
m tieto rakennusvalvontaviranomaisen

hyvaksymasta tilan kayttotarkoituksesta
ja vireilla olevista luvista

m tarkastettavaksi tarkoitettu
omavalvontasuunnitelma.

Mita jos teet olennaisia muutoksia?
Sinun tulee hakea myds olennaisille
muutoksille hyvaksyntd etukateen.
Olennainen muutos on esimerkiksi se, jos

m alat valmistaa jauhelihaa leikkaamossa

m teet tuotteita paljon enemman kuin olet
ilmoittanut hyvaksymishakemuksessa tai

= laajennat tiloja.

Olennainen muutos tarkoittaa, ettd muutat
toimintaa siitd, millaiseksi viranomaiset ovat
sen hyvaksyneet.

Hyvaksynnan voit tarvita myos silloin,
jos muutat tilan kayttoa. Esimerkiksi jos
muutat pakkausmateriaalivaraston lihan
kasittelytilaksi.

Olet tehnyt hakemuksen,

mita sitten tapahtuu?

Paasaanto on, etta valvontaviranomaisen
on tehtava paatos asiasta

60 vuorokauden kuluessa siit3,

kun se on saanut hakemuksesi.

Erityisesta syysta kasittelyaika voi olla
pidempi. Syy voi olla esimerkiksi se,
ettd hakemuksestasi puuttuu jotakin.
Viranomainen voi pyytaa sinulta lisda
tarpeellisia selvityksia ja asiakirjoja.

Hyvaksymistarkastus

Ennen kuin valvontaviranomainen

voi hyvaksya laitoksesi,

se tekee laitokseesi hyvaksymistarkastuksen.
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Tarkastus tehdaan,

kun olet jattanyt hakemuksesi.
Laitoksesi pitaa tarkastuksen aikana olla
jo niin valmis,

ettd tuotannon voisi lahes jo aloittaa.

Viranomainen arvioi
omavalvontasuunnitelmasi

Ennen toiminnan aloittamista sinulla on
oltava omavalvontasuunnitelma.
Omavalvontasuunnitelman tarkoituksena on
auttaa sinua kuvaamaan toimintaasi ja
hallitsemaan siihen liittyvat
elintarvikehygieeniset riskit.

Viranomainen arvioi ennen hyvaksymista sen,
ettd laatimasi omavalvontasuunnitelma
sisaltaa tarvittavat asiat.

Suunnitelman tekemiseen 16ydat materiaalia
tasta oppaasta.

Myos elintarvikevalvontayksikdiden
internetsivuilla voi olla ohjeita siita,

miten teet lihalaitosten
omavalvontasuunnitelman.

Tutustut omavalvontaan tarkemmin taman
oppaan Osassa 5, Omavalvonta.

Kun laitoksesi tayttaa
lainsdadannon vaatimukset,
viranomainen hyvaksyy laitoksesi.
Saat asiasta kirjallisen paatoksen.

Toimintasi on oltava voimassa olevan
hyvaksymispaatoksen mukaista.

Jos haluat myohemmin muuttaa toimintaasi,
sinun on haettava muutokselle hyvaksynta.

Milloin laitoksesi voidaan
hyvaksya ehdollisesti?

Poikkeustapauksessa viranomainen voi hyvaksya

laitoksesi ehdollisesti,

vaikka se ei tayttaisi kaikkia vaatimuksia.
Talloin laitoksesi perusrakenteen

ja laitteiston on kuitenkin oltava
vaatimusten mukaisessa kunnossa.
Perusrakenteen vaatimukset tarkoittavat,
ettd seinat, katot, lattiat, vesi, viemarointi,
ilmanvaihto ja valaistus ovat kunnossa.

Kun laitoksesi hyvaksytdaan ehdollisesti,
laitoksessasi saa olla vain vahaisia puutteita,
jotka sinun tulee korjata.

Vasta sitten laitoksesi toiminta hyvaksytaan
lopullisesti.

Vahainen puute on esimerkiksi se,
jos joku vesipiste on viela keskenerainen,
mutta laitoksessasi on useita vesipisteita.

Ehdollinen hyvaksyminen voidaan antaa
korkeintaan kolmeksi kuukaudeksi kerrallaan.
Viranomainen tekee uuden tarkastuskdynnin
ennen kuin kolmen kuukauden maaraaika
umpeutuu.

Voidaanko hakemus hylata?
Viranomainen voi hylata hakemuksesi
naista syista:

1. Jos laitoksen rakenteet tai laitteet

vaarantavat elintarvikkeiden turvallisuuden

etkd pyynnosta huolimatta korjaa niita.

2. Jos et pyynndista huolimatta tdydenna
puutteellista hakemusta.

3. Jos omavalvontasuunnitelma puuttuu tai se

on merkittavasti keskenerdinen.
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Merkittava keskenerdisyys tarkoittaa
esimerkiksi sitd, ettd suunnitelmastasi
puuttuu:

m elintarvikkeiden nadytteenotto- ja
tutkimussuunnitelma tai

m tilojen ja laitteiden puhdistus- ja
nadytteenottosuunnitelma.

Hyvaksynta TSE-riskiaineksen erottamiseen
TSE-tauteja ovat muun muassa

hullun lehman tauti eli nautojen BSE,

ja lampaiden tai vuohien scrapie.

Leikkaamoissa TSE-riskiainesta ovat
muun muassa yli 12 kuukauden ikadisen

= naudan paanliha

= naudan selkdydin,
joka on jaanyt ruhoon teurastamossa
esimerkiksi halkaisuvirheen vuoksi, ja

= lampaan ja vuohen selkdydin.

TSE-riskiaines on

korkeimman riskiluokan sivutuotetta,
joka on toimitettava havitettavaksi.
N&in ehkaiset TSE-tautien levidmista.

Jos haluat poistaa leikkaamossasi ruhoista nk.
TSE-riskiainesta, tarvitset paatdksen,

jossa viranomainen hyvaksyy laitoksesi
TSE-riskiainesta erottavaksi laitokseksi.

Saatko tehda jauhelihaa ja
raakalihavalmisteita samassa huoneessa kuin
missa leikkaat lihan?

Valvontaviranomainen voi hyvaksya sen,

ettd valmistat jauhelihaa ja
raakalihavalmisteita

samassa huoneessa kuin missa leikkaat lihaa.

Valmistuksen tulee tdssa tapauksessa
tapahtua

m paikassa, joka on riittavan erilldaan
muusta toiminnasta tai

m ajallisesti erotettuna
— eli eri aikaan ja tila tulee puhdistaa valilla.
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Hyvaksymisnumero ja tunnistusmerkki
Ruokavirasto antaa laitoksellesi
hyvaksymisnumeron sen jdlkeen,

kun laitos on hyvaksytty.

Tama numero tulee laitoksesi
tunnistusmerkkiin, joka sinun taytyy

merkita kaikkiin pakkaamiisi tuotteisiin.
Hyvaksymisnumero tai tunnistusmerkki

on merkittdava aina myos

lihalahetysten kaupallisiin asiakirjoihin.

Viranomainen voi varata laitoksellesi
alustavasti Ruokavirastolta numeron

jo ennen laitoksen hyvaksymista.

Varaus ei oikeuta sinua aloittamaan toimintaa.
Se antaa sinulle kuitenkin mahdollisuuden
esimerkiksi painaa pakkausmateriaaleja ja
asiakirjapohjia etukateen.

Mita viranomaisvalvonta maksaa?
Valvontaviranomainen perii maksun seka
laitoksen hyvaksymisesta etta jatkossa
tapahtuvasta saannoéllisesta valvonnasta.
Elintarvikevalvoja voi tulla
valvontakdynneille ennalta ilmoittamatta
tai sopia tarkastuksista kanssasi etukateen.

Maksun suuruus maaraytyy

kunnan taksan perusteella.

Taksan loydat laitoksen sijaintikunnan
internetsivuilta.

Lisatietoa viranomaisvalvonnasta l6ydat
internetsivuillemme kootuista linkeista.

Vaatimukset henkilokunnalle
Tyokseen pakkaamattomia helposti
pilaantuvia elintarvikkeita kasittelevilla
henkil6illd tulee olla hygieniapassi ja tyohon
sopiva suojavaatetus.

Hygieniapassi on osaamistodistus, jolla
henkil6 osoittaa hallitsevansa
elintarvikehygienian.
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Lisaksi tyontekijoilla tulee tarvittaessa
olla luotettava selvitys siita,
etta heilla ei ole salmonellatartuntaa.

Na&illa kaikilla seikoilla huolehditaan
elintarvikkeiden turvallisuudesta.
Tutustut naihin henkilostolle asetettuihin
vaatimuksiin tarkemmin tdaman oppaan
Osassa 4, Henkilokunta.

. Yhteenveto
Kun aiot perustaa liha-alan laitoksen

» Varmista kunnan rakennusvalvonnasta
ja elintarvikevalvontaviranomaiselta,
etta tila on sopiva laitoksellesi.

> Tee hyvaksymishakemus
laitoksen perustamisesta.

P Huolehdi, ett3 lihaa kasittelevilla
henkil6illd on hygieniapassi,
terveydentilan selvitys ja
suojavaatetus.

) Laadi omavalvontasuunnitelma.
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