Inledande av verksamhet i en mjolkanlaggning | Del 1, Grundande

Del 1, Grundande

Har lar du dig

Vad ska du komma ihag vid
grundandet?

Hur tar du reda pa om lokalen ar
lamplig for din verksamhet?

Hurdan kompetens ska du och
din personal ha?

Vad annat kravs av er?

Hur anséker du om
godkannande av verksamheten i
din anlaggning?

Vad hander under
godkannandeinspektionen?

Vilka andra viktiga saker ska du
komma ihag redan innan du
inleder verksamheten?

Vad avses med en plan for
egenkontroll?

Var far du hjalp med att uppratta
den?

Lamplig lokal

Nar du hittar en lokal du gillar, kontakta
kommunens byggnadstillsyn for att forsdkra
dig om att lokalen ar avsedd for det andamal
du har tankt dig.

Detta garanterar vanligtvis att fastigheten
eller lokalen har tillrackliga tekniska
forutsattningar for verksamheten, dvs. att till
exempel ventilationen ar tillracklig.

Det ar bra om du redan i detta skede
kontaktar dven den kommunala
livsmedelstillsynen.

Du kan diskutera med livsmedelsinspektoren
for att sdkerstalla att lokalen ar lamplig att
anvandas for det andamal du tankt.

Vad betyder “anviandningsandamal enligt
bygglovet”?

Den kommunala byggnadstillsynen
godkanner lokalens eller fastighetens
anvandningsandamal, till exempel som
restaurang, butik, kontor eller industrilokal.

Lokalens anvandningsandamal framgar av
byggloven.

Lokalen far inte anvandas for annat andamal
an for det som beviljats i byggloven.

Vad hdander om lokalen inte har godkants for
det anviandningsandamal som du behdver
den till?

Om du vill anvanda lokalen daven om
anvandningsandamalet inte ar [ampligt,
behover du ett tillstdnd som galler dndring av
anvandningsandamalet.

Du kan bli tvungen att gora stora
reparationer, till exempel fastighetens eller
lokalens ventilation, avlopp eller tappstallen.

Ta reda pa fran den kommunala
byggnadstillsynen om du kan anstéka
om bygglov sjalv eller om det ar t.ex.
bostadsaktiebolagets uppgift.
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Nar du ans6ker om andring av
anvandningsandamalet, kom ihag ocksa
féljande:

® | dessa fall ska du ocksa forbereda dig
for kostnader till foljd av planering, till
exempel I6neutgifter for en planerare.

® Tareda pa fran den kommunala
byggnadstillsynen hurdan kompetens
planeraren ska ha.

® Byggarbeten far inte inledas innan
bygglovet har vunnit laga kraft.

® | okalen far inte tas i nytt bruk innan
byggnadstillsynen har godkant dess
anvandning i slutsynen.

Kan det finnas andra hinder for

verksamheten an i anslutning till bygglovet?

Sakerstall ocksa fran bostadsaktiebolaget att
den verksamhet du har tankt dig ar mojlig i

fastigheten. | bolagsordningen kan det finnas

bestammelser om anvandningen av lokaler.

Kan din verksamhet ordnas i lokalen?
Nar du 6vervager om lokalen ar [amplig
for ditt anvandningsandamal, tank pa om
din verksamhet kan ordnas i lokalen pa ett
fornuftigt satt.

Ta reda pa om lokalen har t.ex. tillrdackligt
med lagerutrymmen, tappstallen och
golvbrunnar. Valj genast tillrackligt stora
lokaler eller lokaler som ar latta att anpassa,

om du tror att du vill utvidga din verksamhet

senare.

Tank ocksa pa om hanteringen av
livsmedel kan krava en stor och dyr
ytrenovering. Livsmedelsinspektdren och
radgivningsorganisationer kan ge dig rad
i dessa fragor. Du hittar information om
radgivningsorganisationer pa adressen
https://www.kansalaisyhteiskunta.fi/
jarjestohakemisto/neuvontajarjestot

Du lar dig mer om kraven pa lokaler i
del 2, Lokaler.
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Planera sa har:

® |3t inte kunder eller andra utomstaende fa
tilltrade till lokaler dar livsmedel hanteras.

® Detaljforsaljningen ska skiljas at fran
hantering av mjolk, tillverkning av
produkter och eventuell mogning av
produkter. Mottagning av obehandlad
mjolk forutsatter helst en egen lokal, eller
atminstone extra uppmarksamhet eller
arrangemang. Andra lokaler, daribland
packeriet, kan skiljas at fran detaljhandeln
genom tidsmadssig separering | detta
fall forpackas produkterna i den lokal
som anvands som affar under en tid da
affaren inte har 6ppet. Detta forutsatter
att tillsynsmyndigheten godkdnner
arrangemanget. Det ar inte heller tillatet
att ha med sig sallskapsdjur i lokalerna.

® Placera lokalerna for livsmedelstillverkning
och hantering sa att onédig trafik genom
utrymmena inte behdvs till exempel
utifran till omkladningsrummen eller till
livsmedelsforraden.

® |agra andra produkter an livsmedel sa att
de inte ger lukt eller smak till livsmedlen.
Se ocksa till att de inte orsakar fara om
deras forpackningar eller karl gar sonder.

® T3 bort extra foremal fran lokalerna,
t.ex. mobler, anordningar och redskap
som inte langre anvands, eftersom de
samlar damm. Dessutom orsakar de
utrymmesbrist och forsvarar stadningen.

Hur ansoker du om godkannande av
din anldggning?

Du kan inleda verksamheten nar du har fatt
ett godkdannande av myndigheten.

Du ansoker skriftligt om godkdannande

hos livsmedelstillsynen i den kommun dar
anlaggningen ar belagen.

| ansékan om godkannande ska du beskriva
vilken typ av verksamhet du vill inleda.


https://www.kansalaisyhteiskunta.fi/jarjestohakemisto/neuvontajarjestot
https://www.kansalaisyhteiskunta.fi/jarjestohakemisto/neuvontajarjestot
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Dessutom ska du ange vilken typ av
produktionslokaler du har.

Det ar enklast att anvanda myndighetens
ansokningsblankett. Du hittar blanketten pa
kommunens webbplats eller genom att ta
direkt kontakt till din lokala myndighet.

Ansokan ska innehalla foljande uppgifter:

® ditt namn, din hemkommun och dina
kontaktuppgifter

B FO-nummer eller, om detta saknas,
personbeteckning

® anlaggningens namn och besdksadress

® vilka funktioner du kommer att bedriva
(till exempel mottagning av obehandlad
mjo6lk och/eller mjolkravara, tillverkning
av flytande mjoélkprodukter, ost, smor,
glass, pulver eller andra mjolkprodukter,
sasom skivning eller rokning av fardig ost,
tillverkning av smaksatta mjolkdrycker av
fardig mjolk)

® planerad produktionskvantitet

B berdknad tidpunkt for inledning av
verksamheten

® en utredning av av ventilation,
vattenforsorjning, avloppsinstallation,
avfallshantering och behandling av
biprodukter

B ytmaterial i produktions-, lager-,
stad- och transportutrymmen samt i
personalutrymmen

= utredning av eventuella
specialarrangemang i lokalerna (t.ex. en
tidsmassig separation av funktionerna,
dvs. arbetet utfors vid olika tidpunkter)

® information om eventuell sdsongsbetonad
verksamhet

Dessutom ska ansékan innehalla féljande
bilagor:

® detalj-, plan- och VVS-ritningar for
anlaggningen av vilka framgar:
lokalerna for hantering av livsmedel,

vad du gor i respektive lokal samt hur
du placerar utrustning och mébler

® transportvagar for ravaror,
bestandsdelar och fardiga livsmedel,
forpackningstillbehor, biprodukter och
avfall

® granserna for hygienomraden, till exempel
granserna for hanteringsutrymmen for
livsmedel och for férvaringsutrymmen for
avfall

= floden eller rutter for personalen (dven
underhall, transport och stadning)

B placering av tappstallen samt av tvatt- och
desinficeringsstallen och golvbrunnar

B temperaturer i kylutrymmen

® uppgift om det anvandningsandamal
for lokalen som har godkants av
byggnadstillsynsmyndigheten och
eventuella tillstand som dr anhéngiga

® planen for egenkontroll som ar avsedd for
granskning.

Om du goér betydande andringar?

Du ska ansoka om godkdannande av
betydande andringar pa férhand. En
betydande andring ar till exempel om

® du utdver ost borjar tillverka glass

® producerar mycket stérre mangder av
produkterna an du har uppgett i ansékan
om godkannande eller

® du utvidgar lokalerna

En betydande andring innebar att du andrar
verksamheten fran det som myndigheterna
har godkant.

Du kan daven behova ett godkannande

om du andrar lokalens anvandning.

Om du till exempel gér om lagret for
forpackningsmaterial till en lokal for skivning
av ost.
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Vad hander nar du har skickat in din
ansokan om godkannande?

Huvudregeln ar att tillsynsmyndigheten
ska fatta ett beslut i arendet inom 60 dygn
fran den tidpunkt da den har mottagit din
ansokan.

Av sarskilda skal kan handlaggningstiden vara
langre. Orsaken kan vara till exempel att det
saknas nagot i din ansokan. Myndigheten kan
begara ytterligare nédvandiga utredningar
och dokument.

Inspektion for godkdnnande

Innan tillsynsmyndigheten kan godkdnna

din anlaggning, utfor den en inspektion for
godkdnnande av din anlaggning.
Inspektionen gors efter att du har [dmnat in
din ansoékan. Din anlaggning ska vara sa pass
fardig vid inspektionen att produktionen ar sa
gott som klar att inledas.

Myndigheten beddémer din plan for
egenkontroll

Innan verksamheten inleds ska du ha

en plan for egenkontroll. Syftet med

planen for egenkontroll ar att hjalpa dig
beskriva din verksamhet och hantera de
livsmedelshygieniska riskerna i anslutning

till den. Fore godkdnnandet bedémer
myndigheten dven om din plan for
egenkontroll innehaller nédvandiga uppgifter.

Du hittar material for att uppratta en plan

i denna webbkurs. Livsmedelsverkets
webbplats innehaller anvisningar om hur du
upprattar en plan for egenkontroll.

Aven livsmedelstillsynsenheternas webbplats
kan innehalla anvisningar om hur du
upprattar en plan for egenkontroll fér din
mjolkanlaggning.

Dessutom ar det dven bra att radfraga
branschorganisationer i mjolkbranschen.

Du lar dig mer om egenkontrollen i den har
guidens del 5, Egenkontroll.
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Godkannandebeslut

Om din anlaggning uppfyller kraven i
lagstiftningen, godkdanner myndigheten

din anlaggning.

Du far ett skriftligt beslut om godkdnnandet.

Din verksamhet ska vara forenlig med
gallande godkdannandebeslut.

Om du vill andra din verksamhet langre
fram ska du ans6ka om godkdannande av
andringen.

Nar kan din anldggning fa ett villkorligt
godkdannande?

| undantagsfall kan myndigheten ge din
anlaggning ett villkorligt godkdannande, dven
om den inte uppfyller alla krav. D3 ska din
anlaggnings grundstruktur och utrustning
dock vara forenliga med kraven. Kraven pa
grundstrukturen innebar att vaggar, goly, tak,
vatten, avlopp, ventilation och belysning ar i
skick.

Om din anlaggning far ett villkorligt
godkdnnande far det finnas endast sma
brister i din anlaggning som du ska ratta till.
Forst da kan verksamheten i din anlaggning
godkannas slutgiltigt.

En liten brist ar till exempel om ett tappstalle
annu ar ofullbordat, men din anlaggning har
flera tappstallen.

Ett villkorligt godkdannande kan beviljas for
hogst tre manader at gangen.

Myndigheten utfor ett nytt inspektionsbesdk
innan den utsatta tiden pa tre manader

gar ut.

Kan ans6kan avslas?

Myndigheten kan avsla din ansokan av

foljande orsaker:

1. Om anlaggningens konstruktioner
eller utrustning aventyrar
livsmedelssakerheten och du inte
korrigerar dem trots begdaran.

2. Om du trots begaran inte kompletterar
en bristfallig ansokan.
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3. Om planen for egenkontroll saknas eller
om den ar markbart halvfardig.

Betydande brister ar till exempel att din plan
saknar:

B en plan for provtagning och undersdkning
av livsmedel eller

® en plan for rengéring och provtagning
av lokaler och utrustning.

Far du tillverka ost i samma rum dar du
mottar obehandlad mjolk?
Tillsynsmyndigheten kan godkdnna att du
tillverkar ost eller yoghurt i samma rum dar
du tar emot obehandlad mjolk.

Tillverkningen ska i detta fall ske

® pa ett stélle eller med ett redskap som ar
tillrdckligt langt eller atskilt fran den 6vriga
tillverkningen eller

® 53 att du mottar obehandlad mjolk direkt
i ostens kokkastrull, eller du pa separata
tider

= tillverkar ost i samma utrymme dar du
packar den alltsa verksamheterna sker
tidsmassigt separerade och utrymmet ska
rengoras emellan.

Godkannandenummer och
identifikationsmarke

Livsmedelsverket utfardar ett
godkdannandenummer for din anlaggning
efter att anlaggningen har godkants.
Detta nummer kommer att ingad i det
identifikationsmarke for din anlaggning som
du ska anvanda for att marka alla dina
forpackade produkter.
Godkdnnandenumret eller
identifikationsmarket ska alltid ocksa
antecknas i mjolkforsandelsernas

eller mjolkproduktférsandelsernas
andelsdokument.

Myndigheten kan preliminart reservera ett
nummer fran Livsmedelsverket redan innan
anlaggningen har godkants.

Reserveringen berattigar dig inte att inleda
verksamheten.

Detta ger dig dock en mojlighet att

till exempel trycka forpackningsmaterial och
dokumentmallar pa forhand.

Vad kostar myndighetstillsynen?

Tillsynsmyndigheten debiterar en avgift
bade for godkdnnandet av anldggningen och
ifortsattningen for regelbunden tillsyn.
Livsmedelsinspektdren kan gora ett
kontrollbesdk utan forhandsanmalan eller i
forvag avtala om inspektioner med dig.

Avgiften faststalls enligt kommunens taxa.

Du hittar den pa webbplatsen for den
kommun dar din anldaggning ar beldgen.

Mer information om myndighetstillsynen
hittar du via de lankar som har samlats pa var
webbplats.

Krav pa personalen

Personer som i arbetet hanterar
lattfordarvliga livsmedel ska ha ett hygienpass
och lampliga skyddsklader for arbetet.
Hygienpasset ar ett intyg over kompetens,
genom vilket en person pavisar att hen
beharskar livsmedelshygienen.

Dessutom ska anstallda vid behov pavisa
genom ett intyg fran foretagshalsovarden
att de inte ar smittade av salmonella.

Genom allt detta s6érjer man for
livsmedelssakerheten.

Du kommer att lara dig mer om krav som
stalls for personalen i denna guides

Del 4, Personal.
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