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Elintarviketuotannon ja tilamyynnin
aloittaminen ja laajentaminen

Elintarviketuotannon kdaynnistaminen ja laajentaminen

alkutuotannossa -aluetilaisuudet 2017
Lohja 6.11
Porvoo 13.11
Hyvink3aa 20.11

Pirjo Korpela ja Kirsi-Helena Kanninen
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Sisalto

= Perustaminen
= Tilat

= Toiminta

= Henkilokunta
= Omavalvonta
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Myynnin aloittaminen

Alkutuotannon toimija vai elintarvikehuoneisto?



Alkutuotannon toiminta QC Evira

Alkutuotantoon sisaltyy

= alkutuotannon tuotteiden tuottaminen, kasvatus ja viljely

= sadonkorjuu, viljan kuivaus, lypsaminen ja muu
eldintuotanto ennen teurastusta

" metsastys, kalastus ja luonnonvaraisten tuotteiden
keraaminen

Lisaksi alkutuotantoon sisaltyy
= tuotteiden varastointi tilalla seka

= suurelta osin myos toimittaminen seuraavaan
kasittelypisteeseen, pois lukien raakamaito
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Kansallinen lisa alkutuotannon Q(\ Evira
toimintaan

= |tse tuotettujen alkutuotannon tuotteiden myynti suoraan
kuluttajille




QC Evira

Jos myyt alkutuotantona

= Alkutuotannosta on tehtava alkutuotantoilmoitus

= Jos varsinainen alkutuotantoilmoitus on tehty, riittaa myyntia
aloitettaessa etta tekee alkutuotantoilmoituksen muutoksen




Alkutuotannon suoramyyntitavat

= Tilalta =
= Ovelta ovelle — ei sallittua raakamaidon myynnissa § "
= |tse torilla ‘

— ei sallittua raakamaidon myynnissa

— Kananmunat leimattava tilatunnuksella, jonka saa ely-keskukselta — jos
alle 50 kanaa, riittaa kun tilatunnus nakyvilla myyntipoydalla

— Eivaatimusta etukateisilmoituksesta saapua myymaan torille
— Paikallinen koko Suomi

= Rekomyynti — etaviestimen kautta tapahtuvaa suoraan kuluttajille
myyntid/ ei sallittua raakamaidon myynnissa

= Toimittaminen tilausten mukaan - ei sallittua raakamaidon
myynnissa
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Myyt elintarvikkeita tilaltasi —
tarvitseeko sinun tehda
elintarvikehuoneistoilmoitus?



Itse tuottamiesi alkutuotannon %Evira
tuotteiden myynti tilaltasi 1/2

Voit myyda suoraan kuluttajille alkutuotantona vuodessa:

= jtse kasvatettuja lehtivihanneksia yhteensa 50 000 kg
(salaatti-, pinaatti- ja kaalikasveja seka yrtteja ja versoja — ei
kuitenkaan ituja), seka

= yhteensa 100 000 kg tuottamiasi muita kasvikunnan
tuotteita, kuten perunoita, porkkanoita, tomaatteja,
kurkkuja, sipuleita, mansikoita, omenia jne.
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Itse tuottamiesi alkutuotannon QCEvira
tuotteiden myynti tilaltasi 2/2

Voit myyda suoraan kuluttajille alkutuotantona vuodessa:
= hunajaa 2 500 kg

= kalastustuotteita 5 000 kg
" ternimaitoa ja raakamaitoa molempia 2 5

= kananmunia 20 000 kg
= ja muita linnunmunia 5 000 kg




QC Evira

Muiden tuottamien
alkutuotannon tuotteiden myynti

" [tse tuotettujen alkutuotannon tuotteiden myynnin
rinnalla

= Vahariskisia alkutuotannon tuotteita, kuten kasvikunnan
tuotteita, sienia ja hunajaa voi myyda yhteensa 10 000
euron arvosta vuodessa ilman erillista
elintarvikehuoneistoilmoitusta — perustana t@j
muun elinkeinotoiminnan ohella
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Milloin suoramyynti vaatii Q“ Evira
elintarvikehuoneistoilmoituksen?

= Suoramyynnilla tarkoitetaan sellaista myyntia, jolloin myyt
itse tuottamiasi tuotteita suoraan kuluttajalle

= Jos myyt alkutuotannon tuotteita suoramyyntina yli
vahariskisessa asetuksessa saadetyn maaran, joudut
tekemaan myynnista elintarvikehuoneistoilmoituksen

= Kaikki varsinaiseen tuotteiden tuottamiseen liittyva toiminta
on edelleen alkutuotantoa, vaikka kuluttajille myynnista
joutuisitkin tekemaan elintarvikehuoneistoilmoituksen
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Kasvikunnan tuotteiden, sienien Q gyira
ja hunajan kauppakunnostus ja
pakkaaminen

= Sijsaltyy alkutuotantoon, jos tapahtuu alkuperatilalla
= Kauppakunnostuksella tuotteen luonne ei saa muuttua

= Voi myyda palvelua alkutuotantona muille, JOS tuote palaa
alkuperatilalle — osuuskunnasta tehtava
elintarvikehuoneistoilmoitus
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Myynti vaatii W Evira
elintarvikehuoneiston 1/4

= Liha ei ole alkutuotannon tuote

= Lihan tulee olla tarkastettua — oma tilateurastamo tai otat
kasvattamiesi eldinten lihan teurastamosta itsellesi myyntiin

= Poikkeus pienimuotoinen siipikarjan- ja kaninlihan tuotanto
— voi teurastaa itse ilman lihantarkastusta ja myyda
kuluttajille tai toimittaa vahittaismyyntiin

* 40 000 kg siipikarjanlihaa vuodessa
* 20 000 kania vastaava maara lihaa vuodessa




Myynti vaatii Q@ Evira
elintarvikehuoneiston 2/4

= Jos varastoit, myyt ja mahdollisesti kuljetat asiakkaille
tuoretta tai pakastettua ja pakattua lihaa, joka on tullut
leikkaamosta, ja se on lapikaynyt lihantarkastuksen

* jos et avaa paketteja etka kasittele pakkaamatonta lihaa,
silloin ei toimintaasi kohdistu vahariskisen asetuksen
maararajoituksia
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Myynti vaatii Q0 Evira
elintarvikehuoneiston 3/4

= Voit ostaa naapuritilan tuottamia muita linnunmunia kuin
kananmunia

= Naapuritilan tuottamia kananmunia ilman laatuluokittelua ja
|apivalaisua voit ottaa myyntiin vain poikkeusalueella
= Lapin, Pohjois-Pohjanmaan, Pohjois-Karjalan, Pohjois-Savon ja
Ahvenanmaan maakunnat

= Voit ostaa naapuritilalla tuotettua ja jaadytettya ternimaitoa
ja myyda sita

W
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elintarvikehuoneiston 4/4

= Voit ostaa ammattikalastajalta perkaamatonta kalaa ja
myyda sita
* Jos kyse merikalasta, joudut rekisteroitymaan kalan ensiostajaksi
* Myynnin yhteydessa perkaaminen on sallittua

= Kalalammikko vaatii rekisteroinnin vesiviljelyrekisteriin, itse
joudut rekisterdoitymaan kalan kasvattajaksi paikalliseen
elintarvikevalvontaan ja jos tuotto yli 2 000 kg vuodessa,
vaatii lammikko terveysluvan.

= Kalastat itse (ja myyt yli 5 000 kg tai perkaat myynnin
vhteydessa) =2 lisdksi rekisteroityminen ammattikalastajaksi
ja alkutuottajaksi
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Jatkojalostus Q Evira

= Jatkojalostat tuottamiasi kasviksia — onko sinun tehtava
elintarvikehuoneistoilmoitus?

* Paasaantoisesti kylla, kun alkutuotannon tuotteen luonne muuttuu

= Vahariskinen toiminta kuitenkin mahdollista ilman ilmoitusta

* Jauhat jauhoja tai ryyneja omasta viljasta ja/tai leivot leipia ja myyt
niita alle 10 000 euron arvosta

* Hunajan maustaminen hunajavalmisteeksi
* Marjojen jaadytys tai pakastus
= Koemarkkinointi ilman ilmoitusta mahdollista tuotteille,
joiden riski kohtuullinen
* Hillot, mehut ja pikkelsit

* [|Imoitus, kun valmistaminen saannollista, kuitenkin tehtava vuoden
sisalla aloittamisesta

L .



QC Evira

Myynti elintarvikehuoneistosta

= Tilalta — raakamaidolle ja tuoreelle ternimaidolle ainoa sallittu
tapa

= Myyntipaikasta

= Torilla —liikkuva elintarvikehuoneisto

— Tiedotettava elintarvikevalvonnalle 4 paivaa ennen myynnin aloittamista
— Voi lilkkua koko Suomen alueella

= Rekomyynti

= Toimittaminen tilausten mukaan kuljettaen itse tai vaikka postin
tai Matkahuollon valityksella

= Ternimaitoa jaadytettyna saa myyda kaikilla tavoilla
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Sopiva tila
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QC Evira

Sopiva myyntitila

= Ejvalttamatta lainkaan tarpeen

= Voit myyda suoraan varastosta, vaikka myynnista olisi
tehtava elintarvikehuoneistoilmoitus

= Usein riittaa, kun on riittavat kylmatilat tuotteiden
sailytykseen

= Kun haluat, tai kun on tarpeen, lahtokohtana helposti
puhtaana pidettavat, kestavat ja myrkyttomat
materiaalit

= Kasittely mahdollista asuinrakennuksen keittiossa,
kunhan pystyy eriyttamaan elamisesta
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Myynti tai kasittely tiloissa, jotka W Evira
ovat maatilasi ulkopuolella

= Kannattaa varmistaa rakennusvalvonnasta, etta tila on
tarkoitettu ajattelemaasi kayttoon

= Voiko ajattelemasi toiminnan jarjestaa tiloissa jarkevasti
= Onko tarpeeksi varastotiloja, vesipisteita ja pesualtaita
= Onko riittavan kokoinen tai tilat muokattavissa

= Vaatiiko pintaremontin

= Ei mahdollista raakamaidolle

25




QC Evira

Sopivat tilat 1/2

= Al3 paastd asiakkaita tai muita ulkopuolisia elintarvikkeiden
kasittelytiloihin

= Alj kasittele ulko-oven lahella

= Minimoi lapikulku valmistus- ja kasittelytiloista ulkoa
pukeutumistiloihin tai ruokavarastoihin

= Varastoinnissa ei saa elintarvikkeisiin siirtya hajua tai makua
muista tuotteista

= Ylimaarainen roju pidettava pois

26




Sopivat tilat 2/2 X Evira

Riskinhallinta tilojen suunnittelussa:

= Raaka-aineet ja lopputuotteet on pystyttava pitamaan
erillaan toisistaan.

= Allergiaa aiheuttavat ainesosat on pystyttava pitamaan
erillaan seka toisistaan etta elintarvikkeista, joihin niita ei ole
tarkoitettu.

= Raaka siipikarjan liha pidettava erillaan muista
elintarvikkeista, samoin multajuurekset.

= Raa’at lihat ja kalat erillaan toisistaan, sinallaan syotavat
erillaan raaoista.

Erilliset kylmakalusteet, sailytysastiat tai —tilat, valiseinilla
erotetut tilat. 27




QC Evira

Sosiaali- ja siivousvalinetilat

= Alkutuotannolle ei ole vaatimuksia henkilokunnan
pukeutumistiloista ja wc-tiloista, eika siivousvalineiden
sailytyksesta.

= Elintarvikehuoneistoissa on henkilokunnalle oltava

pukeutumistilat ja wc-tilat, ja siivousvalineet on sailytettava
hygieenisesti.

Myds jatteiden sailytys on hoidettava hygieenisesti.

L .



Vaatimukset henkilokunnalle



QC Evira

Henkilokunta - alkutuotanto

* Eivaadita hygieniapassia
* Eivaadita terveydentilan selvitysta, paitsi raakamaitoa
myynnin yhteydessa kasittelevalta

* alkutuottajan on kuitenkin varmistuttava, etta elintarvikkeita
kasittelevan henkil6ston terveydentila on hyva

* Lisaksi henkilostolle tulee antaa terveysriskeja koskevaa
koulutusta

* Suojavaatetuksesta ei ole vaatimuksia, tarve tulee arvioida
toiminnan mukaan
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Henkilokunta - Q\Evira
elintarvikehuoneisto

* Vaatimukset riippuvat tyon luonteesta

* Jos henkil6 kasittelee pakkaamattomia helposti pilaantuvia
elintarvikkeita, vaaditaan hygieniapassi ja riittava
suojavaatetus

* Tartuntatautilain mukainen luotettava selvitys siita, etta ei
kanna salmonellatartuntaa, ainakin, kun kasitellaan sinallaan
e g ss  see . . . TODISTUS
syotavia elintarvikkeita S

| - | .



QC Evira

Kasihygienia ykkosjuttu

= Suojakasineita kaytettava

* Jos henkilolla rakennekynnet tai sormuksia tai
haavoja

* Vaihdettava riittavan usein ja kadet pestava riittavan
usein

= Kassatyo ja suojaamattomien elintarvikkeiden kasittely
sopii huonosti yhteen

= Ruokamyrkytysten ehkaisyssg kasi
riittavan usein on tutkimuksif
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Mita sinun kannattaa jo
perustamisvaiheessa miettia
omavalvonnasta?



QC Evira

Omavalvonta

= Alkutuotanto — omavalvonnan kuvaus
= Elintarvikehuoneisto — omavalvontasuunnitelma

= Kasvikunnan tuotteiden, sienien, hunajan, kananmunien ja
muiden linnunmunien tuottajat, kun tuotanto vahariskisen
asetuksen 1258/2011 mukaista, on vapautettu
omavalvonnan kuvauksesta

L :



QC Evira

Hyvan kdaytannon ohjeet

= Omavalvonnan kuvauksen tai omavalvontasuunnitelman voi
korvata toimialan hyvan kdaytannon ohjeella

= (Omavalvonnan kuvaus

* Puutarhaliiton Laatutarha-ohjeistus seka laatujarjestelma IP-
Kasvikset

* Hunajantuotanto
* Raakamaidon myynti

= Omavalvontasuunnitelma
* Tuorekasvisten kasittely

L -



QC Evira

Toiminta

= Pintojen ja valineiden puhdistaminen ja puhtaanapito

* Pintamateriaalien oltava myrkyttomia ja helposti puhtaana
pidettavia

* Tarvittaessa kestettava vesipesua ja mekaanista puhdistamista
* Rikkinainen ja ruosteinen pinta vaikeita puhdistaa
= Kayta vain puhtaita siivousvalineita

* Omat valineet tiloille, joissa valmistetaan tai kasitellaan
pakkaamattomia elintarvikkeita

= Ota huomioon katto ja muut ylapuoliset rakenteet
e Riittavan tehokas ilmanvaihto
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QC Evira

Toiminta

= Kosteuden poisto
e Jaahdytetyt tilat - tekniset ratkaisut tai kuivaaminen
riittavan usein
= Haittaeldinten torjunta pakollista seka
elintarvikehuoneistossa etta alkutuotannossa

L .



QC Evira

Toiminta - Kaytettava vesi

= Useimmiten veden laadusta vastaa vesilaitos

= Oma kaivo tai suodattimet hanoissa — voit joutua ottamaan
vesinaytteita

= Jos peset alkutuotantona myytavia sinallaan syotavia
kasvikunnan tuotteita, tulee noudattaa alkutuotannon veden
laatuvaatimuksia — pienimuotoisessa toiminnassa kuitenkin
vapautus vesitutkimuksista

L .



materiaali



Materiaalien tulee sopia QC Evira
elintarvikekayttoon

Kaikkien elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin tulevien
materiaalien (=kontaktimateriaalien) on sovelluttava
elintarvikekayttoon ja haluttuun kayttotarkoitukseen.
Niista ei saa siirtya elintarvikkeisiin haitallisia aineita.

Kontaktimateriaaleilla tarkoitetaan tyoskentelypintoja,
astioita, tyovalineita, laitteita ja pakkausmateriaaleja

Kayttotarkoitus voi selvita myyntinimikkeests,
esimerkiksi juustokalvo, juurespussi, paistinpannu,
perunalaatikko, mansikkarasia, leivontataso jne.

e |
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Mista tiedan, sopiiko materiaali Q(\ Evira

elintarvikekayttoon?

= Malja-haarukka —kuva kertoo, etta
materiaali sopii elintarvike-kayttoon

= Materiaalin kaytolle voi olla annettu
rajoituksia esim. lampotilan,
rasvaisuuden tai kayttdajan suhteen,
jolloin malja-haarukka —tunnus ei
valttamatta yksistaan riita kertomaan
materiaalin soveltuvuudesta.

= Jos kayttotarkoitus tai kaytto-olosuhteet
eivat selvia esim. muovirasian
pakkauksesta tai kayttoohjeesta, ne tulee

| varmistaa materiaalin toimittajalta.




Huomioithan myos seuraavat asiat

Mikroaaltouuniin soveltuvia
astiamateriaaleja ovat muun
muassa keramiikka ja lasi.

Kullatut astiat eivat sovellu
mikrokuumennukseen.

Muoviastioissa tulee olla merkinta
siita, etta astiaa voi kayttaa
mikrossa.

Metallia sisaltavia astioita ei saa
laittaa mikroon.

Avatusta tinapeltisesta
sailyketolkista voi irrota tinaa tai
muita metalleja elintarvikkeeseen

Kun sailyketolkki on avattu, siirra
siina olevat elintarvikkeet
sailytykseen toiseen astiaan.

Al3 kayta alumiinisia astioita
happamien elintarvikkeiden, kuten
mehujen valmistukseen ja
sailytykseen.

Alumiinisten keittoastioiden kanssa
ei myoskaan saa kayttaa teraksisia
tyovalineita tai alumiinifoliota.

Suojakasineita on erilaisia,
joten valitse kayttotarkoitukseesi
sopivat.

Rasvaisten elintarvikkeiden
kasittelyyn sopivat erilaiset
suojakasineet kuin kuivien
elintarvikkeiden kasittelyyn.

Jos kasinepakkauksessa ei ole
mainintaa, minkalaisten
elintarvikkeiden kanssa niita
voidaan kayttaa, varmista asia
hansikkaiden toimittajalta.

QC Evira
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W\ Evira

Suojakasineita on erilaisia
Y/

.

:

Vinyylikdsineet Nitriilikdsineet

Ftalaatittomat
vinyylikadsineet.

Varmista aina suojakasineiden soveltuvuus rasvaiseen tyoskentelyyn. Muista lisaksi
varmistaa, etta kasineet soveltuvat elintarvikekayttoon eli niiden pakkauksesta loytyy

. esim. malja-haarukka —tunnus tai maininta elintarvikekaytosta. s



QC Evira

Lisaa esimerkkeja
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KOTOISIN LOHIALTA, Séilytyslaatikko

\ukana suomalaisten
anessa

Avfallspase

sangallinen - med. haxsths

Elintarvikekdyttoon. Kdfalaatikko.
Valmistettu HD Polyeteenista.
-40° - 490 °C
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Huomioi luonnontuotteiden QC Evi
haitalliset aineet seka aiempi vira
elintarvikekaytto

= Jotkut kasvit ja sienet voivat luontaisesti
sisaltaa ihmiselle haitallisia aineita. Esim.
korvasieni vaatii sopivan kasittelyn.

= Kun keraat kasveja, ota myos huomioon esim.
teiden tai tehtaiden laheisyys. Eli keraa kasvit
ja sienet puhtailta alueilta.

= Arktiset Aromit ry:n laatimasta
luonnonyrttioppaasta saat ohjeita Suomen
luonnossa kasvavien yrttien keraamisesta,
myynnista ja kaytosta

= Huomioi myos, etta kasvikunnan tuotteiden,
joiden kaytto elintarvikkeena ei ole Suomessa
tunnettua, myynti ja kaytto saattaa vaatia
uuselintarvikeluvan. Esim. UV-kasitellyt sienet

| tai kuivattu karpalouutejauhe







Elintarvikkeet ja niiden raaka- QCEvira
aineet tulee pystya jaljittamaan

= Sinun tulee siis pystya osoittamaan, mista raaka-aineet ja muut
tuote-erat on hankittu ja mihin valmistetut tuotteet on toimitettu.
Myos hankinta- ja toimitusajankohdat on hyva olla muistissa.

= Huomaa, etta kuluttajia ei lasketa kuuluviksi jaljitettaviin
asiakkaisiin.

= Toimivalla jaljitettavyydella voidaan tehokkaasti rajata
elintarviketurvallisuuteen liittyva ongelma.

= Esim. ruokamyrkytysta aiheuttava raaka-aine voidaan poistaa
kohdennetusti elintarvikeketjusta, kun tiedetaan, mista se on
hankittu tai mihin se on toimitettu.
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Elintarvikkeista on annettava Q‘ Fvira
lainsadadannon edellyttamat tiedot

= QOlet vastuussa tietojen oikeellisuudesta ja riittavyydesta, kun
elintarviketta myydaan nimellasi tai toiminimellasi.

= Huomaathan, etta pakattuja ja pakkaamattomia elintarvikkeita
koskevat eri saannot siita, mita tietoja pitaa ilmoittaa.
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Pakkaamattomilla Pakatuilla % Evira
elintarvikkeilla tarkoitetaan elintarvikkeilla tarkoitetaan

elintarvikkeita elintarvikkeita

jotka tarjoillaan kuluttajille heti
nautittavaksi tai

= jotka on ennen myyntia
valmiiksi suljettu pakkaukseen
kokonaan tai osittain siten,
etta pakkauksen sisaltoa ei
voida muuttaa avaamatta tai
rikkomatta pakkausta

jotka on myynnin nopeuttamiseksi
ja helpottamiseksi pakattu
valmiiksi elintarvikkeen valitonta
myyntia varten, esimerkiksi leivat,
piirakat ja take-away salaatit

jotka kuluttaja itse pakkaa tai
jotka pakataan kuluttajan ?
pyynnosta




Mita tietoja pakkaamattomista Q‘ Fvira
elintarvikkeista tulee ilmoittaa?

=  Myynnin yhteydessa = Tarjoilun yhteydessa
— Elintarvikkeen nimi — Elintarvikkeen nimi
— Alkuperamaa tarvittaessa — Alkuperamaa tarvittaessa
— Allergioita ja intoleransseja — Allergioita ja intoleransseja
aiheuttavat aineet ja tuotteet aiheuttavat aineet ja tuotteet
— Ainesosat ]

— Sailytys- ja kayttoohjeet

tarvittaessa Tiedot on ilmoitettava kirjallisesti helposti

havaittavassa ja selkeassa esitteessa tai

— Rasvan ja suolan maara \ taulussa tai muulla selkealla tavalla.

tietyissa tapauksissa

— Erityislainsaadannon Tiedot voidaan antaa myos suullisesti kun
edellyttamat asiat selkedlla tavalla ilmoitetaan, etta tiedot
saa pyydettaessa.

Toimijana vastaat tiedoista ja siita, etta ne
ovat oikein. >




Esimerkkeja pakkaamattomien Q‘ Fvira
elintarvikkeiden tietojen ilmoittamisesta

= Myynti = Tarjoilu
Riisipiirakka PAIVAN LOUNAS
Vesi, riisi, ruisjauho, kerma, vehnajauho, Lohilasagne
maitojauhe, voi, ruismallas, suola. Valkokastike (mm. kerma, vehnajauho),
tomaatti-lohikastike, lasagnelevyt (mm.
Vihannessalaatti durumvehna), juustoraaste
Kaali, kurpitsa, vesi, sokeri, rypsidljy, Vohvelit
etikka, suola, happamuudensaatdaine Vohveleita (mm. maito, kananmuna,
(E 330), sailontaaine (E 202), sipuli, vehndjauho)
valkosipuli, aromit. Mansikkahilloa
TAI

Hyva asiakkaamme, lisatietoja elintarvikkeista ja niiden
mahdollisista allergeeneista saa henkilokunnalta.
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Pakattujen elintarvikkeiden
pakkauksissa tulee olla

Elintarvikkeen nimi
Ainesosaluettelo tarvittaessa

Ainesosaluettelossa allergioita tai
intoleransseja aiheuttavat aineet
korostettuna

Ainesosien tai ainesosien ryhmien maarat
silloin, kun ainesosaa korostetaan
pakkausmerkinnoissa

Elintarvikkeen sisallon maara

Vahimmaissailyvyysaika, parasta ennen
merkinta tai viimeinen kayttoajankohta ja
tarvittaessa pakastuspaivamaara
Erityiset sdilytysolosuhteet ja/tai
kayttoolosuhteet tarvittaessa

Kayttoohje tarvittaessa

QC Evira

Toimijan nimi tai toiminimi ja osoite
Elintarvikkeen alkuperamaa tai
lahtopaikka tarvittaessa

Elintarvikkeen ainesosana kaytetyn lihan
alkuperamaa ja maitotuotteissa kaytetyn
maidon alkuperamaa tarvittaessa

Ravintoarvomerkinta tarvittaessa

Eratunnus, joka kertoo samaan eraan
kuuluvat elintarvikkeet

Tunnistusmerkki eldimista saatavissa
elintarvikkeissa

Voimakassuolaisuusmerkinta tarvittaessa

Mahdolliset muut erityislainsdadannon
vaatimat merkinnat
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Kun teet pakkausmerkintoja,
varmista etta .

QC Evira

reseptit/valmistus/valmis tuote ovat

tiedot ovat totuudenmukaiset ja
riittavat eivatka johda harhaan

kaikki vaaditut merkinnat [6ytyvat
pakkauksesta tai siihen kiinnitetysta
etiketista

merkinnat on tehty lainsaadannon
vaatimusten mukaisesti, esimerkiksi

— lisaaineet on ilmoitettu seka
ryhmanimella etta lisdaineen
nimella tai E-koodilla

— pakolliset pakkausmerkinnat ovat
suomeksi ja ruotsiksi (poikkeus
yksikieliset kunnat)

— merkinnat ovat helposti luettavia,
havaittavia seka selvia (pieni x-
kirjain vahintaan 1,2 mm

keskenaan yhtenevat

elintarvikkeen nimi on oikein
muodostettu

ainesosaluettelossa on mainittu
kaikki kaytetyt ainesosat

koostetut ainesosat on purettu
oikein ainesosaluetteloon

allergiaa ja intoleransseja
aiheuttavat ainesosat on ilmoitettu

ainesosien jarjestys on oikea

ilmoitettu ainesosan maara, kuten
lihapitoisuus, on oikea

suola (luontainen + ruokasuolasta
perdisin oleva) lasketaan ja
maaritetdadan natriumin kautta (suola
= natrium % 2,5)

elintarvikkeen alkuperamaa on
oikein ilmoitettu

vaittamien (esim. laktoositon,

gluteeniton, maidoton tai

lisdaineeton) kayttd on oikeutettua
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Nama allergioita ja intoleransseja

QC Evira

aiheuttavat aineet ja tuotteet tulee ilmoittaa

Muista myos pitda nama aineet ja tuotteet erillaan toisistaan seka
elintarvikkeista, joihin niita ei ole tarkoitettu

* gluteenia sisaltavat viljat, §\£ .
eli vehna, ohra, ruis, kaura, \;{/’
ja niista valmistetut tuotteet

e ayriaiset ja ayriaistuotteet
* kananmuna ja munatuotteet

* kala ja kalatuotteet

* maapahkina ja .

maapahkinatuotteet “. .

* soijapapu ja souapaputuotteet /

* maito ja maitotuotteet 1 |

* pahkinat ja pahkinatuotteet

selleri ja sellerituotteet
sinappi ja sinappituotteet

seesaminsiemenet ja
seesaminsiementuotteet

rikkidioksidi ja sulfiitti, jos pitoisuus
on yli 10 mg/kg tai 10 mg/I

lupiinit ja lupiinituotteet

nilvidiset ja nilvidistuotteet

B

Lisatietoa Elintarviketieto-oppaasta (www.evira.fi)

W

Lisaksi verkkokurssin sivuille on tulossa esimerkkeja pakkausmerkinnoista.


http://www.evira.fi/

Esimerkki: Mansikka - merkinnat laatikossa Qr Evira Q\ E .
| : Vilfa

(Mansikoita / jordgubbar) 3 kg
10k / 1kl

Alkuperimaa / Ursprungstand: Suomi / Finland

Pakkaaja / Forpackare
Mansikka Oy, Mansikkatie 1, 00100 Helsinki

Eriinro / Partiked: 234567 MGA.:“! ?! a’\v'

Esimerkki: Irtomyynnissa tai avorasiassa oleva -~ )
: = et . S g W Evira
mansikka — merkinnat myyntikyltissa

Mansikoita
1lk

Alkupera: Suomi

5€ /litra
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QC Evira

Esimerkki: Mansikkahillo

Mansikkahillo / Jordgubbssylt 450 g

Ainesosat: Sokeri, mansikka 40 %, vesi,
sakeuttamisaine (E 440), happamuudensaatoaine (E
330), sailontaaine (E 202). 100 g tuotetta sisaltdaa 40 g

marjaa. B KT, NP e
Ingredienser: Socker, jordgubbar 40%, vatten, WM Ravintosisaltd / Naringsinnehall 100 g
fortjockningsmedel (E 440), surhetsreglerande medel = Sasi¥ Energia/Energi: 800 kJ (190 kcal)
(E 330), konserveringsmedel (E 202). 100 g av e ) Rasva / Fett: . Olg
produkten innehaller 40g bar G ad oo trydvttynyted/

G varav mattat: Og
Sailytysohje: Sailyta viileassa avaamisen jalkeen AR Hiilihydraatit / Kolhydrat: ~ 45g
Férvaringsanvisning: Oppnad férpackning forvaras N , - jostasokereita/
svalt varav sockerarter: 45¢g

Proteiini / Protein: 02g

Parasta ennen / Bast fore: 31.12.2018 Suola / Salt: Og

(Erdnumero: 34567)

Alkuperamaa / Ursprungsland: Suomi / Finland
Valmistaja / Tillverkare: Hillo Oy, Hillotie 1,
00100 Helsinki
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QC Evira

Esimerkki: Liha

¢ PTREATOE

Karjalanpaisti / Karelskstek
‘ Sian- ja naudanlihaa / Svin- och n6tkott 800 g

Pakattu suojakaasuun / Férpackat i en skyddande atmosfir

Ainekset: sianliha (70 %), naudanliha (30 %) / Ingredienser: svinkott (70 %), n6tkott (30 %)
Valmistusohje: Ota liha huoneenlampd6n % tuntia ennen kypsentamistd. Kuumenna uuni 200 °C. Laita
vuokaan 3 tl suolaa, 20 maustepippuria, 4 sipulia ja 3 porkkanaa lohkoina ja vetta niin, etta liha juuri
peittyy. Kypsenna uunivuoassa 200 °C noin 3 tuntia. / Tillagning: Ta ut kéttet i rumstemperatur % timme
fore tillagningen. Varm ugnen till 200 °C . Satt i ugnsform 3 tsk salt, 20 kryddpeppar, 4 16kar och 3
morotter i klyftor och sa mycket vatten att det just tacker kéttet. Stek i ugnsform 200 °C ca. 3 timmar.

Naudanlihan alkupera / Ursprung av nétkétt: Suomi / Finland.
Teurastettu / Slaktat: Suomi / Finland, 000.

Leikattu / Styckad i / Suomi / Finland, 000.

Sianlihan alkuperé / Ursprung av svinkétt: Suomi/Finland

Sailytys alle / Férvaring under: + 6 °C
Erdnro / Partikod: 345678, klo 10:00
Viimeinen kaytt6épaiva / Sista forbrukningsdag: 25.9.2017
Valmistaja / Tillverkare: Liha Oy, Lihatie 1, 00100 Helsinki

- g

Sivustolle https://www.evira.fi/pkneuvonta on tulossa runsaasti esimerkkeja
pakkausmerkinndista.
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QC Evira

Reseptin ja koostumuksen hallinta

= Valmistettavista tuotteista, kuten hilloista, mehuista, etikkasailykkeista ja
ruokaleivista tulee yleensa olla kirjalliset reseptit, joihin on merkitty
kaikki ainesosat ja niiden maarat
= Reseptien ja elintarvikkeista annettavien tietojen tulee vastata toisiaan
— Huom. reseptien paivittaminen ja reseptimuutosten vaikutus tietoihin
"  Muista lainsaadannon vaatimukset, jotka koskevat mm. lisdaineita,
suolaa ja muita lisattavia aineita
= Hallitse tuotteiden valmistusprosessi
— Noudattamalla reseptia
— Annostelemalla raaka-aineet oikein
— Estamalla tuotteiden saastuminen niihin
kuulumattomilla allergeeneceilla
— Varmistamalla, etta tuote tulee
oikeaan pakkaukseen







Mihin omavalvontaa tarvitaan? QCEvira

= Elintarvikealan toimijana olet vastuussa elintarvikkeiden
turvallisuudesta. Lisaksi elintarvikkeesta annettavien tietojen
on oltava oikeat ja riittavat.

= Nama asiat varmistat omavalvonnalla.
= Omavalvonta on jokaisen oma riskien hallintajarjestelma.

= Siihen olet etukateen suunnitellut ja pohtinut, miten
hallitset toimintasi riskit ja miten tarvittaessa korjaat virheet.
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Oma

Omavalvo




Huomioi ainakin seuraavat asiat 1/3 Q‘ Evira

= Henkilokunnan terveydentilan varmistaminen

=  Perehdytys, opastus ja koulutus

= Henkilokunnan hygieniaosaaminen

= Raaka-ainehankinnat

= Raaka-aineiden vastaanottotarkastukset

= Mahdolliset tilojen kayttoa koskevat erityisjarjestelyt
= Erillaanpito

= Lampdtilojen hallinta

= Jaljitettavyys

= Reseptin ja koostumuksen hallinta
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QC Evira

Huomioi ainakin seuraavat asiat 2/3

= Miten asiakas saa varmasti oikeat tiedot elintarvikkeista
= Takaisinvedot

=  Ruokamyrkytysepailyt

= Pakkaus- ja kontaktimateriaalien hallinta

= Tilojen ja laitteiden puhtaanapito

= Talousveden laatu

= Naytteenottosuunnitelma

= Sailyvyyskokeet

= Tilojen ja laitteiden kunnossapito

= Vierasesineriskin hallinta
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QC Evira

Huomioi ainakin seuraavat asiat 3/3

= Haittaelaintorjunta

= Jatehuolto

= Kuljetukset

= Luomu ja maahan tuonti
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QC Evira

Kiitos!
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